
FOODPROCESSOR
BRUGSANVISNING
Læs denne manual omhyggeligt, 
før du tager apparatet i brug, 
og gem den til senere brug.

Model: 100360743

BY IMERCO
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VIGTIGE OPLYSNINGER
•  Læs brugsanvisningen grundigt før brug af 

foodprocessoren, og gem den til senere brug.

•  Kontroller, at stikkontaktens spænding svarer 
til foodprocessorens mærkespænding, før 
foodprocessoren bruges.

•  Tilslut IKKE foodprocessoren til en timer, da det 
kan medføre risici.

•  Brug IKKE foodprocessoren, hvis ledningen, 
stikket eller andre dele af foodprocessoren er 
beskadiget.

•  Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den 
udskiftes af producenten, det angivne 
servicecenter eller autoriserede fagfolk. 

•  Hold foodprocessoren uden for rækkevidde af 
børn.

•  Børn må ikke bruge foodprocessoren, 
medmindre de er under opsyn af en voksen.

•  Efterlad ikke foodprocessoren uden opsyn, når 
det er i brug.

•  Sluk altid for foodprocessoren ved at dreje 
betjeningsknappen hen på ”0”.

•  Sluk for foodprocessoren før afmontering af 
tilbehør.

•  Tag straks stikket ud af stikkontakten, når 
foodprocessoren ikke skal bruges længere.

•  Nedsænk aldrig hovedenheden med motoren i 
vand eller anden væske Skyl ikke hovedenheden.

•  Brug IKKE fingrene eller andet, f.eks. en kniv, til 
at presse ingredienserne ned i påfyldningsrøret. 
Brug kun nedskubberen.

•  Klingen er meget skarp. Vær forsigtig ved 
afmontering, rengøring og montering af klingen.

•  Sluk altid for strømmen, før du kommer fingrene 
eller køkkenredskaber i skålen.

• Tag først låget af skålen, når alle dele er standset.

•  Brug aldrig tilbehør eller dele fra andre 
producenter eller producenter, som IKKE 
anbefales af vores virksomhed. 

•  Overskrid ikke den maksimale mængde, der er 
angivet på skålen.

•  Se den relevante tilberedningstid i 
brugsanvisningen.

•  Foodprocessoren må maks. køre et minut i træk, 
hvorefter det skal køle af i to minutter, før det 
bruges igen. 

•  Lad foodprocessoren køle af i to minutter, 
hvis tilberedningen ikke er færdig inden for 
den angivne tid, før det startes igen. Hvis 
foodprocessoren bruges mere end fem gange i 
træk, skal det køle af i ti minutter, før det bruges 
igen. Dermed forlænges foodprocessorens 
levetid.

•  Rengør alle dele, der kommer i direkte 
kontakt med ingredienserne, grundigt, før 
foodprocessoren bruges første gang.

•  Foodprocessoren er ikke beregnet til brug af 
personer (herunder børn) med begrænsede 
fysiske, sansemæssige eller mentale evner eller 
manglende erfaring og viden, medmindre de 
er under opsyn og har fået vejledning i brug 
af foodprocessoren af en person, som har 
ansvaret for den eller de pågældende personers 
sikkerhed. Børn skal være under opsyn for at 
sikre, at de ikke leger med foodprocessoren.
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1.  Sæt den primære transmissionsaksel fast i 
hovedenheden.

2.  Sæt skålen på hovedenheden, og drej den 
30 grader mod uret, indtil den sidder fast på 
hovedenheden.

3.  Sæt den sekundære transmissionsaksel på den 
primære transmissionsaksel.

4.  Sæt låget på skålen, og drej det 30 grader mod 
uret, indtil det sidder fast på skålen.

SAMLING OG ADSKILLELSE 
AF FOODPROCESSOREN
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Samling og adskillelse af apparat 
 
1.  Sæt den primære transmissionsaksel fast i hovedenheden. 
2.  Sæt skålen på hovedenheden, og drej den 30 grader mod uret, indtil den sidder fast på hovedenheden. 
3.  Sæt den sekundære transmissionsaksel på den primære transmissionsaksel. 
 
4.  Sæt låget på skålen, og drej det 30 grader mod uret, indtil det sidder fast på skålen. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1.  Sæt den primære transmissionsaksel fast i hovedenheden. 
2.  Sæt skålen på hovedenheden, og drej den 30 grader mod uret, indtil den sidder fast på hovedenheden. 

Låg til skål 

Hakkeklinge (til kød) 

Sekundær transmissionsaksel 

Skål 

Primær transmissionsaksel 

Hovedenhed 

HAKKEKLINGE 
1.  Sæt den primære transmissionsaksel fast 

i hovedenheden.

2.  Sæt skålen på hovedenheden, og drej 
den 30 grader mod uret, indtil den sidder 
fast på hovedenheden.

3.  Sæt den sekundære transmissionsaksel 
på den primære transmissionsaksel.

4.  Sæt hakkelingen (til kød) på den 
sekundære transmissionsaksel. (Pas på 
ikke at skære fingrene. Hold i klingens 
plastikdel).

5. Kom ingredienserne i skålen.

6.  Sæt låget på skålen, og drej det 30 
grader mod uret, indtil det sidder fast på 
skålen.

VIGTIGT
•  Sæt klingen i den rigtige position i skålen 

før tilsætning af ingredienser.

•  Det anbefales at bruge ”pulse-funktionen” 
til hakning af løg for at sikre, at løgene 
ikke hakkes for fint (dvs. drej knappen hen 
på ”P”, og slip den hurtigt igen).

•  Lad IKKE foodprocessoren køre for længe 
ved hakning af (hård) ost eller chokolade. 
Det giver risiko for, at osten/chokoladen 
smelter, fordi foodprocessoren bliver for 
varmt. 



SAMLING OG ADSKILLELSE
 AF FOODPROCESSOREN
BLENDERKLINGE
1.  Sæt den primære transmissionsaksel 

fast i hovedenheden.

2.  Sæt skålen på hovedenheden, og drej 
den 30 grader mod uret, indtil den 
sidder fast på hovedenheden.

3.  Sæt den sekundære transmissionsaksel 
på den primære transmissionsaksel.

4.  Sæt blenderklingen på den sekundære 
transmissionsaksel.

5. Kom ingredienserne i skålen.

6.  Sæt låget på skålen, og drej det 30 
grader mod uret, indtil det sidder fast 
på skålen.

VIGTIGT
•  Sæt klingen i den rigtige position i 

skålen før tilsætning af ingredienser.
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3.  Sæt den sekundære transmissionsaksel på den primære transmissionsaksel. 
4.  Sæt hakkelingen (til kød) på den sekundære transmissionsaksel. (Pas på ikke at skære fingrene. Hold 

i klingens plastikdel). 
5.  Kom ingredienserne i skålen. 
6.  Sæt låget på skålen, og drej det 30 grader mod uret, indtil det sidder fast på skålen. 
 
Klinge 
 
Sæt klingen i den rigtige position i skålen før tilsætning af ingredienser. 
Det anbefales at bruge "pulse-funktionen" til hakning af løg for at sikre, at løgene ikke hakkes for fint 
(dvs. drej knappen hen på "P", og slip den hurtigt igen). 
Lad IKKE apparatet køre for længe ved hakning af (hård) ost eller chokolade. Det giver risiko for, at 
osten/chokoladen smelter, fordi apparatet bliver for varmt.  
 
Tip og advarsel 
 
--Standardtilberedningstiden for at hakke og blende er 30-60 sekunder. 
--Det anbefales at bruge indstillingen "I" (lav hastighed) til at hakke (hård) ost og chokolade. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Låg til skål 

Blenderklinge  

Sekundær transmissionsaksel 

Skål 

Primær transmissionsaksel 

Hovedenhed 
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1.  Sæt den primære transmissionsaksel fast i hovedenheden. 
2.  Sæt skålen på hovedenheden, og drej den 30 grader mod uret, indtil den sidder fast på hovedenheden. 
3.  Sæt den sekundære transmissionsaksel på den primære transmissionsaksel. 
4.  Sæt blenderklingen på den sekundære transmissionsaksel. 
5.  Kom ingredienserne i skålen. 
6.  Sæt låget på skålen, og drej det 30 grader mod uret, indtil det sidder fast på skålen. 
 
Blenderklinge 
 
Sæt klingen i den rigtige position i skålen før tilsætning af ingredienser. 
Tip og advarsel 
 
- - Standardtilberedningstiden for at blende er 30-60 sekunder.. 
--Det anbefales at bruge indstillingen "I" (lav hastighed) til at blende (hårde ingredienser til pulver). 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1.  Sæt den primære transmissionsaksel fast i hovedenheden. 
2.  Sæt skålen på hovedenheden, og drej den 30 grader mod uret, indtil den sidder fast på hovedenheden. 

Rive- og snitteskive (til 
frugt og grønt) 

Nedskubber 

Låg til skål 

Rive- og snitteskive (til 
frugt og grønt) 

Skål 

Primær transmissionsaksel 

Hovedenhed 

Nedstopper

NEDSKUBBER
1.  Sæt den primære transmissionsaksel fast i 

hovedenheden.

2.  Sæt skålen på hovedenheden, og drej den 
30 grader mod uret, indtil den sidder fast på 
hovedenheden.

3.  Sæt klingen på den sekundære 
transmissionsaksel.

4.  Sæt låget på skålen, og drej det 30 grader mod 
uret, indtil det sidder fast på skålen.

5.  (1) Sæt stikket i stikkontakten, og drej 
betjeningsknappen hen på den rette indstilling.

6.  (2) Kom grøntsagerne eller frugten i 
påfyldningsrøret, og brug nedskubberen til at 
presse dem ned i skålen.

VIGTIGT
•  Tryk IKKE for hårdt på nedskubberen, når 

ingredienserne presses ned i påfyldningsrøret.

•  Dette apparat har en lille og en stor nedskubber: 
Brug nedskubberen til at presse store 
ingredienser ned i skålen, f.eks. agurk, gulerod 
osv. 

•  Hvis ingredienserne er for store til 
påfyldningsrøret, skal de skæres i stykker.



SAMLING OG ADSKILLELSE
AF FOODPROCESSOREN

FEJLFINDING
Problem Løsning

Foodprocessoren starter ikke Kontroller, at alle dele er samlet og monteret korrekt som angivet 
i brugsanvisningen.

Foodprocessoren stopper pludseligt.
Låget på skålen kan være gået løs. Drej låget mod uret, for at 
sætte det fast på skålen. Derefter kan foodprocessoren starte 
igen.

Motoren kører, men 
tilberedningsdelene fungerer ikke.

Kontroller, at transmissionsakslen er monteret korrekt. Se 
brugsanvisningen.
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3.  Sæt klingen på den sekundære transmissionsaksel. 
4.  Sæt låget på skålen, og drej det 30 grader mod uret, indtil det sidder fast på skålen. 
5. (1) Sæt stikket i stikkontakten, og drej betjeningsknappen hen på den rette indstilling. 
  (2) Kom grøntsagerne eller frugten i påfyldningsrøret, og brug nedskubberen til at presse dem ned i 

skålen. 
 
Nedskubberen 
 
Tryk IKKE for hårdt på nedskubberen, når ingredienserne presses ned i påfyldningsrøret. 
Ⅰ 1.Dette apparat har en lille og en stor nedskubber: 
     (1) Brug den store nedskubber til at presse store ingredienser ned i skålen. 
     (2) Brug den lille nedskubber til at presse små ingredienser ned i skålen, f.eks. skinke, agurk, 

gulerod osv. Den lille nedskubber kan tages ud af den store nedskubber ved at dreje den lille 
nedskubber mod uret. 

2. Hvis ingredienserne er for store til påfyldningsrøret, skal de skæres i stykker. 
 

Tip og advarsel 
 
Ⅱ Tilsæt ingredienserne jævnt for at opnå det bedste resultat. 
- Ved hakning eller rivning af bløde ingredienser anbefales det at bruge en lav hastighed for at undgå, 

at de bliver til mos. 
- Tilbered store mængder, hvis det hele ikke kan være i skålen på en gang, i mindre portioner, og rengør 

skålen efter hver portion. 
- Lad IKKE apparatet køre for længe ved hakning af (hård) ost eller chokolade. Det giver risiko for, at 

osten/chokoladen smelter, fordi apparatet bliver for varmt. Brug kun hakkekniven til den type 
ingredienser. 

 
Piskeskive 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1. Sæt den primære transmissionsaksel fast i hovedenheden. 

Nedskubber 

Låg til skål 

Piskeskive 
 Skål 

Skål 

Sekundær transmissionsaksel 

Primær transmissionsaksel 
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3.  Sæt den sekundære transmissionsaksel på den primære transmissionsaksel. 
4.  Sæt hakkelingen (til kød) på den sekundære transmissionsaksel. (Pas på ikke at skære fingrene. Hold 

i klingens plastikdel). 
5.  Kom ingredienserne i skålen. 
6.  Sæt låget på skålen, og drej det 30 grader mod uret, indtil det sidder fast på skålen. 
 
Klinge 
 
Sæt klingen i den rigtige position i skålen før tilsætning af ingredienser. 
Det anbefales at bruge "pulse-funktionen" til hakning af løg for at sikre, at løgene ikke hakkes for fint 
(dvs. drej knappen hen på "P", og slip den hurtigt igen). 
Lad IKKE apparatet køre for længe ved hakning af (hård) ost eller chokolade. Det giver risiko for, at 
osten/chokoladen smelter, fordi apparatet bliver for varmt.  
 
Tip og advarsel 
 
--Standardtilberedningstiden for at hakke og blende er 30-60 sekunder. 
--Det anbefales at bruge indstillingen "I" (lav hastighed) til at hakke (hård) ost og chokolade. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Låg til skål 

Blenderklinge  

Sekundær transmissionsaksel 

Skål 

Primær transmissionsaksel 

Hovedenhed 

NedstopperPISKESKIVE
1.  Sæt den primære transmissionsaksel fast i 

hovedenheden.

2.  Sæt skålen på hovedenheden. Drej den mod uret 
for at sætte den fast

3.  Sæt den sekundære transmissionsaksel på den 
primære transmissionsaksel.

4.  Sæt piskeskiven på den sekundære 
transmissionsaksel.

5. Kom ingredienserne i skålen. 

6.  Sæt låget på skålen. Drej det mod uret for at 
fastgøre det.

VIGTIGT
•  Piskeskiven kan bruges til at piske piskefløde, æg, 

æggehvider, mayonnaise, færdige kageblandinger 
osv.

•  Brug ikke piskeskiven til at røre kagedej, der 
indeholder smør eller margarine, eller til at ælte dej. 
Brug i stedet tilbehør, der er beregnet til æltning.

•  Sørg for, at skålen og piskeskiven er tørre og rene 
ved piskning af æggehvider. Æggehviderne skal 
have stuetemperatur.

• Rengør altid piskeskiven efter brug.



BRUGSANVISNING

FOODPROCESSOR

Produceret af: Imerco A/S, Smedeholm 16, DK-2730 Herlev

REKLAMATIONER
Reklamationsret i henhold til gældende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/købskvittering med købsdato skal 
vedlægges i tilfælde af reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres i den nærmeste Imerco butik.

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE
Elektriske apparater og batterier må ikke smides ud sammen med andet 
usorteret husholdningsaffald. Det skal afleveres separat. 
Kontakt kommunen for oplysninger om lokale indsamlingsmuligheder. 
Hvis elektriske apparater og batterier smides på en losseplads, kan 
farlige stoffer sive ned i grundvandet og ende i fødekæden til fare for 
menneskers helbred. 
Når man udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren forpligtet 
til at tage det gamle apparat tilbage uden beregning med henblik på 
korrekt bortskaffelse.

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

HASTIGHEDSINDSTILLINGER

Modelnummer: 100360743

Mærkespænding: 220-240 V

Mærkefrekvens: 50/60 Hz

Mærkeeffekt: 600 W

Maksimal anvendelsestid i træk: ≤ 1min

Pauselængde mellem kørsler: ≥2min

Indstilling ”1”, ”2” og ”pulse”

Indstilling ”1” 
til hakning/blendning af frugt og grønt med lille  
fiberindhold, piskning af æg, æltning osv.

Indstilling ”2” 
til hakning/blendning af frugt og grønt med stort 
fiberindhold, hakning af kød osv.

Indstilling ”P” 
til korvarig hakning/blendning og til frigørelse af 
blokeret klinge. 


