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BRUGSANVISNING
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PLANCHA

4 BRZENDER

Leaes brugsanvisningen grundigt fer brug af
apparatet, og gem den til senere brug.

KUN BEREGNET TIL PRIVAT BRUG



PLANCHA

ADVARSEL - FOR DIN SIKKERHED

e Kun til udenders brug
e | s instruktionerne for du bruger apparatet

e FORSIGTIG: Nogle tilgeengelige dele kan blive meget varme. Hold boern vaek

ADVARSLER OG SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

e Kun til udenders brug.

¢ De dele, du handterer, kan vaere ekstremt varme — hold bern vaek fra grillens omrade.
o Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

e Luk for gasforsyningen pa gasflasken efter brug.

¢ \ed gaslaskage: Luk for gasen pa flasken, sluk alle flammer, &bn grillens lag. Hvis laeka-
gen fortsestter, kontroller for fejl/darlige samlinger osv. Kontakt straks din gashandler, hvis
problemet ikke kan loses.

e Brug eller opbevar ikke vaesker, dampe eller andre materialer i neerheden af grillen under
drift.

e Teend aldrig grillen med benzin eller lignende veaesker.

e Kontroller aldrig for gasleekage med &ben flamme.

e Brug ikke gasgrillen, hvis der er gasleekage. Luk for gasforsyningen.

e Forsgg ikke at afkoble gasdele fra grillen eller regulator/flaske, mens grillen er i brug.

e Vzer forsigtig; forlad aldrig grillen uden opsyn under drift. Luk for gasen pa flasken efter
brug.

e Grillen skal rengeres efter brug.

¢ Udvid ikke braenderporte eller dysabninger ved rengering af breendere/ventiler.
® Brug ikke grillen i garage eller andre lukkede rum.

e Hold mindst 0,5-1,0 m afstand til braendbart materiale.

e Servicér grillen efter anvisningerne mindst én gang arligt. Reparer ikke selv — kontakt ser-
vice.

e /Endringer kan veere farlige. Foretag ingen uautoriserede eendringer (gasventil, dyser osv.).
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TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Egenskab Vaerdi
Model GD23L14S1P1M5T1J5
Antal hovedbraendere 4

Nominel samlet varmeeffekt 16 kW / 1162 g/h (4 x 4 kW)

Gas og forsyningstryk Butan, propan 30 mbar
Gastype LPG (flaskegas)
Apparatkategori I3B/P(30)

Hovedbreender, dysestorrelse0,98 mm

Brug en 30 mbar lavtryksregulator og slange i overensstemmelse med EN 16129 og nationa-
le regler.

MONTERINGSFORLOB

Sorg for, at din grill er korrekt samlet. Detaljerede samlevejledninger felger med hver grill og er
modelspecifikke. Falg anvisningerne ngje for korrekt og sikker montage.

Bemaerk: Selv om vi tilstrasber enkel montage, kan skarpe kanter pa staldele give snitsar
ved uforsigtig handtering. Handtér delene omhyggeligt. Brug arbejdshandsker.

Energisparetips:

e Sluk grillen, s& snart maden er feerdig.

e Forvarm kun 10-15 minutter (undtagen ved forste ibrugtagning).
e Forvarm ikke leengere end anbefalet.

e Brug ikke hgjere effekt end nadvendigt.

e Tilslut gasslangen og regulatoren til gasflasken péa venstre side af grillen. Flasken skal sta
sikkert og veek fra varmekilder. Slangediameter 8-10 mm.
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PLANCHA

INSTALLATION (TILSLUTNING AF GASFLASKE)

Nar du har gasflasken, kan den tilsluttes grillen.

o Udskift ikke gasflasken i naerheden af antaendelseskilder. Placer flasken pa venstre side af
grillen, ikke inde i grillen. Hold den veek fra varmekilder og sikkert opstillet.

e Nar grillen er Klar til brug, tilslut lavtryksregulatoren til flaskens ventil.

Advarsel: Inden teending skal du leese taendings- og sikkerhedsanvisningerne. Kontrollér for
hver brug slangen for revner, snit eller slid. Er slangen beskadiget, ma grillen ikke bruges. Ved
flaskeskift: Ingen anteendelseskilder i naerheden (&ben ild, cigaretter, bal m.m.). Serg for, at
apparatet er slukket.

Sarg for, at slangen ikke er snoet/klemt — det kan pavirke gasflowet. Slangen ma ikke bergre
varme dele.

Brug en fleksibel slange der taler >80 °C. Slangen skal udskiftes hver 2. ar iht. nationale
regler.

Udskiftning af gasflaske

Bemaerk: Luk for gasen pa flasken.

Maks. flaskemal (med regulator): H 80 cm, B 35 cm.
Tilslutning af gasflaske

e Fjern beskyttelseshaetten fra flasken.

e Kontroller, at regulatorens gasindlgbsventil er lukket.

e Treek laseringen op, tryk regulatoren ned pa flaskens ventil, og las ved at skubbe l&seringen
ned.

e Kontroller ved let at treekke regulatoren opad, at den sidder fast.
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AFPRQV ALTID FOR LAKAGER MED SZABEVAND EFTER TILSLUTNING.
Aftagning af gasflaske

e | uk regulatorens gasindleb.

e Loft laseringen og afmonter regulatoren fra flasken.

ADVARSEL.: Det sorte omrade af handtaget (Figur 2) bliver meget varmt under brug. Rer

ikke ved det.
% 7
7

Figur 2

SIKKERHEDSANVISNINGER (DRIFT)

e Test altid slangeforbindelser med saebevand for laekage efter samling.

e | 4get skal veere dbent under teending.

e Brug varmebestandige handsker og solide grillredskaber med lange skafter.

® \/eer opmaerksom pa uheld/brand. Kend placering og brug af ferstehjeslpskasse og
brandslukkere.

e Hold elkabler og gasslanger veek fra varme overflader.
e Gennemsteg altid maden.

e Opvarm ikke uadbnede daser/metalbeholdere pa grillen — trykopbygning kan spreenge be-
holderen og give personskade/skade.
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PLANCHA

TZANDINGSVEJLEDNING

Advarsel: Laget skal altid vaere abent ved teending. Bgj ikke ansigtet ind over grillen under
teending.

Teending af breender(e) (hovedbreender og evt. sidebraender):
¢ Drej alle gasbetjeningsknapper til OFF. Abn derefter flaskens ventil (til ON) via regulatoren.

e Skab gnist: Tryk og hold betjeningsknappen nede i 3-5 sek. for at lade gas stremme, og
drej den mod uret til HIGH. Teendingen vil gniste ved braenderens teendrer. Du herer en
kliklyd og ser en orange flamme fra venstre braender.

e Hold knappen nede i yderligere 2 sek. efter kliklyden, sa breendereret fyldes med gas og
anteendes.

e Nar én braender er teendt, kan de tilstadende breendere teendes ved at dreje deres knap-
per til HIGH. | HIGH-stilling ber flammen veere svagt orange, ca. 12-20 mm. Reducér
flammen ved at dreje knappen helt mod uret.

e Huvis grillen ikke teender efter ovenstéende, kontakt forhandleren.

e Hvis automatteending ikke kan bruges: Fjern riste/stegeplader og varmefordelere (heat
plates). Drej ventilen 90° mod uret. Anteend med en lang teendlighter ca. 5 mm fra breen-
derporten. Genmontér varmefordelere og riste/stegeplade. Brug varmehandsker.

® orF

MAIN BURNER
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IBRUGTAGNING OG BRUG

VIGTIGT! Stegepladen skal indbreendes (seasones) for brug. Indbreending laver en polymeri-
seret belaegning, som modvirker fastbraending og beskytter mod rust.

For brug — instruktioner til indbreending (oliebehandling) af stegeplade
1. Vask stegepladens overflade med varmt, saebevand.
2. Skyl og ter grundigt.

BEMARK: Saebe odelesgger en indbraendt stegeplade. Dette er den eneste gang, du ber
bruge saebe pa stegepladens overflade.

INDBRZENDING AF DIN STEGEPLADE

1. Tor eventuelle rester af stegepladen.
2. Opvarm stegepladen pa hej varme, indtil overfladen skifter farve. (~10 min)

3. Brug en tang til at holde et stykke keokkenrulle eller en bomuldsklud og fordel 2-3 spi-
seskefulde af din indbreendingsolie (eller enhver plantebaseret madolie / smeltet animalsk
fedt uden tilseetningsstoffer) over hele stegepladen.

Nar du péaferer olie, skal du serge for, at laget er tyndt og jeevnt — jo tyndere laget er, desto
lettere vil det breende ind.

4. Stegepladen er Klar til endnu et lag olie, nar den holder op med at ryge. Gentag trin 3 3-4
gange, eller indtil stegepladens overflade er sort.

Efter indbraending kan nogle omrader af overfladen stadig veere lyse. Efter flere ganges brug
vil indbreendingen blive mere jeevn og forbedres over tid.

ADVARSEL: Bortskaf de klude eller stykker kekkenrulle, der er brugt til at fordele olie pa
stegepladen, korrekt for at undgé brandfare som felge af selvanteendelse.
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PLANCHA

FOREBYGGELSE AF RUST

Brug din stegeplade jeevnligt. Hver gang du laver mad, tilfejer du et nyt lag indbreending,
hvilket reducerer risikoen for rust.

Hvis der alligevel opstér rust pa overfladen, kan du fierne det med staluld eller sandpapir med
lav kornsterrelse og derefter indbraende overfladen igen.

BRUG

e Forvarm til passende temperatur for emnet (et IR-termometer er nyttigt).
e Brug altid tilstreekkeligt fedt/olie ved stegning.

e Brug metalredskaber beregnet til formalet.

¢ Vind/kulde kan pavirke ydeevnen negativt.

e Brug ikke grillen med I&get lukket — Iaget beskytter pladen mellem brug.

RENGORING EFTER BRUG

e Skrab pladen ren med skraber/spatel og beskyt med olie (fx raps) efter hver brug for at
modvirke rust.

e |Led overskydende fedt og madrester via hullet pa pladens hejre kant ned i fedtbakken.

e Tom og vask fedtbakken efter hver brug.

OPBEVARING

e Gasflasken opbevares udenders pa et godt ventileret sted. Afmontér flasken fra grillen,
nar den ikke er i brug. Ger dette udenders og veek fra antaendelseskilder.

e FEfter laengere tids stilstand: Tjek for gasleskager, blokeringer i braender(e) m.m. fer brug.
Felg ogsa renseanvisningerne.

¢ Ved udenders opbevaring: Serg for, at omradet under frontpanelet er frit (ingen insekter
m.v.). Blokeringer kan pavirke forbraendingsluft/ventilation.

¢ Det anbefales at afmontere stélpladen og opbevare den tert og lunt indenders om vin-
teren. Ved fugtig/kold opbevaring kan der dannes rust. Fjern rust mekanisk (slibning) for
naeste brug og indbraend igen. Beskyt grill og plade mod regn/fugt med overtreek.
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RENGORINGSANVISNINGER

Anbefales hver 90. dag, men mindst én gang arligt. Det forleenger grillens levetid.
Sadan rengeor du:
e Teend braenderen og lad den kere 15-20 min. Sluk og lad apparatet kole af.

e Indvendige flader rengeres med varmt seebevand. Brug stélberste, staluld eller skuresvamp
til genstridige pletter.

e Tjek jeevnligt breenderen for insekter/spindelvaev, som kan blokere gassystemet. Renger
venturirarene grundigt og fri for blokeringer (en piberenser er velegnet).

¢ /Endringer pa apparatet er farlige og ikke tilladt.
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PLANCHA

FEJLFINDING
NODSITUATIONER
Situation

Gasleek fra spreekket/
skaret/braendt slange
Gaslaek fra gasflaske
Gaslaek fra flaskens
ventil

Gaslaek mellem flaske

0g regulator

Flammer gennem
betjeningspanel
Stegepladen bliver

ikke varm

Rust pé stalplade

Mulig arsag

Beskadiget gasslange

Mekanisk fejl pga. bund-
konstruktion eller misbrug

Mekanisk fejl eller
misbrug af ventil

Forkert montage, los
samling eller defekt
gummipakning

Brand i breenderror pga.
delvis blokering

1) Vind/kulde
2) Breender teendte ikke

Forkert opbevaring
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Afhjeelpning

Luk for gasen pa flasken. Udskift
slangen ved snit/revner. Laekagetest
pa flaske og regulator-tilslutning

Luk for flaskens ventil

Luk for ventilen. Returnér flasken til
gashandler.

LLuk for ventilen, afmontér regula-
tor, inspicér pakning. Leekagetest
flaske/regulatorforbindelse

Sluk knapper og luk for flasken. Nar
flammer er veek og grillen er kold:
Afmonter braender, kontroller for
spindelveev/rust. Se montage- og
rensevejledning

1) Flyt grillen i lee
2) Kontroller breendere/gasflow og
teend igen

Beskyt mod fugt og oliér efter hver
brug. Fjern rust ved slibning + ind-
breend igen




FEJLFINDING

ALMINDELIG FEJLFINDING

Problem

Fedtbrand eller ved-
varende store flam-
mer over overfladen

Breender teender
ikke med teenderen
— gasrelateret

Braender taender
ikke med teenderen
— elektrisk

Braender taender
ikke med taendstik

Pludseligt lille flam-
me/svagt gasflow

Mulig arsag

For meget fedt ophobet i
braenderomrade

1) Teender forkert breender

2) Braender ikke forbundet
til ventil

3) Braender tilstoppet

4) Ingen gasflow

5) Damp-lock i forbindelses-
motrik

6) Forkert sammenkobling
metrik/flaske

1) Revner/skader i elektrode
(gnist laekker)

2) Elektrode-tip forkert
placeret

3) Madrester pa ledning/
elektrode

4) Lose/afkoblede ledninger

5) Kortslutning/gnist mellem
lighter og elektrode

6) Knappen sidder fast
nede og gnistrer mellem
enheder

Forkert teendmetode; se
gasafsnit

1) Fedtophobning
2) For fedt kad
3) For hgj tilberedningstemp.
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Afhjaelpning

Luk for flasken. Lad laget sta &bent,
til flammerne der. Nar kold: Renger
breendkammer, fedtbakke og flader

1) Se afsnit om betjeningspanel/
brug/vedligehold

2) Serg for, at ventilen sidder i
braenderor

3) Fjern spindelveev/blokeringer; se
rengering

4) Tjek om flasken er tom; se
“Pludseligt fald i gasflow”

5) Drej knapper til OFF, luk for fla-
sken, genforbind og prov igen

©6) Drej motrik ca. 2—% omgang

1) Udskift elektrode

2) Tip skal pege mod teendhullet,
afstand 3-5 mm (1/8"-3/16");
justér

3) Rens med sprit og klud

4) Genforbind ledninger / udskift
dele

5) Udskift teendledning

6) Tjek forbindelser/isolering; udskift
ledninger ved skadet isolation

1) Se “Brug og vedligehold”
2) Teend hjeelpeflammen

1) Rengor breendere og breend-
kammer

2) Reducér fedtindhold fer grillning

3) Saenk temperaturen




PLANCHA

Problem

Flammer géar ud

Vedvarende fedt-
brand

Tilbagebrand (brand i
breenderrar)

Flare-ups

En breender antaen-
der ikke de andre

Mulig arsag

Kraftig/gustende vind;
lav flaskeniveau; over-
flow-ventil aktiveret

Fedt ophobet omkring
braendere

Breender/braenderror
tilstoppede

1) Fedtophobning
2) For fedt ked
3) Temperatur for hgj

Fedt/mad ved enden af
overferingsroret

REKLAMATIONER

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kabskvittering med
kobsdato skal vedlesgges i tilfeelde af reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres, i den

naermeste Imerco butik.

Afhjeelpning

Vend fronten mod vinden eller ag
flamme. Fyld flasken. Se “Pludseligt
fald i gasflow”

Drej knapper til OFF. Luk for flasken.
Lad laget blive pé og lad ilden do.
Nar kold: Adskil og renger

Drej knapper til OFF. Renger breen-
der/breenderror. Se rensevejledning

1) Renger breendere og breend-
kammer

2) Reducér fedtindhold

3) Seenk temperaturen

Renger overferingsror med
stélborste

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE

Elektriske apparater og batterier ma ikke smides ud sammen med andet usorteret hushold-
ningsaffald. Det skal afleveres separat.

Kontakt kommunen for oplysninger om lokale indsamlingsmuligheder. Hvis elek-
triske apparater og batterier smides pé en losseplads, kan farlige stoffer sive ned
i grundvandet og ende i fadekaeden til fare for menneskers helbred.

Nar man udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren forpligtet til at tage
det gamle apparat tilbage uden beregning med henblik p& korrekt bortskaffelse.

‘@aﬁ&%

Produceret af: Imerco A/S, Smedeholm 16, DK-2730 Herlev RRC " Fsce oo




