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DOBBELT AIRFRYER
BRUGSANVISNING

Lees denne manual omhyggeligt,
for du tager apparatet i brug,
0g gem den til senere brug.

Model: 100418739
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DOBBELT AIRFRYER

TEKNISKE DATA KORT OVERBLIK

Modelnummer: 100418739 1 Betjeningspanel

Stremforsyning: 220-240 V ~ 50-60Hz 2 Skuffe/rist

Strom: 2460 W Betjeningspanel

Beskyttelsesklasse: | 3 POWER-knap: Teend/sluk for enheden

Kapacitet: Maks. 7,6 | (3,8 | pr. skuffe) 4 TEMP-knap: @g og reducer temperaturen

Temperaturinterval: 40 - 240 °C 5 MEAL-knap (maltid): Synkroniser slutningen af tilberedningstiden for begge tilberedningszoner
Tilberedningstid: 1 - 240 min. (Programmet DEHYDRATE (terring): 1 - 12 1) 6 Visning af temperatur og tilberedningstid for tilberedningszone 1 og 2

7 DUAL-knap (dobbelt): Anvend alle indstillinger for begge zoner

8 TIME-knap (tid): @g og reducer tilberedningstiden

MEDFQLGENDE DELE 9 START/ STOP-knap: Start/stop tilberedningsprocessen

1 x maskine med dobbeltkammer til varmiuftstegning 10 Knap 2: Vis indstillingstilstand for tilberedningszone 2

2 x skuffe 11 Knap 1: Vis indstillingstilstand for tilberedningszone 1

12 Knapper med kontrollamper til visning af programmerne (VARMLUFTSTEGNING, STEGNING, BAGNING,
TORRING, OPTONING, GENOPVARMNING)

1 x betjeningsvejlednin
jeningsve| e 5 6 7

2 x riste

8
Kontroller, at de medfelgende dele er ubeskadigede, og at der ikke er sket skade pa komponenterne
under transport. Hvis du finder nogen skader, ma du ikke bruge enheden men skal kontakte vores
kundeserviceafdeling.

Fjern film, klistermaerker og transportbeskyttelse fra enheden. Afmonter aldrig maerkepladen eller eventuelle
advarsler!
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DOBBELT AIRFRYER

BRUGSANVISNING

SYMBOLER

A Faresymboler: [LJ Lees betjeningsvejledningen for brug!
Disse symboler angiver
potentielle farer. & Forsigtig: Varme overflader!
Lees de tilherende

sikkerhedsmeddelelser "

omhyggeligt, og fol
dem%’gg ot 09119 [ ?ll Velegnet til brug med fedevarer.
@ Supplerende oplysninger. —~ Vekselstrom.

SIGNALORD

Signalord angiver farer, hvis de dertil relaterede anvisninger ikke folges.
DANGER (fare) - hgj risiko, medferer alvorlig personskade eller dodsfald.
WARNING (advarsel) - middelhgj risiko, kan medfere alvorlig personskade eller dedsfald.

NOTICE (bemeerk) - kan medfere risiko for beskadigelse af materiale.

Denne innovative maskine til varmluftstegning giver dig mulighed for at tilberede hele maitider til dig selv og din
familie p& ingen tid - takket veere de to kamre med to synkroniserede tilberedningszoner! Med funktionen DUAL
(dobbelt) kan du bruge de samme indstillinger i begge tilberedningszoner, hvilket giver den dobbelte maengde
pa samme tid, f.eks. op til 8 portioner sprede pommes frites! Med funktionen MEAL (maltid) kan du tilberede to
forskellige retter med forskellige programmer og med forskellige tilberedningstider og temperaturer i de separate
kamre, s& alt er klar til at blive serveret pa samme tid.

Oplysninger om betjeningsvejledningen

For du bruger enheden forste gang, skal du leese denne betjeningsvejledning omhyggeligt igennem og opbevare
den til fremtidig reference og andre brugere. Den udger en integreret del af enheden. Producenten og importeren
patager sig intet ansvar, hvis oplysningerne i denne betjeningsvejledning ikke overholdes.
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Vv

IGTIGT

Enheden er beregnet til at grille, bage, opte, opvarme og terre fodevarer.

Enheden fungerer udelukkende med varm Iuft. Heeld ikke olie eller fedt i enheden, som du ville gore med en
almindelig frituregryde!

Enheden er ikke egnet til tilberedning af flydende retter som f.eks. supper, saucer og gryderetter!

Enheden er kun til personlig brug og er ikke beregnet til kommercielle anvendelser eller til brug pa hoteller,
bed and breakfasts, kontorer, personalekakkener eller lignende steder.

Brug kun enheden til det angivne forméal og som beskrevet i betjeningsvejledningen. Enhver anden brug
anses for at veere forkert.

Garantien daekker ikke fejl, der skyldes forkert handtering, beskadigelse eller forseg pa reparation. Det
samme geelder for normal slitage.

SIKKERHEDSMEDDELELSER

A ADVARSEL: Vzaer opmaerksom pé alle sikkerhedsmeddelelser, instruktioner, illustrationer og
tekniske data, der folger med denne enhed. Hvis sikkerhedsmeddelelserne og -anvisningerne ikke felges,
kan det medfere elektrisk sted, brand og/eller personskade.

Denne enhed kan anvendes af bern pa 8 &r og derover og af personer med nedsat fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring og/eller viden, hvis de er under opsyn eller har modtaget anvisninger
omkring, hvordan enheden anvendes sikkert, og safremt de har forstaet de farer, der er forbundet med
manglende overholdelse af de relevante sikkerhedsforanstaltninger.

Boern ma ikke lege med enheden.
Rengering og vedligeholdelse mé ikke udferes af bern, medmindre de er over 8 &r og under opsyn.

Born under 8 ar og dyr skal holdes vaek fra enheden og tilslutningskablet.

A FORSIGTIG: Varme overflader!

Enheden og tilbeheret bliver meget varme under brug. Undga at komme i kontakt med opvarmede dele under
eller efter brug af enheden! Rer kun ved handtagene og betjeningspanelet, mens enheden er i drift eller straks
efter, at den er blevet slukket. Vent, indtil enheden er kolet helt ned, for den transporteres, rengeres eller
opbevares. Brug grilhandsker ved handtering af det varme tiloeher.

Nedsaenk aldrig enheden eller tilslutningskablet i vand eller andre veesker, og serg for, at de ikke kan falde
ned i vand og ikke kan blive vade. Der er risiko for elektrisk stad!

Heeld ikke vaesker (f.eks. olie eller vand) direkte i enheden eller skufferne, og anbring ikke en vaeskefyldt
beholder i enheden. Den fungerer udelukkende med varm luft.

Enheden skal altid frakobles netspaendingen, nér den efterlades uden opsyn, og fer den transporteres eller
rengores.

Foretag ikke eendringer pa enheden. Udskift heller ikke selv tilslutningskablet. Hvis enheden, tilslutningskablet
eller tilbeher til enheden beskadiges, skal de repareres eller udskiftes af producenten, kundeserviceafdelingen
eller et specialveerksted for at undga fare.
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DOBBELT AIRFRYER

BRUGSANVISNING

e Enheden er ikke konstrueret til at blive brugt med en ekstern timer eller et separat fiernstyringssystem.
e Folg anvisningerne i kapitlet "Rengering og opbevaring”!
e Enheden er ikke konstrueret til at blive brugt med en ekstern timer eller et separat fiernstyringssystem.

e Folg anvisningerne i kapitlet "Rengering og opbevaring”!

A FARE - risiko for elektrisk stod
e Brug og opbevar kun enheden i lukkede rum.
e Brug og opbevar ikke enheden i rum med hgj luftfugtighed.

* Huvis enheden falder ned i vand, mens den er tilsluttet netspaending, skal du straks traekke stikket ud af
stikkontakten. Forst derefter skal du tage enheden op af vandet. Forseg aldrig at treekke den ud af vandet,
mens den er tilsluttet netspaending! Fer du bruger den igen, skal du fa den kontrolleret af producenten,
kundeserviceafdelingen eller en autoriseret forhandler for at undga potentielle farer.

e Ror aldrig ved enheden eller tilslutningskablet med vade haender, nér enheden er tilsluttet netspaending.

ADVARSEL - brandfare

® Brug ikke enheden i naerheden af braendbare stoffer. Anbring ikke braendbare materialer (f.eks. pap, papir,
plast) pa eller i enheden.

e Tildeek ikke enheden under drift, og serg for, at ventilationsébningerne er fri, sa de ikke kan antaendes.

o | tilfeelde af brand: Sluk ikke med vand! Kvael flammerne med et brandsikkert taeppe eller en egnet
brandslukker.

A ADVARSEL - risiko for personskade
e Emballagen skal holdes veek fra bern og dyr. Der er fare for kveelning.

e Sorg for, at tilslutningskablet altid holdes uden for smé berns og dyrs reekkevidde. Der er fare for kvaeining.

e Der kan slippe varm damp ud af enheden under brug, og nar skufferne treekkes ud. Du skal derfor holde dit

hoved og dine haender ude af farezonen. Der er risiko for skoldning fra varme, varm damp og kondens.
e Enheden mé ikke flyttes under brug. Der er fare for forbraendinger.

BEMZRK - risiko for beskadigelse af materiale og ejendom

e Sorg for, at den damp, der kommer ud, ikke kommer i direkte kontakt med elektriske apparater og udstyr, der

indeholder elektriske komponenter.

e Hvis der opstar en fejl under drift, skal stikket treekkes ud. Ellers skal du altid slukke for enheden, fer stikket

treekkes ud.
e Tag enheden ud af stikkontakten for tordenvejr, eller nar der er stremsvigt.
e Treek altid i stikket og aldrig i stremkablet, nar du kobler enheden fra netspaendingen.

e Du ma ikke treekke eller baere enheden i tilslutningskablet.
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e Beskyt enheden mod andre varmekilder, dben ild, vedvarende fugt, direkte sollys og sted.
e Opbevar enheden et tert sted ved en temperatur pa mellem 0 og 40 °C.
e Placer aldrig genstande pa enheden eller tilslutningskablet.

e Brug kun originalt tilbeher fra producenten for at sikre, at der ikke er nogen interferens, der kan forhindre
enheden i at fungere, og for at undga eventuelle skader.

e Brug ikke kekkenredskaber af metal eller andre genstande med skarpe kanter til at vende og tage maden ud.
De kan beskadige skuffernes og ristenes belaegning.

FOR FORSTE BRUG

1. Tor enhedens yderside af med en ren, fugtig klud. Renger skuffer og riste med opvaskemiddel og varmt vand
eller i opvaskemaskinen.

2. Enheden skal anvendes ferste gang uden mad i den, da den kan frembringe rag eller lugte pa grund af
belaegningsrester. For at gere dette skal du felge anvisningerne i kapitlerne "Opsaetning og tilslutning” og
"Brug”. Lad enheden varme op ved den hgjeste temperaturindstilling i ca. 10 minutter uden mad i den
(DEFROST-programmet (optening)).

3. Renger den derefter igen.
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DOBBELT AIRFRYER

BRUGSANVISNING

FUNKTIONER

Enheden har to tilberedningszoner. Der kan veelges forskellige programmer for hver tilberedningszone, og
temperaturen og tilberedningstiden kan justeres efter behov. Der er 6 programmer.

Desuden kan tilberedningszonerne synkroniseres, séledes at alle indstillinger for temperatur og tilberedningstid
enten er identiske for begge tilberedningszoner (funktionen DUAL), eller s& blot slutningen af tilberedningstiden
synkroniseres (funktionen MEAL), s& de forskellige fodevarer kan serveres pa samme tid.

Men tilberedningszonerne kan ogsa betjenes uafhaengigt uden synkronisering.Derudover er det muligt at bruge
kun én tilberedningszone til mindre masngder mad.

PROGRAMMER
Tryk pé den respektive knap for at veelge et program. Enheden har felgende programmer:

VARMLUFTSTEGNING (AIRFRY)
Ideel til sprede pommes frites, kyllingenuggets osv.
Temperatur: 200 °C (Interval: 150 — 210 °C) Tilberedningstid: 20 min. (Interval: 1 - 60 min.)

STEGNING (ROAST)
|deel til ked, grentsager osv. Temperatur: 190 °C (Interval: 120 — 210 °C)
Tilberedningstid: 15 min. (Interval: 1 - 240 min.)

BAGNING (BAKE)
Ideel til kager, desserter og boller Temperatur: 160 °C (Interval: 120 — 210 °C)
Tiloeredningstid: 15 min. (Interval: 1 - 240 min.)

TORRING (DEHYDRATE)
Ideel til tarrede frugter, grantsagsstaenger osv. Temperatur: 60 °C (Interval: 40 — 90 °C)
Tilberedningstid: 6 t (Interval: 1 — 12 1)

OPTONING (DEFROST)

Til hurtig optening af frossen mad ved 240 °C eller til bagning af mindre faedevarer (f.eks. kyllingevinger) for at gere
dem ekstra sprode.

Temperatur: 240 °C (Interval: 240 °C) Tilberedningstid: 10 min. (Interval: 1-30 min)

Bemaerk! Med denne funktion kan temperaturen ikke reduceres.

Reducer om nedvendigt tilberedningstiden afhaengigt af maden. Tilberedningstiden skal reduceres, iseer for
bagveerk eller sma stykker mad.

GENOPVARMNING (REHEAT)
Til genopvarmning af mad, der allerede er blevet tilberedt.
Temperatur: 170 °C (Interval: 130-210 °C) Tilberedningstid: 15 min. (Interval: 1-60 min.)

® De tidspunkter og temperaturer, der er fastsat for programmerne, skal om nedvendigt justeres for at sikre,
at fedevarerne (isaer fierkree) er feerdigtilberedt. Der kan ogsa foretages justeringer under tilberedningen.

JUSTERING AF TEMPERATUR OG TILBEREDNINGSTID

Nar et program er valgt, kan temperaturen justeres med knapperne A og Vv, og tilberedningstiden kan justeres
med knapperne A 0g V.

For at rulle hurtigt gennem veerdierne skal du holde den pageeldende knap nede.
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SYNKRONISERING AF TILBEREDNINGSZONER

Der bruges to funktioner til at synkronisere tilberedningszonerne:

Funktionen MEAL (maltid) - til to forskellige slags fedevarer, der har forskellig temperatur- og tilberedningstid,
men som skal veere klar p& samme tid.

Funktionen DUAL (dobbelt) - til sterre maengder mad eller til forskellige fadevarer med samme temperatur- og
tilberedningstid.

® Det er ikke muligt at synkronisere tilberedningszonerne efterfelgende, mens enheden er i brug.

STANDBYTILSTAND

Nar der trykkes pa knappen POWER (teend/sluk), aktiveres betjeningspanelet. Hvis enheden ikke fungerer, og der
ikke trykkes pa nogen knap i 10 minutter, skifter enheden til standbytilstand.

TIPS

Generelt kreeves der ingen olie eller kun en lille maengde olie (2 til 3 tsk.) til tilberedning af mad.

Meget lette stykker mad kan blive hvirvlet rundt af den cirkulerende luft. Hvis det er nedvendigt, anbefaler vi, at
de seettes sammen med tandstikker eller en lignende genstand.

Tilberedningstiden afhaenger af madens sterrelse og meengde og af temperaturen. Generelt er
tilberedningstiden dog kortere end i en almindelig ovn. Start med en kortere tilberedningstid, og eg den
gradvist, hvis det er nedvendigt.

Fordel maden fra tid til anden, eller vend den med en plast- eller trastang for at opna et ensartet resultat.

Kontroller madens tilstand af og til. Hvis den er feerdig, skal du slukke for enheden, selvom programmet endnu
ikke er feerdigt.
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DOBBELT AIRFRYER

BRUGSANVISNING

OPSZETNING OG TILSLUTNING

Bemaerk!
e Kontroller enheden og tilslutningskablet for skader for hver brug. Brug kun enheden, hvis den er
ubeskadiget og i funktionsdygtig stand.

* Placer aldrig enheden pa en bled overflade. Ventilationsabningerne i bunden af enheden mé ikke tildaskkes.

e Sorg for, at der er tilstreekkelig friplads pé alle sider. Placer ikke enheden under elementer pa
kekkenvaeggen eller under lignende skabe. Den stigende damp kan beskadige dem!

e Slut kun enheden til en stikkontakt, der er korrekt installeret og passer til enhedens tekniske data.
Stikdasen skal ogsa veere let tilgeengelig efter tilslutning, sa forbindelsen til netspaendingen hurtigt kan
isoleres.

¢ Brug ikke forleengerkabler.

e Tilslut ikke enheden sammen med andre apparater (med et hejt watttal) i en kontakt med flere stikdaser,
dette for at undga overbelastning og en eventuel kortslutning (brand).

® Sorg for, at tilslutningskablet ikke udger nogen fare for, at nogen kan snuble over den. Det mé ikke haenge
ned fra den overflade, hvor enheden er placeret, dette for at forhindre, at enheden treekkes ned.

e Sorg for, at tilslutningskablet ikke er klemt, bgjet eller lagt over skarpe kanter og ikke kommer i kontakt med
varme overflader (f.eks. pa enheden).

1. Placer enheden pé kekkenbordet eller en anden ter, ren, flad og varmebestandig arbejdsflade. Serg for, at der
er tilstreekkelig friplads pa alle sider (mindst 20 cm til siderne og 50 cm over).

2. Rul tilslutningskablet helt ud, og saet stikket i en stikkontakt.

ANVENDELSE

Generelt kan du bruge denne enhed til at tilberede alle retter, der ogsa kan tilberedes i en almindelig varmluftsovn.
Lees kapitlet "Tips” for de bedste resultater.

Bemeerk!
e For du bruger enheden, skal du serge for, at enheden og skuffernes ydersider er rene og torre.

e Brug ikke enheden i mere end 4 timer uden pause. En undtagelse er programmet DEHYDRATE
(dehydrering).

e Lad ikke enheden veere teendt, nar den er tom (bortset fra "afbreending” fer ferste brug).
e |aeg ikke mad, der stadig er pakket ind i film- eller plastposer, i enheden.
e Sorg for, at maden ikke kommer i kontakt med varmelegemerne.

e Overfyld ikke skufferne, s& den varme luft kan cirkulere optimalt inde i tilberedningskammeret. Fyld den ikke
mere end 1/3.

e Sorg for, at fadevarer, der indeholder olie og fedtstoffer, ikke overophedes. De kan anteende.

e Anbring altid de varme skuffer pa en varmebestandig overflade efter brug.
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@ Det er ikke nodvendigt at forvarme enheden.
1. Gor maden Klar til tilberedning.

2. For at bruge den cirkulerende Iuft, iseer med programmet AIR FRY (varmluftstegning), skal ristene seettes ind i
skufferne.

3. Leeg maden i skufferne, adskilt efter type. Hvis du tilbereder en mindre meengde af en enkelt type mad, kan
du ngjes med kun at bruge én skuffe.
Det er ogsa muligt at bruge en lille bageform (leveres ikke med enheden).

@ Hvis maden skal torres, anbefaler vi, at du forst spreder et lag direkte i bunden af skuffen og
derefter saetter risten i og laegger et andet lag pa den.

4. Indseet skuffen/skufferne i kammeret/kamrene.

5. Tryk pa knappen POWER (teend/sluk) for at aktivere betjeningspanelet. Indstillingstilstanden for
tilberedningszone 1 vises. (Tryk pa knappen for at skifte til tilberedningszone 2)

6. Vaelg et program, og juster temperaturen og tilberedningstiden ved hjeelp af knapperne A og Vv, hvis det er
nodvendigt.

7. Hvis der kun anvendes én skuffe, skal du fortsastte med trin 9.
Hvis begge skuffer er blevet fyldt, skal du indstille temperatur og tiloeredningstid for tilberedningszone 2 pa en
af felgende mader:

a. Hvis du vil kopiere indstillingerne fra tilberedningszone 1 til tilberedningszone 2, skal du trykke pa knappen
DUAL (dobbelt).

b. Ellers skal du bruge knappen 2 til at fa vist indstillingstilstanden for tilberedningszone 2. Veelg derefter et
program, og foretag om nedvendigt justeringer.

8. Huvis der er foretaget forskellige indstillinger for begge tilberedningszoner, men tilberedningstiden skal slutte
samtidigt, trykkes pa knappen MEAL (maltid). Spring ellers dette trin over.

9. Brug knappen START/STORP til at starte tilberedningsprocessen.

® Hvis funktionen MEAL (maltid) er aktiveret, starter tilberedningszonen med den leengste
tilberedningstid forst. Den anden tilberedningszone aktiveres forst sammen med et bip, nar de
resterende tilberedningstider for begge tilberedningszoner har samme varighed. Indtil dette punkt
vises ”hold” (vent) pa det tilherende display.

Den resterende tiloeredningstid kan afleeses pa displayet. Nar tilberedningstiden er géet, heres et bip, og "end”
vises.

10. Traek skuffen/skufferne ud, og anbring dem pé en varmebestandig overflade. Sta ikke pa enheden!
11. Sluk for enheden ved hjeelp af knappen POWER (teend/sluk), og treek stikket ud af stikkontakten.
12. Fjern madvarer fra skuffen/skufferne.

13. Lad skuffen og risten kele af. Renger dem derefter (se kapitlet "Rengering og opbevaring”).
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DOBBELT AIRFRYER

BRUGSANVISNING

Seet kort tilberedningsprocessen pa pause

Hvis tilberedningsprocessen skal seettes péa pause, for eksempel for at fordele maden eller tilfeje flere
ingredienser, skal du blot treekke skuffen ud. Nedteellingen for tilberedningstiden (for begge tilberedningszoner,
hvis de er synkroniseret) stoppes. Den starter igen, nar skuffen er sat i.

Sadan stoppes en tilberedningszone manuelt

For at stoppe tilberedningsprocessen i én tilberedningszone skal du hente den respektive indstillingstilstand ved
hjeelp af knapperne eller og derefter trykke pa knappen START/STOP . "End” vises pa det tilsvarende display.
Den anden tilberedningszone fortsaetter tilberedningsprocessen.

TILBEREDNINGSM/ZENGDE

Som en vejledning viser folgende tabel en oversigt over forskellige faedevarer:

Madvare Specificeret maengde pr. portion
Pommes frites 1259

Kartoffelbade 150-200 g

Grentsager 200 g/1 handfuld

Fisk 250 g eller 6 stk.

Miniforarsruller 160 g eller 6 stk.

Nuggets 120 g eller 6 stk.

Kyllingelar 370 g/1 - 2 stk.

Kyllingevinger 480 g eller 6 stk.

RENGORING OG OPBEVARING

Bemeerk!
Brug ikke skarpe eller slibende rengeringsmidler eller rengeringssvampe til rengering af enheden. Disse kan
beskadige overfladerne.

1. Renger ristene i skufferne med opvaskemiddel og varmt vand eller i opvaskemaskinen. For at opretholde
kvaliteten af delene sé laenge som muligt skal de helst skylles i handen.
Hvis der er genstridigt snavs, skal du ferst laegge genstanden i bled i varmt vand og vaskemiddel.

2. Tor enhedens yderside og kamrene og varmelegemerne af med en ren, fugtig klud, hvis det er nedvendigt.
Ma ikke kommes i opvaskemaskinen eller ned i vand!

3. Lad alle dele torre helt, eller ter dem af.

4. Opbevar enheden et rent og tert sted, hvor der ikke er bern eller dyr i neerheden, nar den ikke skal bruges i
leengere tid.
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FEJLFINDING

Hvis enheden ikke fungerer korrekt, skal du undersege, om du kan lese problemet selv. Hvis problemet ikke kan
loses ved hjeelp af nedenstaende trin, skal du kontakte kundeserviceafdelingen.

A Forsog ikke selv at reparere et elektrisk apparat!

Enheden fungerer ikke:
* Netstikket er ikke sat korrekt i stikkontakten.
- Tilret stikket. Stikkontakten er defekt.
- Prov en anden stikkontakt.
® Der er ingen netspaending.
- Kontroller sikringen til nettilslutningen.
o Skufferne er ikke indsat korrekt.
- Skub skuffen helt ind i kammeret.

Sikringen i sikringsboksen springer. For mange enheder tilsluttet det samme kredslgb:
- Reducer antallet af enheder i kredslobet.

Maden er ikke tilberedt jeevnt.
o Skuffen er for fuld.
- Reducer maengden af mad. Fyld ikke skuffen mere end 1/3.
* Fgdevarerne er stablet oven pa hinanden.
- Fordel maden, og omfordel den fra tid til anden.
e Forskellige madvarer med forskellige tilberedningstider eller temperaturer er blevet tilberedt i én skuffe.
- Adskil de forskellige fedevarer, og fordel dem over begge skuffer. Indstil den korrekte temperatur og
tilberedningstid for fedevarerne. Med funktionen MEAL (maltid) vil de veere klar pa samme tid.
® Den indstillede tilberedningstid var for kort, eller temperaturen var for lav.
- @g tilberedningstiden eller temperaturen.

Pommes frites lavet med friske kartofler er ikke sprode.
¢ Kartoflerne indeholder for meget vand.
- Skeer kartoflerne i smallere stykker. Dup kartoffelstykkerne terre med kekkenrulle, og dryp derefter lidt
madolie over dem.
- Leeg Kkartoffelstykkerne pé risten.

Under brug registreres en ubehagelig lugt. /Der kommer rog ud af enheden.
® Enheden er snavset.
- Folg anvisningerne i kapitlet "Rengering og opbevaring”.
® Enheden bruges for forste gang.
- Der udvikles ofte en lugt, nar der anvendes nye enheder. Lugten ber forsvinde, nér enheden har veeret i
brug flere gange.
® For meget olie eller fedt.
- Fjern overskydende olie eller fedt.
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DOBBELT AIRFRYER

BRUGSANVISNING

REKLAMATIONER

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kebskvittering med kebsdato skal

vedleegges i tilfeelde af reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres i den neermeste Imerco butik.

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE

Elektriske apparater og batterier ma ikke smides ud sammen med andet
usorteret husholdningsaffald. Det skal afleveres separat.

Kontakt kommunen for oplysninger om lokale indsamlingsmuligheder.
Hvis elektriske apparater og batterier smides pa en losseplads, kan
farlige stoffer sive ned i grundvandet og ende i fadekeeden til fare for
menneskers helbred.

Nar man udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren forpligtet
til at tage det gamle apparat tilbage uden beregning med henblik pa _
korrekt bortskaffelse.

Produceret af: Imerco A/S, Smedeholm 16, DK-2730 Herlev
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