COOKSBAKER

DUAL AIRFRYER

BRUGSANVISNING

Lees denne manual omhyggeligt,
for du tager apparatet i brug,
0g gem den til senere brug.

Model: 100435030
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DUAL AIRFRYER

BRUGSANVISNING

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

MODELNR.: 100435030

Klassificering: 1800W 220-240V~50/60HZ
Storrelse: 39,6 © 29,7 * 36,3 cm
Kapacitet: 8 liter

2 varmelegemer og 1 skuffe i apparatet

ADVARSEL

1. For at undgé elektrisk sted méa der ikke komme
vand eller andre veesker i apparatet.

2.  Leeg altid de ingredienser, der skal steges, i den
aftagelige skuffe for at undga, at de kommer i
kontakt med varmelegemerne.

3.  Luftindtaget og luftudblaesningsabningerne ma
ikke blokeres, nar apparatet er i brug.

4.  Undga at fylde skuffen med olie, da det kan
medfere brandfare.

5.  Ror aldrig ved apparatet indvendigt, mens det er i
brug.

6. For apparatet saettes i stikkontakten, skal du
kontrollere, at den spaending, der er angivet pa
apparatet, svarer til den lokale netspaending i dit
land.

7.  Brug ikke apparatet, hvis stikket, stromledningen
eller selve apparatet er beskadiget.

8.  Huvis stremledningen er beskadiget, skal den
udskiftes pa et autoriseret servicecenter eller af
tilsvarende kvalificeret personale, sé den ikke er til
fare.

9.  Huvis stremledningen er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten, eftersalgsservice eller
tilsvarende kvalificeret personale, s& den ikke er til
fare.

10. Apparatet kan bruges af personer fra 8 &r og
derover og af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller med
manglende erfaring, safremt de er under opsyn
0g har modtaget relevante anvisninger og
forstar eventuelle farer. Born mé ikke lege med
apparatet. Rengering og vedligeholdelse méa kun

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

udferes af bern fra 8 &r og derover, nér de er
under opsyn.

Nér apparatet er teendt eller keler af, skal
apparatet og stremledningen veere utilgeengelig
for bern.

Sorg for stramledningen holdes veek fra varme
overflader.

Tilslut ikke stramledningen, og brug ikke
betjeningspanelet med vade haender.

Seet altid apparatet i en stikkontakt, og serg for, at
stikket saettes helt i.

Apparatet er under ingen omsteendigheder
konstrueret til at blive anvendt med en ekstern
timer eller et separat fiernstyringssystem.

Undga at anbringe apparatet i neerheden af
breendbare materialer som f.eks. duge eller
gardiner.

Apparatet ma ikke anbringes mod en veeg eller
direkte ved siden af andre apparater. Der skal
vaere mindst 10 cm fri plads bag og pé siderne
af apparatet og 10 cm fri plads over apparatet.
Placer ikke genstande oven pa apparatet.
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18.
19.

20.

21.

Apparatet ma kun anvendes til de formal, som er 22,

beskrevet i denne vejledning.

Apparatet méa ikke vaere uden opsyn, nar det er i
brug.

23.

Der udsendes varm damp fra
luftudbleesningsébningerne under stegning.
Hold sikker afstand til dampen og

udblassningsabningerne for at undgé skoldning. 24.

Veer forsigtig, nar grillen tages ud af apparatet, da
der kan veere varm damp og luft.

Overfladen under apparatet kan blive varm, nér
apparatet er i brug.

FORSIGTIG

Serg for, at apparatet anbringes pa et plant, jeavnt
og solidt underlag.

Apparatet er udelukkende beregnet til almindelig
husholdningsbrug. Det er ikke beregnet til brug .
i miljiger som erhvervskekkener, kontorer, garde
eller andre arbejdsrelaterede miljoer. Det ma
heller ikke anvendes af geester pa hoteller eller
tilsvarende steder.

Forkert brug eller manglende overholdelse af

Tag straks apparatet ud af stikkontakten, hvis du
ser mork reg komme ud af apparatet. Vent, indtil
regudviklingen stopper, for du tager skuffen ud af
apparatet.

Du kan finde specifik vejledning i rengering af
overflader, som kommer i kontakt med mad eller
olie, i afsnittet "Rengering”.

Vaer opmasrksom pa, at apparatets overflade kan
blive varm, nar det er i brug.

instruktionerne i brugervejledningen ophaever
garantien, og saelger er ikke ansvarlig for skader i
den forbindelse.

Husk altid at tage stikket ud af stikkontakten efter
brug.

Lad apparatet kole af i ca. 30 minutter, fer du
rerer ved apparatet eller renger det.

Fjern eventuelle braeendte madrester i apparatet.
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DUAL AIRFRYER
Luftindtag

—

Betjeningspanel . s

Rist

Skuffe

BEMZRK: Det anbefales altid at leegge madvarerne i skuffen, for de tilberedes, sa de ikke kommer i kontakt

med varmelegemerne.
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FOR FORSTE BRUG
HUSK

1. Begynd med at fierne al emballage fra apparatet.
Husk at fierne alle stickers eller etiketter fra apparatet undtagen den med stremangivelserne.

3. Renger skuffen og rist grundigt med varmt vand med opvaskemiddel og en ikke-slibende svamp. Bemaerk:
Du kan ogsa veelge at rengere disse dele i opvaskemaskinen.

4. Tor apparatet af indvendigt og udvendigt med en fugtig kiud.

KLARGQRING TIL BRUG

1. Anbring apparatet pa et stabilt, plant og varmebestandigt underlag.
Indseet skuffen i airfryeren.

3. Undga at fylde skuffen med vaesker som f.eks. olie. Undga at anbringe genstande oven pa apparatet, da det
kan blokere for Iuftstremmen og pavirke airfryingprocessen.

BEMZERK: Néar du tager airfryeren i brug for ferste gang, kan der veere en lugt, der minder lidt om varm plastik.
Det er helt normalt i en ny airfryer, da materialerne bliver varmet op for ferste gang. Lugten forsvinder, nar
apparatet har veeret i brug nogle gange.
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DUAL AIRFRYER

BRUGSANVISNING

OVERSIGT
BETJENINGSPANEL

FUNKTION

4 Varmluftstegning g pizza

{lj Pommes frites & torring
W, Bagning fisk

@ Steaks & grontsager
:@ Vinger N rejer
222 Bacon 2= hold varm
BETJENINGSKNAPPER

Teend: Tryk pa knappen for at teende LED-displayet.

Menuknap: Tryk pa madvareikonet.

Start/stop: Tryk pa m for at starte/stoppe funktionen. Den valgte funktion er markeret med et teendt ikon, som

angiver, at funktionen er aktiv. Nar skuffen treekkes ud, seettes alle funktioner pa pause. Skub skuffen ind igen, sa
starter funktionerne igen.

Brug vend/ryst-funktion ved direkte start.

Temperatur-/tidsstyring:

Tryk pa for at skifte mellem temperatur- og tids-kontrol, og tryk derefter pa + eller — for at saette
temperaturen op eller ned.

o  Trykpa Klik én gang for at taende lyset, og Klik igen for at slukke det.
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SADAN BRUGES APPARATET

FUNKTIONER
PROGRAMMER
MENU STANDARDTID STANDARDTEMPERATUR
(MIN.) (°C)

s ,
ARFRY Varmluftstegning 20 200

W

mies  Pommes frites 20 200
W, .

sake  Bagning 25 160
(D)

FUNKTION sTEAKs Steaks 15 180
wines  Vinger 25 185
o
Bacon  Bacon 12 190
v
pzza  Pizza 15 180
s ,

DEHYDRATE  1@rTiNg 480 55
n:su Fisk 15 180
Grontsager 15 160
VEGETABLES
SHRIMP Rejer 20 160
-
== Hold varm 30 95
KEEP WARM
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DUAL AIRFRYER

BRUGSANVISNING

TILBEREDNING

1. Seet stikket i en stikkontakt, og leeg risten ned i skuffen.
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4. Skaermen viser temperaturen og den tilbageveerende tilberedningstid. Den viste temperatur er den indstillede
temperatur, mens den viste tid er den tilbageveerende tilberedningstid.

& ® +
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5. Nar timerklokken ringer, betyder det, at tilberedningen er slut. Tag skuffen ud af apparatet, og stil den pa et
varmebestandigt underlag.

6. Kontroller, at ingredienserne er tilberedt. Hvis ingredienserne endnu ikke er tilberedt, skubber du skuffen tilbage
i apparatet og tilbereder maden i yderligere nogle minutter.

AN
i et
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DUAL AIFRYER

INDSTILLINGER

Ud over de forudindstillede funktioner kan airfryeren ogsa bruges til at tilberede andre madvarer ved at indstille tid
0g temperatur.

Bemeerk, at disse indstillinger kun er vejledende. Da ingredienserne kan variere med hensyn til oprindelse,
storrelse, form og maerke, kan vi ikke garantere de optimale indstillinger for dine specifikke ingredienser.

TIPS:
e Mindre ingredienser har normalt en lidt kortere tilberedningstid end sterre ingredienser.

* Flere ingredienser medferer kun en lidt laengere tilberedningstid, mens feerre ingredienser kun medferer en lidt
kortere tilberedningstid.

e For at sikre et ensartet og optimalt resultat anbefales det at ryste mindre ingredienser halvvejs i
tilberedningstiden.

e Du opnar et spredt resultat ved at pensle friske kartofler med en lille smule olie, fer de tiloeredes i airfryeren.
Det er bedst at tilseette olien kort for tilberedningen.

e Undga at tilberede meget fedtede ingredienser som f.eks. polser i airfryeren.
e Snacks, der kan tilberedes i ovnen, kan ogsa tilberedes i airfryeren.

e Du kan bruge feerdiglavet dej for nem og hurtig tilberedning af fyldte snacks. Feerdiglavet dej krasver ogsa
kortere tilberedningstid end hjemmelavet dej.

VEDLIGEHOLDELSE
RENGORING OG OPBEVARING

RENGOGRING

Det anbefales at rengere apparatet grundigt, hver gang det har veeret i brug. Bade risten og skuffen er udstyret
med keramisk beleegning, sa det er vigtigt at undga at bruge metalredskaber eller slibende rengeringsmaterialer,
som potentielt kan beskadige belesgningen.

Folg disse trin for korrekt rengering af apparatet:
1. Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kole af. Apparatet koeler hurtigere af, hvis du tager skuffen ud.
Tor forsigtigt apparatet af udvendigt med en fugtig klud.

3. Renger risten og skuffen med varmt vand, mildt opvaskemiddel og en ikke-slibende svamp. Du kan ogsa
fierne eventuelt tilbageveerende snavs med opvaskemiddel til opvaskemaskiner.

Bemaerk: Risten og skuffen kan ogséa vaskes i opvaskemaskinen.

Husk altid at felge producentens anvisninger for de specifikke rengerings- og vedligeholdelseskrav til dit apparat
for at sikre, at det holder leenge og fungerer optimalt.
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Et godt tip til fiernelse af fastsiddende snavs fra skuffen eller bunden af grillen er at fylde grillen med varmt vand
og en lile smule opvaskemiddel. Seet den aftagelige skuffe ind i grillen, og lad dem sté i bled i ca. 10 minutter.
Derefter rengeres apparatet indvendigt med varmt vand og en ikke-slibende svamp. Du kan fierne eventuelle

tilbageveerende madrester fra varmelegemet med en rengeringsborste.

OPBEVARING

1. Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kole af.

2. Serg for, at alle dele er rene og helt terre.

PROBLEM

MULIG ARSAG

LOSNING

Apparatet holder op
med at virke

Apparatet er ikke tilsluttet
stikkontakten.

Seet stikket i en stikkontakt.

Det ser ud til, at timeren ikke er
indstillet.

Juster timeren til den enskede
tilberedningstid for at aktivere
apparatet.

De ingredienser,

der er tilberedt i
airfryeren, er ikke helt
tilberedt.

Meaengden af ingredienser i
skuffen er over den anbefalede
kapacitet.

Leeg mindre portioner i skuffen,
da det giver en mere jeevn
tilberedning.

Den indstillede temperatur er
utilstreekkelig. Juster den til den

anbefalede temperaturindstilling.

Den angivne tilberedningstid er
utilstreekkelig. Saet timeren til den
nedvendige tilberedningstid.

Den indstillede temperatur er
for lav.

Juster temperaturen til den angivne
indstilling.

Ingredienserne giver
et ujeevnt resultat i
airfryeren.

Visse kategorier af ingredienser
skal vendes midtvejs under
tilberedningen.

Ingredienser, som ligger oven pa
hinanden eller overlapper, f.eks.
pommes frites, skal rystes halvvejs i
tilberedningen.

Der kommer hvid reg
ud af apparatet.

Der er fedtede ingredienser i
apparatet.

Serg for omhyggelig kontrol af
temperaturen, og hold den under
80 °C, néar du tilbereder ingredienser
med heijt fedtindhold.
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DUAL AIRFRYER

BRUGSANVISNING

REKLAMATIONER

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kebskvittering med kebsdato skal
vedleegges i tilfeelde af reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres i den neermeste Imerco butik.

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE

Elektriske apparater og batterier ma ikke smides ud sammen med andet
usorteret husholdningsaffald. Det skal afleveres separat.

Kontakt kommunen for oplysninger om lokale indsamlingsmuligheder.
Hvis elektriske apparater og batterier smides pa en losseplads, kan
farlige stoffer sive ned i grundvandet og ende i fadekeeden til fare for
menneskers helbred.

Nar man udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren forpligtet

til at tage det gamle apparat tilbage uden beregning med henblik pa _
korrekt bortskaffelse.

Produceret af: Imerco A/S, Smedeholm 16, DK-2730 Herlev
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