COOKSBAKER

KODHAKKER
BRUGSANVISNING

Laes brugsanvisningen grundigt for brug af
kodhakkeren og gem den til senere brug.

KUN BEREGNET TIL PRIVAT BRUG
Passer til Cook & Baker kakkenmaskine
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KODHAKKER

BRUGSANVISNING

GENERELLE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Lees disse anvisninger omhyggeligt og
se godt pa illustrationerne fer brug af
apparatet.

Gem brugsanvisningen til senere brug.

Kontroller, at den spaending, der

er angivet pa apparatet, svarer til
stikkontaktens spaending, for stikket
saettes i stikkontakten.

Brug aldrig tilbeher eller dele fra andre
producenter. Garantien bortfalder ved
brug af sddant tilbeher og sadanne dele.

Brug ikke apparatet, hvis ledningen,
stikket eller andre dele er beskadigede.

Hvis apparatets ledning er beskadiget,
skal den altid udskiftes af producenten
eller et autoriseret servicecenter for at
undgé farlige situationer.

Renger omhyggeligt de dele, der kommer
i kontakt med fadevarer, for apparatet
bruges ferste gang.

Placer altid hovedapparatet pa en flad, ter
og ren overflade.

Brug ikke tilbeharet og/eller apparatet,
hvis det er beskadiget. Kontakt et
godkendt servicecenter.

Apparatet ma ikke bruges af bern. Hold
apparatet og dets ledning uden for
reekkevidde af barn.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar
det er i brug.

Sluk apparatet, for afmontering og
montering af tilbeher.

Fjern ikke beveegelige dele, far de holder
op med at kare.

Nedseenk aldrig apparatet i vand eller
anden vaeske, og skyl det ikke under
vandhanen. Brug kun en hardt opvredet
klud til at rengere apparatet.

Treek stikket ud af stikkontakten straks
efter brug.

Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
stikkontakten far skift af tilbehar eller
bergring af bevaegelige dele.

Apparatet kan bruges af personer med
begreensede fysiske, sansemaessige eller
mentale evner eller manglende erfaring og
viden, hvis de er under opsyn eller har faet
vejledning i sikker brug af apparatet og
forstar farerne ved brug.

Born ma ikke lege med apparatet.

Anbring apparatet pa en ren, solid, flad
overflade, der ikke opvarmes, isaer ved
brug af kedhakkeren.

Brug kun ét tilbehgr ad gangen!

Der er risiko for personskade ved forkert
brug.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, hvis
apparatet efterlades uden opsyn og far
samling, adskillelse eller rengering.

Pas pa ved handtering af den skarpe
klinge ved rengearing.

Brug ikke apparatet, hvis den roterende
sigte eller deekslet er beskadiget eller har
synlige revner.
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* ADVARSEL: Ror ikke ved
den bevagelige aksel efter
afmontering af tilbehoret.

e Betjen aldrig apparatet uafbrudt i mere
end 5 minutter ved meerkeeffekt.

e | ad apparatet kale af til stuetemperatur,
hver gang det har veeret brugt.
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KODHAKKER
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1. Nedskubber 8. Hulskive A til grovhakning
2. Bakke 9. Omlgber A

3. Kadhakkerhus A (nr. 8) 10. Separator

4. Snegl A 11. Palsehorn

5. Klinge A 12. Kebbeform

6. Hulskive A til finhakning 13. Kegle

7. Hulskive A til mellemfin hakning
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HAKNING AF K@D

Sadan samles og bruges tilbehgret: ADVARSEL:
1. Hold kedhakkerhuset sadan, at e Skeer kadet i strimler, der er 10 cm lange
pafyldningstragten vender opad. og 2 cm bredde, fer det hakkes. Fjern
knogler, brusk og sener! Hak aldrig frosset
2. Indsaet sneglen i keadhakkerhuset. kod!
3. Seet klingen pé akslen med seggen e Brug nedskubberen til forsigtigt at presse
vendende opad. kadet ned i kedhakkerhuset. (Hak kadet
to gange med hulskiven til mellemfin
3. Placer hulskiven til finhakning, mellemfin hakning, hvis det skal bruges til tatar).
hakning eller grovhakning (alt efter, hvor
fint der skal hakkes) pa sneglen. e Afmonter kadhakkeren, nar der ikke
skal hakkes mere kad, ved ferst at
4. Tilspeend omlgberen, sa den sidder traekke i traekudlgseren for at frigere
stramt. ke@dhakkerhuset og derefter dreje
k@dhakkerhuset med uret. Dermed
5. Indsaet det samlede kedhakkerhus i kan kedhakkerhuset tages af
kraftudtaget pa multifunktionshovedet multifunktionshovedet.
ved at dreje det mod uret (der skal lyde
et klik). e Klingen er meget skarp! Brug kun
nedstopperen til at presse kgdet ned i
6. Anbring bakken pa den lodrette del af kadhakkerhuset stykke for stykke. Pres
kegdhakkerhuset. aldrig kedet ned i kedhakkerhuset med

fingrene eller andre kekkenredskaber!
7. Nu er apparatet klar til at hakke kad.

e
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KODHAKKER

BRUGSANVISNING

FREMSTILLING AF POLSER

Sadan samles og bruges tilbehgret:

1.

2.

Hak kadet.

Indsaet sneglen i kedhakkerhuset. Indsaet
plastikenden forst.

. Placer separatoren i kedhakkerhuset.

. Placer pglsehornet pa separatoren, og

skru omlgberen fast pa kedhakkerhuset.
(Sarg for, at indhakkene pa separatoren
passer til fremspringene pa
kedhakkerhuset).

. Indseet kedhakkerhuset i kraftudtaget pa

multifunktionshovedet ved at dreje det
mod uret (der skal lyde et klik).

. Anbring bakken pa den lodrette del af

kadhakkerhuset.

. Nu er apparatet klar til fremstilling af

pglser.
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Folg nedenstaende fremgangsmade ved
fremstilling af polser:

1.

Kom ingredienserne i bakken. Brug ikke
andet end nedskubberen til forsigtigt at
presse kgdet ned i kadhakkerhuset.

. Leeg palseskindet i lunkent vand i 10

minutter. Treek derefter det vade skind
pé pglsehornet.

. Pres det hakkede kgd ned i

kadhakkerhuset.

. Fugt skindet med vand, hvis det seetter

sig fast pa pelsehornet.

ADVARSEL:

Pres aldrig kedet ned med fingrene.

Afmonter kadhakkerhuset, nar der ikke
skal fremstilles flere palser, ved farst
at treekke i treekudlgseren for at frigare
kadhakkerhuset og derefter dreje
kadhakkerhuset med uret.
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Sadan samles og bruges tilbehgret:
1. Indseet sneglen i kedhakkerhuset. Indsaet
plastikenden farst.

2. Placer kebbeformen i kadhakkerhuset.

3. Saet derefter keglen pa kebbeformen og
omlgberen pa kadhakkerhuset. (Serg for,
at indhakkene pa separatoren passer til
fremspringene pa kedhakkerhuset).

4. Indseet kedhakkerhuset i kraftudtaget pa
multifunktionshovedet ved at dreje det
mod uret (der skal lyde et klik).

5. Anbring bakken pa den lodrette del af
kedhakkerhuset.

6. Nu er apparatet klar til fremstilling af kebbe.

Folg nedenstaende fremgangsméade ved
fremstilling af kebbe:

Kebbe er en traditionel mellemgstlig spise,
der hovedsageligt laves med lammekad
og bulgurhvede, som hakkes sammen

6%&”

FREMSTILLING AF KEBBE

til en pasta. Blandingen kgres gennem
kebbetilbehgret og skaeres i korte stykker.
Rarene fyldes derefter med hakkekad,

og enderne klemmes sammen, hvorefter
stykkerne frituresteges.

1. Ker den forberedte kebbe-blanding
gennem kebbe-tilbeharet.

2. Skeer det lange hule ror i de gnskede
leengder.

3. Fyld det hule rear med hakkekad, og klem
enderne sammen.

4. Frituresteg stykkerne, til de er feerdige.

ADVARSEL:
e Pres aldrig kedet ned med fingrene.

e Afmonter kedhakkerhuset, nar der ikke
skal fremstilles mere kebbe, ved farst
at treekke i treekudlgseren for at frigere
ke@dhakkerhuset og derefter dreje
kadhakkerhuset med uret.
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KODHAKKER

RENGORING

1. Vask alle dele af tilbehgret med vand 6. Vask alle dele i varmt vand og
og opvaskemiddel, fgr det bruges farste opvaskemiddel. Renger delene med det
gang. Skyl, og ter det. samme efter brug. Skyl dem med rent

varmt vand, og ter dem straks.
2. Sluk apparatet, og tag stikket ud af
stikkontakten, fgr apparatet rengares. 7. Det anbefales at smare klingen med
vegetabilsk olie.
3. Skru omlgberen af, og fiern alle dele af

tilbeheret. Bakken og klingen taler ikke 8. Aftgr kun apparatet med en hardt
opvaskemaskine! opvredet blgd klud!

4. Brug aldrig spidse eller skarpe 9. Hvis bakken og klingen er svaere at
genstande til rengering, da det kan rengere, kan der kommes varmt vand og
beskadige funktionsdele eller pavirke opvaskemiddel i bakken. Lad derefter
apparatets sikkerhed. apparatet kgre ved hastighed 1 i et par

sekunder.

5. Klingerne og pladerne er meget skarpe!
Handter dem forsigtigt!

REKLAMATION

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kabskvitte-
ring med kgbsdato skal vedleegges i tilfeelde af reklamation. Ved reklamation skal kedhakkeren
indleveres i den neermeste Imerco butik.

88 I m E R C O Produceret af:
aw Imerco A/S, Smedeholm 16, DK-2730 Herlev
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