COOKSBAKER

STAVBLENDER

BRUGSANVISNING

Lees denne manual omhyggeligt,
for du tager apparatet i brug,
0g gem den til senere brug.

Model: 100452406
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STAVBLENDER

VIGTIGE FORHOLDSREGLER

Kontroller hver enkelt tilbehersdel omhyggeligt, for du bruger enheden.

e Apparatet er ikke beregnet til brug af personer (inklusive bern) med nedsatte fysiske, sansemaessige eller
mentale evner, eller mangel pa erfaring og viden, medmindre de er instrueret eller overvages af en person
ansvarlig for deres sikkerhed.

e Kontroller altid, at netspaendingen svarer til den, der er angivet pa maerkepladen, fer du bruger apparatet.

e Frakobl altid blenderen fra stramforsyningen, nér den ikke er i brug, og fer samling, adskillelse eller rengering.
e Lad ikke bern bruge blenderen uden opsyn.

e Basen ma ikke nedseenkes i vand, og du ma ikke trykke pa kontrolknappen med vade haender.

e Vandtemperaturen ved rengering ma ikke overstige 60°C.

e Lad ikke apparatet kere i lang tid ad gangen, da dette kan beskadige de indre dele.

e Nar motoren er i gang, ma du ikke indsastte fingre eller andre genstande i maskinen eller beholderen.

e Huvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, en serviceagent eller en tilsvarende
kvalificeret person for at undga fare.

e Teend ikke apparatet, hvis det virker defekt. Forseg ikke selv at reparere apparatet.
e Brug kun apparatet med det medfelgende tilboeher og kun til det tilsigtede formal.
e Veer forsigtig ved handtering af skarpe skeereblade under temning af beholderen og rengering.

e Misbrug eller forkert montering af skaereblade eller tilbeher kan fere til farlige situationer.
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NAVN PA DELE

1. Stavblender

2. 600 ml beeger

3. Piskeris

4. Minihakker

5. Kartoffelmoser

6. Skubber

7. Skeere-kniv

8. Tern-skeerer

9. Khnivplade

10. Skubber

11. Forbindelsesled
12. Hakker

13. 1500 ml hakkeskal
14. Rivejern

15. Skive til skiver og strimler

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Parameter

Model
Rotationshastighed
Nominel speending
Nominel frekvens
Nominel effekt
Apparatkategori
Nominel arbejdstid

Nominel pause mellem brug

Veerdi

100452406
15000RPM +15%
220-240V~
50/60Hz

1600W

O

<1 minut

>1 minut
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STAVBLENDER

BRUGSANVISNING

BETJENINGSVEJLEDNING

BRUG AF STAVBLENDEREN

Stavblenderen er perfekt til at forberede dip, saucer,
mayonnaise, babymad og milkshakes.

Indsaet blenderstangen i motorenheden og drej med uret for at
lase den fast.

Sest stikket i en stikkontakt. Tryk pé hej- eller
lavhastighedsknappen for at starte blenderen. Ved
lav hastighed kan du justere hastigheden med
hastighedsreguleringsknappen.

Leeg ingredienser i baegeret (maksimal kapacitet 600 ml) og
nedsaenk blenderhovedet helt for at undga sprojt.

Beveeg blenderen langsomt op, ned og i cirkler.

BRUG AF PISKERIS

Piskeriset bruges til at piske flodeskum, seggehvider samt til at
blande kagedej og desserter.

Seet piskeriset i koblingsenheden og derefter koblingsenheden
i motorenheden.

Tryk pa knappen for at starte, og skift til hej hastighed efter ca.
30 sekunder for at undga steenk.

COOKS&BAKER




BRUG AF HAKKER

e Hakkerfunktionen er ideel til harde fedevarer som ked, ost, lag, urter, hvidleg, guleredder, valnedder, mandler,
svesker osv. (Maksimal kapacitet 2509).

e ADVARSEL: Hak ikke ekstremt harde fedevarer som isterninger, muskatned, kaffebenner og korn.
e Seet hakkebladet i hakkerskalen og l&s det fast.
e Leegingredienserne (i stykker pa hejst 2 cm) i skalen.

e Monter koblingsenheden og motorenheden ovenpé og teend for apparatet.
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BRUG AF KARTOFFELMOSER

e Kartoffelmoseren leveres faerdigsamlet.

e Seet moseskeeret mod uret ind i moseskaftet og fastger til
motorenheden.

e Brug lav eller hoj hastighed for at mose kogte kartoffelstykker.
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STAVBLENDER

BRUGSANVISNING

BRUG AF HAKKER OG SKIVER
e Anvendes til at hakke, skeere eller rive grontsager, frugt, ost osv.
e ADVARSEL: Hak ikke ekstremt harde foedevarer.

e Saet enden hakkeren eller forbindelsesstangen og skive efter behov i den store skél, desk med Iag, fastger
motorenheden og teend.
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BRUG AF TERNINGESKZAERER

e Bruges til at skaere tern af grensager.

e Indsest ternskeerer og skaerekniv i knivpladen.

e Saet hele knivpladen med tilbeher i blenderdelen og monter motorenheden og teend.

* Brug skubberen til at presse grentsagen ned til skaerekniven.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

e Afbryd stremmen og adskil tilbeharet for rengering.

e Tor motorenheden, hakkekoblingsenheden og piskekoblingsenheden af med en fugtig kiud — de mé ikke
nedsaenkes i vand.

e Alt andet tilbeher kan vaskes i opvaskemaskine eller under rindende vand.

e Hvis madrester er sveere at fierne, kan du tilsastte en drabe opvaskemiddel i et beeger med vand, teende
apparatet i 10 sekunder, skylle og terre grundigt.

e Opbevar apparatet tert og godt ventileret, hvis det ikke skal bruges i lsengere tid.
OBS:

e Skeerekanterne pa bladene er meget skarpe. Renger med forsigtighed.
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STAVBLENDER

BRUGSANVISNING

REKLAMATIONER

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kebskvittering med kebsdato skal
vedleegges i tilfeelde af reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres i den neermeste Imerco butik.

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE

Elektriske apparater og batterier ma ikke smides ud sammen med andet
usorteret husholdningsaffald. Det skal afleveres separat.

Kontakt kommunen for oplysninger om lokale indsamlingsmuligheder.
Hvis elektriske apparater og batterier smides pa en losseplads, kan
farlige stoffer sive ned i grundvandet og ende i fadekeeden til fare for
menneskers helbred.

Nar man udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren forpligtet

til at tage det gamle apparat tilbage uden beregning med henblik pa _
korrekt bortskaffelse.
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