COOKSBAKER

DIGITAL SLOW COOKER

BRUGSANVISNING

Lees denne manual omhyggeligt,
for du tager apparatet i brug, og
gem den til senere brug.
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SLOW COOKER

BRUGSANVISNING

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

For du begynder at bruge dit nye apparat, skal
du leese denne vejledning omhyggeligt. Den
indeholder oplysninger, der er vigtige for din
sikkerhed, og om, hvordan du anvender og
vedligeholder apparatet.

1. Lees alle instruktionerne.

2. | tvivistilfeelde kan du sperge producenten eller
forhandleren til rads.

3. Dette apparat ma ikke anvendes af barn.
Opbevar apparatet og dets ledning uden for
borns rackkevidde. Apparatet er ikke beregnet il
brug af personer (herunder bern) med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og viden, medmindre de er
under opsyn og er blevet instrueret i brugen af
apparatet af en person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed. Born mé ikke lege med apparatet.

4. Born ma ikke veere i naerheden af apparatet, nar
det eri brug.

5. Apparatet ma ikke anbringes i en opvarmet ovn.
6. Hvis apparatet skal flyttes, skal det gores yderst
forsigtigt. Beroer ikke varme overflader. Brug
handtag og handgreb. Anvend grydelapper eller

lignende efter behov.

7. Apparatet ma ikke teendes, hvis det ikke

indeholder vand, da det kan edelaegge apparatet.

8. Gryden mé hgjst fyldes to tredjedele op. Ved
tilberedning af fedevarer, der udvider sig under
tilberedningen, f.eks. ris og terrede grentsager,
ma gryden hojst fyldes halvt op.

9. Kad med skind, f.eks. oksetunge, kan udvide
sig under tilberedning. Hvis kedet udvider sig,
s& skindet bliver spaendt, méa du ikke prikke hul i
skindet, da du kan blive skoldet.

10. Du ma ikke foretage indgreb i eller deaktivere
apparatets sikkerhedsfunktioner. Folg

vedligeholdelsesanvisningerne i brugsanvisningen.
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. Brug kun originale reservedele beregnet til den
péageeldende model. Det er iseer vigtigt, at du kun
anvender original gryde og originalt 1&g, der er
angivet som kompatible.

12. Overhold alle sikkerhedsanvisninger for at undga
skader forarsaget af forkert brug! Bemaerk:
Overhold alle advarsler anfert pa apparatet.

13. Gem denne brugsanvisning til senere brug.
Hvis apparatet videregives til en tredjepart, skal
brugsanvisningen ogsa videregives.

14. Hvis apparatet ikke behandles eller betjenes
korrekt, eller hvis det anvendes til andet end
dets tilsigtede formal, kan hverken producent
eller forhandler geres erstatningsansvarlig for
eventuelle skader.

15. For apparatet tilsluttes til elnettet, skal du
kontrollere, om elnettets spaending og andre
specifikationer svarer til specifikationerne pa
apparatets typeskilt.

16. Et beskadiget apparat ma aldrig anvendes!
Tag stikket ud af stikkontakten, og kontakt
forhandleren, hvis apparatet er beskadiget.
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. Fare for elektrisk sted! Forseg aldrig selv at
reparere apparatet. Hvis apparatet er i stykker
eller ikke fungerer korrekt, skal det repareres af
producenten, forhandleren eller en autoriseret
reparater.

18. Kontrollér jeevnligt stikket og ledningen. Hvis
ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, forhandleren eller en autoriseret
reparator for at undga fare.

19. Undga at beskadige kablet ved at folde det, lave
kneek pé det eller gnide det mod skarpe kanter.
Kablet skal anbringes, s& man ikke ved et uheld
kan komme til at traekke i det eller snuble i det.

20. Traek kun i stremstikket, ikke i ledningen, nar
stikket skal tages ud af stikkontakten. Ledningen
ma ikke vikles rundt om apparatet.
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. Advarsel! Apparatets elektriske dele ma aldrig
nedseenkes i vand eller andre veesker. Apparatet
ma aldrig holdes under rindende vand.

22, Apparatet ma ikke betjenes med vade heender,
eller hvis du stér pé et vadt underlag. Stremstikket
ma ikke bereres med vade eller fugtige haender.

23. Tilslut stremstikket til en lettilgeengelig
stikkontakt, sa det hurtigt kan tages ud af
stikkontakten i en nadsituation. Hvis apparatet
skal slukkes fuldsteendig, skal stikket tages ud af
stikkontakten. Stremstikket fungerer som afbryder
og skal derfor altid veere tilgeengeligt. Apparatet er
stremferende, sa laeenge det er tilsluttet elnettet.

24, Tag stikket ud af stikontakten fer rengering, og
hvis apparatet ikke skal bruges i leengere tid.

25. Sluk for apparatet, for du tager stikket ud af
stikkontakten.

26. Apparatets kabinet ma under ingen
omsteendigheder dbnes. Stik ikke genstande ind i
kabinettet.

27. Brug af tilbeher, der ikke anbefales af
producenten, kan forérsage personskade og
odelaegge apparatet. Brug derfor kun originalt
tilbeheor.

28. Hold enheden veek fra varme overflader og aben
ild. Beskyt apparatet mod kraftig varme, stov,
direkte sollys, fugt, dryp og steenk.

29. Anbring ikke tunge genstande oven pé apparatet.
Genstande, som er fyldt med vaeske, f.eks.
stearinlys, ma ikke anbringes oven pa eller i
naerheden af apparatet. Genstande, som er fyldt
med vaeske, f.eks. vaser, ma ikke anbringes oven
pa eller ved siden af apparatet.

30. Apparatet skal veere kolet helt af, for det saettes til
opbevaring.

31. Sluk altid apparatet, og lad det kole af, for du
skifter tilbehor.

32. Dette apparat er beregnet til brug i private

husholdninger og lignende steder sésom:

- personalekekkener i butikker, pa kontorer og
andre arbejdspladser

- ferieboliger

- af gaester pa hoteller, moteller og andre
indlogeringssteder

- pensionater og lignende.

33. ADVARSEL: Undga at spilde vaeske pa stikket.

34. Rengor overflader, der har veeret i berering
med fodevarer (se afsnittet “Rengering og
vedligeholdelse”).

35. Forkert anvendelse kan medfere personskade.

36. Varmedelens overflade forbliver varm et stykke tid
efter brug.

FOR APPARATET TZENDES FORSTE GANG

Fijern alt emballagemateriale.

o Kontrollér, at aesken indeholder alle dele, og at de er fri for transportskader.

o Kontakt forhandleren, hvis der mangler dele, eller hvis nogle af delene har faet transportskader.
* Renger apparatet som beskrevet i afsnittet “Rengering og vedligeholdelse”.

e Gem aesken. Apparatet kan opbevares i den, hvis det ikke skal bruges i leengere tid.

FOR IBRUGTAGNING

Ibrugtagning af apparatet
1. Fjern alle etiketter og meerker fra apparatet.

2. Vask den keramiske gryde og glaslaget i varmt seebevand med en svamp eller en opvaskeberste. Skyl delene

grundigt, og ter dem.

3. Der kan sidde olie eller restprodukter fra produktionen pé varmelegemet. Derfor vil det som regel lugte, ferste
gang apparatet taendes. For apparatet bruges til tilberedning af mad, ber det derfor varmes op pé hejeste
indstilling i flere minutter med den keramiske gryde i, sa alle rester pa varmelegemet bliver braendt vaek.

SADAN ANVENDES APPARATET

1. Anbring altid apparatet pa en stabil, plan og
varmebestandig overflade. Serg for, at fedderne
er placeret sikkert pa overfladen.

2. Putingredienserne i den keramiske gryde, og
anbring gryden i varmedelen. Leeg glasléget
pa. Hvis du ensker at forvarme eller brune

fodevarerne, for du tilbereder dem i denne slow
cooker, skal dette geres i en gryde pa komfuret,
ikke i denne slow cooker.

3. For at starte tilberedningen skal du seette stikket
i stikkontakten og trykke pé taend/sluk-knappen.
LED-displayet viser “00.0”.
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SLOW COOKER

BRUGSANVISNING

BESKYTTELSE MOD TORKOGNING OM LANGSOM TILBEREDNING

4. Indstiling af tilberedningstid: Tryk pa knapperne A 6. Apparatet kan hojst indstilles til en tilberedningstid e Langsom tilberedning har altid veeret den bedste e Langsom tilberedning giver ikke fedt mulighed

eller ¥ for at forage eller reducere tidsindstillingen
pa det digitale panel.

Bemeerk: 0,1 betyder 6 minutter, 0.2 betyder 12
minutter osv. 1,0 betyder 60 minutter (1 time),
1.1 betyder 66 minutter (1 time og 6 minutter)
osv. Bemeerk: Tilberedningstiden kan indstilles til
mellem O og 14 timer.

Nar du har indstillet den enskede tilberedningstid,
skal du veelge effektniveau for tilberedningen:
lav/auto/hej/opvarmning. Tryk pa en af
knapperne “LOW” (lav), “AUTO” eller “HIGH”

(haj) for at veelge den pageeldende indstilling.
Indikatorlampen for den valgte indstilling vil
teende, og tilberedningen vil starte. | indstillingen
auto skifter apparatet automatisk mellem hoj og
lav effekt.

pa 14 timer. Tilberedningstiden kan indstilles
i intervaller pa 6 minutter. Hvert interval pa

6 minutter angives med et spring pa 0,1 pa
displayet. Tilberedningen kan afbrydes ved at
trykke péa taend/sluk-knappen.

Bemaerk: Hvis der trykkes pa knapperne A
eller ¥ under tilberedningen, vil tilberedningen
blive aforudt. Hvis det sker, skal du trykke pa
en af knapperne LOW, AUTO eller HIGH og
tiekke, at indikatorlampen lyser, for at fortsaette
tilberedningen.

TIPS TIL LANGSOM TILBEREDNING

Gryden skal veere mindst halvt fyldt for at opna de
bedste resultater.

Langsom tilberedning bevarer saften i
fedevarerne. Hvis du ensker at reducere

Visse ingredienser er ikke egnet til langsom
tilberedning. Pasta, skaldyr, meelk og flade ber
tilsaettes mod slutningen af tilberedningen. Mange
faktorer pavirker, hvor laenge en ret skal tilberedes,
f.eks. vand- og fedtindhold, fedevarernes

made at tilberede et neerende varmt maltid med
mindst mulig arbejdsindsats og sterst mulig fritid
ude af kokkenet.

Denne tilberedningsmetode er perfekt, nar du
skal tilberede storre stykker kad. Ved at lade det
simre leenge ved lavere temperaturer sikrer du, at
kadet bliver mert og fuldt af smag.

De fleste fodevarer er velegnede til langsom
tilberedning, men der findes et par retningslinjer,
som skal felges:

Frosne ingredienser skal altid tes op for
tilberedning.

Rodfrugter skal skaeres i sma, lige store stykker,
fordi det tager lzengere tid at tilberede dem end
kod. De skal sauteres forsigtigt i 2-3 minutter, for
de tilberedes i denne slow cooker. Rodfrugter
skal altid anbringes i bunden af gryden, og

alle ingredienser skal veere daekket med
tilberedningsveaeske.

for at fordampe, sa alt overskydende fedt skal
skeeres af kad, for det tilberedes.

Hvis du tilpasser en eksisterende opskrift fra
konventionel tilberedning, skal tilberedningstiden
forleenges. Vaeske vil ikke fordampe fra denne
slow cooker i ssmme omfang som med
konventionel tilberedning.

Utilberedt mad ma aldrig efterlades ved
stuetemperatur i apparatet.

Apparatet ma ikke anvendes til at genopvarme
fedevarer med.

Utilberedte kidneybenner skal sté i bled og koges
i mindst 10 minutter for at fierne giftstoffer, for de
tilberedes i en slow cooker.

Seet et kadtermometer i stege, skinker og hele
kyllinger for at sikre, at de opvarmes til den
onskede temperatur.

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

fugtindholdet, skal du tage Iaget af efter temperatur fer tilberedningen og fedevareres 1. Nér du har brugt apparatet, skal du tage stikket Bemaerk: For at beskytte mod elektrisk stod mé
tilberedning, indstille apparatet til LOW og lade storrelse. ud af stikkontakten og lade apparatet, den ledningen, stikket og varmedelen ikke nedsaenkes i
maden simre i 30 til 45 minutter. keramiske gryde og glaslaget kele helt af. vand eller anden veeske.
e Fodevarer, der er skéret i sma stykker, vil blive ) o
o Laget slutter ikke fuldstesndig teet til. Undga tilberedt hurtigere. Du er i nogen grad nedt til at 2. Vask den keramiske gryde og glaslaget i varmt Advarsel

at tage laget af under tilberedning, da den
opbyggede varme vil slippe ud. Hver gang du
fierner laget, skal du forleenge tilberedningstiden
med 10 minutter.

Hvis du tilbereder supper, skal der veere 5 cm fra
suppens overflade til grydens overkant, sa der er
plads til, at suppen kan simre.

Mange opskrifter kreever, at maden tilberedes
hele dagen. Hvis du ikke har tid til at forberede
fedevarerne om morgenen, kan du gere det
aftenen for og opbevare dem i en overdaekket
beholder i keleskabet. Flyt fedevarerne til den
keramiske gryde, tilseet tilberedningsvaeske/sovs,
og start tilberedningen ved at veelge indstillingen
lav, hoj eller auto.

De fleste ked- og grontsagsretter skal tilberedes
i 8-10 timer pa lav indstilling, 4-6 timer pa hoj
indstilling eller 5-7 timer pa auto.

Frosset kad og fierkree skal tes helt op, for det
tilberedes.

prove dig frem for at leere, hvordan du opnar de
bedste resultater med din slow cooker.

Det tager normalt laengere tid at tilberede
grontsager end kad, sé& grentsager kan med fordel
anbringes nederst i gryden.

Nar maden er tilberedt, skal du slukke apparatet
uden at fierne laget. Der er varme nok i den
keramiske gryde til at holde maden varm i 30
minutter. Hvis du har brug for at holde maden
varm leengere, kan du teende for apparatet pa lav
effekt.

Alle fodevarer skal veere daekket med veeske eller
sovs under tilberedning i denne slow cooker.
Tiloered vaesken eller sovsen i en separat gryde
eller kande, og heeld den over fodevarerne i den
keramiske gryde, sa de er helt deekket.

Kad og leg brunes pa en pande for at binde
saften. Derved reduceres fedtindholdet samtidig,
hvis fedtet heeldes fra, for fadevarerne heaeldes
over i den keramiske gryde.

saebevand med en svamp eller en opvaskeberste.

Skyl delene grundigt, og ter dem.

Tor evt. snavs af apparatets yderside med en
opvredet Klud.

Ingen del af apparatet ma rengeres med slibende
eller barske rengeringsmidler.

Glaslaget méa aldrig anbringes i keleskabet, da det
kan fa glasset til at revne.

Hvis den keramiske gryde har veeret i keleskabet,
skal den anbringes i stuetemperatur

i mindst 40 minutter for at undga, at den revner pa
grund af pludselige temperaturaendringer.

Rester af eddike og salt kan forarsage korrosion.
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SLOW COOKER

REKLAMATIONER

Dette apparat er omfattet af den lovpligtige reklamationsret.

Du skal gere forhandleren opmaerksom pa reklamationer, s& snart du opdager et problem med apparatet
Reklamationsretten bortfalder, hvis keberen eller en tredjepart har foretaget indgreb i apparatet. Skader, der
skyldes, at apparatet er blevet behandlet eller betjent forkert eller anvendt til andet end dets tilsigtede formal,
placeret eller opbevaret forkert, tilsluttet eller installeret forkert eller har veeret udsat for force majeure eller anden
udefrakommende pavirkning, er ikke omfattet af reklamationsretten.

Vi anbefaler, at du leeser brugsanvisningen omhyggeligt, da den indeholder vigtige oplysninger om apparatet.
Kvittering skal fremvises i forbindelse med ethvert krav i henhold til reklamationsretten.

Bemaerk:

1. Hvis apparatet ikke fungerer korrekt, skal du undersege, om det f.eks. skyldes stremafbrydelser eller forkert
betjening af apparatet, for du indleverer det til reparation.

2. Nar du indleverer apparatet til reparation, skal du vedleegge eller fremvise felgende dokumenter:
- kebskvittering

- apparatets navn/type/maerke
- en s& preecist beskrivelse af fejlen som muligt.

| tilfeelde af krav i henhold til reklamationsretten eller funktionsfejl skal du kontakte den forhandler, hvor du har
kabt apparatet. Den digitale slow cooker mé kun repareres af en autoriseret reparater.

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE

Affald af elektriske og elektroniske apparater kan genbruges og herer ikke hiemme
i skraldespanden!

Derfor opfordres du til at aflevere det udtjente apparat pa en kommunal genbrugs-

station. P& den made kan du veere med til at beskytte miljget og genbruge jordens
ressourcer.

_ Din kommune kan forteelle dig, hvor du kan aflevere apparatet, nar det er udtjent.

Produceret af: Imerco A/S, Smedeholm 16, DK-2730 Herlev
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