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Uelkommen

til din nye Duo™ Crisp med Ultimativt Lag!

Denne Instant Pot® Duo™ Crisp med Ultimativt 1ag er designet til at
trykkoge og luftstege med et enkelt I3g. Den hjeelper dig med at lave
sunde, leekre maltider nemmere og pa kortere tid. Vi haber, at du

forelsker dig i din Instant Duo Crisp med Ultimate Lid og far glaede af
den i dit kekken i mange ar fremover!

Kom godt i gang med Duo™
Crisp med Ultimativt Lag!

A ADVARSEL

For du tager din nye Duo Crisp med Ultimativt Lag | brug, skal du

|eese alle instruktioner, herunder sikkerheds- og garantidokumentet.

Hvis du ikke folger sikkerhedsforanstaltningerne og instruktionerne,
kan det resultere i personskade og/eller materiel skade.

INDHOLD

HVAD ER DER | KASSEN

BRUG DIN DUO CRISP MED ULTIMATIVT LAG
SADAN ANDRER DU DINE INDSTILLINGER
BRUG AF ULTIMATIVT LAG

FORSTE OPSATNING
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INSTANT POT®
DUO" CRISP MED ULTIMATIVT LAG

Sikkerhedsinstruktioner
Hos Instant @nsker vi, at du skal fgle dig tryg ved at bruge vores

produkter.
Denne Instant Pot® Duo™ Crisp med Ultimativt Lag er designet med dig

og din sikkerhed i tankerne.
Laes alle instruktioner fgr brug, og brug kun dette apparat som

anvist. Hvis du ikke fglger disse vigtige sikkerhedsforanstaltninger,
kan det medfgre personskade og/eller materiel skade, og garantien
bortfalder.

N&r du bruger elektriske apparater, skal du altid falge de
grundleeggende sikkerhedsforanstaltninger for at reducere risikoen
for brand, elektrisk stgd, personskade og/eller skade pa ejendom.
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AN VIGTIGE SIKKERHEDS-
FORANSTALTNINGER

LAS ALLE INSTRUKTIONER

Placering

Apparatet ma kun placeres pa en bordplade. Brug altid apparatet pa
en stabil, ikke-breendbar, plan overflade.

Seorg for, at alle dele er tgrre og fri for madrester, for du seetter
gryden pa Maskinens base.

Apparatet ma IKKE placeres pa eller teet pa en varm gas- eller
elbreender eller en opvarmet ovn.

Brug IKKE apparatet i neerheden af vand eller ild.
M3 IKKE bruges udendgrs. Ma ikke udsaettes for direkte sollys.

Placer IKKE noget pa apparatet, som kan blokere ventilations-
abningerne i bunden af apparatet.

Generel brug

Den aftagelige indre gryde er ekstremt varm under brug og kan veere
ekstremt tung, nar den er fyldt med ingredienser.

Den aftagelige indre gryde er ekstremt varm under brug og kan veere
ekstremt tung, nar den er fyldt med ingredienser.

Brug ovnhandsker, nar du handterer den indvendige gryde og fjerner
tilbehor.

Placer varmt tilbehgr pa en varmebestandig overflade eller
Kogeplade.

Veer forsigtig, nar du lgfter gryden fra Maskinens base for at undga
brandskader.

Veer yderst forsigtig, nar gryden indeholder varm mad, varm olie
eller andre varme vasker.
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A ADVARSEL

Brug kun det Instant Pot-13g, der fulgte med denne komfurbase. Brug af
andre 13qg til trykkogere eller frituregryder kan forarsage personskade og/
eller materielle skader.

Brug IKKE apparatet uden den aftagelige indre gryde installeret.

Ror IKKE ved lagets metaldel, apparatets varme overflader eller noget
tilbehgr under eller umiddelbart efter tilberedningen, da de vil vaere
varme. Brug kun sidehandtagene til at baere eller flytte apparatet.

Brug IKKE dette apparat til friturestegning med olie.

Flyt IKKE apparatet, mens det er i brug, og vaer yderst forsigtig, nar du
bortskaffer varmt fedt.

Lad IKKE bgrn eller personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner betjene dette apparat. Teet opsyn er nedvendigt, nar et
apparat bruges af eller i neerheden af bgrn og personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner.

Born ma ikke lege med dette apparat.

Apparatet ma IKKE bruges til andet end husholdningsbrug. Det er ikke
beregnet til kommerciel brug.

Efterlad IKKE apparatet uden opsyn, mens det er i brug.

Trykkogning

Dette apparat laver mad under tryk. Lad apparatet aftage trykket
naturligt, eller lad alt overskydende tryk slippe ud, fer det abnes.

Uhensigtsmaessig brug kan resultere i forbrandinger, personskader
og/eller materielle skader.

Serg for, at apparatet er lukket ordentligt, for det tages i brug.
Kontroller, at dampudlgsningsventilen er installeret.

Brug Instant Pot-laget, nar du laver trykkogning. For instruktioner om,
hvordan du bruger laget, se brugermanualen eller vejledningen til at
komme i gang.

Sluk for apparatet, hvis der kommer damp ud af varmluftudtaget i
en jevn strgm i mere end 3 minutter. Hvis der kommer damp ud fra

A ADVARSEL

siderne af lIaget, skal du slukke for apparatet. Nar dampen er stoppet,
trykket er lettet, og komfuret er kglet af, skal du omhyggeligt
kontrollere, at taetningsringen er monteret korrekt.

Kontroller dampudlgsningsventilen, dampudlgsningsroret,
antiblokeringsskjoldet og flydeventilen for tilstopning fer brug. Se
brugervejledningen for at fa instruktioner om, hvordan du renger
disse dele.

Forspg IKKE at tvinge laget af Instant Pot-kogerens bund.
Flyt IKKE apparatet, nar det er under tryk.

DampudIgsningsventilen og/eller flydeventilen ma IKKE tildaekkes
eller blokeres med stof eller andre genstande.

Forsgg IKKE at abne apparatet, fgr det er trykaflastet, og alt
indvendigt tryk er sluppet ud. Forsgg pa at abne apparatet, mens det
stadig er under tryk, kan fgre til pludselig frigivelse af varmt indhold
og kan forarsage forbrandinger, personskade og/eller materiel
skade.

Placer IKKE ansigt, haender eller udsat hud over varmluftudtaget,
nar apparatet er i drift eller har resttryk, og lan dig ikke ind over
apparatet, nar du fjerner laget.

Overfyldning under trykkogning

Overfyldning kan medfgre risiko for tilstopning af
dampudledningsreret og udvikling af overtryk.

Fyld IKKE den indre gryde over linjen market ‘PC MAX - 2/3".

Fyld IKKE den indre gryde over linjen maerket ‘- 1/2', nar du tilbereder
mad, der udvider sig under tilberedningen, sdsom ris, tgrrede bgnner
eller tgrrede grontsager.

Veer yderst forsigtig, nar du tilbereder og udlufter fgdevarer som
xblemos, tranebeer, perlebyg, havregryn, flaekaerter, nudler osv.,
da disse fgdevarer kan skumme eller sprgjte og kan tilstoppe
dampudlgserreret, ventilen og/eller dampudigserhandtaget.

Fyld IKKE den indre gryde hgjere end linjen "PC MAX-1/2", nar du
tilbereder disse fgdevarer. Hvis du ikke fglger denne advarsel, kan
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A ADVARSEL

det fore til personskade og/eller materiel skade, og garantien kan
bortfalde.

Anbring IKKE for store fgdevarer i den indre gryde, da det kan
medfgre risiko for brand, personskade og/eller skade pa ejendom.

Kontroller, at teetningsringen er korrekt monteret.

Airfrying

Nar apparatet airfryer, kommer der varm luft ud gennem
ventilationsabningerne. Hold hander og ansigt vaek fra
ventilationsabningerne, og vaer yderst forsigtig, nar du fjerner
varmt tilbehegr fra apparatet. Hvis du ikke g@r det, kan det resultere i
personskade eller skade pa ejendom.

Brug den medfglgende indergryde, nar du airfryer.

Brug Instant Pot-Iaget, nar du airfryer. For instruktioner om, hvordan
du bruger Iaget, se brugermanualen eller kom godt i gang-guiden.

Placer IKKE ubeskyttede haender inde i apparatet, fgr det er afkglet
til stuetemperatur.

Brug IKKE en keramisk belagt eller stentgjsindvendig gryde til
airfrying.

Bloker IKKE ventilationsabningerne i bunden af komfuret eller pa
ldget. Lad der vaere mindst 13 cm plads omkring laget, nar det er i
brug.

Apparatet ma IKKE placeres pa et varmt komfur.

Brug IKKE apparatet pa eller i naerheden af braendbare materialer
som f.eks. duge og gardiner.

Lufthullerne ma IKKE tildaekkes under airfrying. Det vil forhindre en
jeevn tilberedning og kan beskadige apparatet.

Placer IKKE laget direkte pa bordpladen; brug den medfglgende
beskyttelsespude.

Hvis apparatet udsender sort reg under airfrying, skal du trykke pa
Cancel og straks tage stikket ud af stikkontakten. Vent, til regen er
stoppet, for du fjerner Idget, og renger derefter grundigt.

A ADVARSEL

Overfyldning under airfrying

Overfyld IKKE air fryer-kurven, nar du airfryer. Fyld kun air fryer-
kurven s hgjt op som kurvens handtag, og ikke hgjere.

Lad IKKE mad komme i kontakt med varmeelementet.

Tilbehor

Brug kun tilbehgr eller redskaber, der er godkendt af Instant Brands.
Brug af dele, tilbehor eller redskaber, der ikke er anbefalet af
producenten, kan medfgre risiko for brand, personskade og/eller
skade pa ejendom.

Brug kun en godkendt indergryde i rustfrit stal til Duo Crisp med
Ultimate Lid for at reducere risikoen for tryklaekage.

Udskift kun trykkogedaekslet med et autoriseret Instant Pot
trykkogedaeksel for at undga personskade og beskadigelse af
apparatet.

Brug IKKE det medfglgende tilbehgr i en mikrobglgeovn,
bredristerovn, varmlufts- eller almindelig ovn eller pa en keramisk
kogeplade, elektrisk kogeplade, gaskomfur eller udendgrs grill.

Pleje og opbevaring

Lad apparatet kgle af til stuetemperatur fer renggring eller
opbevaring.

Opbevar IKKE materialer i Maskinens base, nar det ikke er i brug.
Anbring IKKE braandbare materialer i Maskinens base, sdsom papir,
pap, plastik, flamingo eller tree.

Stromkabel

Der bruges en kort strgmledning for at reducere risikoen for, at bern
griber fat i den, vikler sig ind i den eller snubler over en laengere
ledning.

ADVARSEL: Spildt mad kan fordrsage alvorlige forbraendinger. Hold
apparatet og ledningen vak fra bgrn.

6
Manual

7
Manual




A ADVARSEL

Traek aldrig ledningen ud over bordkanten, brug aldrig en stikkontakt
under bordet, og brug aldrig en forlaengerledning.

Lad IKKE stremkablet rere ved varme overflader eller dben ild,
herunder kogepladen.

Ma IKKE bruges med stremomformere eller adaptere, timerkontakter
eller separate fjernbetjeningssystemer.

Dette apparat har et 3-polet jordet stik. For at reducere risikoen for
elektrisk sted:

Seet KUN strgmkablet i en stikkontakt med jordforbindelse. Fjern
IKKE jorden.

Elektrisk advarsel

Maskinens base indeholder elektriske komponenter, som kan give
elektrisk st@gd. Hvis disse instruktioner ikke fglges, kan det resultere i
elektrisk stad.

For at beskytte mod elektrisk sted:

Veaelg Cancel for at afbryde forbindelsen, og tag derefter stikket ud
af stikkontakten. Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar du ikke
bruger den, og f@r du tilfgjer eller fjerner dele eller tilbehgr, samt
for renggring. Tag fat i stikket og treek det ud af stikkontakten for at
traekke stikket ud. Treek aldrig i stremkablet

Efterse jeevnligt apparatet og stremkablet. Brug IKKE apparatet,
hvis stremkablet eller stikket er beskadiget, eller hvis apparatet
ikke fungerer korrekt, eller hvis det er blevet tabt eller beskadiget
pa nogen made. Hvis du har brug for hjelp, kan du kontakte
kundeservice via e-mail pa UKSupport@instantbrands.com (hvis du
befinder dig i Storbritannien) eller EUSupport®@instantbrands.com
(hvis du befinder dig i EU) eller via telefon pa +44 ( 0) 3331230051. .

Forsgg IKKE at reparere, udskifte eller eendre apparatets
komponenter, da dette kan fordrsage elektrisk stgd, brand,
personskade og/eller skade pa ejendom, og garantien vil bortfalde.

A ADVARSEL

Du ma IKKE pille ved nogen af sikkerhedsmekanismerne, da det kan
resultere i personskade eller materiel skade.

Kom IKKE vaeske eller madvarer af nogen art i komfurets bund uden
den indvendige gryde.

Sank IKKE strgmkablet, stikket eller apparatet ned i vand eller andre
vaesker.

Apparatet ma IKKE bruges i andre elektriske systemer end 220-
240V~ 50-60Hz.
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HVAD ER DER | KASSEN
Duo™ Crisp med Ultimativt Lag

Handtag til Iag

Dampudluftning

Varmeelement

Udganag til varm luft (under laget)

Maskinens base

Handtag = / N T

Kontrolpanel

®

Varmeelement (indvendigt)

Trykkogerdaeksel
Airfryerkurv
Indergryde i
rustfrit stal
o Kondensopsamler

Illustrationerne er kun til reference og kan afvige fra det faktiske produkt.

Husk at genanvende!

Vi har designet denne emballage med baredygtighed for gje. Genanvend
venligst alt, hvad der kan genbruges, der hvor du bor. Sgrg for at gemme denne
vejledning sammen med sikkerheds- og garantiindsatsen til reference.
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BRUG DIN DUO CRISP MED ULTIMATIVT LAG

Kontrolpanel
Vi har designet kontrolpanelet, sa det er enkelt at bruge og let at laese

0 Coo

@ Instant 163
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Pressure Temperature
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Delay Timer Air Fry
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Preheating Cooking Keep Warm
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Steam
Siw Delay Steam
Cook Start Release
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Time hydrate
®
St? rt

"9 0 9

w N

»

Smart-programmer til trykkogning
« Lyset viser det aktive smart-program
Airfryer smart-programmer

« Lyset viser det aktive smart-program
Temperaturvisning

« Veelg Fahrenheit eller Celsius
Tidsvisning

+ Nedtelling af tilberedningstid

« Teeller for hold-varm funktion
Statuslinje for madlavning
Beskedbjalke

* Viser statusmeddelelser

Statuslinje for madlavning
Preheating(Forvarmning): Maskinen varmer op til den indstillede temperatur. Displayet

1.

2.

viser tilberedningstiden.

WL L

Forsinket start

« Kan ogsa bruges som kekkentimer
Hold varm

+ Teendt eller slukket

Temperatur

. Tid

Cancel (Annuler)

. Kontrolknap til dampudlgsning

« Lys viser den valgte dampudlgsning

. Start
. Drejeknap

« Juster tid og temperatur

Cooking (Tilberedning): Maskinen har startet smart-programmet. Displayet teeller

tilberedningstiden ned.

Keep Warm(Hold varm): teendes automatisk, nar tilberedningen er stoppet. Nar den er

feerdig, viser displayet End.
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SADAN Z£NDRER DU DINE INDSTILLINGER

Taende/slukke for lyd
Du kan valge at sla akustiske madlavningsadvarsler til eller fra.
N&r maskinen er i Ready-tilstand, skal du trykke og holde pa Time

og Temperature knapperne i 5 sekunder, indtil displayet viser
Sound On eller Sound Off.

Herbare sikkerhedsadvarsler (bip) kan ikke slas fra.

Valg af temperaturskala
Du kan valge at vise tilberedningstemperaturen i enten Fahrenheit
eller Celsius.
Nar du er i standbytilstand, skal du trykke pd Temp-knappen
og holde den nede i 5 sekunder, indtil displayet viser Temp Unit F
eller Temp Unit C.

Forsink starten af tilberedningen

Du kan bruge Delay Start til at udskyde tilberedningen i mindst 10

minutter og hgjst 24 timer.

4. Velg et smart-program, juster indstillingerne, som du vil, og tryk
derefter pa Delay Start.

5. 5. Nar tiden blinker, skal du bruge Drejeknap til at justere forsink-
elsestiden.

6. Tryk pa Start, og timeren taller ned.

7. Nar Delay Start slutter, begynder smart-programmet, og displayet
viser tilberedningstiden.

8. Forsinket start er ikke tilgeengelig med Airfry, Sauté, Yoqurt,
Sous Vide, Steq, Grill, Bag, Dehydrer, Haevning eller Hold varm
smart-programmer.

12
Manual

Indstil en timer
Du kan indstille en tilberedningstimer til minimum 1 minut eller maksi-
mum 1 time.

1. Tryk pa Delay Start, nar du er i Ready-tilstand.

2. 2. Nartiden blinker, skal du bruge Drejeknap ttil at justere fors-
inkelsestiden.

3. Tryk pa Start, og timeren teeller ned.

4. Nar timeren slutter, viser displayet Ready.

Nulstil Smart-programmer til de oprindelige
indstillinger

Nulstil smart-programmer
| Ready-tilstand skal du trykke pa en smart-programknap og holde
den nede i over 3 sekunder, indtil smart-programknappen blinker to
gange.
Smart-programmets indstillinger gendannes til fabriksindstillingerne.

tilberedningstilstand skal du trykke pa den aktuelt anvendte
smartprogramknap og holde den nede i over 3 sekunder, indtil
smartprogramknappen blinker to gange.

Smart-programmets indstillinger gendannes til fabriksindstillingerne.

Nulstil alle indstillinger
| Ready-tilstand, skal du trykke og holde Drejeknappen i over 3
sekunder, indtil smart-programknapperne blinker 3 gange, og
displayet viser Ready.

Alle indstillinger gendannes til fabriksindstillingerne.
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BRUG AF ULTIMATIVT LAG

Du kan bruge Ultimate Lid til bade trykkogning og airfrying samt andre
former for madlavning. Brug altid det 1&g, der fulgte med Instant Pot
Duo Crisp med Ultimativt Lag.

A ADVARSEL

Rbn ikke 13get, for alt tryk er udlgst, og der star “Ok to open lid.” pa
displayet. Hvis Iaget abnes, for trykket er udlgst, kan det medfgre
forbrandinger, personskade og/eller materiel skade. Lan dig ikke
ind over dampventilen. Varm damp kan slippe ud og resultere i for-
braendinger eller personskade.

Abn I&get
1. Efter trykkogning skal du sgrge for at slippe dampen ud, fgr du
abner. Se Sadan slipper du dampen ud pa side 17..

2. Drejknappen til at Iase Idget med til “Unlock” positionen.
Brug lagets handtag til at lpfte Idget fra Maskinens base.

Luk og 13s laget

Ved trykkogning skal Idget vaere forsvarligt Iast pa plads for at forhin-

dre damp i at slippe ud.

1. Brug lagets handtag til at saenke Idget ned pa Maskinens base, og
tryk Idget ned.

2. Ved trykkogning drejes |Idgets Idsekontakt til Idseposition “Lock".
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Sadan bruger du trykkogedeakslet
Til trykkogning og andre smarte programmer, der bruger Ultimate Lid's
trykkogningsfunktioner, skal du montere trykkogerdakslet

Monter deekslet til trykkogning
1. Indsat deekslet til trykkogning ii bningen pa undersiden af det
Ultimative Lag med bunden fgrst.

2. Skub trykkogedaekslet helt pa plads. Nar trykkogedaskslet er pa
plads, vil du hgre en lasende lyd.
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Fjern daekslet til trykkogning
1. Abn det Ultimative Lag, og tag derefter fat i det indre daeksels
holderlgkke.

2. Sorg for at holde fast i daekslet med en ovnhandske eller beskyt-
telsesudstyr, da den stadig kan veere varm.

3. Tryk pa den rgde knap pa toppen af laget, og trykkogedaekslet
friggres.
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Sadan frigiver du damp
Din Duo Crisp med Ultimativt Lag kan afgive damp pa 3 forskellige

mader. Veelg den made, der passer bedst til den type mad, du tilbereder.

Veelg Naturlig frigivelse Pulsudgivelse Hurtig frigivelse
Hvordan | Frigiver damp grad- Udsender tidsind- Frigiver hurtigt
? vist over tid (op til 40 | stillede udbrud af damp, nar du tryk-
minutter eller mere), | damp i hurtige pust, | ker pa damp-udlg-
efter at tilberednin- nar tilberedningen serknappen
gen er stoppet. er stoppet
Mad, der kan simre, Fgdevarer som ris Fedevarer, der har
som gryderetter, chili, | og korn tendens til at koge
Brug til pasta, havregryn, for meget, som

bgnner og korn.

grentsager og fisk
og skaldyr.

Sadan frigiver du damp
1. Tryk pa Steam Release pa Kontrolpanelet foran for at skifte mellem

Natural Release, Pulse Release og Quick Release.

Du kan til enhver tid aendre typen af dampudslip: fgr, under eller efter
tilberedningen.

2. Nar al damp er sluppet ud, viser displayet OK to open lid.

3. Nar dampen er sluppet ud, kan du bruge l&dgets handtag til at abne

det..

Der kommer varm damp ud af dampventilen; hold ikke hander eller ansigt i
naerheden af ventilen, ndr der kommer damp ud.

Steam Vent
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FORSTE OPSZATNING

Rengor for brug

1. Vask indergryden med varmt vand og sabe. Skyl og brug en blgd
klud til at tgrre ydersiden. Eller du kan vaske indergryden i opvaske-
maskinen.

2. Tor varmeelementet inde i Maskinens base og indersiden af laget
af med en blgd klud for at sikre, at der ikke er nogen emballagepar-
tikler pa afveje.

Brug af kondensopsamleren

Kondensopsamleren sidder pa bagsiden af Maskinens base og opsam-
ler overskydende fugt fra kondensranden. Den skal installeres for
madlavningen og temmes og skylles efter hver brug.

Fjern kondensopsamleren
Traek kondensopsamleren vaek fra Maskinens base; treek ikke nedad.

Installer kondensopsamlerenr
Ret rillerne pa kondensopsamleren ind efter tapperne pa bagsiden
af Maskinens base, og skub kondensopsamleren pa plads.

Brug af airfryerkurven
N&r du bruger et af Airfry-programmerne, skal du bruge airfryerkurven, sa luften
kan cirkulere jaevnt under hele tilberedningsprocessen.

Testkorsel
Fer du bruger din nye Duo Crisp med Ultimativt Lag den forste
gangTestkearsel

For at udfgre en testkorsel
1. Felg anvisningerne for trykkogning pa side 20.

2. Fyld indergryden med vand til den fgrste pafyldningslinje, men
tilseet ikke mad. .

3. Velg Pressure Cook
4. Indstil tilberedningstiden til 5 minutter.
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Velg Quick Steam Release med dampknappen.
Tryk pa Start.
Nar den er feerdig, frigiver apparatet dampen.

® N oW

Nar dampen er frigivet, vil meddelelseslinjen vise
Ok to open lid.

9. Vask og ter indergryden.

Nu er du klar til at tilberede et maltid i din Duo Crisp med Ultimativt Lag!
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TRYKKOGNING + DAMP

Begge programmer bruger damp under tryk til at tilberede maden
hurtigt og jeevnt. Brug Pressure Cook til de fleste opskrifter med trykk-
ogning, og brug Steam, som du ville bruge en almindelig dampkoger pa

komfuret, hvor du koger vaske for at tilberede maden med varm damp.

A ADVARSEL

INDERGRYDEN SKAL BRUGES
Der skal altid bruges en indvendig gryde. For at undga person-
skade ma der ikke anbringes mad eller vaeske i maskinens bund.

MA IKKE OVERFYLDES
Overfyldning af indergryden kan fgre til personskade eller mate-
riel skade.

Fyld ikke indergryden hgjere end linjen PC Max - 2/3 som angivet
i indergryden.

Fyld ikke indergryden hgjere end -1/2-linjen, nar du tilbereder
mad, der udvider sig, som f.eks. ukogte bgnner, e&blemos, havre-
gryn, byg og nudler.

FJERN IKKE LAGET VED TRYKKOGNING

Abn ikke 13get under trykkogning. Hvis I&get fjernes, for trykket
er udlpst, kan det resultere i forbraendinger, personskade og/eller
materielle skader

Brug af vaeske til trykkogning

Trykkogning kraever vaeske i indergryden for at producere den ngdven-
dige damp. Her er de minimumsmaengder, du skal bruge i Duo Crisp
med Ultimativt Lag:

Storrelse pa gryde Minimum vaeske til trykkogning*

6,2 liter 500 ml

*Medmindre andet er angivet i opskriften.
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Vaesker til trykkogning skal vaere vandbaserede, sasom bouillon, fond,
suppe eller juice. Hvis du bruger ddsesuppe, kondenseret suppe eller
flpdebaseret suppe, skal du tilsaette vand som beskrevet ovenfor.

Programindstillinger
Valg mellem disse indstillinger for hvert smart-program:

Smart Temperatur Standard Min. Max.
Program tilbe-redningstid | tilbe-red- tilbe-red-
ningstid ningstid
Pressure | Indstilles 10 minutter O minutter 4 timer
Cook automatisk (00:10) (00:00) (04:00)
st Indstilles 10 minutter O minutter 1timer
eam automatisk (00:10) (00:00) (01:00)

Sadan trykkoger eller damper du

Forberedelse
Skeer, hak, krydr eller mariner dine ingredienser i henhold til din
opskrift.

Preheat (forvarm)
1. Placer indergryden i Maskinens base.

2. Komingredienserne i indergryden.
3. Seorg for, at Trykkogedaekslet er monteret i Ultimate Lid.
4. Luk laget pa Maskinens base, og las det.

Se ‘Luk og I3s laget’ for alle detaljer.

Tryk pa Pressure Cook eller Steam. Indikatorlampen vil blinke.

. Standardtiden eller den sidst anvendte tilberedningstid vises. For
at a&ndre den skal du trykke pa Time og dreje Drejeknappen for at
a&ndre den skal du trykke pa Drejeknap for at vaelge den.

o u

7. For smart-programmet Pressure Cook er Keep Warm slaet til som
standard. Hvis du vil sla det fra, skal du trykke pa Keep Warm.

8. Standardtypen eller den sidst anvendte type dampudlgser vises. For
at eendre den skal du trykke pa Steam Release-knappen efter behov
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for at skifte mellem indstillingerne.
Se "Sa&dan frigiver du damp” for alle detaljer.

9. Tryk pa Start. Statuslinjen viser Preheating og Duo Crisp med Ulti-
mativt Lag begynder at varme. Displayet viser Preheating.

Det kan tage 10-15 minutter at forvarme til madlavning.
Forvarmningstiden kan vaere laeengere end 15 minutter for 2/3 max.
Frossen mad gger forvarmningstiden. Den tilberedningstid, du veelger, vil
vaere den nye indstilling, naeste gang du bruger det pdgaeldende smart-
program.

Tilbered

1. Nar maskinen opnar trykket, starter Duo Crisp med Ultimativt Lag
med at trykkoge. Enheden viser Cooking og timeren begynder at
teelle ned.

2. Nar timeren nar 00:00, stopper tilberedningen.
Nar displayet viser Ok to Open Lid, kan du dbne laget.

4. Tryk pa Cancel, hvis du vil afslutte tilberedningen, fer timeren
stopper..

Keep Warm (hold varm)
Nar programmet Pressure Cook smart er faerdigt, og Keep Warm er
tendt, begynder timeren at taelle fra 00:00 op til 10 timer (10:00).

Hvis Keep Warm er sldet fra, viser displayet End.
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SAUTE

Brug Sauté i stedet for en stegepande eller gryde. Sauté kan uddybe
smagen i din mad, eller det kan simre, tykne eller reducere saucer.

Valg mellem disse indstillinger for at sautere:

Standard Min. Max. Standard Min. Max.

Temp. Temp. Temp. Tilbered- Tilbered- Tilbered-
ningstid ningstid ningstid

Level1 Level1 Level 6 30 minutter | 1 minut 1time
(00:30) (00:01) (01:00)

Sadan sauterer du
Forberedelse

Skeer, hak, krydr eller mariner dine ingredienser i henhold til din
opskrift.

Preheat (Forvarmn)
5. Placer indergryden i Maskinens base.

6. Hold Iaget dbent under hele Sauté-tilberedningsprocessen.
7. Tryk pa Sauté. Indikatorlampen vil blinke.
8

. Standardtiden eller den sidst anvendte tilberedningstid vises. For
at andre den skal du trykke pa Time og dreje Drejeknappen for at
a&ndre det ogsa trykke pa Drejeknap for at vaelge den.

9. Standardtemperaturen eller den sidst anvendte tilberedningstem-
peratur vises. For at &endre den skal du trykke pa Temp og dreje
Drejeknappen for at andre den, tryk derefter pa Drejeknappen for
at veelge den.

10. Tryk pa Start. Statuslinjen viser Preheating og din

Duo Crisp med Ultimativt Lag starter opvarminig. Displayet viser
Preheating.
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Tilbered
1. Nar displayet viser Add Food, tilszettes ingredienserne.

2. Enheden viser Cooking.
3. Nar timeren slutter, viser displayet End.
4

. Tryk pa Cancel, hvis du vil afslutte tilberedningen, fgr timeren
stopper..

Deglazing (Glasering)
Deglasering er den proces, hvor man tilsaetter en vaeske til en varm

pande, sa alle de lakre, karamelliserede stykker, der sidder fast i bund-

en, friggres.
1. Fjern maden fra indergryden
2. Tilseet vand, bouillon eller vin.

3. Brug en traeske eller en silikonespatel til at lasne mad, der sidder
fast i bunden af indergryden.

Sautéring fgr trykkogning eller Slow Cooking

Ofte vil du gerne sautere madvarer for at brune dem, fgr du tilbereder

dem yderligere.

1. Sautér dine ingredienser.

2. Tryk pa Cancel.
Du kan afglase indergryden nu, inden du skifter til Pressure Cook
eller Slow Cook (see Deglazing).

3. Veelg det smart-program, du vil bruge til at lave mad..
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SLOW COOK

Med Slow Cook kan du lave dine yndlingsopskrifter med simremad og
gryderetter. Dette program bruger ikke tryk til at tilberede maden.

Veelg mellem disse indstillinger for slowcooking (langsom tilberedning):

Standard Min. Max. Standard Min. Max.
Temp. Temp. Temp. Tilbered- Tilbered- Tilbered-
ningstid ningstid ningstid
High Low High 4 timer 30 minut- | 24 timer
(04:00) ter (24:00)
(00:30)

Sadan slowcooker du
Forberedelse

Skeer, hak, krydr eller mariner dine ingredienser i henhold til din
opskrift.

Preheat (forvarm)
1. Placer indergryden i maskinens base.

2. Tilseéet ingredienserne i indergryden.
3. Sorg for, at Trykkogedaekslet er monteret i det Ultimative Lag.
4

Luk laget pa Maskinens base, og las det..
Se ‘Luk og I3s laget’ for alle detaljer.

Tryk pa Slow Cook. Indikatorlampen vil blinke.

o w

Standardtiden eller den sidst anvendte tilberedningstid vises. For
at @ndre den skal du trykke pa Time og dreje Drejeknappen for at
a&ndre det 0gsa trykke pa Drejeknappen for at valge den.

7. Standardtemperaturen eller den sidst anvendte tilberedningstem-
peratur vises. For at aendre den skal du Tryk pa Temp og dreje
Drejeknap for at a&ndre den, tryk derefter paDrejeknap for at vaelge
den.

8. Keep Warm (hold varm) er til som Standard. Hvis du vil sla det fra sa
tryk pa Keep Warm.

9. Tryk pa Start. Bade statuslinjen og meddelelsen pa displayet viser
Preheating. Duo Crisp med Ultimativt Lag starter opvarmining og
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timeren begynder at tzlle ned.
Under forvarmningen stiger temperaturen gradvist i de fgrste 2-3
timer af tilberedningen, ligesom i traditionelle slow cookere. Det er
helt normalt.

10. Nar den maksimale tilberedningstemperatur er naet, viser displayet
Cooking.

11. Na&r timeren nar 00:00, stopper tilberedningen.

12. Tryk pa Cancel, hvis du vil afslutte tilberedningen, fgr timeren
stopper..

Keep warm (Hold varm)

Nar tilberedningen er faerdig, og Keep Warm er taendt, begynder tim-
eren at taelle fra 00:00 op til 10 timer (10:00). Hvis Hold varm er slaet
fra, viser displayet End.
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SOUS VIDE

Sous Vide tilbereder mad under vand i en luftteet, fedevaresikker pose
i lang tid. Maden tilberedes i sin egen saft og bliver laekker og meget
mor. Dette program bruger ikke tryk til at tilberede maden.

Veelg mellem disse indstillinger til sous vide:

Standard Min. Max. Standard Min. Max.
Temp. Temp. Temp. Tilbered- Tilbered- Tilbered-
ningstid ningstid ningstid
56°C 25°C 90°C 3 timer 30 mins 99 timer,
(03:00) (00:30) 30 mins
(99:30)

Hvad du skal bruge til sous vide
+  Teenger

Fedevaresikker, lufttet, genlukkelig madpose
ELLER

Vakuumforsegler og fgdevaregodkendte vakuumposer

Sadan sous vider du
Forberedelse
Skeer, hak, krydr eller mariner dine ingredienser i henhold til din opskrift.

Preheat (forvarm)
1. Placer indergryden i maskinens base.

2. Serg for, at Trykkogedaekslet er monteret i det Ultimative Lag.
3. Luk Idget pa Maskinens base, og |as det..
Se ‘Luk og Is laget’ for alle detaljer.

4. Tryk pa Sous Vide. Indikatorlampen vil blinke.

5. Standardtiden eller den sidst anvendte tilberedningstid vises. For at
a&ndre den skal du trykke p& Time og dreje Drejeknap for at andre
det 0gsa trykke pa Drejeknappen for at vaelge den.
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6. Standardtemperaturen eller den sidst anvendte tilberedningstem-
peratur vises. For at a@ndre den skal du Tryk pa Temp og dreje Dre-
jeknap for at eendre det 0gsa trykke pa Drejeknap for at vaelge den.

7. Tryk pa Start. Statuslinjen viser Preheating og din
Duo Crisp med Ultimativt Lag starter opvarminig. Displayet viser
Preheating.

Tilbered
1. Nar displayet viser Add Food, skal du lase Idget op og dbne det og
tilfgje madlavningsposen

2. Luk og I3s laget. Enheden viser Cooking.
Nar timeren slutter, viser displayet End.

4. Tryk pa Cancel, hvis du vil afslutte tilberedningen, fgr timeren
stopper..

Fjern maden
Nar tilberedningen er faerdig, viser displayet End. Brug tangen til for-
sigtigt at fjerne madlavningsposen.
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YOGURT

Du kan bruge din Duo Crisp med Ultimativt Lag til nemt at lave lakker,
fermenteret malkeyoghurt og yoghurt uden maelkeprodukter.

Veelg mellem disse indstillinger til fremstilling af yoghurt:

Pasteuriserin | Fermentering | Pasteuriseri |Standard |Min. Maks.
gstemperatur|stemperatur |ngstid fermenter- | fermenterin| fermenter-
in gstid gstid ing stid
Indstilles Indstilles Indstilles 8 timer 6 timer 12 timer
automatisk | automatisk | automatisk | (08:00) (06:00) (12:00)
30 minutter
(00:30)

Sadan laver du yogurt

At lave yoghurt er en 3-trins proces, der starter med pasteurisering af
meaelken, derefter tilseetning af yoghurtstarter og til sidst afkeling af
yoghurten. Sgrg for at fglge en palidelig opskrift.

Forberedelse
1. Forbered ingredienserne i henhold til din opskrift.
2. Komingredienserne i indergryden.

Pasteurisere
1. Placer indergryden i maskinens base.
2. Serg for, at Trykkogedaekslet er monteret i Idget
3. Luk Idget pd Maskinens base, og las det..
Se ‘Luk og Ids Iaget’ for alle detaljer.
4. Tryk pa Yogurt. Indikatorlampen blinker.
5. Tryk pa Start. Den forste statuslinje viser under Cooking og Duo

Crisp med Ultimativt Lag begynder at varme. Displayet viser
Step 1. Pasteurise.

6. Nar pasteuriseringen er faerdig, begynder Duo Crisp med Ultimativt
Lag at kele ned, og den andenstatuslinje viser under Cooking. Abn
laget for at kele hurtigere ned, det tager ca. 90 minutter. Displayet
viser Cooling Down.
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Fermentering (geering)

1.

N&r Duo Crisp med Ultimativt Lag nar den korrekte temperatur til
fermentering, viser displayet Add Yogqurt Starter. Tilset yoghurt-
starter, og luk Iaget.

2. Duhar 30 minutter til at tilsaette yoghurtstarteren. Hvis du ikke
tilsaetter starteren inden for denne tidsramme, vil yoghurtprogram-
met automatisk stoppe.

3. Standardtiden eller den sidst anvendte fermenteringstid vises For at
a@ndre den skal du trykke pa Time og dreje Drejeknap for at eendre
det ogsa trykke pa Drejeknappen for at valge den.

4. Tryk pa Start. Den tredje statuslinje under Cooking. Displayet viser
Step 2. Ferment.

5. Nar fermenteringstrinnet er faerdigt, viser displayet End.

6. Tryk pa Cancel, hvis du vil afslutte tilberedningen, for timeren
stopper..

Tilbered

1. Lad yoghurten kgle af.

2. Stil deni kgleskabet i 12-24 timer for at udvikle smag.

Hvor meget skal jeg lave??

Instant Pot stgrrelse Minimum mealkeman Maksimal malkeman
gde gde
6,2 liter 1000 ml 3.8L
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AIRFRY

Du kan airfrye alle slags fedevarer, friske eller frosne, og fa en sprad
finish uden al olien.

Velg mellem disse indstillinger til airfrying:

Standard Min. Max. Standard Min. Max.

Temp Temp Temp Tilbered- Tilbered- Tilbered-
ningstid ningstid ningstid

204°C 82°C 204°C 20 minut- 1 minut 1time
ter (00:01) (01:00)
(00:20)

Sadan airfryer du
Forberedelse
Tilbered ingredienserne efter din opskrift, og hav dem klar.

Preheat (forvarm)

1. Placer indergryden i Maskinens base.

2. Placer Airfryerkurven inde i indergryden.

3. Sorg for, at Trykkogedaekslet IKKE er monteret i Idget

4. Luk Idget pa Maskinens base.

Se ‘Sddan lases laget’ for at 3 alle detaljer.

Tryk pa Air Fry. Indikatorlampen vil blinke.

Standardtiden eller den sidst anvendte tilberedningstid vises. For

at @ndre den skal du trykke pa Time og dreje Drejeknappen for at
a&ndre den, tryk derefter pa Drejeknappen for at valge den.

7. Standardtemperaturen eller den sidst anvendte tilberedningstem-
peratur vises. For at andre den skal du trykke pa Temp og dreje
Drejeknap for at @&ndre den, tryk derefter paDrejeknap for at vaelge
den.

o w

8. Nar enheden viser Add Food, , skal du abne laget, tilfgje den til-
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beredte mad og lukke laget.

Duo Crisp med Ultimativt Lag starter airfrying, og Enheden viser
Cooking.

. Nar enheden viser Turn Food, skal du dbne I3get, vende maden og

lukke laget.
Nar timeren nar 00:00, stopper tilberedningen.

. Tryk pa Cancel, hvis du vil afslutte tilberedningen, fgr timeren

stopper..
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BAG + STEG

Du kan bage mad som bred, kager og bagveerk eller stege kod og
grontsager.

Veelg mellem disse indstillinger for hvert smart-program:

Smart Stan- Min. Max. Stan- Min. Max.
Programme | dard Temp. Temp. dard Cook Cook
Temp. Cook Time Time

Time

Bake (Bag) | 185°C 82°C 204°C 30 mins | 1min 1time
(00:30) | (00:01) (01:00)

Roast 193°C 82°C 204°C 40 mins | 1min 1time

(Steq) (00:40) | (00:01) (01:00)

Sadan bager eller steger du
Forberedelse

1.

3.

Du kan bage mad som brgd, kager og bagveerk eller stege ked og
grentsager.

Velg mellem disse indstillinger for hvert smart-program:

Lad der veere ca. 2,5 cm plads rundt om alle sider af bageformen, sa varmen
kan cirkulere jeevnt.

Hvis du steger, skal du laegge ingredienserne i Airfryerkurven.

Tilbered

1.

Placer indergryden i maskinens base, og placer derefter airfry-
erkurven iindergryden.

Serg for, at Trykkogedaekslet IKKE er monteret i laget
Luk laget pa Maskinens base.

Se ‘Sadan Idses laget’ for at f4 alle detaljer.

Tryk pa Bake eller Roast. Indikatorlampen vil blinke.

Standardtiden eller den sidst anvendte tilberedningstid vises. For at
a@ndre den skal du trykke pa Time og dreje Drejeknap for at eendre
den, tryk derefter paDrejeknap for at valge den.
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Standardtemperaturen eller den sidst anvendte tilberedningstem-
peratur vises. For at andre den skal du trykke pa Temp og dreje
Drejeknap for at andre den, tryk derefter pd Drejeknappen for at
velge den.

Tryk pa Start. Statuslinjen viser Preheating og din

Duo Crisp med Ultimativt Lag starter opvarminig. Displayet viser
Preheating.

Nar Enheden viser Add Food, skal du abne laget, placere Airfry-
erkurven indergryden, og lukke laget.

Duo Crisp med Ultimativt Lag starter bagning/stegning, og Enheden
viser Cooking og timeren begynder at teelle ned.

. Nar timeren nar 00:00, stopper tilberedningen.
. Tryk pa Cancel, hvis du vil afslutte tilberedningen, fgr timeren

stopper..
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GRILL

Du kan grille mad som ked, skaldyr og grgntsager. Vaelg mellem disse
indstillinger til grillning:

Standard Min. Max. Standard Min. Max.
Temp. Temp. Temp. Tilbered- Tilbered- Tilbered-
ningstid ningstid ningstid
204°C Kan ikke Kan ikke 6 minutter | Tmin 40 mins
justeres justeres (00:06) (00:01) (00:40)

Sadan griller du
Forberedelse

1.

Tilbered ingredienserne i henhold til din opskrift.

2. Legingredienserne i Airfryerkurven

Tilbered

1. Placer indergryden i maskinens base.

2. Placerindergryden i maskinens base, og placer derefter airfry-
erkurven iindergryden.

3. Sorg for, at Trykkogedaekslet IKKE er monteret i Idget

4. Luk Idget pa Maskinens base.

Se ‘Sadan lases laget’ for at fa alle detaljer.

5. Tryk pa Grill. Indikatorlampen vil blinke.

6. Standardtiden eller den sidst anvendte tilberedningstid vises. For
at a&ndre den skal du trykke pa Time og dreje Drejeknappen for at
a&ndre den, tryk derefter pa Drejeknappen for at vaelge den.

7. Tryk pa Start. Duo Crisp med Ultimativt Lag starter grilling, og
Enheden viser Cooking og timeren begynder at talle ned.

8. Nar timeren nar 00:00, stopper tilberedningen.

9. Tryk pa Cancel, hvis du vil afslutte tilberedningen, fer timeren

stopper..
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DEHYDRER + HEV haeving, Enheden viser Cooking og timeren begynder at tzelle ned.
8. Nar timeren nar 00:00, stopper tilberedningen.

Eu Iéanbdehyddrere madvarer som frugt og grentsager eller haeve dejen, 9. Tryk pa Cancel, hvis du vil afslutte tilberedningen, for timeren
@r du bager den. stopper..
Veelg mellem disse indstillinger for hvert smart-program:
Smart Stan- Min. Max. Stan- Min. Max.
Programme | dard Temp. Temp. dard Cook Cook
Temp. Cook Time Time
Time
Dehy- 51°C 40°C 73°C 7 timer 1time 72 timer
drate (dehy- (07:00) | (01:00) | (72:00)
drer)
Proof (haev) | 25°C 23°C 35°C 1time 30 mins | 3 timer
(01:00) (00:30) | (03:00)

Sadan dehydrerer eller haever du
Forberedelse

1. Tilbered ingredienserne i henhold til din opskrift.
2. Legingredienserne i Airfryerkurven.

Tilbered
1. Placer indergryden i maskinens base.

2. Placer derefter airfryerkurven iindergryden.
3. Serg for, at Trykkogedaekslet IKKE er monteret i laget

Luk Iaget pa Maskinens base.Se ‘Sddan I4ses Idget’ for at £4 alle detaljer.

4. Tryk pa Dehydrate eller Proof. Indikatorlampen vil blinke.

5. Standardtiden eller den sidst anvendte tilberedningstid vises. For
at @ndre den skal du trykke pa Time og dreje Drejeknappen for at
a&ndre den, tryk derefter pa Drejeknappen for at valge den.

6. Standardtemperaturen eller den sidst anvendte tilberedningstem-
peratur vises. For at aendre den skal du Tryk pa Temp og dreje
Drejeknappen for at eendre den, tryk derefter pa Drejeknappen for
at vaelge den.

7. Tryk pa Start. Duo Crisp med Ultimativt Lag starter dehydrering/
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HOLD VARM RENGORING

Du kan valge at taende for Hold varm automatisk efter tilberedningen Renger din Instant Duo Crisp med Ultimativt Lag efter hver brug. Tag

pa mange smarte programmer. Du kan ogsa bruge Hold varm til at altid stikket ud af stikkontakten, og lad alle dele kgle af til stuetem-

genopvarme maden. peratur fgr rengering. Sgrg for, at alle overflader er tgrre fgr brug eller
opbevaring.

Velg mellem disse indstillinger i smartprogrammet Keep Warm

A ADVARSEL

Standard Min. Max. Standard Min. Max.
Temp Temp Temp Tilbered- | Tilbered- | Tilbered- Seenk IKKE strgmkablet, stikket eller apparatet ned i vand eller
ningstid ningstid ningstid anden vaeske, da det kan medfgre elektrisk stod.
Ingen Low High 10 timer 10 mins 10 timer
62°C 77°C (10:00) (00:10) (10:00)
Del Renggringsvejledning
Sadan genopvarmer du Tilbehgr « Vask efter hver brug
Forberedelse « Airfryerkurv + Handvask med varmt vand og mildt opvaskemiddel eller
Laeg den mad, der skal genopvarmes, i indergryden. - Trykkogedaeksel | Vask iopvaskemaskine, gverste hylde
. Kondens- + Brug aldrig skrappe kemiske renggringsmidler, pulver
Preheat opsamler eller skuresvampe pa tilbehgret.
1. Placer indergryden i maskinens base. + Tem og skyl kondensopsamleren efter hver brug.
2. ﬁ,mglior ?t installere Trykkogedakslet pa laget og derefter lukke og Ultimativt 1ag + Brug en let fugtig klud til at terre eventuelle partikler af.
ase laget.
o o o o ) Indergryde + Vask efter hver brug.
Se ‘Sadan lases laget’ for at fa alle detaljer. ary R 9 . .
» Handvask med varmt vand og mildt opvaskemiddel eller
3. Velg Keep Warm pa Kontrolpanelet. Standard- eller tidligere tids- vask i opvaskemaskine*.

Pletter med hardt vand kan kraeve en eddikefugtet

svamp og skrubning for at blive fjernet.

+ Ved harde eller fastbreendte madrester laegges de i blgd

i . . ) . i varmt vand i et par timer, fgr de rengores.

5. Hvis du vil &ndre tollbergdnlngstemperaturen, skal du trykke.pa Tor alle udvendige overflader, for de placeres i Maskin-
Temperature, ogsa dreje Drejeknappen for at vaelge en ny tilbered- ens base.

og temperaturindstillinger vises.

4. Hvis du vil &@ndre genopvarmningstiden, skal du trykke pa Time,og
dreje Drejeknappen for at vaelge en ny genopvarmningstid.

ningstemperatur

Strgmledning » Brug en let fugtig klud til at terre eventuelle partikler af
6. Tryk pa Start. Statuslinjen viser Keep Warm og timeren begynder stromkablet.
at teelle ned. Maskinens base » Tor indersiden af Maskinens base og kondensranden af
7. Nar genopvarmningen er faerdig, viser displayet End. med en let fugtig klud, og lad det lufttorre.

+ Renggr ydersiden af Maskinens base og kontrolpanelet
med en blgd, let fugtig klud eller svamp.

*Der kan forekomme misfarvning efter maskinvask, men det vil ikke pavirke
grydens sikkerhed eller ydeevne.
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FEJLFINDING

Problem

Arsag

Lgsning

Displayet forbliver
tomt efter tilslutning af
stromkablet

Darlig stremforbind-
else eller ingen strom

Undersag stremkablet for
skader. Hvis du opdager
skader, skal du kontakte
kundeservice.

Tjek stikkontakten for at
sikre, at den er taendt.

Problem

Arsag

Lesning

Maskinens elektriske
sikring er sprunget

Kontakt kundeservice.

Mindre damplakage/
hvaesen fra damp-
udlgsningsventil en
under tilberednings-
cyklus

Laget er ikke sat i
laseposition

Kontrollér, at Iagets I3s er
indstillet til 1as.

Maskinen regulerer
overtryk

Det er normalt og kreever
ingen handling.

Damp laekker fra siden
af laget

Laget er ikke lukket
ordentligt

Abn, og luk derefter laget.

Grydens indre kant
kan vaere deform

Tjek for deformation, og
kontakt kundeservice.

Damp strgmmer ud af
dampudlgserventilen,
nar hurtigudlgserknap-
pen er i Seal

Ikke nok vaeske i nder-
gryden

Tilseet tynd, vandbaseret
vaeske til indergryden:
375ml

Kontrolfejl i tryksen-
sor

Kontakt kundeservice.

Vanskeligheder med at
lukke laget

Indholdet i maskinen
er stadig varmt

Tryk pa Steam Release
pa kontrolpanelet, sa&nk
derefter 1dget ned pa
Maskinens base, og vent,
til dampen og tempera-
turen er faldet, fgr du
forspger at lukke laget.

Vanskeligheder med at
abne laget

Tryk inde i maskinen

Udlgs trykket i henhold til
opskriften; abn ferst laget,
nar displayet viser “OK to
open lid".

Lejlighedsvis klikkende
eller let knitrende lyd

Lyden af strgmaf-
brydelse og ekspan-
derende trykplade ved
skif-tende tempera-
turer

Det er normalt og
kraeveringen handling

Bottom of the cooking
pot is wet

Tor indergrydens udven-
dige overflader af.
Serg for, at varmeelemen-

tet er tort, for indergryden
saettes i Maskinens base.

Indergryden sidder fast
pa ldget, nar maskinen
er dben

Afkoling af inder-
gryden kan skabe sug,
sd indergryden klaebe
til 1aget.

Tryk pa Steam Release

pa kontrolpanelet for at
udlgse vakuummet, og
vent, til madvarerne i
denindre gryde er kolet af.

For lidt veeske i den

Tjek, om bunden af inder-

indre gryde gryden er braendt. Tilseet
tynd, vandbaseret vaeske
til indergryden: 375ml
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FEJLKODER

Hvis kontrolpanelet viser en fejlkode fra denne liste, er der et problem
med Duo Crisp med Ultimativt Lag. Her er, hvad du skal gere for at
lgse problemet.

Code Cause Solution

C1,C3 Defekt sensor Kontakt kundeservice.

c4 Defekt tilslutning til kon-trol- | Kontakt kundeservice.
panelet

Cé6 Fejl trykafbryder Kontakt kundeservice.

Cc7 Tab af tryk Afbryd tilberedningen, sluk for
maskinen, og taend derefter for
maskinen igen for at forsege at
nulstille. Hvis det ikke Igser proble-
met, skal du kontakte
kundeservice.

Food burn | Hgj temperatur registreret Sluk for maskinen, udlgs trykket
i bunden af indergryden; i henhold til opskriften, og tjek
maskinen stopper for at bunden af gryden for madaf-
undga overophedning lej-ringer; fjern aflejringerne,

hvis det er muligt, og genstart
mad-lavningen.

PrSE Der er akkumuleret tryk Afbryd tilberedningen, og indstil

under et
ikke-trykkogeprogram.

Steam Release til Vent. Genstart
tilberedningen, nar dampen er
frigivet.
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LZAR MERE

Der er en hel verden af information og hjzelp til Instant Duo Crisp med
Ultimativt Lag information, som bare venter pa dig. Her er nogle af de

mest nyttige ressourcer.

Registrer dit produkt

instantbrands.co.uk/product-registration

Kontakt kundeservice
instantbrands.co.uk/support/
UKSupport@instantbrands.com
EUSupport@instantbrands.com
+44 (0) 3331230051

Instant Brands Connect-app med mere end 1000

opskrifter
instantbrands.co.uk
iOS og Android app butikker

Madlavningsskemaer og flere opskrifter

Instant Brands Connect app
instantbrands.co.uk/recipes/

How-to videoer, tips og mere

° Instant Brands UK

Reservedele og tilbehor
instantbrands.co.uk/product-category/instant/

Bliv en del af faellesskab

fIplclaly

Produktspecifikationer

et

Model Volume Watt Strgm Veegt Storrekse
SLCO65000 |6.2 Liter | 1500 | 220-240V | 10.6 kg | cm: 39.4 x 39.2 x 34
watts ~50-60Hz
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GARANTI

Instant Brands (EMEA) Limited, Instant Brands (Ireland) Limited og Instant Brands LLC (samlet
“Virksomheden") garanterer, at dette apparat er fri for defekter i udfgrelse og materiale under normal
husholdningsbrug i en periode pd et (1) ar fra datoen for det oprindelige kab. Denne begraensedegara
ntigalderkunfordenoprindelige keber og brug af apparatet i Storbritannien og EU og skal kebes
af en autoriseret distributgr af Instant Brands. Denne garanti daekker ikke brug af apparatet uden for
Storbritannien og EU.

Bevis for den oprindelige kgbsdato og, hvis det @nskes, returnering af dit apparat er pkraevet for at

fa service under denne begraensede garanti. Forudsat at dette apparat betjenes og vedligeholdes i
overensstemmelse med de skriftlige instruktioner, der fglger med apparatet (som ogsa er tilgeengelige
painstantbrands. co.uk), vil virksomheden efter eget skon enten: (i) reparere defekter i materialer og
udferelse; eller (i) udskifte apparatet. Hvis apparatet udskiftes, udlgber den begransede garanti pa
erstatningsapparatet 12 maneder fra datoen for det oprindelige forbrugerkeb (kun Storbritannien).

Virksomheden er ikke ansvarlig for forsendelsesomkostninger i forbindelse med garantiservice.

Begransninger og udelukkelser

Enhver modifikation eller forsgg pa modifikation af dit apparat kan forstyrre den sikre drift af
apparatet og kan resultere i alvorlig personskade og skade. Enhver modifikation eller forseg pa
modifikation af dit apparat eller nogen del deraf vil ugyldiggere garantien, medmindre sédanne
modifikationer eller @ndringer udtrykkeligt er godkendt af virksomheden.

Denne garanti daekker ikke (1) normal slitage; (2) skader, der skyldes uagtsom, urimelig eller forkert
brug af apparatet, forkert montering eller demontering, brug i strid med betjeningsvejledningen,
manglende rimelig og nedvendig vedligeholdelse, naturkatastrofer (sdsom brand, oversvemmelse,
orkaner og tornadoer), eller reparation eller @ndring foretaget af nogen, medmindre det udtrykkeligt
er anvist og godkendt af virksomheden; og (3) reparationer, hvor dit apparat bruges til andet

end normal husholdningsbrug og pa en made, der er i strid med offentliggjorte bruger- eller
operatgrinstruktioner. | det omfang, det er tilladt i henhold til geeldende lov, er virksomhedens
eventuelle ansvar for ethvert pastdet defekt apparat eller del begranset til reparation eller
udskiftning af apparatet eller delen deraf og ma ikke overstige kobsprisen for et sammenligneligt
udskiftningsapparat. Bortset fra som udtrykkeligt angivet heri og i det omfang, det er tilladt ved lov, (1)
giver virksomheden ingen garantier, betingelser eller repraesentationer, exTryk pa eller underforstaet,
brug, handelsskik eller andet med hensyn til apparatet eller dele, der er deekket af denne garanti,

og (2) virksomheden skal ikke vaere ansvarlig eller ansvarlig for indirekte, tilfeeldige skader eller
folgeskader, der opstér som fglge af eller i forbindelse med brug eller ydeevne af apparatet eller
skader med hensyn til gkonomisk tab, tab af ejendom, tab af indtaegter eller fortjeneste, tab af nydelse
eller brug, omkostninger til fijernelse, installation eller andre fglgeskader af enhver art eller slags.

Du kan have rettigheder og retsmidler i henhold til gaeldende lovgivning, som er i tillaeg til enhver
rettighed eller retsmiddel, der matte vare tilgeengelig under denne begransede garanti.
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Besog venligst instantbrands.co.uk/product-registration/ for at registrere dit apparat. Du vil

blive bedt om at angive dit navn, din e-mailadresse, butikkens navn, kebsdato, modelnummer og
serienummer (som begge findes pa apparatet). Denne registrering vil gere det muligt for os at holde
dig opdateret med produktudvikling og opskrifter og kontakte dig i det usandsynlige tilfaelde af

en produktsikkernedsmeddelelse. Ved at registrere dig anerkender du, at du har last og forstaet
brugsanvisningen og advarslerne, der fglger med apparatet.

Garantiservice

For at f& garantiservice bedes du kontakte vores kundeserviceafdeling ved at oprette en
supportsag online pa Instantbrands.co.uk/support/.

Hvis vi ikke er i stand til at I@se problemet, kan du blive bedt om at sende dit

apparat til serviceafdelingen til kvalitetskontrol. Instant Brands er ikke ansvarlig for
forsendelsesomkostninger i forbindelse med garantiservice. Nar du returnerer dit
apparat, bedes du medsende dit navn, postadresse, e-mailadresse, telefonnummer og
bevis for den oprindelige kgbsdato samt en beskrivelse af det problem, du oplever med
apparatet.

| Storbritanien 1EU

Instant Brands (EMEA) Limited, Instant Brands (Ireland) Limited,

1 Christchurch Way,Woking, Surrey, Suite 6, Rineanna House, Shannon Free
GU216JG, UK. Zone,Shannon, Co Clare, Ireland, V14 CA36.
Email: UKSupport@instantbrands.com Email: EUSupport@instantbrands.com

Telephone: +44 (0) 3331230051 Telephone: +44 (0) 3331230051

Denne garanti blev sidst opdateret den 1. september 2019 for alle produkter solgt fra [1.
november 2019]. Hvis dit produkt leveres med vores aldre garantiversion, vil din garanti
fortsat blive overholdt.GenbrugDette apparat overholder WEEE-direktivet 2012/19/EU
om bortskaffelse af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE). Dette apparat overholder
det europaiske direktiv for elektromagnetisk kompatibilitet (EMC) 2014/30/EU og

dets revisioner, samt lavspandingsdirektivet (LVD) 2014/35/EU og dets revisioner.
Denne markning angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes sammen med andet
husholdningsaffald i hele Storbritannien og EU. For at forhindre mulig skade pa miljpet
eller menneskers sundhed fra ukontrolleret bortskaffelse af affald, skal det genbruges
ansvarligt for at fremme baeredygtig genbrug af materialekilder. For at returnere

din brugte enhed bedes du bruge retur- og indsamlingssystemerne eller kontakte
kundeservice for yderligere oplysninger om genbrug og WEEE.
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