


Cook&Baker har udviklet denne flotte serie af kobberprodukter med 3-PLY RENG@RING

konstruktion. Den specielle kombination af stal, aluminium og kobber sikrer Husk at lade kekkentgjet kele af far rengaring. Kobberkakkentaj er professionelt

uovertrufne madlavningsegenskaber. Kobber leder varme fantastisk hurtigt og vrktej der skal renggres i handen og aftgrres med et blgdt viskestykke. Undgd at

jaevnt, sa stegning og kogning kan kontrolleres prcist. bruge grove grydesvampe, spidse genstande eller sterke oplasningsmidler. Med

Cook&Bakers kobberserie virker pa alle varmekilder - ogsa induktion. tiden vil kobberet udvikle en flot patina. Hvis du nsker at ydersiden skal se helt
ny og flot ud, kan du benytte kobberpudsemiddel.

TIPS TIL BRUG

Ved brug af gas bgr flammen justeres, s den ikke nér lengere end grydens kant.

Metalliske handtag, sider og lag kan blive varme under brug. Derfor anbefales s

brug af grydelapper ved handtering. Opbevar ikke syreholdige eller saltede ,, T e

fadevarer i l@ngere tid i gryderne. Opvarm pande pa medium varme. Smid nogle ’ \7 py - 1?

draber vand pa den varme pande.
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