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COOK&BAKER

SKABT AF IMERCO TIL HVERDAGEN

PALZEGSMASKINE

BRUGSANVISNING

Lees denne manual omhyggeligt,
for du tager apparatet i brug, og
gem den til senere brug.

Model: FS-9023C

Tekniske data

Driftsspaending: 220 V 50-60 Hz

Stremforbrug: 120 W

Beskyttelsesklasse: Klasse Il

Stoejniveau: 80 dB (A)

Korttidsbrug: 5 minutters drift/30 minutters afkeling
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

Apparatet er udelukkende beregnet til
husholdningsbrug. Ved brug af elektriske
apparater skal man altid folge grundlaeggende
sikkerhedsforanstaltninger for at undga brand,
elektrisk stod, forbraending eller anden person-
eller tingsskade. Laes disse betjenings- og
sikkerhedsanvisninger grundigt. Kontakt
vores kundeservice for at fa oplysninger om
undersogelse, reparation eller tilpasning

af apparatet. Forsog ikke selv at reparere
apparatet.

Laes alle instruktioner
1. Lees alle instruktioner for brug af
palasgsmaskinen.

2. Der skal veere neje opsyn, nar apparatet bruges
af eller i neerheden af bern.

3. Sluk forst apparatet, og tag stikket ud af
stikkontakten, nar det ikke er i brug, fer du
monterer eller afmonterer dele eller rengoer
apparatet. Sluk apparatet, for du kommer i
neerheden af dele, der beveeger sig under brug.

4. Undga kontakt med bevaegelige dele. Fremfer
aldrig fedevarerne med handen. Brug kun
pélasgsmaskinen, nar den er samlet helt, inklusive
madbakke og holder. Apparatet skal altid bruges
med madbakken og holderen, medmindre dette
ikke er muligt p& grund af fedevarens sterrelse
eller form.

OM DIN PALZEGSMASKINE

Din palesgsmaskine er velegnet til at skeere brad og
alle typer skinke, kad, palser, ost, grentsager osv.

5. Stremenheden ma ikke nedseenkes i vand eller
anden vaeske, da det kan medfore elektrisk sted.

6. Brug ikke apparatet med en beskadiget ledning
eller et beskadiget stik, efter en fejl i apparatet,
eller hvis det har veeret tabt eller pa anden made
er blevet beskadiget. Returner apparatet til
kobsstedet med henblik pa gratis udskiftning eller
reparation.

7. Brug af ekstra tilbeher, som ikke anbefales eller
seelges af producenten af apparatet, kan medfere
brand, elektrisk stad eller personskade.

8. Brug ikke apparatet udenfor.

9. Ledningen ma ikke haenge ud over kanten af
bordet eller kekkenbordet eller berere varme
overflader.

10. Klingen er skarp. Hold den kun med
klingeafdeekningspladen. Handter forsigtigt ved
rengering.

11. Brug ikke apparatet til andre formal end den
tilsigtede anvendelse.

KLARGORING TIL UDSKZERING

1. Pak ledningen ud fra bunden af palsagsmaskinen,
og saet den i stikket. Anbring paleegsmaskinen pa
en ren, tor og jeevn overflade.

2. Skub madbakken frem og tilbage et par gange for
at sikre, at den beveeger sig uden problemer.

3. Anbring holderen bagerst pa madbakken.

4. Valg den onskede tykkelse ved at dreje
justeringsknappen med uret for at skeere tyndere
skiver eller mod uret for at skeere tykkere skiver.
Tykkelse fra 0-15 mm.
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BRUG

Forsigtig: Brug altid stotten og madskubberen
1. Saeetikorrekt stikkontakt.

2. Anbring de fedevarer, der skal skeeres,
i madbakken, og tryk holderen mod
tykkelsesmaleren. Skub derefter madbakken mod
klingen med handkraft.

3. Maksimumsterrelsen er: 110 x 110 x 90 (mm)
(l,engde x bredde x tykkelse).

4. Teend apparatet. Der er to mulige indstillinger:
| — Klingen kerer konstant
Il - Klingen kerer s leenge knappen holdes nede.

5. Nar klingen roterer, skal du skubbe madbakken
mod klingen. Flyt bakken frem og tilbage i roligt
tempo. Pres fedevaren forsigtigt mod méleren for
ensartede skiver.

RENGORING

Tag stikket ud af apparatet

Afmonter alle skaeredele med henblik pa rengering.
Vask med en blad klud eller svamp og mildt
saebevand eller en spray. Skyl og ter.

e Brug aldrig staluld eller skurepulver til rengering af
en palasgsmaskine. Undlad at vaske dele af en
paleegsmaskine i opvaskemaskinen.

e Motoren er skjult i kabinettet. Ma aldrig
nedsaenkes i vand.

e Motoren skal aldrig smeres med olie.

Holder
Fjern holderen fra madbakken.

Madbakke
Renger madbakken efter afmontering af holderen.

6. Brug ikke maskinen i mere end 5 minutter ad
gangen. Motoren kan blive overophedet. Sluk for
apparatet, og lad motoren afkele i 30 minutter.

7. Huvis klingens rotationshastighed reduceres under
udskaering af frosne fodevarer, skal du lade
fedevaren te op og prove igen.

8. Tag stikket ud af apparatet, nar du er feerdig med
at skeere. Af hensyn til sikkerhed og beskyttelse
af klingen under opbevaring, skal knappen til
justering af tykkelse drejes, sa den er pa linje med
klingen.

Udskiftning af klinge (Afmontering og montering)
Sluk for apparatet og tag stikket ud af kontakten.
Losn den store skrue i midten af klingen med en
mont eller lignende. (losnes ved at dreje med uret)
Saet den rene klinge pa og stram skruen i midten
(strammes ved at dreje mod uret).

Klinge i rustfrit stal

Afmonter den beskidte klinge (se afsnit om
udskiftning). Klingen kan nu rengeres — vaskes i
hénden. Klingen monteres igen.

Bemaeerk: Juster altid tykkelsesmaleren ind efter
klingen af sikkerhedsmazessige arsager og for at
beskytte klingen under opbevaring.

Skridsikre fodder
Renger med rengeringsmiddel til fiernelse af fedt,
f.eks. alkohol eller vinduesrens.

Opbevaring

e Juster tykkelsesmaleren ind efter klingen.

e Oprul ledningen i opbevaringsrummet i bunden af
pélaegsmaskinen.

SADAN OPNAR DU DE BEDSTE RESULTATER

e Hvis du vil skeere ked i papirtynde skiver, skal du
komme det i fryseren i 2-4 timer for udskaering.

e Kod skal veere uden ben. Frugt skal veere uden
kerner.

e Det er ofte sveert at skeere fodevarer med ujeevn
tekstur, f.eks. fisk og tynde steaks. Kom dem i
fryseren i 2-4 timer for udskeering.

e Du kan hurtigt skaere agurker, log eller andre
grontsager eller frugter for at fa skenne syltede
agurker ... eebleteerter ... grontsager.

Varme stege: Okse, svin, lam, skinke

¢ Ved udskeering af varme, benfrie stege skal de
tages ud af ovnen mindst 15-20 minutter for
udskeering. Pa denne méade bevarer de mere saft
og kan skaeres pa en ensartet made, uden at de
strimler.

e Skeer stegen til, s& den passer i madbakken, hvis
det er nedvendigt. Hvis stegen er bundet, skal du
slukke motoren og fierne snorene en ad gangen.
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PALZEGSMASKINE

Ekstra tynde skiver af spraengt oksebryst eller
oksespidsbryst

Afkeal tilberedt spidsbryst natten over i stegesaft.
For udskeering skal oksespidsbrystet dryppe af.
Gem stegefedtet. Dup ter med kekkenrulle. Fiern
overskydende fedt. Skeer afkelet oksespidsbryst i
den onskede tykkelse. Hvis du vil servere det varmt,
skal du anbringe skiverne pa et varmeresistent fad
og veede kadet med smé maengder af det gemte
stegefedt. Opvarm i en 300° varm ovn i 30 minutter.

Ost

Afkel godt fer udskeering. Tildeek med folie, s&
osten ikke bliver tor. For servering skal osten have
stuetemperatur, da det fremhaever den naturlige
smag.

Palaeg

Paleeg holder sig leengere og bevarer smagen, hvis
det er skaret ud. Du opnar de bedste resultater ved
at leegge kedet pa kol farst. Fjern al plastik eller
anden emballage for udskeering. Brug et konstant, let
tryk for at f& ensartede skiver.

BEMZERK

Grontsager og frugt

Din péleagsmaskine er designet til at skeere mange
forskellige typer grentsager og frugt, inklusive
kartofler, guleredder, kal (til coleslaw), auberginer,
squash og courgetter. Kartofler kan skeeres i tykke
skiver til gryderetter eller i tynde skiver til chips. Frisk
ananas kan skeeres ud i fine skiver. Skaer toppen af,
0g skeer.

Brod, kager og sméakager

Friskbagt bred skal afkeles, fer det skeeres i

skiver. Brug daggammelt eller halvtert bred til at

fa ekstratynde skiver brad. Din palaegsmaskine er
velegnet til alle typer bred, sandkager og frugtkager.
Hvis du vil have papirtynde skiver, skal du komme
brodet i keleskabet eller fryseren for udskeering.

1. Ved brug af maskinen skal den altid veere placeret pa en plan overflade.

2. Huvis ledningen er beskadiget, ma den kun udskiftes af producenten, serviceagenten eller tilsvarende

kvalificerede personer, sa den ikke er til fare.

REKLAMATIONER

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kebskvittering med kebsdato
skal vedleegges i tilfeelde af reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres, i den nsermeste Imerco

butik.

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE

Elektriske apparater ma ikke smides ud sammen med andet usorteret hushold-
ningsaffald. Det skal afleveres separat.

Kontakt kommunen for oplysninger om lokale indsamlingsmuligheder. Hvis elektri-
ske apparater smides pa en losseplads, kan farlige stoffer sive ned i grundvandet
og ende i fadekeeden til fare for menneskers helbred.

Nar man udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren forpligtet til at tage det
gamle apparat tilbage uden beregning med henblik pa korrekt bortskaffelse.

Produceret af: Imerco A/S, Smedeholm 16, DK-2730 Herlev
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