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BRUGSANVISNING
Model 100416673

PASTAMASKINE

Lees brugsanvisningen grundigt for brug af
apparatet, og gem den til senere brug.

KUN BEREGNET TIL PRIVAT BRUG



PASTAMASKINE

For at gore det lettere at betjene dette produkt korrekt bedes du leese denne vejledning grun-
digt fer brug og opbevare den et fast sted, s& du kan bruge den fremover.
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TEKNISK INFO

Produktnavn Pastamaskine
Produktmodel 100416673

Nominel spaending 220-240V
Nominel frekvens 50/60HZ
Nominel effekt 200 W
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SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

1.

10.

11.

Soarg for at frakoble stramforsyningen inden adskillelse, installation ellerjustering af nogen
del af produktet.

Hvis produktet skal repareres under brug, bedes du kontakte virksomhedens kundeser-
viceafdeling eller henvende dig direkte pa det veerksted, som virksomheden har angivet
til reparation. For at undga fare méa du ikke selv skille maskinen ad.

Inden brug skal du kontrollere, om blandeenheden, eeltereret, skruen og andre aftagelige
dele er beskadigede. Hvis produktet er beskadiget, skal du holde op med at bruge det
og kontakte vores kundeserviceafdeling 6 i tide. For at undgé fare mé du ikke selv skille
produktet ad eller reparere det.

Kontroller blandecylinder, skruespindel, den store metrik og eeltebeholderen for brug.

Under produktets arbejdsproces vil det intelligent identificere vandets bledhed og
hardhed og vende under processen. Kontroller, om dejen er for ter, eller om der kommer
fremmedlegemer ind i blandebeholderen. Hvis der ikke er noget fremmedlegeme, skal
der tilsaettes en passende maengde vand. Efter omrering i to minutter skal du veelge
"manuelt ud” for at fortsaette arbejdet. Hvis den stadig er blokeret, anbefales det at
afbryde streamforsyningen og rengere for mel i knivformen og derefter fortsaette brugen.

Nér produktet er tilsluttet stremforsyningen eller under drift, og hvis der er en blinkende
alarm, skal du frakoble stremforsyningen og kontrollere, om der er tilstopning af mel
eller andre ting. Efter rengering skal du tilslutte stremforsyningen igen for at fortseette
brug. Hvis displayet blinker Alarm, skal du ga til det angivne vedligeholdelsessted i vores
virksomhed for reparation.

Nér produktet er i brug, er det strengt forbudt at tilsestte ikke-flydende fremmedlegemer i
blandebeholderen (seggene skal blandes godt med vand).

Nér produktet er i brug, er det strengt forbudt at abne laget eller skrue lasemeotrikken af
for at fierne matricen eller bruge den eller rere ved skruespindlen for at undgéa ulykker.

Ingen dele i dette produkt ma steriliseres i en mikrobelgeovn, dette for at undga varme-
deformation og beskadigelse.

Kom ikke enheden i vand eller andre veesker, og vask den ikke under vand eller andre
vaesker.

Brug ikke stéluld, slibende rengeringsmidler eller aetsende veesker (f.eks. benzin eller
acetone) til at rengere produktet.
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PASTAMASKINE

12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.

19.

Produktet skal opbevares uden for barns raekkevidde. Lad ikke personer (herunder
bern), der er fysisk svage eller handicappede, eller som ikke har den relevante erfaring
og viden (herunder born) bruge eller lege med dette produkt.

Undgéa eksponering for solen for at undgéa misfarvning.

Det er strengt forbudt selv at adskille eller zendre dette produkt.

Dette produkt ma ikke kommes i opvaskemaskinen.

Opvarm ikke produktets dele.

Dette produkt er et elektrisk apparat i klasse I. Stikkets jordledning skal veere jordet.

Vej eag og vand, nar du laver eseggepasta. Det er strengt forbudt at tilseette flydende aeg
direkte.

Hvis netledningen beskadiges, skal den udskiftes med en speciel blad ledning eller
specielle komponenter, der kan kebes hos andre producenter eller serviceafdelinger.

Produktet er udstyret med et intelligent styreprogram, som automatisk stopper efter en
pastacyklus. Hvis du har brug for at fortseette, skal du standse maskinen i 20-30 minutter
og vente pa, at motoren keler ned, inden du fortsestter. Denne fremgangsmade er med til at
forleenge produktets levetid.
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OVERSIGT OVER DELENES NAVN

2. Blandeskal 3. Blandeaksel 4. Ekstruderings-

=) S

©)

\f‘i\e

5. Ekstruderings- 6. Skiver 7. Skive- 8. Lag 9. Ekstruderings-
sneg matrik hoved

Tilbehor

10.Beeger til vandmaling 11.Melbaeger 12.Renseskraber

Det anbefales at vaske alle delene (2-11) for forste brug.

Bemeerk:

Ekstruderingsrorets plastikskive kan
fiernes ved rengering.

Fastlaeg placering  Klar til brug
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PASTAMASKINE

SADAN SKILLER DU MASKINEN AD

Aforyd stremmen, nar du skiller maskinen ad.

—>

1. Drej matrikken mod uret for at afmontere 2. Fjern skiven og ekstruderingssneglen.
0g lesne ekstruderingsrer.

—>

6o

ol

3. Fjern ekstruderingsroret. 4. Hold I&get dbent med tommelfingeren,
loft samtidig endefladen pa laget med
pegefingeren, og fiern laget.

¢t

£

5. Fjern blandingsakslen. 6. Fjern blandeskalen.
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SADAN SAMLER DU MASKINEN

Aforyd stremmen, nar du samler maskinen.

1. Sest blandingsakslen i blandeskalen. 2. Fastger ekstruderingsreret pa blande-
skalen.

Det udvendige sekskantede hul pa omrererakslen er monteret
i det indvendige sekskantede hul pa motorakslen. Hvis den
sidder fast i enheden, skal omrererakslen drejes en smule.

TN

3. Monter ekstruderingssneglen. 4. Monter skiven og ekstruderingshovedet.

L

5. Speend skivemetrikken med uret. 6. Ret forst lagets fastgerelsesposition mod
forreste hak pa sikringstromlen, tryk ned,
til der heres et “klik”, og seet den pa
plads.
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PASTAMASKINE

DU KAN LAVE FOLGENDE TYPER PASTA

F
LA
[ | ] [ 1 1
Spaghetti Udon Macaroni Trianguleer Tyk
spaghetti
L 1 | ]
Lille Stor Skiveskaret Tynd Medium
Fettucini Fettucini pasta spaghetti Fettucini
PASTADEJ
Blandingsforhold
Mel Vand
1 baeger (stroget) 70 ml - Giver ca. 200 gram feerdig pasta
2 beegre (stroget 140 ml - Giver ca. 400 gram feerdig pasta

Blandingsforholdene er med udgangspunkt i DURUM PASTAMEL og VAND.

Du kan tilseette flydende eeg, grontsagssaft osv. for at lave pasta med forskellige smagsvari-
anter, som er sunde og laekre.

Bruges andre meltyper og veesker skal der tages hejde for de respektive maengder. Man kan
prove sig frem.

Bemeerk:
Blade, kogte grentsager kan hakkes direkte, harde kogte grentsager skal presses til saft.
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BETJENINGSVEJLEDNING

Denne maskine har 4 knapper:

"Extrude” (ekstruder) "ON/OFF” (TIL/FRA)

"Knead” (eelt) "Auto-Run” (automatisk kersel)

Funktionen ON/OFF:

Teender og slukker maskinen

Automatisk kerselsfunktion (AUTORUN)

Veelg funktionen BAuto-Run, og maskinen gar i gang og stopper automatisk, nar ekstrude-
ringen er feerdig. Denne proces tager ca. 10 minutter. Der vises "OFF” efter denne proces og
advarsel. Denne funktion egner sig bedst til en mindre portion.

FAltefunktionen: (KNEAD)

Tryk pa knappen "Knead” for at blande ingredienser. Dejen vil vaere klar fire minutter senere,
og maskinen standser

Ekstruderingsfunktion: (EXTRUDE)

Nar der er dej i blandeskalen klar til pasta, skal du trykke péa funktionen "Ekstrudering” for at
ekstrudere den resterende dej. Nedtaellingstiden for funktionen "Ekstrudering” er 5 minutter.
Er der mere dej tilbage, kan du trykke en ekstra gang

Hvis displayet viser "E1” efter mange vendinger, skal du kontrollere, om dejen er for ter. Hvis
det er tilfeeldet, skal du rense ekstruderingsskiven, tilseette lidt ekstra vand og evt bruge
aeltefunktion.
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PASTAMASKINE

SADAN LAVES PASTAEN
(brug af ’Knead” og ”Extrude”)

1. Heeld det afmalte mel i blandeskélen.

——t 2. Seet laget pa — det sidder fast, nar du herer et "klik”.

0 3. Tilslut strammen, og tryk pa knappen "ON/OFF”.
4. Tryk pa knappen "Knead” for at blande ingredienser.
/
Bemaerk:
Vassken skal haeldes i gennem spraekken i laget mens maskinen
"eelter”.
Dejen vil veere Klar fire minutter senere, og maskinen standser.

5. Veelg herefter "Extrude”.

Nedteellingstiden for funktionen "Ekstrudering” er 5 minutter. Er der
mere dej tilbage, kan du trykke en ekstra gang.

Skeer pastaen af i passende leengder undervejs.
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RENGORINGSMETODE

Overskydende dej kan nemt fiernes med handen - enkelt og praktisk.

Nalen pa renseskraberen kan bruges til at rense skiverne.

ALMINDELIG BRUGSPROBLEM
Pastaen skubbes ikke ud
Dette kan skyldes henholdsvis for meget eller for lidt vand. Stop maskinen.

e For meget vand ved blanding kan samle dejen for meget: Tag dejen ud af blandebe-
holderen, trevl den i meget sma stykker — og tilsast en smule mel. Evt kan man keere
aeltefunktionen kort for man fortsaetter ekstrudering.

e For lidt vand kan gere dejen for ter — og den kan saette sig i ekstruderingssneglen. Hvis
det er tilfaeldet, skal du rense ekstruderingsskiven, tilseette lidt ekstra vand og evt bruge
aeltefunktion fer ekstrudering fortseettes.

3

For lidt vand

For meget vand
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PASTAMASKINE

REKLAMATIONER

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kebskvittering med
kobsdato skal vedleegges i tilfeelde af reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres, i den
neermeste Imerco butik.

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE

Elektriske apparater og batterier méa ikke smides ud sammen med
andet usorteret husholdningsaffald. Det skal afleveres separat.

Kontakt kommunen for oplysninger om lokale indsamlingsmuligheder.
Hvis elektriske apparater og batterier smides péa en losseplads, kan
farlige stoffer sive ned i grundvandet og ende i fedekaeden til fare for
menneskers helbred.

Néar man udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren forpligtet
til at tage det gamle apparat tilbage uden beregning med henblik pa

korrekt bortskaffelse. _

Produceret af: Imerco A/S, Smedeholm 16, DK-2730 Herlev



