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Lees hele brugsanvisningen for brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Ved brug af elektriske apparater skal man altid overholde grundleeggende sikkerhedsforanstaltninger,
herunder:

1. Leeshele brugsanvisningen. 8. Apparatet ma ikke bruges udendars.
2. Motordelen mé ikke neddyppes i vand eller 9. Ledningen ma ikke haenge ud over bordkan-
anden vaeske, da det medferer risiko for elek- ten.
trisk stad. . . .
10. Serg altid for, at juicerens kabinet er lukket
3. Der skal fores ngje opsyn, nar apparatet forsvarligt, fer motoren teendes. Laseme-
anvendes af eller i neerheden af barn. kanismerne ma ikke abnes, mens juiceren
korer.

4. Tag stikket ud af stikkontakten, nér apparatet
ikke eribrug, for montering eller afmontering 11. Husk at slukke pa teend/sluk-knappen efter
af dele og for rengering. brug. Serg for, at motoren stér helt stille, for du

5. Undgaat berore de bevaegelige dele. begynder at skille juiceren ad.

12. Dumaikke putte fingre eller andre genstande
ind i juicerens abning, mens den karer. Hvis
en ingrediens saetter sig fast i &bningen, skal
de presses ned med nedstopperen eller et
andet stykke frugt eller grontsag. Hvis det
ikke kanlade sig gere, skal du slukke motoren
og skille juiceren ad, s& du kan fa ingredien-
senud.

6. Apparatet ma ikke anvendes, hvis ledning-
en eller stikket er blevet beskadiget, hvis
apparatet ikke fungerer, som det skal,
eller hvis det er blevet tabt eller beskadiget
pé nogen made. | det tilfeelde skal apparatet
undersages og repareres af en autoriseret
reparator.

7. Brugen af andet tilbeher end det, som anbe-
fales eller seelges af producenten, kan forar-
sage brand, elektrisk stod eller personskade.

13. Juiceren ma ikke anvendes, hvis sien er be-
skadiget.
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14. Juiceren leveres med en separat beholder til 16. Juiceren ma kun bruges til det tilsigtede for-
pulp. Juiceren ma ikke anvendes, hvis denne mal som beskrevet i denne brugsanvisning.
beholder ikke er anbragt korrekt.

15. Juiceren maikke eendres panogen made.

Sikkerhedsforanstaltningerne har til formél at beskytte brugeren. Laes dem omhyggeligt, og udvis forsig-
tighed ved brug af apparatet. Gem denne brugsanvisning.

e Dette apparat er kun beregnet til brug i hjem- e Gem denne brugsanvisning til senere brug.
met. Instruktionerne i brugsanvisningen skal

) * Hvis apparatet gives videre til andre, skal
folges ngje.

brugsanvisningen felge med.

(Apparatet er ikke daekket af producentens
garanti, hvis det har vaeret anvendti stridmed
instruktionerne eller til kommerciel brug).

Advarsel: Dette symbol advarer mod 0 Forsigtig: Dette symbol advarer mod risiko
risiko for dod eller alvorlig kveestelse. forkvesstelse eller skade pa apparatet.

(1) N
«C
%ﬁ: (

Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatetikke eribrug.  Apparatet ma ikke anbringes eller bruges i neerheden af
spaedbern og smébern. De kan komme til skade.
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Apparatet ma ikke anvendes, hvis det star pa et ujgevnt  Forsag ikke at reparere eller adskille motordelen eller at

underlag. Det kan medfere funktionsfejl, hvis apparatet — eendre pé apparatet. Apparatet vil méske ikke fungere

veelter. korrekt bagefter, og det kan medfere brand, elektrisk stod
eller kvaestelse.

Man ma ikke putte fingre eller andre genstande i pafyld-  Apparatet méikke vaskes op i opvaskemaskine.
ningsreret, mens apparatet kerer. Man kan komme til
skade.

Der mé ikke sprejtes med vand eller brandbar spray inger-  Apparatet ma ikke rengeres med farlige kemikalier.
heden af apparatet. Det kan medfere eksplosion ellerelek-  Det kan forarsage misfarvninger eller medfere brand.
trisk sted.
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APPARATETS DELE

1. Pafyldningsrer

5. Prop

Aftagelig

2.Lag

3. Juicebeholder 6. Motordel
4. Pulpkande j.]ucekande
8. Roterende skraber 9. Juicer-si 10. Snegl 11. Nedstopper
12. Rengoringsbeorste 13. Is-si 14. Smoothies-si
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ULTIMATE SLOWJUICER

BRUGSANVISNING

Delene péillustrationerne i denne brugsanvisning kan se lidt anderledes ud end i virkeligheden.

Nedskubber

P& linje

Prikkerne skal veere palinje

1. Trin - Samling af overdelen
De rade prikker pa de forskellige dele
skal veere pa linje med hinanden.

Delene samles i den viste reekke-
felge. Til sidst drejes laget i urets ret-
ning for at l&se det fast.

+ 2. Trin - Montering af

overdelen pa motordelen

De rede prikker pa de forskellige dele
skal vaere palinje med hinanden.

v Delene samles i den viste reekke-
felge. Til sidst drejes l&get i urets ret-
ning for atlase det fast.
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SADAN SAMLES JUICEREN

1. Trin - Samling af overdelen
Husk fer brug: Vask delene, fer de bruges ferste gang. Serg for, at pakningen er monteret korrekt.

1. Pres pakningen pé& plads i revnen under 2. Anbring sneglen i sien. Drej den, og pres
pulptuden. Bemeerk: Juiceren kan blive nedad, indtil den klikker pé plads. Bemaerk:
uteet, hvis pakningen ikke monteres korrekt. Laget kan kun lukkes, hvis sneglen er klikket

paplads.

cLose ||

3. Montér sien i den roterende skraber, og an- 4. Anbring laget pé juicebeholderen, s& den
bring sé begge dele i juicebeholderen. Serg rode prik pa laget er ud for den rede prik pa
for, at den rade prik pa sien er ud for den rede juicebeholderen. Drej laget i urets retning for
prik péjuicebeholderen. atlase detfast, sd denrede prik palaget erud

forldsemasrket [l
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2. Trin - Montering af overdelen pa motordelen

Ctose 4 D oP

Aben

Ctose 4 D ov=

Lukket

I Tip: Det er nemmest at samle delene ved at 6. Open/Close-maerket(aben/lukket)paover-

holde i pafyldningsreret og dreje i urets ret- delen. Bemaerk at Juiceren kan ikke star-
ning som vist pategningen. tes, hvis delene ikke er samlet korrekt.

i

5. Anbring juicebeholderen pa motordelen, sa 7. Anbring pulpkanden under pulptuden, og
den gré pil pajuicebeholderen er palinje med anbring juicekanden under juicetuden som
den sorte pil pa motordelen. vist pa tegningen.
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TIPS VEDR. BETJENING

1. Trin- Forberedingredienserne, og seet 2.

stikketien stikkontakt. Bemaerk:

e Du ma ikke rere ved ledningen, hvis du har
vade haender. Det kan medfere elektrisk
stad, kortslutning eller brand.

e Kontrollér, at stikkontakten er sikker at bruge.

Trin - Tryk pa knappen FORWARD
(fremad) for at starte motoren. Bemzerk:

e Forward: Treekker ingredienserne ned i juice-

ren og presser dem.

e Reverse (bagleens): Skubber ingredienserne

opigen for at frigere dem.

Hvis ingredienserne seetter sig fast i sneglen, og laget ikke kan abnes, skal du trykke pa knappen OFF
(slukket). Hold derefter knappen REVERSE nedtrykket, indtil ingredienserne kommer fri. Tryk evt. gen-
tagne gange pé knapperne REVERSE, OFF og FORWARD, indtilingredienserne kommer fri.

HVIS JUICEREN GAR | STA UNDER BRUG:

e Tryk paknappen OFF, og hold derefter knap- o

pen REVERSE nedtrykket, indtil ingredien-
serne kommer fri.

e Tryk gentagne gange pa knapperne RE-
VERSE, OFF og FORWARD efter behov.

FORWARD: Treekkeringrediensernened.
OFF: Stopper motoren.

REVERSE: Skubber ingredienserne op
igen

- FORWARD

= REVERSE [@ r [@ L@

9 REVERSE FORWARD
Bemeerk:

e REVERSE: Skubber ingredienserne op igen °

for at frigere dem. Funktionen REVERSE er
kun aktiv, sé leenge knappen holdes nedtryk-
ket.

e Tryk forst pa OFF, sé juiceren stopper. Tryk
derefter pa REVERSE. Hold REVERSE ned-
trykket i 2-3 sekunder, og slip derefter knap-
pen. Gentag efter behov. Lad juiceren stoppe
helt, for du trykker pa REVERSE, for at forhin-
dre funktionsfejl.

Hvis juiceren stadig ikke virker, efter at du har
fulgt ovenstaende procedure, skal du adskille
og rengere delene, for du prover at bruge
juicerenigen.
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3.

Trin - Put de forberedte ingredienseri ét
stykke ad gangen. Bemeerk:

Treevlede grontsager med blade
(bladselleri, kal osv.):

» Skeer stokkene fra. Skeer de ydre stokke,
derertykke og seje, tilen leengde péd maks.
10cm.

» Bundtgrentsager med blade sammen, nar
de puttesijuiceren. Put skiftevis de bladag-
tige dele og stokkenei.

Fiern harde kerner eller sten fra ingredien-
serne, for de puttesi.

Frosne frugter skal tes op, for du laver juice af
dem. Hvis frugterne indeholder sma kerner,
skal du sikre dig, at ogsé kernerne er toet helt
op. Putingredienserneienad gangen.

Tip: Skub ingredienserne ned med nedskub-
beren, nér det er nedvendigt. Hvis nedskub-
beren bruges for meget, kan det pavirke jui-
cens kvalitet.

» Brug nedskubberen lejlighedsvis til blode
ingredienser som tomater og eebler. Hvis
nedskubberen bruges konstant til blade in-
gredienser, kan det pavirke kvaliteten.

Trin - Brug proppen til at lave blandede
juicer, til at forhindre drypperi eller til at
skylle mellem forskellige juicer. Tip:

Hvis du fremstiller juice med proppen lukket,
kan dulave forskellige former for blandetjuice
ved at veelge forskellige typer frugt og gront,
meelk, banan, benner osv.

Nar du er feerdig med at lave juice, kan du
lukke proppen for at forhindre juicen i at
dryppe, iseer nar du tager juicebeholderen af
motordelen.

Hvis du vil lave forskellige typer juice hurtigt
efter hinanden, kan du skylle rester vaek ved
athaelde et glas vand ijuiceren med proppen
lukket.

Bemaerk: Lad proppen sté aben, nar du la-
verjuice af ingredienser, der skummer meget
(f.eks. aebler og selleri).

Vaer ekstra opmaerksom, nar du laver juice
med proppen lukket. Juicen kan Iebe over,
hvis der opsamles for meget juice i juicebe-
holderen.

Trin - Nér al juice og pulp er ude af juice-
ren, skal du slukke maskinen ved at tryk-
ke pa OFF. Bemaerk:

Hvis der stadig er ingredienser tilbage ijuice-
beholderen, kan laget veere sveert at fa af. Nar
du er feerdig med at lave juice, kan du lade
juiceren karei30 sekunder ekstra for at fa det
sidste pulp ud.

Hvis I&get sidder fast, kan du trykke pa
knapperne i reekkefolgen REVERSE, OFF,
FORWARD 2-3 gange for at f& ingredien-
serne fri. Derefter tager du fat med begge
haender péa laget og drejer det mod urets ret-
ning, mens du presser nedad.

» Afheengigt af ingredienserne kan det
hjeelpe at heelde vand ned i péafyldnings-
reret for at skyllejuicerenindvendigt og der-
efter forsege at fierne laget.
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TIPS VEDR. BETJENING

1. Hovis juiceren startes, uden at der er puttet
ingredienser i den, kan sneglen blive beska-
diget.

2. Juiceren maikke anvendes i mere end 30 mi-
nutteritraek. Ellers kan motoren blive beska-
diget pga. overophedning. Nar juiceren har
veeret i brug uafbrudt i 30 minutter, skal den
kole af i 30 minutter, for du fortsestter.

3. Stik ikke fingre eller andre genstande ned i
pafyldningsreret. Anvend altid den medfel-
gende nedskubber, nér det er nedvendigt at
skubbe ingredienserne ned. Hvis der puttes
andre genstande i péafyldningsreret under
brug, kan de saette sig fast og beskadige
juiceren og/eller forarsage personskade.

4. Torrede eller harde ingredienser som hele
korn, frugter med harde kerner elleris maikke
puttesijuiceren. Det kan beskadige juicerens
dele (juicebeholderen, sneglen og sien).

» Bonner og korn méa presses, hvis de har lig-
getibled natten over eller er kogt.

» Frugter med sten eller harde kerner (nektari-
ner, ferskner, mangoer, kirsebeer) skal udste-
nes, for de presses.

» Frossen frugt med sma kerner som f.eks.
druer skal tos helt op, for de presses.

TIPS VEDR. INGREDIENSER

Folgende ingredienser MA IKKE pressesijuiceren:

Harde kerner: Ferskner, nektariner, abrikoser,
blommer, mangoer og lign. De harde kerner skal
tages ud afingredienserne, for de presses.

Frosne frugter eller is: frosne jordbaer, blabeer,
hindbeer og lign. Frosne frugter skal tes helt op, fer
de presses. Is ma ikke puttes ijuiceren.

Harde eller uspiselige skrzeller: Ananas, melo-
ner, mangoer, appelsiner og lign. Ingredienserne
skal skreelles, for de presses.

5. Ingredienser med stortindhold af vegetabilsk
olie eller dyrefedt ma ikke presses. Juiceren
ma ikke bruges til at presse vegetabilsk olie
ud afingredienser med. Hvis der kommer ve-
getabilsk/animalsk olie pa sneglen, kan den
blive mindre effektiv eller endda gai stykker.

6. Pulp af ingredienser, der allerede er presset,
maikke puttesijuicerenigen. Detkan fajuice-
ren til at ga i sta eller gore det umuligt at dbne
laget.

7. Nar du har presset ingredienser med ker-
ner som f.eks. druer, skal rillerne nederst pa
sneglen rengeres grundigt.

Vegetabilsk/animalsk olie: Sesamfra, smer,
margarine og lign. Ingredienser, der indeholder
vegetabilsk eller animalsk olie, ma ikke presses.
Det kan gere juiceren mindre effektiv eller helt ade-
leegge den.

Andre: Kokosnadder, sukkerror, hele korn oglign.
Ingredienser, der ikke indeholder vand, mé ikke
presses.
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Du kan lave bedre juice, hvis du kender alle ingrediensernes egenskaber og ved, hvordan de
bedstforarbejdes.

Dennejuicer er et nyskabende produkt, der benytter en patenteret teknologi, hvor pressemekanismens
dele beveeger sig langsomt for mere effektivt at presse saften ud af ingredienserne. Juiceren er udviklet
til at f& mest muligt ud af ingredienser med fast konsistens og hejt vandindhold. Du opnér de bedste
resultater ved at forberede og presse hver ingrediens ud fra dens karakteristika og egenskaber.

FORBEREDELSE AF INGREDIENSER

For du starter: Produceretjuice maengde:
e Hvisjuicerener’'géetibaglas’, eller hvis laget e For at opna de bedste resultater og produ-
ikke kan abnes, skal du trykke pa knapperne cere sa meget juice som muligt skal ingre-
REVERSE, OFF og FORWARD efter behov. dienserne skeeres ud i henhold til instruktio-

e Juiceren skal kere, indtil alle ingredienserne i nerneidette afsnit.

juicebeholderen er presset. Laget kan vesre ¢ Ingredienserne skal puttes i langsomt, mens
sveert at &bne, hvis der er meget pulp tilbage du holder oje med, hvordan de presses.
ijuiceren. Maengden af produceret juice kan variere af-
e Forskellige ingredienser producerer forskel- E?Sgga?t af, hvor hurtigt ingredienserne bliver

lige meengder juice.

Blode frugter og grontsager (f.eks. appelsiner, tomater):

Q&

e Skreelappelsinerne, ogfiern stilkenfra asbler/ e Frugter med starre kerner skal have kernerne
tomater. fiernet, fordepresses. Skeeringrediensernei2-
4 stykker, og for dem derefter langsomt ned i

e Huvis ingrediensen er sterre end pafyldnings-
roret, skal ingredienserne skeeres i stykker,
derkanveereiroret.

péfyldningsreret.
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Tips vedr. presning

e Put langsomt ingredienserne i ét stykke ad
gangen.

e Skub ingredienserne ned i pafyldningsreret
ved hjeelp af nedskubberen. (Nedskubberen
er ogsa med til at forhindre, at der sprojter
juice ud af pafyldningsreret, nér der presses
ingredienser med hejt vandindhold).

e Lad proppen sta aben, nar du laver juice af
ingredienser, der skummer meget. (Der kan
samle sig meget skum, hvis du laver juice
med proppen lukket).

Sadan bruges proppen:

e \ed at fremstille juice med proppen lukket
kan du fremstille blandet juice af forskellige
frugter, grontsager og veesker.

e Nar du er feerdig med at lave juice, kan du
forhindre overskydende juice i at dryppe ud
ved at lukke tuden med proppen. Det erisaer
praktisk, nar du afmonterer juicebeholderen
framotordelen.

e Hvis du vil lave juice hurtigt, kan du skylle re-
ster veek ved at heelde et glas vand i juiceren
med proppen lukket.

Sadan justeres maengden af pulpijuicen:

e Afhaengigt afingrediensen kan der havne lidt
pulpijuicen, hvis dufremstillerjuice uafbrudt.

Det anbefales, at juicen drikkes inden for 2
dogn, efter at den er fremstillet. Atheengigt af
ingrediensernes konsistens kan juicen dele
sigiforskellige lag efter et stykke tid.

Hvis der opstar for meget skum, kan du bruge
en sigte til at separere skummet frajuicen.

Nar en ingrediens er ved at blive presset af
sneglen, kan der sprojte juice op gennem
pafyldningsreret. Brug nedskubberen til at
forhindre juicen i at sprejte op gennem roret.

Lad proppen sté aben, nar du laver juice af
ingredienser, der skummer meget (f.eks.
aebler og selleri).

Veer ekstra opmeerksom, nér du laver juice
med proppen lukket. Juicen kan labe over,
hvis der opsamles for meget juice i juicebe-
holderen.

Du kan reducere maengden af pulp ved at
skille overdelen ad og vaske delene med
jeevne mellemrum.
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Harde frugter og grentsager (f.eks. guleragdder, kartofler, radbeder og spinat):

§I1-2 cm

15cm

[

(]
«—2cm

e Harde frugter og grentsager kan overbelaste
motoren og fadentilat gaista.

«\/ v
©0

00
S

e [ eegdennetypefrugter og grentsageriblodi
koldt vand, for de skal presses, og skaer dem
ipassende stykker.

Tip vedr. forbedrelese

e Skeer ingredienserne i 2,5 cm tykke skiver
eller 2,5 cmbrede og 5-15 cm lange stykker.

Tip vedr. presning

e Put langsomt ingredienserne i ét stykke ad
gangen.

e Tilpas den hastighed, du putter ingredien-
serne i, s& hver ingrediens bliver presset or-
dentligt.

e Du far mere juice ved at presse frugter og
grentsager med hgjt vandindhold.

e | &g harde ingredienser som guleredder og
ingefeeribledikoldt vand, for de presses.

¢ Du far mere juice ved at presse ingredienser
med hgjt vandindhold.
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Ingredienser med smé kerner (f.eks. hindbaer, granateebler, druer):
Ingredienser med sma kerner skal puttes i langsomt for at forhindre, at kernerne tilstopper sien.

e Putingredienserneilangsomt foratminimere
meaengden af kerner, der bliver siddende i
sien.

Tip vedr. forbedrelese

e Frosne ingredienser (f.eks. hindbaer og jord-
beer) skal tos op, for de presses.

¢ Ingredienser som druer skal skylles omhyg-
geligt, for de presses. Tag druerne af stilken,
og smid stilkenud.

Tip vedr. presning

e Afhaengig af druernes sterrelse skal du putte
3-5 druer i ad gangen, mens du holder gje
med presningen.

e Frosne ingredienser som jordbaer og hind-
beer skal tas op, for de presses. Derefter put-
tesca. 1 spiseskefuld (5 g)iad gangen.

e Du far de bedste resultater ved at presse in-
gredienser med hejt veeskeindhold (f.eks.
aebler og paerer).

e Granateebler skal skreelles, og kun frugtke-
detmé presses.

e Frosne ingredienser mister som regel en del
vaeskeindhold i forbindelse med optening.
Nar du presser dem, kan du tilsestte meelk el-
leryoghurtforatkompensere forveesketabet.

0 Forsigtig: Hvislaget ikke kan dbnes, fordi der er mange sméakerner tilbage i juicebeholderen, skal du
lade motoren kere uafbrudti30 sekunder for at presse kernerne. Hvis laget stadig sidder fast, skal du
trykke gentagne gange pa REVERSE, OFF og FORWARD, indtilingredienserne kommer fri. Drej der-
efter laget, mens du presser det nedad med handfladen (afhaengigt af ingredienserne kan du heelde
lidt vand ned i pafyldningsreret for at lasne det, der sidder fast).
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Traevlede og/eller seje ingredienser med blade (f.eks. selleri, kal, ananas)

Treevlede ingredienser som selleri og kél skal skeeres i sma stykker, for de presses. Hvis pulptuden er
blokeret af de treeviede ingredienser, kan du trykke pé knapperne REVERSE, OFF og FORWARD i denne
reekkefolge 2-3 gange.

=)

ﬂ %X - e
?,* &Sy;;_.a

e Nar du presser ingredienser med blade som e Huvisingredienser med blade bliver viklet om-
selleri og kal, skal du nejes med 500 g ad kring sneglen, skal du &bne laget og fierne
gangen. Derefter skal du adskille og vaske treevlerne, for du fortseetter.
overdelen igen, for du fortseetter — det giver
de bedste resultater.

e Det erbedst at presse ingredienser med hojt
vaeskeindhold som guleredder og aebler i for-
holdet 9:1 tiltreevlede ingredienser (anbefalet
forhold).

Tip vedr. forbedrelese

e |39 de traevlede ingredienser i blad i koldt e Skaer stokken fra. Skeer de ydre stokke, der
vand i omkring en halv time, for du skeerer er tykke og seje, til en leengde pa maks. 10
demud. cm.

Tip vedr. presning

e Putlangsomt de forberedte ingredienser i én 1. Blade rulles sammen til en spiral, som
ad gangen. puttesijuiceren.

2. Start med at putte en bladdel i juiceren.
Fortsaet derefter skiftevis med et stykke
stok ogenbladdel.

3. Ingredienser som kvikgraes samlesien
handfuld og puttesisamlet.

e \ent, indtil de ingredienser, du allerede har
puttet i, er presset fuldsteendig, fer du putter
flerei.

0 Forsigtig: Treevlerne fra seje ingredienser som selleri kan blive viklet omkring sneglen og pavirke
juicerens ydeevne. Skeer de tykke og seje stokke i stykker med en leengde pd maks. 10cm.

Der kan opsta skum, nar du presser traevlede ingredienser. Fjern skummet med en sigte for serve-
ring. Det anbefales, at man presser 500 g ad gangen.

Hvis du vil presse mere end 500 g, skal du vaske overdelen, for du fortsaetter.
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e
SADAN ADSKILLES OG RENGORES DELENE

1.

Sluk for juiceren, og tag ledningen ud af
stikkontakten.

Bemeerk: Al den pulp, der er tilbage i juice-
beholderen, skal presses, for du slukker for
juiceren.

Juiceren er nemmere at rengere, hvis du la-
der denkore i 30 sekunder, efter at den sidste
juice er presset ud.

Hvis laget sidder fast, kan du trykke pé knap-
perne REVERSE, OFF og FORWARD i denne
raekkefolge 2-3 gange for at fa ingredien-
serne fri. Derefter tager du fat med begge
haender pa laget og drejer det mod urets ret-
ning, mens du presser nedad.

Drejlaget mod uretsretning
foratabne det.

Juiceren ma ikke flyttes ved at tage fat i pa-
fyldningsroret. Loft altid juiceren ved at tage
fat under motordelen eller i handtaget.

3. Anbring juicebeholderen pa motorde-

len, s& den gré pil pa juicebeholderen er
palinje med den sorte pil p4 motordelen.

. Fjern sneglen, sien og den roterende

skraber frajuicebeholderen. Rengeor de-
lene med den medfolgende borste.

Renger juiceren straks efter brug. Hvis de re-
ster, der er tilbage i juiceren, terrer ind, kan
det gore det vanskeligt at skille delene ad og
rengere dem. Hvis disse rester ikke fiernes
ordentligt, kan juicerens ydeevne blive redu-
ceret.

Delene er nemmere at skille ad, hvis du an-
bringer overdelen i vasken og lader vandet
lebe igennem.

Sneglen skal terres grundigt nederst, hvor
den rarer ved metalakslen pa motordelen.

. Anbring juicebeholderen under rinde-

nde vand, og afmontér pakningen, sa du
kanrengore pulptuden.

Tip: Saeet juicebeholderen i bled i varmt vand
tilsat natron eller en lille smule blegemiddel for
atfiernefastsiddende rester.

COOKS&BAKER



ULTIMATE SLOWJUICER

SADAN BRUGES IS-SIEN

o Kontrollér, at pakningen er monteret korrekt for brug.

Lag

Snegl “Brug samme
sneglsomtil sien il
juicefremstilling.

Juicebeholder

Luk ‘ Aben

1. Overdelen samlesved at anbringe sneg-
len og denblanke siijuicebeholderen og
lukke laget.

1: Anbring den blanke siijuicebeholderen,
sé& de rode prikker pa sien og juicebe-
holderener palinje.

2: Anbring snegleniden blanke simed en
drejende beveegelse.

3: Montérlaget pajuicebeholderen, sa de
rode prikker palaget og juicebeholderen
erpalinje. Drejderefterlagetiuretsretning,
indtil det sidder fast.

¢ Proppen skalaltid vaere dben ved brug af den
planke si.

2. Anbring den samlede overdel pa

motordelen.

Pilsymbolet ¥ palaget skal vaere palinje med
teksten OPEN pa motordelen. Drej s& over-
delen i urets retning, indtil pilsymbolet ¥ pa
laget er palinje med teksten € CLOSE.

o Forsigtig: Den blanke si bruges kun til frosne ingredienser. Afhaengigt afingredienserne skal dulade
demtei5-20 minutter fer brug. Putlangsomt en mindre maengde i ad gangen.

Der mé ikke anvendes is eller ingredienser, der indeholder vegetabilsk eller animalsk olie. Det kan fa

juicerentilat gai stykker.

Ingredienserne skal skreelles, og harde kerner skal tages ud, for de puttesijuiceren.
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SADAN BRUGES SMOOTHIE-SIEN

1. Overdelen samlesséledes:

1: Anbring den roterende skraber og smoo-

thie-sien i juicebeholderen, sa de rede Lé&g M
prikker pa sien og juicebeholderen er pa
linje.
2: Anprlng sneglen i smoothie-sien med en Snegl *Brug samme
drejende bevaegelse.

sneglsomtil sien il

3: Montér laget pa juicebeholderen, sa de juicefremstilling.

rode prikker péa laget og juicebeholderen
erpalinje. Drejderefterlagetiuretsretning,
indtil det sidder fast. Smoothie-si

e Nar du bruger smoothie-sien, skal du serge
for, at proppen er lukket. Det giver en bedre
smoothie. Roterende skraber

Juicebeholder

2. Anbring den samlede overdel p4 motordelen.

Pilsymbolet ¥ palaget skalvaere pa linje med
teksten OPEN p& motordelen. Drej s& over-
delen i urets retning, indtil pilsymbolet ¥ pa
laget er pélinje med teksten € CLOSE.

Motordel

Nar du laver smoothies, skal du tilseette meelk eller en anden type veeske mellemingredienserne.
Tjek smoothiens konsistens ved at kigge ned ijuicebeholderen, og tilsaet mere vaeske efter behov.

e Du ma ikke tilsastte ingredienser som is, e Harde eller tykke kerner, sten og skreel skal
kod, olie eller fedtbaserede ingredienser. fiernes, feringredienserne puttesii.
Disse ingredienser kan beskadige juicerens
dele.
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ULTIMATE SLOWJUICER

SADAN RENGORES SILIKONESKRABERNE

Silikoneskraberne kan tages af og rengeres. Efter
rengering monteres skraberne pa den roterende
holder som vist pa billedet. Tip: For skraberneindii
rillen med spidsen nedad.

SPORGSMAL OG SVAR VEDR. FEJLFINDING

. Hvisjuicerenikke vil teende.

Kontrollér om ledningen er satien stikkon-
takt.

Kontrollér om laget og juicebeholderen er
samlet korrekt.

Kontrollér om overdelen er monteret korrekt
pamotordelen.

Juiceren kan ikke startes, hvis delene ikke er
samlet korrekt.

Der produceres kun lidt juice:

Forskellige ingredienser indeholder forskel-
lige maengder veeske og giver derfor forskel-
lige maengder juice.

Hvis ingredienserne ikke er friske, kan vee-
skeindholdet veere reduceret, og sa far man
mindre juice ud af dem.

Kontrollér, om pakningen er monteret kor-
rekt.

Hvis ingredienserne har lavt vandindhold,
kan det hjeelpe atleegge demibledivand, for
depresses.

Hvis du presser ingredienser med smé ker-
ner, kan masngden af produceret juice falde,
nar der er fremstillet et par portioner juice.
Derfor er det bedst at adskille og vaske over-
delen med jeevne mellemrum.

Huvis der er rester af kerner i bunden af sien,
kan det gere juiceren mindre effektiv og pa-
virke maengden af juice, der produceres.

Der er for meget pulpijuicen:

Hvis du laver juice uafbrudt i leengere tid, kan
juicen — afheengigt af ingredienserne — inde-
holde en delfin pulp.

Du kan reducere meengden af pulp ved re-
gelmeessigt at rengere overdelen og fierne
pulpen.

Haeld juicen gennem en sigte for at si pulpen
fra.

Hvis sien og sneglen er beskadiget, sa det
pavirker juicerens ydeevne, anbefales det at
udskifte delene. Delenes levetid kan variere
afhaengigt af, hvordan og hvor lsenge juiceren
er blevet brugt, og hvilke ingredienser der er
blevet presset.

Hvis der puttes formange ingredienserisam-
tidig, kan det fa juiceren til ofte at ga i sta. Det
kan medfere pulpijuicen. Putingredienserne
ilangsomt og ikke for mange ad gangen.

Laget kan ikke lukkes:

Kontrollér, at sneglen er skubbet helt ned i
sien, salaget kan lukkes.

Hvis sneglen ikke sidder rigtigt, kan laget ma-
ske ikke lukkes.
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. Der kommer underlige lyde fra juiceren:

Kontrollér om delene er samlet korrekt. Prov
at samle delene igen, og kontrollér, om lyden
stadig er der.

Juiceren mé ikke startes, hvis der ikke er in-
gredienser og/eller vaeske i den.

Hvis juiceren startes, uden at der er puttet
ingredienser i den, kan sneglen blive beska-
diget.

Hvis juiceren startes, uden at der er puttet in-
gredienser eller vaeske i den, kan den steje
mere, og den kan blive beskadiget.

Friktionslydene fra sneglen og sien forsvin-
der, nér der puttes ingredienser .

Hvis stejen opstar, nar der er ingredienser i
juiceren, skal du kontrollere ingrediensernes
storrelse.

Stejen kan opsta, hvis juiceren star pa en
ujeevn eller heeldende overflade. Anbring
juiceren pa en vandret, jaavn overflade, nar
deneribrug.

. Pulpen er meget fugtig:

Lige nér man begynder at presse, kan pulpen
vaere mere fugtig.

Ingrediensernes tilstand kan pavirke pulpen,
ogisaer hvisingredienserne ikke er friske, kan
juicenindeholde pulp.

. Juicebeholderen ryster under brug:

Sneglen og sien er udformet, s& de knuser
og presser ingredienserne. Det er normalt, at
sneglen og sien vibrerer.

Hvis ingredienserne indeholder kraftige fibre,
kan overdelenvibrere en del.

8.

10.

Juiceren garista, mens der produceres
juice:

Kontrollér, at ledningen er sat ordentligt i en
stikkontakt.

Kontrollér, at alle delene er korrekt samlet.

Hvis der puttes formangeingredienserisam-
tidig, kan det fa juiceren tilat gaista.

Hvis juiceren gér i st&, fordi der er puttet for
mange ingredienseri, skal du trykke pa knap-
perne REVERSE, OFF og FORWARD idenne
reekkefolge 2-3 gange.

REVERSE vil skubbe ingredienserne op, og
FORWARD vil treekke dem ned.

Hvis juiceren stopper, fordi overbelastnings-
sikringen bliver aktiveret, skal du lade den
kole afiV21il 2 timer, for du fortseetter.

Hvis ingredienserne indeholder harde kerner,
skal du fierne dem, for du putter dem i juice-
ren. Harde kerner kan beskadige juiceren.

. Juiceneropdeltilag:

Afheengigtafingredienserneskonsistens kan
juicen dele sig i forskellige lag. Det er noget
andet, end nar juicen skiller pga. iltning, hvil-
ket kan ske, nar man laver juice med en hurtig
saftpresser.

Laget sidderfast:

Nar du er feerdig med at lave juice, skal du
lade juiceren kere i yderligere 30 sekunder for
at fa det sidste pulp ud.

Hvis der er for meget pulp i overdelen, kan
det fa laget til at sidde fast. Hvis det sker, skal
du trykke pa knapperne REVERSE, OFF og
FORWARD i denne reskkefolge 2-3 gange.

Heeld vand ned i pafyldningsreret for at skylle
juicerenindvendigt, og prev s at fierne laget.
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ULTIMATE SLOWJUICER

11.

Der lober juice ned over motordelen:

e Hvis pakningen i bunden af juicebeholderen
ikke er monteret korrekt, kan der sive juice
ud, somséleber ned overmotordelen. Fordu
samler delene, skal du kontrollere, at paknin-
gen ermonteret korrekt.

12. Kanmanlave juice afingredienser

med seje fibre?

e |ngredienser som selleri og ingefeer indehol-
der lange fibre, der kan blive viklet omkring
sneglen og derved pavirke juicerens yde-
evne. Nar du laver juice af tresvlede ingredi-
enser, ber du ikke lave mere end ca. en halv
liter ad gangen. Nér du har produceret denne
maengde eller mindre, skal du rengere over-
delen helt, for du fortsaetter.

13. Misfarvning af plasticdelene:

e Huvisjuiceren ikke rengores straks efter brug,
kan den pulp, der er tilbage i overdelen, torre,
hvilket kan gere det sveert at adskille og ren-
gore delene. Det kan ogsé pavirke juicerens
ydeevne ogfarve.

¢ Ingredienser med hgjtindhold af karotinoider
sédsom guleredder og spinat kan misfarve
plasticdelene. Hvis delene er blevet misfarvet
af karotinoider, kan du gnubbe vegetabilsk
olie pa de misfarvede omrader og derefter
vaske delene med et mildt rengeringsmiddel.

® \egetabilsk olie ber kun bruges til rengering
af misfarvede dele. Der ma ikke bruges ve-
getabilsk olie pa sneglen eller sien. Hvis der
kommer vegetabilsk olie eller olie fra dyrefedt
pa sneglen eller sien, kan det pavirke juice-
rens ydeevne og beskadige delene.

e Silikonedelene i overdelen kan afmonteres,
sé&de ernemmere at rengere ordentligt.

14. Anvendelse til andre formal end frem-

stilling af juice:

e Denne saftpresser er beregnet til at presse
juice afingredienser som frugt og grentsager.

e Juiceren ma ikke bruges til fremstilling af ve-
getabilsk olie.

e Du ma ikke fremstille juice af ingredienser
med hejt indhold af vegetabilsk/animalsk
olie.

e Hvis der kommer vegetabilsk eller animalsk
olie pa sneglen eller sien, kan det pavirke
juicerens ydeevne og beskadige delene.
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SPECIFIKATIONER
Produkt Juicer
Model JT-2014
Stromforbrug 240W
Maks. brugstid ad gangen Hajst 30 min.
REKLAMATION

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kebskvittering med
kobsdato skal vedleegges i tilfaelde af reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres, i den neer-
meste Imerco butik.

Betydning af symbolet med en skraldespand med et kryds over:

Elektriske apparater ma ikke smides ud sammen med andet usorteret
husholdningsaffald. Det skal afleveres separat.

Kontakt kommunen for oplysninger om lokale indsamlingsmuligheder.
Hvis elektriske apparater smides pa en losseplads, kan farlige stoffer sive
ned i grundvandet og ende i fodekazden til fare for menneskers helbred.

Nar man udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren forpligtet til
at tage det gamle apparat tilbage uden beregning med henblik p& korrekt
bortskaffelse.
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