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Before using this appliance, please read the following instructions
carefully. We recommend that you keep these instructions. For your
own safety, you must follow these safety instructions when using
electrical appliances.

1)

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

When using your appliance, basic safety precautions should always
be followed, including the following.

1.
2.

0 ©

10.

11.

Read dll instructions prior to using.

Do not allow this item to be used as a toy. Close attention is necessary
when used by or near children. This appliance is not infended for use
by children.

This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

Do not use with damaged power cord or plug. Do not use if it has
been dropped, damaged, left outdoors, or dropped in water. Return
it to the manufacturer, its service agent or a similarly qualified person
for examination, repair or adjustment.

It is recommended to regularly inspect the appliance to avoid a hazard.
To protect against risk of electrical shock, do not immerse power
cord, plug or the appliance in water or other liquids. This may cause
personal injury and/or damage to the product. See instructions for
cleaning.

Fully unwind the power cord before use.

Never remove the plug from the socket by pulling the power cord.
Always unplug from the plug gripping the area.

Do not let power cord hang over the edge of the table, counter, or
touch hot surfaces. Do not place on or near a gas or electric burner,
or in a heated oven. Do not let the power cord become knotted.
Unplug from power outlet when not in use and before cleaning. Allow
unit fo cool before removing parts and before cleaning the appliance.
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32.

Do not handle plug or appliance with wet hands.

Any maintenance other than cleaning should be performed at the
manufacturer, its service agent or a similarly qualified person.

Use of attachments not recommended or sold by the manufacturer
may cause fire, electrical shock, injury or damage to the product.
The unit is not infended to be operated by means of an external timer
or separate remote-control system.

Do not use outdoors.

This appliance is for household use only.

Do not use the appliance for anything other than its intended purpose.
Misuse may cause injury.

To protect against fire, do not operate the unit in the presence of
explosive and/or flammable fumes.

Extreme caution should be exercised when using or moving the
appliance with food or other hot liquids.

Do not move the appliance during cooking.

Use only a level, dry and heatresistant surface. Do not place the
contact grill on the edge of a bench or table during operation. Ensure
the surface is level, clean and free of water and other substances.
Position the appliance well away from walls, curtains and other heat
or steam sensitive materials. Minimum of 20 cm in distance.

When using the appliance, provide adequate space above and on
all sides for air circulation.

To eliminate a choking hazard for young children, remove and safely
discard the protective cover that is fitted to the power plug on the
appliance.

Remove any packaging material and promotional stickers before
using the appliance for the first time.

Always ensure the appliance is properly assembled before use.
Never plug in or switch on the appliance without having the grill plate.
Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool
before putting on or taking off parts, and before cleaning appliance.
Do not touch hot surfaces.

The use of accessory attachment not recommended may result in fire,
electrical shock, or risk of injury to persons.

Do not place on or near hot gas or electric burners, or in heated oven.
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33. Warning: to reduce the risk of fire or electric shock, only authorized
personnel should do repairs.

34. Do not operate your appliance in garage or under a wall cabinet.
Always unplug the unit from the electrical outlet when storing. Not
doing so could create a risk of fire.

SHORT POWER CORD INSTRUCTIONS

® A short power cord is provided to reduce the hazards resulting
from becoming entangled in or tripping over a longer power cord.

® longer extension power cords are available and may be used if
care is exercised in their use.

* If an extension power cord is used: The marked electrical rating
of the extension power cord should be at least as great as the
electrical rating of the appliance. The longer power cord should
be arranged so that it does not drape over the countertop where
it can be pulled by children or tripped over unintentionally.

DESCRIPTION OF PARTS
Handle

Housing

Hot plate unlocking buttons

Control panel

Power cord (not shown on image)

Drip tray on the back

Grill plate / Teppanyaki plate (not shown on image)
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KNOW YOUR CONTROL PANEL

NOOULAMWN =

Program

Upper & lower plates

Lower plates

Temperature & time display / Menu function
Start/stop

Off
Temp/time

5 6
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BEFORE FIRST USE:

Remove all packaging, stickers and various accessories on the
inside and outside of the appliance and check that all items have
been received in good condition or check for any defects.

Tear up all plastic bags and dispose of properly as they can pose
a suffocation or choking risk to children.

Remove the plates by pressing the unlocking buttons and take
them out.

Before using them for the first time, clean the plates with warm
water and a mild cleaning agent. Then thoroughly dry the
components.

Insert the plates, make sure that plates insert into the place
correctly.

The plates have two sides, one is grilled side, the other is flat
side; choose the desired side when inserting plate.

Ensure that drip tray is inserted correctly at the back of appliance.

Connect the plug to a properly installed socket, ensure that the
voltage matches your domestic power supply.



4) USE:

Plug in, beep sounds, all indication lights turn on and then off.
"OFF” shows on display.

Select “program” function (Beef, Fish, Chicken, Sausage,
Hamburger, Bacon) by turning the left program function knob, or
press the “upper & lower plates” button or the “lower plates” button
to select both grill plates or only the lower grill plate according to
your own preference. Default temperature (flashing) and default
time for selected function appear on display.

Adjust cooking temperature and/or time by turning the right “temp/
time” knob, press the knob to alternate between both functions.
After setting time and temperature, press “start/stop” button fo start
preheating (machine will be turned back to OFF without operation
after 15 seconds). “PRE” and selected function will appear on
display.

After preheating, the machine beeps five times, temperature and
time flashes. Put the food on the plate then press “start/stop” button
to start the cooking, time will be counted down.

Without pressing “start/stop” button within 30 minutes, machine
will be turned off, “OFF” shows on display.

When countdown is over, the machine beeps, “done” appears
on display.

Without any operation within 30 minutes, machine will be turned
off, “OFF” shows on display.

Press “program” function knob for next operation, or press “off”
button to finish the operation.

Remark:

During cooking, you could press “start/stop” button to pause
current working mode (machine will be turned off without any
operation within 30 minutes after pressing “start/stop” button).
Press “start/stop” button again to continue working.

During cooking, you could press the “off” button to exit current
working modus, or re-select desired function Beef, Fish, Chicken,
Sausage, Hamburger, Bacon, Both Girill, or Lower Girill).



During cooking, you could turn the right function knob “temp/
time” to adjust time/temperature, the machine will start cooking
according to new time/temperature within 3 seconds.

When machine is in standby mode (“OFF” appears on display),
you could press right knob “temp/time” knob for 5 seconds to
shift the temperature unit between °C and °F.

The machine will memory last set temperature and time. When
machine is turned on, the temperature and time of last operation
will appear on display.

To cancel memory function, in standby mode (“OFF” appears
on display) press the “off” button for 3 seconds. Then the default
mode will be as per original again.

How to use flat grill mode:

Use the handle to move the top cover to open position (picture 1),
press the top cover to level with the handle (picture 2), then press
the handle & top cover to flat position (picture 3).

Please open the top plate to 180 degrees (flat position) before
preheating.

Picture 1

Picture 2



Picture 3

Time and temperature range for each function:

REMEMBER:

The appliance has a memory for time and temperature. When the
machine is turned on, the last used temperature and time will appear
on the display. To cancel the memory function, press the Off button
for 3 seconden when the appliance is in standby mode (“OFF” is
shown on display). After that the default modes will be returned to
factory settings.

Function Default Temperature | Time range |Recommend
display range amount of
ingredients
Beef 230°C 05:00 | 200-230°C 3-8 minutes +240 g
(5°C/step) (30 seconds/ | (2 cm thick)
step) Result: well
done
Fish 210°C 05:00 | 200-230°C 3-8 minutes +200 g
(5°C/step) (30 seconds/ | (2,5 cm thick)
step)
Chicken 180°C 05:00 | 160-200°C [ 3-12 minutes | +150 g
(5°C/step) (30 seconds/ | (1 cm thick)
step)
Sausage 160°C 05:00 | 160-200°C | 3-10 minutes |+ 170 g
(5°C/step) (30 seconds/
step)
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Function Default Temperature | Time range |Recommend
display range amount of
ingredients
Hamburger 150°C 08:00 | 150-200°C 5-15 minutes |+ 115¢g (1,5
(5°C/step) (30 seconds/ | cm thick)
step)
Bacon 180°C 05:00 | 160-200°C | 3-10 minutes | Thin slices
(5°C/step) (30 seconds/ | Result: very
step) crispy
(put appliance
in flat position)
Upper/Lower | 230°C 05:00 | 80-230°C 30 seconds
plates (5°C/step) - 60 minutes
(30 seconds/
step)
Lower plate | 200°C 10:00 | 80-220°C 30 seconden
(5°C/step) - 60 minuten
(30 seconds/
step)

Helpful tips:

e For satisfactory results, add a little cooking oil to the plates after

preheating is done.

To reduce the preheating time, close the grill plates during
preheating.

Only using the handle to open or close the top cover.

When you open the contact grill, some grease can come from
the upper plate. This is normal, you can place your contact grill
on a heatresistant mat for easy cleaning.

MAINTENANCE AND CLEANING
Always disconnect the mains plug from the electrical outlet when
the appliance is not being used.

Disconnect the mains plug from the electrical outlet and let the
appliance cool down completely.

Use a silicone, plastic or wooden scraping tool to remove the
residue from cooking plate.
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Press the unlock buttons to remove the plates from the grill. Be
sure that the plate cooled down completely before handling.

After removing the plates, you can clean these in warm soapy
water or in the dishwasher.

Remove the drip tray at the back of the appliance, empty the
drip tray into a heatresistant pan, rinse it in warm, soapy water
and dry it thoroughly later. (Remark: grill plate and drip tray are
dishwasher safe.)

Note: Before removing the drip tray, make sure that the oil or
oil residues are cooled down, it can cause burn injuries when
it's too hot.

User maintenance

Always exercise caution when handling the unit during cooking.
Open and close the unit by using the handle only. Do not touch the
top cover during or immediately affer cooking, as the top plate is
hot during cooking.

It is recommended to wear oven mitts when handling the unit to
avoid burns.

Never use metal utensils, as they will scratch the coating of the plate.
Always let the appliance cool down for 30 minuten before cleaning.

Error code:

If you see any of the following error codes (E1, E2, E3, E4), please
unplug your contact grill and do not use it. You can contact our
customer service by email at info@cookware-co.com.

6)

7)

STORAGE

Do not store the appliance with metal utensils or sharp items, as
this may lead to scratches or damage to the surface.

Always ensure your appliance is clean and dry before storing it.
Store your appliance carefully.

SPARE PARTS

Please note that no spare parts are available for this appliance.
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8) DISPOSAL OF THE APPLIANCE

This appliance is marked according to the European

directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic

Equipment (WEEE). The product may not be treated as

household waste. Instead bring it to a central collection
—— point for the rgcycling of electrical _ ond. e|ec’rro.nic

household appliances. For more detailed information
about treatment, recovery and recycling of this product, please contact
your local city office, your household waste disposal service or the
shop where you purchased the product. Correct disposal helps prevent
adverse consequences for the environment and human health. By
reusing, recycling and/or other use of old appliances, you make an
important contribution to protecting our environment.

Only valid for United Kingdom:

According to The Waste Electrical and Electronic Equipment
Regulations 2013 (S 2013/3113) (as amended), products that are
no longer usable must be collected separately and disposed of in an
environmentally friendly manner.

9) WARRANTY

For products sold within the European Economic Area and UK, you
benefit from a 24-month warranty on the product as protection against
a lack of conformity in accordance with Directive (EU) 2019/771 and
the Consumer Rights Act 2015 (UK.

The warranty only applies if you use the product for non-professional use.
We are in any event not liable for any defects caused due to:
non-compliance with the care and use instructions;
normal wear and tear (e.g. discolorations or scratches); and/or

impact of external factors, e.g. weather damage, transport
damage, damage caused by knocks or shocks.
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In the event of a lack of conformity, depending on the circumstances,
the product will be repaired;
the product will be replaced;
a proportionate part of the price paid for the product will be repaid; or
the entire price paid for the product will be repaid.

Please do retain proof of purchase or delivery of the product mentioning
the purchase or delivery date. You will need such proof of purchase or
delivery if you wish to exercise the remedies for a lack of conformity.

These provisions do not affect any statutory rights you as a
customer have under applicable national regulations (e.g. on
the sale of consumer goods), which may vary from country
to country. These provisions are for information purposes
only and do not constitute a commercial warranty giving
you different rights than those you have under applicable
national regulations.

If you have any questions about the product, you can contact our customer
service by email at info@cookware-co.com

The customer service will inform you of the steps to follow.
Enjoy using your appliance!

For UK: the warranty as set forth above is provided by
The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Lees de volgende instructies zorgvuldig door vooraleer je het toestel
in gebruik neemt. We raden aan om deze instructies te bewaren.
Neem voor je eigen veiligheid deze veiligheidsvoorschriften in acht
bij het gebruik van elekirische toestellen.

1) ALGEMENE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Neem bij het gebruik van je toestel altijd de volgende elementaire
voorzorgsmaatregelen.

1.
2.

0 ®

Lees alle instructies voordat je het toestel gebruikt.
Zorg dat het toestel niet als speelgoed wordt gebruikt. Let goed
op wanneer het toestel wordt gebruikt door of in de buurt van
kinderen. Dit toestel is niet bedoeld voor gebruik door kinderen.
Dit toestel is niet bedoeld voor personen (onder wie kinderen)
met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of
gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze onder toezicht staan

of instructies hebben gekregen over het veilige gebruik van het
toestel van een persoon die instaat voor hun veiligheid.

Houd kinderen onder toezicht om te voorkomen dat ze spelen met
het toestel.

Gebruik het toestel niet als het snoer of de stekker beschadigd is.
Gebruik het niet als je het hebt laten vallen, als het beschadigd is,
buiten achtergelaten werd of in water gevallen is. Stuur het terug
naar de fabrikant, zijn onderhoudsdienst of een persoon met
vergelijkbare kwalificaties om het te laten nakijken, repareren of
afstellen.

Inspecteer het toestel regelmatig om problemen te vermijden.
Dompel het snoer, de stekker of het toestel zelf nooit onder

in water of andere vloeistoffen, om het risico op elektrische
schokken te vermijden. Dat kan lichamelijk letsel veroorzaken
en/of het toestel beschadigen. Raadpleeg de instructies voor het
schoonmaken.

Wikkel het snoer volledig af voordat je het toestel gebruikt.

Haal de stekker nooit uit het stopcontact door aan het snoer

te trekken. Neem altijd de stekker zelf vast om hem uit het
stopcontact te verwijderen.

10. Zorg dat het snoer niet over de rand van de tafel of het werkblad
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11.

12.
13.

14.

15.
16.
17.
18.
19.
20.

21.
22.

23.

24.

25.

hangt of in contact komt met hete oppervlakken. Plaats het toestel
niet op of in de buurt van gasbranders, elekirische kookplaten
of in een verwarmde oven. Zorg dat het snoer niet in de knoop
raakt.

Haal de stekker uit het stopcontact als je het toestel niet gebruikt
en voordat je het schoonmaakt. Laat het toestel aftkoelen voordat
je onderdelen verwijdert of het schoonmaakt.

Raak de stekker of het toestel niet aan met natte handen.

Elk onderhoud, behalve het schoonmaken, moet worden
vitgevoerd door de fabrikant, zijn onderhoudsdienst of een
persoon met vergelijkbare kwalificaties.

Het gebruik van hulpstukken die niet door de fabrikant worden
aanbevolen of verkocht, kan brand, een elektrische schok of
letsels veroorzaken of het toestel beschadigen.

Het toestel mag niet worden gebruikt met een externe timer of een
afzonderlijke afstandsbediening.

Gebruik het toestel niet buiten.

Dit toestel is vitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik.
Gebruik het niet voor andere dan de beoogde doeleinden. Een
verkeerd gebruik kan letsels veroorzaken.

Gebruik het toestel niet in de buurt van explosieve en/of
ontvlambare dampen, om brand te vermijden.

Wees uiterst voorzichtig als je het toestel gebruikt of verplaatst
terwijl het voedsel of vloeistoffen bevat.

Verplaats het toestel niet tijdens het koken.

Gebruik het vitsluitend op een vlak, droog en hittebestendig
oppervlak. Plaats de contactgrill tijdens het gebruik niet op de
rand van een werkbank of tafel. Zorg ervoor dat het oppervlak
vlak is, schoon en vrij van water of andere stoffen.

Plaats het toestel uit de buurt van wanden, gordijnen en andere
voor hitte of stoom gevoelige materialen. Houd minimaal 20 c¢m
afstand.

Zorg tijdens het gebruik voor voldoende ruimte boven en aan alle
zijden van het toestel, zodat de lucht kan circuleren.

Vermijd het risico op verstikking van kleine kinderen door de
beschermhoes van de stekker van het toestel te verwijderen en

weg te gooien volgens de lokale regelgeving. .



26.
27.
28.

29.

30.
31.

32.

33.

34.

Verwijder alle verpakkingsmateriaal en promotiestickers voordat
ie het toestel voor het eerst gebruikt.

Zorg er altijd voor dat het toestel juist geassembleerd is voordat je
het gebruikt.

Steek de stekker niet in het stopcontact en schakel het toestel niet
in zonder de grillplaat.

Haal de stekker uit het stopcontact als je het toestel niet gebruikt
en voordat je het schoonmaakt. Laat het afkoelen voordat

je onderdelen aanbrengt of verwijdert en voordat je het
schoonmaakt.

Raak hete oppervlakken niet aan.

Het gebruik van een niet-aanbevolen hulpstuk kan brand,
elekirische schok of persoonlijke letsels veroorzaken.

Plaats het toestel niet op of in de buurt van hete gasbranders of
elektrische kookplaten, of in een verwarmde oven.
Waarschuwing: om het risico van brand of elekirische schokken
te beperken, mag alleen bevoegd personeel reparaties uitvoeren.
Gebruik je toestel niet in een garage of onder een wandkast.
Haal de stekker altijd uit het stopcontact voordat je het toestel
wegbergt. Als je dat niet doet, bestaat er gevaar op brand.

INSTRUCTIES VOOR HET KORTE STROOMSNOER

20

Het toestel wordt met een kort snoer geleverd om het gevaar van
verstrikken of struikelen bij een langer snoer te vermijden.

Er zijn ook langere snoeren verkrijgbaar die je kan gebruiken
als je dat voorzichtig doet.

Als je een verlengsnoer gebruikt: Moet het aangegeven elekirische
vermogen van het verlengsnoer minstens even groot zijn als het
elektrische vermogen van het toestel. Moet het langere snoer zo
worden geplaatst dat het niet over de rand van het werkblad
hangt, zodat kinderen er niet aan kunnen trekken en er niet over
kan worden gestruikeld.



2) BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN

Handgreep

Behuizing

Knoppen voor het ontgrendelen van de platen
Bedieningspaneel

Stroomsnoer (niet afgebeeld)

Druipschaal achteraan

Grillplaat / Teppanyakiplaat (niet afgebeeld)

NOOULAMWN =

KEN JE BEDIENINGSPANEEL

Program (Programma)

Upper & lower plates (Bovenste & onderste plaat)

Lower plate (Onderste plaat)

Temperature & time display / Menu function (Temperatuur- &
tijdweergave / Menufunctie)

Start/stop (Start/stop)

Off (Uit)

Temp/time (Temperatuur/tijd)

2 3 5 6

o=

NOo O
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3)
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK:

Verwijder alle verpakkingen, stickers en diverse accessoires aan de
binnen- en buitenkant van het toestel, ga na of je alle onderdelen in
goede staat hebt ontvangen en controleer ze op eventuele gebreken.

Scheur adlle plastic zakken en gooi ze weg volgens de lokale
regelgeving, ze kunnen een verstikkingsgevaar vormen voor
kinderen.

Verwijder de platen door op de ontgrendelknoppen te drukken en
ze uit het foestel te nemen.

Véér het eerste gebruik was je de platen af met warm water en een
mild schoonmaakproduct. Droog ze daarna zorgvuldig af.

Stop de platen in het toestel en zorg ervoor dat ze goed op hun
plaats liggen.

De platen hebben twee kanten, een grillkant en een vlakke kant:
kies de gewenste kant wanneer je ze in het toestel plaatst.

Controleer of de druipschaal correct achterin het toestel geplaatst is.

Steek de stekker in een correct geinstalleerd stopcontact. De spanning
van het toestel moet overeenkomen met die van het stroomnet.

GEBRUIK:

Steek de stekker in het stopcontact. Het toestel geeft een pieptoon en
alle controlelampjes gaan aan en weer uit. Het display toont 'OFF'.

Selecteer het gewenste programma (Beef, Fish, Chicken, Sausage,
Hamburger, Bacon) door aan de linkse functieknop 'Program!’
te draaien, of druk op de toets 'Upper & lower plates' of 'Lower
plate' om allebei de grillplaten of alleen de onderste grillplaat te
gebruiken, zoals je wenst. De standaardtemperatuur (knipperend) en
de standaardtijd voor de gekozen functie verschijnen op het display.

Pas de temperatuur en/of de tijd aan door aan de rechtse functieknop
"Temp/time' te draaien. Druk de knop in om tussen de twee functies
te schakelen.

Druk na het instellen van de tijd en de temperatuur op de toets 'Start/
stop' om de voorverwarming te starten (als je nergens op drukt,
wordt het toestel na 15 seconden weer uvitgeschakeld). Het display
toont 'PRE' en de geselecteerde functie.



Na het voorverwarmen geeft het toestel vijf pieptonen en knipperen
de temperatuur- en de tijdweergave. Leg het voedsel op de plaat
en druk op de toets 'Start/stop' om de bereiding te starten. De tijd
begint te lopen.

Als je niet op de toets 'Start/stop' drukt, wordt het toestel na 30
minuten vitgeschakeld. Het display toont 'OFF'.

Als de ingestelde tijd voorbij is, geeft het toestel een pieptoon en
toont het display 'Done'.

Als je daarna nergens op drukt, wordt het toestel na 30 minuten
vitgeschakeld. Het display toont 'OFF'.

Druk op de functieknop 'Program' voor de volgende bereiding of
op de toets 'Off' om te stoppen.

Opmerking:

Tijdens het koken kan je op de toets 'Start/stop' drukken om de
huidige modus te pauzeren (als je na het indrukken van de toets
'Start/stop" niets doet, wordt het toestel na 30 minuten uitgeschakeld).
Druk nogmaals op de toets 'Start/stop' om door te gaan.

Tijdens het koken kan je op de toets 'Off' drukken om de huidige
modus te verlaten of een andere functie te kiezen (Beef, Fish, Chicken,
Sausage, Hamburger, Bacon, Both Grill of Lower Grill).

Tijdens het koken kan je aan de rechtse functieknop 'Temp/time'
draaien om de tijd/temperatuur aan te passen. Het toestel zal binnen
3 seconden de nieuwe instelling gebruiken.

In de stand-by modus (het display toont 'OFF') kan je gedurende 5
seconden de rechtse functieknop 'Temp/time' indrukken om met de
thermostaat tussen °C en °F te schakelen.

Het toestel zal de laatst ingestelde temperatuur en tijd onthouden.
Wanneer je het toestel inschakelt, toont het display de temperatuur
en de tijd van het laatste gebruik.

Om de geheugenfunctie uit te schakelen druk je in de stand-bymodus
(het display toont 'OFF') gedurende 3 seconden op de toets 'Off'. De
standaardmodus wordt dan teruggezet naar de fabrieksinstellingen.
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Foto 1

Foto 2

Foto 3

Zo gebruik je het toestel als vlakke grill:

*  Open het deksel met behulp van de handgreep (foto 1). Druk op
het deksel om het in lijn te brengen met de handgreep (foto 2). Druk
de handgreep en het deksel vervolgens in de vlakke stand (foto 3).

* Open de bovenste plaat op 180° (volledig vlak) voordat je de
voorverwarming inschakelt.

Tijd- en temperatuurbereik voor elke functie:

OM TE ONTHOUDEN:

Het toestel heeft een geheugen voor de tijd en de temperatuur.
Wanneer je het inschakelt, zie je de laatst gebruikte temperatuur en
tijd op het display. Om de geheugenfunctie uit te schakelen houd je
de vittoets 3 seconden ingedrukt terwijl het toestel in stand-by modus
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staat (het display toont 'OFF'). Daarna worden de standaardwaarden
teruggezet naar de fabrieksinstellingen.

Functie Standaard- | Temperatuur- | Tijdbereik Aanbevolen
display bereik hoeveelheid
ingrediénten
Beef 230°C 05:00 | 200-230°C 3-8 minuten +240¢g
(Rund) (5°C/stap) (30 seconden/ | (2 cm dik)
stap) Resultaat: goed
doorbakken
Fish 210°C 05:00 | 200-230°C | 3-8 minuten +200 g
(Vis) (5°C/stap) (30 seconden/ | (2,5 cm dik)
stap)
Chicken 180°C 05:00 | 160-200°C [ 3-12 minuten | 150 g
(Kip) (5°C/stap) (30 seconden/ | (1 cm dik)
stap)
Sausage 160°C 05:00 | 160-200°C | 3-10 minuten |+ 170 g
(Worst) (5°C/stap) (30 seconden/
stap)
Hamburger 150°C 08:00 | 150-200°C 5-15 minuten [+ 1159 (1,5
(Hamburger) (5°C/stap) (30 seconden/ | cm dik)
stap)
Bacon 180°C 05:00 | 160-200°C | 3-10 minuten | Dunne plakken
(Spek) (5°C/stap) (30 seconden/ | Resultaat: zeer
stap) knapperig
(Klop het
apparaat
volledig open
tot een viakke
grillplaat)
Bovenste/ 230°C 05:00 | 80-230°C 30 seconden
onderste (5°C/stap) - 60 minuten
platen (30 seconden/
stap)
Onderste 200°C 10:00 | 80-220°C 30 seconden
plaat (5°C/stap) - 60 minuten
(30 seconden/
stap)
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NUTTIGE TIPS:

Voor een goed resultaat breng je na het voorverwarmen wat bakolie
op de platen aan.

Sluit de platen om het voorverwarmen fe versnellen.
Gebruik alleen de handgreep om het deksel te openen of te sluiten.

Wanneer je de contactgrill opent, kan er wat vet van de bovenste plaat
lekken. Dat is normaal, je kan de contactgrill op een hittebestendig
matje plaatsen om het schoonmaken te vergemakkelijken.

ONDERHOUD EN REINIGING

Haal altijd de stekker uit het stopcontact wanneer je het toestel niet
gebruikt.

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het toestel volledig afkoelen.
Gebruik een schraper van silicone, plastic of hout om resten van de
bakplaat te verwijderen.

Druk op de ontgrendelingsknoppen om de platen uit de grill te nemen.
Controleer of de platen volledig afgekoeld zijn voor je ze vastneemt.
Nadat je de platen hebt verwijderd, kan je ze afwassen in warm
zeepsop of in de vaatwasmachine.

Verwijder de druipschaal achteraan het toestel, maak ze leeg in een
hittebestendige pan, was af in warm zeepsop en droog zorgvuldig of.
(Opmerking: de grillplaat en de druipschaal zijn vaatwasbestendig.)
Opmerking: Voordat je de druipschaal verwijdert, moet je er zeker

van zijn dat de olie of olieresten afgekoeld zijn, anders zou je je
kunnen branden.

Onderhoud door de gebruiker
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Wees altijd voorzichtig wanneer je het toestel ti{dens het koken
hanteert. Gebruik alleen de handgreep om het toestel te openen of
te sluiten. Raak het deksel tijdens of onmiddellijk na het koken niet
aan: het zal heet zijn.

Het is aanbevolen dat je ovenwanten draagt om het toestel te
hanteren, zodat je je niet verbrandt.



®  Gebruik nooit metalen keukengerei, dat zal de coating van de
platen krassen.

® laat het toestel altijd 30 minuten afkoelen voordat je het verplaatst
of schoonmaakt.

Foutcode:

Als je een van de volgende foutcodes ziet (E1, E2, E3, E4), moet
je de stekker uit het stopcontact halen en mag je de contactgrill niet
gebruiken. Je kan onze klantendienst bereiken per e-mail op

info@cookware-co.com.

6) OPBERGEN

® Bewaar het toestel niet bij metalen keukengerei of scherpe
voorwerpen, om krassen of schade aan het oppervlak te voorkomen.

* Berg het pas op wanneer het volledig schoon en droog is. Berg het
zorgvuldig op.

7) RESERVEONDERDELEN

Voor dit toestel zijn geen reserveonderdelen verkrijgbaar.

8) HET TOESTEL RECYCLEN

Dit toestel valt onder de Europese richtlin 2012/19/
EU betreffende afgedankte elektrische en elekironische
apparatuur (AEEA). Het toestel mag niet worden behandeld
als huishoudelijk afval. Breng het naar een centraal
inzamelpunt voor de recyclage van elekirische en elekironische
— huishoudelijke apparaten. Voor meer informatie over het
verwerken, ferugwinnen en recycleren van dit product kan je contact
opnemen met je gemeente, je afvalverwerkingsbedrijf of de winkel waar
ie het hebt gekocht. Als je dit toestel op de juiste manier afdankt, voorkom
je een negatieve impact op het milieu en de volksgezondheid. Door oude
toestellen te hergebruiken, te recycleren en/of anderszins te gebruiken
lever je een belangrijke bijdrage aan de bescherming van ons milieu.
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Alleen geldig voor het Verenigd Koninkrijk:

Volgens de Waste Electrical and Electronic Equipment Regulations
2013 (SI 2013/3113) (zoals gewijzigd) moeten producten die
niet meer bruikbaar zijn, apart worden ingezameld en op een
milieuvriendelijke manier worden afgedankt.

9) GARANTIE

Voor producten die binnen de Europese Economische Ruimte en het
VK worden verkocht, heb je 24 maanden garantie op het product als
bescherming tegen non-conformiteit in overeenstemming met Richtlijn

(EU) 2019/771 en de Consumer Rights Act 2015 (VK).

De garantie geldt alleen als je het product gebruikt voor niet-
professioneel gebruik.

Wij zijn in ieder geval niet aansprakelijk voor gebreken veroorzaakt
door:

niet-naleving van de instructies voor onderhoud en gebruik;
normale slijtage (bv. verkleuringen en krassen); en/of

invloed van externe factoren, bv. schade door het weer, transport,
of stoten en schokken.

Bij non-conformiteit zal, afhankelijk van de omstandigheden,
het product hersteld worden;
het product vervangen worden;
een evenredig deel van de aankoopprijs terugbetaald worden; of
de volledige aankoopprijs terugbetaald worden.

Houd het aankoopbewijs of de leverbon van het product met
vermelding van de aankoop- of leverdatum goed bij. Je hebt dit bewijs
van aankoop of levering nodig om  bij non-conformiteit aanspraak
te maken op de garantie.

Deze bepalingen doen geen afbreuk aan de wettelijke
rechten die je als klant hebt op grond van de toepasselijke
nationale regelgeving (bv. inzake de verkoop van
consumptiegoederen), die van land tot land kan

verschillen. Deze bepalingen dienen uitsluitend ter
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informatie en vormen geen commerciéle garantie die je
andere rechten geeft dan de rechten die je hebt op grond
van de toepasselijke nationale regelgeving.

Als je vragen hebt over het product, kan je via e-mail contact opnemen
met onze klantenservice op info@cookware-co.com.

Onze klantenservice helpt je graag verder.
We wensen je veel plezier met je nieuwe toestell

Voor het VK: de hierboven vermelde garantie wordt verleend door
The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Veuillez lire attentivement les instructions suivantes avant d’utiliser
I'appareil. Nous vous recommandons de conserver ces instructions.
Pour votre propre sécurité, veuillez respecter ces consignes de sécurité
lors de I'utilisation d’appareils électriques.

1)

INSTRUCTIONS GENERALES DE SECURITE

Lors de |'utilisation de I"appareil, des précautions élémentaires de
sécurité doivent étre toujours respectées, notamment :

1.
2.

o~

0 ®

10.

34

Veuillez lire toutes les instructions avant utilisation.
Cet appareil ne peut pas étre utilisé comme un jouet. Une
surveillance étroite est nécessaire lorsqu’il est utilisé par ou &
proximité d’enfants. Cet appareil n’est pas destiné & étre utilisé
par des enfants.

Cet appareil nest pas destiné a étre utilisé par des personnes [y
compris des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles
ou intellectuelles sont réduites ou par des personnes manquant
d’expérience et de connaissances, sauf si elles sont sous la
surveillance d'une personne responsable ou ont recu des
instructions sur la maniére d'utiliser cet appareil en toute sécurité.
Surveillez les enfants afin qu'ils ne jouent pas avec |'appareil.
N'utilisez pas I'appareil si le cable d'alimentation ou la fiche
sont endommagés. N'utilisez pas |'appareil s'il est tombg, il

est abimé, s'il est resté & |'extérieur ou s'il est tombé dans |'eau.
Renvoyezle au fabricant, & son agent de service ou & un tiers
qualifié pour qu'il puisse étre examiné, réparé ou ajusté.

Il est conseillé d'inspecter réguliérement I'appareil pour éviter tout danger.
Pour éviter tout risque d'électrocution, ne plongez jamais le
cdble, la fiche ou I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide. Cela
pourrait causer des blessures et/ou endommager I'appareil.
Veuillez consulter les instructions de neftoyage.

Déroulez complétement le céble d’alimentation avant utilisation.
Ne retirez jamais la fiche de la prise en tirant sur le cable
d’alimentation. Veillez & toujours débrancher la fiche en la tenant.
Ne laissez pas le cable d’alimentation pendre sur le bord de la
table ou du plan de travail, ou entrer en contact avec des surfaces
chaudes. Ne le placez pas sur ou prés d'un brileur & gaz ou



11.

12.
13.

14.

15.
16.
17.
18.
19.
20.

21.
22.

23.

24.

25.

26.

électrique ni dans un four chaud. Ne laissez pas des nceuds se
former dans le céble d'alimentation.

Débranchez I'appareil lorsqu'il n’est pas utilisé et avant de le neftoyer.
Laissez refroidir I'appareil avant de le démonter et de le nettoyer.

Ne manipulez pas la fiche ou I'appareil si vos mains sont movillées.
Tout entretien autre que le nettoyage doit étre effectué par le
fabricant, son agent de service ou un tiers qualifié.

L'utilisation d’accessoires non recommandés ou vendus par le
fabricant peut entrainer un incendie, une décharge électrique, des
blessures ou endommager |'appareil.

L'appareil nest pas destiné & étre utilisé au moyen d'une
minuterie externe ou d'un systéme distinct de contréle & distance.
Ne I'utilisez pas & I'extérieur.

Cet appareil est destiné & un usage domestique uniquement.
N'utilisez pas 'appareil & d’autres fins que celles pour lesquelles il
a été concu. Une mauvaise utilisation peut entrainer des blessures.
Pour éviter tout risque d’incendie, n’utilisez pas |'appareil en
présence d'émanations explosives et/ou inflammables.

Il convient de faire preuve d’une extréme prudence lors de

| utilisation ou du déplacement de |'appareil avec des aliments ou
des liquides chauds.

Ne déplacez pas |'appareil pendant la cuisson.

Utilisezle uniquement sur une surface plane, séche et résistante &
la chaleur. Ne placez pas le gril de contact sur le bord d'un banc
ou d'une table pendant I'utilisation. Vérifiez que la surface est
plane, propre et séche.

Placez I'appareil & une bonne distance des murs, rideaux et
autres matériaux sensibles & la chaleur ou & la vapeur. Min.

20 cm de distance.

Lorsque vous utilisez I"appareil, prévoyez un espace suffisant au-
dessus et de tous les cdtés pour permettre a |'air de circuler.

Afin d'éviter tout risque d'étouffement pour les jeunes enfants,
refirez et jefez en lieu sir le film de protection de la fiche
d’alimentation de 'appareil.

Retirez tous les matériaux d’emballage et les autocollants
promotionnels avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois.
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27.
28.
29.
30.
31.
32.
33.

34.

Assurez-vous toujours que |'appareil est correctement assemblé
avant de l'utiliser.

Veillez & ne jamais brancher ou allumer I'appareil si la plaque de
gril n’est pas en place.

Débranchez |'appareil lorsqu’il n’est pas utilisé et avant de le
neftoyer. Laissez-le refroidir avant de le déplacer, d'en retirer les
plaques et de le nettoyer.

Ne touchez pas les surfaces chaudes.

L'utilisation d’accessoires non recommandés peut entrainer un
risque d'incendie, d'électrocution ou de blessure.

Ne le placez pas sur ou prés d'un brileur & gaz ou électrique ni
dans un four chaud.

Attention : pour limiter le risque d'incendie ou d'électrocution, les
réparafions ne doivent étre effectuées que par des personnes autorisées.
N'utilisez pas votre appareil dans un garage ou sous une armoire
murale. Débranchez toujours |'appareil de la prise électrique
lorsque vous le rangez pour éviter tout risque d’incendie.

INSTRUCTIONS RELATIVES AU CABLE D’ ALIMENTATION COURT

NOOhON—N

Un céble court est fourni pour réduire le risque d’enchevétrement
ou de trébuchement.

Une rallonge est disponible et peut étre utilisée & condition d'y
apporter le soin nécessaire.

Si vous utilisez une rallonge : Le courant nominal indiqué sur
la rallonge doit étre supérieur ou égal & celui de I"appareil. La
rallonge doit étre disposée de facon & ne pas passer au-dessus
du comptoir pour éviter tout trébuchement accidentel ou que des
enfants tirent la rallonge.

DESCRIPTION DES DIFFERENTS ELEMENTS
Poignée

Boitier

Boutons de déverrouillage de la plaque chauffante
Panneau de commande

Cable d’alimentation (non illustré)

Plateau d'égouttage a l'arriére

Plaque gril / plaque teppanyaki (non illustré)



4 6

PRESENTATION DU PANNEAU DE COMMANDE :

1. Program (Programme)

2. Upper & lower plates (Plaques supérieures et inférieures)

3. Lower plates (Plaques inférieures)

4. Temperature & time display / Menu function (Affichage de la
température et de la durée de cuisson / Fonction du menu)
Start/stop (Marche/arrét)

Off (éteint)

Temp/time (Temp/durée)

2 3

NO O

3) AVANT LA PREMIERE UTILISATION :

® Retirez tous les emballages, autocollants et accessoires & I'intérieur
et a I'extérieur de I'appareil et vérifiez que tous les éléments sont
en bon état et qu'il n'y a pas de défauts.

e Déchirez tous les sacs en plastique et jetez-les comme il se doit. lls
pourraient représenter un risque d'étouffement pour les enfants.

* Retirez les plaques en appuyant sur les boutons de déverrouillage
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4)

38

et enlevezles.

Avant la premiére utilisation, nettoyez les plaques & I'eau chaude
avec un savon doux. Séchez ensuite soigneusement les différentes
parties.

Insérez les plaques en vérifiant qu’elles sont bien placées.

Les plaques ont deux faces : |'une cételée et I'autre lisse. Choisissez
la face souhaitée lorsque vous insérez la plaque.

D

Assurez-vous que le bac de récupération est correctement inséré &
I'arriére de |'appareil.

Branchez la fiche sur une prise de courant correctement installée,
en veillant & ce que la fension corresponde & celle de votre réseau
électrique.

UTILISATION :

Branchez I'appareil, un signal sonore retentit, tous les voyants
s'allument puis s'éteignent. Le message « OFF » s’affiche sur
I"écran.

Sélectionnez la fonction « program » (Beef, Fish, Chicken,
Sausage, Hamburger, Bacon) en tournant le bouton de fonction
gauche, ou appuyez sur le bouton « upper & lower plates » ou
sur le bouton « lower plates » pour choisir les deux plaques gril
ou uniquement la plaque gril inférieure selon vos préférences. La
température par défaut (clignotante) et la durée de cuisson par
défaut de la fonction sélectionnée s'affichent a I'écran.

Réglez la température et/ou la durée de cuisson & I'aide du
bouton « temp/time » de droite. Appuyez sur le bouton pour
alterner entre les deux fonctions.

Aprés avoir réglé le temps de cuisson et la température, appuyez
sur le bouton « start/stop » pour commencer le préchauffage
(I'appareil passe en mode OFF aprés 15 secondes d'inaction).
L'écran affiche « PRE » et la fonction choisie.

Aprés le préchauffage, I'appareil émet 5 bips. La température
et le temps de cuisson clignotent. Disposez les aliments sur la
plaque et appuyez sur le bouton « start/stop » pour démarrer la
cuisson. Le décompte du temps commence.



Si vous n"appuyez pas sur le bouton « start/stop » dans les 30
minutes, |'appareil s'éteint. Le message « OFF » apparait alors
sur |"écran.

Lorsque le temps de cuisson est écoulé, |'appareil émet un bip et
le message « done » s’affiche sur |'écran.

Si vous ne faites rien dans les 30 minutes, |"appareil s'éteint. Le
message « OFF » apparait alors sur I'écran.

Appuyez sur le bouton de fonction « program » pour passer
& 'opération suivante, ou appuyez sur le bouton « Off » pour
terminer |'opération.

Remarque :

Pendant la cuisson, vous pouvez appuyer sur le bouton « start/
stop » pour interrompre le mode en cours (I'appareil s'éteindra si
vous ne faites plus rien pendant 30 minutes aprés avoir appuyé
sur le bouton « start/stop »). Appuyez & nouveau sur le bouton «
start/stop » pour continuer.

Pendant la cuisson, vous pouvez appuyer sur le bouton « off » pour
quitter le mode actuel ou choisir & nouveau la fonction souhaitée
(Beef, Fish, Chicken, Sausage, Hamburger, Bacon, Both Girill, ou
Lower Grill).

Pendant la cuisson, vous pouvez utiliser le bouton de fonction
« temp/time » pour régler la durée/la température. L'appareil
commencera & cuire selon les nouveaux réglages choisis dans les
3 secondes qui suivent.

Quand I'appareil est en mode veille (« OFF » saffiche sur 'écran),
vous pouvez appuyer sur le bouton « temp/time » pendant 5
secondes pour changer |'unité de température entre °C et °F.

L'appareil mémorise la derniére température et le dernier temps
de cuisson sélectionnés. Lorsque |'appareil est mis en marche,
les derniers réglages choisis (température et temps de cuisson)
apparaissent sur |'écran.

Pour annuler la fonction de mémorisation, appuyez sur le bouton
« off » pendant 3 secondes lorsque |'appareil est en mode veille («
OFF » s'affiche sur I'écran). Le mode par défaut est alors rétabli.
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Image 1

Image 2

Image 3

Comment utiliser le mode gril lisse :

e Utilisez la poignée pour déplacer le boitier supérieur en position
ouverte (image 1), appuyez sur le boitier supérieur pour I'aligner
avec la poignée (image 2), puis appuyez sur la poignée et le
boitier supérieur pour mettre |'appareil en position plate (image 3).

* Veillez & ouvrir la plaque supérieure & 180 degrés (position plate)
avant le préchauffage.

Temps de cuisson et température pour chaque fonction :
RAPPEL :

L'appareil peut mémoriser la température et le temps de cuisson.
Lorsqu’il est mis en marche, les derniers réglages sélectionnés
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s'affichent & I’écran. Pour annuler la fonction de mémorisation,
appuyez sur le bouton Off pendant 3 secondes lorsque I'appareil est
en mode veille (« OFF » s’affiche sur I'écran). Les modes par défaut

reviennent alors aux réglages d’usine.

Fonction Affichage Plage de Intervalle de | Quantité
par défaut température |temps d’ingrédients
recommandée
Beef (Boeuf) | 230°C 05:00 | 200-230°C | 3-8 minutes 240 g
(5°C/étape) | (30 secondes/ | (2 cm d'épais-
étape) seur) Résultat :
bien cuit
Fish (Poisson) |210°C 05:00 | 200-230°C 3-8 minutes +200 g
(5°C/étape) | (30 secondes/ | (2,5 cm
étape) d'épaisseur)
Chicken 180°C 05:00 | 160-200°C | 3-12 minutes | +150 g
(Poulet) (5°C/étape) | (30 secondes/ | (1 cm
étape) d'épaisseur)
Sausage 160°C 05:00 | 160-200°C 3-10 minutes |+ 170 g
(Saucisse) (5°C/étape) | (30 secondes/
étape)
Hamburger 150°C 08:00 | 150-200°C | 5-15 minutes |+ 115 g
(5°C/étape) | (30 secondes/ | (1,5 cm
étape) d'épaisseur)
Bacon 180°C 05:00 | 160-200°C 3-10 minutes | Fines tranches
(5°C/étape) | (30 secondes/ |Résultat : trés
étape) croustillant
(placez
I'appareil &
plat)
Plaque 230°C 05:00 | 80-230°C 30 secondes
supérieure/ (5°C/étape) |- 60 minutes
inférieure (30 secondes/
étape)
Plaque 200°C 10:00 | 80-220°C 30 secondes
inférieure (5°C/étape) |- 60 minutes
(30 secondes/
étape)
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CONSEILS UTILES :

®  Pour obtenir de meilleurs résultats, ajoutez un filet d'huile de
cuisson sur les plaques aprés le préchauffage.

®  Pour réduire le temps de préchauffage, fermez les plaques de
gril pendant le préchauffage.

e Utilisez uniquement la poignée pour ouvrir ou fermer le boitier
supérieur.

® lorsque vous ouvrez le gril de contact, il est possible qu'un peu de
graisse s'écoule de la plaque supérieure. C’est tout & fait normal.
Vous pouvez placer votre gril de contact sur un tapis résistant &
la chaleur pour faciliter le nettoyage.

5) ENTRETIEN ET NETTOYAGE

e Débranchez toujours la fiche d’alimentation de la prise électrique
lorsque vous n’utilisez pas I'appareil.

e Débranchez la fiche de la prise électrique et attendez que
I"appareil refroidisse complétement.

e Utilisez un grattoir en silicone, en plastique ou en bois pour
éliminer les résidus de la plaque de cuisson.

e  Appuyez sur les boutons de déverrouillage pour retirer les plaques
du gril. Assurez-vous que la plaque a complétement refroidi avant
de la manipuler.

® Aprés avoir retiré les plaques, vous pouvez les nettoyer & |'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle.

* Retirez le bac de récupération & |'arriére de |'appareil, videz-
le dans une casserole résistante & la chaleur, rincezle & I'eau
chaude savonneuse puis séchez-le soigneusement. (Remarque :
la plaque gril et le bac de récupération sont compatibles avec
le lave-vaisselle.)

Attention : Avant de retirer le bac de récupération, assurez-
vous que |'huile ou les résidus huileux ont refroidi. S'ils sont trop
chauds, ils peuvent causer des brilures.

Précautions utilisateur
* Veillez & toujours faire preuve de prudence lorsque vous manipulez
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I’appareil pendant la cuisson. Utilisez toujours la poignée pour
ouvrir et fermer I'appareil. Ne touchez pas le boitier supérieur
pendant ou juste aprés la cuisson : la plaque supérieure est
chaude.

e |l est reccommandé de porter des gants de cuisine lorsque vous
manipulez |'appareil de sorte & éviter les brilures.

e N'utilisez jamais d'ustensiles en métal, qui risqueraient de rayer
le revétement de la plaque.

* laissez toujours |'appareil refroidir 30 minutes avant de le
nettoyer.

Code d’erreur :

Si vous voyez |'un des codes d’erreur suivants (E1, E2, E3, E4),
veuvillez débrancher votre gril de contact et cesser de I'utiliser. Vous
pouvez contacter notre service clientéle par e-mail via

info@cookware-co.com.

6) RANGEMENT

* Nerangez pas |'appareil a cété d’ustensiles en métal ou d’obijets
tranchants, ces derniers risquent de rayer ou d’abimer la surface.

e Vérifiez toujours que |'appareil est propre et sec avant de le
ranger. Rangez soigneusement votre appareil.

7) PIECES DE RECHANGE

Veuillez noter qu’aucune piéce de rechange n’est disponible pour
cet appareil.

8) MISE AU REBUT DE L'APPAREIL

Cet appareil est marqué conformément & la Directive
2012/19/EU du Parlement européen relative aux déchets
d’équipements électriques et électroniques (DEEE). Ce
produit ne peut pas étre traité comme un déchet ménager.
Apportez-le dans un point de collecte central destiné au
I recyclage des appareils électroménagers et électriques.
Pour plus d’informations sur le recyclage de ce produit, veuillez vous
renseigner auprés de votre commune, de votre service de traitement
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des déchets ménagers ou du magasin ou vous I'avez acheté. En
éliminant correctement ce produit, vous contribuez & prévenir les
conséquences négatives pour |'environnement et la santé humaine.
En réutilisant, en recyclant et/ou en réaffectant d'anciens appareils
usagés, vous contribuez de maniére importante & la protection de
notre environnement.

Uniquement applicable au Royaume-Uni :

En vertu de la réglementation « Waste Electrical and Electronic
Equipment Regulations 2013 » (SI 2013/3113) (telle que modifiée),
les produits qui ne sont plus utilisables doivent étre collectés séparément
et éliminés d'une maniére respectueuse de |'environnement.

Pour la France:

2 ) R A DEPOSER A DEPQSER
' Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
& et ses accessoires JANEA
se recyclent I ou

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

9) GARANTIE

Les produits vendus dans |'Espace économique européen et au
Royaume-Uni sont couverts par une garantie de conformité de 24
mois en application de la Directive (UE) 2019/771 et de la loi sur
les droits du consommateur (« Consumer Rights Act » - R.-U.).

s\

Cette garantie ne s'applique que si le produit est utilisé & des fins
non professionnelles.

Nous ne sommes en aucun cas responsables des éventuels défauts
résultant :

- du non-respect des consignes d’entretien et d'utilisation ;

- d’une usure normale (par exemple décolorations ou rayures) ;
et/ou

- d'une incidence de facteurs externes (par exemple dommages
causés par les conditions météorologiques, par le transport ou
par des chocs et des coups).
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Dans le cas d'un défaut de conformité, et selon les circonstances :

- le produit sera réparé ;

- le produit sera remplacé ;

- une partie proportionnelle du prix du produit sera remboursée ; ou
- le prix total du produit sera remboursé.

Vevillez conserver la preuve d’achat/de livraison du produit
mentionnant la date d’achat ou de livraison. Cette preuve d’achat
ou de livraison vous sera utile si vous souhaitez exercer un recours
en cas de défaut de conformité.

Les présentes dispositions n’affectent en rien les
droits statutaires dont vous bénéficiez en vertu des
réglementations nationales en vigueur (relatives par
exemple aux biens de consommation), qui peuvent
varier d’un pays a l'autre. Les présentes dispositions
sont données a titre indicatif seulement et ne constituent
pas une garantie commerciale vous donnant des droits
différents de ceux dont vous bénéficiez en application
des réglementations nationales en vigueur.

Si vous avez des questions concernant le produit, n’hésitez pas a
contacter le service clientéle par e-mail & : info@cookware-co.com

Le service clientéle vous indiquera les étapes & suivre.
Profitez de votre appareil |

Pour le Royaume-Uni: la garantie telle qu’établie ci-dessus est
fournie par The Cookware Company UK & Ireland Ltd
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Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanleitung vor der Benutzung des
Gerats aufmerksam durch. Es wird empfohlen, diese Anleitung
aufzubewahren. Bei der Verwendung von Elekirogeraten sollten Sie
zu lhrem eigenen Schutz die folgenden Sicherheitshinweise beachten.

1) WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung des Gerdts sollten Sie immer die folgenden
grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen beachten.

1.

2.

o~
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Lesen Sie vor der Benutzung des Gerdts die
Gebrauchsanleitung durch.

Dieses Gerat darf nicht als Spielzeug verwendet werden. Seien
Sie besonders aufmerksam, wenn das Gerat von Kindern benutzt
wird oder sich Kinder in dessen Nahe befinden. Kinder dirfen
nicht mit dem Gerdt spielen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern, Personen mit kérperlichen,
sensorischen oder kognitiven Beeintrachtigungen und Personen
ohne die erforderlichen Kenntnisse benutzt werden, sofern sie
nicht von einer Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist,
genaue Anweisungen zur sicheren Verwendung erhalten haben.
Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

Verwenden Sie das Gerdat nicht, wenn das Netzkabel oder der
Netzstecker beschadigt ist. Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn
es heruntergefallen ist, beschadigt ist, im Freien gelagert wurde
oder in Wasser gefallen ist. Lassen Sie das Gerat vom Hersteller,
dessen Kundenservice oder anderem qualifiziertem Personal
kontrollieren, reparieren oder warten.

Es wird empfohlen, das Gerat regelmaBig in Augenschein zu
nehmen, um eventuellen Gefahren vorzubeugen.

Tauchen Sie das Netzkabel, den Netzstecker oder das Gerat
nicht in Wasser oder eine andere Flussigkeit - Stromschlaggefahr!
Hierdurch kann es zu Verletzungen und/oder zu Schaden am
Gerdt kommen. Naheres zur Reinigung ist dem Abschnitt PFLEGE
UND REINIGUNG zu entnehmen.

Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab, bevor Sie das Gerat
benutzen.

Ziehen Sie den Stecker nicht aus der Steckdose, indem Sie am
Kabel ziehen, sondern nehmen Sie immer den Stecker in die Hand.



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

20.

21.
22.

Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber den Rand des Tisches

oder der Arbeitsplatte hangen oder mit heiflen Oberflachen

in Berlhrung kommen. Halten Sie das Gerdt von Gas-/
Elekiroherden oder heif3en Ofen fern. Achten Sie darauf, dass
das Netzkabel sich nicht verknotet.

Ziehen Sie grundséitzlich den Netzstecker, wenn das Gerdt nicht
benutzt wird und bevor Sie es reinigen. Lassen Sie das Gerét
abkihlen, bevor Sie Zubehérteile entnehmen und das Gerdt reinigen.
Fassen Sie das Gerat und den Netzstecker nicht mit nassen
Handen an.

Jegliche Wartung, die Uber eine normale Reinigung und Pflege
hinausgeht, muss vom Hersteller, dessen Kundenservice oder
anderem qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.

Die Verwendung von Zubehér, das nicht vom Hersteller
empfohlen oder verkauft wird, birgt das Risiko eines Brands, eines
elekirischen Schlags, einer Verletzung oder einer Beschadigung
des Gerdts.

Das Gerdt ist nicht fur die Benutzung mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einer Fernbedienung konzipiert.

Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

Dieses Gerat ist ausschlief3lich fir den Haushaltsgebrauch
bestimmt.

Verwenden Sie das Gerat ausschlieBlich bestimmungsgemaf3. Eine
missbrauchliche Verwendung kann zu Personenschaden fohren.
Aus Brandschutzgrinden darf das Gerat nicht in der Néhe von
explosiven bzw. entflammbaren Déampfen benutzt werden.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie das Gerdat umsetzen,
wdahrend es in Gebrauch ist, damit Sie nicht mit heif3en
Lebensmitteln oder heiflem Ol in BerGhrung kommen.

Setzen Sie das Gerdt nicht um, wdhrend es in Betrieb ist.

Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene, trockene und
hitzebestandige Flache. Stellen Sie den Kontakigrill wahrend des
Betriebs nicht an die Kante einer Bank oder eines Tisches. Achten
Sie darauf, dass die Fldche eben, sauber und frei von Wasser
und anderen Flussigkeiten ist.
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23. Stellen Sie das Gerat nicht in unmittelbarer Nahe von Wanden,
Vorhangen und anderen hitze- oder dampfempfindlichen Materialien
auf. Achten Sie auf einen Abstand von mindestens 20 cm.

24. Achten Sie bei der Verwendung des Gerats darauf, dass Gber
dem Gerat und an allen Seiten immer ausreichend Platz fir die
Luftzirkulation bleibt.

25. Entfernen Sie die Schutzabdeckung des Gerdtesteckers und
entsorgen Sie sie, damit kleine Kinder sich nicht verschlucken kénnen.

26. Entfernen Sie vor der ersten Benutzung des Gerdts samtliches
Verpackungsmaterial und alle Aufkleber.

27. Achten Sie vor jedem Gebrauch darauf, dass das Gerdt richtig
zusammengebaut ist.

28. Schliefen Sie das Gerat auf keinen Fall an die Stromversorgung
an und schalten Sie es nicht ein, wenn die Grillplatte nicht
eingesetzt ist.

29. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerdat nicht benutzt wird
und bevor Sie es reinigen. Lassen Sie das Gerdt abkihlen, bevor
Sie Zubehérteile einsetzen oder herausnehmen und bevor Sie es
reinigen.

30. Berishren Sie keine heif’en Oberfldchen,

31. Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller
empfohlen wird, birgt das Risiko eines Brands, eines elekirischen
Schlags oder einer Verletzung.

32. Halten Sie das Gerdt von heiflen Gas-/Elekiroherden oder heif3en
Ofen fern.

33. Achtung! Reparaturen sollten nur von qualifiziertem Personal
ausgefihrt werden, um kein Brand- oder Stromschlagrisiko zu
verursachen.

34. Verwenden Sie das Gerdt nicht in der Garage oder unter einem
Hangeschrank. Ziehen Sie immer den Netzstecker ab, wenn Sie
das Gerat wegstellen. Andernfalls besteht Brandgefahr.

HINWEISE ZUM KURZEN NETZKABEL

®  Das Netzkabel im Lieferumfang ist kurz, um das Risiko, sich in einem
langeren Kabel zu verfangen oder dariber zu stolpern, zu vermeiden.

® Es kann eine Verldngerungsschnur verwendet werden, doch sollte

dies mit Sorgfalt geschehen.
52



®  Wenn eine Verlangerungsschnur verwendet wird, gilt: Die angegebene
elekirische Leistung der Verlangerungsschnur muss mindestens so hoch
wie die elekirische Leistung des Gerdts sein. Achten Sie darauf, dass
die Verlangerungsschnur nicht so Uber die Tischkante hangt, dass
Kinder daran ziehen kénnen oder man dariber stolpern kann.

GERATEUBERSICHT
Bugelgriff

Gehduse

Entriegelungstasten fir die Grillplatten
Bedienfeld

Netzkabel (nicht abgebildet)

Fettauffangschale auf der Rickseite

Grillplatte / Teppanyakiplatte (nicht abgebildet)

NOO~ON—=N

DAS BEDIENFELD

Program (Zubereitungsprogramm)

Upper & lower plates (Obere & untere Girillplatte)
Lower plate (Nur untere Grillplatte)

Temperature & time display / Menu function (Anzeige
der Gartemperatur & Gardauer / Anzeige des
Zubereitungsprogramms)

Start/Stop

Off

Temp/time (Gartemperatur/Garzeit)

o=

NOo O
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3) VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH:
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Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie
alle Aufkleber von der Innen- und Auf3enseite des Gerdates.
Kontrollieren Sie, ob das Gerat unbeschadigt und samtliches
Zubehér vorhanden ist.

Offnen Sie alle Plastikbeutel und entsorgen Sie diese
ordnungsgemaf, da sie ein Erstickungsrisiko fur kleine Kinder
darstellen kénnen.

Nehmen Sie die Platten aus dem Gerat. Driicken Sie dazu die
Entriegelungstasten.

Reinigen Sie die Platten vor dem ersten Gebrauch mit warmem
Wasser und einem milden Reinigungsmittel. Trocknen Sie die
Platten anschlieBend grindlich ab.

Setzen Sie die Platten wieder ein. Achten Sie darauf, die Platten
richtig einzusetzen.

Die Platten sind beidseitig nutzbar. Auf einer Seite ist die
Oberflache geriffelt, und auf der anderen Seite ist die Oberflache
glatt. Wahlen Sie beim Einsetzen der Platten die gewinschte
Seite.

Achten Sie darauf, dass die Fettauffangschale an der Rickseite
des Gerats richtig eingesetzt ist.

Stecken Sie den Netzstecker in eine ordnungsgemafB installierte
Steckdose ein und vergewissern Sie sich, dass die Betriebsspannung
des Gerats mit der Netzspannung lhrer Wohnung ibereinstimmt.



4) BENUTZUNG:

Stecken Sie den Netzstecker ein. Darauthin ertént ein Signalton, und
alle Kontrollleuchten gehen an und dann wieder aus. Auf dem Display
wird ,OFF” angezeigt.

Wahlen Sie das Zubereitungsprogramm (Beef, Fish, Chicken, Sausage,
Hamburger, Bacon) mit dem Drehknopf ,PROGRAM” links auf dem
Bedienfeld, oder driicken Sie je nach Wunsch die Taste ,UPPER &
LOWER PLATES” zum Aufheizen beider Grillplatten oder die Taste
JLOWER PLATE” zum Autheizen nur der unteren Grillplatte. Daraufhin
werden auf dem Display die Standardgartemperatur (blinkend) und die
Standardgardauer fir das gewdhlte Zubereitungsprogramm angezeigt.

Die Gartemperatur und/oder die Gardauer kdnnen Sie mit dem
Drehknopf , TEMP/TIME” rechts auf dem Bedienfeld noch anpassen.
Driicken Sie den Knopf, um zwischen Gartemperatur und Gardauer
zu wechseln.

Nach der Einstellung von Gardauer und Gartemperatur driscken Sie
die Taste ,START/STOP”, um das Vorheizen zu aktivieren. (Wenn
keine Taste gedriickt wird, schaltet sich das Gerét nach 15 Sekunden
automatisch aus.) Auf dem Display werden ,PRE” (Vorheizen) und
das gewdhlte Zubereitungsprogramm angezeigt.

Nach dem Vorheizen gibt das Gerat funf Signaltdne ab, und
Gartemperaturanzeige und Gardaueranzeige blinken. Legen Sie
das Gargut auf die Grillplatte und driicken Sie die Taste ,START/
STOP”, um den Garvorgang zu starten. Die Garzeit |Guft rickwarts
bis auf O herunter.

Wird die Taste Taste ,, START/STOP” nicht innerhalb von 30 Minuten
gedriickt, schaltet sich das Gerat aus, und auf dem Display wird
,OFF" angezeigt.

Sobald die Garzeit abgelaufen ist, gibt das Gerét einen Signalton
ab, und auf dem Display wird ,DONE” angezeigt.

Wenn innerhalb von 30 Minuten keine Aktion erfolgt, schaltet sich
das Gerat aus, und auf dem Display wird ,OFF” angezeigt.
Driicken Sie den Drehknopf ,, PROGRAM” fir den néchsten Durchgang,
oder driicken Sie die Taste ,,OFF”, um den Vorgang zu beenden.
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Anmerkung:

Woahrend des Grillens konnen Sie die Taste ,START/STOP” driicken,
um den aktuellen Vorgang zu unterbrechen (das Gerat schaltet sich
aus, wenn innerhalb von 30 Minuten nach dem Dricken der Taste
,START/STOP” keine Aktion erfolgt). Driicken Sie die Taste ,START/
STOP” erneut, um den Vorgang fortzusetzen.

Wahrend des Grillens kdnnen Sie auch die Taste ,OFF” driicken,
um den akiuellen Vorgang abzubrechen oder um das gewiinschte
Zubereitungsprogramm (Beef, Fish, Chicken, Sausage, Hamburger,
Bacon) und das Autheizen beider Grillplatten oder nur der unteren
Grillplatte neu zu wahlen.

Wahrend des Grillens kénnen Sie auch mit dem rechten Drehknopf
JEMP/TIME” Gardauer und Gartemperatur anpassen. Dann
beginnt das Gerdt innerhalb von 3 Sekunden mit der Zubereitung
gemaf der neuen Gardauer/Gartemperatur.

Wenn sich das Gerat im Standby-Modus befindet (auf dem Display
wird ,OFF” angezeigt), konnen Sie, indem Sie den rechten
Drehknopf ,TEMP/TIME” 5 Sekunden lang driicken, zwischen den
Temperatureinheiten °C und °F wechseln.

Das Gerat speichert die zuletzt eingestellte Gartemperatur und
Gardauer. Beim Einschalten des Gerdts werden die Gartemperatur
und die Gardaver des letzten Garvorgangs auf dem Display
angezeigt.

Zum Deaktivieren der Speicherfunktion dricken Sie im Standby-
Modus (auf dem Display wird ,OFF” angezeigt) 3 Sekunden lang
die Taste ,OFF”. Danach ist das Gerat wieder auf die urspringliche
Einstellung zurickgesetzt.

Grillen in gedffneter Stellung:
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Klappen Sie das Gerat mit dem Bugelgriff auf (Abbildung 1),
bringen Sie den Deckel und den Bigelgriff auf eine Ebene

(Abbildung 2) und dricken Sie dann den Bigelgriff und den
Deckel zusammen nach unten (Abbildung 3).

Bringen Sie die obere Grillplatte in die vollstandig aufgeklappte
Stellung, bevor Sie das Gerat vorheizen.



Abbildung 1

Abbildung 2

Abbildung 3

Gardaver- und Gartemperaturbereich fir jedes
Zubereitungsprogramm:

DENKEN SIE DARAN:

Das Gerat verfigt Uber eine Speicherfunktion fir Gardaver
und Gartemperatur. Beim Einschalten des Gerats werden die
Gartemperatur und die Gardauer des letzten Garvorgangs auf dem
Display angezeigt. Zum Deaktivieren der Speicherfunktion driicken
Sie, wenn sich das Gerat im Standby-Modus befindet (auf dem Display
wird ,OFF" angezeigt), 3 Sekunden lang die Taste ,OFF”. Danach

ist das Gerat wieder auf die Werkseinstellungen zurickgesetzt.
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Zubereitungs | Standard- Gartemperatur- | Gardauver- Empfohlene
programm | anzeige bereich bereich Menge an
Grillgut
Beef (Rind) 230°C 05:00 | 200230 °C | 3-8 Minuten +240 g
(in 5-Grad- (in 30- (2 cm dick)
Schritten) Sekunden- Ergebnis: well
Schritten) done
Fish (Fisch) 210°C 05:00 | 200-230°C | 3-8 Minuten | +200 g
(in 5-Grad- (in 30- (2,5 cm dick)
Schritten) Sekunden-
Schritten)
Chicken 180°C 05:00 | 160-200°C | 3-12 Minuten | +150 g
(Huhn) (in 5-Grad- (in 30- (1 cm dick)
Schritten) Sekunden-
Schritten)
Sausage 160°C 05:00 | 160-200°C 3-10 Minuten |+ 170 g
(Bratwurst) (in 5-Grad- (in 30-
Schritten) Sekunden-
Schritten)
Hamburger 150°C 08:00 | 150-200°C 5-15 Minuten | £ 115¢g (1,5
(in 5-Grad- (in 30- cm dick)
Schritten) Sekunden-
Schritten)
Bacon 180°C 05:00 | 160-200°C 3-10 Minuten | Dinne Scheiben
(in 5-Grad- (in 30- Ergebnis:
Schritten) Sekunden- sehr knusprig
Schritten) (Klappen Sie das
Gerdt vollsitindig
auf)
Obere 230°C 05:00 | 80-230°C (in |30 Sekunden
+ untere 5-Grad- bis 60
Grillplatte Schritten) Minuten (in
30-Sekunden-
Schritten)
Nur untere 200°C 10:00 | 80-220°C (in |30 Sekunden
Grillplatte 5-Grad- bis 60
Schritten) Minuten (in
30-Sekunden-
Schritten)
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NUTZLICHE TIPPS:

5)

Wenn Sie nach dem Vorheizen ein wenig Speised| auf die Platten
geben, werden die Ergebnisse besonders gut.

Wenn Sie das Gerdt zugeklappt lassen, verkirzt sich die
Vorheizzeit.

Benutzen Sie grundsatzlich den Bigelgriff zum Offnen und
Schlieen des Deckels.

Wenn Sie den Kontakigrill 6ffnen, kann etwas Fett von der oberen
Platte herunterlaufen. Das ist normal. Stellen Sie lhren Kontaktgrill
zum Reinigen auf eine hitzebestandige Matte.

PFLEGE UND REINIGUNG

Ziehen Sie grundsatzlich den Netzstecker, wenn das Gerdt nicht
benutzt wird.

Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerdt ganz

abkihlen.

Verwenden Sie einen Schaber aus Silikon, Kunststoff oder Holz,
um festgebackene Speisereste von der Grillplatte zu entfernen.

Driicken Sie zum Herausnehmen der Platten die Entriegelungstasten.
Vergewissern Sie sich, dass die Grillplatten vollstandig abgekihlt
sind, bevor Sie sie anfassen.

Nach dem Herausnehmen kénnen Sie die Platten in warmem
Wasser mit etwas Spulmittel spilen oder im Geschirrspiler
reinigen.

Nehmen Sie die Fettauffangschale an der Rickseite des Gerats
heraus, schitten Sie den Inhalt in eine hitzebesténdige Schale,
spilen Sie die Fettauffangschale in warmem Woasser mit
etwas Spulmittel und trocknen Sie sie anschlieBend grindlich
ab. (Anmerkung: Girillplatte und Fettauffangschale sind
spUlmaschinengeeignet.)

Hinweis: Vergewissern Sie sich vor dem Herausnehmen der
Fettauffangschale, dass das Ol/die Olreste darin abgekihlt sind,
da es andernfalls zu Verbrennungen kommen kann.
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Pflege des Gerdts

* Seien Sie stets vorsichtig, wenn Sie das Gerdt wahrend des
Garvorgangs bedienen. Offnen und schlieBen Sie das Gerat nur mit
dem Bugelgriff. Fassen Sie den Deckel wahrend des Grillbetriebs oder
unmittelbar danach nicht an, da dieser wéhrend des Garvorgangs
heif3 wird.

e Esempfiehlt sich, bei der Benutzung des Gerats Ofenhandschuhe zu
tragen, um Verbrennungen zu vermeiden.

®  Vermeiden Sie es grundsdtzlich, Kochbesteck aus Metall zu verwenden,
da hierdurch die Beschichtung der Girillplatte zerkratzt wird.

® lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten abkihlen, bevor Sie es
reinigen.

Fehlercodes:

Wenn der Fehlercode E1, E2, E3 oder E4 angezeigt wird, stecken Sie
den Kontakigrill bitte aus und benutzen Sie ihn nicht weiter. Wenden
Sie sich per E-Mail an unseren Kundenservice:

info@cookware-co.com.

6) LAGERUNG

e Bewahren Sie das Gerdt nicht zusammen mit Kochbesteck aus
Metall oder scharfkantigen Gegenstanden auf, da hierdurch die
Oberflache des Gerats verkratzt/beschadigt werden kann.

* Das Gerdat muss sauber und vollstandig abgetrocknet sein, bevor
es weggestellt wird. Achten Sie auf eine sachgemafe Lagerung
des Gerdts.

7) ERSATZTEILE

Fur dieses Gerat sind keine Ersatzteile erhaltlich.

8) ENTSORGUNG DES GERATS

Dieses Gerdat ist nach der européischen WEEE-Richtlinie
2012/19/EU UGber Elekiro- und Elektronik-Altgerate
gekennzeichnet. Das Produkt darf nicht als Haushaltsabfall
entsorgt werden, sondern muss zur sachgeméflen
Entsorgung zu einer zentralen Sammelstelle, die

I
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elektrische und elektronische Haushaltsgeréte annimmt, gebracht
werden. Ndhere Auskinfte zur Behandlung, zur Verwertung und
zum Recycling dieses Produkts erteilt die zustandige Stadtverwaltung,
das ortliche Entsorgungsunternehmen fir Haushaltsabfall oder der
Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Eine sachgemafle
Entsorgung tragt dazu bei, schadliche Auswirkungen auf Umwelt
und Gesundheit zu vermeiden. Durch die Wiederverwendung, das
Recycling und/oder eine anderweitige Nutzung von Altgeraten wird
ein wichtiger Beitrag zum Umweltschutz geleistet.

Nur fir das Vereinigte Konigreich gilt:

Gemaf3 der Richtlinie Uber Elekiro- und Elektronik-Altgerate (Waste
Electrical and Electronic Equipment Regulations) von 2013 (Sl
2013/3113) (in der jeweils giltigen Fassung) sind Produkte,
die nicht mehr verwendet werden, getrennt zu sammeln und auf
umweltfreundliche Weise zu entsorgen.

9) GARANTIEBESTIMMUNGEN

Fir Produkte, die im Europdischen Wirtschaftsraum und im Vereinigten
Konigreich verkauft werden, erhalten Sie gemaB3 der Richtlinie (EU)
2019/771 und dem Consumer Rights Act 2015 (UK) zum Schutz
gegen Konformitatsméangel eine Garantie von 24 Monaten auf das
Produkt.

Diese Garantie ist nur unter der Voraussetzung gultig, dass das Produkt
nicht gewerblich genutzt wird.

Wir haften in keinem Fall fir Mangel, die die folgenden Ursachen

haben:
Nichtbeachtung der Pflege- und Gebrauchshinweise,
Normaler Verschlei3 (wie z. B. Verfarbungen oder Kratzer) bzw.

Schaden durch GuBere Einwirkungen wie z. B. Witterung, Stof3e
oder Erschitterungen und Transportschaden.
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Bei einem Konformitatsmangel wird je nach Sachlage entweder
das Produkt repariert,
das Produkt ausgetauscht,
ein Teil des Kaufpreises erstattet oder
der volle Kaufpreis erstattet.

Bitte bewahren Sie den Kaufbeleg oder Liefernachweis fir das Produkt
auf, aus dem das Kauf- oder Lieferdatum hervorgeht. Sie bendtigen
einen solchen Kaufbeleg oder Liefernachweis, wenn Sie Anspriche
aufgrund von Konformitatsmangeln geltend machen wollen.

Die gesetzlichen Rechte, die lhnen nach den jeweiligen
geltenden nationalen Vorschriften (z. B. Gber den
Verbrauchsgiiterkauf) als Verbraucher zustehen,
bleiben von diesen Bestimmungen unberihrt. Diese
Bestimmungen dienen nur der Information und stellen
keine Gewadahrleistungserkldarung dar, die lhnen andere
Rechte einrdumt als diejenigen, die lhnen nach den
geltenden nationalen Vorschriften zustehen.

Wenn Sie Fragen zum Produkt haben, kénnen Sie sich per E-Mail an
unseren Kundenservice info@cookware-co.com wenden.

Der Kundenservice wird Sie Uber die weiteren Schritte informieren.
Wir wiinschen lhnen viel Spaf3 mit dem Gerat!

Fir das Vereinigte Konigreich: Die vorstehende Garantie wird
von The Cookware Company UK & Ireland Ltd gewdhrt.
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Lees venligst falgende anvisninger grundigt igennem, for apparatet
tages i brug. Vi anbefaler, at du gemmer brugsanvisningen. For din
egen sikkerheds skyld skal du felge alle sikkerhedsinstruktioner i
forbindelse med brug af elekiriske apparater.

1)

GENERELLE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Néar du bruger dit apparat, skal du altid overholde de basale
sikkerhedsforanstaltninger, herunder falgende.

1.
2.

oA

0 ®

10.

11.
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Lzes alle anvisninger, for det tages i brug.

Apparatet mé ikke benyttes som legetg. Det er nedvendigt at holde faet
opsyn, hvis apparatet anvendes af eller i neerheden of barn. Apparatet
er ikke beregnet fil at blive anvendt af barmn.

Apparatet er ikke beregnet il at blive anvendt af personer (herunder
bern) med nedsatte fysiske, sansemaessige eller mentale evner eller
manglende erfaring og viden, medmindre de er under opsyn eller har
féet instruktioner om brug af apparatet fra en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed.

Bern skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.
Mé ikke benyttes med beskadiget ledning eller stramstik. M ikke
benyttes, hvis det har vaeret tabt, er beskadiget, har stéet udenfor

eller har veeret tabt i vand. Returner det til producenten, dennes
servicerepraesentant eller en tilsvarende kvalificeret person, som kan
undersage, reparere eller justere det.

Det anbefales, at man jaevnligt kontrollerer apparatet for at undga fare.
For at beskytte mod risiko for elekirisk stad mé hverken ledning, sfik

eller apparat nedszenkes i vand eller andre vaesker. Det kan fare fil
personskader og/eller skader pa produktet. Se anvisningerne mht.
rengering.

Rul ledningen helt ud inden brug.

Tag aldrig stikket ud af stikkontakten ved at fraekke i ledningen. Tag altid
stikket ud ved at tage fat i sfikket.

Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af borde eller diske eller
komme i kontakt med varme overflader. Apparatet mé ikke anbringes
pd eller teet pd et gasblus eller en elkogeplade eller i en varm ovn.
Undgé knuder pé ledningen.

Tag stikket ud of stikkontakten, nér apparatet ikke er i brug og fer
rengering. Lad apparatet kele ned, fer delene tages af og fer rengering.



12.
13.

14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.

27.
28.

29.

30.
31.

Undgd at rere ved stik eller apparatet med véde haender.

Al anden vedligeholdelse end rengering skal udferes af producenten,
dennes servicerepraesentant eller en filsvarende kvalificeret person.

Brug of tilbeher, som ikke anbefales eller szelges af producenten, kan
fare fil brand, elekirisk sted, personskader eller skader pé produkiet.
Apparatet er ikke beregnet il at blive betjent ved hjzelp aof en ekstern
fimer eller separat fiernbefiening.

Ma ikke anvendes udenders.

Dette apparat er kun fil husholdningsbrug.

Brug ikke apparatet til andre formél end dem, det er bestemt fil. Forkert
brug kan fere til personskader.

For at undgé brand mé apparatet ikke benyttes i naerheden of
eksplosive og/eller braendbare dampe.

Der skal udvises ekstrem forsigfighed, nér apparatet benyttes eller flyttes
med fedevarer eller andre varme vaesker.

Flyt ikke apparatet under madlavningen.

Mé kun benyttes pé en jsevn, ter og varmebestandig overflade. Contact
grillen mé& ikke placeres pa kanten af en beenk eller et bord under brug.
Serg for, at overfladen er jsevn, ren og fri for vand og andre stoffer.

Saet apparatet langt vaek fra vaegge, gardiner og andre materialer, der
er falsomme over for varme og damp. Min. afstand er 20 cm.

Nar apparatet er i brug, skal der veere filsirackkelig plads over og
omkring det il luftcirkulation.

Apparatets ledningsbeskyttelse fiernes og bortskaffes korrekt for at undgd
kvaelningsfare for mindre bern.

Fiern al emballage og alle klistermaerker, for apparatet tages i brug ferste
gang.

Serg alfid for, at apparatet er samlet korrekt, for det tages i brug.

Saet aldrig stikket i stikkontakten, eller teend ikke for apparatet, uden at
grillpladen er monteret.

Tag stikket ud of stikkontakten, nér apparatet ikke er i brug og fer
rengering. Lad apparatet kale ned, fer delene szettes i eller fiernes og fer
rengering.

Rer ikke ved de varme overflader.

Brugen of filbeher, der ikke er anbefalet, kan fere til brand, elekirisk sted
eller risiko for personskader.
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32.
33.

34.

Apparatet md ikke anbringes pd eller teet pé et varmt gasblus eller
elkogeplader eller i en varm ovn.

Advarsel: Reparationer ber kun udfares aof uddannet personale for at
minimere risikoen for brand eller elekirisk sted.

Apparatet md ikke benyttes i en garage eller under et overskab. Tag
altid stikket ud of stikkontakten, nér apparatet opbevares. | modsat fald
er der risiko for brand.

ANVISNING | FORHOLD TIL KORT LEDNING

68

Der medfalger en kort ledning for at minimere risikoen for at blive
viklet ind i eller falde over en leengere ledning.

Det er muligt at anvende en leengere forleengerledning, hvis man
er forsigtig ved brugen af denne.

Hvis der anvendes forleengerledning: Ledningens elekiriske
ledeevne skal mindst svare til apparatets. Forleengerledningen
skal placeres, sa den ikke raekker ud over bordpladen, hvor bern
kan fa& fat i den, eller man kan falde i den.

BESKRIVELSE AF DELENE

Handtag

Kabinet

Oplésningsknapper til den varme plade
Kontrolpanel

Ledning (ikke vist p& billedet)

Drypbakke bagpé

Grillplade / Teppanyaki-plade (ikke vist pa billedet)




KEND DIT KONTROLPANEL

o —

NOo O

Program (Program)

Upper & lower plates (averste og nederste plader)

Lower plates (nederste plader)

Temperature & time display / Menu function (temperatur- og

tidsdisplay/menufunktion)
5 6
”:"'rﬁ" o ’ |
7

Start/stop (Start/stop)
Off (slukket)
Temp/time (temp./tid)

Fiern al emballage, klistermaerker og forskelligt tilbehgr p& indersiden
og ydersiden af apparatet, og kontrollér, at du har modtaget alle
dele i god stand, eller kontrollér for eventuelle defekter.

Riv alle plastikposer i stykker, og bortskaf dem korrekt, da de udger
en fare for, at bern kan blive kvalt i dem.

2 3

FOR FORSTE BRUG:

Fiern pladerne ved at trykke pé oplasningsknapperne. Tag dem ud.

For farste brug rengeres pladerne med varmt vand og et mildt
rengeringsmiddel Herefter terres de omhyggeligt.

Seet pladerne i. Kontrollér, at de er sat korrekt i.

Pladerne har to sider, en grillside og en flad side. Vaelg den enskede
side, nér pladen seettes i.

Serg for, at drypbakken er sat korrekt i bag pé apparatet.

Saet stikket i en korrekt installeret stikkontakt. Serg for, at spaendingen
passer il din stremforsyning.
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4) ANVENDELSE:

Seet stikket i, der lyder en biplyd, alle indikatorlamper teender og
slukker s& igen. "OFF" ses pd displayet.

Valg "program" (okseked, fisk, kylling, pelse, hamburger, bacon)
ved at dreje pé& programknappen til hajre, eller tryk pa knappen
"Upper & lower plates" eller "Lower plates" for at vaelge begge
grillplader eller udelukkende den nederste grillplade, som du ensker.
Standardtemperatur (blinker), og standardtid for den valgte funktion
vises pa displayet.

Tilpas tilberedningstemperatur og/eller tid ved at dreje pd hejre
"temp/time"-knap, tryk p& knappen for at skiffe mellem de to
funktioner.

Nar tilberedningstid og temperatur er indstillet, trykkes pd& "start/
stop" for at starte opvarmningen (apparatet vil gé til OFF efter 15
sek. uden brug). “PRE” og valgt funktion vises pa displayet.

Efter opvarmning afgiver apparatet en biplyd 5 gange, temperatur
og tid blinker. Leeg maden pé& pladen, og tryk pé& "start/stop"-
knappen for at starte tilberedningen. Tiden teeller ned.

Hvis der ikke trykkes pd "start/stop" inden for 30 minutter, slukker
maskinen. "OFF" vises p& displayet.

Nar nedteellingen er slut, afgiver maskinen en biplyd, "done"
(feerdig) vises p& displayet.

Hvis maskinen ikke betjenes inden for 30 minutter, slukker maskinen.
"OFF" vises p& displayet.

Tryk p& knappen "program" for at gé til naeste anvendelse, eller
tryk p& "off" for at afslutte.

Bemeerk:
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Under madlavningen kan du trykke pd "start/stop" for at saette den
aktuelt valgte funktion pé& pause (apparatet slukker, hvis det ikke
betienes inden for 30 minutter efter, der er trykket p& "start/stop").
Tryk p& "start/stop"-knappen igen for at fortsaette tilberedningen.

Under madlavningen kan du trykke p& "off"-knappen for at forlade
den aktuelt valgte funktion eller vaelge en ny funktion (okseked, fisk,
kylling, pelse, hamburger, bacon, begge grillplader eller nederste
grillplade).



Under madlavningen kan du dreje den hgjre funktionsknap "temp/
time" for at justere tid/temperatur. Apparatet vil i labet af 3 sekunder
starte madlavningen iht. den nye tid/temperatur.

Nar apparatet er p& standby (“OFF” vises p& displayet), kan
du trykke pé& den hgjre knap "temp/time" i 5 sek. for at skifte
temperaturenhed mellem °C og °F.

Apparatet husker den senest indstillede temperatur og tid. Nér
apparatet teendes, vises temperatur og tid fra seneste brug pd
displayet.

For at annullere hukommelsesfunktionen trykkes pa "off"-knappen i 3
sek., nér apparatet er i standby ("OFF" vises pa displayet). Herefter
er standard igen som ved levering af apparatet.

Sadan benyttes den flade grill:

Brug h&ndtaget til &bning of laget (fig. 1), tryk léget ned, s& det
er pd niveau med handtaget (fig. 2), og tryk s& handtag og lag
ned i flad position (fig. 3).

Den gverste plade skal &bnes 180 grader (flad position) fer
opvarmning.

fig. 1

fig. 2

71



fig. 3

Tids- og temperaturinterval for hver funktion:

HUSK:

Apparatet har en hukommelse pé tid og temperatur. Nar apparatet
teendes, vil den senest anvendte temperatur og tid blive vist pd
displayet. For at annullere hukommelsesfunktionen trykkes p& OFF-
knappen i 3 sek., nar apparatet er i standbytilstand ("OFF" vises pa

displayet). Herefter er standard igen som ved levering af apparatet.

Funktion Standard- Temperatur- | Tidsinterval | Anbefalet
display interval mangde
ingredienser
Beef 230°C 05:00 | 200230 °C | 3-8 minutter +240 g
(Oksekad) (5 °C/trin) (30 sek./trin) | (2 cm tyk)
Resultat:
gennemstegt
Fish 210°C 05:00 | 200-230°C 3-8 minutter +200 g
(Fisk) (5 °C/trin) (30 sek./trin) | (2,5 cm tyk)
Chicken 180°C 05:00 | 160-200°C | 3-12 minutter |+150 g
(Kylling) (5 °C/trin) (30 sek./trin) | (1 cm tyk)
Sausage 160°C 05:00 | 160-200°C | 3-10 minutter |+ 170 g
(Palse) (5 °C/trin) (30 sek. /trin)
Hamburger 150°C 08:00 | 150-200°C | 5-15 minutter |+ 115 g
(Hamburger) (5 °C/trin) (30 sek./trin) [ (1,5 cm tyk)
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Funktion Standard- Temperatur- | Tidsinterval | Anbefalet

display interval maengde

ingredienser

Bacon 180°C 05:00 | 160-200°C | 3-10 minutter | Tynde skiver

(Bacon) (5 °C/trin) (30 sek./trin) | Resultat:
meget spradt
(placer
apparatet i
flad position)

Overste/ 230°C 05:00 | 80-230°C 30 sek. - 60

nederste (5 °C/trin) minutter

plader (30 sek. /trin)

Nederste 200°C 10:00 | 80-220°C 30 sek. - 60

plade (5 °C/ftrin) minutter

(30 sek. /trin)

NYTTIGE TIPS:

Kom lidt madlavningsolie p& pladerne efter opvarmningen for
et bedre resultat.

Luk grillpladerne under opvarmningen for en kortere opvarmnings-
tid.

Brug kun héandtaget til at dbne eller lukke laget.

Nar du &bner contactgrillen, kan der dryppe fedtstof fra den
overste plade. Det er normalt, og du kan saette contact-grillen pa
en bordskaner for at lette rengeringen.

VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

Tag altid stikket ud af stikkontakten, néar apparatet ikke er i brug.
Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kele helt ned.

Benyt en silikone-, plast- eller traeskraber til at fierne rester fra
pladen.

Tryk p& oplésningsknapperne for at fierne pladerne fra grillen.
Serg for, at pladerne er kalet helt ned, fer du rerer ved dem.

Nar pladerne er taget af, kan du rengere dem i varmt seebevand
eller i opvaskemaskinen.
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Fiern drypbakken bag pé apparatet, tem indholdet ud i en
varmebestandig pande, renger drypbakken i varmt saebevand,
og ter den omhyggeligt. (Bemaerk: Grillplade og drypbakke kan
vaskes i opvaskemaskinen).

Bemeerk: For drypbakken fiernes, skal det sikres, at olie eller
olierester er kalet ned, da det kan fere til forbraendinger, hvis det
stadig er for varmt,

Brugervedligeholdelse

Vaer altid forsigtig, ndr apparatet handteres under madlavningen.
Apparatet mé kun ébnes og lukkes ved hijzelp af héndtagene. Undgé
at rere ved laget under eller lige efter madlavningen, da den gverste
plade er varm under madlavningen.

Det anbefales at benytte grillhandsker til handtering for at undgé
forbraendinger.

Benyt aldrig metalredskaber, da de vil ridse pladens belaegning.

Lad altid apparatet kale ned i 30 minutter fer rengering.

Fejlkode:

Hvis du ser en af felgende fejlkoder (E1, E2, E3, E4), skal du tage
din contact-grill ud of stikket og ikke anvende den. Du kan kontakte
vores kundeservice via e-mail pd info@cookware-co.com.

6)

7)

OPBEVARING

Undgé at opbevare apparatet sammen med metalredskaber
eller skarpe genstande, som kan fere til ridser eller skade pa
overfladen.

Serg altid for, at dit apparat er rent og tert, inden det szetftes pd
plads. Opbevar apparatet omhyggeligt.

RESERVEDELE

Bemaerk, at der ikke findes reservedele til dette apparat.
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8) BORTSKAFFELSE AF APPARATET

Dette apparat er maerket iht. Europa-Parlamentets og
R&dets direktiv 2012/19/EU om affald af elekirisk og
elektronisk udstyr (WEEE). Produktet mé& ikke bortskaffes
som almindeligt husholdningsaffald. Det skal i stedet
afleveres pé& et centralt indsamlingssted for genanvendelse
B Clchiriske og elektroniske husholdningsapparater.
Kontakt din kommune, dit affaldsselskab eller butikken, hvor du har
kebt produktet, for at f&@ mere at vide om behandling, genvinding
og genanvendelse af produktet. Med den korrekte bortskaffelse
forebygges negative konsekvenser for miljget og sundheden. Ved at
genanvende, genbruge og/eller p& anden méde gere brug af gamle
apparater yder du et vaerdifuldt bidrag til beskyttelse af miljzet.

Gezelder kun i Storbritannien:

lht. The Waste Electrical and Electronic Equipment Regulations 2013
(SI 2013/3113) (med aendringer) skal produkter, der ikke leengere
kan anvendes, indsamles separat og bortskaffes pé en miljgmaessigt
forsvarlig made.

9) GARANTI

P& produkter solgt i Det Europaeiske @konomiske Samarbejdsomréade
og Storbritannien gives 24 mdaneders garanti pd produktet som
beskyttelse mod manglende overensstemmelse iht. direktiv (EU)
2019/771 og den britiske Consumer Rights Act 2015 (UK).

Garantien er kun geeldende, hvis produktet anvendes til ikke
professionel brug.

Vi er under alle omsteendigheder ikke ansvarlige for fejl og mangler,
der skyldes:

manglende overholdelse af vedligeholdelses- og brugsanvisninger
normalt slid (f.eks. misfarvninger og ridser) og/eller

eksterne pavirkninger, f.eks. skader fra vejret, transport, slag
eller sted.
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| tilfeelde of manglende overensstemmelse og afhaengig aof
omstaendighederne

vil produktet blive repareret

vil produktet blive udskiftet

vil en proportional del of prisen, der er betalt for produktet, blive
refunderet, eller

hele prisen, der er betalt for produktet, vil blive refunderet.

Gem kebsbevis eller falgeseddel, hvoraf kebs- eller leveringsdato
fremgér. Et s&dant bevis for keb eller levering er pakraevet, hvis
du ensker at gere brug af dine rettigheder i tilfelde af manglende
overensstemmelse.

Disse bestemmelser pavirker ikke de rettigheder, du
har som keber iht. geeldende national lovgivning (f.eks.
vedrerende keb af forbrugsvarer), som kan vzere
forskellige afhzengigt af land. Disse bestemmelser tjener
udelukkende til information og udger ikke en kommerciel
garanti, der giver dig andre rettigheder end dem, du har
iht. geeldende national lovgivning.

Hvis du har spergsmdl til produktet, kan du kontakte vores kundeservice
ved at sende en e-mail til info@cookware-co.com

Kundeservice vil fortzlle dig, hvad du skal gere.
God forngjelse med dit apparat!

Storbritannien: Ovenstdende beskrevne garanti er givet af
The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Las foljande anvisningar noga innan du anvdnder denna apparat.
Vi rekommenderar att du behdller dessa anvisningar. For din egen
sakerhet méste du félja dessa sakerhetsanvisningar nar du anvénder
elektriska apparater.

1)

ALLMANNA SAKERHETSANVISNINGAR

Nar du anvander apparaten ska grundléggande férsiktighetsatgarder
alltid iakttas, daribland féljande:

1.
2.

o~

0 ®

10.

80

Las alla anvisningar fére anvéndning.

Tillat inte att produkten anvands som leksak. Noggrann uppsikt
krévs vid anvéndning av eller néra barn. Apparaten &r inte
avsedd att anvéndas av barn.

Apparaten r inte avsedd for personer (inbegripet barn) med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller personer som
saknar erfarenhet och kunskap, och far endast anvandas av
dessa personer om de stdr under uppsikt eller har fatt anvisningar
om hur denna apparat anvands sakert av en person som
ansvarar fér deras sdkerhet.

Barn bor héllas under uppsikt s& att de inte leker med apparaten.
Anvand inte apparaten om elsladden eller stickproppen ar
skadad. Anvénd inte apparaten om den har tappats, skadats,
ldmnats utomhus eller hamnat i vatten. Overlamna den il
tillverkaren, tillverkarens underhallstekniker eller ndgon med
motsvarande behérighet for undersdkning, reparation eller
justering.

Vi rekommenderar att du regelbundet inspekterar apparaten for
att undvika fara.

For att undvika risken for elektriska stotar ska du inte lagga
sladden, stickproppen eller apparaten i vatten eller i andra
vatskor. Detta kan orsaka personskada och/eller skada pé
produkfen. Se rengdringsanvisningarna.

Rulla ut elsladden helt fére anvandning.

Dra aldrig ut stickproppen ur eluttaget genom att dra i elsladden.
Ta alltid eft grepp om stickproppen.

L&t inte elsladden hanga éver en bords- eller bankkant eller
vidréra varma ytor. Stéll inte apparaten pd eller néra en gaslaga
eller en varm elplatta, eller i en varm ugn. Lat inte knutar uppstd



11.

12.
13.

14.

15.
16.
17.
18.
19.
20.

21.
22.

23.

24.

25.
26.

27.

pd elsladden.

Koppla bort fran eluttaget nér apparaten inte anvands och fére

rengdring. LAt svalna helt innan du tar loss delar och innan du

rengor apparaten.

Ta inte pd stickproppen eller apparaten med véta hander.

Allt underhall utéver rengéring bor utféras av tillverkaren,

tillverkarens underhdllstekniker eller négon med motsvarande

beharighet.

Anvandning av tillbehér och delar som inte rekommenderas

eller saljs av tillverkaren kan orsaka brand, elekiriska stétar,

personskada eller skada pé produkten.

Apparaten ar inte avsedd att handhas med hidlp av en extern

timer eller eft separat fiarrkontrollsystem.

Far inte anvandas utomhus.

Apparaten &r enbart avsedd for hushéllsbruk.

Anvand inte apparaten till négot annat dn dess avsedda

anvandning. Felaktig anvandning kan orsaka personskada.

For att skydda mot brand ska apparaten inte anvandas néra

explosiva och/eller brandfarliga éngor.

Var mycket forsiktig vid anvandning eller forflyttning av apparaten

med mat eller varma vétskor.

Flytta inte apparaten under matlagning.

Anvand endast pé en plan, torr och varmetdlig yta. Placera inte

kontaktgrillen p& en bank- eller bordskant under anvandning.

Sakerstall att ytan ar plan, ren och fri frén vatten och andra

amnen.

Placera apparaten p& avstand frén vaggar, gardiner och andra

material som &r kansliga for varme eller dnga. Avsténdet bor

vara minst 20 cm.

Forsakra dig om att det finns tillrackligt med fritt utrymme

ovanfdr och pé alla sidor om apparaten for luficirkulation under

anvandning.

For att motverka kvavningsrisk for smé barn ska skyddsplasten pé

apparatens stickpropp fas loss och bortskaffas pé ett sakert satt.

Ta av emballage och dekaler innan apparaten anvénds forsta

gdngen.

Sakerstall alltid att apparaten ar ratt monterad fore anvandning.
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28.
29.

30.
31.
32.
33.

34.

Forsok aldrig ansluta eller sla pé& apparaten utan grillplattan.
Koppla bort frén uttaget nar apparaten inte anvénds och fére
rengdring. L&t svalna innan du satter pd eller tar loss delar och
innan du rengdr apparaten.

Vidrér inte varma ytor.

Anvéandning av tillbehér och delar som inte rekommenderas kan
ge upphov till brand, elektriska sttar eller risk for personskada.
Stall inte pa eller néra en gaslaga eller en varm elplatta, eller in i
en varm ugn.

Varning: Fér att minska risken fér brand och elekiriska stotar ska
endast behorig personal utfora reparationer.

Anvand inte apparaten i garaget eller under ett vaggskap.
Koppla alltid bort apparaten frén eluttaget vid férvaring. | annat
fall kan brandrisk uppsté.

ANVISNINGAR FOR KORT ELSLADD

NOo kW —
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En kort elsladd medféljer for att minska faror till f6ljd av att nagon
trasslar in sig eller snubblar, vilket 16t sker med en léngre sladd.

Langre férlangningssladdar finns att kdpa och kan anvandas om
forsiktighet iakttas.

Om en férlangningssladd anvands: Férlangningssladdens
markdata ska vara minst likvardiga med apparatens markdata.
Den langre elsladden bér placeras sa att den inte hanger over
bankkanten, eftersom barn d& kan dra i den eller ndgon kan
snubbla pé den.

BESKRIVNING AV DELARNA

Handtag

Holje

Upplasningsknappar fér plattor

Kontrollpanel

Elsladd (visas inte p& bilden)

Droppbricka pé baksidan
Grillplatta/teppanyakiplatta (visas inte pé bilden)



4

SA HAR SER KONTROLLPANELEN UT

Program (Program)

Upper & lower plates (6vre & undre plattor)

Lower plate (undre platta)

Temperature & time display / Menu function (temperatur- &
tidsdisplay/menyfunktion)

Start/stop (start/stopp)

Off (av)

Temp/time (temp/tid)

2 3 5 6

2 mn SOUSSHGE
HanEnrgee
m £
Chicks a Eacon
IR LONIE LW ETaET
FLATEY FLATE Tir L

3) FORE FORSTA ANVANDNINGEN:

* Ta bort allt emballage samt alla dekaler och diverse tillbehér inuti
och utanpd apparaten och kontrollera att allting ar i bra skick och
att inga fel foreligger.

e  Gorhdlialla plastpasar och bortskaffa dem pa lampligt satt eftersom
de kan medféra en risk fér att barn kvavs eller satter i halsen.

® Ta av plattorna genom att trycka pé& upplésningsknapparna och ta
loss dem. 83
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Rengdr plattorna med varmt vatten och milt diskmedel fore forsta
anvandningen. Torka sedan alla delar noggrant.

Satt plattorna pé plats och kontrollera att de sitter ratt.

Plattorna har tvé sidor: den ena ar avsedd for grillning och den
andra ar slat. Valj énskad sida nar du sétter plattan pd plats.

Se till att droppbrickan sitter som den ska p& apparatens baksida.

Anslut stickproppen till ett korrekt installerat uttag. Férsakra dig om
att spanningen dverensstdmmer med elndtet.

ANVANDNING:

Nar apparaten ansluts hérs en signal och alla indikeringslampor ténds
och slécks. "OFF” visas pd displayen.

Valj “program”funkfionen (nétkétt, fisk, kyckling, korv, hamburgare,
bacon) genom att vrida pé vanster programfunktionsreglage eller frycka
pd antingen knappen “upper & lower plates” eller knappen “lower plate”
for att valja bada grillplattor eller bara den undre grillplattan, beroende
pd vad du énskar. Standardtemperatur (blinkar) och standardtid for den
valda funktionen visas pé displayen.

Justera fillagningstemperaturen och/eller tillagningstiden genom att
vrida p& hoger “temp/time”-reglage. Tryck p& reglaget for att vaxla
mellan de tvé funktionerna.

Nar du har stallt in tid och temperatur trycker du pé “start/stop”knappen
for att pabdrja férvarmningen (apparaten &tergér till “OFF” om inget val
gors inom 15 sekunder). “PRE” och vald funktion visas pé displayen.

Efter forvarmningen hrs en signal fem génger och temperatur och tid
blinkar. Placera maten pa platian och tryck pa “start/stop”-knappen
for att pabéria tillagningen. Tiden raknas ner.

Om “start/stop”-knappen inte trycks in inom 30 minuter stangs
apparaten av och “OFF” visas pé displayen.

Nar nedrdkningen har slutforts hdrs en signal och “done” visas p&
displayen.

Om inget val gérs inom 30 minuter stangs apparaten av och “OFF”
visas pd displayen.

Tryck pé funktionsreglaget “program” fér att géra nésta val eller tryck

"

pé “off"-knappen for att avsluta.



Obs!

Under tillagningen kan du pausa det aktiva laget genom att trycka
pd “start/stop”-knappen (apparaten stéings av om du inte gér ndgot
val inom 30 minuter fran att du trycker p& “start/stop”-knappen).
Tryck pé& “start/stop”-knappen igen for att fortsatta.

Under tillagningen kan du avsluta det aktiva laget genom att trycka
p& “off"-*knappen. Du kan ocksé valja nskad funktion igen (notkott,
fisk, kyckling, korv, hamburgare, bacon, béda grillplattor eller undre
grillplatta).

Under tillagningen kan du justera tid/temperatur genom att vrida pd
hdger funktionsreglage “temp/time”. Den nya tiden/temperaturen
trader i kraft inom tre sekunder.

Nar apparaten ar i standbylage ("OFF” visas pd displayen) kan
du hélla héger “temp/time”-reglage intryckt i fem sekunder for att
vaxla mellan °C och °F.

Senast installd temperatur och tid sparas p& apparaten. Nar
apparaten slds pd igen visas den senast installda temperaturen
och tiden pd displayen.

Om du vill avbryta minnesfunktionen héller du “off”-knappen intryckt
i tre sekunder i standbylage (“OFF” visas pé displayen). Darefter
aktiveras standardlaget.

Sa anvéander du liggande grillége:

Hall i handtaget och flytta dverdelen till 6ppet lage (bild 1), tryck
ner 6verdelen ftill platt lage med handtaget (bild 2) och tryck
sedan handtaget och éverdelen till liggande lage (bild 3).
Oppna den évre plattan 180 grader (liggande lége) innan
férvérmningen paborjas.
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bild 1

bild 2

bild 3

Tids- och temperaturintervall for varje funktion:

KOM IHAG:

Apparaten har en minnesfunktion for tid och temperatur. Nar
apparaten slas pé visas den senast anvanda temperaturen och tiden pé
displayen. Om du vill avbryta minnesfunktionen héller du av-knappen
nedtryckt i tre sekunder nér apparaten @r i standbylage ("OFF” visas
pa displayen). Darefter aktiveras apparatens standardinstaliningar.
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Funktion Standard- | Temperatur- | Tidsinter- Rekommen-
instéllning | intervall vall derad
méngd
ingredienser
Beef 230°C 05:00 | 200230 °C | 3-8 minuter +240 g
(Natkat) (i steg om (i stegom 30 | (2 cm tjock)
5°C) sekunder) Resultat:
valstekt
Fish 210°C 05:00 | 200-230°C 3-8 minuter +200 g
(Fisk) (i steg om (i stegom 30 | (2,5 cm tjock)
5°C) sekunder)
Chicken 180°C 05:00 | 160-200°C | 3-12 minuter | +150 g
(Kyckling) (i steg om (i stegom 30 | (1 cm fjock)
5°C) sekunder)
Sausage 160°C 05:00 | 160-200°C 3-10 minuter | £170 g
(Korv) (i steg om (i steg om 30
5°C) sekunder)
Hamburger 150°C 08:00 | 150-200°C 5-15 minuter | £115g
(Hamburgare) (i steg om (i steg om 30 | (1,5 cm tjock)
5°C) sekunder)
Bacon 180°C 05:00 | 160-200°C 3-10 minuter | Tunna skivor
(Bacon) (i steg om (i steg om 30 | Resultat: mycket
5°C) sekunder) knaprigt (vik
upp apparaten
till liggande
lage)
Ovre/undre | 230°C 05:00 | 80-230°C 30 sekunder
plattor (i steg om -60 minuter
5 °C) (i steg om 30
sekunder)
Undre platta | 200°C 10:00 | 80-220°C 30 sekunder
(i steg om -60 minuter
5 °C) (i steg om 30
sekunder)
PRAKTISKA TIPS:

e For ett extra bra resultat kan du tillsétta lite matlagningsolja pa
plattorna efter frvarmningen.

e Du kan minska tillagningstiden genom att stanga grillplattorna
under férvarmningen. 87



Anvand alltid handtaget nar du dppnar eller stanger dverdelen.

Nar du 6ppnar kontaktgrillen kan lite fett rinna ner frén den
ovre plattan. Detta ar normalt. Du kan stélla kontaktgrillen pé ett
varmebestandigt underlagg for enkel rengdring.

SKOTSEL OCH RENGORING

Dra alltid ur sladden frén eluttaget nér apparaten inte anvands.
Dra ur sladden frén eluttaget och lat apparaten svalna helk.
Skrapa bort resterna fran tillagningsplattan med en skrapa i silikon,
plast eller tr.

Tryck p& upplésningsknapparna for att ta loss plattorna frén grillen.
Se till att plattorna har svalnat helt innan du tar i dem.

Nar du har lyft av plattorna kan du diska dem i varmt vatten med
diskmedel eller i maskin.

Ta loss droppbrickan p& apparatens baksida, tém droppbrickan i
en varmetdlig panna, skélj i varmt vatten med diskmedel och lat
torka helt. (Obs! Girillplattan och droppbrickan kan diskas i maskin.)
Observera: Innan du far loss droppbrickan ska du se till att oljan
eller oljeresterna har svalnat, annars kan risk fér brannskador uppsté.

Underhall som kan utforas av anvandaren

Var férsiktig nar du hanterar apparaten under matlagning. Anvand
alltid handtaget fér att ppna och stinga apparaten. Rér inte vid
dverdelen under eller omedelbart efter tillagning, eftersom den dvre
plattan blir mycket varm under tillagning.

For att undvika brannskador bér du anvanda ugnsvantar nér du rér
vid apparaten.

Anvand aldrig metallredskap, dé dessa repar plattans belaggning.

L&t alltid apparaten svalna i 30 minuter innan du rengdr den.

Felkod:

Om felkod E1, E2, E3 eller E4 visas ska du koppla bort kontaktgrillen
och avstd frén att anvénda den. Du kan kontakta var kundtjanst via
e-post pd info@cookware-co.com.
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6) FORVARING

e Forvara inte apparaten tillsammans med metallredskap eller vassa
foremal, eftersom det kan leda till repor eller skador pé ytan.

e Forsakra dig alltid om att apparaten ar ren och torr innan du
staller undan den. Var aktsam néar du férvarar din apparat.

7) RESERVDELAR

Observera att det inte finns nagra reservdelar till apparaten.

8) BORTSKAFFANDE AV APPARATEN

Denna apparat ar markt i enlighet med det europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som utgérs av eller
innehdller elekirisk och elektronisk utrustning (WEEE).
Produkten far inte behandlas som hushéllsavfall. Ta den
i stallet till ett centralt insamlingsstalle fér &tervinning
B, Ccliiska och  elekironiska hushéllsapparater.
For mer detaljerad information om behandling, &tervinning och
materialdtervinning av denna produkt kan du kontakta din kommun, ditt
hushalls avfallshamtningstjanst eller den butik dar du képte produkten.
En riktig hantering hjalper till att férhindra negativa konsekvenser for
miljén och ménniskors halsa. Genom att dteranvanda, dtervinna och/
eller anvanda gamla apparater pé ett nytt satt bidrar du vasentligt
till att skydda vér miljs.

Galler endast for Storbritannien:

| enlighet med WEEEf&rordningarna 2013 (SI 2013/3113) (med
andringar) om avfall som utgdrs av eller innehéller elektrisk och
elektronisk utrustning maste produkter som inte langre gér att anvénda
samlas in separat och bortskaffas pé ett miljdvanligt satt.

9) GARANTI

For produkter som sélts inom Europeiska ekonomiska samarbetsomrédet
och Storbritannien omfattas du av 24 ménaders garanti pé produkten
som skydd mot bristande avtalsenlighet i dverensstammelse med direktiv
(EU) 2019/771 respektive 2015 ars lag om konsumentrattigheter
(Consumer Rights Act 2015) (Storbritannien).
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Garantin gdller endast vid icke-yrkesmdssig anvandning.

Vi ansvarar i alla handelser inte for fel som beror pa
att skdtsel- och bruksanvisningarna inte har fdljts,
normalt slitage (t.ex. missfargningar eller repor) och/eller

paverkan av ytire fakforer, t.ex. vaderskada, transportskada,
skada orsakad av slag eller stotar.

| hdndelse av bristande avtalsenlighet kommer, beroende pé&
omstandigheterna,
produkten att repareras,
produkten att bytas ut,
en proportionell del av det pris som betalats for produkten att
terbetalas eller
hela det pris som betalats fr produkten att éterbetalas.

Det ar viktigt att du behaller inkdps- eller leveransbeviset for produkten
med uppgift om inkops- eller leveransdatum. Du behdver ett sédant
inkdps- eller leveransbevis om du vill utéva din ratt till avhjalpande
&tgarder vid bristande avtalsenlighet.

Dessa bestammelser paverkar inte lagstadgade
rattigheter du har som kund enligt tillampliga nationella
bestammelser (t.ex. om forsdljning av konsumentvaror),
vilka kan variera fran land till land. Dessa bestédmmelser
dr endast avsedda som information och utgér ingen
kommersiell garanti som ger dig andra rattigheter @n
dem du har enligt tillampliga nationella bestammelser.

Om du har frégor om produkten kan du kontakta var kundtjénst via
e-post pd info@cookware-co.com

Kundtjansten informerar dig om hur du gér till vaga.
Ha stor glddje av din apparat!

For Storbritannien: Garantin enligt ovan tillhandahdlls av
The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Les felgende instruksjoner naye fer du tar apparatet i bruk. Vi anbefaler
at du tar vare pa disse instruksjonene. For din egen sikkerhet m& du
felge disse sikkerhetsinstruksjonene nér du bruker elekiriske apparater.

1)

GENERELLE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Nér du bruker apparatet méd du felge alle grunnleggende
sikkerhetsregler samt fglgende informasjon.

1.
2.

0 ®

10.

94

Les alle instruksjonene fer bruk.

lkke bruk denne gjenstanden som leketay. Full oppmerksomhet

er ngdvendig ndr den brukes av eller i naerheten av barn. Dette
apparatet er ikke beregnet for bruk av barn.

Apparatet er ikke beregnet for bruk av personer (inkludert barn)
med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel
p& erfaring og kunnskap, med mindre de har fétt opplaering eller
instruksjoner om bruk av apparatet av en person som er ansvarlig
for sikkerheten deres.

Barn ber holdes under oppsyn for & sikre at de ikke leker med
apparatet.

Ma ikke brukes hvis stremledningen eller stepselet har skader.
Apparatet skal ikke brukes hvis det har falt i bakken, er skadet,
har veert forlatt utenders eller vaert i kontakt med vann. | s& fall ber
du returnere det til produsenten, selgeren eller kvalifisert personell
for undersekelse, reparasjon eller justering.

Det anbefales & sjekke apparatet regelmessig for & forsikre seg
om at det er trygt & bruke det.

lkke senk stremledningen, stepselet eller apparatet i vann eller
andre vaesker da det kan fordrsake elekirisk stet. Elektrisk stet

kan fere til personskade og / eller skade pé produktet. Felg
rengjeringsinstruksjonene.

Vikle stramledningen helt ut fer bruk.

Trekk aldri stepselet ut av stikkontakten ved & trekke i
stremledningen. Du mé holde i selve stepselet som sitter i veggen.
lkke la stremkabelen henge over kanten av bordet eller
benkeplaten eller berere varme overflater. lkke plasser apparatet
pé eller i naerheten av en gassbrenner, elekirisk brenner eller i en
oppvarmet ovn. lkke sl& knute pa stremledningen.



11.

12.

13.

14.

15.
16.
17.
18.
19.

20.

21

23.

24.

25.

26.

27.
28.

Koble fra stremuttaket nér apparatet ikke er i bruk og fer
rengjering. La det avkjeles for du fierner deler og fer du rengjer
apparatet.

lkke ta pd stepselet eller apparatet med vate hender.

Alt annet vedlikehold enn rengjering ber utferes av produsenten,
selgeren eller kvalifisert personell.

Bruk av tilbehar som ikke er anbefalt eller solgt av produsenten
kan forarsake brann, elekirisk stet, personskade eller skade pd
produktet.

Enheter er ikke ment & kontrolleres av ekstern tidtaker eller et
separat fiernkontrollsystem.

Ma ikke brukes utenders.

Dette apparatet er kun til husholdningsbruk.

lkke bruk apparatet til noe annet enn det tiltenkte formdlet. Feil
bruk kan forérsake skade.

lkke bruk enheten i naerheten av eksplosive og / eller brennbare
gasser da det kan forarsake brann.

Veer veldig forsiktig nar du bruker eller flytter apparatet med mat
eller varme vaesker inni.

. [kke flytt apparatet mens du lager mat.
22.

Mé kun brukes pé& en jevn, terr og varmebestandig overflate. lkke
sett den elekiriske grillen p& kanten av en benk eller bord mens du
bruker den. Serg for at overflaten er jevn, ren og fri for vann og
andre stoffer.

Plasser apparatet i god avstand til vegger, gardiner og andre
varme- eller dampfalsomme materialer. Hold minimum 20 cm
avstand.

Sarg for tilstrekkelig plass over og pé sidene for & gi god
|uftsirkulasjon nér du bruker apparatet.

Ta vekk og kast beskyttelsesdekselet p& apparatets stepsel for &
fierne kvelningsfaren for sma barn.

Fiern eventuell emballasje og reklameklistremerker for du bruker
apparatet for farste gang.

Serg alltid for at apparatet er riktig montert far bruk.

Koble aldri til eller sl& p& apparatet uten at grillplaten er montert.
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29. Koble fra stikkontakten nér apparatet ikke brukes og fer du
rengjer det. La apparatet avkigles fer du setter pé& eller tar av
deler samt fer du rengjer det.

30. lkke ta pa varme overflater.

31. Bruk av tilbehar som ikke anbefales, kan fare til brann, elekirisk
stet eller fare for personskade.

32. Ikke plasser apparatet pd eller i naerheten av en gassbrenner,
elektrisk brenner eller i oppvarmet ovn.

33. Advarsel: Kun autorisert personell ber utfere reparasjoner for &
redusere risikoen for brann eller elekirisk stet.

34. Apparatet md ikke brukes i garasjer eller under et vegghengt
skap. Koble alltid enheten fra stikkontakten nér du oppbevarer
den. Det kan oppstd brann hvis apparatet blir stdende koblet fil
stikkontakten.

KORT STROMLEDNING

* Apparatet har en kort stramledning for & redusere risikoen for &
vikle seg inn i eller snuble i en lang ledning.

*  Dukan bruke lengre skjateledninger sa lenge du utviser forsiktighet.

* Hvis du bruker skjgteledning: Spenningen som er oppgitt pé
skjeteledningen, mé vaere minst like stor som den som er oppgitt
pd apparatet. Skjgteledningen ma plasseres pa en slik mate at
den ikke henger over benkeplaten der barn eller andre personer
kan trekke i den eller ved et uhell snuble over den.

2) BESKRIVELSE AV DELENE

Handtak

Deksel

Opplésingsknapper for varmeplater

Kontrollpanel

Stremledning (vises ikke pa bildet)

Dryppbrett p& baksiden

Grillplate / Teppanyaki-plate (vises ikke pa bildet)

NOo kWD~
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4 6

GJOR DEG KJENT MED BETJENINGSPANELET

Program (Program)

Upper & lower plates (Dvre og nedre plater)

Lower plates (Nedre plater)

Temperature & time display / Menu function (Temperatur- og
tidvisning / Menyfunksjon)

Start/stop (Start/stop)

Off (Av)

Temp/time (Temp/tid)

hwN =

NO O

2 3 5 6
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3) FOR FORSTEGANGS BRUK:

* Fjern all emballasje, klistremerker og alt tilbeher pd innsiden og
utsiden av apparatet, og sjiekk at alle elementene er mottatt i god
stand. Kontroller apparatet for eventuelle feil.

* Riv opp alle plastposer og kast dem pa en forsvarlig méte, da de
kan utgjere en kvelningsfare for barn.

® Fjern platene ved & trykke pé& opplésingsknappene og ta dem ut.
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Rengjer platene med varmt vann og et mildt rengjeringsmiddel for
du bruker dem for ferste gang. Terk deretter delene grundig.

Serg for & sette inn platene pé riktig mate.

Platene har to sider: én grillside og én glatt side. Du kan velge ensket
side ndr du setter inn platen.

Serg for at spillbrettet er satt riktig inn p& baksiden av apparatet.

Koble stopselet til en korrekt installert stikkontakt, og serg for at
spenningen samsvarer med stremforsyningen hjemme hos deg.

BRUK:

Sett stopselet i stikkontakten. Du herer deretter en pipelyd samtidig
som indikasjonslampene slas p& og deretter av. Skjermen viser

"OFF".

Velg “program”funksjon (Beef, Fish, Chicken, Sausage, Hamburger,
Bacon) ved & vri den venstre programfunksjonsknappen, eller trykk
pd& “upper & lower plates”-knappen eller “lower plates”-knappen
for & velge begge grillplatene, eller kun den nedre grillplaten etter
eget gnske. Standardtemperatur (blinker) og standardtid for valgt
funksjon vises pd skjermen.

Endre tilberedningstemperatur og/eller tid ved & vri pa hayre “temp/
time"-knapp, trykk p& knappen for & veksle mellom de to funksjonene.
Trykk pa “start/stop”-knappen for & starte forvarmingen etter & ha
stilt inn tid og temperatur (apparatet slés tilbake til OFF etter 15
sekunder uten trykk). “PRE” og valgt funksjon vises pa skjermen.
Etter forvarming piper apparatet fem ganger, og temperatur- og
tidvisningen blinker. Legg maten pd platen og trykk pa “start/stop”-
knappen for & starte tilberedningen, tiden telles ned.

Hvis du ikke trykker pa “start/stop”-knappen innen 30 minutter, blir
apparatet sltt av og “OFF” vises p& skjermen.

Naér nedtellingen er ferdig, piper apparatet. Skjermen viser “done”.

Hvis du ikke trykker pa noe innen 30 minutter, blir apparatet slétt
av og “OFF” vises pd skjermen.

Trykk p& “program”funksjonsknappen for neste innstilling, eller trykk

"

p& “off"knappen for & avslutte bruken.



Merk:

Under tilberedningen kan du trykke p& “start/stop”-knappen for &
seftte modusen pd pause (apparatet slés av hvis du ikke trykker p& noe
innen 30 minutter etfter at du har trykket p& “start/stop”-knappen).
Trykk p& “start/stop”-knappen igjen for & fortsette tilberedningen.

Under tilberedningen kan du trykke pé& “off”-knappen for & gé ut
av gjeldende modus, eller velge ensket funksjon pé nytt Beef, Fish,
Chicken, Sausage, Hamburger, Bacon, Both Grill eller Lower Girill).

Under tilberedningen kan du vri p& funksjonsknappen “temp/time”
til hayre for & endre tid/temperatur. Apparatet starter tilberedningen
i henhold til ny tid/temperatur innen 3 sekunder.

Nar apparatet er i standby-modus (“OFF” vises p& skjermen), kan
du trykke pd “temp/time”-knappen il hayre i 5 sekunder for & veksle
mellom °C og °F.

Apparatet lagrer sist innstilte temperatur og tid. Nar apparatet er
slatt p&, vises temperatur og tid for siste bruk pé skjermen.

For & avbryte minnefunksjonen trykker du p& “off“-knappen i 3 sekunder
i standby-modus (“OFF” vises p& skjermen). Standardmodusen blir
da gjenopprettet.

Slik bruker du flat grillmodus:

Bruk héndtaket til & &pne toppdekselet (bilde 1). Trykk toppdekselet
til det kommer pé nivé med handtaket (bilde 2), og trykk deretter
handtaket og toppdekselet til flat posisjon (bilde 3).

Apne topplaten 180 grader (flat posisjon) far forvarming.

bilde 1
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Tid og temperaturomrade for hver funksjon:

HUSK:

bilde 2

bilde 3

Apparatet har minne for tid og temperatur. Nér apparatet er slatt
pd, vises sist brukte temperatur og tid pd skjermen. Trykk pa OFF-
knappen i 3 sekunder nér apparatet er i standby-modus for & avbryte
minnefunksjonen («OFF» vises pd skjermen). Da vil standardmodusene
gé tilbake til fabrikkinnstillingene.

Funktion Standard- | Temperatur- | Tidsramme | Anbefalt
skjerm omrade mengde
ingredienser
Beef 230°C 05:00 | 200230°C | 3-8 minutter [ +240g
(Storfekjatt) (5 °C/trinn) (i stegom 30 | (2 cm tykk)
sekunder/trinn) | Resultat: gjen-
nomstekt
Fish 210°C 05:00 | 200-230°C 3-8 minutter | +200 g
(Fisk) (5 °C/trinn) (i stegom 30 | (2,5 cm tykk)
sekunder/trinn)
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Funktion Standard- | Temperatur- | Tidsramme | Anbefalt
skjerm omrade mengde
ingredienser
Chicken 180°C 05:00 | 160-200°C | 3-12 minutter | £150 g
(Kylling) (5 °C/trinn) (i slegom 30 | (1 cm tykk)
sekunder/trinn)
Sausage 160°C 05:00 | 160-200°C | 3-10 minutter | 170 g
(Palse) (5 °C/trinn) | (i steg om 30
sekunder/trinn)
Hamburger 150°C 08:00 | 150-200°C 5-15 minutter | £115 g
(Hamburger) (5 °C/trinn) (i slegom 30 | (1,5 cm tykk)
sekunder/trinn)
Bacon 180°C 05:00 | 160-200°C | 3-10 minutter | Tynne skiver
(Bacon) (5 °C/trinn) | (i steg om 30 | Resultat:
sekunder/trinn) | sprett (Sett
apparatet i
flat posisjon)
@vre/Nedre | 230°C 05:00 | 80-230°C 30 sekunder
plater (5 °C/trinn) | =60 minutter
(i steg om 30
sekunder/trinn)
Nedre plate | 200°C 10:00 | 80-220°C 30 sekunder
(5 °C/trinn) | =60 minutter
(i steg om 30
sekunder/trinn)

NYTTIGE TIPS:

Ha litt matolje p& platene etter at forvarmingen er ferdig for best
mulig resultat.

Lukk grillplatene under forvarmingen for & redusere

oppvarmingstiden.
Bruk kun hé&ndtaket til & dpne eller lukke toppdekselet.

Nar du apner den elekiriske grillen, kan det komme litt fett fra den
ovre platen. Dette er normalt. Du kan sette den elekiriske grillen
pd en varmebestandig matte for enkel rengjering.
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5)

VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

Trekk alltid stepselet ut av stikkontakten nar apparatet ikke er i bruk.
Trekk stopselet ut av stikkontakten og la apparatet avkjgles helt.
Bruk et skrapeverktey av silikon, plast eller tre for & fierne
matrestene fra stekeplaten.

Trykk pé& laseknappene for & fierne platene fra grillen. Pass pé
at platen er helt avkjglt for du tar p& den.

Etter & ha tatt ut platene kan du rengjere disse i varmt sdpevann
eller i oppvaskmaskinen.

Fiern dryppbrettet pa baksiden av apparatet, tem det i en
varmebestandig panne, skyll det i varmt sépevann og terk det
grundig etterpd. (Merk: grillplate og spillbretttéler oppvaskmaskin.)
Merknad: Serg for at oljen eller oljerestene er avkjglt for du

fierner dryppbrettet, da det kan forérsake brannskader hvis det
er for varmt.

Vedlikehold

Vaer alltid forsiktig nér du héndterer enheten under matlaging. Apne
og lukk enheten kun ved & bruke handtaket. lkke ta pé toppdekselet
under eller umiddelbart efter tilberedning, siden topplaten blir varm
under matlagingen.

Det anbefales & bruke stekevotter nér du handterer enheten for &
unngd brannskader.

lkke aldri metallredskaper, da slike redskaper riper opp belegget pa
platen.

La alltid apparatet avkjeles i 30 minutter fer rengjering.

Feilkode:

Hvis du ser noen av de felgende feilkodene (E1, E2, E3, E4), mé& du
koble fra den elekiriske grillen og ikke bruke den. Du kan kontakte
kundeservice pd e-post pé info@cookware-co.com.
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6) OPPBEVARING

* |kke oppbevar apparatet sammen med metallredskaper eller skarpe
gjenstander, da dette kan fere til riper eller skader p& overflaten.

* Sorg dlltid for at apparatet er rent og tert for du rydder det bort.
Serg for trygg oppbevaring av apparatet.

7) RESERVEDELER

Vennligst merk at det ikke finnes noen reservedeler il dette apparatet.

8) AVHENDING AV APPARATET

Dette apparatet er merket i henhold til det europeiske
direktivet 2012/19/EU om avhending av elekirisk og
elektronisk utstyr (WEEE). Produktet mé& ikke behandles
som husholdningsavfall. Ta i stedet produktet med fil et
—— sentralt innsamlingspunkt for resirkulering av elektriske
og elekironiske husholdningsapparater. For ytterligere
opplysninger angdende behandling, gjenvinning og resirkulering av
produktet kan du kontakte kommunen der du bor,, din avfallsstasjon
for husholdningsavfall eller butikken der du kjepte produktet. Riktig
avhending bidrar il & forhindre negative konsekvenser for miljzet og
menneskers helse. Ved & gjenbruke, resirkulere og / eller annen bruk av
gamle apparater gir du et viktig bidrag til & beskytte miljget vart.

Kun for Storbritannia og Nord-Irland:

| henhold til forskriftene om avhending av elekirisk og elektronisk utstyr
2013 (SI 2013/3113) (med etterfalgende endringer), mé produkter
som ikke lenger er i brukbar stand, samles inn separat og avhendes pa
miljgvennlig vis.

9) GARANTI

P& produkter solgt innenfor EJS-omrédet, Storbritannia og Nord-
Irland (UK) har du 24-mdneders garanti mot manglende samsvar — i
overensstemmelse med direktiv (EU) 2019/771 og Consumer Rights
Act 2015 (UK).

Garantien gjelder kun dersom du benytter produktet til ikke-profesjonell

bruk.
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Vi kan ikke under noen omstendigheter holdes ansvarlige for feil eller
mangler som fglge av:

at vedlikeholds- og bruksanvisningene ikke er overholdt
normal slitasje (f.eks. misfarging eller riper), og / eller

innvirkning fra eksterne faktorer, som f.eks. vaerskade,
transportskade eller skade forarsaket av slag eller stet.

Ved manglende samsvar, og avhengig av omstendighetene. vil
produktet bli reparert,
produktet byttes ut,

en forholdsmessig del av prisen som ble betalt for produktet,
refunderes eller

hele prisen som ble betalt for produktet, refunderes.

Vennligst serg for & ta vare pé& produktets kjeps- eller leveringsbevis
med kjops- eller leveringsdato. Du vil trenge et slikt kjgps- eller
leveringsbevis hvis du gnsker & uteve retten til kompensasjon ved
manglende samsvar.

Disse bestemmelsene pavirker ikke eventuelle
lovfestede rettigheter du som kunde har i henhold il
gjeldende nasjonale forskrifter (f.eks. angaende salg av
forbruksvarer). Disse reglene kan variere fra ett land til et
annet. Disse bestemmelsene er kun ment som informasjon
og utgjer ingen kommersiell garanti med andre rettigheter
enn dem du har i henhold til de gjeldende nasjonale
forskriftene.

Hvis du har spersmdl angdende produktet, kan du kontakte
kundeservice via e-post pa: info@cookware-co.com

Kundeservice gir deg mer informere om hvordan du gér frem.
Nyt bruken av apparatet!

For Storbritannia og Nord-Irland: Garantien som er lagt frem
ovenfor, er gitt av The Cookware Company UK & Ireland Ltd.

&
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Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen taman laitteen kayttoa.
Suosittelemme séilyttdmaan nama ohjeet. Oman turvallisuutesi
vuoksi sinun on noudatettava naita turvallisuusohjeita kayttaessasi
sahkolaitteita.

1)

YLEISET TURVALLISUUSOHJEET

Laitetta kaytettdessa tulee aina noudattaa perusvarotoimia, mukaan
lukien seuraavat.

1.
2.

o

©

10.

Lue kaikki ohjeet ennen kayttoa.

Ald anna kenenkaan leikkia laitteella. Erityistd huomiota on
kiinnitettava tilanteisiin, joissa laitetta kayttavat lapset tai sita
kaytetaan lasten lahella. Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten
kayttoon.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden (mukaan
lukien lapset) kdytettavaksi, joilla on alentuneet fyysiset, aisteihin
liittyvat tai henkiset kyvyt tai puutteelliset tiedot ja kokemus, ellei
heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvo kayttda ja ole
neuvonut laitteen kaytossa.

Lapsia tulee valvoa sen varmistamiseksi, etteivat he leiki
laitteella.

Ala kayta laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on vaurioitunut.
Ala kayta laitetta, jos se on pudonnut, vaurioitunut, jatetty
ulkotiloihin tai pudonnut veteen. Palauta se valmistajalle,
huoltoedustajalle tai vastaavan patevyyden omaavalle henkildlle
tarkastusta, korjausta tai saatoa varten.

Laite tulee tarkastaa saannollisesti vaarojen valttamiseksi.
Sahkoiskun vaaran valttamiseksi ala upota virtajohtoa,
pistoketta tai laitetta veteen tai muihin nesteisiin. Tama voi
aiheuttaa henkilovahinkoja ja/tai vahingoittaa tuotetta. Lue
puhdistusohjeet.

Kierra virtajohto kokonaan auki ennen kayttoa.

Ald koskaan irrota pistoketta pistorasiasta virtajohdosta
vetamalla. Irrota pistoke pitamalla kiinni pistokkeen
tartuntaosasta.

Ald anna virtajohdon roikkua pdydan tai tyétason reunan yli
tai koskettaa kuumia pintoja. Ala aseta laitetta kaasu- tai
sahkopolttimen paalle tai lahelle alaka laita sita kuumaan uuniin.



11.

12.

13.

14.

15.
16.
17.
18.
19.
20.

21.
22.

23.

24.

25.

26.

27.
28.

Ala anna virtajohdon menna solmuun.

Irrota pistoke pistorasiasta, kun laitetta ei kayteta ja ennen
puhdistusta. Anna laitteen jadhtya ennen osien irrottamista ja
ennen laitteen puhdistamista.

Ala kasittele pistoketta tai laitetta marilla kasilla.

Kaikki muut huoltotoimet kuin puhdistus tulee antaa valmistajan,
huoltoedustajan tai muun patevan henkilon tehtavaksi.
Muiden kuinvalmistajan suosittelemientai myymien lisélaitteiden
kaytto voi aiheuttaa tulipalon, sahkdiskun, henkildvahingon tai
laitevaurion.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai
erillisella kaukosaatimella.

Al kayté laitetta ulkona.

Tama laite on tarkoitettu vain kotikayttoon.

Ald kayta laitetta mihinkdan muuhun kuin sen aiottuun
kayttotarkoitukseen. Vaarinkayttd voi aiheuttaa henkildvahingon.
Tulipalovaaran valttamiseksi ala kayta laitetta rajahtavien ja/tai
syttyvien hoyryjen lahella.

Noudata aarimmaista varovaisuutta siirtdessasi laitetta, kun
sen sisalla on ruokaa tai kuumia nesteita.

Al3 siirrd laitetta ruoanlaiton aikana.

Kayta vain tasaisella, kuivalla ja kuumuutta kestavalla pinnalla.
Ala sijoita kontaktigrillid penkin tai péydan reunalle kaytdn
aikana. Varmista, etta pinta on tasainen ja puhdas ja ettei siina
ole vetta eikd muita aineita.

Sijoita laite kauas seinista, verhoista ja muista lampo- ja
hoyryherkista materiaaleista. Vahintaan 20 cm:n etaisyys.

Kun kaytat laitetta, jata sen ylapuolelle ja kaikille sivuille riittavasti
tilaa ilmankiertoa varten.

Pienten lasten tukehtumisvaaran valttamiseksi poista laitteen
virtapistokkeen suojus ja havita se turvallisesti.

Poista kaikki pakkausmateriaalit ja mainostarrat ennen laitteen
ensimmaista kayttokertaa.

Varmista aina ennen kaytto4, etta laite on koottu oikein.

Ala koskaan kytke laitteeseen sahkdvirtaa tai kaynnista sita
ilman grillilevya.



29.

30.

31.

32.

33.

34.

Irrota laite pistorasiasta, kun sitéa ei kdyteta ja ennen puhdistusta.
Anna jadhtya ennen osien asettamista tai irrottamista ja ennen
laitteen puhdistamista.

Ala koske kuumiin pintoihin.

Muun kuin suositellun lisavarusteen kaytté voi aiheuttaa
tulipalon, sahkoiskun tai loukkaantumisvaaran.

Ala aseta laitetta kaasu- tai sdahkdpolttimen paalle tai ldhelle
alaka laita sita kuumaan uuniin.

Varoitus: Tulipalo- ja sahkdiskuvaaran vahentamiseksi vain
valtuutetut henkil6t saavat tehda korjauksia.

Ala kayta laitetta autotallissa tai seindkaapin alla. Irrota laite
aina pistorasiasta sailytyksen ajaksi. Muutoin voit aiheuttaa
tulipalovaaran.

LYHYTTA VIRTAJOHTOA KOSKEVAT OHJEET

NoghrwN=

Laite on varustettu lyhyella virtajohdolla tarkoituksena pienentaa
pidempaan virtajohtoon takertumisen ja kompastumisen riskia.

Jatkojohtoja on saatavilla, ja niitd voidaan kayttaa, jos niiden
kaytossa noudatetaan varovaisuutta.

Jos jatkojohtoa kaytetaan: Siihen merkittyjen sahkodarvojen
tulee vastata vahintaan laitteen sahkoluokkaa. Jatkojohto on
aseteltava siten, etta se ei roiku tyotason yli, jotta lapset eivat
paasisi vetamaan siita tai kukaan ei kompastuisi siihen.

OSIEN KUVAUS

Kahva

Kotelo

Kuuman levyn vapautuspainikkeet
Ohjauspaneeli

Virtajohto (ei ndy kuvassa)

Tippakaukalo laitteen takana
Grillilevy/teppanyaki-levy (ei ndy kuvassa)



4

OHJAUSPANEELIN TOIMINNOT

1. Program (ohjelma)

2. Upper & lower plates (yla- ja alalevyt)

3. Lower plates (alalevyt)

4. Temperature & time display / Menu function (Iampétilan ja
ajan naytto / valikko)

5. Start/stop (kdynnistd/sammuta)
6. Off (pois)
7. Temp/time (Iampot./aika)

3) ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA:

+ Poista kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja tarvikkeet laitteen
sisa- ja ulkopuolelta ja tarkista, etta kaikki osat ovat hyvassa
kunnossa eika niissa nay vaurioita.

Revi kaikki muovipussit ja havita ne asianmukaisesti, koska ne
voivat aiheuttaa tukehtumisvaaran lapsille.



4)

Levyjen irrotus: paina levyn vapautuspainikkeita ja nosta levyt
pois.

Puhdista levyt lampimalla vedella ja miedolla puhdistusaineella
ennen ensimmaista kayttokertaa. Kuivaa osat huolellisesti.

Aseta levyt takaisin laitteeseen varmistaen, ettd ne asettuvat
paikoilleen oikein.

Levyilla on kaksi puolta: toinen on grillauspuoli, ja toinen on
tasainen puoli. Valitse haluamasi puoli, kun asetat levyja
paikoilleen.

Varmista, etta tippakaukalo on asetettu oikein laitteen taakse.

Laita pistoke oikein asennettuun pistorasiaan ja varmista, etta
jannite vastaa kotisi sahkodverkon jannitetta.

KAYTTO

Tyonna pistoke pistorasiaan, jolloin laite piippaa, kaikki
merkkivalot syttyvat ja sammuvat. Naytolla nakyy "OFF”.

Valitse "program”-toiminto (Beef, Fish, Chicken, Sausage,
Hamburger, Bacon) kaantamalla vasemmanpuoleista
toimintovalitsinta tai valitse molemmat grillitasot painamalla
"upper & lower plates” -painiketta tai alempi grillitaso painamalla
"lower plates” -painiketta halutun kayttotavan mukaan.
Oletuslampétila (vilkkuu) ja valitun toiminnon oletusaika nakyvat
naytolla.

Saada kypsennyslampotila ja/tai aikaa kaantamalla
oikeanpuoleista "temp/time”-painiketta, paina nuppia
vaihtaaksesi toimintoa.

Asetettuasi ajan ja lampdtilan paina “start/stop”-painiketta
aloittaaksesi esilammityksen (kone palaa OFF-tilaan oltuaan
15 sekuntia kayttamattd). Naytolla nakyy teksti "PRE” ja valittu
toiminto.

Esilammityksen jalkeen kone piippaa viisi kertaa, lampétila ja aika
vilkkuvat. Aseta ruoka levylle ja aloita kypsennys painamalla "start/
stop”-painiketta. Jaljella oleva kypsennysaika nakyy naytolla.

Jos "start/stop”-painiketta ei paineta 30 minuutin kuluessa, kone
sammuu itsestaan ja naytolle ilmestyy sana "OFF".



+  Kun aika on kulunut loppuun, kone piippaa ja naytolle tulee teksti
"done”.

« Jos konetta ei kayteta 30 minuuttiin, kone kytkeytyy pois paalta
ja naytolle tulee teksti "OFF".

+ Valitse seuraava toiminto painamalla  “program’-
toimintopainiketta tai paina "off"-painiketta paattaaksesi
toiminnon.

Huomautus:

Kypsennyksen aikana voit painaa "start/stop”-painiketta
keskeyttaaksesi kdynnissda olevan kypsennystavan (kone
sammuu itsestaan 30 minuutin kuluttua "start/stop”-painikkeen
painamisesta. Paina uudelleen “start/stop”-painiketta
jatkaaksesi kypsennysta.

+  Kypsennyksen aikana voit keskeyttaa nykyisen toiminnon
painamalla "off"-painiketta tai valita uuden toiminnon (Beef,
Fish, Chicken, Sausage, Hamburger, Bacon, upper & lower plates
tai lower plates).

+  Kypsennyksen aikana voit painaa oikeanpuoleista nuppia "temp/
time” saataaksesi aikaa/lampdtilaa, ja kone alkaa kypsentaa
ruokaa uusien aika-/lampétila-asetusten mukaisesti 3 sekunnin
kuluttua.

+  Koneen ollessa standby-tilassa (naytélle ilmestyy "OFF”), voit
painaa oikeanpuoleista "temp/time”-nuppia 5 sekunnin ajan
muuttaaksesi yksikon celsiuksesta (°C) fahrenheitiin (°F) ja
painvastoin.

Viimeksi asetettu lampoétila ja aika jaavat koneen muistiin.
Kun koneeseen kytketaan virta, viimeksi kaytetyn toiminnon
lampatila ja aika ilmestyvat naytolle.

+ Jos haluat peruuttaa muistitoiminnon, paina standby-tilassa
(kun "OFF” ilmestyy naytolle) "off"-painiketta 3 sekunnin ajan.
Oletustila vaihtuu takaisin alkuperaiseksi tilaksi.



Grillitasotilan kaytto:

+  Kaanna ylempi taso auki-asentoon kahvasta (kuva 1), paina
ylempi levy kahvan tasolle (kuva 2) ja paina sitten kahva ja
ylempi levy tasaiseen asentoon (kuva 3).

K&aanna ylempilevy 180 asteeseen (kokonaan auki grillitasoksi)
ennen esilammitysta.

kuva 1

kuva 2

kuva 3

Toimintojen ajan ja lampotilan saatoalueet:
MUISTA:

Aika ja lampatila tallentuvat laitteen muistiin. Kun koneeseen kytketaan
virta, viimeksi kaytetty lampdétila ja aika ilmestyvat naytdlle. Jos haluat
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peruuttaa muistitoiminnon, paina Off-painiketta 3 sekunnin ajan laitteen
ollessa valmiustilassa (ndyt6lla ndkyy "OFF”). Taman jélkeen oletustilat
palautetaan tehdasasetuksiin.

Toiminto Oletusndytto | Lampdtilan Ajan Suositeltava
saatoalue saatoalue ainesmaara
Beef 230°C 05:00 |200-230°C 3-8 minuuttia | 240 g
(naudanliha) (5°C (30 sekuntia | (paksuus
kerrallaan) kerrallaan) 2 cm) Tulos:
lapikypsa
Fish 210°C 05:00 |200-230°C 3-8 minuuttia | 200 g
(kala) (5°C (30 sekuntia | (paksuus
kerrallaan) kerrallaan) 2,5cm)
Chicken 180°C 05:00 | 160-200°C 3-12 1150 g
(kana) (5°C minuuttia (paksuus
kerrallaan) (30 sekuntia | 1cm)
kerrallaan)
Sausage 160°C 05:00 | 160-200°C 3-10 1170 g
(makkara) (5°C minuuttia
kerrallaan) (30 sekuntia
kerrallaan)
Hamburger 150°C 08:00 | 150-200°C 5-15 +115¢g
(hampurilainen) (5°C minuuttia (paksuus
kerrallaan) (30 sekuntia | 1,5cm)
kerrallaan)
Bacon 180°C 05:00 | 160-200°C 3-10 Ohuet siivut
(pekoni) (5°C minuuttia Tulos: hyvin
kerrallaan) (30 sekuntia | rapea (kd&nna
kerrallaan) laite kokonaan
auki tasoksi)
Ylempi/ 230°C 05:00 | 80-230°C 30 sekuntia —
alempi levy (5°C 60 minuuttia
kerrallaan) (30 sekuntia
kerrallaan)
Alempi levy 200°C 10:00 |80-220°C 30 sekuntia -
(5°C 60 minuuttia
kerrallaan) (30 sekuntia
kerrallaan)




Hyaodyllisia vinkkeja:

5)

Paremman kypsennystuloksen saamiseksi lisaa levyille hieman
paistodljya esilammityksen jalkeen.

Voitlyhentaa esilammitysaikaa sulkemalla grillilevyt esilammityksen
ajaksi.

Avaa ja sulje ylempi levy vain kahvaa kayttaen.

Kun avaat kontaktigrillin, ylemmasta levysta voi tippua hieman
rasvaa. Tama on normaalia. Voit asettaa kontaktigrillisi
lammonkestavalle alustalle, niin puhdistus on helpompaa.

HOITO JA PUHDISTUS

Irrota pistoke aina pistorasiasta, kun laitetta ei kayteta.
Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya kokonaan.

Kayta silikonista, muovista tai puista kaavinta jadmien poistamiseen
kypsennyslevylta.

Irrota levyt grillistd painamalla levyn vapautuspainikkeita. Varmista,
etta levy on jaahtynyt kokonaan ennen kasittelya.

Levyjenirrotuksenjalkeenvoitpestanelampimassasaippuavedessa
tai astianpesukoneessa.

Irrota tippakaukalo laitteen takaosasta, tyhjenna tippakaukalo
lammonkestavaan astiaan, huuhtele se lampimalla saippuavedella
ja kuivaa se mydhemmin perusteellisesti. (Huom.: grillilevy ja
tippakaukalo ovat astianpesukoneen kestavia.)

Huomaa: Ennen tippakaukalon irrotusta varmista, etta oljy tai
Oliyjaamat ovat jaahtyneet, koska kuuma oljy voi aiheuttaa
palovammoja.

Kayttajan vastuulla oleva huolto
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Noudata aina varovaisuutta kasitellessasi yksikkda ruoanlaiton
aikana. Avaa ja sulje laite vain kahvaa kayttien. Al koske ylemp&an
levyyn kypsennyksen aikana tai heti sen jalkeen, silla ylempi levy
kuumenee kypsennyksen aikana.

On suositeltavaa kayttda uunikintaita laitetta kasiteltaessa
palovammojen valttamiseksi.

Ald koskaan kayta metallisia keittiovalineitd, koska ne naarmuttavat



levyn pinnoitetta.
+  Anna laitteen aina jaahtya 30 minuutin ajan ennen puhdistusta.

Virhekoodi:

Josjokin virhekoodi (E1, E2, E3, E4) ilmestyy naytdlle, irrota kontaktigrilli
pistorasiasta dlaka kayta sita. Voit ottaa yhteytta asiakaspalveluumme
sahkopostitse osoitteeseen info@cookware-co.com.

6) SAILYTYS

- Ald sailyts laitetta yhdessa metallivélineiden tai terdvien esineiden
kanssa, silla ne voivat naarmuttaa tai vaurioittaa pintaa.

Varmista aina, etta laite on puhdas ja kuiva ennen sen sailyttamista.
Noudata varovaisuutta laitteen sailytyksessa.

7) VARAOSAT
Huomaa, etta talle laitteelle ei ole saatavilla varaosia.

8) LAITTEEN HAVITTAMINEN

Tamalaiteonmerkitty EU:n sahko-jaelektroniikkalaiteromua
(WEEE) koskevan direktiivin 2012/19/EU mukaisesti.
Laitetta ei saa kasitelld kotitalousjatteena. Vie laite sen
sijaan sahko- ja elektroniikkalaitteiden kerdayspisteeseen.
Saadaksesi lisatietoa laitteen kasittelysta, materiaalien
talteenotosta ja kierratyksestd, kaanny oman kuntasi,
talousjatteen kerdyspalvelun tai tuotteen jalleenmyyjan puoleen. Oikea
havittamistapa ehkaisee ymparistdon ja ihmisten terveyteen kohdistuvia
haittoja. Uudelleenkayttamall, kierrattamalla ja/tai muuten kayttamalla
vanhoja laitteita panostat tarkealla tavalla ymparistomme suojeluun.

Koskee vain Isoa-Britanniaa:

S&hko- ja elektroniikkaromua koskevien saanndsten (SI 2013/3113)
(muutoksineen) mukaisesti kdyttoikdnsa paahan tulleet tuotteet tulee
kerata erikseen ja havittaa ymparistoystavallisella tavalla.

13



9) TAKUU

Euroopan talousalueella ja Isossa-Britanniassa myytyjen tuotteiden
vikoihin sovelletaan 2 vuoden takuuta direktiivin (EU) 2019/771 ja
kuluttajansuojalain 2015 (UK) mukaisesti.

Takuu kattaa ainoastaan tuotteen ei-ammattimaisen kayton.

Emme ole missaan tapauksessa vastuussa vioista, joiden syy on

- hoito- ja kayttoohjeiden noudattamatta jattaminen

- tavanomainen kuluminen (esim. varimuutokset tai naarmut) ja/tai
- ulkoisten tekijoiden vaikutukset, esim. saa-, kuljetus- tai iskuvauriot.

Tuotevirheiden kohdalla olosuhteista riippuen

- tuote korjataan

- tuote vaihdetaan uuteen

- tuotteen hinnasta myonnetdan osittainen maksunpalautus tai
- tuotteesta maksettu hinta palautetaan kokonaan.

Sailytathan osto- tai toimitustositteen, josta kay ilmi tuotteen osto- tai
toimituspaiva. Osto- tai toimitustositetta tarvitaan, jos haluat esittaa
vaateen tuoteviasta.

Nama ehdot eivat vaikuta sovellettavien kansallisten sdannosten (esim.
kuluttajatuotteiden myyntisaannokset) mukaiseen kuluttajansuojaan,
joka voi vaihdella maakohtaisesti. Nama ehdot annetaan vain tiedoksi,
eivatka ne muodosta kaupallista takuuta, joka antaisi muita oikeuksia
kuin sovellettavien kansallisten saannosten mukaiset oikeudet.

Asiakaspalvelumme vastaa tuotetta koskeviin kyselyihin sahkopostitse
osoitteessa info@cookware-co.com

Asiakaspalvelu antaa tarvittavat ohjeet.
Toivottavasti nautit laitteen kaytosta!

Iso-Britannia: ylla kuvatun takuun tarjoaa The Cookware Company UK
& Ireland Ltd.
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Mplv amo Tn Xpron avtng Tng CLoKeLNG, SlaBAoTe MPOOEKTIKA
TIG TMAPAKATW 00NYieQ. 2ag CUVLOTOUME va UAAEETE AUTEG TLG
odnyieg. Na tn 61k 0ag acPAAELq, TIPETEL VA AKOAOUBEITE AUTEG
TIG 00nyieg aopalelag Katd tn XpRon NAEKTPLKWY CUCKELWV.

1) TENIKEXZ OAHIIEZ AZ®AAEIAX

Katd tn xpnon tng CLUOKEULNG 0ag, MPENEL va AauBAveTe navta
TLG BACLKEG TIPOPUAAEELS AoPAAELAG, CUUTIEPLAQUBAVOUEVWY TWV
TaPAKATW.

1. AwaBdacte 0Aeg TIG 08Nyieg TIpLY amo TN XpRoN.

2. AuTO TO TIPOLOV OEV TIPETIEL VA XPNOLUOTIOLELTAL WG TtaXVidL.
Anatteital otevn enifAeyn, otav xpnolpormoleital ano nadia
N Kovtd o€ atdid. AuTtr) n cuokeun dev TpoopideTal yla xpnon
aro nadia.

3. Aut n ouokeunp O6ev TpoopileTal ywa xprion amd dtoud
(ouvpmepAapBAVOUEVWY TWV TIALOLWY) UE PELWHPEVEG OWHUATIKEG,
aLoBnNTNPLAKEG ) YVWOTIKES IKAVOTNTEG I ATopaTou Ogv dlabeTouv
EUTELPLA KAL YVWON), EKTOG €AV BpiokovTal uTto ETBAEYN ) EXOLV
AABeL odnyieg yLa tTnv acpaln xprion TG CUCKELNG aro £va ATOUO
TIOU €lval UTIELBLVO yLa TNV ACPAAELA TOUG.

4. Tanawdianpenetl va eivat umo eniBAeyn, wote va dtacaiiletal
oTL dgv Ttaidouv Pe TN GLUOKELN.

5. Mnv tn xpnowlomoleite €av TOo KAAWdLO Tpoodoaoiag 1 To
Buopa eival pBappeva. Mnv TN XpNOLUOTIOLEITE €AV EXEL TIECEL
KATW, EXEL XAAAOEL, EXEL TIAPAUEIVEL O EEWTEPLKOVC XWPOUG I
EXEL TIEOEL O€ VEPO. EMLOTPEYTE TNV OTOV KATAOKELACTN I TOV
QVTLIIPOCWTIO GEPPLG TOU I OPOiWG EEELOLKEVPEVO TEXVLIKO Yld
€ANEYXO, ETILOKELN 1) pLOULON.

6. ZuvioTdtalva eTUBEWPELTE TAKTIKA TN GUOKEUN, YL TNV ATOPUY
TUXOV KLvdUvou.

7. Ta va mpootatevteite amno Tov Kivduvo nAektpomAngiag, un

BubileTte TO KAAWDLO TpoPodosiag, TO BUCHA N TN CUCKELN OF

VEPO I AAAa LYpPA. AUTO PTtopEL va TipoKaAECEL cwpaTtikn BAABN

n/kat ¢nuid oto poiov. BA. odnyieg kabaplopov.

ZeTUALYETE EVTEAWG TO KAAWOLO TPOYOodOGiag TpLy aro Tn xpron.

9. Mn Bydlete MOTE TN CLUOKELN ATO TNV MPila TpaBwvtag To
KaAwdio Tpopodooiag. Byalete mavta tn cuoker ano tnv npida

©
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10.

11.

12.
13.

14.

15.
16.
17.
18.
19.
20.

21.
22.

23.

Tdvovtag To Buopa.

Mnv aprvete 1o KAAwSL0 TPoPodoaoiag va KpEPETAL EMAVW Ao
TNV dkpn Tou Tpamedlol | Tou dyKou TG koudivag, i va ayyidel
Beppeg eTupaveleg. Mnv TOTIOBETELTE TN CUOKELN EMAVW I KOVTA
o€ €0Tia yKadloL 1 NAEKTPLKN €0TIA I HEOA OE TIPOBEPUACUEVO
poLpvo. Mnv agrvete 1o KaAwdLo Tpoodoaiag va prepdeveTal.
Bydadete Tn cuokeur) amno tnv npida otav dev Tn Xpnotgomnoleite
KaL TpLy TNV KabapiosTte. AQAVETE T CUOKELH VA KPUWOEL TIPLY
QPALPECETE KATIOLA PHEPN KAL TIPLY TNV KABapioETE.

Mnv TiLaveTte To BUCKA ) TN CUOKELN UE BPEYUEVA XEPLAL.

Kabe epyaocia ouvtrpnong eKTog and Tov Kabaplopo TPETEL va
eKkTEAE(TAL ATO TOV KATAOKELAOTH, TOV AVTLTPOOWTTO 0EPPLG TOU
N OpoiWG EEEIOIKEVPEVO TEXVLIKO.

H xprion e€aptnudtwy Tou dev cuvioTwvTal i dev wAoLvTal ano
TOV KATAOKELAOTH PTOPEL VA TIPOKAAETEL PWTLA, NAEKTPOTIANE i,
TPAVHATLONO 1) {nNULA OTO TIPOLOV.

Houokeun dev exeloxedlaotel ylavaleltovpyei HEOW EEWTEPLIKOV
XPOVOOLaKOTITN ) EEXWPLOTOV CLCTHHATOG THAEXELPLOUOV.

Na pn xpnotgoroleitatl oe eEWTEPLIKOLG XWPOUG.

AuTn n cuokeun ipoopieTatl YOVO yLa OLKLAKK XpAon.

Mn XpNGOLUOTIOLELTE TN CLOKELN YLa OTLONTIOTE AANO TIEPA ATIO TOV
OKOTIO yLa TOV OToio Tpoopicetal. H eo@alpevn xpron Pmnopei
VA TIPOKAAECEL TPAUHATIOUO.

[a va TPOCTATEVTEITE AMO PWTLA, PN BETETE TN CUOKELN OF
AeLTOUPYia KOVTA 08 EKPNKTIKA /KAl EDPAEKTA AEPLA.
Anatteital 1dlaitepn mpoooxn OTav XpnoLUOTIOLELTE I HETAKLVELTE
TN OUOKELN PE TPOPLUA I {e0TA LYPA.

Mn JETAKLVELTE TN CUOKELN KATA TN SLApKELQ TOV YNGLKATOG.
XpNOLUOTIOLEITE TN CUOKELI POVO ETAVW OF €TtiMedN, oTEYVA
Kal Beppodvtoxn emupavela. Mnv TomobeTeite TNV NAEKTPLIKNA
PNOTLEPA OTNV AKPN EVOG TIAYKOU 1) TPATECLOL EVOOW AELTOUPYEL.
BeBaiwbeite 0TL N emupavela eival eminedn, kabapr) kat dev exel
vEPO N AAAEC ovoieg.

TomoBeTEITE TN CLUOKELN OE EMAPKI AMOOTACH ATIO TOIXOUG,
KOUPTIVEG Kal AdAAa LALIKA TtoL gival evaiocbnta otn BeppoTnTa
N TOV aTHO. AprveTe anootaocn TouvAdxtotov 20 k.
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24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

OTav XpnOLIOTIOLELTE T CUCKEUN, APVETE ETIAPKI XWPO ATTO ETAVW
KaL 0g OAEG TIG TIAEUPEG TNG CUOKELNG YLa TNV KUKAOPOPIa TOL agpa.
Ma va e€aleipete TOV KivOUVO TIVIYHOU HIKPWV TALOLWY,
APALPECTE KAl ATOPPIYPTE PE ACYPAAELD TO TIPOOTATEUTIKO
KAaAuppa ou eptBAAAEL TO BUOUA TPOYPODOGIAC TNG CUOKELNG.
AQalpeOTE TUXOV UALKA OLOKELAOIAG Kat SLaPnuLoTIKA
QUTOKOAANTA TIPLV XPNOLPOTIOLOETE Tr GUOKEL YLA TIPWTN POPd.
Na PBeBawwveote mavta OTL N OUCKELN eival cwotd
ouvappoAoynUEVN TPLY amod Tn Xpnon.

Mn ouvdEETE MOTE OTO PELPA I} AVABETE TN CLUOKELN XWPIC TNV
TIAAKA YKPLA.

Byadete Tn ouokeur) amno tnv npida otav dev Tn Xxpnotyomnoleite
KaL TpLy TNV KabapiosTte. AQPAVETE T CUOKELH VA KPUWOEL TIPLY
TIPOCHECETE I APALPECETE PEPN KAL TIPLV TNV KABaApioeTE.

Mnv ayyieTe TIG KAUTEG ETILPAVELEG.

H xpnon efaptnuatwv mouv Oev ouviotTwvtal amd Tov
KATAOKELAOTH) UTIOPEL VA TIPOKAAECEL GWTLA, NAEKTPOTIANEIA N
Kivbuvo Tpavpatiopov.

Mnv TOTIOBETEITE TN OLOKELN EMAVW I KOVTA o€ {e0TH €0Tia
yKadlou 1 NAEKTPLKN €0Tia N pECA OE TPOBEPUACUEVO POLPVO.

Mpoeldormoinon: ywa va pewwdei o kivbuvog mupkaylag n
NAeKTPOTANEiag, HOVO E€0VCLOOOTNHEVO TIPOCWTILKO TIPETIEL VA
KAVEL ETILOKEVEG.

Mn B€1eTE 0 AlTOLPYiIA TN CLOKELN OAG PECA Og yKapdd N
KATw amod emtoixia vtouAdria. Byddete mdvta Tn OUOKEUN
arod TV NAEKTPLKN Tipida TpLy TNV anoBnKeVOETE. € avTiBeTn
TIEPITTWON, UTIAPXEL KivOLVOC TTIUPKAYLAG.

OAHTFIEZ I'A MIKPOY MHKOYZ KAAQAIO TPO®OAOZIAZ
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Mapexetal eva Pikpou pnkoug kKaAwdio tpoodoaiag, yia va
peLwOEel 0 Kivbuvog va PmAeXTeiTe ) va OKOVTAYETE O€ €va
HaKPLTEPO KaAwdlo.

AwatiBevtal pakpuTeEPa KAAWOLA EMEKTACNG TIOL UTIOPELTE va
XPNOLUOTIOLNOETE, EAV TIPOCEXETE KATA TN XPron TOUG.

Edv xpnolpototrjoete KaAwdlo emnektaonsg: H ovopaoTikn
NAEKTPLKI LOXUG TOU KAAWOIOL EMEKTAONG TPETEL va glval



TOUAAXLOTOV (0N PE TNV OVOHUACTIKA NAEKTPLKN LOXV TNG
oLOKeULNG. To HakpLTEPO KaAWOLO TpoYodoaoiag MPEMeL va
glval ToToBETNUEVO ETOL WOTE VA PNV KPEPETAL ATIO TOV TTAYKO
NG Kou{ivag Kal EMOPEVWG Va UNnV PTopouV va To Tpapngouv
matdLd f va oKovTApeL KATOL0G Tuxaia EMAvw o€ auTo.

MNMEPIFPA®H TON MEPQN THX XYZKEYHZ

XelpoAapn

MNepipAnua

Kouprmid anac@aAiong ¢eotng MAAKag

Mivakag eAeyxou

KaAwbio tpopodooiag (dev paivetal otnv €LkOVQ)

Alokog oTdAagng oTo Tiow PEPOG

MAdka ykptA/MAAdKa TemavyLlakt (dev gaivetal otnv eikova)

4

E=OIKEIQZH ME TON MNMINAKA EAEMXoy

1.

2.
3.
4

No o

Program (Mpdypappa)

Upper & lower plates (Emdvw & KATw TAAKEQ)
Lower plates (Katw mAdKeQ)

Temperature & time display / Menu function (086vn
Beppokpaciag & xpovou/Aettoupyia pevou)
Start/stop (Evap&n/Teppatiopog)

Off (OFF)

Temp/time (@eppokpacia/xpovog)
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3)

22

MPIN AMO THN NPQTH XPHZH:

A@palpeoTte OAN TN CULOKELACLA, TA AUTOKOAANTA KAl TA
dLapopa e€apTnuaTa ano TO ECWTEPLKO KAl TO EEWTEPLKO
TNG OUOKELNG KAl EAEYETE OTL OAA TA PEPN €XOLV AnYBei oe
KaAn kataotaon r eAeyETe yla TuXOV EAaTTWpATA.

YKioTE OAa TA MAQOTIKA CAKOLAAKLA KAL aToppiYTE TA UE TOV
KataAAnAo tpomo, kabwe pmopei va anoteAEécouv Kivbuvo
aocpu&iag r mviypou yua ta nawdid.

MEOTE TA KOULUTILA ATIACYAALONG YLO VA APALPECETE TIG
TIAAKEG.

MPOTOU XPNOLUOTIOLNOETE TIG TIAGKEG yld TPWTIN Popa,
Kabapiote TIC Ye {e0TO vEPO KaL €va NTILO ATIOPPUTIAVTLKO.
MeTdq, oTEYVWOTE OXOAAOTIKA Ta €€apTHUATA.

TomoBeTnoTe TIC MAAKEG, BEBalwvovTag OTL Pmaivouy owotd
otn B€on Toug.

Ol TTAAKEG €X0LV HVO MAEVPEG: Pia Pe ALAAKWOELG Kal Pia
pe Aeia emupavela. EmAeyete tnv embuunti MAgupd otav
TomoBeTEITE TNV MAAKA.

BeBalwbeite 0TI 0 diokog oTAAAENG €xeL TOTIOBETNOEL CWOTA
OTO TIiOW PEPOG TNG CLUOKEVNG.

TomoBetrote 1O BUOKA OE PLA CWOTA EYKATECTNKEVN Tpida
Kal BeBaltwbeite OTL N TAON AVTIOTOLXEL OTNV NAEKTPLKN
TIapoXn TNG Xwpag oag.



4)

XPHZH:

BaAte tn ouokeun oTnv pida. Oa akouoTel €vag Nxog, OAEG
oL evOEIKTIKEG Auxvieg Ba avayouv Kat Yetd Ba onoouy. Oa
egaviotel otnv 08ovn n vdel€n «OFF».

EruAé€Te T Aettoupyia «program» (Hooxdpt, Ydpl, KOTOTIOVAO,
AOUKAVLKO, UTIPTEKL, HTELKOV), YUPVWVTAG TO apLoTEPS
TIEPLOTPEPOPEVO KOULUTIL AELTOLPYLAG TIPOYPAPUATOG, I TUECTE
TO Kouptti «upper & lower plates» )} To koupri «lower plates»,
yla va eTUAEEETE Kal TIG OVO TIAAKEG YKPLA | HOVO TNV KATW
TIAGKA YKPLA, avaloya PE Tnv TpOoTipnon oag. Xtnv obdovn
el@aviovtal n mpoetAeyuevn Bepuokpacia (avaBooBrvet) kat
0 TIPOETUAEYHEVOG XPOVOG YLa TNV ETUAEYUEVN AELTOLPYIA.
Pubuiote 1tn BOeppokpacia R/kat Tov XpOvo Pnoipatog
yupvwvtag 1o Oefl MEPLOTPEPOUEVO KOULUTL «temp/time».
MECTE TO MEPLOTPEPOPEVO KOUUTIL yia evaAAayn PHETAED TwvV
d00 AeLToupyLwV.

ApoU pubuicete TOV XpOVO Kal Tn BEpUoKpacia, TUECTE TO
KouTti «start/stop» yia va Eekivroel n pobgppavon (n cLoOKELN
Ba ertaveABel oto OFF gdv dev tebei og Asttovpyia petaand 15
deutepoAerta). ZTnv 006vn Ba eppavioTei n evdelgn «PRE» kat
n eTAgyPEVN AeLTovpyia.

MeTd tnv mpoBEppavon, 8a akovoTeL amod T CUOKEL EVAG NXOG
nevte popeg. H evdel€n tng Bepuokpaciag kat Tov xpovou Ba
apxioouvv va avapBooPrivouv. TomoBeTHOTE TO PaAynToO OTNV
TIAAKQ KAl JETA TULECTE TO KOLWTLL «start/stop» yla va Eekivnoel
TO Y\oLyo. Oa EeKLVrOEL N QvTioTPOYN HETPNON TOUL XPOVOU.
Edv 6ev Tueoete TO Koupmi «start/stop» evtog 30 Aemtwy, N
ouokeun Ba oBnoeL kat otnv 00ovn Ba eppaviotei n evoelEn «OFF».
Otav oAokAnpwoei n avtiotpopn PETPNON, Ba akovoTel anod tn
OUOKELN £vag NXog Kat Ba eppavioTei otnv 080vn n voelen «done.
Edv 6ev tebei o Aettoupyia evtog 30 AemTwy, N CLUOKELN Ba
opnoet kat otnv 00ovn Ba eppaviotei n evdelEn «OFF».
MiEote TO KoOLPTL AELlTOLPYiag «programy» yld TNV EMOPEVN
AelToupyia ) THECTE TO KOLWTIL «off» yia va OAOKANPWOETE TN
AeLtoupyia.
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MNapatipnon:

Katd tn 61apKeLa Tou Ynoipatog, UMoPEiTE va TILECETE TO KOUWTLL
«start/stop» yla va dtakéypete tnVv emuAeypévn Asttouvpyia (n
ouokeur Ba oBrjoet edv dev 1eBei o Aettoupyia evtog 30 Aemtwyv
arod TO TMATNPA TOL KOLWTILOU «start/stop»). Miéote TO KoupTti
«start/stop» €ava yla va cuvexioete tn Aettoupyia.

Katd tn 61apKeLa Tou Ynotpatog, PIoPEiTE va TILECETE TO KOUWTLL
«off» yla €€000 amod tnv emAeypevn Aettoupyian yla etAoyn veag
emOLUNTAG AeLToupyiag (Hooxdpt, PapL, KOTOTIOUAO, AOUKAVLKO,
HTILPTEKL, PTIELKOV, KL TLG OVO0 TIAGKEG YKPLA ) TNV KATW TIAGKA
YKPLA).

Katd tn dapkela touv ynoipatog, YMopeite va yupioete o
dei meploTpePodEVO KOLUTIL AetToupyiag «temp/time» yia va
pubuioeTe Tov XpOVo/Tn BeppoKpacia. H cuokeur| Ba EeKLvroeL
TO POLUO CUUPWVA IE TOV VEO XPOVO/TN VEQ BEPUOKPACIa EVTOG
3 deuTepPOAETTTWY.

Otav n ovokeun gival og Aettovpyia avapovig (epgaviZetal
otnv 00ovn n &vdelen «OFF»), umopeite va mieéoete 1o Ol
TIEPLOTPEPOPEVO KOULUTIL «temp/time» yia 5 deutepoAenta, yla
va aAAAEeTe TNV KAipaka tng Beppokpaciag and °C og °F.

H ouokeuny amoBbnkelel otn PvAun TNV TeAevTaia puBuLon
Bepuokpaociag kat xpovou. Otav avAaBeTe Tn OULOKELN,
eppavi¢ovtal otnv 000vn n Beppokpacia KaL 0 Xpovog Tov
xpnotpotmotnénkav tnv TeAevtaia gopa.

[ava akupwoETE TN AELTOLPYLA PVAKNG, OTAV N CUOKELN ival o€
Aettoupyia avapovng (eppavidetat otnv 086vn n evoelen «OFF»),
TILEOTE TO KOULTLL «off» yla 3 SeuTEPOAETITA. TN OUVEXELQ, N
TPOETUAEYHEVN AELTOUPYIa Ba EMAVEADEL OTIC APXLKEC PUBUICELG.

Mwg¢ va xpnoLpomouoeTE T AELTOUPYia PNOLHATOG HE AVOLXTEG TAAKEG:

24

XpnolUOTOINoTE TN XELPOAABN Yl VA PETAKIVACETE TO EMAVW
KAaAuppa og avolxTr 6€on (ewkova 1). MEoTE TO EMAVW KAALUHA
yla va evbuypappiotei pe tn Aapn (elkdva 2), Kat KAaToTiy TESTE
TN XELPOAABN KAl TO EMAVW KAAVPPA WoTe va €pBouv og optlovTLa
Beon (ewkova 3).



+  Avoi€te Tnv emavw nAdka og ywvia 180 polpwy (optZovtia B€on)
TIPLV TNV TIPOBEPUAVETE.

glkova 1

elKova 2

glKova 3

EOpoG xpovouv Kat BeppoKpaociag yia KaBe Asttovpyia:
NA OYMAXTE:

H cuokeur) anoBnkeLEL 0T PV N TOV XpOVo Kal Tn Bepuokpacia. Otav
N CLUOKELN €lval avappevn, atnyv 08ovn epgpavidovtal n Beppokpacia
KAl 0 XxpOvog TIou Xpnotpomowenkay tTnv teAevtaia gopd. MNa va
aKLPWOETE TN AelToupyia pvAung, Tueote to Koupti OFF yia 3
devuTtepOAETTA OTAV N CUOKELN €lval o€ Katdotaon avayovig (otnv
0806vn eppavizetal n evoelen «OFF»). Tr GUVEXELQ, OL TPOETUAEYUEVEG

Aeltoupyieg Ba emaveABoLV OTIC EPYOOTACLAKEG PLUOUICELG.
25



Aertoupyia Mposmuheypé- | EOpog EOpOG XpOVou | ZUVIOTWHEVN
vn €voeLEn OeppoKpaciag TogoTNTA
VAWV
Beef 230°C 05:00 200-230°C 3-8 Aemtd (30 | £240 yp.
(nooxapt) (5°C/Bnua) deutepolenta/ | (mdxog 2 ex.)
BAua) Anotéleopa:
KaAopnuevo
Fish 210°C 05:00 200-230°C 3-8 Aemtd (30 | £200 yp.
(papy) (5°C/Bnua) devtepoAernta/ | (dxog 2,5 eK.)
Brua)
Chicken 180°C 05:00 160-200°C 3-12 Aemtd (30 | £150 yp.
(koTomOULAO) (5°C/BApa) deutepdienta/ | (axog 1 €K.)
Briua)
Sausage 160°C 05:00 160-200°C 3-10Aemtd (30 | £170 yp.
(Aoukaviko) (5°C/Bnua) devtepoAenta/
Bripa)
Hamburger 150°C 08:00 150-200°C 5-15minuuttia | 115 yp.
(UTUpTEKL) (5°C/Bnpa) (30 sekuntia (maxog 1,5 ek.)
kerrallaan)
Bacon 180°C 05:00 160-200°C 3-10 Aemtd (30 | AemtTeg PETES
(uméikov) (5°C/Bnua) devtepdiemta/ | Amoteheopa:
BAua) TIOAU Tpayavo
(tomoBeTtnoTe
TN OUOKEU OE
eminedn 6€on)
Emavw/Kdtw | 230°C 05:00 80-230°C 30 deutepodAemta
TIAAKEG (5°C/Brua) -60 Aertta (30
devtepdlenta/
BriHa)
Katw mAaka 200°C 10:00 80-220°C 30 deutepoAerTa
(5°C/Bnpa) -60 Aertrd (30
Sevtepodemta/
Briua)
XpnolHeG GUHPBOVAEG:

+  [la IKavoToLNTIKA anoTeAEoPATa, MPOoOBEDTE Aiyo HayELPLKO
AadL oTIg MAAKEG 6Tav oOAoKANPwOEeL n poBEpuavon.
«  [ava YELWOETE TOV XPOVO TIPOBEPUAVONG, EXETE TIG TIANAKEG
YKPLA KAELOTEC KATA TN SLdpKeLa TNG MPoBEpuavong.
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5)

Xpnotlpotoleite povo tn xelpoAafn yla va avoifete N va
KAeloeTe TO EMAVW KAALUA.

Otav avoiyete TNV NAEKTPLKN YNOTLEPQ, UTIOPEL va oTAEEL AlTOG
and Tnv endvw NAdka. AuTo eival uotoloyiko. Mmopeite va
TOTOOETNOETE TNV YNOTLEPA OE Eva BEPPOAVTOXO COUTIAA LA
€UKOAO KabapLopo.

2YNTHPHZH KAl KAGAPIZMOZ

AmtoouvdEeTe tavta To BUCPA ano TNV NAEKTPLKN Tipida, oTav
N cuokeur dgv xpnolyomoleitat.

AmoouvdEoTe TO BUoHA Ao TNV NAEKTPLKN Tipida Kal aPpnoTe
TN OLOKEUN VA KPLWOEL EVIEAWG.

Xpnolpomolnote €va epyaleio amofeong amod OLALKOVN,
TIAQOTLKO | EVAO YLA Va ATIOPAKPUVETE TA KATAAoLa anod tnv
TAdKa Ynoipatog.

MEOTE TA KOLPTILA ATIACPAALONG VLA VA APALPECETE TG TIAAKEG
ano Tnv YnotiEpa. BeBatwBeite OTL OL TAGKEG EXOLV KPUWOEL
EVTEAWC TIPLV TIC TILACETE.

A@POU aPalpeECETE TIG TIAAKEG, UTIOPEITE va TIG TIAUVETE e
{€0TO VEPO KAL GATIOLVL I GTO TIAUVTHPLO THLATWV.
Apalpgote Tov 6ioko otdha&ng amd To Tiow PEPOG TNG
OLOKELNG, adeldoTE TOV OE €va LPIPAXo oKeVOG, TTAUVTE TOV
pe {eoTd vepd KAl oamouvL Kal HETA OTEYVWOTE TOV EVIEAWG.
(Mapatnpnon: n mAaka ykptA kat o diokog otdAagng mAévovTal
OTO TIAUVTHPLO TILATWV.)

Inueiwon: Mpw apalpeoete Tov dioko otdhagng, BeBalwbeite
OTL TO AAdL ) Ta Katalotra Aadlol €xouv KPLWOEL, ylati
UTIOPOULV Va TIPOKAAECOLY eyKaLPATA OTAV KAiVE.

ZuvTPNoN amno Tov XpHoTh

Na emiidelkvUETE TIAVTA TIPOCOXI OTAV XELPL{EDTE TN CUOKEUN

Kata tn didpkela Tov Ynoipatog. AvoiyeTe Kal KAEveTe TN

OLOKELN POVO Pe TN XELPoAaBn. MnV aKOLUTIATE TO ETAVW

KAALPUA KATA Tn SldpKeLla TOL YNoiPaTog N AHECWS PETA,

ylati Kaiet.

YuvLoTATAaL va PopdTE yavTla poLPVoL OTav XeLPileoTe T2I’]
7



OULOKEUN, YLa TNV ATOYLYN EYKAVUATWYV.

*  Mnxpnolpomnoleite mote peTAAALKA epyaleia koulivag, ylati
Ba yddpouv Tnv eMicTpwon TNG TAAKAG.

«  A@rveTe avta Tn cLoKeLn va Kpuwoet yla 30 Aemtd mpoTou
TNV Kabapioete.

Kwdwkog opdalparog:

Edv &eite omolovonmote amd TOug AKOAOLBOULUC KWOIKOUG
opaluatog (E1, E2, E3, E4), BydAte TNV NAEKTPLKN YnoTLEPA AT TNV
npida kat Pnv Tn XpnoLUoToLoeTe. MTOPEITE VA ETILKOLVWVIOETE
HE TO TUAUA e€umnpeTnong meAatwy PEow email otn diebBuvon
info@cookware-co.com.

6) AMNOOHKEYZH

Mnv amnodnkeLETE TN cvokeun pali pe peTaAAlKA epyaleia
kouZivag n alxuneda avilkeiyeva, ylati ymopei va mpokAnBouv
YPATOOULVLEG N {NULA OTNV ETILPAVELQ.

*  Na BeBatwveote mavta O0TL N CUOKELN oag ival kadapr Kat
OTEYVN TIPLV TNV anoBnKeLoeTE. AMOBNKEVETE TIPOOEKTIKA TN
OULOKEULI 0aG.

7) ANTAAAAKTIKA

AdaBete vnown otL dev dlatiBevtal avTaAAaKTIKA yla AUTAV TN
OULOKEUN.

8) ANOPPIWYH THX XYZKEYHX

AUTN N CUOKELN PEPEL ONPAvVon COPPWVA PE TNV
eupwraikn odnyia2012/19/EU oxetika pe TaanopAnta
€0WV NAEKTPLKOL KAl NAEKTPOVIKOU €EOTIALGHOUV
(AHHE). To mpolov dgv mpeMeL va avTlgeTWieTal
WG OlKLaKA amnoppipgpata. PEPTE TO O €va KEVIPLKO
onueio OULAAOYNG Yld QVAKUKAWGON NAEKTPLKWY
Kal NAEKTPOVIKWY OLKLOKWY CLUOKELWYV. A TILO AEMTOUEPEIS
TIANPOYOPLEG OXETIKA PE TNV EMEEEPYATLA, TNV AVAKTNON KAl TNV
avakOKAwWGN autoL TOL TIPOLOVTOG, ETIKOLVWVNOTE YE TOV drpo odag,
TNV LTINPEGia 61ABe0NG OLKLAKWY ATIOPPLPPATWY I TO KATACTNHA
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OTIOU ayopdoate TO TPOIOV. H owotrh anoppupn cLUBAAAEL
OTNV ATOPULYN APVNTIKWY ETUTTWOEWY 0TO TEEPLBAAAOV Kal TNV
avBpwrtivn vyeia. Mg Tnv enavaxpnotyotoinon, avakOkAwon n/
Kat aAAN Xpron TwV TIaAALWY CUOKEVWY, CUPBAAAETE onUAVTLKA
oTnV POOTACiA TOU MEPIBAAAOVTOG.

loxVeL povo yua to Hvwpévo BaoiAeto:

J0pgpwva pe toug Kavoviopoug tou 2013 yia ta anoBAnta
NAEKTPLKOL KAl NAEKTPOVIKOU e€omAlopol (SI 2013/3113)
(6nwg TpoTOMOLRONKAV), Ta TPOTOVTA IOV SeV PUTOPOLV TIAEOV
va XpNoLlPoTmoLnBouyv TPETEL va CLUAAEYOVTAL EEXWPLOTA Kal va
arnoppinrovTat ye TPOTO PIALKO TIPOG TO TIEPLBAANOV.

9) EITYHZH

Ma TamnpolovTamou mTwAoLvTal evtog Tou Evpwraikod OlkovoutkoL
Xwpou kat 6To Hvwpevo BaoiAelo, emwpeAeiote ano eyyvnon 24
HNVWV YLa TO TIPOTOV WG pooTtacia anod tTnv EAAeLpn ocuuBatoTnTag,
ovppwva pe Tnv odnyia (EE) 2019/771 kat tov Nopo tou 2015 epti
dikalwpdtwy Tov KatavaAwtn (Hvwpévo Baoilelo).

H eyyonon tox0eL HOVo €AV XpNOLUOTIOLEITE TO TPOTOV yid [N
EMAyyEAUATIKA XpRon.
e KaBe mepintwon, dgv vBLUVOPACTE yla EAATTWHATA TIOU
opeilovtal ota €ENG:
pnN CLUPPOPYWON PE TIG 0dnyieg PpovTidag Katl xpnong,
PUGOLOAOYLKH PBoPdA (TL.X. ATIOXPWHATLOUOL ) YPATOOLVIES) /KAl
ETUMTWOELG EEWTEPLKWYV TIAPAYOVTWY, TL.X. NULA ATIO KALPLKEG
OLVONKEG, {NULA amo PeTagopd, {nuLa Tov TPOKANRBNKE amod
XTUTINPATA 1 KPOUOELG.
Yemepintwon EANELYNG CLUPHOPPWONG, AVAAOYA LIE TIG TIEPLOTACELG,
TO TIpoloV Ba emiokevddeTal,
TO TpoloV Ba avTtikadioTatal,
€va avaloyLlKO JEPOC TOL AVTLTiPOU oL KAaTaBARONKe yLa To
TpoloOv Ba eTLoTpePeTal, N
OAOKANPO TO avTiTipo Tov KataBARBnKe yLa to mpoiov Ba
ETUOTPEPETAL. 20



duAa&te TNV anodelEn ayopdg n mapaAapBng Touv TPOLOVTOG Tov
avagpepeL TNV NUEPOMNVia ayopdg n mapalafng. Oa tn xpeLaoTeiTe,
€AV ETOVPEITE VA AOKNOETE TOUG TPOTIOLG ETAVOPOBWONG yla
EAAELYPN CLPPOPPWONG.

AUTEG oL SLatagelg 6ev emnpedaovy Ta VOHOOETLKA KATOXUPWHEVA
Slkalwpata mov EXETE WG MEAATNG 0TO TMAAIGLO TWV LOXUVOVTWV
€OVIKWV KAVOVIOHWV (TL.X. yla TNV TWANGCH KATAVAAWTLKWY
ayalwv), Ta omoia Pmopei va dtapEpouv ano pia xwpa o€ AAAN.
AUTEG oL HLaTAEELG €XOUV HOVO EVIHEPWTLKO XAPAKTAPA Kal
O€v ouVIOTOUV EUTIOPLKN €yyunon mov cag divel StapopeTika
Sikaiwpata amo avtd Tov €XETE GTO TAAIOLO TWV LGXUOVTWYV
€OVLKWV KAVOVIGHWV.

Edv eéxete anopieg yla To MPoiov, UMOPELTE VA ETILKOLVWVIOETE e
TO TUAPA eEUTINPETNONG TTEAATWY Pag pEow email otn dlevBuvon
info@cookware-co.com

To Tunua e€umnpeTnong mMeAatwy Ba cag EVNUEPWOEL yla Td
BApATA TIOV TIPETIEL VA AKOAOUBNOETE.

AToAQVOTE TN Xpron TG cLOKeLNS oag!

MNna to Hvwpévo BaoiAelo: n nmapandvw gyyvdnon MapEXeTal amno
t™n The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Pred pouzitim tohoto spotrebice se peclivé seznamte s nize
uvedenymi pokyny. Tyto pokyny doporucujeme uschovat. Tyto
bezpecnostni pokyny je pfi pouzivani elektrickych spotrebicl nutné
dodrzovat v zajmu vasi vlastni bezpecnosti.

1) VSEOBECNE BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pfi pouzivani vaseho spotrebice je tfeba dodrzovat zakladni

bezpecnostni opatfeni véetné nasledujicich.

1. Pred pouzitim si prostudujte vSechny pokyny.

2. Nedovolte, aby byl tento spotrebi¢ pouzivan jako hracka. Pri
pouzivani détmi nebo v jejich blizkosti je nutny pozorny dohled.
Tento spotrebiC neni uren pro pouziti détmi.

3. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat osoby (vcetné déti) se

snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi

a osoby bez potrebnych znalosti a zkusenosti, pouze pokud

jsou pod dohledem nebo byly osobou zodpovidaijici za jejich

bezpecnost pouceny o bezpecném pouzivani spotrebice.

Déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotfebi¢em nehraly.

Nepouzivejte s poskozenym napajecim kabelem nebo

zastrckou. Nepouzivejte spotrebic, pokud byl upustén, poskozen,

ponechan venku nebo spadl do vody. Vratte jej vyrobci, jeho
servisnimu zastupci nebo podobné kvalifikované osobé ke
kontrole, opravé nebo sefizeni.

6. Doporucujeme spotrebic pravidelné kontrolovat, abyste predesli
nebezpedi.

7. Z divodu ochrany pred rizikem Urazu elektrickym proudem

neponorujte kabel, zastr¢ku ani spotfebi¢ do vody nebo jinych

tekutin. M{ze to zpUsobit zranéni osob nebo poskozeni vyrobku.

Viz pokyny k cisténi.

Pred pouzitim zcela odvinte napajeci kabel.

9. Nikdy nevytahujte zastrcku napajeciho kabelu ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy kabel odpojujte uchopenim za télo zastrcky.

10. Nenechavejte napajeci kabel viset pres okraj stolu nebo pracovni
desky a zabrante jeho kontaktu s horkymi plochami. Spotrebic
nepokladejte na elektrickou plotynku nebo plynovy horak, do
jejich blizkosti, ani do horké trouby. Nedovolte, aby se napajeci
kabel zauzloval.

oa &

o



11.

12.

13.

14.

15.
16.
17.
18.
19.
20.

21.
22.

23.

24.

25.

26.

27.
28.

Pokud spotrebi¢ nepouzivate nebo se jej chystate vycistit,
odpoijte jej od elektrické zasuvky. Pied demontazi dilG a pred
Cisténim nechte spotrebi¢ vychladnout.

Nemanipulujte se zastrckou ani spotfebicem mokryma rukama.
Jakoukoli jinou udrzbu nez Cisténi by mél provadét vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo podobné kvalifikovana osoba.

Pouziti prislusenstvi, které neni doporuceno nebo prodavano
vyrobcem, muze zpUsobit pozar, Uraz elektrickym proudem,
zranéni nebo poskozeni vyrobku.

Spotrebi€ neni ur€en k ovladani externim ¢asovym spinacem ani
samostatnym systémem dalkového ovladani.

Spotrebic neni uréen k pouziti venku.

Tento spotrebic je urcen pouze pro pouziti v domacnosti.
Nepouzivejte spotrebic k jinému nez urcenému ucelu. Nespravné
pouziti mize mit za nasledek zranéni.

Z ddvodu ochrany pred pozarem nepouzivejte spotiebic v
pritomnosti vybusnych nebo horlavych vypar(.

Pfi pouzivani nebo premistovani spotfebice s potravinami nebo
horkymi tekutinami je tfeba dbat zvysSené opatrnosti.

Spotrebi¢ béhem grilovani nepremistuijte.

Pouzivejte pouze na rovném, suchém a zaruvzdorném povrchu.
Béhem provozu nepokladejte kontaktni gril na okraj pracovni
desky nebo stolu. Ujistéte se, ze je povrch rovny, Cisty a zbaveny
vody a jinych latek.

Spotrebi¢ umistéte v dostatecné vzdalenosti od stén, zaclon

a jinych material( citlivych na teplo nebo paru. Minimalni
pozadovany odstup je 20 cm.

Pri pouzivani zajistéte dostatecny prostor pro cirkulaci vzduchu
nad spotfebi¢em a po vSech jeho stranach.

Ochranny kryt, ktery je nasazen na zastrcce spotrebice, sejméte
a bezpecné zlikvidujte. Vyloucite tak nebezpeci vdechnuti
malymi détmi,

Pred prvnim pouzitim ze spotrebice odstrante veskery obalovy
material a reklamni nalepky.

Pred pouzitim se vzdy ujistéte, Ze je spotrebiC spravné sestaven.
Spotrebic nikdy nezapojujte ani nezapinejte bez nasazené

rilovaci desky.
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29.

30.

31.

32.

33.

34.

Pokud spotrebi¢ nepouzivate nebo se jej chystate vycistit,
odpoijte jej od zasuvky. Pfed nasazenim nebo sejmutim dild a
pred ¢isténim nechte spotrebic vychladnout.

Nedotykejte se horkych ploch.

Pouziti nedoporuceného pfislusenstvi mize mit za nasledek
pozar, uraz elektrickym proudem nebo riziko zranéni osob.
Spotrebi¢ nepokladejte na horkou elektrickou plotynku nebo
plynovy horak, do jejich blizkosti, ani do horké trouby.
Upozornéni: aby se snizilo riziko pozaru nebo urazu elektrickym
proudem, smi opravy provadét pouze autorizovana osoba.
Nepouzivejte spotrebic v garazi ani pod nasténnou skrinkou.
Pri uloZzenim vzdy spotrebiC odpojte od elektrické zasuvky. V
opacném pripadé hrozi nebezpeci pozaru.

POKYNY KE KRATKEMU NAPAJECIMU KABELU

Spotrebi¢ se dodava s kratkym napajecim kabelem, aby se
snizilo nebezpeci zamotani do kabelu i zakopnuti o néj, které
hrozi u dlouhého kabelu.

K dispozici jsou také delSi prodluzovaci napajeci kabely, které
|ze pFi zachovani opatrnosti pouzivat.

Pokud pouzivate prodluzovaci kabel: Jmenovité udaje
prodluzovaciho kabelu by mély dosahovat alespor jmenovitych
udajl uvadénych pro spotrebic. DelSi napdjeci kabel by mél byt
umistén tak, aby nevisel pres okraj stolu nebo pracovni desky.
Zabranite tak neumyslinému zakopnuti o kabel nebo tomu, aby
za kabel tahaly déti.

POPIS SOUCASTIi VYROBKU

Rukojet

Kryt

Tlacitka pro odjisténi grilovaci desky

Ovladaci panel

Napajeci kabel (neni vyobrazen)

Odkapavaci miska na zadni strané

Grilovaci deska/Teppanyaki deska (neni vyobrazen)



OHJAUSPANEELIN TOIMINNOT

1.

2.
3.
4

N o o

3)

Program (Program)

Upper & lower plates (Horni & dolni desky)

Lower plates (Dolni desky)

Temperature & time display / Menu function (Zobrazeni
teploty a doby / Funkce nabidky)

Start/stop (Start/stop)

Off (Vypnuti)

Temp/time (Teplota/doba)

PRED PRVNIM POUZITIiM:

Odstrante vsechny obaly, nalepky a dalSi prvky zvnéjsku i zevnitr
spotrebice a zkontrolujte, zda jsou vSechny soucasti vyrobku v
neposkozeném stavu bez zavad.

VSechny plastové sacky roztrhejte a radné zlikvidujte, protoze
mohou pro déti predstavovat riziko uduseni nebo vdechnuti.
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4)
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Desky vyjméte stisknutim odjistovacich tlacitek a vytazenim.
Pfed prvnim pouzitim desky ocistéte teplou vodou a jemnym
Cisticim prostfedkem. Poté vSechny soucdsti dikladné osuste.
Vlozte desky do spotrebice a ujistéte se, ze jsou zasunuty ve
spravné poloze.

Desky maiji dvé strany, z nichz jedna je mfizkovana a druha
plocha; pri vkladani desky zvolte pozadovanou stranu.

Ujistéte se, ze je odkapavaci miska spravné zasunuta v zadni
casti spotrebice.

Zapojte zastrcku do fadné nainstalované zasuvky a ujistéte
se, ze jmenovité napéti spotrebice odpovida napéti ve vasi
elektrické siti.

POUZITI:

Zapojite, ozve se zvukovy signal, rozsviti se vSechny kontrolky
a pak zhasnou. Na displeji se zobrazi ,OFF" (Vypnuto).

Zvolte funkci ,program” (Hovézi maso, Ryby, Kufeci maso,
Klobasa, Burgr, Slanina) otacenim levého knofliku funkce
programu nebo stisknutim tlacitka ,upper & lower plates” nebo
tlacitka ,lower plates” zvolte obé grilovaci desky nebo pouze
dolni grilovaci desku podle vlastnich pozadavkl. Na displeji se
zobrazi vychozi teplota (blikd) a vychozi ¢as pro zvolenou funkci.

Otacenim pravého knofliku ,temp/time” (teplota/doba) nastavte
teplotu a/nebo dobu pfipravy pokrmu a stisknutim knofliku
stfidavé prepinejte mezi obéma funkcemi.

Po nastaveni doby a teploty stisknéte tlacitko ,start/stop’
pro spusténi predehfivani (po 15 sekundach bez provozu se
spotrebi¢ opét vypne). Na displeji se zobrazi ,PRE" a vybrana
funkce.

Po predehfrati pristroj pétkrat pipne, pficemz bude blikat teplota
a Cas. Polozte pokrm na desku a stisknutim tlacitka ,start/stop”
zahajte pripravu pokrmu; ¢as se bude odpocitavat.

Pokud do 30 minut nestisknete tlacitko ,start/stop”, spotrebic
se vypne a na displeji se zobrazi ,OFF".
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Po skonceni odpocitavani spotrebi¢ zapipa a na displeji se
zobrazi ,done” (hotovo).

Pokud béhem 30 minut neprobéhne zadna operace, spotrebic
se vypne a na displeji se zobrazi ,OFF".

Stisknéte funkéni knoflik ,program” pro dalsi operaci nebo
stisknutim tlacitka ,off“ ukoncete operaci.

Poznamka:

Bé&hem pfipravy pokrmu muzete stisknutim tlacitka ,start/stop”
pozastavit aktualni provozni rezim (spotfebi¢ se po stisknuti
tlacitka ,start/stop” do 30 minut bez jakékoli ¢innosti vypne).
Chcete-li pokraCovat v praci, stisknéte znovu tlacitko ,start/
stop”.

Béhem pfipravy pokrmu muzete stisknutim tlacitka ,off”
ukoncit aktualni provozni rezim nebo znovu zvolit poZzadovanou
funkcilHovézi maso, Ryby, Kufeci maso, Klobasa, Burgr, Slanina,
Oba grily nebo Dolni gril).

Béhem pfipravy pokrmu miZete otacenim pravého funkéniho
knofliku ,temp/time" nastavit dobu/teplotu; spotfebic zahaji do
3 sekund pfipravu pokrmu podle nové doby/teploty.

Kdyz je spotfebic v pohotovostnim rezimu (na displeji se zobrazi
,OFF"), mGzete stisknutim pravého knofliku "temp/time" po dobu
5 sekund prepinat jednotky teploty mezi °C a °F.

Pristroj si zapamatuje posledni nastavenou teplotu a cas.
Po zapnuti spotrebice se na displeji zobrazi teplota a doba
posledniho provozu.

Chcete-li zrusit pamétovou funkci, stisknéte v pohotovostnim
rezimu (na displeji se zobrazi ,OFF“) na 3 sekundy tla¢itko ,off".
Pak bude opét navracen plivodni vychozi rezim.

Jak pouzivat rezim plochého grilu:

Uchopenim za rukojet preklopte horni kryt do oteviené polohy
(obrézek 1), zatlacte horni kryt do roviny s rukojeti (obrazek 2),
poté zatlacte rukojet a horni kryt do rovné polohy (obrazek 3).

Pred predehrivanim rozevrete horni desku do Ghlu 180 stupn

(plocha poloha).
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obrazek 1

obrazek 2

obrazek 3

Casové a teplotni rozmezi pro pripravu pokrm dle prednastavenych
nabidek:

UPOZORNENI:

Spotrebi¢ ma pamét pro nastaveni ¢asu a teploty. Po zapnuti pfistroje
se na displeji zobrazi naposledy pouzita teplota a ¢as. Chcete-li
tuto pamétovou funkci zrusit, stisknéte v pohotovostnim rezimu
spotrebice (na displeji se zobrazi ,OFF“) na 3 sekundy vypinac (Off).
Poté se vychozi rezim vrati do tovarniho nastaveni.
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Funkce Vychozi Teplotni Casové Doporucené
nastaveni na rozmezi rozmezi mnozstvi
displeji pripravovaného

pokrmu

Beef 230°C 05:00 200-230°C 3-8 minut +240¢g

(Hovézi maso) (5 °C/krok) (30 sekund/krok) | (tloustka 2 cm)

Vysledek: well
done

Fish 210°C 05:00 200-230°C 3-8 minut +200 g

(Ryby) (5 °C/krok) (30 sekund/krok) | (tloustka 2,5 cm)

Chicken 180°C 05:00 160-200°C 3-12 minut +1504g

(Kufeci maso) (5 °C/krok) (30 sekund/krok) | (tloustka 1 cm)

Sausage 160°C 05:00 160-200°C 3-10 minut +1704g

(Klobasa) (5 °C/krok) (30 sekund/krok)

Hamburger 150°C 08:00 150-200°C 5-15 minut +115g

(Burgr) (5 °C/krok) (30 sekund/krok) | (tloustka 1,5 cm)

Bacon 180°C 05:00 160-200°C 3-10 minut Tenké platky

(Slanina) (5 °C/krok) (30 sekund/krok) | Vysledek: velmi

kfupavé
(umistéte
spotrebi¢ do
vodorovné
polohy)

Horni/Dolni 230°C 05:00 80-230°C 30 sekund-

desky (5 °C/krok) 60 minut

(30 sekund/krok)

Dolni deska 200°C 10:00 80-220°C 30 sekund-

(5 °C/krok) 60 minut
(30 sekund/krok)
Uzitecné tipy:

Abyste dosahli uspokojivych vysledkd, pridejte po predehratina
desky trochu oleje.
Chcete-li zkratit dobu predehrivani, méjte pfi prfedehrivani
grilovaci desky zavrené.
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5)

K otevieni nebo zavieni horniho krytu pouzivejte pouze rukojet.

Pfi otevreni kontaktniho grilu miZe z horni desky vytéct trochu
tuku. To je normalni; pro snadné ¢isténi mizete kontaktni gril
polozit na Zaruvzdornou podlozku.

UDRZBA A CISTENI
Pokud spotrebi¢ nepouzivate, vzdy odpoijte sitovou zastrcku od
elektrické zasuvky.

Odpoijte sitovou zastrcku od elektrické zasuvky a spotrebic
nechte zcela vychladnout.

K odstranéni zbytk( z grilovaci desky pouzijte silikonovou, plastovou
nebo drfevénou Skrabku.

Po stisknuti odblokovacich tlacitek vyjméte desky z grilu. Pred
manipulaci s deskou se ujistéte, ze zcela vychladla.

Po vyjmuti mlzete desky vycistit v teplé mydlové vodé nebo v
mycce na nadobi.

Vyjméte odkapavaci misku v zadni ¢asti spotfebice, slijte ji do
zaruvzdorné nadoby, oplachnéte ji v teplé vodé se saponatem a
diikladné ji osuste. (Poznamka: grilovaci deska a odkapavaci miska
jsou vhodné do mycky na nadobi.)

Poznamka: Pred vyjmutim odkapavaci misky se ujistéte, ze
olej nebo jeho zbytky vychladly; prilis horky olej mize zp(isobit
popaleniny.

Udrzba provadéna uzivatelem

Pri manipulaci s pristrojem béhem grilovani budte vzdy opatrni.
Pristroj otevirejte a zavirejte pouze uchopenim za rukojet. BEhem
grilovani ani bezprostfedné po ném se nedotykejte horniho krytu,
protoze horni deska je béhem provozu pristroje zhava.

Pri manipulaci s pristrojem se doporucuje pouzivat chnapky, aby
nedoslo k popaleni.

Nikdy nepouzivejte kovové nacini, protoze by poskrabalo povrch desky.
Nez zacnete spotrebic Cistit, nechte jej 30 minut vychladnout.

Chybovy kod:
Pokud se zobrazi néktery z nasledujicich chybovych kéd( (E1, E2, E3,
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E4), odpojte kontaktni gril od zadsuvky a nepouzivejte jej. Nas zdkaznicky
servis mlzete kontaktovat e-mailem na adrese info@cookware-co.com.

6) ULOZENI

«  Neukladejte spotrebic spole¢né s kovovym kuchyriskym nacinim
nebo ostrymi predmeéty, protoze by mohlo dojit k poskrabani
nebo poskozeni povrchu.

Pred ulozenim vzdy zkontrolujte, zda je spotrebic Cisty a suchy.
Pri ukladani spotrebice budte opatrni.

7) NAHRADNI DILY
Upozoriujeme, ze pro tento spotfebiC nejsou dostupné zadné nahradni dily.

8) LIKVIDACE SPOTREBICE

Tento spotrebiC je oznacen v souladu s evropskou smérnici
2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych
zarizenich (WEEE). S vyrobkem se nesmi nakladat jako s
komunalnim odpadem. Vyrobek namisto toho odvezte na
o sbérné misto urcené k recyklaci elevlf‘gr!ckych a elektronickych
zpracovani, vyuziti a recyklaci tohoto vyrobku ziskate na mistnim
meéstském uradé, u poskytovatele sluzeb pro likvidaci odpadu z
domadcnosti nebo v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili. Spravny zptisob
likvidace pomaha predchéazet nepfiznivym dopadlim na Zivotni prostredi
a lidské zdravi. Opétovnym pouzitim, recyklaci a/nebo jinym vyuzitim
starych spotrebicl vyznamné prispivéte k ochrané Zivotniho prostredi.

Plati pouze pro Spojené kralovstvi:

Podle narizeni o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich z
roku 2013 (SI12013/3113) (v platném znéni) musi byt jiZ nepouzitelné
vyrobky shromazdovany oddélené a likvidovany zplisobem Setrnym k
Zivotnimu prostredi.

9) ZARUKA

Na vyrobky prodavané v Evropském hospodarském prostoru a ve
Spojeném kralovstvi se vztahuje 24mésicni zaruka jako ochrana proti
neshodé v souladu se smérnici (EU) 2019/771 a zéakonem o pravech

spotrebitelt z roku 2015 (Spojené kralovstvi). 43



Zaruka plati pouze v pripadé, ze vyrobek slouzi k neprofesionalnimu

pouziti.

V Zadném pripadé neodpovidame za vady zpUisobené:

- nedodrzenim pokyn( pro péci a pouzivani;

- béZznym opotfebenim (napf. zménou zabarveni nebo
poskrabanim) a/nebo

- vlivem vnéjsSich faktor(, napf. poskozenim vlivem pocasi,
poskozenim pfi pfepravé, poSkozenim zplisobenym narazy nebo

otresy.
V pripadé nesouladu bude v zavislosti na okolnostech
- produkt opraven;
- produkt vyménén;
- vracena pomeérna cast ceny zaplacené za produkt, nebo
- vracena cela cena zaplacena za vyrobek.

Uschovejte si prosim doklad o nakupu nebo dodani vyrobku s uvedenim
data nakupu nebo dodani. Pokud budete chtit uplatnit opravné prostfedky
z divodu nesouladu, budete potfebovat doklad o koupi nebo dodani.

Témito ustanovenimi nejsou dotéena zadna zakonna prava, ktera vam
jako zakaznikovi nalezi podle platnych vnitrostatnich predpist (napf.
o prodeji spotiebniho zbozi), které se mohou v jednotlivych zemich
lisit. Tato ustanoveni maji pouze informativni charakter a nepredstavuiji
obchodni zaruku, ktera by vam poskytovala jina prava, nez jaka mate
podle platnych vnitrostatnich predpist.

Mate-li jakékoli dotazy k produktu, miiZete kontaktovat nas zakaznicky
servis e-mailem na adrese info@cookware-co.com

Zakaznicky servis vas bude informovat o dalSim postupu.
Uzivejte si svého spotrebice!

Pro Spojené kralovstvi: vySe uvedena zaruka je poskytovana spole¢nosti
The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente le seguenti
istruzioni. Si consiglia di conservare le istruzioni. Per la vostra sicurezza,
seguite queste istruzioni quando utilizzate apparecchi elettrici.

1) ISTRUZIONI DI SICUREZZA GENERALI

Quando si utilizza I'apparecchio, si dovrebbero sempre rispettare
alcune misure di sicurezza, come ad esempio quelle qui riportate.

1. Leggere tutte le istruzioni prima di procedere all'utilizzo.

2. Impedire che 'apparecchio sia usato come un giocattolo.
Prestare sempre attenzione quando viene usato da o vicino ai
bambini. Questo apparecchio non e destinato all'uso da parte
di bambini.

3. Questo apparecchio non & destinato all'uso da parte di
persone (compresi i bambini) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o prive di esperienza e conoscenza, a
meno che non siano supervisionate o abbiano ricevuto le
opportune istruzioni su come utilizzare in sicurezza questo
apparecchio.

4. | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non
giochino con l'apparecchio.

5. Non utilizzare se il cavo di alimentazione o la spina sono
danneggiati. Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui
sia caduto, sia stato danneggiato, lasciato all'aria aperta o
sia caduto in acqua. Restituirlo al produttore, al suo centro
assistenza o a personale analogamente qualificato affinché
sia sottoposto a esame, riparazione o regolazione.

6. Siconsiglia di ispezionare regolarmente l'apparecchio per
evitare pericoli.

7. Per proteggersi dal rischio di scosse elettriche, non

immergere il cavo, la spina o lI'apparecchio in acqua o

altri liquidi. Cio potrebbe provocare lesioni personali e/o

danneggiare il prodotto. Leggere le istruzioni per la pulizia.

Srotolare completamente il cavo di alimentazione prima dell'uso.

9. Mai staccare la spina dalla presa tirando il cavo di
alimentazione. Estrarre sempre il cavo impugnando la spina
nella zona apposita.

o
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.
18.

19.

20.

21.
22.

23.

Non lasciar penzolare il cavo oltre il bordo del tavolo o il
piano di lavoro e impedire che tocchi superfici calde. Non
posizionare su o vicino a fornelli a gas, piastre elettriche

o in forni riscaldati. Evitare che il cavo di alimentazione si
attorcigli.

Staccare dalla presa quando non in uso e prima di effettuare
la pulizia. Far raffreddare I'apparecchio prima di rimuovere le
parti e procedere alla pulizia.

Non maneggiare la spina o I'apparecchio con le mani
bagnate.

Ogni manutenzione diversa dalla pulizia deve essere eseguita
dal produttore, suo incaricato per l'assistenza o un tecnico
qualificato simile.

Luso di accessori non consigliati o venduti dal produttore
pud provocare incendi, scosse elettriche, infortuni o danni al
prodotto.

Lapparecchio non deve essere azionato da un timer esterno o
da un sistema di comando a distanza indipendente.

Non utilizzare all’'esterno.

Questo apparecchio e solo per uso domestico.

Non utilizzare questo apparecchio per un uso diverso da
quello per il quale & stato progettato. Luso scorretto puo
provocare infortuni.

Per evitare incendi, non attivare I'apparecchio in presenza di
fumi esplosivi e/o inflammabili.

Prestare estrema attenzione nell'utilizzare o spostare
I'apparecchio quando contiene cibi o liquidi ad elevata
temperatura.

Non spostare I'apparecchio durante la cottura.

Utilizzare solo una superficie piana, asciutta e resistente al
calore. Durante il suo funzionamento, non porre la griglia

di contatto sul bordo di una panchina o su di un tavolo.
Accertarsi che la superficie sia piana, pulita e priva di acqua e
altre sostanze.

Posizionare l'apparecchio lontano da muri, tende e altri
materiali sensibili al calore o al vapore. Tenere una distanza

minima di 20 cm.
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24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

Nell'utilizzare I'apparecchio, lasciare spazio adeguato al di
sopra e ai lati per far circolare l'aria.

Per eliminare il pericolo di soffocamento per i bambini,
eliminare e smaltire in sicurezza la plastica protettiva che
ricopre la spina di alimentazione dell'apparecchio.

Eliminare ogni materiale di imballaggio e adesivo promozionale
prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta.

Prima dell'utilizzo, accertarsi sempre che l'apparecchio sia
stato correttamente assemblato.

Mai inserire la spina o accendere |'apparecchio senza aver
posizionato la piastra della griglia.

Scollegare I'apparecchio quando non € in uso e prima di
pulirlo. Far raffreddare prima di inserire o estrarre le parti, e
prima di procedere alla pulizia.

Non toccare le superfici calde.

Luso di accessori non consigliati pud provocare incendi,
scosse elettriche o il rischio di lesioni alle persone.

Non posizionare su o vicino a fornelli a gas, piastre elettriche
o in forni riscaldati.

Avvertenza: per ridurre il rischio di scosse elettriche, far
eseguire le riparazioni solo da personale autorizzato.

Non attivare l'apparecchio in garage o sotto una mensola a
parete. Scollegare sempre I'apparecchio dalla presa elettrica
quando lo si ripone. Altrimenti potrebbero verificarsi rischi di
incendio.

ISTRUZIONI PER IL CAVO DI ALIMENTAZIONE CORTO

50

Lapparecchio ha in dotazione un cavo di alimentazione corto
per ridurre il rischio di rimanere impigliati o inciampare su un
cavo piu lungo.

Cavi di alimentazione con prolunghe possono essere utilizzati
prestando la dovuta attenzione.

Se si applica una prolunga al cavo di alimentazione: Le
caratteristiche elettriche del cavo di prolunga devono
corrispondere o essere superiori a quelle dell'apparecchio.
Disporre la prolunga in modo che non penda dal bancone



o dal tavolo e possa quindi essere tirata da bambini o sia
accidentalmente di intralcio

DESCRIZIONE DELLE PARTI

Maniglia

Struttura

Pulsanti di sblocco piastre di cottura

Pannello di controllo

Cavo di alimentazione (non mostrato nella figura)

Vassoio di raccolta nella parte posteriore

Piastra della griglia/Piastra teppanyaki (non mostrato nella figura)

COSA INDICA IL PANNELLO DI CONTROLLO

1.

2.
3.
4

N oo

Program (Programma)

Upper & lower plates (Piastre superiori e inferiori)

Lower plates (Piastre inferiori)

Temperature & time display / Menu function (Temperatura e
display tempo/Funzione menu)

Start/stop (Start/stop)

Off (Off)

Temp/time (Temperatura/tempo)
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4)

52

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO:

Rimuovere tutti gliimballaggi, gli adesivi e i vari accessori all'interno
e all'esterno dell'apparecchio e controllare che tutti gli articoli siano
stati ricevuti in buone condizioni e che non ci siano eventuali difetti.

Strappare tutti i sacchetti di plastica e smaltirli correttamente
poiché possono costituire un rischio di soffocamento peri bambini.

Estrarre le piastre premendo sui pulsanti di sblocco.

Prima del primo utilizzo, pulire le piastre con acqua calda e detersivo
delicato. Poi asciugare con cura i componenti.

Inserire le piastre, accertarsi che siano posizionate correttamente.

Le piastre hanno due lati, uno a griglia, l'altro piatto; inserirle
scegliendo quello con il quale si desidera cuocere.

Accertarsi che il vassoio di raccolta sia inserito correttamente nella
parte posteriore dell'apparecchio.

Collegare il cavo a una presa correttamente installata e accertarsi
che la tensione corrisponda a quella dell'impianto.

UTILIZZO

Collegare il cavo di alimentazione, I'apparecchio emette alcuni
bip, tutte le spie luminose si accendono e poi si spengono. Sul
display compare la scritta “OFF”.

Selezionare la funzione “program” (Manzo, Pesce, Pollo,
Salsiccia, Hamburger, Bacon) ruotando la manopola di selezione
del programma sinistra o premendo il pulsante “upper & lower
plates” per selezionare entrambe le griglie o solo la griglia
inferiore in base alle proprie preferenze. Sul display compaiono
latemperatura predefinita (lampeggiante) e la durata predefinita
per la funzione selezionata.



Regolare la temperatura di cottura e/o la durata ruotando
la manopola destra “temp/time”, premere la manopola per
alternare tra le due funzioni.

Dopo aver impostato durata e temperatura, premere il pulsante
“start/stop” per avviare il preriscaldamento (I'apparecchio torna
in condizione OFF se non viene utilizzato entro 15 secondi). Sul
display compaiono la scritta “PRE” e la funzione selezionata.

Dopo il preriscaldamento, l'apparecchio emette cinque bip, e
temperatura e durata lampeggiano. Posizionare il cibo sulla
piastra e premere il pulsante “start/stop” per avviare la cottura;
iniziera il conto alla rovescia del tempo di cottura.

Se entro 30 minuti non si preme il pulsante “start/stop”,
I'apparecchio si spegne e sul display compare la scritta “OFF”.
Una volta finito il conto alla rovescia, I'apparecchio emette un
bip e sul display compare la scritta “done”.

Se non si interviene entro 30 minuti, 'apparecchio si spegne, e
sul display compare la scritta “OFF”.

Premere la manopola della funzione “program” per passare
all'operazione successiva o premere il pulsante “off” per
completare l'operazione.

Nota bene:

Durante la cottura, & possibile premere il pulsante “start/
stop” per mettere in pausa la modalita di funzionamento in
corso (l'apparecchio si spegne se non viene utilizzato entro
30 minuti dopo che é stato premuto il pulsante “start/stop”).
Premere nuovamente il pulsante “start/stop” per ripristinare il
funzionamento.

Durante la cottura, € possibile premere il pulsante “off” per uscire
dalla modalita di funzionamento in corso o per ri-selezionare la
funzione desiderata (Manzo, Pollo, Salsiccia, Hamburger Bacon,
entrambe le griglie o solo la griglia inferiore).

Durante la cottura, € possibile ruotare la manopola destra “temp/
time” per regolare durata/temperatura; I'apparecchio inizia a
funzionare in base ai nuovi valori impostati entro 3 secondi.
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Quando I'apparecchio & in modalita stand-by (col display con la
scritta “OFF”), & possibile premere la manopola destra “temp/
time” per 5 secondi per scegliere se visualizzare la temperatura
in°Co °F.

Llapparecchio memorizza l'ultima impostazione di temperatura
e durata. Quando l'apparecchio & acceso, vengono visualizzate
le ultime temperature e durate utilizzate.

Per annullare la funzione memoria, dalla modalita stand-by
(“OFF” sul display) premere per 3 secondi il pulsante “off”. A
questo punto la modalita predefinita tornera a essere quella
originale.

Como utilizar el modo de parrilla plana:
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Utilizzare la maniglia per posizionare il coperchio superiore in
posizione aperta (figura 1), premere il coperchio superiore a livello
con la maniglia (figura 2), quindi premere la maniglia e il coperchio
superiore fino alla posizione aperta (figura 3).

Aprire la piastra superiore a 180 gradi (posizione piatta) prima di
effettuare il preriscaldamento.

figura 1

figura 2



figura 3

Gamma di tempi di cottura e temperature per ogni funzione:
PROMEMORIA:

Lapparecchio dispone di una memoria per tempi di cottura e
temperature. Una volta acceso, vengono visualizzati gli ultimi tempi
e temperature utilizzati. Per cancellare questa funzione di memoria,
premere il pulsante Off per 3 secondi quando l'apparecchio ¢ in
standby (col display con la scritta “OFF”). Dopodiché le modalita
predefinite torneranno ad essere quelle di fabbrica.

Funzione Visualizzazione | Gamma di Gamma di Quantita
predefinita temperature tempi di consigliate per
cottura gli ingredienti

Beef 230°C 05:00 200-230°C 3-8 minuti 12409

(Manzo) (5°C/fase) (30 secondi/fase) | (2cmdispessore)
Risultato: ben
cotto

Fish 210°C 05:00 200-230°C 3-8 minuti 1200 g

(Pesce) (5 °C/fase) (30 secondi/fase) | (2,5cmdi
spessore)

Chicken 180°C 05:00 160-200°C 3-12minuti +150 g

(Pollo) (5 °C/fase) (30 secondi/fase) | (1 cmdi
spessore)

Sausage 160°C 05:00 160-200°C 3-10 minuti +1704g

Salsiccia) (5 °C/fase) (30 secondi/fase)

Hamburger 150°C 08:00 150-200°C 5-15 minuti +115¢g

(5 °C/fase) (30 secondi/fase) | (1,5cm di

spessore)
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Bacon 180°C 05:00 160-200°C 3-10minuti Fette sottili

(5 °C/fase) (30 secondi/fase) | Risultato: molto
croccante
(mettere
I'apparecchio
nella posizione

piatta)
Placas 230°C 05:00 80-230°C 30 secondi-
superior/ (5 °C/fase) 60 minuti
inferior (30 secondi/fase)
Placa inferior 200°C 10:00 80-220°C 30 secondi-
(5 °C/fase) 60 minuti
(30 secondi/fase)

Suggerimenti utili:

5)

56

Per risultati soddisfacenti, aggiungere un po' di olio di cottura alle
piastre dopo averle preriscaldate.

Perridurreiltempo di preriscaldamento, eseguire questa operazione
a piastre chiuse.

Aprire e chiudere il coperchio superiore unicamente utilizzando
la maniglia.

Quando si apre la griglia di contatto, potrebbe colare un po' di
grasso dalla piastra superiore. Cio € normale, pertanto per una
facile pulizia si consiglia di appoggiare la griglia di contatto su di
una superficie resistente al calore.

MANUTENZIONE E PULIZIA
Tenere sempre il cavo di alimentazione scollegato quando
I'apparecchio non & in uso.

Scollegare il cavo e lasciar raffreddare l'apparecchio
completamente.

Utilizzare uno strumento in silicone, plastica o legno per
rimuovere i residui dalla piastra di cottura.

Premere i pulsanti di sgancio per rimuovere le piastre dalla
griglia. Accertarsi che si siano completamente raffreddate prima
di maneggiarle.

Dopo averle estratte, possono essere lavate con acqua calda e



detersivo o messe in lavastoviglie.

Estrarre il vassoio di raccolta nella parte posteriore
dell'apparecchio, svuotarlo in un recipiente resistente al calore,
lavarlo con acqua calda e detersivo e asciugarlo accuratamente.
(Nota bene: la piastra della griglia e il vassoio di raccolta sono
lavabili in lavastoviglie.)

Nota: Prima di estrarre il vassoio di raccolta, accertarsi che
l'olio o i residui di olio si siano raffreddati, in quanto potrebbero
provocare ustioni se ancora caldi.

Manutenzione da parte dell’'utente

Prestare sempre attenzione nel maneggiare l'apparecchio
durante la cottura. Aprire e chiudere I'apparecchio unicamente
tramite la maniglia. Non toccare il coperchio superiore durante
o immediatamente dopo aver cucinato, in quanto la piastra
superiore si arroventa durante la cottura.

Si consiglia di utilizzare guanti da forno per maneggiare
I'apparecchio, onde evitare ustioni.

Non utilizzare in nessun caso utensili di metallo, in quanto
possono graffiare il rivestimento della piastra.

Lasciare sempre raffreddare I'apparecchio per ca. 30 minuti
prima di pulirlo.

Codice errore:

Se viene visualizzato uno dei seguenti codici errore (E1, E2, E3, E4),
scollegare la griglia e non utilizzarla. E possibile contattare il nostro
servizio clienti tramite email a info@cookware-co.com.

6) CONSERVAZIONE

Non riporre l'apparecchio con utensili di metallo o oggetti
appuntiti, per evitare la formazione di graffi o danni sulla
superficie.

Assicurarsi sempre che l'apparecchio sia pulito e asciutto prima
di riporlo. Riporre I'apparecchio con cura.
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7) PARTI DI RICAMBIO
Per questo apparecchio non sono disponibili parti di ricambio.

8) SMALTIMENTO DELLAPPARECCHIO

Questo apparecchio e contrassegnato secondo la direttiva

europea 2012/19/EU sui rifiuti di apparecchiature elettriche

ed elettroniche (RAEE). Il prodotto non pud essere trattato

come rifiuto domestico. Portarlo invece a un punto di

E— raccolta centrale per il riciclo degli elettrodomestici e

delle apparecchiature elettroniche. Per informazioni piu

dettagliate sul trattamento, il recupero e il riciclaggio di questo prodotto,

rivolgersi all'ufficio comunale locale, al servizio di smaltimento dei rifiuti

domestici o al negozio in cui € stato acquistato il prodotto. Un corretto

smaltimento aiuta a prevenire conseguenze negative per 'ambiente e la

salute umana. Riutilizzando, riciclando e/o facendo altro uso di vecchi

elettrodomestici, viene dato un importante contributo alla protezione
dell'ambiente.

Solo per il Regno Unito:

In base al regolamento del 2013 sui rifiuti elettrici ed elettronici (Waste
Electrical and Electronic Equipment Regulations 2013 - SI 2013/3113)
(e successive modifiche), i prodotti che non sono piu utilizzabili
devono essere raccolti separatamente e smaltiti in modo rispettoso
dell'ambiente.

9) GARANZIA

Per i prodotti venduti nello Spazio economico europeo e nel Regno
Unito, e disponibile una garanzia di 24 mesi sul prodotto a tutela della
mancanza di conformita a norma della direttiva (UE) 2019/771 e della
legge sui diritti dei consumatori del 2015 (Regno Unito).

La garanzia e valida solo se il prodotto € destinato a un uso non
professionale.

In nessun caso siamo responsabili per difetti causati da:
mancato rispetto delle istruzioni per I'utilizzo e la manutenzione;
normale deterioramento (ad esempio scolorimento e graffi); e/o
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- impatto di fattori esterni, come danni dovuti alle condizioni
meteo, danni da trasporto, danni provocati da urti e colpi.

In caso di mancata conformita, in base alle circostanze,

- il prodotto sara riparato;

- il prodotto sara sostituito;

- sararimborsata una percentuale del prezzo del prodotto;
- sararimborsato l'intero prezzo del prodotto.

Mantenere la ricevuta d'acquisto o di consegna del prodotto recanti
la data di acquisto o di consegna. La prova d'acquisto o di consegna
€ necessaria per esercitare il diritto al risarcimento per mancanza di
conformita.

Le presenti disposizioni non riguardano diritti statutari che il cliente
possieda ai sensi dei regolamenti nazionali applicabili (ad es. la
vendita di beni di consumo), che possono variare da paese a paese.
Le presenti disposizioni sono fornite unicamente a scopo informativo
e non costituiscono garanzia commerciale che offre diritti diversi da
quelli applicabili a norma dei regolamenti nazionali.

Per qualsiasi domanda sul prodotto, contattare il nostro servizi scrivendo
a: info@cookware-co.com

Il servizio clienti vi indichera la procedura da seguire.
Buon divertimento con I'utilizzo del vostro apparecchio!

Per il Regno Unito: la garanzia come qui descritta € fornita da
The Cookware Company UK & Ireland Ltd.

59



60



MANUAL DE INSTRUCCIONES
Y GARANTIA
PARRILLA - PLANCHA - PLANCHA PARA BOCADILLOS






CONTENIDO

1) INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD
2) DESCRIPCION DE LAS PIEZAS

3) ANTES DEL PRIMER USO

4) USO

5) CUIDADO Y LIMPIEZA

6) ALMACENAJE

7) PIEZAS DE REPUESTO

8) ELIMINACION DEL APARATO

9) GARANTIA

64
67
68
68
72
73
73
73
74



Antes de utilizar este aparato, lea atentamente estas instrucciones.
Recomendamos que conserve estas instrucciones. Por su seguridad,
siga estas instrucciones cuando utilice aparatos eléctricos.

1) INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD

Al utilizar aparatos eléctricos, siga siempre unas precauciones
basicas de seguridad, entre ellas las siguientes.

1. Leatodas las instrucciones antes de usar el aparato.

2. No permita que este aparato se utilice como un juguete. Es
necesario vigilar de cerca si utilizan el aparato nifios o se utiliza
cerca de ellos. Este aparato no esta pensado para ser utilizado
por ninos.

3. Este aparato no esta pensado para ser utilizado por personas
(nifios incluidos) con discapacidad fisica, mental o sensorial,

o falta de experiencia y conocimientos, salvo que una persona
responsable de su seguridad los supervise o les haya instruido
sobre como utilizarlo.

4. Los nifios deben estar supervisados para garantizar que no
juegan con el aparato.

5. Nolo utilice si el enchufe o el cable de alimentacion estan
dafiados. No lo utilice si se ha caido, dafiado, dejado a la
intemperie o sumergido en agua. Devuélvalo al fabricante, su
agente de servicio o alguien con cualificacién similar para que
proceda a su revision, reparacion o ajuste.

6. Serecomienda inspeccionar periddicamente el aparato para
evitar peligros.

7. Para evitar el riesgo de descarga eléctrica, no sumerja el cable
de alimentacion, el enchufe ni el aparato en agua u otros
liquidos, ya que podria ocasionar lesiones personales o dafar el
producto. Consulte las instrucciones de limpieza.

8. Desenrolle por completo el cable de alimentacion antes de
usarlo.

9. Nunca retire el enchufe de la toma de corriente tirando del cable
de alimentacion, hagalo siempre agarrando el enchufe.

10. No deje que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la
mesa ni de la encimera, ni que toque superficies calientes. No lo

64



11.

12.
13.

14.

15.

16.
17.
18.
19.
20.

21.

22.

23.

24.

25.

coloque encima ni en las inmediaciones de un fogén eléctrico ni
un fogon de gas, ni de un horno caliente. No deje que el cable de
alimentacion se enrede.

Desenchufelo de la toma de corriente cuando no lo utilice y
antes de limpiarlo. Deje que el aparato se enfrie antes de retirar
piezas y proceder a limpiarlo.

No manipule el enchufe ni el aparato con las manos humedas.
Excepto la limpieza, cualquier otro mantenimiento debe ser
realizado por el fabricante, su agente de servicio o una persona
con cualificacién similar.

El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el
fabricante puede causar un incendio, una descarga eléctrica,
lesiones o dafos en el producto.

La unidad no esta pensada para estar en funcionamiento con
un temporizador externo ni un sistema de control remoto
independiente.

No la utilice al aire libre.

Este aparato esta destinado unicamente a uso doméstico.

No utilice el aparato para ninguna otra finalidad que el uso
previsto. Un uso incorrecto puede causar lesiones.

Como proteccion contra incendios, no utilice el aparato en
presencia de vapores explosivos o inflamables.

Extreme las precauciones cuando utilice o mueva el aparato con
alimentos u otros liquidos calientes.

No mueva el aparato mientras esté cocinando.

Utilice unicamente una superficie nivelada, seca y resistente

al calor. No coloque la parrilla de contacto en el borde de un
banco o una mesa durante su funcionamiento. Asegurese de
que la superficie esta nivelada, limpia y no tiene agua u otras
sustancias.

Coloque el aparato a una distancia suficiente de paredes,
cortinas y otros materiales sensibles al calor o el vapor, como
minimo a 20 cm de distancia.

Cuando utilice el aparato, deje un espacio adecuado por encima
y a los lados para favorecer la circulacion del aire.

Para eliminar el riesgo de asfixia en nifios pequefios, retire
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26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

y deseche de forma segura la cubierta protectora que esta
instalada en el enchufe de alimentacién del aparato.

Retire cualquier material de embalaje y adhesivos
promocionales antes de utilizar el aparato por primera vez.
Asegurese siempre de que el aparato esta correctamente
montado antes de utilizarlo.

Nunca enchufe ni encienda el aparato sin tener instalada la
placa de la parrilla.

Desenchufelo de la toma de corriente cuando no lo utilice y
antes de limpiarlo. Deje que se enfrie antes de colocar o extraer
piezas, asi como antes de limpiarlo.

No toque las superficies calientes.

El uso de accesorios no recomendados puede causar un incendio,
una descarga eléctrica o riesgo de lesiones a personas.

No lo coloque encima ni en las inmediaciones de un fogon
eléctrico ni un fogdn de gas, ni de un horno caliente.
Advertencia: para reducir el riesgo de incendio o descarga
eléctrica, solo debe reparar el aparato personal autorizado.

No utilice el aparato en un garaje ni debajo de un armario.
Desenchufe siempre la unidad de la toma eléctrica cuando vaya
a guardarla, ya que de lo contrario podria causar un riesgo de
incendio.

INSTRUCCIONES DEL CABLE DE ALIMENTACION CORTO
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Se suministra un cable de alimentacioén corto para reducir los
riesgos derivados de enredarse o tropezar con un cable mas largo.

Sin embargo, es posible utilizar un cable alargador de mayor
longitud con precaucion.

En caso de utilizar un cable alargador: la clasificacion eléctrica
indicada en el cable alargador debe ser como minimo tan alta
como la clasificacion eléctrica del aparato. El cable alargador debe
colocarse de forma que no cuelgue de la encimera de modo que
los nifios puedan tirar él o tropezarse con él accidentalmente.



DESCRIPCION DE LAS PIEZAS

Asa

Carcasa

Botones de desbloqueo de las placas calientes

Panel de control

Cable de alimentacién (no mostrado en la imagen)

Bandeja recogegrasas en la parte posterior

Placa de parrilla / Placa de plancha (no mostrado en la imagen)

4

CONOZCA SU PANEL DE CONTROL

1.

2.
3.
4

N oo

iy MM
AT ALOWIE LOWER a a wTaRT
FLATEY FLATE Tir L

Program (programa)

Upper & lower plates (placas superior e inferior)

Lower plate (placa inferior)

Temperature & time display / Menu function (Pantalla de
temperatura y tiempo / Menu)

Start/stop (empezar/parar)

Off (apagar)

Temp/time (temperatura/tiempo)
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3)

4)
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ANTES DEL PRIMER USO:

Retire todo el embalaje, las pegatinas y los distintos accesorios
del interior y el exterior del aparato, y compruebe que todos los
elementos estan en buen estado y que no presentan ningun
defecto.

Rompa todas las bolsas de plastico y deséchelas correctamente,
ya que pueden suponer un riesgo de asfixia o atragantamiento
para los nifios.

Retire las placas apretando los botones de desbloqueo y retirelas.

Antes de utilizarlas por primera vez, limpie las placas con agua
tibia y un detergente suave. A continuacién, seque bien los
componentes.

Inserte las placas y asegurese de que queden colocadas
correctamente.

Las placas tienen dos lados, un lado es de parrillay el otro es plano:
elija el lado deseado al insertar la placa.

Asegurese de que la bandeja recogegrasas esta correctamente
insertada en la parte posterior del aparato.

Conecte el enchufe a una toma de corriente correctamente
instalada, y asegurese de que el voltaje coincide con su suministro
domeéstico.

Uso

Enchufe el aparato; sonara un pitido, todas las luces indicadoras
se encenderan y luego se apagaran. La pantalla mostrara «OFF».

Seleccione la funcién de «program» (Beef, Fish, Chicken, Sausage,
Hamburger, Bacon [Carne, Pescado, Pollo, Salchicha, Hamburguesa,
Beicon]) girando el mando izquierdo o bien pulse el botén «upper &
lower plates» o el botén «lower plate» para seleccionar las placas
de arribay de abajo o solo la de abajo, en funcion de lo que desee.
Aparecera en pantalla la temperatura (intermitente) y el tiempo
predeterminados para la funcion seleccionada.

Ajuste la temperatura o el tiempo de cocinado girando el mando
derecho, de «temp/time». Para alternar entre estas dos funciones



(temperatura o tiempo), presione el mando hacia adentro.

Tras seleccionar el tiempo y la temperatura, pulse el botén de
«start/stop» para empezar a precalentar (si pasan 15 segundos
sin actividad, el aparato volvera a la posicion «OFF»). Apareceran
en pantalla «<PRE» y la funcion seleccionada.

Una vez precalentado, el aparato emitira cinco pitidos, y la
temperaturay el tiempo parpadearan. Coloque los alimentos en la
placay luego pulse el boton de «start/stop» parainiciar la coccion;
el tiempo ira contandose hacia atras.

Si no pulsa el botén de «start/stop» en 30 minutos, el aparato se
apagaray la pantalla mostrara «OFF».

Cuando finalice la cuenta atras, el aparato emitira un pitido y la
pantalla mostrara «done» (listo).

Si no se realiza ninguna actividad en 30 minutos, el aparato se
apagaray la pantalla mostrara «OFF».

Presione el mando de «program» para realizar la siguiente
operacion, o el botén de «off» para dejar de utilizar el aparato.

Nota:

Durante la coccion, puede pulsar el botén de «start/stop» para
pausar el modo de funcionamiento actual (el aparato se apagara
si no se produce ninguna actividad en los siguientes 30 minutos
tras pulsar el botén de «start/stop»). Vuelva a pulsar el botén de
«start/stop» para reanudar su funcionamiento.

Durante la coccién, puede pulsar el botén de «off» para abandonar
el modo de funcionamiento actual o seleccionar otra funcién (Beef,
Fish, Chicken, Sausage, Hamburger, Bacon, Both Grill o Lower Grill
[Carne, Pescado, Pollo, Salchicha, Hamburguesa, Beicon, Ambas
placas o Placa inferior]).

Durante la coccién, puede girar el mando derecho, de «temp/
time», para ajustar el tiempo o la temperatura, y el aparato pasara
al nuevo tiempo o temperatura en 3 segundos.

Cuando el aparato esté en el modo de espera (aparecerd «OFF» en
la pantalla), puede presionar el mando derecho, de «temp/time»,
durante 5 segundos para cambiar la unidad de temperatura entre
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+  Elaparato memorizara la ultima temperatura y tiempo establecidos.
Cuando se encienda el aparato, apareceran en la pantalla la
temperatura y el tiempo de la ultima vez.

« Para cancelar la funcion de memoria, en el modo de espera
(aparecerd «OFF» en pantalla) pulse el botdn de «off» durante 3
segundos. Entonces, el modo por defecto volvera a ser el original.

Coémo utilizar el modo de parrilla plana:

«  Utilice el asa para mover la cubierta superior a la posicion abierta
(imagen 1), apriete la cubierta superior hasta nivelarla con el asa
(imagen 2) y, a continuacion, apriete el asa y la cubierta superior
hasta la posicion plana (imagen 3).

+  Abra la placa superior 180 grados (posicién plana) antes de
precalentar el aparato.

imagen 1

imagen 2

imagen 3




Rango de tiempo y temperatura para cada funcion:

RECUERDE:

Elaparatotiene memoria paraeltiempoylatemperatura. Cuando el aparato
se encienda, se mostraran en pantalla el ultimo tiempo y temperatura
utilizados. Para cancelar la funcién de memoria, pulse el botén «Off»
[Apagado] durante 3 segundos mientras el aparato esté en modo de
espera (se mostrara en pantalla «OFF» [Apagado]). A continuacién, los
modos por defecto volveran a la configuracion de fabrica.

Funcién Indicacién por | Rango de Rango de tiempo | Cantidad
defecto temperatura recomendada

de ingredientes

Beef 230°C 05:00 200-230 °C 3-8 minutos 12404

(Carne) (5°C/paso) (30 segundos/paso) | (2 cm de grosor)
Resultado: bien
hecho

Fish 210°C 05:00 200-230°C 3-8 minutos 1200 g

(Pescado) (5°C/paso) | (30 segundos/paso) | (2,5cmde
grosor)

Chicken 180°C 05:00 160-200°C 3-12 minutos +150 g

(Pollo) (5°C/paso) | (30 segundos/paso) | (1 cm de grosor)

Sausage 160°C 05:00 160-200°C 3-10 minutos +170g

(Salchichas) (5°C/paso) | (30 segundos/paso)

Hamburger 150°C 08:00 150-200°C 5-15 minutos +115¢

(Hamburguesa) (5°C/paso) | (30 segundos/paso) | (1,5cm de
grosor)

Bacon 180°C 05:00 160-200°C 3-10 minutos Trozos finos

(Beicon) (5°C/paso) | (30 segundos/paso) | Resultado: muy
crujiente
(coloque el
aparato en
posicién plana)

Placas 230°C 05:00 80-230°C 30 segundos-

superior/ (5°C/paso) | 60 minutos

inferior (30 segundos/paso)

Placa inferior 200°C 10:00 80-220°C 30 segundos-

(5°C/paso) | 60 minutos
(30 segundos/paso)




Consejos utiles:

5)

Para obtener unos resultados satisfactorios, anada un poco de
aceite de cocinar a las placas una vez precalentadas.

Para reducir el tiempo de precalentamiento, cierre las placas
de parrilla durante el precalentamiento.

Utilice unicamente el asa para abrir o cerrar la cubierta superior.

Cuando abra la parrilla de contacto, puede que salga algo de
grasa de la placa superior. Es normal, puede colocar su parrilla
de contacto sobre un salvamanteles resistente al calor para
facilitar su limpieza.

CUIDADO Y LIMPIEZA

Desconecte siempre el enchufe de corriente de la toma eléctrica
mientras no utilice el aparato.

Desenchufe el aparato y deje que se enfrie por completo.

Utilice un rascador de silicona, plastico o madera para eliminar
los residuos de la placa de coccion.

Apriete los botones de desbloqueo para retirar las placas de la
parrilla. Asegurese de que la placa se ha enfriado por completo
antes de manipularla.

Tras retirar las placas, puede limpiarlas en agua tibia con jabon
o en el lavavajillas.

Retire la bandeja recogegrasas de la parte posterior del aparato,
vaciela en unrecipiente resistente al calor, enjuaguela con agua
tibiay jabon, y después séquela bien (nota: la placa de la parrilla
y la bandeja recogegrasas son aptas para el lavavajillas).
Nota: antes de retirar la bandeja recogegrasas, asegurese de
que el aceite o los restos de aceite se han enfriado, ya que podria
sufrir guemaduras si esta demasiado caliente.

Mantenimiento por parte del usuario
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Tenga siempre cuidado al manipular la unidad durante la
coccidén. Abray cierre la unidad utilizando solo el asa. No toque
la cubierta superior durante la coccién ni inmediatamente
después, ya que la placa superior estara caliente.



+  Serecomienda utilizar guantes de horno al manipular la unidad
para evitar sufrir quemaduras.

* Nunca utilice utensilios metalicos, ya que podrian rayar el
revestimiento de la placa.

+  Deje siempre que el aparato se enfrie unos 30 minutos antes
de proceder a su limpieza.

Cadigo de error:

Si observa alguno de los siguientes cédigos de error (E1, E2, E3, E4),
desenchufe su parrilla de contacto y no la utilice. Puede ponerse
en contacto con nuestro servicio de atencidn al cliente por correo
electrénico en info@cookware-co.com.

6) ALMACENAJE

*  No guarde el aparato con utensilios metalicos o elementos
afilados, ya que podrian aranar o danar la superficie.

+  Asegurese siempre de que el aparato esta limpio y seco antes
de guardarlo. Guarde su aparato con cuidado.

7) PIEZAS DE REPUESTO
Tenga en cuenta que no hay piezas de repuesto para esta unidad.

8) ELIMINACION DEL APARATO

Este aparato esta marcado segun la directiva europea
2012/19/EU sobre residuos de aparatos eléctricos y
electronicos (RAEE). El producto no debe desecharse con
la basura doméstica. En su lugar, llévelo a un punto de
recogida para el reciclaje de electrodomésticos y similares.

I Si desea obtener informacién mas detallada sobre el
tratamiento, la recuperacion y el reciclaje de este producto, pdngase en
contacto con la oficina local de su ciudad, el servicio de eliminacién de
residuos domésticos o el establecimiento donde adquirio el producto.
Su correcta eliminacion evitara consecuencias adversas para el medio
ambiente y la salud humana. Al reutilizar, reciclar o dar otro uso a los
aparatos viejos, contribuira de manera importante a la proteccion de
nuestro medio ambiente.
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Solo valido para el Reino Unido:

SegunelReglamento sobreresiduos de aparatos eléctricosy electronicos
britanico de 2013 (SI 2013/3113) (en su versiéon modificada), los
productos que ya no se pueden utilizar deben recogerse por separado
y eliminarse de forma respetuosa con el medio ambiente.

9) GARANTIA

Los productos vendidos en el Espacio Econémico Europeo y Reino
Unido, poseen una garantia de 24 meses por falta de conformidad, en
virtud de la Directiva (UE) 2019/771 y la Ley de Derechos del Consumidor
de 2015 (Reino Unido).

Esta garantia solo se aplica si utiliza el producto para fines no
profesionales.

No nos hacemos responsables de los defectos derivados de:
El incumplimiento de las instrucciones de cuidado y uso.
El desgaste normal (por ejemplo decoloraciones o arafiazos).

El impacto de factores externos, como los dafios causados
por las condiciones meteoroldgicas, el transporte o los golpes.

En caso de falta de conformidad, y segun las circunstancias:
El producto sera reparado.
El producto sera sustituido.

Se reembolsara una parte proporcional del precio pagado por
el producto.

O se reembolsara el precio integro pagado por el producto.

Conserve unjustificante de compra o entrega del producto en el que se
indique la fecha de compra o entrega. Necesitara dicho comprobante
de compra o entrega para poder ejercer los recursos por falta de
conformidad.

Estas disposiciones no afectan a ninguiin derecho legal que usted,
como cliente, tenga en virtud de la normativa nacional aplicable (por
ejemplo, sobre la venta de bienes de consumo), que puede variar de
un pais a otro. Estas disposiciones son meramente informativas y no
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constituyen una garantia comercial que le otorgue derechos distintos
de los que le otorga la normativa nacional aplicable.

Sitiene alguna pregunta sobre el producto, puede ponerse en contacto
con nuestro servicio de atencion al cliente por correo electrénico en
info@cookware-co.com

El servicio de atencion al cliente le indicara como proceder.
Esperamos que disfrute de su aparato.

Para Reino Unido: la garantia indicada anteriormente es prestada por
The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Cihazi kullanmaya baslamadan 6nce litfen bu talimatlarn dikkatle
okuyun. Bu talimatlarn saklamanizi tavsiye ederiz. Elektrikli cihazlari
kullanirken kendi guvenliginiz icin buradaki talimatlara uymalisiniz.

1) GENEL GUVENLIK TALIMATLARI

Cihazi kullanirken asagidakiler de dahil temel giivenlik 6nlemlerine
daima uyulmahdir.

1. Kullanmaya baglamadan once biitiin talimatlari okuyun.

2. Bu urlnin oyuncak olarak kullanilmasina izin vermeyin. Cihaz
cocuklar tarafindan veya ¢ocuklarin yaninda kullaniliyorsa
dikkatle gozlemek gerekir. Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan
kullanilmak tzere uretilmemisgtir.

3. Bucihaz fiziksel, duyusal veya zihinsel kapasiteleri sinirli veya

deneyimi ile bilgisi eksik olan kisiler tarafindan kullaniimak

uzere Uretilmemistir. Ancak bu kisiler de, glivenliklerinin
sorumlulugunu dstlenen birinin gézetiminde ya da cihazin
guvenli kullanimi kendilerine agiklandiktan sonra cihazi
kullanabilir.

Cocuklar gozlenmeli, cihazla oynamalarina izin verilmemelidir.

Elektrik kablosu veya figi hasar gormusgse kullanmayin. Cihaz

disirulmis, hasar gérmus, agik havada birakilmig veya suya

disirilmisse kullanmayin. Bu durumda cihazi Ureticiye,
servis temsilcisine veya ehliyetli bir ustaya gotirerek
incelenmesini, tamir edilmesini veya Uzerinde degisiklik
yapillmasini isteyin.

6. Tehlikeleri 6nlemek igin cihazin diizenli olarak gozle
incelenmesi tavsiye edilir.

7. Elektrik carpmasi riskine karsi elektrik kablosunu, figini
veya cihazi suya ya da baska bir siviya batirmayin. Yoksa
yaralanmalar ve/veya uriinde hasar meydana gelebilir.
Temizlik ile ilgili talimatlari okuyun.

8. Kullanmaya baslamadan once elektrik kablosunu tamamen
acarak sarili durumundan c¢ikarin.

9. Fisi prizden ¢ikarmak igin asla elektrik kablosundan tutup
¢cekmeyin. Fisi gcikarmak igin daima fisin gévdesinden tutun.

10. Cihazin elektrik kablosu masa veya tezgahin kenarindan

o »
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11.

12.

13.

14.

15.
16.
17.
18.
19.
20.

21.
22.

23.

24.

25.

sarkmamali ve kizgin ylzeylere temas etmemelidir. Cihazi
gazh veya elektrikli isiticilarin yakinina ya da isinmig
durumdaki bir firinin igine koymayin. Elektrik kablosu diigim
yapiimamaldir.

Kullanilmadigi zamanlarda ve temizlikten once cihazin figini
cekin. Parcalarini gcikarmadan veya temizlemeden 6nce
cihazin sogumasini bekleyin.

Fisi veya cihazi islak elle tutmayin.

Temizlik digindaki her tirlt bakim iglemi Uretici, servis
temsilcisi veya ehliyetli bir usta eliyle yapiimaldir.

Uretici tarafindan tavsiye edilmeyen veya satilmayan eklenti
ve aksesuarlarin kullanilmasi yangina, elektrik carpmasina,
yaralanmalara veya urlinin hasar gérmesine yol acabilir.

Bu cihaz, harici bir zamanlama aygiti veya ayri uzaktan
kumanda sistemiyle ¢alistirllacak sekilde tasarlanmamistir.
Acik havada kullanmayin.

BU CIHAZ YALNIZCA EV TiPi KULLANIM ICINDIR.

Cihazi amaci disinda kullanmaktan kacinin. Hatali kullanim
yaralanmalara yol acgabilir.

Yangindan korunmak igin cihazi patlayici ve/veya yanici
dumanlarin yakininda ¢aligtirmaktan kacinin.

Cihazi gida veya baska sicak sivilarla bir arada kullanir veya
tasirken son derece dikkatli olunmalidir.

Cihazi pigirme sirasinda tasimayin.

Yalnizca dizgun, kuru ve 1siya dayanikl bir yizeyde kullanin.
Temasli 1zgarayi ¢alisir durumdayken tezgéahin veya masanin
kenarina koymayin. Yizeyin diizgiin ve temiz olmasina,
ustlinde su veya baska maddeler bulunmamasina dikkat edin.
Cihazi duvarlardan, perdelerden, i1siya veya buhara duyarli
baska malzemelerden uzakta tutun. En az 20 cm mesafe
olmalidir.

Cihazi kullanirken hava dolasimi igin Gstiinde ve butin
kenarlarinda yeterli aciklik birakin.

Klguk ¢cocuklarda bogulma tehlikesine karsi, cihazin elektrik
fisine takilan koruyucu kapagi ¢ikarin ve guvenli bir sekilde
atin.
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26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

ilk kullanimdan énce cihazin {izerindeki ambalaj
malzemelerini ve tanitim amagh etiketleri ¢ikarin.
Kullanmaya baglamadan once cihazin montajinin
dogrulugunu kontrol edin.

Izgara levhasi i¢ine koyulmadan cihazi prize takmayin veya
calistirmayin.

Cihaz kullanilmiyorken ve temizlikten once fisini ¢ekin.
Cihaza parca takmadan, bir par¢asini gikarmadan veya cihazi
temizlemeden 6nce sogumasini bekleyin.

Kizgin ylzeylere dokunmayin.

Ureticinin tavsiyesi olmayan eklenti ve aksesuar kullanilimasi
yangin, elektrik carpmasi ve yaralanma riskini beraberinde getirir.
Cihazi gazli veya elektrikli i1siticilarin yakinina ya da isinmis
durumdaki bir firinin igine koymayin.

Uyari: Yangin veya elektrik carpmasi riskini azaltmak icin
onarim igleri yalnizca yetkili personel eliyle yapilmalidir.
Cihazi bir garajda veya duvara asili dolabin altinda
calistirmayin. Cihazi saklamak zere kaldirrken mutlaka
elektrik baglantisini kesin. Yoksa yangin riskine girmis
olursunuz.

KISA ELEKTRIK KABLOSU TALIMATLARI

2)

gRwN -

Uzun elektrik kablosunun getirecegi dolanma veya ayak takilmasi
gibi riskleri en aza indirme amaciyla kisa bir elektrik kablosu
saglanmigtir.

Gerekli onlemleri alarak uzatma kablosu kullanilabilir.

Uzatma kablosu kullanilacaksa: Uzatma kablosunda gosterilen
elektrik degeri en az cihazinki kadar olmalidir. Uzatma
kablosunun tezgahin kenarindan sarkmasi 6nlenmelidir, yoksa
cocuklar tarafindan kolayca gekilebilir veya ayaga takilarak
kazalara sebep olabilir.

PARGALARIN TANIMI

Tutma sapi

Govde

Kizgin levha kilit agma digmeleri
Kumanda paneli



d.
6.
7.

Elektrik kablosu (resimde gosterilmemektedir)
Arkada damlama tepsisi
Izgara levhasi / Teppanyaki levhasi (resimde gosteriimemektedir)

4

KUMANDA PANELINi TANIYALIM

1.

2.
3.
4

No o

Program (Program)

Upper & lower plates (Alt ve Ust levhalar)

Lower plates (Alt levhalar)

Temperature & time display / Menu function (Sicaklik ve siire
gostergesi / Menii islevi)

Start/stop (Calistir/durdur)

Off (Kapali)

Temp/time (Sicaklik/stire)
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3)

4)

84

ILK KULLANIMDAN ONCE:

Cihazini¢ ve dis kisimlarinda yer alan her tiirli ambalaj, yapigkan
etiket ve baska aksesuarlar ¢ikarin ve bitiin bilesenleriyle
cihazi saglam durumda teslim almis oldugunuzdan, bir kusuru
bulunmadigindan emin olmak igin gerekli kontrolleri yapin.

Butiin plastik torbalari yirtin ve kurallara uygun bigcimde elden
cikarin, cunki bunlar, kafaya gecirme veya yutma yoluyla
cocuklar icin tehlike olusturur.

Kilit agma digmelerine basarak levhalar serbest birakin ve
yerinden c¢ikarin.

Levhalari ilk kullanimdan énce yumusak bir deterjanla ilik suda
yikayin. Sonra butun bilesenlerini iyice kurulayin.

Levhalar takin, yerlerine iyice oturmalarina dikkat edin.
Levhalarin ikiger yiizi vardir ve bunlardan biri 1zgarall, digeri diiz
yluzeydir. Levhayi yerine takarken istediginiz ylizu segin.
Cihazin arka tarafina damlama tepsisinin dogru takiimig
oldugunu kontrol edin.

Fisi diizglin bicimde takilmis bir prize sokun, voltajinin yerel
elektrik durumuna uygunluguna bakin.

KULLANIM

Fisi takin, bir bip sesi duyulur ve biitiin gosterge i1siklari yanar,
sonra yine soner. Gosterge ekraninda “OFF” gorindr.

“Program” iglevini (Sigir, Balik, Tavuk, Sosis, Hamburger, Jambon)
se¢mek igin soldaki gevirmeli program islev diigmesini dondirin
ya da “upper & lower plates” veya “lower plates” diigmesine
basarak kendi tercihiniz dogrultusunda iki 1zgara levhasini birden
ya da alt izgara levhasini segin. GOsterge ekraninda, segili islevin
varsayilan sicakligi (yanip sonerek) ve varsayilan siiresi belirir.
Pisirme sicakligini ve/veya sireyi ayarlamak igin sagdaki “temp/
time” gevirmeli digmesini donduriln, iki islev arasinda gegis igin
de bu digmeye basin.

Sire ve sicaklik ayarlarini yaptiktan sonra “start/stop” digmesine
basarak on isitmayi baslatin (15 saniye islem yapiimadiginda



cihaz “OFF” durumuna geri doner). Gosterge ekraninda “PRE”
(On) ile birlikte segili islev belirir.

On isitmadan sonra cihazdan bes kez bip sesi gelir, sicaklik ve
slire yanip sonmeye baslar. Yiyecegi levhaya yerlestirip “start/
stop” diigmesine basarak pisirme islemini basglattiginizda geri
sayim da baslar.

“Start/stop” digmesine 30 dakika icinde basilmazsa cihaz
kapanir ve gosterge ekraninda “OFF” belirir.

Geri sayim sona erdiginde cihazdan bir bip sesi duyulur ve
gosterge ekraninda “done” (bitti) yazisi gorindir.

30 dakika sureyle higbir igslem yapilmazsa cihaz kapanir ve
gosterge ekraninda “OFF” belirir.

Sonraki iglem igin “program” iglevi ¢evirmeli digmesine basin
veya “off” diigmesine basarak cihazin ¢aligsmasini sona erdirin.

Not:

Pisirme sirasinda “start/stop” digmesine basarak gecerli
calisma modunu durdurabilirsiniz (“start/stop” diigmesine
basildiktan sonra 30 dakika boyunca higbir islem yapilmazsa
cihaz kapanir). Calismasina devam etmesi igin tekrar “start/
stop” digmesine basin.

Pisirme sirasinda “off” digmesine basarak gecerli calisma
modundan ¢ikabilir veya yeni bastan islev (Sigir, Balik, Tavuk,
Sosis, Hamburger, Jambon, Ikisi de lzgara ya da Alt Levha
|zgara) segebilirsiniz.

Pisirme sirasinda sagdaki “temp/time” ¢cevirmeli islev digmesini
dondurerek sireyi/sicakligi ayarlayabilirsiniz. Cihaz 3 saniye
icinde yeni slire/sicaklik ayarina gore pisirmeye gecgecektir.

Cihaz bekleme modundayken (gostergede “OFF” belirir) sagdaki
“temp/time” ¢evirmeli digmesine 5 saniye sireyle basarak °C
ve °F sicaklik birimleri arasinda gegis yapabilirsiniz.

Cihaz son sicaklik ve siire ayarini bellege kaydeder. Son kullanilan
sicaklik ve siire ayarlari cihazi aginca gostergede belirir.

Bellek islevini iptal etmek i¢in cihaz bekleme modundayken
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(gostergede “OFF” goriinir) “off” digmesine 3 saniye siireyle
basin. O zaman varsayilan mod ilk haline déner.

Diiz 1zgara modunu kullanma:

+  Tutma sapliyla lst kapagi acik konuma getirin (resim 1), st
kapag! yine tutma sapindan bastirarak diizlestirin (resim 2) ve
tutma sapi ile tst kapaga bastirarak kapagi diiz konuma getirin
(resim 3).

+  On isitmaya baslamadan 6nce st levhayr 180 derece (diiz
konumda) olacak sekilde agin.

resim 1

resim 2

resim 3
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Her iglevin siire ve sicaklik araligi:

UNUTMAYIN:

Bu cihazda stire ve sicaklik belledi vardir. Son kullanilan sicaklik ve
sure ayarlari cihazi aginca gostergede belirir. Bellek iglevini iptal etmek
icin cihaz bekleme modundayken (gostergede “OFF” goriinir) Off
digmesine 3 saniye stureyle basin. Boylece varsayilan modlar fabrika
ayarlarina doner.

islev Varsayilan Sicaklik araligi | Zaman araligi | Onerilen
gosterge malzeme
miktar
Beef 230°C 05:00 200-230°C 3-8 dakika 12409
(Sigir) (5°C/adim) (30 saniye/adim) | (2 cm kalinlikta)
Sonug: iyi pismis
Fish 210°C 05:00 200-230°C 3-8 dakika +200g
(Balik) (5°C/adim) (30 saniye/adm) | (2,5cm
kalinlikta)
Chicken 180°C 05:00 160-200°C 3-12 dakika +150 g
(Tavuk) (5°C/adim) (30 saniye/adim) | (1 cm kalinlikta)
Sausage 160°C 05:00 160-200°C 3-10 dakika +170 g
(Sosis) (5°C/adim) (30 saniye/adim)
Hamburger 150°C 08:00 150-200°C 5-15 dakika 11159
(5°C/adim) (30 saniye/adim) | (1,5¢cm
kalinlikta)
Bacon 180°C 05:00 160-200°C 3-10 dakika ince dilim
(Jambon) (5°C/adim) (30 saniye/adm) | Sonug: gayet
kitir (cihazi
diiz konumda
yerlestirin)
Ust/Alt levha 230°C 05:00 80-230°C 30 saniye-
(5°C/adim) 60 dakika
(30 saniye/adim)
Alt levha 200°C 10:00 80-220°C 30 saniye-
(5°C/adim) 60 dakika
(30 saniye/adim)
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Faydall ipuclari:

En iyi sonucu almak igin 6n 1sitma sona erince levhalara biraz
yemeklik yag damlatin.

On 1sitma siiresini azaltmak icin 6n Isitma sirasinda i1zgara
levhalarini kapatin.

Ust kapag yalnizca tutma sapindan acgip kapatin.

Temasli 1zgaray! aginca st levhadan bir miktar yag akabilir. Bu
normaldir ve temasliizgaranizi isiya dayanikli bir ylizeye yerlestirerek
kolayca temizleyebilirsiniz.

5) BAKIM VE TEMIZLIK

Cihaz kullanilmadigi zamanlarda daima fisini elektrik prizinden
cekin.

Fisi prizden gekerek elektrik baglantisini kestikten sonra cihazin
tamamen sogumasini bekleyin.

Pisirme levhasindaki kalintilari gidermek icin silikon, plastik veya
ahsap bir kazima aleti kullanin.

Levhalar 1izgaradan ¢ikarmak icin levha c¢ikartma digmelerine
basin. Levhaya ancak iyice sogudugundan eminseniz dokunun.
Levhalan yerinden gikardiktan sonra ilik sabunlu suyla yikayabilir
veya bulasik makinesine koyabilirsiniz.

Cihazin arka tarafindaki damlama tepsisini ¢ikarin, tepsiyi Islya
dayanikli bir tavaya bosaltin, ilik sabunlu suda yikadiktan sonra
iyice kurulayin. (Not: 1izgara levhasi ve damlama tepsisi bulasik
makinesinde yikanabilir.)

Not: Yag veya yag kalintilarinin sogumus oldugundan emin
olmadan damlama tepsisini ¢cikarmayin, yoksa kizgin olabilir ve
elinizi yakabilir.

Kullanicinin uygulayacagi bakim
Pisirme sirasinda cihazla islem yaparken daima dikkatli olun.
Cihazi sadece tutma sapindan tutarak acip kapatin. Pisirme
sirasinda veya hemen sonrasinda kapaga dokunmayin, kizgin
olabilir.
Cihazla islem yaparken yanik riskine karsi firin eldiveni takilmasi
gg tavsiye edilir.



Asla metal alet kullanmayin, yoksa levhanin kaplamasi gizilebilir.

Temizlige baglamadan 6nce cihazin sogumasi igin mutlaka 30
dakika bekleyin.

Hata kodu:

Belirtilen hata kodlarindan (E1, E2, E3, E4) herhangi birini goriirseniz
|Gtfen temasli 1izgaranizi kullanmayin ve hemen fisini ¢ekin. Misteri
hizmetlerine e-posta ile bagvurabilirsiniz: info@cookware-co.com.

6) SAKLAMA

Cihazi metal kaplar veya keskin aletlerle ayni yerde saklamayin,
yoksa ylzeyde ¢izik veya hasar olusabilir.

Saklamak uzere kaldirmadan once cihazin temiz ve kuru
olmasina dikkat edin. Cihazinizi 6zenle kaldirnp saklayin.

7) YEDEK PARGCALAR
Bu cihaz igin yedek parga bulunmadigini unutmayin.

8) CIHAZIN ELDEN GIKARILMASI

Bu cihazda Avrupa Birligi 2012/19/EU Direktifi (Atik

Elektrikli ve Elektronik Egya/AEEE) dogrultusunda isaretler

kullanilmistir. Bu Uriin ev atiklariyla birlikte atilamaz. Elektrikli

ve elektronik ev tipi cihazlari toplayan bir geri donlisim

merkezine gotirilmesi gerekir. Bu Uriine uygulanacak
I— islemler, toplama ve geri kazanim ile ilgili olarak litfen
bagh oldugunuz belediyenin ilgili mercilerine, ev tipi atiklar toplama
merkezine veya uriinii satin aldiginiz magazaya basvurun. Uriiniin
kurallara uygun olarak elden c¢ikarilmasi ile gevre ve insan saghgi
Uzerindeki olumsuz etkileri onlenebilir. Eski cihazlar tekrar kullanarak,
geri donusime gondererek ve/veya baska yollarla elden gikararak
gevrenin korunmasinda 6nemli bir rol oynamis olursunuz.

Sadece Birlesik Krallik i¢in gecerlidir:

Atik Elektrikli ve Elektronik Egya Yonetmeligi 2013 (SI 2013/3113)
(degistirildigi sekliyle) uyarinca, artik kullanilamayan driinler ayri olarak
toplanmali ve ¢evre dostu bir sekilde imha edilmelidir.
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9) GARANTI

Avrupa Ekonomik Alani ve Birlesik Krallik'ta satilan triinler icin (AB)
2019/771 sayih Direktif ve 2015 tarihli Tiiketici Haklar Yasasi (Birlesik
Krallik) hiikimleri uyarinca uygunluk eksikligine karsi koruma olarak
uriin Gzerinde 24 aylik bir garantiden yararlanirsiniz.

Bu garanti yalnizca triinln profesyonel olmayan kullanimi durumunda
gecerlidir.
Asagidaki hususlardan kaynaklanan herhangi bir kusurdan sorumlu
degiliz:
Bakim ve kullanim talimatlarina uyulmamasi
Normal aginma ve yipranma (6rn. renk degisiklikleri veya gizikler)
ve/veya
Dis faktorlerin etkisi, 6rn. hava sartlarindan kaynaklanan hasar,
nakliye hasari, carpma ya da darbe sonucu olusan hasarlar

Uygunluk eksikligi olmasi durumunda ve sartlara bagh olarak:
Uriin onarilir.
Uriin yenisiyle degistirilir.
Uriin icin 6denen bedelin orantili bir kismi iade edilir.
Uriin icin 6denen bedelin tamami iade edilir.

Litfen Griindn satin alindigi veya teslim edildigi tarihi gosteren satis
veya teslimat belgesini saklayin. Uygunluk eksikligi durumundaki
¢ozum yollarni kullanmak istiyorsaniz satis veya teslimat belgesini
ibraz etmeniz gerekecektir.

Bu hiikiimler, iilkeden iilkeye degisebilen gegerli ulusal diizenlemeler
(orn. tiiketim mallarinin satisina iliskin mevzuat) kapsaminda bir
miisteri olarak yasal haklarinizi etkilemez. Bu hiikiimler yalnizca
bilgilendirme amaghdir ve yiiriirliikteki ulusal diizenlemeler uyarinca
sahip oldugunuz haklardan farkh haklar veren ticari bir garanti teskil
etmemektedir.

Uriin hakkinda sorulariniz varsa misteri hizmetlerimize e-posta
gondererek bilgi alabilirsiniz: info@cookware-co.com
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Musteri hizmetleri, izlenecek adimlar hakkinda gerekli bilgileri saglar.
Cihazinizi keyifle kullanin!

Birlesik Krallik igin: Yukarida belirtilen garanti The Cookware Company
UK & Ireland Ltd tarafindan verilmistir.
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Zanim zaczniesz uzywac tego urzadzenia, przeczytaj uwaznie
ponizsze informacje. Zalecamy zachowac¢ te instrukcje. Dla
wtasnego bezpieczenstwa nalezy przestrzegac ponizszych zalecen
dotyczacych bezpieczenstwa podczas korzystania z urzadzen
elektrycznych.

1) OGOLNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzenia nalezy zawsze przestrzegaé
podstawowych zasad bezpieczenstwa, do ktérych nalezg ponizsze
zagadnienia.

1. Przed uzyciem zapoznaj sie z catg instrukcja.

2. Nie pozwalaj, aby urzgdzenia uzywano jakzabawki.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosé podczas obstugi
urzadzenia przez dzieci lub w ich poblizu. Dzieci nie powinny
obstugiwac tego urzadzenia.

3. Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, badz
uzytkownikow bez wymaganego doswiadczenia i wiedzy, o ile
osoba odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo nie nadzoruje
ich podczas korzystania z urzagdzenia lub nie udzielita im
wskazéwek odnosnie jego uzytkowania.

4. Dzieci powinny korzysta¢ z urzagdzenia pod nadzorem, by
mie¢ pewnosc, ze sie nim nie bawig.

5. Nie korzystaj z urzadzenia, jezeli kabel lub wtyczka
sg.uszkodzone. Nie uzywaj urzadzenia, jesli upadlo, zostato
uszkodzone albo zostato pozostawione na zewnatrz lub
wpadto do wody. W takim wypadku oddaj je do producenta,
autoryzowanego serwisu lub osoby o podobnych kwalifikacjach
w celu wykonania ekspertyzy, naprawy lub regulaciji.

6. Zaleca sie regularne kontrolowanie urzgdzenia, aby zapobiec
zagrozeniom.

7. Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem, nie zanurzaj przewodu,
wtyczki ani samego urzgdzenia w wodzie ani innej cieczy.

W przeciwnym razie moze doj$¢ do obrazen ciata i/lub
uszkodzenia urzadzenia. Przed czyszczeniem zapoznaj sie z

instrukcja.
o MStrukeig
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17.
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20.

21.
22.

23.

Catkowicie rozwin przewdd zasilajgcy przed uzytkowaniem
urzadzenia.

Nie wyjmuj wtyczki z gniazdka, ciggnac za kabel. Zawsze
chwytaj za wtyczke.

Nie pozwdl, aby przewdd zasilajgcy zwisat, dotykajgc krawedzi
stotu, blatu lub dotykat gorgcej powierzchni. Nie umieszczaj
urzadzenia na gorgcym palniku gazowym lub elektrycznym
badZ w jego poblizu, ani w nagrzanym piekarniku. Nie
dopuszczaj, aby przewdd zasilajacy sie zaplatat.

Odtacz urzadzenie od sieci, gdy nie jest uzywane oraz

przed czyszczeniem. Przed czyszczeniem urzadzenia albo
demontowaniem jego czesci, poczekaj, az urzadzenie ostygnie.
Nie dotykaj wtyczki ani urzgdzenia mokrymi rekami.

Wszelkie prace konserwacyjne inne niz czyszczenie powinien
wykonywac producent, autoryzowany serwis lub osoba z
podobnymi kwalifikacjami.

Uzywanie akcesoridw, ktore nie sg zalecane lub sprzedawane
przez producenta, moze spowodowac pozar, porazenie
pragdem elektrycznym, obrazenia lub uszkodzenie produktu.
Urzadzenie nie moze by¢ sterowane za pomocg zewnetrznego
timera ani osobnego systemu zdalnego sterowania.

Nie uzywac na zewnatrz.

Urzadzenie to przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego.
Nie uzywaj tego urzadzenia do celéw innych niz zgodne z jego
przeznaczeniem. Niewtasciwe uzycie moze spowodowac obrazenia.
By unikna¢ zagrozenia pozarem, nie korzystaj z urzgdzenia w
obecnosci wybuchowych i/lub tatwopalnych oparéw.

Nalezy szczegdlnie uwazac podczas uzywania lub przenoszenia
urzgdzenia z jedzeniem lub innymi gorgcymi ptynami.

Nie przesuwaj urzadzenia w trakcie pracy.

Uzywaj urzadzenia wytacznie na ptaskiej, suchej i zaroodporne;j
powierzchni. Nie stawiaj grilla kontaktowego na krawedzi tawki
lub stotu podczas pracy. Upewnij sie, ze powierzchnia jest
ptaska, czysta, sucha i wolna od wszelkich substanciji.

Ustaw urzadzenie z dala od Scian, firanek i innych materiatow
wrazliwych na wysoka temperature lub pare. Zachowaj

odlegtos¢ co najmiej 20 cm. o7
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25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

Podczas uzytkowania urzgdzenia nalezy zapewni¢ obieg
powietrza z kazdej strony i powyzej urzadzenia.

By wyeliminowac ryzyko uduszenia matych dzieci, usun i
bezpiecznie wyrzu¢ ostone wtyczki na urzadzeniu.

Przed uzyciem tego produktu po raz pierwszy usun wszystkie
elementy opakowania i naklejki promocyjne.

Zawsze upewnij sig, ze urzadzenie jest poprawnie
zmontowane przed jego uzyciem.

Nie podtgczaj ani nie wigczaj urzgdzenia bez wiozonej ptyty grillowej.
Odtacz urzadzenie od sieci, gdy nie jest uzywane oraz przed
czyszczeniem. Zanim zaczniesz montowac lub demontowac
czesci oraz przed czyszczeniem, pozwdl by urzadzenie ostygto.
Nie dotykaj goragcych powierzchni.

Uzywanie niezalecanych akcesoriéw moze spowodowac
pozar, porazenie prgdem lub obrazenia ciata.

Nie umieszczaj urzagdzenia na gorgcych palnikach gazowych lub
elektrycznych, bgdZ w ich poblizu, ani w nagrzanym piekarniku.
Ostrzezenie: aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru lub porazenia
pragdem, naprawami powinien zajmowac sie wytacznie
autoryzowany personel.

Nie uzywaj urzadzenia w garazu ani pod szafkami sciennymi.
Zawsze odtgczaj urzadzenie od sieci ha czas przechowywania.
W przeciwnym wypadku moze dojs¢ do zagrozenia pozarem.

INSTRUKCJE DOTYCZACE KROTKIEGO PRZEWODU ZASILAJACEGO
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Urzadzenie ma krotki przewdd zasilajgcy, aby zmniejszy¢ ryzyko
wynikajgce z zaplatania sie lub potkniecia o dtuzszy przewad.
Mozna uzywac przedtuzaczy, o ile podczas korzystania z nich
zachowuje sie ostroznosé.

W przypadku uzywania przedtuzacza: Znamionowa moc
elektryczna przedtuzacza musi by¢ co najmniej taka sama,
jak moc znamionowa urzgdzenia elektrycznego. Przedtuzacz
powinien by¢ utozony w taki sposdéb, aby nie zwisat z blatu,
gdzie moégtby zostac pociggniety przez dzieci lub gdzie mozna
bytoby sie o niego przypadkowo potkngé.



OPIS ELEMENTOW

Uchwyt

Obudowa

Przyciski zwalniajgce ptyty grzejne

Panel sterowania

Przewdd zasilajgcy (niewidoczny na zdjeciu)

Tacka ociekowa z tytu

Plyta grillowa / Ptyta teppanyaki (niewidoczny na zdjeciu)

PANEL STEROWANIA

1.

2.
3.
4

No»

Program (Program)

Upper & lower plates (Gérna i dolna ptyta)

Lower plates (Dolne ptyty)

Temperature & time display (Wyswietlacz temperatury i
czasu) / Menu function (Funkcja menu)

Start/Stop (Start/Stop)

Off (Wytaczone)

Temp/time (Temperatura/czas)

2 3 5 6
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3)

4)
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM:

Usun wszystkie elementy opakowania, naklejki i wszelkie
akcesoria znajdujgce sie w urzadzeniu i na zewnatrz, po czym
sprawdz, czy wszystkie elementy dostarczono w dobrym stanie
i czy nie majg zadnych wad.

Podrzyj wszystkie plastikowe torebki i usun je we wiasciwy
sposob, poniewaz moga stanowi¢ ryzyko uduszenia lub
zadtawienia dla dzieci.

Nacisnij przyciski zwalniajgce ptyty grzejne i wyjmij je.

Przed pierwszym uzyciem wyczys¢ ptyty cieptg wodg i tagodnym
srodkiem czyszczgcym. Nastepnie doktadnie osusz wyjete
elementy.

Wi4z ptyty i upewnij sie, ze zostato to zrobione prawidtowo.
Ptyty sg dwustronne, jedna strona jest rowkowana, a druga
gtadka; wybierz odpowiednig strone, wktadajgc ptyte.

Upewnij sie, ze tacka ociekowa jest wtasciwie wtozona z tytu
urzadzenia.

Wit6z wtyczke do prawidtowo zamontowanego gniazdka i
upewnij sie, ze napiecie odpowiada temu w gniazdku.

UZYTKOWANIE

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci rozlega sie sygnat
dzwiekowy, a wszystkie lampki kontrolne zapalajg sie i gasna.
Na wyswietlaczu widnieje napis ,OFF”.

Wybierz ,program” z menu (wotowina, ryba, kurczak, kietbasa,
hamburger, bekon) przekrecajgc lewe pokretto funkcyjne lub
nacisnij przycisk ,upper & lower plates” lub ,lower plates”, by wybra¢
obie ptyty grillowe lub tylko dolng ptyte grillowg, zgodnie z Twoimi
wymaganiami. Na wyswietlaczu pojawig sie domysina temperatura
(migajgca) oraz domysiny czas dla wybranego programu.
Wyreguluj temperature i/lub czasgrillowania, przekrecajac
prawe pokretto ,temp/time”, nacisnij pokretto, by przetgczaé
sie miedzy obiema funkcjami.

Po ustawieniu czasu i temperatury nacisnij przycisk ,start/
stop”, aby rozpoczgé rozgrzewanie urzadzenia (przetaczy sie



ono z powrotem w stan OFF po 15 sekundach bez zadnych
dziatan). Na wyswietlaczu zostanie wyswietlony napis ,PRE”
oraz wybrany program.

Po rozgrzaniu urzadzenie wyda piec razy wygnat dzwiekowy, a
wskazania temperatury i czasu bedg migaé. Potoz jedzenie na
ptyte i nacisnij przycisk ,start/stop”, by rozpoczg¢ grillowanie.
Urzadzenie bedzie odlicza¢ czas.

Jesli przycisk ,start/stop” nie zostanie nacisniety w ciggu 30
minut, urzadzenie wytgczy sie, a na wyswietlaczu zostanie
wyswietlony napis ,OFF”.

Gdy odliczanie czasu sie skonczy, rozlegnie sie wygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu zostanie wyswietlony napis
,done” (zakoriczono).

Jezeli w ciggu 0 minut nie zostanie wykonana zadna czynnos¢,
urzadzenie wytaczy sig, a na wyswietlaczu pojawi sie napis ,OFF”.
Nacisnij pokretto menu programoéw ,program”, aby wybraé
nastepng czynnos¢ lub przycisk ,off”, aby zakonczy¢ prace.

Uwaga:

Podczas grillowania mozna nacisngc¢ przycisk ,start/stop”,
by wstrzymac biezacy tryb pracy (jesli nie zostanie wykonana
zadna czynnos¢, urzadzenie wytgczy sie po 30 minutach od
nacisniecia przycisku ,start/stop”). Nacisnij ponownie przycisk
,Start/stop”, aby kontynuowac prace.

Podczas grillowania mozna nacisng¢ przycisk ,off”, by wyjsé
z biezgcego trybu pracy lub ponownie wybra¢ zgdany program
(wotowina, ryba, kurczak, kietbasa, hamburger, bekon, obie ptyty,
dolna ptyta).

W trakcie grillowania mozna przekreci¢ prawe pokretto ,temp/
time”, by wyregulowaé czas lub temperature — urzadzenie
zacznie grillowa¢ zgodnie z nowym ustawieniem czasu/
temperatury w ciggu 3 sekund.

Gdy urzadzenie jest w trybie czuwania (na wyswietlaczu widnieje
napis ,OFF"), mozna wcisng¢ prawe pokretto ,temp/time” na 5
sekund, by przetgczac sposob wyswietlania temperatury z °C na °F.
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Urzadzenie zapamieta ostatnie ustawienie temperatury i czasu.
Po wigczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu pojawig sie ostatnio
ustawione temperatura i czas.

Aby anulowaé zapamietane ustawienie, gdy urzadzenie jest w
trybie czuwania (na wyswietlaczu wida¢ napis ,0FF”), wcisnij
przycisk ,off” na 3 sekundy. Tryb domysIny powréci wtedy do
oryginalnych ustawien.

Tryb grillowania na ptasko:

102

Uzyj uchwytu, by ustawié gérng pokrywe w pozycji otwartej (rys.
1), nacisnij gérng pokrywe, by zréwnac¢ jg z uchwytem (rys. 2),
a nastepnie nacisnij uchwyt i gorng pokrywe ustawiajgc je w
pozycji na ptasko (rys. 3).

Gorna ptyte nalezy otwiera¢ na 180 stopni (pozycja na ptasko)
przed rozgrzaniem urzadzenia.

rys. 1

rys. 2




Czas i zakres temperatury dla kazdego programu:

PAMIETAJ:

Urzadzenie zapamietuje ustawienia czasu i temperatury. Po
wigczeniuurzgdzenianawyswietlaczu pojawig sie ostatnio ustawione
temperatura i czas. Aby anulowac zapamietane ustawienie, wcisnij
przycisk OFF na 3 sekundy, gdy urzadzenie jest w trybie czuwania (na
wyswietlaczu jest wyswietlany napis ,OFF”). Wtedy tryby domysine
zostang przywrécone do ustawien fabrycznych.

Program Domysine Zakres Przedziat czasu | Zalecanailo$é
wyswietlanie temperatury skiadnikow
Beef 230°C 05:00 200-230°C 3-8 minut +240 g (grubosé
(Wotowina) (5 °C/krok) (30 sekund/krok) | 2 cm) Stopien
wysmazenia:
dobrze
wysmazony
Fish 210°C 05:00 200-230°C 3-8 minut +200g
(Ryba) (5 °C/krok) (30 sekund/krok) | (grubosc¢ 2,5 cm)
Chicken 180°C 05:00 160-200°C 3-12 minut +150¢g
(Kurczak) (5 °C/krok) (30 sekund/krok) | (grubosé¢ 1.cm)
Sausage 160°C 05:00 160-200°C | 3—10 minut +170 g
(Kietbasa) (5 °C/krok) (30 sekund/krok)
Hamburger 150°C 08:00 150-200°C 5-15 minut +115¢
(5 °C/krok) (30 sekund/krok) | (grubosc¢ 1,5 cm)
Bacon 180°C 05:00 160-200°C | 3—10 minut Cienkie plastry
(Bekon) (5 °C/krok) (30 sekund/krok) | Rezultat: bardzo
chrupiace (ustaw
urzadzenie
W pozycji na
ptasko)
Gérna/dolna 230°C 05:00 80-230°C 30 sekund-
ptyta (5°C/krok) | 60 minut
(30 sekund/krok)
Dolna ptyta 200°C 10:00 80-220°C 30 sekund-
(5 °C/krok) 60 minut
(30 sekund/krok)
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Pomocne wskazowki:

5)

By uzyskaé satysfakcjonujgce rezultaty, po rozgrzaniu ptyt
posmaruj je niewielka iloScig oleju spozywczego.

By skroci¢ czas rozgrzewania, zamknij ptyty grillowe podczas
tej czynnosci.

Do otwierania lub zamykania gornej pokrywy uzywaj wytgcznie
uchwytu.

Po otwarciu grilla kontaktowego, z gérnej ptyty moze sptyngé
nieco ttuszczu. Jest to normalne. By utatwi¢ sobie sprzatanie
mozesz postawic¢ urzgdzenie na zaroodpornej macie.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Gdy urzadzenie nie jest uzywane, zawsze odtgczaj przewdd od
gniazdka.

Wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az
urzadzenie ostygnie.

Uzyj silikonowego, plastikowego lub drewnianego skrobaka, by
usungc resztki jedzenia z ptyty do grillowania.

Nacisnij przyciski zwalniajgce, by wyjac ptyty z grilla. Upewnij
sie, ze ptyty catkowicie ostygty, zanim wezmiesz je do rak.

Po wyjeciu ptyt mozesz je umyc¢ w cieptej wodzie z ptynem lub
W zmywarce.

Wyjmij tacke ociekowg znajdujaca sie z tytu urzadzenia, oproznij
jej zawartos¢ na zaroodporng patelnie, wymyj jg w cieptej wodzie
z ptynem, a nastepnie doktadnie wysusz. (Uwaga: ptyte grillowg
i tacke ociekowg mozna my¢é w zmywarce.)

Uwaga: Przed wyjeciem tacki ociekowej upewnij sie, ze olej
lub jego pozostatosci ostygty, gdyz gorgce resztki moga
spowodowac oparzenia.

Zalecenia dla uzytkownika dotyczace konserwaciji
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Zawsze zachowuj ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z
urzgdzeniem podczas grillowania. Do otwierania i zamykania
urzadzenia uzywaj wytacznie uchwytu. Nie dotykaj gornej
pokrywy podczas grillowania ani zaraz po jego zakonczeniu,



gdyz gorna ptyta jest wtedy goraca.

By zapobiec ewentualnym oparzeniom, zaleca sie uzywanie
rekawic kuchennych podczas obchodzenia sie z urzadzeniem.
Nigdy nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych, gdyz
powodujg one zarysowania powtoki ptyty.

Przed czyszczeniem urzadzenie nalezy zawsze pozostawi¢ na
30 minut, az ostygnie.

Kod btedu:

Jesli zobaczysz ktoérykolwiek z nastepujgcych koddéw btedu (E1, E2,
E3, E4), odtgcz grill kontaktowy od pradu i go nie uzywaj. Mozesz sie
skontaktowaé z naszym dziatem obstugi klienta, piszgc na adres:
info@cookware-co.com.

6) PRZECHOWYWANIE

Nie przechowuj urzadzenia z metalowymi przyborami
kuchennymi ani z ostrymi przedmiotami, gdyz mogg one
doprowadzi¢ do zarysowan lub uszkodzi¢ powierzchnie.

Przed schowaniem urzgdzenia nalezy sprawdzi¢, czy na pewno
jest czyste. Urzadzenie nalezy przechowywaé z zachowaniem
ostroznosci.

7) CZESCI ZAMIENNE
Do tego urzadzenia nie ma zadnych czesci zamiennych.

8) UTYLIZACJA URZADZENIA

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z europejska
dyrektywg 2012/19/EU w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Produkt ten nie
moze by¢ traktowany jako odpad komunalny. Urzagdzenie
nalezy oddac¢ do punktu zbiérki organizujgcego recykling
I elektrycznych i elektronicznych urzadzen gospodarstwa
domowego. Aby uzyskac¢ wiecej szczegotowych informacji na temat
postepowania, odzyskiwania i recyklingu tego produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnym urzedem miejskim, przedsiebiorstwem
zajmujgcym sie utylizacjg odpaddw lub punktem, w ktérym zakupiono
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produkt. Prawidtowa utylizacja pomaga zapobiec negatywnym skutkom
dla sSrodowiska i zdrowia ludzkiego. Ponownie wykorzystujgc, oddajgc
do recyklingu lub wykorzystujgc w inny sposob stare urzadzenia wnosisz
wazny wktad w ochrone srodowiska.

Dotyczy tylko Zjednoczonego Krélestwa:

Zgodnie z przepisami dotyczgcymi zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego z 2013 r. (Sl 2013/3113) (z pdzniejszymi zmianami),
produkty, ktore nie nadaja sie juz do uzytku nalezy oddzielnie odbierac
i utylizowaé w sposob przyjazny dla Srodowiska.

9) GWARANCJA

W przypadku produktéw sprzedawanych na terenie Europejskiego
Obszaru Gospodarczego i Zjednoczonego Krdlestwa, kupujgcy
otrzymuje 2-letnig gwarancje na produkt jako ochrone przed brakiem
zgodnosci zgodnie z dyrektywg (UE) 2019/771 i ustawg o prawach
konsumenta z 2015 . (Zjednoczone Krélestwo).

Gwarancja ma zastosowanie tylko wtedy, gdy produkt uzytkowany jest
w warunkach domowych.

W Zzadnym wypadku nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody
powstate w wyniku:

postepowania niezgodnego z instrukcjg konserwacji i
uzytkowania

normalnego zuzycia produktu (np. odbarwienia lub zarysowania),
i/lub

wptywu czynnikéw zewnetrznych, np. szkody powstate w wyniku
warunkéw atmosferycznych, szkody powstate w transporcie lub
na skutek uderzen badz upadkow.

W przypadku braku zgodnosci, zaleznie od okolicznosci:
produkt zostanie naprawiony
produkt zostanie wymieniony

zwrdcona zostanie proporcjonalna czesé kwoty zaptaconej za
produkt

- zwrdcona zostanie cata kwota, jakg zaptacono za produkt.
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Nalezy koniecznie zachowa¢ dowod zakupu lub dostawy produktuy, na
ktorym widnieje data zakupu lub dostawy. Dowdd zakupu lub dostawy
bedzie potrzebny w razie checi egzekwowania srodkéw zaradczych z
tytutu braku zgodnosci.

Niniejsze postanowienia nie majag wptywu na prawa ustawowe,
jakie ma kupujacy jako klient zgodnie z obowigzujacymi przepisami
krajowymi (dotyczacymi np. sprzedazy débr konsumenckich), ktére
moga sie rozni¢, zaleznie od kraju. Niniejsze postanowienia maja
charakter wytacznie informacyjny i nie stanowig gwarancji handlowej
zapewniajacej kupujacemu inne prawa niz te, ktore mu przystuguja
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami krajowymi.

W razie jakichkolwiek pytan dotyczacych produktu nalezy
kontaktowac sie z naszym dziatem obstugi klienta, piszgc na adres
info@cookware-co.com

Biuro obstugi klienta przekaze informacje na temat nastepnych krokdw.
Zyczymy mitego korzystania z zakupionego urzadzenia!

Dla Zjednoczonego Krdlestwa: gwarancja okreslona powyzej jest
udzielana przez The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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