NAPOLEON

Brugervejledning

R365, R425, R525, & R625
RP425, RP525, & RP625
RPS425, RPS525, & RPS625

Griller illustreret i denne vejledning
kan afvige fra den kgbte model.

Vi vil gerne hgre din mening! m ;
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Besag Napoleon.com for at skrive en anmek@
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TILLYKKE MED DIN

NAPOLEON GRILL!

Du har lige opgraderet din grilloplevelse.
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VORES MAL ER AT GORE DIN GRILLOPLEVELSE
BADE MINDEV/ERDIG OG SIKKER.

¢ Lees venligst denne brugervejledning, far du bruger ¢ Fjern alt emballagemateriale, reklamelabels og kort fra

apparatet, for at undga materielle skader, personskader grillen fgr brug.
eller dgdsfald.

BRUG UDEND®@RS | ET GODT VENTILERET RUM.

HVIS DU LUGTER GAS: Forsgg ikke at teende dette apparat uden at
laese afsnittet ‘TAENDING’ i denne vejledning.

« Sluk for gassen til apparatet. Opbevar eller brug ikke benzin eller andre
. brandfarlige veesker eller dampe i naerheden
+ Sluk enhver aben flamme. af dette eller ethvert andet apparat.
. Abn laget. En L.P. (propangas) cylinder, der ikke
er tilsluttet til brug, ma ikke opbevares

» Hvis lugten fortszetter, hold dig v'aek i neerheden af dette eller ethvert andet
fra apparatet og kontakt straks din apparat.
gasleverander eller brandveesenet Hvis oplysningerne i disse instruktioner ikke

folges ngjagtigt, kan der opsta brand eller
eksplosion, hvilket kan medfgre materielle
skader, personskader eller dadsfald.

Informer voksne og bgrn om faren ved varme overfladetemperaturer. Overvag sma bgrn neer grillen.

BEKLAGER TIL INSTALLAT@R: Efterlad disse instruktioner hos grillens ejer til fremtidig reference.
BEKLAGER TIL FORBRUGER: Opbevar disse instruktioner til fremtidig reference.
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Velkommen til Napoleon!

Sikkerhed Forst
‘ ADVARSEL! Generel Information

Denne grill bgr installeres i overensstemmelse med lokale
forskrifter. Hvis en rotisserimotor bruges, skal den veere
elektrisk jordet i overensstemmelse med lokale forskrifter.
Hvis en ekstern stremkilde benyttes, skal apparatet ogsa veere
jordet i overensstemmelse med lokale forskrifter.

ADVARSEL! Installation & Samling

Saml denne grill preecist som beskrevet i Samlevejledningen.
Hvis grillen blev samlet i butikken, skal du gennemga
samlingsinstruktionerne for at sikre, at det er gjort korrekt.
Denne grill er ikke beregnet til at blive installeret i eller pa bade
eller installeret i eller pa fritidskeretgjer. Udfer den ngdvendige
leekagetest for brug af grillen. Modificer ikke denne grill under
nogen omsteendigheder. Lad grillen kgle af, fgr du installerer
eller fierner dele.

Brug ikke en cylinder, der ikke er udstyret med den
passende type forbindelse. Brug kun trykregulatoren

og slangesamlingen, der fglger med denne grill, eller
reservedelene, som er specifikt anbefalet af NAPOLEON.

ADVARSEL!  Betjening

Udfer leekagetest af denne grill fer hver brug, arligt og nar
nogen gaskomponenter udskiftes. Fglg teetningsinstruktionerne
ngje. Lad ikke ledningen haenge over kanten af et bord. Brug
ikke denne grill til andet end det tilsigtede formal. Betjen ikke
denne grill med en beskadiget ledning, stik eller efter at grillen
har en funktionsfejl eller er blevet beskadiget pa nogen made.
Kontakt NAPOLEON for reparation.

ADVARSEL! Opbevaring & Ikke-brug

Sluk for gassen ved gascylinderen eller
naturgasforsyningsventilen. Afdeek slangen mellem
gascylinderen og grillen. Fjern gascylinderen og opbevar den
udenders i et godt ventileret omrade veek fra bgrn. Traek stikket
ud af stikkontakten, nar det ikke er i brug og fgr rengering.
OPBEVAR IKKE gaskotter i en bygning, garage, skur eller noget
andet lukket rum. Afdaek naturgasforbindelsen fra forsyningen,
nar grillen opbevares indendears. Seet stevkappen pa cylinderens
ventiludgang, nar cylinderen ikke er i brug. Installer kun den type
stgvkappe pa cylinderens ventiludgang, der fglger med cylinderens
ventil. Andre typer kapsler eller stik kan medfgre gaslaekage.

‘ ADVARSEL! Korrekt Bortskaffelse af Produkt

Korrekt Bortskaffelse af Produkt, Denne markering
E angiver, at dette produkt ikke bgr bortskaffes

sammen med andet husholdningsaffald i hele EU. For
mmmm ot forhindre mulig skade pa miljget eller menneskers

sundhed fra ukontrolleret affaldsbortskaffelse,
skal det genbruges ansvarligt for at fremme baeredygtig
genanvendelse af materialer. For at returnere dit brugte
apparat, skal du benytte retur- og indsamlingssystemer eller
kontakte forhandleren, hvor produktet blev kgbt. De kan tage
dette produkt til miljgvenlig genanvendelse.
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Fulde Systemfunktioner

o ACCU-PROBE" Temperaturmaler Rustfri stal ikoniske

) for nemt at afleese temperaturen ¢ o WAVE grillriste for de

c . - )

o og opna perfekte resultater. karakteristiske grillmaerker

'-'_3 og jeevn tilberedning.

(=

LE Bageste infra-rgde Dobbelt-niveau rustfri stal
rotisseribraender sear-plader for ensartet
for at nyde saftige e opvarmning og fordamper
rotisserimaltider. 9 — 1 dryppene for mere

I — smagfuld mad.
Stor krombelagt N~
varmehylde _ ' = EE ‘
for gget 7 = Rustfri stal
tilberedningsareal. ® — —e sammenklappelige
sidehylder med

Infra-rad integrerede
SIZZLE ZONE o veerktgjskroge.
sidebraender til o
perfekt grillede
bgffer.

Ingenigrflaskedbner
teet pa
grillhandlingen.

Baggrundsbelyste o
kontrolknapper til ;ene e = o g
neetterunderholdning. ~—y — g

Kraftige rustfri
stal breendere for _
langvarig kvalitet.

Krydderibasket
for at holde dine
yndlingssaucer og
= krydderier teet pa.

Djeblikkelig

JETFIRE teending

for hurtig og nem &5 = / Nem

opstart. — lasemekanismer til

o hjulene for sikkert
at lase grillen pa
plads.

Propangas
tankring for stabil
tankopbevaring Let tilgeengelig
(kun for ® drypbakke
propanmodeller). for effektiv
vedligeholdelse.

@ Grillene, der er illustreret i denne brugervejledning, kan afvige fra den model, du har kgbt. Fremhaevet model: ROGUE RPS625
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Kom godt i gang

FARLIGT! Advarer om en fare, der kan resultere i
brand, eksplosion, dgd eller alvorlige fysiske skader.

ADVARSEL! Advarer om en fare, der kan resultere i
mindre fysiske skader eller materielle skader.

Brug beskyttelseshandsker.

Brug sikkerhedsbiriller.

FORSIGTIG! Varm overflade.

PO®P> B

Yderligere sikre betjeningspraksisser

« Rout ikke slangen under drypbakken. Oprethold
tilstraekkelig afstand mellem slangen og enhedens bund.

- Sgrg for, at sear-pladerne er korrekt placeret i henhold til
installationsvejledningen for sear-plader.

Braenderkontrollerne skal veere slukket, nar
gascylinderens ventil dbnes..

. Teend ikke braenderne med laget lukket.

«  Brug ikke bagbraenderen(e) sammen med de
hovedbraendere.

Luk ikke sidebreenderens lag, nar det er i brug eller varmt.

« Udfer ikke dybfrit mad pa sidebraenderen.
Justér ikke grillristene, nar de er i brug eller varme.
- Flyt ikke apparatet under brug.
Sluk for gasforsyningen ved kilden efter brug.
« Modificer ikke apparatet.
Vedligeholdelse bgr kun udfgres, nar grillen er kalig.

- Opbevar ikke lightere, kampe eller andre brandfarlige
materialer inde i kabinettet eller krydderibakken.

Hold alle elektriske ledninger og breendstofslanger vaek
fra opvarmede overflader

«  Renggr fedtbakken, drypbakken og sear-pladerne
regelmaessigt for at undga ophobning og fedtbrande.

Vigtig Information.

@._

& 0y

Ryg ikke, mens du udfgrer en gasleekagetest.
Gnister eller flammer kan forarsage brand,
eksplosion, materielle skader, alvorlige fysiske
skader eller dgd. Brug aldrig en aben flamme til at
kontrollere for gasleekager.

Gnister eller flammer kan forarsage brand,
eksplosion, materielle skader, alvorlige fysiske
skader eller dgd.

Sluk straks for gasforsyningen og afbryd
forbindelsen.

Hold den infra-rgde breender og hovedbraenderens
venturi-rgr fri for edderkoppespind og andre forhindringer
ved at inspicere og renggre dem regelmaessigt.

Lad ikke koldt vand (regn, sprinklere, slange osv.) komme
i kontakt med den opvarmede grill. En gjeblikkelig
temperaturaendring vil chippe porcelaenet og knaekke de
keramiske braendere.

Brug ikke en hgjtryksrenser til at rense nogen del af
grillen.

Placer ikke denne grill, hvor den kan udseettes for hgje
vinde, iseer nar vinden kan komme direkte bagfra.

Sorg for en sikker afstand fra brandfarlige konstruktioner, nar
apparatet bruges.

Deek aldrig mere end 75% af tilberedningsfladen med solidt
metal.

Dette apparat skal holdes veek fra brandfarlige materialer
under brug.

Oprethold altid korrekt afstand til brandfarlige materialer:
660,4 mm til enhedens bag, 254 mm til siderne.

En yderligere afstand pa 610 mm anbefales naer
vinylbeklaedning eller glasruder

Den minimale omgivelsestemperatur for sikker brug af
apparatet er -17.8 °C.

&ADVARSEL!

- Tilslutning og installation af gas og - Sorg for, at slangerne ikke kommer i kontakt med
slangeforbindelse skal udfgres af en autoriseret nogen hgje temperaturoverflader pa grillen.
gasinstallater og leekagetestes for brug af grillen. . Tilgeengelige dele kan veere meget varme. Hold

sma bern vaek.
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Placering af din grill

Nar du vaelger en placering til din gasgrill, er det vigtigt
at sikre, at der er tilstraekkelig afstand til neerliggende
brandfarlige materialer. Dette apparat er beregnet til
installation pa en udendgrs terrasse eller i din have.

. Dette apparat ma kun bruges i en overjordisk aben
luft-situation med naturlig ventilation, uden stillestdende
omrader, hvor gaslaekager og forbraendingsprodukter
hurtigt spredes af vinden og naturlig konvektion.

- Brugikkeien bygning, garage eller et andet lukket omrade.

- Inkorporer ikke apparatet i nogen indbygget eller
indskubbar konstruktion.

«  Obstruer ikke nogen ventilationsabninger til
cylinderkabinet.

Enhver indkapsling, hvori apparatet bruges, skal overholde en
af fglgende:

- Etapparat betragtes som udendgrs, hvis det er installeret
med et skur ikke mere inklusivt end med vaegge pa tre
sider, men uden tagoverdaekning. (Fig 1)

o Alle dbninger skal veere permanent dbne.

o Skydedgre, garageporte, vinduer eller screenede
abninger betragtes ikke som permanente abninger.

- Et apparat betragtes som udendgrs, hvis det er
installeret med et skur ikke mere inklusivt end i en delvis
indkapsling, der inkluderer en tagoverdaekning og ikke
mere end to sideveegge.

o Sideveegge kan veere parallelle, som i en gang, eller
vinkelret pa hinanden. (Fig 2 & Fig 3)

o Alle dbninger skal veere permanent abne.

o Skydedgre, garageporte, vinduer eller screenede
abninger betragtes ikke som permanente abninger.

- Etapparat betragtes som udendgrs, hvis det er
installeret med et skur ikke mere inklusivt end i en delvis
indkapsling, der inkluderer en tagoverdeaekning og tre
sideveegge, sa leenge 30% eller mere af den vandrette
periferiske del af indkapslingen er permanent aben. (Fig
4 & Fig 5)

o Alle dbninger skal vaere permanent abne.

o Skydedgre, garageporte, vinduer eller screenede
abninger betragtes ikke som permanente dbninger.

6 | Kom godtigang

Fig. 1

Fig. 2

Begge
ender abne.
Fig. 3

30% eller mere af den
vandrette periferiske
del af kabinettet er
permanent aben og
uden restriktioner.

Fig. 4

30% eller mere af den
vandrette periferiske
del af kabinettet er
permanent dben og
uden restriktioner.

Fig. 5
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Gasforbindelser

Til en gascylinder: Mulighed 1

Brug en propancylinder pa mindst 6 kg eller en butangas-
cylinder pa 13 kg, der er konstrueret og maerket i
overensstemmelse med nationale og regionale forskrifter.
Sgrg for, at cylinderen kan levere tilstraekkeligt braendstof til
at betjene apparatet. Hvis du er i tvivl, skal du kontrollere med
din lokale gaskontakt.

Brug en gastrykregulator og slange leveret af Napoleon; hvis
ikke inkluderet, brug en regulator og slange, der opfylder
europaeiske normer og regionale forskrifter. Den anbefalede
leengde af slangen er 0,9 m. Slangen ma aldrig veere laengere
end 1,5 m.

s BEMAZRK: Slangen bgr udskiftes fgr udlgbsdatoen, der
)l er trykt pa den.

Placer kun cylindere inden for de maksimale bredde- og hgjde-
dimensioner i kabinettet pa den nederste hylde. Cylindere, der
overskrider de maksimale dimensioner, skal placeres udenfor
kabinettet pa jeevnt underlag. Henvis til diagrammet nedenfor
for specifikke malinger.

Tilslutning og Installation
Kontroller cylinderen for buler eller rust, og fa den
inspiceret af din propangasleverandar.
- Brug aldrig en cylinder med en beskadiget ventil.

Placer cylinderen pa det afmeerkede omrade pa den
nederste hylde.

- Sgrg for, at gasregulatorens slange ikke er bukket.

- Fjern haetten eller proppen fra cylinderens
braendstofventil.

Saet den sorte QCCl-regulatornippel pa QCCl-
breendstofventilen. Skru den fast med handen til hgjre.
Brug ikke veerktgj.

Sgrg for, at slangen ikke kommer i kontakt med
drypbakken eller nogen hgje temperaturoverflader pa
grillen, da det vil smelte og fordrsage en brand.

Laekagetest alle forbindelser fgr brug af grillen.
Se ‘Leekagetest’.

« Cylinderen skal monteres, sa udlgbet af

trykaflastningsventilen ikke er rettet mod den normale drift.

- BEMA/RK: Inspicer LP-gascylinderens ventilforsegling
=) for revner, slid eller forringelse hver gang cylinderen
udskiftes eller genopfyldes.

Enhver LP-gascylinder, der viser tegn pa skader eller
forringelse, herunder synlige revner og indgroede omrader,
skal returneres ubrugt til seelgeren.

Maksimale cylinderdimensioner

=310 mm —

590 mm

&ADVARSEL!

Opbevar ikke en reservegascylinder under
grillhovedet eller sidebraenderne. fyldt.

- Folg alle specifikationer og instruktioner ngje for
at forhindre brand, eksplosion, materielle skader,
personskader eller dgd.

Brug aldrig en gascylinder, der er mere end 80%

« Afbryd grillen og dens individuelle
afspeerringsventil fra gasforsyningssystemet under
eventuelle trykpravninger, der overstiger 3.5 kPa.

Napoleon.com | ROGUE® SERIE
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&ADVARSEL!

Tilslutning til en husgassupplylinje: Mulighed 2

Hvis grillen skal tilsluttes direkte til en husgassupplylinje,
skal den medfglgende slange og regulatorenheder
fiernes og kasseres, og tilslutningsvejledningen for
husgassupplylinjen skal fglges. En godkendt slange kan
fas hos din Napoleon grillforhandler.

En gasforsyningsslange og hurtigkobling designet til
naturgas og certificeret til udendegrs brug medfglger
naturgasgrillene.

Gasledningen skal levere det passende tryk til indgangen
pa grillen. Se tekniske data for specifikationer.

Rer og ventiler opstrgms for den hurtige kobling medfglger
ikke.

Gasrgret skal veere dimensioneret til at levere den
varmeindgang, der er angivet pa maeerkeskiltet, baseret pa
lsengden af rgrfgringen.

. Tilslutning til en gasforsyningslinje skal udfgres af en

autoriseret gasinstallatgr og leekagetestes fgr brug af grillen.

. Rout ikke slangen teet pa drypbakken eller over den

bageste panel.

. Sorg for, at slangen ikke kommer i kontakt med nogen

hgje temperaturoverflader.

Hurtigkobling

Installer ikke hurtigkoblingen i opadgaende retning.

En let tilgeengelig manuel afspaerringsventil skal installeres
opstrems for hurtigkoblingen, og séa teet pa som muligt.

Tilslut den udflarede ende af slangen til fitting pa enden af
manifoldrgret eller flexrgret (hvis relevant).

Stram med to skruenggler. Brug ikke gevindforsegling eller
rorkitt.

Laekagetest alle forbindelser for brug af gasgrillen.
Se ‘Leekagetest’.

Luk den individuelle afspaerringsventil for at isolere
grillen fra gasforsyningssystemet under eventuelle
trykprgvninger pa 3,5 kPa eller mindre.

Kontroller slangen for tegn pa overdreven slid,
smeltning, skar eller revner. Hvis slangen er
beskadiget, skal den udskiftes med en samling, der
specifikt anbefales af Napoleon.

VAR FORSIGTIG!

Grillens 13g og hele ildkassen
kan blive meget varme under
brug.

8 | Kom godtigang

Napoleon.com | ROGUE® SERIE



Tekniske Data

Fglgende tabel viser bruttovarmeindgang, gasforbrugsveerdier og dysestgrrelser svarende til hver braender pr. gaskategori:

Dyse Stgrrelse

Bruttovarmeindgang (Total)

Gasforbrug (Total)

| I I/ I/
Hovedbraender (365) 111 mm #62 10.5 kW 764 g/h
Hovedbraender (425) #59 #64 14.25 kW 1037 g/h
Hovedbraender (525) #61 #65 16.6 kW 1208 g/h
Hovedbraender (625) #61 #65 20.75 kW 1514 g/h
Bagbraender #57 #62 5 kW 364 g/h
Side (2 Fliser Infra-ragd) 0.86 mm #69 3 kW 218 g/h
Side (3 Fliser Infra-rgd) #59 #64 4.5 kW 327 g/h
Side Flamme 0.86 mm #69 3 kW 218 g/h

Fglgende tabel viser alle certificerede gasser og tryk.
Kontroller, at oplysningerne pa meerkeskiltet svarer til denne

liste.

Dysestgrrelser

3B/P(30)

3+(28-30/37)

3P(37)

§ BEM/RK: Brug kun regulatorer, der leverer det tryk,
= der er angivet her.

3B/P(50)

Gasser / Tryk

Butan 30mbar
Propan 30mbar

Butan 28-30mbar
Propan 37mbar

Propan 37mbar

Butan 50mbar
Propan 50mbar

Lande

AL, BE, BG, CY, CZ, DK,
EE, FI, FR, GB, GR, HR,
HU, IS, IT, LT, LU, MT,
NL, NO, PL, RO, SE, SI,
SK, TR

BE, CH, CY, CZ, ES, FR,
GB, GR, IE, IT, LT, LU,
LV, PL, PT, SI, SK, TR

BE, CH, CZ, ES, FR,
GB, GR, HR, HU, IE, IT,
LT, NL, PL, PT, RO, SI,

SK, TR

AT, CH, CZ, DE, SK

Napoleon.com | ROGUE® SERIE
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Laekagetest

Hvorfor og Hvornar Leekagetestes?

En laekagetest bekraefter, at der ikke slipper gas ud, efter du
har tilsluttet slangen til gasforsyningen.

Hver gang tanken bliver genopfyldt og geninstalleret, skal du
sikre dig, at der ikke er nogen laekager ved forbindelsen, hvor
regulatoren tilsluttes tanken.

Lackagetest denne grill far brug, arligt, og nar nogen
gaskomponenter udskiftes.

Laekagetest Trin

1. Ryg ikke, mens du udfgrer testen.

2. Fjern alle anteendelseskilder.

3. Seet alle braenderkontroller til off-position.
4. Abn gasforsyningsventilen.

5. Pensl en blanding af flydende saebe og vand (1:1) pa alle

forbindelser og tilslutninger af regulator, slange, manifold

og ventiler.

6. Bobler indikerer en gaslaekage.

Hvis du Finder en Laekage

1. Stram eventuelle Igse forbindelser.

2. Hvis laekagen ikke kan stoppes, luk straks gasforsyningen
af og afbryd grillen.

3. Fa grillen inspiceret af en certificeret installator eller
forhandler.

4. Brug ikke grillen, fgr leekagen er blevet rettet.

® .‘ ADVARSEL'

Brug aldrig en aben flamme til at kontrollere for « Brug kun det trykregulator- og

gaslaekager. Gnister eller flammer kan forarsage slangemonteringsudstyr, der fglger med grillen,
brand, eksplosion, materielle skader, alvorlige eller et der er i overensstemmelse med lokale
fysiske skader eller dgd. forskrifter.

10 | Kom godtigang
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Drift

Taende din grill

Er det forste gang? Udfer en breending.

Fjern opvarmningsracket og kegr hovedbraenderne pa hgj
varme i 30 minutter. Det er normalt, at grillen afgiver en lugt
fgrste gang, den taendes. Denne lugt skyldes ‘breendingen’
af interne malinger og smgremidler, der er brugt i
fremstillingsprocessen, og vil ikke forekomme igen.

&ADVARSEL!

- Betjen ikke bagbraenderen eller sidebraenderen, mens du udfgrer
en braending.

Hovedbraender Taending

1. Abn grillens I&g.

2. Tryk og drej langsomt en hvilken som helst
hovedbraenderknap mod venstre til hgj position, indtil
pilotlysene teendes. Fortsaet med at trykke ned pa
kontrolknappen, indtil breenderen teender, og slip derefter.

3. Hvis pilotlyset ikke teendes — drej straks kontrolknappen
med uret til OFF-position. Gentag trin 2.

4. Hvis pilotlyset og breenderen ikke teendes inden for 5
sekunder — drej kontrolknappen med uret til OFF-position.
Vent 5 minutter for at lade gassen fordampe. Gentag trin 2
og 3, eller teend med en teendstik. (Fig. 6).

&ADVARSELI

Brug ikke bagbraenderen, mens hovedbrsenderen er i drift.

Bagbraender Teending (hvis udstyret)

1. Abn grillens I&g.
2. Fjern opvarmningsracket.

3. Tryk og drej langsomt bagbraenderknappen mod venstre
til hgj position.

4. Tryk og hold teenderen, indtil breenderen teender, eller
teend med en taendstik.

5. Hvis breenderen ikke teender — drej
breenderkontrolknappen med uret til OFF-position. Vent 5
minutter. Gentag trin 3 og 4. (Fig. 6) .

Napoleon.com | ROGUE® SERIE
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Sidebreender Teending (hvis udstyret)

1. Abn braenderens daekke.

2. Tryk og drej langsomt sidebraenderknappen mod venstre
til hgj position.

3. Tryk og hold teenderen, indtil breenderen teender, eller
teend med en teendstik.

4. Hvis breenderen ikke anteendes — drej
breenderkontrolknappen med uret til OFF-position. Vent 5
minutter. Gentag trin 2 og 3. (Fig. 7).

Taending med en Taendstik

1. Fastger teendstikken til den medfglgende teendstikholder.

2. Indseet den teendte teendstik gennem madlavningsristen
og sear-pladerne, mens du drejer den tilsvarende
braenderknap til hgj. (Fig. 8).

&ADVARSEL!

Sarg for, at alle breenderkontroller er « Serg for, at grillens lag er ABENT, mens
i OFF-position, for du langsomt &bner du teender.

gasforsyningsventilen. « Justér ikke madlavningsristen, mens

Falg teendingsinstruktionerne omhyggeligt. grillen er varm eller i drift.

« Renggr regelmaessigt fedt

fra hele enheden, inklusive
fedtopsamlingsskuffen og sear-
pladerne, for at undga opbygning og
fedtbrande.

12 | Drift
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Grill Instruktioner

Hovedbraender Brug

Forvarm grillen, inden du bruner maden, ved at teende alle
hovedbraendere pa hgj med laget lukket i cirka 10 minutter.

- Mad, der kun skal tilberedes i kort tid, sdsom fisk og
grentsager, kan grilles med laget dbent.

«  Grilling med laget lukket sikrer hgjere og mere jeevne
temperaturer, der tilbereder kgdet mere ensartet og kan
reducere tilberedningstiden.

Madlavningsristene kan smgres med olie fgr forvarmning for
at mindske fastbraending ved grilling af magert kad sdsom
kyllingebryst eller svinekad.

« Mad, der tager leengere tid end 30 minutter, sdésom stege,
kan tilberedes indirekte med braenderen taendt pa den
modsatte side af maden. Se Indirekte Grillning.

- Trim overskydende fedt af kgdet for at forhindre flammer,
eller reducer grillens temperatur.

- Flammer — flyt maden veek fra flammerne og reducer varmen.

Lad laget veere abent.

Direkte Grillning

Denne metode bruges ofte til at brune eller tilberede mad,
der kun skal tilberedes i kort tid, sasom burgere, bgffer, kylling
eller grgntsager.

Placer maden direkte over varmen pa madlavningsristene.
Brun kgdet fgrst for at fastholde safterne og smagen.

Saenk grillens temperatur for at feerdigtilberede maden efter
din preeference.
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Indirekte Grillning

Denne metode bruger lavere temperaturer og cirkulerer
varmen rundt om maden, hvilket tilbereder den langsomt og
jeevnt. Brug denne metode til at tilberede stgrre stykker kad
eller mad, der er tilbgjelig til flammer, sdsom stege, kylling
eller kalkun.

Teend en eller flere braendere og placer maden pa
madlavningsristen, hvor der ikke er flammer eller breender.

Grilling ved lavere temperatur og leengere tilberedningstid
resulterer i mere mart kad.

)
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Flamme Sidebraender (hvis udstyret)
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Flamme sidebraenderen kan bruges som en komfurplade til
at lave sovs eller suppe. Den maksimale diameter for gryden
eller panden er 25 cm. Sgrg for, at din grill er placeret et sted
beskyttet mod vinden, da sidebraenderens ydeevne ellers vil
blive pavirket.

Infra-red Sidebraender (hvis udstyret)

For at betjene, fglg instruktionerne for “Sidebrsender
Teending”. Infra-rgd varme giver et jeevnt tilberedningsomrade
til at brune mad, nar det er indstillet pa hgj.

Nogle sidebreender modeller har en hgjdejusterbar
madlavningsrist.

Grilling om Natten (hvis relevant)

- Oplys kontrolknapperne ved at trykke pa lyspaereikonet
pa kontrolpanelet.

«  Rogue PRO modeller har kontrolknapper med hvid
baggrundsbelysning.

Rogue PRO-S modeller er udstyret med et
belysningssystem, der reagerer pa kontrolknappens
position. Nar en breender er i brug, vil den tilsvarende
kontrolknap lyse rgdt, mens de gvrige forbliver bla.

FARLIGT!

Grill aldrig mad direkte pa
flamme sidebraenderen. Den
er kun beregnet til brug med
gryder og pander.

Luk ikke sidebraenderens lag,
mens det er i drift eller varmt.
Lad ikke mad veaere uden opsyn
pa nogen teende breendere.

Fritér ikke mad pa
sidebraenderen. Madlavning
med olie kan veere farligt.

Renggr regelmaessigt fedt
fra hele enheden, inklusive
fedtpladen og sear-pladerne,
for at undga ophobning og
fedtbrande.

GRILLING PRO TIP!

Tilfgj et Napoleon-rggeudstyr
til din grill for at give dit ked
ekstra smag.

GRILLING PRO TIP!

Brug et termometer til
at kontrollere den indre
temperatur af kedet for at sikre,
at det er perfekt tilberedt.

Napoleon.com | ROGUE® SERIE
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Hvordan man bruger bagbrsenderen og rotisseriet

Sammensaetning af dit rotisserie-seet (hvis udstyret er)

Bemeaerk: Fjern varmehylden fgr brug af bagbraenderen og rotisserie-spidset. Ekstrem varme vil beskadige varmehylden.

1. Installer rotisserie-motoren pa siden af grillen ved 5. Glid stop-b@sningen pa spidset, indtil den er forbi
hjeelp af monteringsbeslagene. Nogle modeller har indersiden af Idget. Dette vil sikre, at spidset ikke bevaeger
forudmonterede beslag. sig fra side til side.

2. Nar beslaget er fastgjort til grillen, glider du rotisserie- 6. Stram stop-bgsningen og spidshandtaget. Placer en
motoren pa beslaget metalbakke under kgdet for at opsamle draberne.

3. Glid den fgrste rotisserie-gafle lige forbi midten af spidset
og stram den pa plads. Treek kgdet pa spidset og skub
kgdet ind i gaflen. Glid den anden rotisserie-gafle pa den
modsatte ende af spidset og skub gaflen ind i kgdet,
indtil det er sikkert. Stram gaflen pa plads.

VIGTIGT! Brug altid handsker, nar du
@ handterer grillkomponenter.

4. Seet forsigtigt den spidse ende af spidset ind i rotisserie-
motoren og placer den modsatte ende over ophaengene.
Den tunge side af kagdet vil naturligt heenge ned for at
balancere veegten.

Tips til brug af rotisserie:

Ker bagbreenderen pa hgj varme, indtil kedet bliver brunt.
Reducer varmen. Hold laget lukket.

«  Brug et termometer til at kontrollere den indre temperatur
af kgdet.

. Stege og fijerkrae skal blive brune pa ydersiden og forblive
mgre pa indersiden.

Brug draberne til at pensle og lave sauce.

«  En14 kg kylling tager cirka 12 time pa medium til hg;j
varme.

« Veer opmaerksom pa din rotisserie-motors kapacitet.
Overbelast aldrig dit udstyr.

Serg altid for at seette en jeevnt balanceret last pa dit
rotisserie.

& &ADVARSEL! VIDSTE DU DET?

. Afdemonter rotisserie-komponenterne, nadr du er . Brug varmebestandige grillhandsker, nar du Du kan fjerne
feerdig med at lave mad, vask dem med varmt handterer de varme rotisserie-komponenter. madlavningsristerne, hvis de
seebevand og opbevar dem indenders. . Frakobl rotisserie-stikket fra stikkontakten, nar er til hinder for tilberedning
« Brug aldrig en gasflaske, der er mere end 80% fuld. grillen ikke er i brug. af storre stykker ked.

14 | Drift Napoleon.com | ROGUE® SERIE



Sadan tilbereder du flere kyllinger:

1. Bind eller stikk vingerne til kroppen af kyllingerne.
2. Glid rotisserie-gaflen pa spidset.

3. Traek den farste kylling pa spidset, indtil den er holdt pa
plads af rotisserie-gaflen. Stram.

4. Treek de naeste 2 kyllinger pa spidset, sa alle kyllingerne
er taet sammen.

5. Glid den anden rotisserie-gafle pa spidset og skub ind
i kyllingerne, indtil alle 3 kyllinger er presset sammen.
Stram.

Napoleon.com | ROGUE® SERIE Drift | 15



Tjekliste for grilloplevelsen
Henvis til denne liste hver gang du griller.

Lzes ejerhandbogen
Serg for at have laest ejerhandbogen og alle
sikkerhedsinstruktioner..

Rengor fedtbakke
Sgrg altid for at renggre fedtbakken fgr grilling for at
undga brande og opblussen.

Kontroller slangen

Sgrg for, at grillen er slukket og kold. Kontroller
slangen for tegn pa overdrevne slitage eller revner.
Fa slangen udskiftet for brug, hvis den er beskadiget.

Forvarm og renger risterne

Smer ristene med vegetabilsk fedtstof og forvarm din
grill for at breende overskydende rester af og
forhindre, at det haenger fast. Renggr
stgbejernsristene med en messingbgrste og rustfri
stalriste med en rustfri bgrste.

Se "Rengegringsinstruktioner".

g BEMA/ERK: Rustfri stals madlavningsriste er
~J korrosionsbestandige og kreever mindre
vedligeholdelse end stgbejernsristene.

—@8)—

GRILLING
PRO TIP!

Opdag inspirerende opskrifter
og grillteknikker i Napoleons
kogebgger eller besggwww.

napoleon.com

. J

Forberedelsesomrade

Serg for, at alt hvad du har brug for under grillning,
sasom dine redskaber, krydderier, saucer og skale,
er inden for raekkevidde. Lad ikke din mad veere
uden opsyn, da den kan breende pa.

Vend én gang og kig ikke

Forseg ikke at dbne laget og kigge for meget, da
varmen vil slippe ud og pavirke temperaturen og
tilberedningstiderne. Vend din mad kun én gang,
isaer baf og kylling.

Lad plads

Lad noget plads veere pa grillen og mellem maden, sa
du har plads til at flytte rundt pa maden, hvis det er
ngdvendigt.

[]

Brug et termometer

Brug et termometer for at sikre, at maden er
gennemstegt. Fglg de passende
temperaturretningslinjer for alle typer kad, iseer fjerkrae.

—(@®)—

OLIE OG FEDT
FORSLAG!

Druekerneolie
Solsikkeolie
Sojaolie
Ekstra jomfruolivenolie
Rapsolie
Huvis ikke tilgeengelig, veelg en
olie eller fedtstof med et hgijt
regpunkt. Brug ikke saltede
fedtstoffer som smer eller
margarine.

[]

—(2)—

GRILLING
PRO TIP!

Opvarm altid grillen
for madlavning for at
forbraende rester og
forhindre, at maden
heaenger fast i risten.

_@ FORHOLDSREGLER!

Sadan krydres stgbejernsgrillriste

1. Fjern stgbejernsristene fra grillen.

2. Vask ristene med varmt seebevand og en blgd klud.
Dup ristene tgrre og lad dem tarre helt.

3. Pafgr fedt/olie jeevnt med en silikonepensel pa begge
sider.

4. Forvarm apparatet til 176 °C - 204 °C.

Denne procedure SKAL udfgres for forste brug og gentages hver 3.-4. brug for at holde ristene som nye.

5. Installér grillristene og lad dem tilberede i 30 minutter.

6. Pafgr et andet jeevnt lag fedt/olie pa grillristene, og
fortseet med at tilberede i yderligere 30 minutter.

7. Ristene er nu krydret..
- BEMZERK: Hvis der er dannet rust pa

=) stebejernsristene, fiern rusten med en stalbarste eller
messingbgrste og gentag krydringsprocessen.

16 | Drift
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Infra-red Grilling Guide

Kontrolknapindstilling

Tilberedningstid

Forslag

Steak
2,54 cm tyk

HGJ
2 minutter pa hver side.

Rare — 4 minutter

H@J til MIDLERTIDIG
Hgj varme 2 minutter pa hver
side, derefter skift til middel
varme.

Medium — 6 minutter

Well Done — 8 minutter

Bed om marmorering af fedt i
: udskaeringen.

- Fedt er en naturlig marner og
- holder kgdet saftigt.

NANNS

Hamburger
1,27 cm tyk

HOJ
2 minutter pa hver side.

Rare — 4 minutter

HZJ
2 2 minutter pa hver side.

Medium - 5 minutter

HQJ
3 minutter pa hver side.

Well Done — 6 minutter

: Hold bgfferne ensartet tykkelse

for jeevne tilberedningstider.
Boffer, der er 2,54 cm tykke eller
mere, ber grilles med indirekte

varme.

Kylling

H@J, MIDLERTIDIG, LAV

- 2 minutter pa hver side, derefter

skift til middel-lav til lav varme.

20 — 25 minutter

Skeer leddet, der forbinder lar

- og ben, % igennem, sa kedet
" ligger fladt pa breenderen og

tilberedes jeevnt.

Svinekotelette

MIDLERTIDIG

6 minutter pa hver side

Veelg tykke udskaeringer
for mere mgrt kgd. Trim

overskydende fedt.

»

Spareribs

H@J til LAV

Hgj varme i 5 minutter, derefter

lav varme indtil feerdig.

20 minutter pa hver side
med hyppig vendning

Veelg magre ribben. Grill indtil
. kadet let traekker sig fra benet.

s

Lammekoteletter

H@J til MIDLERTIDIG
Hgj varme i 5 minutter, derefter
middel varme indtil feerdig.

15 minutter pa hver side

: Veelg tykke udskaeringer

for mere mgrt kgd. Trim

i overskydende fedt.

4

Pglser

MIDLERTIDIG til LAV

4 — 6 minutter

i Veelg starre pglser og skeer dem
| pa langs for grillning.

Napoleon.com | ROGUE® SERIE
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Renggringsinstruktioner

Forste gang brug

1. Vask ristene i handen med vand og mild opvaskemiddel
for at fjerne eventuelle rester fra fremstillingsprocessen.
Vask IKKE i opvaskemaskine.

2. Skyl grundigt med varmt vand og tgr helt af med en blgd
klud for at forhindre fugt i at treenge ind i stgbejernet.
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Stgbejernsristene

«  Krydr dine riste for at tilfgje en beskyttende beleegning,
der forhindrer korrosion. Se Grilltips — Sadan krydrer du
dine stebejernsgrillriste.

Rustfrie stalristene

- Rustfri stalgrillriste kan renggres ved at forvarme grillen og
bruge en stélbgrste til at fierne rester.

- Rustfri stalristene vil permanent misfarves ved
regelmaessig brug pa grund af de hgje temperaturer
under grillning.

Infrared sidebraender

- De fleste draber og madpartikler, der falder pa den
infrarode breenderoverflade, forbreendes gjeblikkeligt pa
grund af den hgje varmeintensitet.

- Rengor ikke keramiske fliser med en stalbgrste.

«  Brug ikke vand eller andre veesker til at renggre
breenderen. En gjeblikkelig temperaturaendring vil
forarsage revner i den keramiske flise.

«  Teend breenderen og kar pa hgj varme i 5-10 minutter for
at fierne eventuelle rester.

Indersiden af grillen

1. Fjern grillristene..

2. Brug en messingbgrste til at fierne Igst snavs fra siderne
og under laget.

3. Skrab sear-pladerne med en spartel eller skraber. Brug en
stalbgrste til at fierne asken

4. Fjern sear-pladerne og bgrst snavs fra braenderne med en
stalberste.

5. Fej snavs fra grillens inderside ned i drypbakken.

FARE!

« Brug altid beskyttelseshandsker og - Rengering ber kun udfgres, nar grillen er kglet af,
sikkerhedsbriller, nar du renger din grill. for at undga risikoen for forbraendinger.

« Akkumuleret fedt udger en brandfare.
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Drypbakke

Hver grillhoved, sidebraender og indbygget breender har en
tilsvarende drypbakke. Den er let tilgeengelig gennem dgre
eller abninger.

« Fedt og overskydende dryp samles i drypbakken, der er
placeret under grillen, og akkumuleres i den engangs-
fedtbakke under drypbakken (hvis relevant).

«  Brug kun Napoleon-godkendte liners i drypbakken. Brug
aldrig aluminiumsfolie, sand eller andre ikke-godkendte
materialer. Dette kan forhindre fedt i at flyde ordentligt.

- Renger hyppigt for at undga fedtopbygning — cirka hver
4.-5. brug.

Renggringstrin:

1. Traek drypbakken ud fra grillen for at fa adgang til den
engangs-fedtbakke eller for at rengere drypbakken.

2. Skrab drypbakken ud med en spartel eller skraber

3. Udskift den engangs-fedtbakke hver 2-4 uge afhaengigt af
grillens brug (hvis relevant).

4. Se din Napoleon Grill forhandler for forsyninger.

Kontrolpanel

BRUG KUN varmt seebevand.

Teksten er trykt direkte pa kontrolpanelet og vil gradvist blive
slidt af, hvis der anvendes slibemidler eller renggringsmidler til
rustfrit stal.

Korrekt renggring af kontrolpanelet vil sikre, at teksten
forbliver mgrk og lsesbar.

Aluminiumsstgbninger

Renggr med varmt seebevand. Aluminium ruster ikke, men

heje temperaturer og vejrforhold kan forarsage oxidation pa
overfladen af stgbningerne, hvilket ligner hvide pletter.

Se “Vedligeholdelsesinstruktioner” for mere information om,
hvordan man forhindrer oxideret aluminium.

Ydersiden af grillen

« Brug kun en ikke-slibende renggringsmiddel.
Slibemidler eller staluld vil ridse finishen.

« Aftgr altid i retning af kornet.
« Handter porceleensemaljekomponenter med omhu.

- Denindbraendte emaljefinish er glaslignende og vil chippe,
hvis den rammes.

- Rustfri staldele misfarves over tid, nar de opvarmes, og vil
fa en gylden eller brun nuance. Dette er normalt og vil ikke
pavirke grillens ydeevne.

&ADVARSEL!

Sorg for, at alle breendere er slukket, og grillen et omrade, hvor rengegringsmidler ikke vil skade
er kolet af, for rengering. Brug ikke ovnrens til at terrasser, greespleener eller patioer.
renggre nogen del af grillen. . Barbecuesauce og salt kan veere setsende og vil
« Leeg ikke grillriste eller andre dele af grillen i en forarsage hurtig forringelse af grillens komponenter,
selvrensende ovn til rengering. Renger grillen i medmindre de renggres regelmaessigt.

Napoleon.com | ROGUE® SERIE
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Insektnet og breenderporte

Edderkopper og insekter tiltraekkes af sma lukkede rum.

Napoleon har udstyret breenderen med et insektnet pa
luftspjeeldet. Dette reducerer sandsynligheden for, at
insekter bygger reder inde i breenderen, men eliminerer ikke
problemet.

En rede eller et spindelveev kan fa breenderflammen til at
breende med en blgd gul eller orange farve og forarsage en
brand eller tilbageslag ved luftspjeeldet under kontrolpanelet.

1. Fjern skruen(e), der fastger breenderen til bagveeggen pa
grillen. Skub breenderen tilbage og opad for at fierne den.

2. Brug en fleksibel venturi-rgrbgrste til at renggre
indersiden af braenderen.

3. Ryst Igst snavs ud af breenderen gennem gasindligbet.

4. Kontrollér breenderportene og ventilorificerne for
blokeringer: breenderportene kan blive tilstoppede over
tid pa grund af madrester og korrosion.

5. Brug en abnet papirclip eller det medfglgende
portvedligeholdelsesveerktgij til at rense breenderportene.

6. Bor tilstoppede porte ud med det medfglgende bor i en
lille akku-boremaskine: dette kan ggres med braenderen
monteret pa grillen, men det er lettere, hvis den fjernes fra
grillen.

7. Bgj ikke borret, nar du borer portene, da borret kan
knaekke.

8. Dette bor er til breenderporte, IKKE til messing-orificer, der
regulerer gasstrgmmen til breenderen.

9. Forstgr ikke hullerne.

10. Serg for, at insektnettet er rent, stramt og fri for fnug eller
andet snavs.

11. Vend proceduren om for at geninstallere breenderen..

12. Serg for, at ventilen gar ind i breenderen under
installationen.

13. Udskift sear-pladebeslaget og stram skruerne for at
afslutte geninstallationen.

| N
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ADVARSEL!

/)

SIKKERHED FORST!

Det er meget vigtigt, at ventilen/orificen gar ind i + Undga ubeskyttet kontakt med varme overflader. Brug altid
braendgrwret, nar du geninsta‘IIere‘r breenderen efter . Brg ikke slibemidler eller staluld p& nogen malede, beskyttelseshandsker og
TEIE=AilAe) € for du taendgr din grill, ellers kan der porceleens- eller rustfri staldele af din grill, da det vil sikkerhedsbriller, nar du
opsta brand eller eksplosion. ridse finishen. servicerer din grill.

.

J
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Vedligeholdelsesinstruktioner

ANBEFALINGER

Denne grill ber inspiceres og serviceres grundigt arligt af en
kvalificeret servicetekniker.

« Hindr ikke luftstrammen til ventilation og forbraending.

- Hold ventilationsdbningerne pa cylinderen, der er placeret
pa siden af vognen eller kabinettet, samt for- og bagsiden
af den nederste hylde fri for snavs.

Forbraending i luftjustering

VIGTIGT! Dette skal udfgres af en kvalificeret
gasinstallatar.

- Luftspjeeldet er fabriksindstillet og ber ikke kreeve justering
under normale forhold. Justeringer kan veere ngdvendige
under ekstreme forhold.

- Flammerne fra luftspjeeldet vil vaere merkebla, spidset med
lyseblad og lejlighedsvis gul, nar de er korrekt justeret.

- For lidt luftstrgm til breenderen vil producere sod og dovne
gule flammer.

- For meget Iuftstrem til braenderen vil fa
flammerne til at lgfte uregelmaessigt og forarsage
teendingsvanskeligheder..

Lysebla
Gul Spids

/

Morkebla

Braenderport —/

&ADVARSEL!

braendbare dampe og vaesker.

| - Hold grillen veek fra brandbare materialer, benzin og andre

Napoleon.com | ROGUE® SERIE

Justering af luftspjeeld

1.
2.

8.

Fjern grillristene og sear-pladerne. Lad laget veere abent.

Du skal muligvis abne skabsdgren eller fierne den gverste
skuffe (hvis udstyret) for at fa adgang til luftspjeeldskruen,
der er placeret ved braenderens munding.

. Fjern bagdaekslet for at justere luftspjaeldet pa den

bageste rgrbreender.

. Lasne luftspjeeldets laseskrue og abne eller lukke

luftspjeeldet efter behov.

. Teend braenderne pa hgj varme.
. Inspicér visuelt braenderflammerne.

. Sluk breenderne, stram laseskruerne, og geninstaller de

fiernede dele, nar spjeeldene er korrekt indstillet.

Sgrg for, at insektnettene er installeret.

é} BEMARK: Infrargde breendere har ingen Iuftjustering.

VI VIL HJZALPE!

Kontakt Napoleons
kundeserviceafdeling for
anbefalede reservedele
+31345 588655

Vedligeholdelse | 21

<
)
Q
5
D)
>
o
o}
D
%]
®




Q
O
Q
k)
o
<
3]
Ry
3
>

Rustfrit stal i barske miljoe

Rustfrit stal oxiderer eller far pletter i naerveer af klorider og
svovlforbindelser, isaer i kystomrader, varme og meget fugtige
omrader samt omkring svgmmebassiner og spa-bade. Disse
pletter ligner rust, men de kan nemt fjernes eller forhindres.
Vask rustfrit stal og kromoverflader hver 3-4 uge. Renger med
varmt seebevand.

Braendervedligeholdelse

» Ekstreme temperaturer og et korrosivt miljg kan
forarsage overfladekorrosion, selvom braenderen er
lavet af kraftigt 304 rustfrit stal.

Vedligeholdelse og Beskyttelse af Infrarede Braendere

Dine infrargde braendere er designet til at give en lang levetid,
men du skal veere forsigtig med at forhindre revner i deres
keramiske overflader. Brud vil fa breenderne til at fungere
darligt.

' VIGTIGT! Skader som fglge af undladelse af at
. fglge disse instruktioner deekkes IKKE af din

grillgaranti.

Ventilation af varm luft

- Varm luft skal have en made at undslippe grillen pa, for at
breenderne kan fungere korrekt.

- Braenderne kan blive iltmangel, hvis den varme luft ikke far
lov til at undslippe, hvilket kan forarsage tilbageslag. Den
keramiske overflade kan revne, hvis dette sker gentagne
gange.

Trin til at undga skader pa keramiske overflader

1. Heeld aldrig en flamme eller kontroller flammer med vand.

2. Lad ikke koldt vand (regn, sprinkler, slange osv.) komme i
kontakt med varme keramiske braendere. En gjeblikkelig
temperaturaendring vil forarsage revner i den keramiske flise.

3. En keramisk braender, der bliver vad fgr brug, vil skabe
damp, nar den anvendes senere, og producere tryk, der
vil krakelere den keramiske overflade.

4. Gentagen gennemblgdning af den keramiske overflade
kan fa den til at svulme og udvide sig, hvilket skaber tryk,
der far den keramiske flise til at krakelere og smuldre.

5. Kontroller den keramiske overflade for mulig
vandindtraengning, hvis du finder stdende vand i grillen.
Fjern braenderen, hvis den keramiske overflade er vad.
Vend den om for at dreene det overskydende vand. Bring
den keramiske del indendgrs for at tgrre grundigt.

6. Undga at lade harde genstande ramme braenderen. Veer
forsigtig, nar du indsaetter eller fierner grillriste og bruger
tilbehgr.

SIKKERHED FORST!

ADVARSEL!

- Sluk for gasen ved kilden og afbryd enheden, for du
udfgrer service.

« Vedligeholdelse ber kun udferes, nar grillen er kolet
af, for at undga risikoen for forbreendinger.

lugt af gas.

. En laekagetest skal udfgres arligt og nar nogen
komponent i gasstrengen udskiftes, eller nar der er

Daek aldrig mere end

75% af nogen hoved-

eller sidebraenderes
madlavningsflade med
nogen solid metal (f.eks.
grillplader eller pander).

. J
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Fejlfinding

Teendingsproblemer

«  Hoved-, bag- eller sidebraendere teendes ikke med taenderen, men kan teendes med en taendstik.

- Breenderne krydser ikke lys til hinanden.

Mulige arsage Lasning

- JETFIRE™ udigbet er snavset eller tilstoppet.

' Renger JETFIRE™ -udigbet med en blgd barste tandbarste.

]
-]
c
g
3
@ ' Snavsede eller korroderede krydslgsningsbeslag. : Renger eller udskift efter behov.
o H
I
Luk luftspjeeldet i henhold til afsnittet
o Loftende flammer p& breenderen i “Vedligeholdelsesinstruktioner”- Forbraendingsluftjustering
g P ’ i i denne brugervejledning. VIGTIGT! Dette skal udfgres af en
ﬁ i kvalificeret gasinstallater.
< - Kontroller, at elektrotréden er sikkert paskudt terminalen pa
ko] . .
= . . . . . bagsiden af teenderen. Kontroller, at ledningskablerne fra
(7 ~ H s
2 : Los elektrotrad eller switch-terminaltrade. . modulet til teendingskontakten (hvis udstyret) er sikkert paskudt
& deres respektive terminaler.
(]
m

' Dedt batteri eller forkert installeret.

Udskift med et premium, kraftigt batteri. (Fig 9).

Napoleon.com | ROGUE® SERIE

VI VIL HJZALPE!

Napoleon er her for at sikre,
at din grilloplevelse bliver
mindevaerdig. Kontakt
os, hvis du har brug for
yderligere hjaelp.
. J
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Lyde og Flammer

Brummende regulator.

- Overdrevne flammer og ujeevn varme.

Mulige arsage Lasning

Normal brummelyd pa varme dage.

Dette er ikke en defekt. Det skyldes interne vibrationer i regulatoren
. og pavirker ikke grillens ydeevne eller sikkerhed. Brummende
‘ regulatorer VIL IKKE blive udskiftet.

Cylinderventilen blev abnet for hurtigt.

- Abn cylinderventilen langsomt.

Sear-plader installeret forkert.

Sgrg for, at sear-pladerne er installeret med hullerne vendt mod
- fronten, og de riller pa bunden. Se samlevejledningen.

Forkert opvarmning.

Forvarm grillen med alle hovedbraendere pa hgj varme i 10 til 15
: minutter.

Overdreven fedt- og askeopbygning pa sear-pladerne
og i drypbakken.

‘ Renger sear-pladerne og drypbakken regelmaessigt. Leeg ikke
- bakken med aluminiumsfolie. Se "Renggringsinstruktioner".

Gas Flow
- Lavvarme eller lav flamme, nar ventilen er drejet til hgj. gas og mulige teendingsvanskeligheder.
«  Braendere braender med gul flamme, ledsaget af lugt af gas. - Braenderens output er pa H@J, men indstillingen er LAV.

- Flammer Igfter sig veek fra breenderen, ledsaget af lugt af

Rumlende stgj og flakkende bla flamme pa breenderens
overflade.

Mulige arsage Lesning

Propangas — forkert teendingsprocedure.

| Sgrg for, at teendingsproceduren fglges ngje. Alle gasventiler skal

vaere i OFF-position, nar tankventilen abnes. Taeend tanken langsomt

: for at tillade trykket at udligne.

Se Betjening — "Taendingsinstruktioner".

Naturgas — utilstraekkelig forsyningsledning.

Rgret skal veere dimensioneret i henhold til installationskoden.

Laekage fra pakningen omkring den keramiske flise
eller en svejsesvigt i breenderhuset.

Lad braenderen kgle af, og inspicér den meget grundigt for revner.
: Kontakt din autoriserede Napoleon-forhandler for at bestille en
. udskiftningsbreender, hvis der findes revner.

Bade propangas og naturgas — forkert forvarmning.

Forvarm grillen med begge hovedbraendere pa hgj varme i 10 til 15
. minutter.

Mulig edderkoppespind eller andet snavs.

Renggr grundigt for edderkoppespind eller webs i breenderens
i dbning ved at fierne den og felge instruktionerne i denne manual.
i Se "Laekagetest".

Forkert justering af luftspjeeldet.

Abn eller luk luftspjeeldet lidt i henhold til denne manual.
Se "Vedligeholdelsesinstruktioner".

VIGTIGT! Dette skal udfgres af en kvalificeret gasinstallatgr.

Manglende gas.

Kontroller gasniveauet i propanflasken.

Forsyningsslange er klemt.

Repositionér forsyningsslangen efter behov.

Propangasregulator i lavstrgmtilstand.

¢ Sluk for breenderne og luk tankventilen, vent 5 minutter, fgr du

¢ 8bner ventilen helt igen. Lad et par sekunder for trykket at udligne,
i for du folger teendingsinstruktionerne for at starte grillen. Serg

i for, at teendingsproceduren fglges ngje hver gang du griller. Alle

: gasventiler skal vaere OFF, nar tankventilen abnes. Abn altid

- tankventilen langsomt.
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Afskallende maling

- Maling ser ud til at afskalle indvendigt pa laget eller haetten.

Mulige arsage Losning

i Dette er ikke en defekt. Finishen pa laget og haetten er porcelaen

_ eller rustfrit stal og vil ikke afskalle. Afskallingen skyldes haerdet fedt,
¢ der tgrrer ud i malaglignende flager, som flager af. Regelmaessig

i renggring vil forhindre dette. Se "Rengeringsinstruktioner".

Fedtopbygning pa indvendige overflader.
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Infra-red braender blseser tilbage

« Under drift laver braenderen pludselig en hgj “whoosh’-lyd, efterfulgt af en kontinuerlig flammergr-lignende lyd og bliver
svagere eller har en stor flamme ved opstart.

Mulige arsage Losning

Sluk breenderen og lad den kgle af i mindst 2 minutter.
. Genstart breenderen og lad den breende pa H@J varme i mindst 5
i minutter, eller indtil de keramiske fliser lyser jeevnt rgde.

Keramiske fliser overbelastet med fedtdraber og
opbygning. Portene er tilstoppede.

Braender overophedet pa grund af utilstreekkelig Serg for, at ikke mere end 75% af grilloverfladen er deekket af
ventilation. For meget grilloverflade daekket af en . objekter eller tilbehgr. Sluk braenderen og lad den kgle af i mindst
bageplade eller pande. i 2 minutter. Genstart.

. Lad braenderen kele af og inspicér den meget grundigt for revner.
: Kontakt din autoriserede Napoleon-forhandler for at bestille en
¢ udskiftningsbraender, hvis der findes revner.

Leekage fra pakningen omkring den keramiske flise eller
svejsesvigt i breenderhuset.

Forkert opvarmning. i Forvarm grillen med begge hovedbraendere pa hgj varme i 10 til

15 minutter.
Overdreven fedt- og askeopbygning pa sear-pladerne ; Renggr sear-pladerne og drypbakken regelmaessigt. Deek ikke
og i drypbakken. bakken med aluminiumsfolie. Se "Renggringsinstruktioner".
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NAPOLEONS PRODUKTGARANTI

De nuveerende garantioplysninger geelder for produkter, der er kgbt efter 1. januar 2022.

Se brugervejledningen til din Napoleon-grill
for detaljerede oplysninger om din garanti.

TIL LE, LEX (GRILLVOGNE OG OVERTRZK), ROGUE® OG PRO 605 CSS
15 ars begraenset garanti pa Napoleon gasgrill

NAPOLEON garanterer, at komponenterne i dit nye NAPOLEON-produkt vil veere
fri for defekter i materialer og udferelse fra kebsdatoen i en periode pa:

Aluminiumsstabegods / DUNG i FUSHITE STAI ..ottt st st seen 15 ar
LAQ T TUSTIIIE STAI 1.vviieiieeieiectecte ettt bbbt e s e a s s e bbb e s b e s b st s e b s e b s b se b b st b st s s b s s b s et eneeee 15 ar
POIrCEIGEBNSEMAIEIEL IAQ ..vuivivieeiieiiiici ettt bbb st s st a e b s b s bbb st b s e b s e b s b s bbb bt b st e s seseneees 15 ar
KOGEPIAAET T TUSTIIIE STAI ...uvveieieieiiiecieicieicte ettt a b s b e bbbt s et b e b a b s b s s b b s b s s s b e e s s e seneees 15 ar
ROMOIEENAET i TUSHITIE STAI ..ottt s ettt nsesaeen 10 ar Plusts
FlammebeskyttelseSiNASAtSEr i FUSIIL STAl ......cccvievieeiieeieeciee ettt bbb bbb sas s s b s naneas 5 §r Plus1s
Porcelaensemaljerede KOgeplader i SEBDEJEIM ..ottt 5 §r Plus1s
Keramisk infrar@d Braender (EKSKI NMEL) ...ttt een 5 §r Plus1s
AUIE BNATE EIE .ottt e s a a8 8 e s a2 A et e A se bbb ettt eseennnaes 2 ar
Plus livstid: henviser til en udvidet garantiperiode, hvor vi *Livstid: henviser til en garantiperiode pa 30 ar.

leverer reservedele til kgberen til 50 % af den aktuelle salgspris

i grillens levetid* Denne garanti er gyldig i: Den Europaeiske Union, Schweiz,
Plus 15: henviser til en udvidet garantiperiode, hvor vi leverer Andorra, San Marino, Norge, Island og Liechtenstein.
reservedele til kgberen til 50 % af den aktuelle detailpris i

yderligere 15 ar. Kundens juridiske rettigheder i tilfselde af mangler i

Plus 10: henviser til en udvidet garantiperiode, hvor vi leverer overensstemmelse med WKRL - (EU) 2019/711) pavirkes,
reservedele til kgberen til 50 % af den aktuelle udsalgspris i begrsenses eller sendres ikke af denne garanti. Udgvelsen af
yderligere 10 ar. lovbestemte rettigheder skal ske gratis.

GARANTIBETINGELSER OG -BEGRANSNINGER

NAPOLEON garanterer, at dets produkter er fri for defekter, Ved montering af reservedele fra andre producenter
udelukkende til den oprindelige kgber, og kun i det omfang bortfalder denne garanti. Misfarvning af plastelementer
kgbet fandt sted gennem en officiel NAPOLEON-forhandler.  pa grund af anvendelse af kemiske renggringsmidler eller

Folgende betingelser og begraensninger geelder: udseettelse for sollys er ikke daekket af denne garanti.

Den nuveerende producentgaranti kan ikke overdrages Denne garanti omfatter heller ikke noget af felgende:

eller forleenges under nogen omsteendigheder eller af Ridser, buler, malingsfejl, belaegninger, korrosion eller

nogen af vores repraesentanter. Gasgrillen skal installeres af ~ misfarvning forarsaget af udsaettelse for varme eller

en autoriseret servicetekniker eller entreprengr. slibende og kemiske renggringsmidler samt skar i
porcelaensbelagte dele og eventuelle komponenter, der er

Installationen skal ske i overensstemmelse med de brugt ved installationen af gasgrillen.

medfglgende installationsinstruktioner samt alle lokale

og nationale bygge- og brandregler. Denne begreensede Hvis en del forringes sa meget, at den bliver ubrugelig

garanti daekker ikke skader forarsaget af forkert betjening, (pa grund af rust eller gennemtaering) inden for

manglende vedligeholdelse, fedtbrand, miljgeksponering, garantiperioden, vil kunden fa udleveret en erstatningsdel.

ulykker, sendringer, misbrug eller forsgmmelse.
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Efter det farste &r har NAPOLEON i henhold til denne garanti
(President’s Limited Lifetime Warranty, 15 Year Limited
Warranty, 10 Year Limited Warranty, 3 Year Limited Warranty)
rettil at frafalde enhver garantiforpligtelse efter eget

skgn ved at refundere den oprindelige kgber svarende til
engrosprisen for de relevante defekte garantidele.

NAPOLEON patager sig intet ansvar for installation,
arbejdstimer eller andre omkostninger eller udgifter

i forbindelse med geninstallation af en garantidel.
Omkostninger af denne art er ikke deekket af denne garanti.

Uanset eventuelle bestemmelser i denne garanti
(President’s Limited Lifetime Warranty, 15 Year Limited
Warranty, 10 Year Limited Warranty, 3 Year Limited
Warranty) er NAPOLEON'’s ansvar i henhold til denne
garanti defineret af ovenstaende og daekker ikke tilfaeldige
skader, fglgeskader eller indirekte skader under nogen
omstaendigheder.

Denne garanti definerer NAPOLEONSs pligter og ansvar
med hensyn til NAPOLEONSs gasgrill. NAPOLEON patager

GARANT:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE BV.
De Riemsdijk 22 1 4004LC | Tiel | Gelderland Netherlands

Q +31345 588 655
&= +31 345 588 655
de.info@napoleon.com

sig intet yderligere ansvar i forbindelse med salget af dette
produkt og bemyndiger heller ikke nogen tredjepart til at
patage sig noget andet ansvar pa dets vegne.

NAPOLEON patager sig intet ansvar for: Overophedning,
slukning af flammen pa grund af miljgmaessige faktorer som
steerk vind eller utilstraekkelig ventilation.

NAPOLEON patager sig intet ansvar for skader pa
gasgrillen forarsaget af vejret, hagl, hardhaendet
handtering, aggressive kemikalier eller renggringsmidler.
Garantikrav skal ledsages af kgbsbeviset eller en kopi heraf
med angivelse af serie- og modelnummer.

NAPOLEON forbeholder sig ret til at fa produktet eller
en del af det inspiceret af en af sine repreesentanter, for
enhver garantiforpligtelse opfyldes.

NAPOLEON afholder ikke forsendelsesomkostninger,
arbejdstimer eller eksportafgifter.
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NAPOLEON

FEJRER OVER 40 AR MED AT LEVERE
HJEMMEKOMFORT PRODUKTER

NAPOLEON -

Address Phone Online

NAPOLEON?® products are .
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:::jegfsng:jg;:&:/;;r']%rif"gg'" De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel, The Netherlands +31345 588655 Website: www.napoleon.com
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