COOKSBAKER

ROREMASKINE 1800 WATT

BRUGSANVISNING

Lees denne manual omhyggeligt,
for du tager apparatet i brug,
0g gem den til senere brug.

Model: 100435702
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ROREMASKINE 1800 WATT

GENERELLE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Laes betjeningsvejledningen grundigt, for du tager apparatet i brug, og opbevar instruktionerne,
herunder garantien, kvitteringen og, hvis muligt, kassen med den indvendige emballage. Hvis du giver
apparatet videre til en anden, skal du huske ogsé at videregive betjeningsvejledningen.

e Apparatet er udelukkende beregnet til privat brug og til det pataenkte formal. Apparatet er ikke egnet til
kommerciel brug. Méa ikke bruges udenders (medmindre det er beregnet til udenders brug). Hold apparatet
veek fra varmekilder, direkte sollys, luftfugtighed (nedsaenk aldrig i vaeske) og skarpe kanter. Apparatet
ma ikke betjenes med vade heender. Hvis apparatet er fugtigt eller vadt, skal stikket straks tages ud af
stikkontakten.

e \ed rengering eller opbevaring skal du slukke apparatet og altid tage stikket ud af stikkontakten (treek i
stikket, ikke i ledningen), hvis apparatet ikke bruges, og fierne det medfelgende tilbeher.

e Betjen ikke maskinen uden opsyn. Hvis du forlader arbejdsstedet, skal du altid slukke maskinen eller tage
stikket ud af stikkontakten (treek i stikket, ikke i ledningen).

e Kontrollér jeevnligt apparatet og ledningen for skader. Brug ikke apparatet, hvis det er beskadiget. Forseg ikke
selv at reparere det. Kontakt altid en autoriseret tekniker. Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, serviceagenten eller tilsvarende kvalificerede personer, s& den ikke er til fare.

e Brug kun originale reservedele.
e Vaer opmaerksom pa felgende "seerlige sikkerhedsanvisninger”.
Born og svagelige personer

e For at beskytte dine bern skal al emballage (plastposer, aesker, polystyren osv.) opbevares uden for deres
reekkevidde.
Advarsel! Lad ikke sma bern lege med folien, da det medferer risiko for kveelning!

e Hold apparatet og ledningen uden for berns raekkevidde.

e \Ved brug af fladpisker og piskeris ma apparatet bruges af bern fra 8 ar og derover, séfremt de er under opsyn
eller har modtaget anvisninger om sikker brug af apparatet, og hvis de forstar eventuelle farer. Rengering og
vedligeholdelse méa kun udferes af bern fra 8 &r og derover og kun, safremt de er under opsyn. Apparatet og
ledningen skal veere utilgaengelige for bern under 8 ar.

e Apparatet er ikke legetej. Barn ma ikke lege med apparatet.

e Apparater kan bruges af personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller med manglende
erfaring og viden, safremt de er under opsyn eller har modtaget anvisninger om sikker brug af apparatet, og
de forstar eventuelle farer.

Seerlige sikkerhedsanvisninger for dette apparat

e Kobl altid apparatet fra stromforsyningen, hvis det efterlades uden opsyn, samt inden det samles, skilles ad
eller rengores.

e Sluk for apparatet, og kobl det fra stremforsyningen, inden du udskifter tiloeher, eller nér du er i naerheden af
dele, der beveeger sig. Brug ikke apparatet til andre formal end det tilsigtede formal.

e FORSIGTIG: For at undga fare pa grund af utilsigtet nulstilling af overophedningssikringen méa apparatet ikke
forsynes via en ekstern afbryderenhed, f.eks. en timer, eller tilsluttes et kredsleb, som jeevnligt teendes og
slukkes af forsyningen.

e Betjen kun denne maskine under opsyn.

e Undga at komme i kontakt med nogen af sikkerhedskontakterne.

e Saet ikke noget i de roterende kroge, mens maskinen korer.

e Placer maskinen pa en jeevn, flad og stabil arbejdsflade.

e Saet ikke maskinens netstik i stikkontakten uden at have installeret alt nedvendigt tilbeher.
e FORSIGTIG: Fjern ikke udstyr fra reremaskinen uden den er slukket.
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TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Maerkespaending: 220-240V~
Frekvens: 50-60 Hz
Stremforbrug: 1800 Watt

Beskyttelsesklasse: |

OVERSIGT OVER KOMPONENTERNE

1. Udgangsaksel 4. Blandeskal 7. Piskeris
2. Kuglehandtag 5. Dejkrog 8. Lag til skal
3. Beraringsdisplay 6. Fladpisker (K-spade) 9. Udtag til kedhakker
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ROREMASKINE 1800 WATT

SADAN BRUGES MASKINEN

e For brug vaskes tilbeheret med rent vand, skylles og terres.
e Placer maskinen pa et fladt, rent og tert bord.
e Hold pa toppen af maskinen, og tryk pa kuglehandtaget. Den everste del loftes automatisk. (PG 1 & 2).

e |eeg det som skal tilberedes i blandeskalen. Saet derefter blandeskalen p& maskinen, og drej med uret, indtil
den sidder fast og lases, Den samlede vaegt i skdlen ma veere op til 1,5 kg.

e Installer det nedvendige tilbeher (5), (6) og (7) (kun en af de tre kan bruges ad gangen) pa udgangsakslen (1),
skub tilbeheret op, og drej derefter en kvart omgang mod uret til [asepositionen (PG4&5).

¢ Hold kuglehandtaget nede og tryk pa toppen af maskinen for at seenke og lase maskinen i vandret position.
e Seet derefter stikket i og teend maskinen (se neeste afsnit).
e Nar dejen er feerdig stoppes maskinen — og fremgangsmaden ovenfor benyttes for at f& blandeskalen af.
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TAND OG SLUK FOR MASKINEN:

1. Opstart af maskine ] |
Seet til stramforsyningen, displayet lyser og blinker . Bereringsdisplayet er teendt. | standbytilstand .
| standbytilstand, ingen handling i 1 minut, displayet deempes og gar tilbage i dvaletilstand.

2. Indstilling af hastighed:
Standby- og driftstilstand. Tryk pa , @ hastighed eendres tilsvarende. Tryk pa @ . Maskinen kerer efter

displayhastigheden. Tryk igen, og maskinen stopper.

3. LED-nedteellingsfunktion:

Nar hastighedsindstillingen er udfert, trykkes pa . Tiden blinker. Tryk pa , @ .

Tiden aendres tilsvarende. Nar nedteellingen er indstillet, trykkes pa @ . Maskinen gér i gang, teeller ned til 0",
0g maskinen stopper. @ Starter og stopper maskinen.

Hastigheden kan eendres (tryk pa , @ og tid (tryk pa SET ). Tryk igen pa @ , 0og maskinen gar i gang

som normalt.
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ROREMASKINE 1800 WATT

BRUGSANVISNING

FORSLAG

Justering af niveauerne, og brug af krogen til en blanding pa maks. 1,5 kg

Tilbehor Billede Hastighed | Tid (min) | Maks. Driftsmetode
Kersel ved hastighed
1130 sek., kersel ved
. . ) 1000 g mel og | hastighed 2 i 30 sek. og
Dejkrog 1-3 85 538 g vand derefter kersel ved ha-
stighed 3 2 til 3 min., s&
der dannes en kugle.
Kersel ved hastighed
. 660 g mel og 2120 sek., kersel ved
Fladpisker 7 510 840 g vand hastighed 7 i mere end 2
min. og 40 sek.
Piskeris 8-10 310 3 a}aggehwder Hastighed 8-10 i 3 min.
(Minimum) eller mere.
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ANALYSE AF ALMINDELIGE PROBLEMER

Problem

Arsager

Losninger

Maskinen stopper pludselig
under brug.

Det kan veere, at maskinen har kert
for leenge, eller omgivelsestempera-
turen er for hej, hvilket medfarer, at
maskinens motortemperatur bliver
for hgj. Maskinen starter overophed-

Nulstilling til "0”, afbryd strgmmen,
vent pa, at maskinen vender tilbage
til rumtemperatur, sa den kan
genstartes (tager normalt 15-30
minutter, keletiden afhaenger af

ningsbeskyttelsesprogrammet og rumtemperaturen).
slukker automatisk.
Det anbefales at maskinen far hvile-
tid, nar den har kert ca. 10 minutter
Maskinen kerer ikke, 1. Kontroller, om stikket er sat 1. Kontroller, at stikket er sat i

nar knappen drejes

N

w

ordentligt i.

. Kontroller, om der er

stremafbrydelse.

. Kontroller, om haeveknappen géar

pa plads.

stikkontakten.

. Vent p4, at der igen er stram

. Serg for, at spindlen sidder pa
sin plads.

W N

Kraftig stej, nar maskinen kerer

iy

. Maskinen larmer mere ved hgj

hastighed end ved lav hastighed.

1. Veelg den rigtige hastighed til at
rgre maden i henhold til anbefa-

2. Meengden af mad er for stor, og lingerne i manualen

maskinen bliver overbelastet. 2. Reducer maengden.

3. Spaendingen er ustabil. 3. Hvis spaendingen er ustabil,

4. Arbejdstiden er for lang. skal du vente, til speendingen
stabiliseres, inden maskinen
anvendes.

4. Hvis arbejdstiden er for lang,
stoppes maskinen og afkeles et
stykke tid fer brug.

Maskinens hastighed falder, 1. Rumtemperaturen kan vaere 1. Fjern blandeskalen, og lad ma-

eller hastigheden er ustabil

N

@

for lav, hvilket far smagremidlet i
maskinen til at haerde.

. Ingredienserne er for harde og

i for stor en meengde, hvilket
medfgrer for stor belastning af
maskinen.

Speendingen bliver pludselig lav.

skinen kere i tomgang i 5 minutter
for at bledgere smaremidlet i
maskinen og genoprette hastig-
hedens stabilitet.
2. Reducer meengden, og lad ma-
skinen arbejde i overensstemmel-
se med den normale belastning.
Brug maskinen igen, nar spaen-
dingen er stabil.

(]

Maskinen vipper og ryster
under arbejdet

iy

N

. Kontroller, om pladen péa soklen

er fiernet.

. Maskinen skal veere placeret pa

en jeevn og flad bordplade.

-

. Kontroller, om pladen péa soklen
er fiernet.

2. Anbring maskinen pa en jeevn og

flad bordplade

Spindlen kan ikke springe tilbage
og nulstille, nar anti-steenkdaekslet
og blandeskalen er sat pa

Kontroller, at anti-steenkdaekslet er
pa plads, og at blandeskalen er
monteret.

Drej anti-steenkdzekslet, saet det
pa plads, og seet blandeskalen pa
plads.

Dejen er mark efter brug

Sort pulver falder ned i dejen fra
blandehovedet.

Kontroller, at blandehovedet og kro-
gen er tarre, og at der ikke er vand
eller stov pa overfladen fer brug.
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ROREMASKINE 1800 WATT

RENGORING

Tor maskinen af med en fugtig klud.
1. Seet ikke maskinen ned i vand. Brug ikke vand direkte oven pa maskinen og serg for, at der
ikke treenger vand ind i maskinen, sa kortslutning, elektrisk sted, lasekage, rust og andre fejl
Rengering forhindres. - . .
af enheden 2. Brug ikke en dryppend_e vad kluq til at tarre maskinen af. )
3. Brug ikke rengeringsmiddel/eddike/salt eller andre aetsende, staerkt syreholdige, staerke alkali-
ske rengeringsmidler til rengering af maskinen, da det kan beskadige maskinens overflade.
4. Brug ikke skarpe og ujeevne redskaber som f.eks. stalsvampe til at berste tilbeharet. Dette kan
let beskadige tilbehgrets overflade.
Vaskes i varmt vand med mild saebe.
1. Leeg ikke dele af stgbt aluminium i opvaskemaskinen, og vask dem ikke med aetsende, steerkt
Rengering syreholdige eller alkaliske renggringsmidler. De ma ikke vaskes i opvaskemaskinen. (Undtagen
af tilbehar dele af rustfrit stél eller overfladebehandlede teflondele og elektroforesedele).
2. Laeg ikke i blgd i lang tid i rengeringsmiddel, saltvand, eddike og andre aetsende vaesker. Brug
det i tide til at rengere tilbeheret.
3. Efter rengering terres tilbeheret, primeert for at holde de indvendige dele terre i tide.
1. Den roterende udgangsaksel danner en lille sort afmeerkning pa grund af hej hastighed og
Seerlig friktion, nar maskinen er i brug. Efter hver brug skal du rengere delen med det samme og holde
renggring den ter.
2. Pas pa den skarpe klinge og tilherende dele eller tilbehar med skarpe kanter.
Opbevaring 1. Du kan bruge olivenolie pa klingens overflade, plade og blandeskalen for at sikre et tert og vadt
og vedlige- milje til oxidering.
holdelse 2. Nar maskinen ikke er i brug, kan du deekke den med en pose og placere den i et tart milje.

REKLAMATIONER

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kebskvittering med kaebsdato skal
vedleegges i tilfeelde af reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres i den naermeste Imerco butik.

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE

Elektriske apparater og batterier ma ikke smides ud sammen med andet usorteret
husholdningsaffald. Det skal afleveres separat.

Kontakt kommunen for oplysninger om lokale indsamlingsmuligheder. Hvis
elektriske apparater og batterier smides pé en losseplads, kan farlige stoffer sive
ned i grundvandet og ende i fedekazden til fare for menneskers helbred.

Nar man udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren forpligtet til at tage
det gamle apparat tilbage uden beregning med henblik pa korrekt bortskaffelse. _
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