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RISKOGER
BRUGSANVISNING

Lees denne manual omhyggeligt,
for du tager apparatet i brug,
0g gem den til senere brug.
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RISKOGER

BRUGSANVISNING

VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

1
2,
3.

Lees hele brugsanvisningen omhyggeligt.
Rer ikke ved varme overflader. Benyt handtagene.

For at forhindre elektrisk stad ma ledningen, stikket
og riskogeren (varmepladen) ikke nedsaenkes i
vand eller anden veeske.

. Udvis ekstra forsigtighed, nar apparatet anvendes

med barn i neerheden. Anbring apparatet, sa barn
ikke kan na det.

. Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke

er i brug, og fer rengering. Lad apparatet kgle helt
af, for aftagelige dele monteres eller afmonteres.

. Apparatet ma ikke bruges, hvis ledningen er i

stykker, eller hvis det ikke fungerer korrekt. | det
tilfeelde skal apparatet undersgges og repareres
pa et autoriseret servicevaerksted.

BRUGSANVISNING

Veer opmaerksom pa felgende, fer ris- og dampkogeren tages i brug:

1

Apparatet ma kun tilsluttes en stikkontakt med
220-240 volt vekselstrom.

. Stikket ma ikke tilsluttes, hvis den aftagelige

beholder ikke er monteret i riskogeren, eller hvis
riskogeren ikke skal bruges. Husk, at funktionen
til at holde risene varme altid er i drift, nar stikket
er tilsluttet.

. Forsag ikke at tvinge knappen til at blive i

tilberedningsstillingen (COOK), hvis den ikke
bliver der af sig selv, nar du trykker pa den. Dette
problem kan opsta, hvis den aftagelige beholder
ikke er monteret korrekt, eller umiddelbart efter at
tilberedningscyklussen er fuldfert.

7. Apparatet ma ikke anvendes udenders.

8. Ledningen ma ikke haenge ud over bordkanten
og skal holdes veek fra varme overflader.

9. Apparatet ma ikke anbringes oven pa eller i
naerheden af apparater, der benytter gas eller
elektricitet.

10. Udvis stor forsigtighed, hvis apparatet skal flyt-
tes, mens det indeholder varm olie eller veeske.

11. Saet stikket direkte i stikkontakten — der ma ikke
benyttes forlaengerledninger. Tag stikket ud ved
at tage fat i selve stikket — traek ikke i ledningen.

12. Apparatet ma kun bruges til det tilsigtede formal.
13. GEM DENNE BRUGSANVISNING

4. Luk altid laget helt, efter at nogen har taget ris fra
riskogeren, for at forhindre, at risen bliver ter eller
misfarvet.

5. Grydeskeer og lignende ma ikke efterlades i
riskogeren, nar den er teendt.

6. Den aftagelige beholder og varmepladekamme-
ret skal holdes fri for fremmedlegemer for at sikre,
at riskogeren fungerer korrekt.

7. Huvis riskogeren er tilsluttet en stikkontakt, og
knappen ikke star pa COOK, vil funktionen til at
holde risene varme veere aktiv. Tryk knappen hen
pa COOK for at begynde tilberedningen.
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VEDLIGEHOLDELSESVEJLEDNING

Renger ris- og dampkogeren, hver gang den har veeret brugt:
Tag stikket ud af stikkontakten efter brug, og lad riskogeren kele af fer rengering.

1. Afmonter beholderen, og fyld den med varmt vand.

Lad den sta i blad i et stykke tid. Vask den aftagelige

beholder med vand og opvaskemiddel og en gry-
desvamp. Skyl og ter den af med et viskestykke.

2. Renger varmepladen udvendigt med en fugtig

opvarmning. Der ma ikke anvendes skarpe metal-
genstande eller slibende renggringsmidler, der kan
beskadige varmepladen eller dens yderside. Benyt
en paletkniv af plastic og en fugtig klud til at fierne
vanskelige pletter, riskorn eller fastbraendt mad fra
varmepladen med.

klud, og ter den godt af. Der ma ikke anvendes

slibende rengeringsmidler eller stalsvampe til at 4. Hvis ris- og dampkogeren ikke renggeres ordentligt,
renggre apparatet med. Varmepladen ma ikke kan den komme til at lugte. Bemaerk: Rester af eddi-
nedseenkes i vand. ke og salt kan gdeleegge den keramiske beleegning.

3. Riskorn eller spildt mad kan sidde fast pa var- 5. Laget, mélebeegret og @sen kan vaskes med vand
mepladen. Det skal fiernes for at forhindre ujeevn og opvaskemiddel og derefter skylles og terres.

SADAN KOGES RIS

Mal den enskede maengde ris af i malebaegret. Et baegerfuld ra ris bliver til ca. 3 baegerfulde dampkogte
ris. Skyl de ra ris i en skal, indtil vandet er naesten klart.

1. Heeld de skyllede ris over i den aftagelige beholder. Tilseet vand i henhold til nedenstaende tabel:
Brug af malebaeger (til alle typer)

Ra ris, antal baegerfulde Tilsaet vand op til meerkerne i beholderen
10 - 10 Y2 baegerfulde

8 - 8 V2 baegerfulde

10 beegerfulde

8 beegerfulde

6 baegerfulde 6 - 6 12 baegerfulde
4 - 4> beegerfulde

2 - 2 V> baegerfulde

4 bzegerfulde

2 baegerfulde

2. Anbring beholderen i riskogeren. For at sikre, at beholderen anbringes korrekt, skal man dreje den lidt frem og
tilbage. Luk laget.

3. Tilslut farst ledningen til riskogeren, og saet den derefter i en stikkontakt. Saet ikke stikket i, fer risene er klar til
at blive kogt. Ellers kan risene blive gdelagt.

4. Tryk knappen hen pa COOK. COOK-kontrollampen teender for at vise, at risene er ved at blive kogt.

5. Nar risene er feerdige, hopper knappen op, og man harer en kliklyd. Samtidig slukker COOK-kontrollampen,
og WARM-kontrollampen taender for at vise, at funktionen til at holde risene varme er aktiv.

6. Nar knappen hopper op, tages laget forsigtigt af, og der reres rundt i risene. Laeg laget pa igen, og lad risene
blive dampet i yderligere ca. 6 minutter, for de serveres.

7. Riskogeren slukkes ved at tage stikket ud af stikkontakten og derefter afmonteres ledningen fra riskogeren.
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RISKOGER

BRUGSANVISNING

GODE RAD OM TILBEREDNING

Vaskning af ris:

Klid giver de tilberedte ris en ubehagelig lugt. For at
fierne Kklid ber risene skylles grundigt i lunkent vand.
Risene kan dog miste vitaminer og neeringsstoffer,
nar de skylles.

Funktion til at holde risene varme:
Hvis funktionen bruges i mere end 12 timer, kan
risene blive misfarvede eller begynde at lugte. Jo

ADVARSEL

1. Apparatet ma ikke nedseenkes i vand.

2. Apparatet er ikke beregnet til brug af personer (her-
under barn) med begraensede fysiske, sansemaes-
sige eller mentale evner eller manglende erfaring
og viden, medmindre de er under opsyn og har faet
vejledning i brug af apparatet af en person, som har
ansvaret for deres sikkerhed.

REKLAMATIONER

hurtigere risene serveres, efter at de er feerdige,
jo bedre smager de. Funktionen til at holde risene
varme bgr kun benyttes under maltidet.

Dampning, mens der tilberedes ris:

Hvis du gnsker at koge ris og dampe mad oven
pa samtidig, skal der tilseettes 1/8 baegerfuld vand
ekstra til det vand, risene koges i.

3. Born skal veere under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med apparatet.

4. Hvis netledningen bliver beskadiget, skal udskift-
ning foretages af fabrikanten, forhandleren eller et
autoriseret serviceveerksted for at undga fare.

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kebskvittering med kebsdato skal
vedlaegges i tilfeelde af reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres i den neermeste Imerco butik.

husholdningsaffald. Det skal afleveres separat.

bortskaffelse.

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE

Elektriske apparater ma ikke smides ud sammen med andet usorteret

Kontakt kommunen for oplysninger om lokale indsamlingsmuligheder. Hvis
elektriske apparater smides pé en losseplads, kan farlige stoffer sive ned i
grundvandet og ende i fadekeaeden til fare for menneskers helbred.

Nar man udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren forpligtet til
at tage det gamle apparat tilbage uden beregning med henblik pa korrekt _

Produceret af: Imerco A/S,
Smedeholm 16, DK-2730 Herlev
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