COOKSBAKER

AIRFRYER 6,5 LITER

BRUGSANVISNING

Lees denne manual omhyggeligt,
for du tager apparatet i brug,
0g gem den til senere brug.

Model: 100465960
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AIRFRYER

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Model: AF6021-DL
¢ Modelnr.: 100465960
e Spaending: 220-240V ~ 50/60Hz
e Effekt: 1700W
e Temperatur: 40-200 °C
¢ Tidsinterval: 1-60 min

e Kapacitet: 6,5 liter

VIGTIGE SIKKERHEDSOPLYSNINGER

Ved brug af elektriske apparater skal grundlaeggende sikkerhedsregler altid felges for at reducere risikoen for
brand, elektrisk sted og personskade.

o Apparatet méa ikke anvendes af personer (herunder barn) med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner
uden opsyn.

e Born ma ikke lege med apparatet.
¢ Ror ikke ved varme overflader — brug héndtag og grydelapper.

e Nedsaenk ikke apparat, ledning eller stik i vand eller anden veeske.

Traek stikket ud, nar apparatet ikke er i brug, og fer rengering.

Brug ikke apparatet, hvis ledning eller stik er beskadiget. Reparation skal udferes af autoriseret fagpersonale.

Kun til indenders brug.

e Brug kun anbefalet tilbeher.

Lad ikke ledningen haenge ud over bordkanten eller rare varme flader.

Placér ikke apparatet pa eller neer varme kilder.
o Veer ekstra forsigtig ved handtering af varm mad eller olie.

e Brug kun apparatet til det tilsigtede formal.

Placér ikke apparatet op ad veeg eller andre apparater. Serg for mindst 35 cm fri plads hele vejen rundt.

Daek ikke luftindtag eller -udtag under brug.

ADVARSEL: Overflader bliver varme under brug.

Airfryeren fungerer kun, nar skuffen er korrekt lukket.

Efter brug er skuffe og bagebakke meget varme — handtér med forsigtighed.
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PRODUKTOVERSIGT
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KNAPPER:

7. Menu

8. Teend/Start/Pause
9. Forsinket start
10. Ovnlys

11. Favoritmenu

12. Tidsindstilling

13. Temperaturjustering
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AIRFRYER

FOR FORSTE BRUG

¢ Fjern al emballage og meerkater.
* Rengoer bagebakke og skuffe i varmt seebevand.
e Kan vaskes i opvaskemaskine.
* Nedsaenk aldrig selve apparatet i vand.

e Tor apparatet af indvendigt og udvendigt med en fugtig klud.

Apparatet bruger varmluft — der skal ikke tilsaettes olie.

e Monter handtaget i skuffen, indtil det klikker fast.

KLARGORING

o Placér apparatet pa en stabil, varmebestandig overflade.
e Seet bagebakken i skuffen og skub skuffen pa plads.

e Sorg for fri luftcirkulation omkring apparatet.

e Forvarm i 3 minutter ved maksimal temperatur.
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SADAN BRUGER DU AIRFRYEREN

1. Treek skuffen ud ved handtaget.

Laeg maden pa bageristen (overskrid ikke max-markeringen i skuffen).
Skub skuffen helt ind.

Tilslut strom — displayet lyser.

Standardindstilling: 15 min / 200 °C.

Justér tid og temperatur efter behov.
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Tryk Start.

Under tilberedning kan apparatet give lydsignal for at minde om at vende eller ryste maden.

OVNLYS

Tryk pé lysknappen for at teende (2 minutter). Tryk igen for at slukke.

FORSINKET START
* Indstil tid og temperatur.
e Tryk DELAY.

e Veelg onsket starttid (0,5-12 timer).
e Tryk Start.

Pause
Tryk pé pause for at stoppe midlertidigt. Tryk igen for at fortsestte.

Sluk
Hold taend/sluk-knappen nede i 3 sekunder.

Efter endt tilberedning keler apparatet automatisk i 30 sekunder.

VEJLEDNING TIL FAVORITMENU

Du kan gemme en brugerdefineret indstilling som favorit.
Hold stjerne-knappen nede i ca. 3 sekunder, indtil der lyder et bip. Det betyder, at menuen er gemt.

Den sidst gemte indstilling vil herefter blive anvendt neeste gang apparatet teendes.
Standardindstilling for favoritmenu: 180 °C, 15 min.
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AIRFRYER

PROGRAMMER

Indstillingerne kan justeres manuelt.

FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER
Ret Tid Temperatur
Fisk 15 min 165 °C
Pommes frites 25 min 200 °C
Rejer 12 min 160 °C
Kyllingelar 40 min 185 °C
Kage 30 min 160 °C
Steak 17 min 180 °C
Kyllingevinger 23 min 180 °C
Pizza 8 min 180 °C

TILBEREDNINGSTIDER

Tiderne er vejledende og afhaenger af storrelse og maengde.

VEJLEDENDE TILBEREDNINGSTIDER

Fedevare Maengde Tid Temp Bemaerkning
Eﬁ;ﬁepon““es 250-500 g 20-30 min 200 °C Ryst
Kyllingenuggets 150-400 g 8-15min 180 °C Ryst
Kyllingevinger 200-400 g 14-18 min 200 °C Vend
Bacon 100-300 g 8-10 min 180 °C Ryst
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TIPS

Mindre ingredienser kreever kortere tid.
e Ryst maden undervejs for jeevn tilberedning.
e Tilseet lidt olie til friske kartofler for ekstra sprodhed.

e Undga meget fedtholdige fedevarer.

RENGGRING

Treek stikket ud og lad apparatet kole af.
e Skuffe og bagebakke kan vaskes i opvaskemaskine.
e Brug ikke metalredskaber eller slibende rengeringsmidler.
e Renger varmeelementet med en blad berste eller fugtig klud.

e Opbevar kun apparatet, nar det er helt tert og afkelet.

FEJLKODER

VEJLEDENDE TILBEREDNINGSTIDER

Kode Arsag

E1 Overophedning

Eo Kortslutning i
sensor

E3 Sensor afbrudt

COOKS&BAKER



AIRFRYER

BRUGSANVISNING

REKLAMATIONER

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kebskvittering med kebsdato skal
vedleegges i tilfeelde af reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres i den neermeste Imerco butik.

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE

Elektriske apparater og batterier ma ikke smides ud sammen med andet
usorteret husholdningsaffald. Det skal afleveres separat.

Kontakt kommunen for oplysninger om lokale indsamlingsmuligheder.
Hvis elektriske apparater og batterier smides pa en losseplads, kan
farlige stoffer sive ned i grundvandet og ende i fadekeeden til fare for
menneskers helbred.

Nar man udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren forpligtet

til at tage det gamle apparat tilbage uden beregning med henblik pa _
korrekt bortskaffelse.
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