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BY IMERCO

STEGETERMOMETER, TRADLOS

BRUGSANVISNING

Lees denne manual omhyggeligt,
for du tager apparatet i brug,
og gem den til senere brug.

Model: 100328816
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STEGETERMOMETER

BRUGSANVISNING

TEKNISKE DATA

Mad- og tilberedningstemperatur for de tradlese transmissionsfunktioner.
* Mad og temperatur, timer-display.
e Temperaturmélerens alarmfunktioner.
e Timertidens alarmfunktioner.
e Valg af kedtype og smagsniveauer.
e Valg af °C/°F-temperaturdisplay.
e Baggrundslys.
e Temperaturomrade: 0°C - 250°C.

MODTAGEREN

Fiern batterideekslet p& bagsiden af modtageren.
e Saet 2 nye AAA (UM-4) batterier i batterirummet i henhold til polaritetssymbolerne (+ og -).
e Saet daskslet pa igen.

e Brug konkakten "POWER” pa bagsiden til at teende og slukke.

TRANSMITTEREN

Skub batteridaekslet af.
e Seet 2 nye AAA (UM-4) batterier i batterirummet i henhold til polaritetssymbolerne (+ og -).
e Seet batterideekslet pa igen.
e Brug kontakten "POWER” i bunden til at teende og slukke.

e Nar batterierne er sat i transmitteren, blinker den rede LED midt pa transmitteren, modtageren teendes, og
den modtager temperaturen.

Den rgde LED midt pa transmitteren blinker for at angive, at den er teendt og sender.

LED-INDIKATOR

Regler for transmittersending:
e Hvis temperaturfolerens temperatur ikke aendrer sig, sender transmitteren et signal hvert 30. sekund.

e Huvis felerens temperatur aendrer sig mere end 1°C, sender transmitterenet signal.

TILSLUTNING AF FOLEREN

Find stikket til foleren pa hejre side af transmitteren.

Seet foleren i stikket.
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BETJENING

Seet foleren i transmitterens stik. Saet spidsen af foleren direkte ind midt i kedet. Udsaet ikke nogen del af foleren
for dben ild.

VALG AF KODTYPE OG SMAGSNIVEAU

e Tryk pa knappen MEAT (K@D) for at gennemga kedtyperne og veelge den enskede type.

e Hver gang der trykkes, eendres displayet i nedenstaende raekkefolge.

BEEF LAMB VEAL  HAMBURGER PORK  TURKEY  CHICKEN FISH
OKSE LAM  KALV ~ HAMBURGER SVIN KALKUN KYLLING FISK
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e Tryk pa knappen "TASTE” for at veelge gennemstegningsgraden (Rare = meget red. Medium Rare = rodt,
Medium Well = neesten gennemstegt eller Well Done = gennemstegt). Sluttemperaturen vises p& LCD-
skaermen.

e Start tilberedningen.

e Tilberedningsalarmen lyder, nar kedet har ndet sluttemperaturen.

MANUEL INDSTILLING AF SLUTTEMPERATUR

Seet foleren ind i kedet som beskrevet under "Betjening”.
e Tryk pa knappen "MODE” i 3 sekunder for at skifte til manuel indstilling af temperaturmenstre.
e Tryk pa "MIN” og "SEC” for at veelge den enskede temperatur.
e Tryk pa knappen "MODE” for at bekresfte indstillingen.
e Sluttemperatur vises pa LCD-skasrmen. Start tilberedningen.

e Tilberedningsalarmen lyder som beskrevet herover.

EFTER TILBEREDNING

e Tag foeleren ud vha. en grilhandske, nar kedet er tilberedt.
* Renger foleren med vand og et mildt rengeringsmiddel.

e Tor hovedenheden og sensoren af med en fugtig klud.
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STEGETERMOMETER

VALG AF °C/°F-TEMPERATURDISPLAY

Temperaturen vises i enten Celsius (°C) eller Fahrenheit (°F). Veaelg maleenheden ved at trykke kortvarigt pa
knappen "MODE”, dermed skiftes der mellem de forskellige muligheder.

OPTZELLINGS-/NEDTZALLINGSTIMER

Opteellings-nedteellingstimeren fungerer uafhaengigt af temperaturfoeleren.

Sadan indstilles opteellingstimeren:
e Huvis der ikke er indstillet en nedtaellingstid, fungerer timeren som opteellingstimer.

Sadan indstilles nedteellingstimeren:
Brug "MIN” og "SEC” til at indstille nedtaellingstiden.

Sé&dan startes timeren:
e Tryk p& knappen " S ” for at starte.

e Tryk pa knappen ” SSTTA;T " igen for at saette timeren pa pause.
e Tryk pa knappen "CLEAR” for at nulstille timeren, nar den er sat pa pause.
e Enheden bipper, nar nedteellingen er feerdig. Tryk pa en vilkarlig knap for at slukke alarmen.

Bemeerk: Nedtaellingstimeren kerer op til 99:59.

BAGGRUNDSLYS

Tryk pa en vilkarlig knap i 5 sekunder for at teende skasrmen.

REKLAMATIONER

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kabskvittering med kebsdato skal
vedlaegges i tilfeelde af reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres i den naermeste Imerco butik.

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE

Elektriske apparater og batterier méa ikke smides ud sammen med andet usorteret
husholdningsaffald. Det skal afleveres separat.

Kontakt kommunen for oplysninger om lokale indsamlingsmuligheder. Hvis elektriske
apparater og batterier smides pa en losseplads, kan farlige stoffer sive ned i
grundvandet og ende i foadekeeden til fare for menneskers helbred.

Nar man udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren forpligtet til at tage det
gamle apparat tilbage uden beregning med henblik pa korrekt bortskaffelse. [ ]
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