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INTRODUKTION:

Keere kunde

Du har netop kabt et produkt i Grand Gourmet-serien. Vi takker dig for dit valg og din tillid til vores brand. Vi er
overbeviste om, at du med tiden vil veere enig i, at din tillid var begrundet. Den omhu, vi stiller med hensyn til materialer,
fremstilling og kontrol, resulterer i et kvalitetsprodukt, der fuldt ud opfylder dine krav.

OBS:
Installation, regulering eller vedligeholdelse, bade gas- og elinstallationer, ma kun udfgres af kvalificeret og autoriseret
personale, der er bekendt med geeldende installationsregler.

Sarg for at leese brugermanualen omhyggeligt, inden du installerer og bruger den. Den indeholder generelle
instruktioner til installation, brug og vedligeholdelse af dit komfur. Det vil veere yderst nyttigt at kende den detaljerede
betjening og vedligeholdelse af dette apparat, sa du kan nyde godt af dets fordele og sikre de bedste resultater.
Opbevar denne brugermanual sammen med apparatet, hvis du giver den videre til en anden.

Manglende korrekt installation af apparatet kan ugyldiggere enhver garanti eller ethvert ansvarskrav.

GENERELLE ADVARSLER:

Lees felgende for at undga elektrisk sted eller brand.

Det er meget vigtigt, at brugermanualen opbevares sammen med apparatet til senere brug. Hvis apparatet szlges eller
overdrages, skal du altid serge for, at brugermanualen opbevares sammen med apparatet, sa den nye ejer kan blive
fortrolig med apparatets funktioner og de relevante advarsler. Disse advarsler gives af sikkerhedsmaessige arsager. Du
skal lzese dem omhyggeligt, fer du installerer eller bruger apparatet.

- Apparatet er ikke beregnet til brug af sma barn eller handicappede personer uden opsyn.

- Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer (herunder bgrn) med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og viden, medmindre de er under opsyn eller har faet instruktioner om brugen af
apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed. Bern bar overvages for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

- Personer med pacemakere eller andre elektriske implantater (sasom insulinpumper) skal dog konsultere deres
lege eller implantatproducent, fer de bruger dette apparat, for at sikre, at deres implantater ikke pavirkes af det
elektromagnetiske felt.

- Sma barn ber overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

- ADVARSEL - Sgrg for, at apparatet er slukket, fer du udskifter paeren, for at undga risikoen for elektrisk stad.

- ADVARSEL - For at forhindre utilsigtet tipping af apparatet, f.eks. ved at et barn klatrer op pa den abne ovnder,
skal stabiliseringsmidlerne veere installeret. Se installationsvejledningen.

- ADVARSEL - Tilgeengelige dele bliver varme under brug. For at undga forbraendinger og skoldninger skal bgrn
holdes vaek

- ADVARSEL - Hvis overfladen er revnet, skal du slukke apparatet for at undga risikoen for elektrisk stad.

- Apparatet bliver varmt under brug. Veer forsigtig med at undga at rgre ved de varme elementer inde i ovnen.

- ADVARSEL - Tilgzengelige dele kan blive varme under brug. For at undga forbraendinger skal sma bgrn holdes
veek.

- Brug ikke skrappe, slibende renggringsmidler eller skarpe metalskrabere til at rengere ovnlagens glas, da de kan
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ridse overfladen og dermed forarsage splintring af glasset.

ADVARSEL - Sarg for, at apparatet er slukket, far du udskifter lampen, for at undga risikoen for elektrisk sted.
Apparatet er ikke beregnet til at fungere ved hjeelp af en ekstern timer eller et separat fiernbetjeningssystem.
Instruktionerne skal angive, at der skal veere indbygget midler til afbrydelse i den faste ledningsfering i
overensstemmelse med ledningsfaringsreglerne.

Spray ikke aerosoler i naerheden af apparatet, nar det er i brug.

Opbevar eller brug ikke brandfarlige veesker eller genstande i naerheden af dette apparat, f.eks. aerosoler.
Tilgeengelige dele bliver varme under brug. For at undga forbraendinger og skoldninger skal bgrn holdes veek.
Modificer ikke dette apparat.

Sluk altid grillen umiddelbart efter brug, da fedt, der efterlades der, kan antandes.

Dzk ikke indsatsen med folie, da fedt, der efterlades der, kan antandes.

Hold altid grillfadet rent, da fedt, der efterlades der, kan antendes.

Lad ikke grillen veere teendt uden opsyn.

For at undga brand skal du sgrge for, at grillbakker og -tilbehgr altid er sat i apparatet i overensstemmelse med
instruktionerne.

Sluk apparatet, far du fierner ovnens lysglas for at udskifte peeren.

For at undga uheld skal du serge for, at ovnrister og tilbeher altid er sat i apparatet i overensstemmelse med
instruktionerne.

Brug ikke dgren som hylde.

Tryk ikke ned pa den abne ovndaer.

Lad ikke store kakkengrej haenge ud over kogepladen og ned pa den tilstadende bordplade. Dette vil forarsage
forbreendinger pa bordpladen.

Apparatet skal installeres af en autoriseret person.

For apparatet tages i brug, skal du sgrge for, at al emballage er fjernet fra det.

For at undga enhver potentiel fare skal installationsvejledningen falges.

Serg for, at alle angivne ventilationsabninger, abninger og luftrum ikke er blokeret.

Kun autoriseret personale ber udfare service.

Serg altid for, at apparatet er slukket, far du rengar eller udskifter dele.

Renggr altid apparatet umiddelbart efter spild af mad.

For at opretholde sikker drift anbefales det, at produktet inspiceres hvert femte ar af en autoriseret
servicetekniker.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, dennes servicerepraesentant eller en
tilsvarende kvalificeret person for at undga fare.

ADVARSEL - Hvis dette apparat er installeret i skibsfartgjer eller campingvogne, ma det ikke bruges som
varmelegeme.

ADVARSEL - Brug aldrig madvarmeskuffen i bunden af komfuret til at opbevare brandfarlige stoffer eller
materialer, der ikke kan tale varme, sasom trze, papir, spraydaser, klude osv.

Dette apparat er uegnet til brug i skibsfartgjer, campingvogne eller mobile homes, medmindre hver braender er
udstyret med en flammebeskyttelse.

Brug aldrig apparatet som arbejdsplads.

Efterlad aldrig genstande eller redskaber pa apparatet.
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- Placer eller efterlad ikke magnetiske genstande (f.eks. kreditkort, hukommelseskort) eller elektroniske enheder
(f.eks. computere, mp3-afspillere) i naerheden af apparatet, da de kan blive pavirket af dets elektromagnetiske
felt.

- Sluk altid kogezonerne og kogepladen efter brug som beskrevet i denne manual. Stol ikke pa, at
gryderegistreringsfunktionen slukker kogezonerne, nar du fierner gryderne.

- Brug ikke damprenser til at renggre kogepladen.

- Placer eller tab ikke tunge genstande pa kogepladen.

- Sta ikke pa kogepladen.

- Brug ikke pander med ujeevne kanter, og treek ikke pander hen over den keramiske glasoverflade, da dette kan
ridse det keramiske glas.

- Huvis stramforsyningskablet er beskadiget, ma det kun udskiftes af en kvalificeret tekniker.

- Dette apparat er beregnet til brug i husholdningsapparater og lignende apparater, sasom: - Personalekakkener i
butikker, kontorer og andre arbejdsmiljger; - Landhuse; - Af kunder pa hoteller, moteller og andre boligomrader.

- Dette apparat kan bruges af barn fra 8 ar og opefter samt personer med reducerede fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring og viden, hvis de er under opsyn eller har faet instruktioner i sikker brug
af apparatet og forstar de involverede farer. Barn ma ikke lege med apparatet. Renggring og vedligeholdelse ma
ikke udfares af barn uden opsyn.

ADVARSEL

Madlavning pa en kogeplade uden overvagning med fedt eller olie kan veere farligt og kan forarsage brand.

Forseg ALDRIG at slukke en brand med vand, men sluk apparatet og dak derefter flammen, f.eks. med et lag
eller et brandtaeppe.

INSTALLATIONS GUIDE:
2.1 INSTALLATION AF KOMFUR

Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for skader pa ting eller personskader eller dyr, der opstar som felge
af forkert installation eller brug af udstyr.

Dette apparat er et isoleret kekkenapparat, fritstaende installation og er designet til ikke-professionel brug i private hjem,
for voksne og indenders brug.

Elektricitetsforholdene er angivet pa etiketter i neerheden af de elektriske indgange.
Installationen af komfuret bar kun udfgres af kvalificeret og autoriseret personale.
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Installer komfuret sikkert og niveller det — nogle modeller har sma nivelleringsfadder.

|

Tilbehar (ben til komfuret) findes i en pose inde i ovnen

Bed én person om at |gfte den ene side af enheden.
Vend aldrig enheden om.
Skru benene fast i et hul under enheden, et ad gangen.

Bed din assistent om at Igfte den anden side af enheden.
Skru nu de to andre ben fast pa samme made som far i forskellige hjgrner.

Juster benets hgjde ved at dreje den nederste del med eller mod uret.
Bemark: Enheden skal veere i vater

2.2 ELEKTRISK TILSLUTNING

MEGET VIGTIGT: Apparatet skal altid veere tilsluttet jord i henhold til geeldende regler.
Elektriske tilslutninger ma kun udferes af kvalificeret personale, der er bekendt med galdende
installationsregler.

Far tilslutning skal det kontrolleres, om elnettet er forberedt til den ngdvendige effekt (se datapladen eller tabellen over
tekniske specifikationer).

Apparatet skal altid veere jordforbundet i overensstemmelse med geeldende regler.
Jordforbindelseslederen er gran/gul.
)

VIGTIGT - Stikket i enheden skal veere tilsluttet en jordet stikkontakt.

Forsyningskablet skal placeres, sa intet punkt kan na en temperatur, der er 50 °C hgjere end omgivelsestemperaturen.
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Apparaterne er udstyret med et stramkabel og er designet til at fungere ved en frekvens pa 50/60 Hz.

Kontroller stramforsyningstypen pa etiketten pa bagsiden af apparatet neer kabelindgangen, pa datoskiltet i komfurets
varmelage, pa emballageetiketten eller i tabellen med tekniske specifikationer.

Ifalge modellerne, se tabellen over tekniske specifikationer, kan forbindelsen veere,

triphasic 380 - 415 V 3N
4 41 conduciors
12345

L1L2L3 N

- Afbryd apparatet fra stremforsyningen, far du udferer arbejde eller vedligeholdelse pa det.
- Tilslutning til et godt jordringsystem er afgarende og obligatorisk.

- Andringer i husets ledningssystem ma kun foretages af en kvalificeret elektriker.

- Manglende overholdelse af disse rad kan resultere i elektrisk sted eller ded.

Serg under alle omstaendigheder for, at den elekiriske kogeplade er godt ventileret, og at luftindtaget og -udtaget ikke
er blokeret. Sgrg for, at den elekiriske kogeplade er i god stand. Som vist nedenfor:

A BEMARK: Sikkerhedsafstanden mellem kogepladen og skabet over kogepladen skal veere mindst 760 mm.

A
- %
\“ﬂ\n

I =

i
-

/

Dy
— |
lé
A B C D E
760 mm 50 mm minimum 20 mm minimum Luftindtag Luftudtag 5 mm
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Tilslutning af kogepladen til stromnettet
Stramforsyningen skal tilsluttes i overensstemmelse med den relevante standard eller én polet afbryder.

Apparatet har en hgj effekt og skal tilsluttes stram af en kvalificeret elektriker.

Bemarkninger:

1.

Hvis kablet er beskadiget eller skal udskiftes, bar dette gares af en eftersalgstekniker med det rette veerktgj for
at undga ulykker.

Hvis apparatet tilsluttes direkte til stramnettet, skal der installeres en omnipolar afbryder med en mindsteafstand
pa 3 mm mellem kontakterne.

Installateren skal sikre, at den korrekie elekiriske tilslutning er foretaget, og at den overholder
sikkerhedsforskrifterne.

Kablet ma ikke bgjes eller komprimeres.

Kablet skal kontrolleres regelmaessigt og kun udskiftes af en kvalificeret tekniker.

Forsigtig

1.
2.
3.

S

Kogepladen skal installeres af kvalificeret personale eller teknikere. Udfer aldrig selv arbejdet.

Den elektriske kogeplade ma ikke monteres pa keleanleeg, opvaskemaskiner og tarretumblere.

Den elektriske kogeplade skal installeres saledes, at bedre varmeudstraling kan sikres for at @ge dens
palidelighed.

Vaeggen og den inducerede opvarmningszone over arbejdsfladen skal kunne modsta varme.

For at undga skader skal kompositlaget og klaebemidlet vaere varmebestandige.

En damprenser ma ikke anvendes.

Denne elektriske kogeplade kan kun tilsluttes en stramforsyning med en systemimpedans pa hgjst 0,427 ohm.

Kontakt venligst din forsyningsmyndighed for information om systemimpedans, hvis det er ngdvendigt.

BEMARK: Nogle modeller leveres med et stramkabel med stik. Hvis det er tilfeldet, kan du satte den direkte i
stikkontakten. Opbevar stikket ude efter brug. For modeller uden stik skal der anvendes et stremkabel.

Tilslutningsmetoden vist nedenfor. Input (Spaending) 220-240V~. Yellow/green (Gul/Grgn) - Jord

junction box

Yellow! Green @

junction box

o000

-
'
1
i

_:"'LE L1 N2 N1
'
1

electric hob
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BRUGERVEJLEDNING:

3.1 INDLEDENDE RAD

ADVARSEL - De tilgangelige dele af komfuret kan blive varme, isar nar ovnen eller grillen er i brug.
Lad ikke bern komme i nerheden af apparatet.

Far ovnen tages i brug for farste gang, skal en tom ovn forvarmes til den maksimale temperatur i cirka 30 minutter for
at fierne resterende lugte og rag fra fremstillingsprocessen uden at overfgre dem til maden.
Far ovnen installeres, skal plastikbekleedningen, der daekker nogle metaldele, fiernes.

Ovnen skal altid installeres af kvalificeret og autoriseret personale.

Dette apparat er klasse 1 og designet til ikke-professionel brug af privatpersoner og voksne i hjiemmet.

Ved intensiv og langvarig brug kan det veere ngdvendigt at @ge ventilationen, for eksempel ved at abne flere vinduer eller
gge hastigheden pa emhaetten eller udsugningsventilatoren, hvis en sadan er installeret.

Dette apparat er af type X: Kategori overophedning.

Brugeren ma ikke udskifte apparatets stramkabel. Kontakt kun kvalificeret personale for udskiftning.

Materialerne omkring dette apparat skal kunne modsta en temperatur pa 90 °C.

Brug udelukkende gryder og pander med flad bund.

Apparatet er ikke beregnet til brug af sma bern eller svagelige personer uden opsyn.

Sma barn skal overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Lad ikke bern lege i neerheden af komfuret.

Hold gje med bern, nar apparatet er i brug, sa de ikke rgrer ved varme overflader og ikke er i naerheden af apparatet,
mens det eri brug.

Apparatet bliver meget varmt under tilberedning. Rer aldrig ved nogen dele pa toppen eller indersiden af ovnen uden
beskyttelse med varmebestandige handsker.
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ADVARSEL - Spray ikke aerosoler i naerheden af dette apparat, mens det er i drift.
Hvis dette apparat er installeret i skib eller campingvogne, ma det ikke bruges som varmelegeme.
Opbevar ikke brandfarlige materialer i opbevaringsskuffen.

3.2 SADAN BRUGER DU MULTIFUNKTIONSOVNEN

Forskellige tilberedningsmuligheder kan veelges ved at skifte mellem forskellige elementer, og temperaturen styres af en
termostat.

Ovn lys
| denne position er kun lyset teendt. Lyset forbliver teendt i de andre syv brugspositioner.

% | Optening
£ Optening udfgres pa samme made som ved stuetemperatur, men med den fordel, at det er meget hurtigere. |
denne position er kun ventilatoren i drift.

Konventionel/Varmeovn

Varmen kommer fra de gvre og nedre varmeelementer. Ovnen skal forvarmes, fgr maden seettes i. Madlavning i
varmeovn giver optimale resultater med — kage, pizza, brgd og til skansom, langsom tilberedning af gryderetter.
Tilberedning i varmeovn er kun mulig pa den midterste rille og ber vaere centralt placeret i ovnen.

F-i Konventionel og Varmluft

==/ Denne funktion accelererer den kontinuerlige cirkulation af varmluft, hvilket isaer anbefales til tilberedning pa
flere niveauer i ovnen. Den planlagte temperatur vil blive naet pa kort tid. Ovnens @vre og nedre varmeelementer
fungerer sammen med termostaten. Ventilatoren er altid i drift.

w~ Ventilator assisteret

=~ Den ydre ring pa det gverste og nederste varmeelement samt ventilatoren aktiveres, og varmen fordeles jeevnt
pa alle rillepositioner. Velegnet til bagning af teerter og bagning i ét lag. Ovnen skal forvarmes, fgr maden laegges i. For
at betjene ovnen skal du veelge varmluftsfunktionen sammen med temperaturen.

v

ey Varmluft

el Det cirkuleere varmeelement og ventilatoren aktiveres. Varmen fordeles jeevnt pa alle rillepositioner. Velegnet il
alle typer mad. Ovnen skal forvarmes, far maden saettes i. Varmluftstilstand giver optimale resultater med kager, store
maengder mad og tilberedning af forskellige retter samtidigt. For at betjene funktionen skal du veelge varmluftsfunktionen
sammen med temperaturen.

¥ Grill
Grillelement — Bruges il ristning og smeltning af ost eller bruning. Tilberedningstid er hgjst 5 minutter. Vzelg fuld
grillfunktion sammen med temperaturen for at betjene funktionen.

Ventilatorgrill

Brug af grillelementet og varmluften. Bruges til grilning af kad, grantsager og fierkree. Forvarm ovnen, placer
maden pa grillstenen i bagepladen og placer den midt i ovnen. Andre fadevarer kan tilberedes nedenunder under
grilning.

Ovndgren skal vaere lukket under alle tilberedningsfunktioner.
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De tilgengelige dele af komfuret kan blive varme, hvis ovnen eller grillen er i brug. Lad ikke barn komme i
narheden af apparatet.

3.3 BRUG AF OVNLYS

Af hensyn til forbrug og @konomi kan du se tilberedningen gennem ovnglasset uden at abne deren, hvis du bruger lys i
ovnen. For at teende lyset i ovnen skal du dreje pa knappen il E] symbolet for lys i ovnen vises.
Nogle modeller med elektrisk ovn [EV] lyser, nar du drejer pa ovnknappen, og forbliver teendt, indtil du slukker ovnen.

3.4 ELEKTRONISKE PROGRAMMERER

MANUEL TILSTAND:
Hvis tilberedningstiden eller tilberedningens sluttidspunkt er valgt, vises symbolet "Manuel". Tiden vises pa 7-
segmentdisplayet, medmindre timeren er aktiveret.

AUTOMATISK TILSTAND (AUTO):
Hvis tilberedningstiden eller tilberedningstidens afslutning er valgt, er kontakten indstillet til automatisk tilstand.
Symbolet "auto" vises under tilberedningstiden eller indtil tilberedningstidens afslutning.

TID:

Indstil tiden. Nar strammen er tilsluttet, vises "12:00" pa displayet. Ved at trykke pa en vilkarlig knap (+, - eller SELECT)
vises symbolet "MAN", og det er muligt at justere tiden i intervaller af 5 sekunder ved at trykke pa - eller +. Tiden kan
justeres senere ved at trykke gentagne gange pa "SELECT", indtil symbolet blinker, og derefter justere tiden som
beskrevet ovenfor.

SENSORER (+) og (-)

Ved at trykke pa disse knapper gges eller mindskes tiden med et minut. Ved at trykke pa disse knapper @ges eller
mindskes tidsjusteringshastigheden automatisk. Ved at trykke og holde nede imellem 2 og 5 sekunder (ca. 3 min/s).
Ved at trykke og holde nede i mere end 5 sekunder (ca. 20 min/s). Inden for 5 sekunder efter valg af en funktion kan
alarmlydstyrken justeres ved hjeelp af SET (+) eller SET (-) sensoren.

VLG sensor

Ved at trykke pa “Select’™-sensoren vaelges den naeste funktion. Funktionen aendres ikke ved at trykke og holde pa
“SELECT". Hvis du trykker pa “SELECT” i mere end 10 sekunder, lyder en lydalarm, og SELECT-tilstanden afsluttes
automatisk.

Alarm lydstyrke sensor

Alarmlydstyrken kan andres ved at rulle gennem funktionssekvenserne og veelge L1, L2 eller L3 for at aendre
alarmlydstyrken. Juster ved hjeelp af sensoren SET (+) eller SET (-). Alarmen lyder ved den valgte lydstyrke. L1 - lav;
L2 — medium; L3 - hgj.

TIMER

For at bruge dette som en simpel timer skal du trykke pa SELECT gentagne gange, indtil symbolet blinker, og derefter
indstille den gnskede tid ved at trykke pa + eller -. Efter cirka 5 sekunder holder symbolet op med at blinke, og tiden
begynder at teelle ned. Tryk pa + eller — for at &ndre tiden eller nulstille den. Tryk pa en knap for at annullere timeren,
nar tiden er udlgbet. Den maksimale indstillede tid er 99 minutter.
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TILBEREDNINGSTID

Indstil tilberedningstidens afslutning. For at starte tilberedningen med det samme og definere tilberedningens varighed.
Placer de retter, der skal opvarmes, i ovnen, og veelg den gnskede funktion og temperatur ved hjeelp af funktions- og
temperaturknappen.

Tryk gentagne gange pa SELECT, indtil symbolet * blinker, og indstil tilberedningstiden il inden for 5 sekunder ved at
trykke pa + eller -. Ved afslutningen af tilberedningstiden lyder alarmen, og ovnen slukker automatisk. Displayet viser
0,00, og "MAN" blinker. Tryk pa en af knapperne for at deaktivere alarmen, og tryk pa "Select" for manuel om
programmering. Symbolet "MAN" holder op med at blinke, og ovnen kan genbruges.

PROGRAMMETS STARTTIDSPUNKT OG TILBEREDNINGENS SLUTTIDSPUNKT
For at programmere starttidspunktet og sluttidspunktet.
- Tryk pa “SELECT”, indtil symbolet 1 vises. Veelg tidspunktet ved at trykke pa + eller — i 5 sekunder, tryk pa
“SELECT” igen, indtil symbolet 1 er valgt, og tilberedningens sluttidspunkt vises.
- Placer de retter, der skal tilberedes, i ovnen, og veelg den gnskede funktion og temperatur ved hjeelp af
funktions- og termostatknapperne.
Tilberedningen starter pa det tidspunkt, der beregnes ved at traekke tilberedningstiden fra sluttidspunktet. Det aktuelle
tidspunkt vises igen 5 sekunder efter, at knapperne slippes, og symbolerne "AUTO” og start af tilberedningstiden
forbliver teendt. Nar tilberedningstiden er feerdig, lyder der et lydsignal, og ovnen slukker automatisk. Tryk pa en vilkarlig
knap for at deaktivere alarmen; tryk pa "SELECT" for manuel om programmering. Symbolet "MAN" holder op med at
blinke, og ovnen kan genbruges. Indstil tilberedningstiden til nul for at annullere programmeringen.

3.5 BORNESIKKERHED

For at forhindre ugnskede valg er der monteret en barnesikringsfunktion pa enhedens funktionsveelger.
Bernesikringsfunktionen kan aktiveres nar som helst pa dagen og vises i manuel tilstand. Den fungerer uafhaengigt af
tilberedningstiden og slutningen af tilberedningstiden og udfgres automatisk.

Bornesikringsfunktionen kan aktiveres ved at trykke pa (+) sensoren, indtil symbolet "xxxxx" vises. Alle andre funktioner
er blokeret fra dette gjeblik.

Annullering: Hvis en funktion, f.eks. tilberedningstiden, udlgber, kan alarmen annulleres ved at bergre en af
sensorerne, selvom bagrnesikringen er aktiveret.

Hvis en sensor bergres, nar barnesikringen er aktiveret, lyder et lydsignal, og barnesikringssymbolet blinker i to
sekunder.

Alarmlydstyrken kan endres ved at rulle gennem funktionssekvenserne og veelge L1, L2 eller L3 for at aendre
alarmlydstyrken. Juster ved hjaelp af SET (+) eller SET (-) pa touchpad'en. Lyden afspilles med den valgte lydstyrke. L1-
Lav, L2-Mellem, L3-Hg;.

3.6 ANBEFALING OM BRUG AF OVN OG GRILL

De tilgeengelige dele af komfuret kan veere varme, hvis ovnen eller grillen er i brug. Lad ikke barn komme i ngerheden af
komfuret. Lad ikke barn sidde ned eller lege med ovnlagen. Brug ikke den nedklappelige lage som en skammel til at sta

pa.

ADVARSEL - Brug aldrig madvarmeskuffen, der er placeret i bunden af komfuret, til opbevaring af brandfarlige
stoffer eller vasker, der ikke kan tale varme, sdsom trae, papir, spray, daser, klude osv....
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Forvarm ovnen, indtil den nar temperaturen, inden du satter maden i ovnen.

Brug aldrig lave beholdere eller bakker som bageforme til stegning.
Dette kan tilsmudse ovnvaeggen og forarsage fedtsteenk, breendende
saucer og rggproduktion. Hvis fedtet falder ned i ovnens braender,
kan det antaendes.

Brug i stedet beholdere med hgje kanter, helst terrakottabeholdere,
der placeres pa risten i cirka halvdelen af ovnens hgjde.

Nar maden tilberedes direkte pa risten, skal du placere drypbakken
nedenunder til opsamling

Brug aldrig ovnen uden gummiteetningen

Under brug af ovn og grill skal ovnderen vare helt lukket.

Det anbefales at placere bagepladen i ovnens midterste niveau.

Undga at abne daren under tilberedningen, da temperaturaendringer vil adelaegge tilberedningen og @ge energiforbruget.
Ovnen kan slukkes et par minutter for maden er faerdigtilberedt. Resttemperaturen vil veere tilstraekkelig til at afslutte
tilberedningen.

PRODUKTOVERSIGT:

4.1 KOMFUR
MODEL: GGIC90B

KOGNINGSZONER JLE i

1. 1500W boost 2000W Kogezone | "
2000W boost 2500W Kogezone : . !
3000W boost 3500W Flexzone - venstre | e —7
2000W boost 2500W Kogezone ' '
2000W boost 2500W Kogezone P— _ —
1500W boost 2000W Kogezone |
3000W boost 3500W Flexzone - hgjre ’
Glasplade 2
Kontrolpanel

©ooNOOOREWN
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1. Symbol for kogezone

KONTROLPANEL INDUKTION "'g'
2. ON/OFF knap

3. Indikator for venstre fleks zone f[ :|[
4. Indikator for hgjre fleks zone v v
3 4
KONTROLPANEL OVN
-~ . - ol "
- . . I Rl ‘ - l - .
: i - . o : :

#1 #Z #3 54 #5

BEMARK - Produktdiagrammerne i manualen er kun til reference. Der kan vaere sma forskelle pa grund af
lebende produktforbedringer.

4.2 FOR BRUG AF KOMFURET

1. Laes denne vejledning, og veer sarligt opmarksom pa afsnittet om sikkerhedsadvarsler.
2. Fjern kun den beskyttelsesfilm, der stadig matte sidde pa din nye elektriske kogeplade.

4.3 BRUG AF TOUCH-KONTROL

e Betjeningspanelet reagerer pa bergring, sa undga at trykke.

e Brug den flade side af fingeren, ikke spidsen. /
e Du vil hare et bip, hver gang der registreres en bergring. f"//’ //
o Sorg for, at betjeningselementerne altid er rene, tarre, og at der ikke er

nogen genstande (f.eks. et redskab eller en klud), der daekker dem. v ) 4

o Selv en tynd vandfilm kan gare betjeningselementerne vanskelige
at betjene.

4.4 VELG DET RIGTIGE KOKKENGREJ

Brug kun kekkengrej med en bund, der er egnet til induktion. Se efter induktionssymbolet pa emballagen eller i bunden
af panden.

Du kan kontrollere, om dit kakkengrej er egnet ved at udfare en
A magnettest. Bevaeg en magnet mod bunden af gryden. Hvis den

tiltreekkes, er panden egnet til induktionskogeplader. fD
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Hvis du ikke har en magnet:
1. Heeld noget vand i den gryde, du vil tiekke
2. Huvis displayet ikke blinker, og vandet varmes op, er gryden egnet.

Kakkengrej lavet af falgende materialer er ikke egnet til induktionskogeplader.
1. Rent rustfrit stal

Aluminium eller kobber uden magnetisk base

Glas

Tree

Porcelaen

Keramisk

lertg

No o s wN

Induktionskogeplader er lavet af glat, keramisk glas. Varmen kommer fra en magnetisk induktionsspole, der opvarmer
gryder/pander, men ikke kogepladen. Varmen fra gryden/panden overfgres til maden.

Det er vigtigt, at du kun bruger gryder/pander, der er specielt designet og/eller godkendt til brug pa
induktionskogeplader. Lad aldrig melamin- eller plastikbeholdere komme i kontakt med varmezonerne.

En pande med en diameter pa mindre end 140 mm registreres muligvis ikke af induktionskogepladen.

Brug ikke gryder/pander med ujeevne kanter eller en buet bund

X X

Serg for, at bunden af din gryde/pande er glat, ligger fladt mod glasset og har samme starrelse som kogezonen. Hvis
du bruger en mindre gryde/pande, kan effektiviteten vaere mindre end forventet. Centrer altid din gryde/pande pa
kogezonen.

Laft altid gryder/pander fra kogepladen — skub dem ikke, da de ellers kan ridse glasset.

e W

Foreslaede dimensioner for pander til induktionskogeplader. Kogezonerne tilpasser sig automatisk, op til en vis
grense, til grydens/pandens diameter. Det anbefales dog, at bunden af gryden/panden har en
minimumsdiameter i henhold til den tilsvarende kogezone. For at opna den bedste effektivitet pa din kogeplade
skal du placere gryden/panden i midten af kogezonen.
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Bunddiameter gryder og pander:

Kogezone Minimum (mm) Maximum (mm)
160 mm 140 160
180 mm 140 180
210 mm 160 210
280 mm 230 280
Fleksible zoner 200 400 x 200
4.5 BRUG AF KOMFURET
Sadan taender du kogepladen J ;
1. 1. Nar kogepladen er tilsluttet stram, og stremmen er teendt, skal du trykke pa i '\

TAND/SLUK-knappen og holde den nede i ca. 3 sekunder, indtil du harer et "bip", og
kogepladen er teendt. Kogepladen gar nu i standby tilstand, og alle indikatorer for N
varmeindstilling og timerindstilling viser "-". mj
2. Placer en passende gryde/pande pa den kogezone, du gnsker at bruge. Serg for, at N
bunden af gryden/panden og overfladen af kogezonen er rene og tarre. i
3. Indstil varmeniveauet for kogezonen ved at dreje knappen for den respektive kogezone,

du ensker at bruge. Veerdien justeres fra 0 til 9, b, Flex i cirklen.

1. Nar stremmen tilsluttes, bipper kogepladens buzzer én gang. Alle indikatorer lyser i 1 sekund og slukker
derefter.

2. Nar kogepladen er i standby tilstand, og der ikke udfares nogen betjening inden for 1 minut, slukker den
elektriske kogeplade automatisk med en buzzer, der bipper én gang.

3. For at teende kogepladen skal du trykke pa TAEND/SLUK-kontrolknappen og holde den nede i ca. 3 sekunder.
For at slukke skal du blot trykke pa TEND/SLUK-knappen igen.

4. Effektniveauet kan justeres fra 0 til 9, B og Flexi for knap #1 og #5. For knap #2, #3 og #4 kan det justeres fra 0
til 9, B er omgivet af en cirkel.

5. Varmeindstillingsindikatoren for den valgte zone blinker under justeringen. Efter justeringen blinker tallet i
5 sekunder, stopper derefter med at blinke, og indstillingen er bekraeftet.

1. Du kan slukke for kogezonen ved at justere varmeindstillingen til niveau 0, hvor

indikatoren viser "-".

Sadan slukker du kogepladen - N\
-,
2. Du kan ogsa slukke hele kogepladen ved at trykke pa TEEND/SLUK-knappen '

A
BEMARK: Hvis der opstar stremsvigt under tilberedningen, vil alle indstillinger blive annulleret. Du
skal farst indstille knappen til 0, hvorefter du kan indstille varmeniveauet igen.
BEMZRK: Kglebleeseren pa induktionskogepladen vil forblive teendt i cirka 1 minut, efter at kogepladen er slukket.

4.6 BRUG AF BOOSTERFUNKTION - INDUKTIONSKOGEPLADE

Nogle induktionsmodeller kan have en eller flere kogezoner med en "booster"-funktion. Du kan bruge "booster"-
funktionen til at age effekten af den relevante kogezone for en maksimal effekt i 5 minutter. Denne funktion kan
reducere tilberedningstiden, hvilket er praktisk ved madlavning i travle situationer!

For at bruge boosterfunktionen, nar kogepladen er i brug, skal du felge nedenstaende:
1. Serg for, at kogepladen er teendt. Tryk pa TEND/SLUK-knappen i ca. 3 sekunder for at teende kogepladen.
2. Drej knappen til b. Varmezoneindikatoren viser "b", og den blinker i 5 sekunder, hvorefter den stopper.
Boosterfunktionen er nu aktiv.
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BEMARK:
1. Nar boosterfunktionen bruges, vil kogezonen i lodret retning ikke fungere samtidig.
2. Nar boosteren er feerdig (5 minutter), reduceres kogezonens effekt gradvist hvert 5. minut.

Afbryd boosterfunktionen
Du kan ogsa afbryde boosterfunktionen ved at dreje pa knappen for at justere effektniveauet.

4.7 FLEKSIBEL ZONER - INDUKTIONSKOGEPLADE

Nogle modeller kan have en eller flere fleksible zoner. Disse fleksible zoner kan hver isaer bruges som en enkelt zone
eller som to uafhaengige zoner, afhaengigt af madlavningsbehovene.

De fleksible zoner bestar hver af to uafhaengige induktorer, der kan styres separat. Nar de fungerer som en enkelt zone,
flyttes en gryde/pande fra den ene zone til den anden inden for det fleksible omrade, idet det samme effektniveau
bevares for den zone, hvor kakkengrejet oprindeligt blev placeret, og den del, der ikke er deekket af kakkengrej, slukkes
automatisk.

VIGTIGT - Serg for at placere gryden/panden centreret pa den enkelte kogezone. Hvis du bruger en stor gryde, oval,
rektanguleer og eloxeret pande, skal du sgrge for at placere panderne centreret pa kogezonen og deekke begge
tveergaende dele.

® m

L_J. S—
Sadan aktiverer du den fleksible zone

For at aktivere den venstre eller hgjre fleksible zone som en enkelt stor zone, skal du ferst skifte knap 1 til Flexi. En ragd
indikator vises nu pa glasset. Du kan derefter justere teend/sluk-knappen ved at skifte knap 2 fra 0-9, b i cirklen. Nar den
fleksible zone er teendt, lyser den rgde indikator over den tilsvarende fleksible zone.

Sadan deaktiverer du den fleksible zone
For at deaktivere den fleksible zone, nar den er teendt, skal du skifte knap 1 til andre effektniveauer. Indikatoren slukker,
nar den er deaktiveret.

4.8 LILLE PANDE OG GRYDE DETEKTOR

For induktionskogeplade, hvis displayet blinker “ 2 skiftevis med varmeindstillingen.
e Du har ikke placeret en pande pa den korrekte kogezone.
¢ Den pande, du bruger, er ikke egnet til induktionskogning.
e Panden er for lille.
e Panden er ikke korrekt centreret pa kogezonen.

BEMARK:
1. Der opvarmes ikke, medmindre der er en passende gryde pa kogezonen.
2. Displayet slukker automatisk efter 2 minutter, hvis der ikke er placeret en passende gryde pa det.
3. Nar en gryde af uegnet starrelse eller ikke-magnetisk (f.eks. aluminium) eller en anden lille genstand (f.eks.
kniv, gaffel, nagle) er blevet efterladt pa kogepladen, slukker den tilsvarende kogezone automatisk efter 1
minut.

4.9 ADVARSEL OM RESTVARME
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PAS PA varme overflader
Nar kogepladen har veeret i brug i et stykke tid, vil der veere restvarme.
Bogstavet "H" (Hot) vises i effektindikatoren for at advare dig om at holde dig vaek fra den.

N
Den kan ogsa bruges som en energibesparende funktion: H CJ
Hvis du vil opvarme flere gryder/pander, skal du bruge den varme zone, der stadig er varm.

4.9.1 AUTOMATISK SLUKNING

En anden sikkerhedsfunktion pa kogepladen er automatisk slukning. Dette sker, nar du glemmer at slukke for en
kogezone. Standardslukningstiderne er som vist i tabellen nedenfor.

Effektniveau 1 2 3
Standard arbejdstimer (time) 8 8 8

D
~
©o

IS
o
|

4.9.2 OVEROPHEDNINGSBESKYTTELSE

En temperatursensor overvager temperaturen inde i kogepladen. Nar der registreres en for hgj temperatur, slukker
kogepladen automatisk.

4.9.3 RETNINGSLINJER FOR TILBEREDNING

ADVARSEL - Ved stegning opvarmes olie og fedt hurtigt, iser nar du bruger Booster-funktionen. Olie og fedt
vil na en ekstremt hgj temperatur og selvantande, hvilket udger en risiko for brand og forbraendinger.

TILBEREDNINGSTIPS
e Nar maden koger, skal du reducere effektindstillingen.
e Brug af lag reducerer tilberedningstiden og sparer energi ved at bevare varmen.
e Minimér maengden af veeske eller fedt for at reducere tilberedningstiden.
o Start tilberedningen pa en hgj effekt, og reducer effekten, nar maden er varmet igennem.

SIMRING
e Simretiden sker under kogepunktet, omkring 85 °C, nar boblerne lige akkurat stiger op til overfladen af
kogevaesken. Det er ngglen til laekre supper og meare gryderetter, fordi smagene udvikler sig uden at over koge
maden. Du ber ogsa tilberede eeggebaserede, meljeevnede og opbagte saucer under kogepunktet.
¢ Nogle opgaver, herunder tilberedning af ris ved absorptionsmetoden, kan kraeve en hgjere indstilling end den
laveste indstilling for at sikre, at maden tilberedes korrekt inden for den anbefalede tid.

STEGNING AF BGF

Sadan tilbereder du saftige og velsmagende baffer:

e Lad kadet hvile ved stuetemperatur i cirka 20 minutter fer tilberedning.

e Varm en egnet pande med tyk bund op.

e Pensl begge sider af baffen med olie. Dryp en lille smule olie ned i den varme pande, og s&enk derefter kadet
ned pa den varme pande.

e Vend kun bgffen én gang under tilberedningen. Den ngjagtige tilberedningstid afhaenger af bgffens tykkelse og
hvor tilberedt du @nsker den. Tiden kan variere fra cirka 2-8 minutter pr. side. Tryk pa beffen for at male, hvor
tilberedt den er. - Jo fastere den fales, jo mere "gennemstegt” vil den veere.

e Lad beffen hvile pa en varm tallerken i et par minutter, sa den kan hvile og blive mer, inden servering.
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WOKSTEGNING

Veelg en kompatibel wok eller en stor stegepande.

Hav alle ingredienser og udstyr klar. Wok-stegning skal veere hurtig.

Hvis du tilbereder store maengder, steg maden i flere mindre portioner.

Forvarm panden kort og tilseet to spiseskefulde olie. Steg kadet farst, leeg det til side og hold det varmt.
Wokgrentsagerne, nar de er varme, men stadig sprade, skru kogezonen ned pa en lavere indstilling, kom kadet
tilbage i panden og tilseet din sauce. Rar forsigtigt for at sikre, at alt er varmet igennem. Server straks.

INSTRUKTIONER FOR VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING:

ADVARSEL - Service ma kun udferes af autoriseret personale.
For vedligeholdelse eller rengering af dit komfur skal du slukke for hovedafbryderen og lade komfuret kele af.

5.1 GENEREL RENG@RING

Tilstreekkelig vedligeholdelse og rengaring vil forleenge apparatets levetid og sikre problemfri drift.

Komfuret skal vaskes med varmt vand, en fugtig svamp og almindeligt rengaringsmiddel.

Brug aldrig skurepulver, staluld eller syrer til at rengare komfuret.

De rustfri staldele skal vaskes med vand efter brug og tarres med en blgd klud. Hvis pletterne ikke forsvinder, er det
ngdvendigt at bruge et ikke-slibende rengaringsmiddel eller varm eddike.

Ovnlagens glas skal skylles med varmt vand og en nylonklud dyppet i almindeligt rengeringsmiddel.

Undga at skrubbe frontpanelet, fordi dette vil slette de designs, der er stencileret over hver knap.

De emaljerede gitre pa knappen kan vaskes i opvaskemaskinen.

Renggar ikke komfuret med dampudstyr (f.eks. damprenser).

5.2 RENGORING AF KOMFUR

Fjern spild fra kogepladens overflade sa hurtigt som muligt efter brug. Serg altid for, at overfladen er kglig nok, far
rengering. Efter brug, nar komfuret er kalet af, skal det rengares grundigt, da selv sma maengder snavs kan vaere
umuligt at fierne, nar det genopvarmes.

Brug ikke slibende svampe, svampe eller pulver til rengaring, da disse produkter kan ridse glasoverfladen.
Sma maengder snavs kan fjernes med en fugtig klud eller varmt saebevand.
Saebepletter skal fiernes med vand, og glasset skal derefter tarres grundigt.

Til fastsiddende snavs anbefales det at bruge en glasskraber med et metalblad, som

nemt kan findes i handlen. Renger kun, nar overflademe er kolde. Brug en blgd klud

eller kakkenrulle til at rengare overfladen. Hvis spildet er terret ind pa overfladen, kan det
veere ngdvendigt at bruge en specialiseret glasrenser til keramisk glas, som kan fas i de /
fleste supermarkeder. Brug ikke andre slibende renggringsmidler og/eller staluld osv., da
det kan ridse den keramiske glasoverflade pa din kogeplade.

5.3 RENG@RING AF OVN

Ovnen skal vaskes med varmt vand og en nylonklud dyppet i almindeligt rengaringsmiddel. Ovnen er lavet af "Let at
rengere" emalje, sa der er ikke behov for slibende rengaringsmidler.
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Sadan fjerner du den indvendige rude i ovnderen for rengering:

Tryk pa (A), og fiern de gvre toppe (B)

Friger det indvendige glas (C) fra de indvendige toppe (D)
Fjern det indvendige glas

Renggring af glasset med varmt vand og en nylonklud dyppet i
almindeligt rengaringsmiddel

Placer glasset i stgtterne

Skub faringen ind, indtil den gar i indgreb med rillen (D) pa de
indvendige toppe

Introducer de overlegne toppe (B)

5.4 UDSKIFTNING AF OVNPAREN

Nar strgm er afbrudt til apparatet. Skru bagefter beskyttelseshaetten og paeren
af og udskift den med en anden, der er egnet til hgje temperaturer (300°C), og
som har fglgende egenskaber:

Spanding: 220 - 240 V
Effekt: 15/25W

Fatning: E14

Skru ny ovnpaere i og pafer derefter igen beskyttelsesheetten, og tilslut derefter
strem til apparatet.
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5.5 BESKYTTELSESFILTER TIL OVNVENTILATOREN

For at minimere maengden af fedt/snavs pa bleeseren under madlavning, ber
filterdaekslet monteres. Nar madlavningen er feerdig, skal filteret fiernes og vaskes.

For at installere filteret skal du montere filteret, sa det leener sig op ad bagvaeggen og

pa samme niveau som ventilatoren, og derefter skubbe "tang" nedad. Udfer denne
handling i omvendt raekkefglge for at fierne filteret.

Renggring af ventilatoren skal udfares af en teknisk servicemedarbejder.
5.6 FJERNELSE AF SIDEGITRE | OVNEN
For at lette renggringen kan de forkromede sidegitre i ovnen fjernes.

Folg instruktionerne fra 1 til 3 for at fierne sidegitter i ovnen.
Og modsat 3 til 1 for at indfare sidegitre i ovnen igen.

1. Left risten lodret, og fiern stiften i rillen pa forsiden af
ovnen.

2. Flyt risten i den angivne retning, sa den bevaeger sig
ind i rillen langs ovnens kant.

3. Flyt risten i den angivne retning, sa den bevaeger sig
ind i rillen langs ovnens kant.

Left den lodret op, og fiern stiften fra rillen pa bagsiden af
ovnen.

De rustfri stalskinner, der understgtter de emaljerede pander, kan fiernes og placeres i tre niveauer af sidegitrene.
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INDSTILLINGER FOR VARME:

Indstillingerne nedenfor er kun vejledende. Den ngjagtige indstilling afhaenger af faktorer som dit kekkengrej og den
maengde mad, du tilbereder. Eksperimentér med kogepladen for at finde de indstillinger, der passer bedst til dig.

2. Hold redskabet i en vinkel pa 30°,
og skrab snavs eller spild ud pa et
keligt omrade af kogepladen.

3. Renggr snavs og spild med en
opvaskeklud eller et stykke
kekkenrulle.

4. Folg trin 2 til 4 for at fjerne
"Daglig snavs pa glas".

Varmeindstilling Egnethed
1-2 e Skansom opvarmning af sma meengder mad
e Smeltning af chokolade, smer og madvarer, der braender hurtigt pa
e Blid simren
e Langsom opvarmning
3-4 e (Genopvarmning
e Hurtig simren
e Tilberedning af ris
5-6 e Pandekager
7-8 e Sautering
e Kogning af pasta
9 o \Wok-stegning
e Bring suppe i kog
e Kogende vand
TIPS OG RAD:
Hvad? Hvordan? Vigtig!
Daglig snavs 1. Sluk for strammen. Nar kogepladen er slukket, vil der ikke
pa glas 2. Pafar en glaskeramisk rens, mens veere nogen indikator for "varm overflade",
(fingeraftryk, glasset stadig er lunt (men ikke men kogezonen kan stadig veere varm! Veer
meerker, varmt!). yderst forsigtig.
madpletter 3. Skyl og tar med en ren klud eller et Kraftige skuresvampe, nogle
eller spild af stykke kakkenrulle. nylonskuresvampe og skrappe/slibende
andet end 4. Teend for strammen til kogepladen. renggringsmidler kan ridse glasset. Laes
sukker pa glas) altid etiketten for at kontrollere, om dit
rengeringsmiddel eller din skuresvamp er
egnet.
Efterlad aldrig renggringsrester pa
kogepladens glasoverflade: glasset kan
blive plettet.
Koger over, Fjern snavset med det samme, med en Fjern pletter fra smeltet mad, sukkerholdige
smelter, og skraber der er egnet til glaskeramik eller fadevarer eller spild sa hurtigt som muligt.
varmt sukker | kogeplader, men veer forsigtig! Kogezonen Hvis de keler af pa glasset, kan de veere
spildes pa kan veere varm: vanskelige at fierne eller endda permanent
glasset 1. Sluk for strammen. beskadige glasoverfladen.

Skaerefare: Nar sikkerhedsdaekslet er
trukket ind, er bladet pa en skraber
knivskarpt. Brug med ekstrem forsigtighed
og opbevar utilgeengeligt for barn.

Spild pa touch-
kontrollerne

1. Sluk for strammen.
. Stevsug spildet op.
3. Ter bergringspanelet af med en ren,
fugtig svamp eller klud.
4. Ter omradet helt med et stykke
kekkenrulle.
5. Teend for strammen til kogepladen.

Kogepladen kan bippe og slukke af sig selv,
og bergringsknapperne fungerer muligvis
ikke, hvis der er vaeske pa dem. Serg for at
tarre bergringsknapomradet tert, for du
teender kogepladen igen.
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VEDLIGEHOLDELSE AF KOMFURET:

Hvis du opdager, at der er noget galt med din kogeplade, bedes du kontrollere fglgende, inden du kontakter servicen
eller det sted, hvor du kebte det:

1.

Der er ingen strom til apparatet:

- Tjek om der er stremafbrydelse i dit omrade

- Kontroller, om apparatet er korrekt tilsluttet til stramforsyningen

- Ertimerindstillingen udlgbet?

- Om den maksimale tilberedningstid er naet, og apparatet slukker automatisk.

- Om kogende vaeske har naet touch-betjeningspanelet, og om overlgbsbeskyttelsen er slaet fra pa apparatet.

Knapperne pa touch-betjeningspanelet er muligvis ikke aktive:
- Huvis "Bgrnesikring" er slaet til, vises "Lo" i timerdisplayet, sla barnesikring fra.
- Huvis vaeske/vad klud er pa betjeningspanelet, da det aktiverer overlgbsbeskyttelse funktionen.

Efter tilberedning vises et "H" pa displayet:
- Dette er normalt. Kogepladen er udstyret med sikkerhedsfunktioner til advarsel om restvarme. Den forbliver
teendt, indtil overfladen er kalig nok til at kunne bergres.

Efter slukning fortsatter induktionskogepladens blaeser med at kore et stykke tid:
- Dette er normalt, det er for at hjeelpe apparaterne med at kele helt af.

Nogle pander og gryder laver knitrende eller klikkende lyde under brug af induktion:
- Dette er normalt. Det er lyden af induktionsspoler under brug, og afhaengigt af designet pa dit kakkengrej kan
kliklyden veere en smule anderledes.

Glasset bliver ridset:
- Kontroller, om du bruger uegnet kakkengrej, f.eks. kakkengrej med ru kanter.
- Kontroller, om du bruger uegnede, slibende skuresvampe eller renggringsmidler.

FEJLMELDINGER FOR INDUKTIONSKOGEPLADEN:

HVIS der opstar en unormalitet, gar induktionskogepladen automatisk i beskyttelsestilstand og viser tilsvarende

beskyttelseskoder:
Problem Mulige arsager Hvad skal man gare
E1/E2 Unormal forsyningsspaending Kontroller venligst om
strgmforsyningen er normal. Teend
for strammen, nar stremforsyningen
er normal.
E3 Hgj temperatur pa Kontroller om der er vaeske i
gryde/pandesensoren gryden/panden, hvis ikke, fyld denne
med vaeske og teend igen.
ES Hgj temperatur pa IGBT- Genstart venligst induktionskoge-
temperatursensoren pladen, nar den er kglet ned.

For alle andre fejlkoder skal du slukke for enheden og kontakte din serviceudbyder.
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6.0 PRODUKTKONTROL

Producenten bekreefter, at dette apparat har gennemgéet falgende verifikationer:
e Drift af elektrisk enhed

Dielektrisk modstand

Jordforbindelseskontinuitet

Laekagekontrol

Drift af sikkerhedsventiler

FEstetisk kontrol

6.1 TEKNISKE EGENSKABER

POWER, W
BRANDERE ELEKTRISK GGIC90B
Forsteerker 210 mm (Booster) 2000 /2600 W 1
Forsteerker 180 mm (Booster) 2000/ 2600 W 2
Forsteerker 160 mm (Booster) 1500 / 2000 W 2
Ovn 3800 W E
Cirkuleer modstand 3000 W E
Grill 2800 W E
Ovn, L 121L
11000 W
Maksimal elektrisk effekt (W) 3800 W (OVN)
7200 W (KOGEPLADE)
Elektrisk forsyning 380~415V 3N
Maksimal intensitet 48 A
Elkabel (HO5 RR-F) 5G 2,5 mm
Indre dimensioner: BxDxH (mm) 900x615x940
Brutto dimensioner: BxDxH (mm) 960x690x1005
Veegt: Netto / Brutto (kg) 76 /79,5kg

EE-braendere - EE-kogeplader — IEE-ovn - i henhold til (EU) 66/2014

KORREKT BORTSKAFFELSE AF DETTE PRODUKT:

Nedslidte maskiner skal straks tages ud af brug.

Inden for den Europaeiske Union, indikerer dette symbol, at produktet ikke ma bortskaffes sammen med andet
ﬁ husholdningsaffald. Elektronisk affald indeholder veerdifulde og genanvendelige materialer, som burde blive
B genbrugt for ikke at skade naturen eller menneskers sundhed igennem ukontrolleret affaldshandtering.
Sarg derfor altid for at aflevere elektronisk affald pa en genbrugsstation eller sende det til bortskaffelse hos forhandleren.
De sarger herefter for at maskinens komponenter genbruges.

Bortskaffelse af emballage:
Smid aldrig blot emballagen ud, men bortskaf det pa korrekt og ansvarlig vis til genanvendelse.

Emballage:
Aflever papir-, pap- og belgepapemballage pa genbrugsstationen.
Forpakningsdele af plastik og folie skal ligeledes afleveres i den dertil indrettede opsamlingsbeholder

é‘) @5 & | eksemplerne pa meerkning af plastmaterialer star:
s m® R PE for polyethylen, kodenummer 02 for PE-HD, 04 for PE-LD, PP for polypropylen, PS for polystyrol.
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SERVICE:

Advarsel! For at undga veesentlige skader, der kan opsta som fglge af ukyndig reparation, ma elektroniske apparater kun
repareres af autoriserede el-reparatgrer. Dette produkt skal betjenes af et autoriseret servicecenter, og kun originale dele
ma anvendes. Hvis din maskine mod forventning far brug for service, bedes du kontakte os pa falgende.

Skandinavien International

AK Trading ApS Grand Gourmet ApS

Transitvej 12 - DK-6330 Padborg Transitvej 12 - DK-6330 Padborg

Tif.nr: +45 77 34 24 00 Tif.nr: +4577 34 24 00

E-mail: aftersales@grand-gourmet.com E-mail: aftersales@grand-gourmet.com
Servicepartner

Kontakt venligst den butik, hvor du kebte produktet. Husk altid at medbringe enten det fulde garantibevis eller kvitteringen.
Ufrankerede pakker modtages ikke! Apparatet skal pakkes ind til transport.
Dansk Total Service (DK): https://www.hvidevareservice.dk/

XPOS

AK Trading bruger XPOS til at handtere RMA-anmodninger. Tilfgj venligst AK Trading til dit XPOS
Dashboard som leverandar. Erhvervskunder, der ikke bruger XPOS, kan oprette en konto gratis ved
at klikke pa linket til XPOS nedenfor eller ved at scanne QR-koden.

Efter validering kan AK Trading tilfgjes som leverandgr, og RMA-anmodninger kan nu oprettes.

WWW.Xpos.eu/

ORR0

BEMARK: Du kan downloade og udfylde formularen direkte i browseren.

REKLAMATIONSRET:

Du har 2 ars reklamationsret pa tekniske defekter efter kabet.

Ikke inkluderet i reklamationen:
- Andet end normalt husholdningsbrug (Dette apparat er kun beregnet til almindelig brug i hiemmet)
- Arsager der ikke er direkte relateret til apparatet sasom:
- Skader opstaet under transport eller forkert brug, sasom buler, ridser, gdelagte dele.
- Installationsfejl (sasom forkert spaending)
- Funktionsfejl pa grund af forkert brug, stev/fnug i og pa apparatet og andre former for blokering af luftcirkulationen,
samt brud af plast, gummi, glas, som er blevet defekt under anden vis end ved normalt brug.

Du har 2 ars reklamation pa tekniske fejl pa apparatet efter kabsdato.

Reklamationen er kun gyldig hvis kabsbevis/faktura kan fremvises.
Reklamationsrettigheder kan ikke overdrages.

Hvis apparatet tilbydes serviceret, skal dette veere rent, ellers kan servicen blive afvist.
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INTRODUCTION:

Dear Customer

You have just purchased a product from the Grand Gourmet range. We thank you for your choice and your trust in our
brand. We are convinced that in time you will agree that your trust was justified. The care we take regarding materials,
manufacturing and control results in a quality product that fully meets your requirements.

ATTENTION:
Installation, regulation or maintenance, both gas and electric, should be executed only by qualified and authorised
personnel who are aware of installation regulations in force.

Please make sure to read the user manual carefully before installing and use. It contains general instructions for the
installation, Use and Maintenance of your cooker. It will be extremely useful to know the detailed way of operating and
maintaining this appliance so that you will enjoy the benefits of it and assure best results. Keep this user manual with
the appliance in case you pass it on to someone else.

Failure to install the appliance correctly could invalidate any warranty or liability claims.
GENERAL WARNINGS:

Read the following to avoid an electric shock or fire.
It is most important that the user manual should be retained with the appliance for future reference. Should the appliance
be sold or transferred, always ensure that the user manual is left with the appliance in order that the new owner can get
to know the functions of the appliance and the relevant warnings. These warnings are provided in the interest of safety.
You must read them carefully before installing or using the appliance.
- The appliance is not intended for use by young children or infirmed persons without supervision.
- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instructions
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety. Children should be supervised to ensure
that they do not play with appliance.
- However, persons with cardiac pacemakers or other electrical implants (such as insulin pumps) must consult with
their doctor or implant manufacturer before using this appliance to make sure that their implants will not be
affected by the electromagnetic field.
- Young children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
- WARNING - Ensure the appliance is switched off before replacing the lamp to avoid the possibility of electric
shock.
- WARNING - To prevent occidental tipping of the appliance, for example by a child climbing onto the open oven
door, the stabilizing means must be installed. Please refer to instructions for installation.
- WARNING - Accessible parts will become hot when in use. To avoid burns and scalds children should be kept
away
- WARNING - If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock.
- During use the appliance becomes hot. Care should be taken to avoid touching healing elements inside the oven.
- WARNING - Accessible parts may become hot during use. To avoid burns, young children should be kept away.
- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door glass since they can scratch

the surface, which may result in shattering of the glass.
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WARNING - Ensure that the appliance is switched off before replacing the lamp to avoid the possibility of electric
shock. The appliance is not intended to operate by means of an external timer or separate remote-control system.
The instructions shall state that means for disconnection shall be incorporated in the fixed wiring in accordance
with the wiring rules.

Do not spray aerosols in the vicinity of the appliance when it is in operation.

Do not store or use flammable liquids or items in the vicinity of this appliance, e.g. aerosols.

Accessible parts will become hot when in use. To avoid bums and scalds children should be kept away.

Do not modify this appliance.

Always turn the grill off immediately after use as fat left there may catch fire.

Do not cover the insert with foil, as fat left there may catch fire.

Always keep the grill dish clean as any fat left there may catch fire.

Do not leave the grill on unattended.

To avoid a fire, ensure that grill trays and fittings are always inserted into the appliance in accordance with the
instructions.

Switch the appliance off before removing the oven light glass for globe replacement.

To avoid an accident, ensure that oven shelves and fittings are always inserted into the appliance in accordance
with the instructions.

Do not use the door as a shelf.

Do not push down on the open oven door.

Do not allow large cookware to overhang the hob onto the adjacent benchtop. This will cause scorching to the
benchtop surface.

An authorized person must install this appliance.

Before using the appliance, ensure that all packing materials are removed from the appliance.

To avoid any potential hazard, the installation instructions must be followed.

Ensure that all specified vents, openings and airspaces are not blocked.

Only authorized personnel should carry out servicing.

Always ensure the appliance is switched off before cleaning or replacing parts.

Always clean the appliance immediately after any food spillage.

To maintain safe operation, it is recommended that the product be inspected every five years by an authorized
service person.

If the supply cord is damaged; it must be replaced by the manufacturer or its service agent or similarly qualified
person to avoid a hazard.

WARNING - Where this appliance is installed in marine craft or in caravans, it shall not be used as a space
heater.

WARNING - Never use the food-warmer drawer set at bottom of the range to store flammable substances or
matter that cannot withstand heat such as wood, paper, spray cans rags, etc.

This appliance is unsuitable for use in marine craft, caravans or mobile homes, unless each burner is fitted with
a flame safeguard.

Never use your appliance as a work storage surface.

Never leave any objects or utensils on the appliance.

Do not place or leave any magnetic objects (e.g. credit cards, memory cards) or electronic devices (e.g.
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computers, Mp3 players) near the appliance, as they may be affected by its electromagnetic field.

- After use, always turn off the cooking zones and the hob as described in this manual. Do not rely on the pan
detection feature to turn off the cooking zones when you remove the pans.

- Do not use steam cleaner to clean hob.

- Do not place or drop heavy objects on hob.

- Do not stand on your hob.

- Do not use pans with jagged edges or drag pans across the ceramic glass surface as this can scratch the ceramic
glass.

- Ifthe power supply cable is damaged, it must only be replaced by qualified technician.

- This appliance is intended to be used in household and similar appliance such as: -Staf kitchen areas in shops,
offices and other working environments; -farm houses; -by clients in hotels, motels and other residential type
environments.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lake of experience and knowledge, if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children shall not play with
the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.

WARNING - Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water but switch off the appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

INSTALLATION GUIDE:
2.1 STOVE INSTALLATION

The manufacturer declines all responsibilities for damages to things or injuries to persons or animals deriving
from incorrect installation or use of equipment.

This appliance is, isolated kitchen appliance, free-standing installation, and is designed for non-professional use by
private, adult and inside houses.

The electricity conditions are indicated on labels near the electrical inputs.
The cooker installation should be executed only by qualified and authorised personnel.

Install the cooker firmly and level it — some models have small levelling feet.

n, . Get leg accessories in polybag inside oven
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Ask one person to lift one side of the unit.
Never invert unit.
Screw leg at oner holes below unit one at a time

Ask your assistant to lift the other side of the unit.
Now, screw the other two leg the same way before at different corners.

Adjust height of leg by turning lower portion clockwise or counterclockwise.
Note: Unit must be level

2.2 ELECTRIC CONNECTION

VERY IMPORTANT: The appliance must be always connected to the ground, according to actual regulations.
The electrical connections should be executed only by qualified personnel who are aware of installation
regulations in force.

Before connection, check if the electric network is prepared for the required power (see the data plate, or table of
technical characteristics).

The appliance must always be grounded in accordance with the regulations in force
The earth connection conductor is green/ yellow.
L

The plug in the device must be connected to a grounded outlet.

The supply cable must be positioned that no point can reach a temperature 50°C higher than ambient temperature.
Appliance are equipped with power cord and are designed to operate at a frequency of 50/60 Hz.

Check the type of electrical supply on the label on the back of the appliance near the cable entry, on the date plate in
the stove heater door, on the packaging label or in the technical specifications table.

According to the models, see table of technical characteristics, the connection could be, kriphasic 380 - 415 V 3N
- Disconnect the appliance from the main electricity supply before carrying out 4 4+ 1 conductors
any work or maintenance on it

- Connection to good earth ring system is essential and mandatory. 12345 "
- Alterations to the domestic wiring system must only be made by a qualified T T I ’_T =
electrician.
L1L2L3 N

- Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.
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Under any circumstances, make sure the electric hob is well ventilated and the air inlet and outlet are not blocked.
Ensure the electric hob is in good work state. As shown below:

A NOTE: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be at least 760mm.

A B C D E
76mm 50mm minimum 20mm minimum Air intake Air exit 5mm

Connecting the hob to the main power supply
The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a single-pole circuit breaker.

The appliance has a large power rating and must be connected to electricity by a qualified electrician.

Notes:

1. If the cable is damaged or needs replacing, this should be done by an aftersales technician using the proper tools,
to avoid any accidents.

2. If the appliance is being connected directly to the mains supply, an omni polar circuit breaker must be installed with
a minimum gap of 3mm between the contacts.

3. The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it complies with safety
regulations.

4. The cable must not be bent or compressed.

5. The cable must be checked regularly and only replaced by qualified technician.

Cautions
1. The hob must be installed by qualified personnel or technicians. Please never conduct the operation by yourself.
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The electric hob shall not be mounted to cooling equipment, dishwashers and rotary dryers.

The electric hob shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance its reliability.
The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand heat.

To avoid damage, the composite layer and adhesive must be heat-resistant.

A steam cleaner is not to be used.

This electric hob can be connected only to a supply with system impedance no more than 0.427 ohm.
In case necessary, please consult your supply authority for system impedance information.

No koo

NOTE: Some models come with a power cord with a plug. If so, you can plug it directly into the electrical outlet.
Please keep the plug out after use. For models without a plug, a power cord must be used.

The method of connections shown below. Input 220-240V~. Yellow/green — Earth

YellowiGreen

junction box
junction box

OIVIVIV]

FL2 L1 N2 N1

SR papepe

electric hob

Yellow/Green @

power cord

junction box

o000

L2 L1 N2 N1

junction box

SNPNY pepup

electric hob

.............
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USER GUIDE:
3.1 INTRODUCTORY ADVICE

WARNING - The accessible parts of the stove could be heated, especially when the oven or the grill is in function.
Do not let children close to the appliance.

Before using the oven for the first time, an empty oven should be preheated to the maximum temperature for approximately
30 minutes to remove residual Odors and smoke due to the manufacturing process without passing them on to the food.
Before installing the stove, remove the plastic sheathing covering some metal parts.

The stove must always be installed by qualified and authorised personnel.

This appliance is class 1 and design for non-professional use by private individuals and adults, at home.

In case of intensive and prolonged use, it may be necessary to increase the ventilation, for example by opening more
windows or increasing the speed setting of the range hood or exhaust fan, if one is installed.

This appliance is Type X: Category for overheating.

The user must not change the appliance electricity supply cable. For replacement contact only qualified personnel.

The materials surrounding this appliance must withstand a temperature of 90°C.

Use exclusively pots and pans with a flat base.

The appliance is not intended for use by young children or infirm persons without supervision.

Young children must be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Do not let children play near the stove.

Supervise children when the appliance is in use so that they do not touch hot surfaces and are not near the appliance
while it is in use.

During cooking the appliance becomes very hot. Never touch any parts on the top or inside the oven without protection
from heatproof gloves.

WARNING - Do not spray aerosols in the vicinity of this appliance while its operation.
If this appliance is installed in marine craft or in caravans, it shall not be used as a space heater.
Do not store flammable materials in the storage drawer.

3.2 HOW TO USE THE MULTIFUNCTION OVEN

Various cooking options can be selected, by switching of different elements, and temperature that is controlled by a
thermostat.

Oven light
In this position only light is in operation. The light remains on in the other seven use positions

% | Defrost
£ ) Defrost is carried out in the same way as at room temperature, but with the advantage that it is much faster. In
this position only the fan is in operation.
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Conventional Oven

The heat is provided from upper and lower heating elements. The oven must be preheated before food is placed
inside. Conventional Oven provides optimum results with — cake, pizza, bread and for gentle slow cooking of
casseroles. Conventional cooking is only possible on the middle shelf and should be centrally located in the oven.

Fﬂ Ventilated oven

This function accelerates the continuous circulation of the hot air, which is particularly recommended for cooking
on several levels in the oven. The planned temperature will be reached in a short time. The upper and lower heating
elements of the oven are operating together with the thermostat. The fan is always in operation.

w~| Fan assisted

= The outer ring of the upper and lower heating element and the fan are activated, and the heat is distributed
evenly on all shelf positions. Suitable for baking pies and baking in one layer. The oven must be preheated before
putting food inside. To operate, select Fan Assisted function along with the temperature.

v

%y Fan forced

Sl The circular heating element and fan come into operation. The heat is evenly spread to all shelf positions.
Suitable for all types of food. The oven must be preheated before putting food inside. Fan mode provides optimum
results with cakes, large quantities of foods and cooking various dishes simultaneously. To operate, select Fan Forced
function along with the temperature.

¥ Grill
Grill element — Use for toasting and melting cheese or browning. No longer than 5 minutes cooking time. To
operate, select Full Grill Function along with the temperature.

Fan grill
Use of the Grill element and fan. Use for grilling meats, vegetables and poultry. Preheat oven, place food on grill
rock in baking tray and place in the middle of the oven. Other foods maybe cooked underneath whilst grilling.

The oven door must be closed for all cooking functions.
The accessible parts of the stove can become hot, if the oven or the grill is in operation. Do not let children
close to the appliance.

3.3 OVEN LIGHT USE

For reasons of consumption and economy, you can watch the cooking process through the oven glass without opening
the door if you use the oven light. To turn on the oven light, turn the knob until the oven light symbol appears {%;
Some models with electric oven [EV] light up when you turn the oven knob and remain on until you turn off the oven.
3.4 ELECTRONIC PROGRAMMER

MANUAL MODE:

If the cooking time or cooking end time is selected, the "Manual" symbol will be displayed. The time will be displayed on
the 7-segment display unless the timer is activated.
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AUTOMATIC MODE (AUTO):
If the cooking time or the end of cooking time is selected, the switch is set to automatic mode. The "AUTO" symbol will
be displayed during the cooking time or until the end of cooking time.

TIME

Set the time. When the power is connected, "12:00" will appear on the display. By pressing any button (+, - or SELECT),
the "MAN" symbol will appear, and it is possible to adjust the time in 5 second intervals by pressing - or +. The time can
be adjusted later by pressing "SELECT" repeatedly until the symbol flashes, then adjust the time as described above.

SENSORS (+) and (-)

Pressing these buttons increases or decreases the time by one minute. Pressing these buttons automatically increases
or decreases the time adjustment speed. By pressing and holding for between 2 and 5 seconds (approx. 3 min/s). By
pressing and holding for more than § seconds (approx. 20 min/s). Within 5 seconds of selecting a function, the alarm
volume can be adjusted using the SET (+) or SET (-) sensor.

SELECT sensor

Pressing the “SELECT” sensor selects the next function. Pressing and holding “SELECT” will not change the function. If
you press “SELECT” for more than 10 seconds, an audio alarm will sound and the “SELECT” mode ends
automatically.

Alarm VOLUME sensor

The alarm volume can be changed by scrolling through the function sequences and selecting L1, L2 or L3 to change the
alarm volume. Adjust using the sensor SET (+) or SET (-). The alarm will sound at the selected volume. L1 - low; L2 —
medium; L3 - high.

TIMER

To use this as a simple timer, press SELECT repeatedly until the symbol flashes then set the desired time by pressing +
or -. After approximately 5 seconds, the symbol stops flashing and the time starts counting down. Press + or —to
change the time or reset it. Press a button to cancel the timer when the time runs out. Maximum time set is 99
minutes.

COOKING TIME

Set the end of cooking time. To start cooking immediately and define the duration of cooking. Place the diches to be
heated in the oven and select the designed function and temperature using the function and temperature knob.

Press “SELECT” repeatedly until the * symbol flashes and set the cooking time to within 5 seconds by pressing + or -.
At the end of the cooking time, the bell sounds and the oven turn off automatically, the display shows 0.00 and flashes
“MAN’. Press any of the controls to deactivate the alarm and touch “SELECT” for manual re-programming. The “MAN”
symbol stops flashing and the oven can be re-used.

PROGRAM START TIME AND COOKING END TIME
To program the start time and the end time.
- Touch “SELECT" until the symbol 1 appears. Select the time by pressing + or — for 5 seconds, touch “SELECT”
again until the 1 symbol is selected and the cooking end time is displayed.
- Place the dishes to be cooked in the oven and select the designed function and temperature using the function
and thermostat knobs.
Cooking will start at the time calculated by deducting the cooking time from the end time. The current time reappears 5
seconds after the controls are released, and the “AUTO” and cooking time start symbols will remain on. When cooking
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time is complete, the audio sounds and the oven turn off automatically. Press any button to deactivate the alarm; touch
“SELECT" for manual re-programming. The “MAN” symbol stops flashing and the oven can be re-used.
Set the cooking time to zero to cancel programming.

3.5 CHILD SAFETY

To prevent unwanted selections, a child safety function is fitted to the unit’s function selector.

Child lock function can be activated at any time of day and is displayed in manual mode. It works independently of the
cooking time and the end of the cooking time and is carried out automatically.

The child lock function can be activated by pressing the (+) sensor until the “xxxxx” symbol is displayed. All other
functions are blocked from this moment onwards.

Cancellation: If a function such as cooking time expires, the alarm can be cancelled by touching any of the sensors,
even if the child lock has been activated.

If any sensor is touched when the child lock is activated, an audio signal sounds and the child lock symbol flashes for
two seconds.

The alarm volume can be changed by scrolling through the function sequences and selecting L1, L2, or L3 to change
the alarm volume. Adjust using SET (+) or SET (-) on the touch pad. The audio will be played at the selected volume.
L1-Low, L2-Medium, L3-High.

3.6 RECOMMENDATION TO USE THE OVEN AND THE GRILL

The accessible parts of the stove can be hot, if the oven or the grill is in operation. Do not let children close to the stove.
Don't let children sit down or play with the oven door. Do not use the drop-down door as a stool to reach above cabinets.

WARNING - Never use the food - Warmer drawer set at the bottom of the range to store inflammable
substances or liquids that cannot withstand heat such as, wood, paper, spray, cans, rags etc...

Pre-heat of the oven until it reaches the temperature, before you put the food into the oven.

Never use shallow containers or trays as baking pans for roasting.
This can soil the oven wall and cause grease spatters, burning
sauces and smoke production, if the grease falls into the oven
burner it can ignite.

Use instead high-edged containers, preferably terracotta containers,
put on the grate at about half the height of the oven.

When the food is directly on the grate, place the drip tray underneath
for collecting
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Never use the oven without the rubber seal

During oven and grill operation, the oven door must be completely closed.

It is recommended to place the baking tray in the middle level of the oven.
Avoid opening the door during cooking, as temperature changes will ruin the cooking and increase energy consumption.

The oven can be switched off a few minutes before the food is fully cooked. The residual temperature will be sufficient
to finish cooking.

PRODUCT OVERVIEW:
4.1 STOVE
MODEL: GGIC90B ] “ )
COOKING ZONES J i
1. 1500W boost 2000W Cooking zone —
2. 2000W boost 2500W Cooking zone
3. 3000W boost 3500W Flex-zone-left | ; { 3
4. 2000W boost 2500W Cooking zone ] - 7
5. 2000W boost 2500W Cooking zone . .
6. 1500W boost 2000W Cooking zone
7. 3000W boost 3500W Flex-zone-right — rrv e
8. Glass plate | *f i | i
9. Control panel | | ’
2 9 6

CONTROL PANEL INDUCTION
1. Symbol of cooking zone
2. ON/OFF button
3. Left Flexi zone indicator
4. Right Flexi zone indicator

o )

o ey
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CONTROL PANEL OVEN
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NOTE
Product diagrams in the manual for reference only, there might be slight differences due to continually product
improvements.

4.2 BEFORE USE OF HOB

1. Read this guide, taking special note to the safety warnings section.
2. Remove only protective film that may still be on your new electric hob.

4.3 USE OF YOUCH CONTROLS

e The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.
e Use the ball of your finger, not its tip.

!
¢ You will hear a beep each time a touch is registered. //
v

e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object
(e.g. a utensil or a cloth) covering them.
o Evenathin film of water may make the controls difficult to operate.

4.4 CHOOSE THE RIGHT COOKWARE

the induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.
You can check whether your cookware is suitable by carrying out a
magnet test. Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, fD
the pan is suitable for induction hob. -

f Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for

If you don’t have a magnet:
1. put some water in the pan that you want to check
2. |If display does not flash and water is heating, the pan is suitable.

Cookware made from the following materials is not suitable for an induction hob.
1. Pure stainless steel

Aluminium or Copper without magnetic base

Glass

Wood

Porcelain

Ceramic

Earthenware

No ko
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Induction hobs are made from smooth, ceramic glass, the heat comes from a magnetic induction coil which heats the
cookware but not the cooking surface. The heat from the cookware is transferred to the food.

It is important that you use only metal pans specifically designed and/or approved for use on induction hobs. Never
allow melamine or plastic containers to encounter the heat zones.

A pan which diameter less than 140mm may not be detected by the induction hob.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base

XX

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the cooking zone. If
you use smaller pot efficiency could be less than expected. Always centre your pan on the cooking zone.

)

Always lift pans of the hob —do not slide, or they may scratch the glass.

7

Suggested dimensions for pans for induction hobs.

The cooking zones automatically adapt, up to a certain limit, to the diameter of the pan. However, it is
recommended that the bottom of this pan has a minimum diameter according to the corresponding cooking
zone.

To achieve the best efficiency on your hob, place the pan in the centre of the cooking zone.

Base diameter of the pots:

Cooking Zone Minimum (mm) Maximum (mm)
160 mm 140 160

180 mm 140 180

210 mm 160 210

280 mm 230 280

Flexible zones 200 400 x 200

40 / 100



4.5 USING YOUR HOB

How to turn on the hob

1. When the hob is connected to the power and the power is on, press and hold the
ON/OFF button for about 3 seconds until you hear a "beep" and the hob is on. The hob |\
will now go into standby mode and all heat setting indicators and timer setting indicators ) !
will show "-", \

2. Place a suitable pan on the cooking zone you wish to use. Make sure that the bottom of &
the pan and the surface of the cooking zone are clean and dry. ' )

3. Set the heat level of the cooking zone by turning the knob for the respective cooking R
zone you wish to use. The value is adjusted from 0 to 9, b, Flex in circle. o

6. When connecting the power, the hob buzzer will beep once. All indicators will light up
for 1 second and then turn off.

7. When the hob is in standby mode and no operation is performed within 1 minute, the electric hob will
automatically turn off with a buzzer beeping once.

8. To turn ON the hob, press the ON/OFF control button and hold it for about 3 seconds. To turn OFF, simply
press the ON/OFF button again.

9. The power level can be adjusted from 0 to 9, B and Flexi for button #1 and #5. For button #2, #3 and #4, it can
be adjusted from 0 to 9, B is surrounded by a circle.

10. The heat setting indicator of the selected zone will flash during adjustment. After adjustment, the number will
flash for 5 seconds, then stop flashing, and the setting is confirmed.

How to switch off the hob - ( i,
1. You can switch off the cooking zone by adjusting the heat setting to level 0, where the F
indicator shows "-". @
2. You can also switch off the entire hob by pressing the ON/OFF button '

Il
NOTE: If there is a power failure during cooking, all settings will be cancelled. You must
first set the knob to 0, then you can set the heat level again.
NOTE: The cooling fan on the induction hob will remain on for approximately 1 minute after the hob is turned
off.

4.6 USING BOOSTER FUNCTION - INDUCTION HOB

Some induction models might have one or several cooking zones which has a “booster’-function. You can use the
“booster’-function to boost power of relevant cooking zone for a maximum power rating for 5 minutes. This function
could reduce the cooking time, which convenience for cooking when in hurry!
To use booster function, when hob is working, follow below:
1. Make sure the hob has power on. Touch the ON/OFF button for about 3 seconds to turn the hob on.
2. Switch the knob to b, the heating zone indicator will show “b” and it will be flashing for 5 seconds then it stops.
The Booster function is now active.

NOTE:
1. When the booster function is used, the cooking zone in the vertical direction will not operate at the same time.
2. After the booster is finished (5 minutes), the cooking zone power will gradually reduce every 5 minutes.

Cancel the Booster function
You can also cancel Booster function by switching knob to adjust power level setting.

4.7 FLEXIBLE ZONE - INDUCTION HOB
Some of the models might have one or several Flexible zones. These flexible zones can each be used as a single zone

or as two independent zones, accordingly to the cooking needs.
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The Flexible zones are each made of two independent inductors that can be controlled separately. When working as a
single zone, a cookware is moved from one zone to the other one within the flexible area keeping the same power level
of the zone where the cookware originally was placed, and the part that is not covered by cookware is automatically
switched off.

IMPORTANT - Make sure to place the cookware centred on the single cooking zone. In case of a big pot, oval,
rectangular and Elon-gated pans make sure to place the pans centred on the cooking zone covering both cross.

°

To activate the left or right flexible zone as a single large zone, first switch button #1 to Flexi. A red indicator will now
appear on the glass. You can then adjust the power knob by switching button #2 from 0-9, b in the circle.
When the flexible zone is on, the red-light indicator above the corresponding flexible zone on.

@ B

«

@ =

How to activate the Flexible zone

How to deactivate the Flexible zone

To deactivate the flexible zone when it is on, switch button #1 to other power levels. The indicator will turn off when
deactivated.

4.8 SMALL PAN AND OBJECTS DETECTION
For induction hob, if display flashes “* “ alternately with heat setting.
e You have not placed a pan on the correct cooking zone
e The pan you are using is not suitable for induction cooking
e The pan is too small
¢ The pan is not properly centred on the cooking zone

NOTE:
1.No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
2. The display will automatically turn off after 2 minutes, if there is no suitable pan placed on it.
3. When an unsuitable size, or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other small item (e.g. knife, fork, key) has
been left on the hob, the corresponding cooking zone will automatically turn off in 1 minute.

4.9 RESIDUAL HEAT WARNING
BEWARE of hot surfaces
When the hob has been operating for some time, there will be some residual heat. The letter “H” H O

appears in power setting indicator to warn you to keep away from it.

It can also be used as an energy saving function:
If you want to heat further pans, use the hotplate that is still hot.
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4.9.1 AUTO SHUTDOWN

Another safety feature of the hob is automatically shut down. This occurs whenever you forget to switch off a cooking
zone. The default shutdown times as below table.

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Default working timer (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
4.9.2 OVERHEAT PROTECTION

A temperature sensor can monitor the temperature inside the hob. When a temperature that is too high, is detected, the
hob automatically switches off.

4.9.3 COOKING GUIDELINES

WARNING - When frying the oil and fat heat up quickly, particularly when using Booster function. It will reach
an extremely high temperature oil and fat will ignite spontaneously, and this presents a risk of fire and burns.

COOKING TIPS

When food comes to the boil, reduce the power setting.

Using a lid will reduce cooking time and save energy by retaining the heat.

Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking time

Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

SIMMERING
e  Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising occasionally to the surface
of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender stews because flavours develop without
overcooking the food. You should also cook egg-based, flour-based and baked sauces below the boiling point.
e Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher than the lowest
setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended.

SEARING STEAK
To cook juicy flavoursome steaks:

Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

Heat up a heavy-based frying pan.

Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and then lower the meat
onto the hot pan.

e Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the thickness of the steak and
how cooked you want it. Times may vary from about 2-8 minutes per side. Press the steak to gauge how
cooked it is.

- The firmer it feels the more “Well done” it will be.
e Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become tender before serving.

STIR-FRYING
e Choose a ceramic compatible flat- based wok or a large frying pan.
Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick.
If cooking large quantities, cook the food in several smaller batches.
Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.
Cook any meat first, put it aside and keep warm.
Stir-frying the vegetables, when they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower setting, return the
meat to the pan and add your sauce. Stir gently to make sure they are heated through. Serve immediately.
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MAINTENANCE AND CLEANING INSTRUCTIONS:

WARNING - Servicing should be carried out only by authorised personnel.
Before maintenance or cleaning your cooker, switch off the circuit breaker, turn off the isolating gas valve or
the gas mains and allow the cooker to cool down.

5.1 GENERAL CLEANING

Adequate maintenance and cleaning will prolong the life of the appliance, as well as ensure trouble-free service.

The cooker must be washed with warm water, using a damp sponge and ordinary detergent.

Never use scouring powder, steel wool or acids to clean the stove.

The stainless-steel parts should be washed, after the use, whit water and dried with a soft cloth. If the spots persist, it is
necessary to use a non-abrasive detergent or warm vinegar.

The glass of the oven’s door should be wasted with warm water and a nylon pad soaked in ordinary detergent.

Avoid scrubbing the front panel, because this will erase the designs stencilled over each knob.

The enamelled grids of the knob can be washed in the dishwasher.

Do not clean the stove with vapour equipment (e.g. Steam cleaners)

5.2 CLEANING CERAN STOVE

Clean spillages from the hob surface as soon as possible after use. Always ensure the surface is cool enough before
cleaning.

After use, once the cooker has cooled down, clean thoroughly as even small amounts of dirt can become impossible to
remove when re-heated.

Do not use abrasive pads, sponges or powders to clean, as these products can scratch the surface of glass.

Small amounts of dirt can be removed using a damp cloth or hot, soapy water.

Soap stains should be removed with water, and the glass should then thoroughly dried.

For encrusted dirt, it is recommended that you use a glass scraper, with a metal blade,

which can easily be found on the market. Only clean when the surfaces are cold.

Use a soft cloth or kitchen paper to clean the surface. If the spillage has dried on the \
surface, you may need to use a specialist vitro ceramic glass cleaner, which is available I-’
for most of supermarkets. Do not use other abrasive cleaners and/or wire wool etc., as it

may scratch the ceramic glass surface of your hob.

5.3 OVEN CLEANING

The oven should be washed with warm, and a nylon pad soaked in ordinary detergent. The oven is “Easy to Clean”
enamel, don’t need abrasive detergent for cleaning.

How to remove the interior glass on the oven’s door for cleaning:
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Press the (A), and remove the superior tops (B)

Release the interior glass (C), from the interior tops (D)
Remove the interior glass

Cleaning the glass with warm water and a nylon pad soaked in ordinary
detergent

Place the glass in the supports

Slide in the guide till engage the groove (D) of the interior tops

Introduce the superior tops (B)

)

5.4 REPLACING THE OVEN BULB

Once the appliance has been electrically disconnected, unscrew the glass
protection cap and the bulb, replacing it with another one suitable for high
temperatures (300°C) having the following characteristics:

Voltage: 220 — 240 V
Power: 15/25W

Socket: E14

Reassemble the glass cup and reconnect the appliance.
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5.5 PROTECTION FILTER OF THE OVEN FAN

To minimize the amount of grease/debris on the fan during cooking, the filter cover =
should be installed. When cooking is finished, remove the filter and wash it.

To install the filter, mount the filter so it is leaning against the rear wall, and at the rfs P
same level as the fan, then push the “tang” downwards. Reverse this operation to VI /4"? :
remove the filter. _ ' ,
- £l
4 Lﬁ_-a.
= =

The cleaning of the fan must be doing by a technical service
5.6 REMOVE THE PAN SIDE OF OVEN

To facilitate cleaning chrome side grills can be removed.
For this follow the instructions 1. For 3. For disassembled oven grill.
To set back following the instructions of a 3. For 1.

1. Raise the grill vertically and remove the pin in the
groove on the front side of the oven.

2. Move the grid in the direction indicated so that moves
into the slot along the coast of the oven.

3. Move the grid in the direction indicated so that moves
into the slot along the coast of the oven.

Vertical lift and remove the pin in the groove in the back
side of the oven.

The stainless-steel runners that support the support the enamelled pans can be removed and placed in three levels of
the side grilles.
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HEATING SETTINGS:

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on factors including your cookware and the
amount you are cooking. Experiment with the hob to find the settings that best suit you.

Heat setting Suitability
1-2 e Delicate warming for small amounts of food
e Melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
e Gentle simmering
e Slow warming
3-4 e Reheating
e Rapid simmering
e Cooking rice
5-6 e Pancakes
7-8 e Sautéing
e (Cooking pasta
9 e Stir-frying
e Searing
e Bringing soup to the boil
e Boiling water
HINTS AND TIPS:
What? How? Important!
Daily dirt on 5. Turn off the power. When the hob is switched off, there will be
glass 6. Apply a glass ceramic glass cleaner no "hot surface" indicator, but the cooking
(fingerprints, while the glass is still warm (but not zone may still be hot! Be extremely careful.
marks, food hot!). Heavy-duty scouring pads, some nylon
stains or non- 7. Rinse and dry with a clean cloth or scouring pads and harsh/abrasive cleaning
sugar spills on paper towel. agents can scratch the glass. Always read

glass)

8. Turn on the power to the hob.

the label to check if your cleaning agent or
scouring pad is suitable.

Never leave cleaning residue on the glass
surface of the hob: the glass may become
stained.

Boils over,
melts, and hot
sugar spills
onto the glass

Remove the dirt immediately using a
scraper suitable for ceramic glass or hobs
but be careful! the cooking zone may be hot:

1. Switch off the power.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the dirt or spillage
to a cool area of the hob.

3. Clean up the dirt or spillage with a
dishcloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for the removal
of "Daily dirt on glass".

Remove stains from melted food, sugary
foods or spills as soon as possible. If they
cool on the glass, they can be difficult to
remove or even permanently damage the
glass surface.

Cut Hazard: When the safety cover is
retracted, the blade of a scraper is razor
sharp. Use with extreme caution and always
store safely out of the reach of children.

Waste on the
touch controls

1. Turn off the power.

2. Vacuum up the spill.

3. Wipe the touch control panel with a
clean, damp sponge or cloth.

4. Dry the area completely with a
paper towel.

5. Turn on the power to the hob.

The hob may beep and turn off by itself, and
the touch controls may not work if there is
liquid on them. Make sure to wipe the touch
control area dry before turning the hob back
on.
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MAINTENANCE OF THE STOVE:

If you find something goes wrong for your hob, before contact the service or where you purchased it, please check
whether below:

1.

There is no power to the appliance:

- Check if there is a power cut in your area

- Check if the appliance is properly connected to the power supply

- Has the timer setting expired?

- Whether the maximum cooking time has been reached and the appliance switches off automatically.

- Whether boiling liquid has reached the touch control panel and the overflow protection has switched of the
appliance.

The buttons on the touch control panel may not be active:
- Ifitis under "Child Lock", which shows "Lo" in the timer display
- Ifliquid/wet cloth is on the touch control panel, as it activates the overflow protection function.

After cooking, an "H" appears on the display:
- This is normal. The hob is equipped with residual heat warning safety features. It will remain on until the
surface is cool enough to touch.

After switching off, the induction hob fan continues to run for a while:
- Thisis normal, it is to help the appliances cool down completely.

Some pans make crackling or clicking noises during use of induction hob:
- Thisis normal. It is the sound of induction coils during use, and depending on your cookware design, the
clicking noise may be slightly different.

The glass is being scratched:
- Check if you are using unsuitable cookware, e.g. cookware with rough edges.
- Check if you are using unsuitable, abrasive scouring pads or cleaning agents.

FAILURE INSPECTION FOR INDUCTION HOB:

IF an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state automatically and display corresponding

protective codes:

Problem Possible causes What to do

E1/E2 Abnormal supply voltage Please check if the power supply is
normal. Turn power on after the
power supply is normal.

E3 High temperature of the pan sensor | Check if there are liquid in the pan, if
not fill the pan with liquid and restart.

ES High temperature of the IGBT Please restart the induction hob,

temperature sensor after it have cooled down.

For all other error codes, switch off and call your service provider.
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6.0 CONTROL OF THE PRODUCT

The producer certifies that this appliance has undergone the following verifications:
e Electric unit operation

Dielectric rigidity

Earthing continuity

Leak control

Operation of the safety valves

Aesthetic control

6.1 TECHNICAL CHARACTERISTICS

POWER, W

BURNERS ELECTRIC GGIC90B
Booster 210 mm 2000 / 2600 W 1
Booster 180 mm 2000/ 2600 W 2
Booster 160 mm 1500 /2000 W 2
Oven 3800 W E
Circular resistance 3000 W E
Grill 2800 W E
Oven, L 121 L
11000 W
Maximum electric power (W) 3800 W (OVEN)
7200 W (HOB)
Electric supply 380~415V 3N
Maximum intensity 48 A
Electric cable (HO5 RR - F) 5G 2,5 mm
Cooker dimensions: WxDxH (mm) 900x615x940
Package dimensions: WxDxH (mm) 960x690x1005
Weight: Net / Gross (kg) 76 /79,5 kg

EE Burners - EE Hob - IEE Oven - According to (EU) 66/2014
CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT:

Worn-out machines must be taken out of service immediately.
Within the European Union, this symbol indicates that the product must not be disposed of with other household
ﬂ waste. Electronic waste contains valuable and recyclable materials that should be recycled to prevent harm to
EE the environment or human health through uncontrolled waste disposal.
Therefore, always make sure to hand in electronic waste to a recycling station or send it to the dealer for disposal. They
will then ensure that the machine's components are recycled.

Disposal of packaging:
Never simply throw away the packaging but dispose of it correctly and responsibly for recycling.

Packaging:

Leave paper, cardboard and corrugated cardboard packaging at the recycling station.
Plastic and foil packaging parts must also be disposed of in the collection container provided for this purpose.

@ @) &The examples of plastic material markings read: PE for polyethylene, code number 02 for PE-HD, 04 for
s e PE|D, PP for polypropylene, PS for polystyrene.
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SERVICE:

Warning! To avoid significant damage that may result from improper repair, electronic devices should only be repaired
by authorized electrical repairers. This product should be serviced by an authorized service enter, and only original parts
should be used. If your machine unexpectedly requires service, please contact us at the following.

Scandinavia International

AK Trading ApS Grand Gourmet ApS

Transitvej 12 - DK-6330 Padborg Transitvej 12 - DK-6330 Padborg

Tif.nr: +45 77 34 24 00 Tif.nr: +45 77 34 24 00

E-mail: aftersales@grand-gourmet.com E-mail: aftersales@grand-gourmet.com

Service Partner
Please contact the store where you purchased the product. Always remember to bring either the full warranty card or the
receipt. OBS: Unpaid packages will not be accepted! The device must be packed for transport.

XPOS

AK Trading uses XPOS to handle RMA requests. Please add AK Trading to your XPOS Dashboard
as a supplier. Business customers who do not use XPOS can create an account for free by clicking
the XPOS button below.

After validation, AK Trading can be added as a supplier and RMA requests can now be created. If
you do not use XPOS, you can download the document by clicking the button below and following
the instructions. www.Xpos.eu/

[=]

NOTE: You can download and fill out the form directly in your browser.
WARRANTY:

You have a 2-year warranty on technical defects after purchase.

Not included in the warranty:

- Other than normal household use (This appliance is intended for general household use only)

- Reasons not directly related to the appliance such as:

- Damage caused during transport or improper use, such as dents, scratches, broken parts.

- Installation errors (such as incorrect voltage)

- Malfunctions due to improper use, dust/fluff in and on the appliance and other forms of blocking the air circulation, as
well as breakage of plastic, rubber, glass, which has become defective during other than normal use.

You have a 2-year warranty on technical defects on the appliance after the date of purchase.
The warranty is only valid if proof of purchase/invoice can be presented.

Warranty rights are not transferable.

If the appliance is offered for service, this must be clean, otherwise the service may be refused.
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INTRODUKSJON:

Kjeere kunde

Du har nettopp kjept et produkt fra Grand Gourmet-serien. Vi takker for ditt valg og din tillit til merkevaren var. Vi er
overbevist om at du med tiden vil veere enig i at din tillit var berettiget. Den omhuen vi legger i materialer, produksjon og
kontroll resulterer i et kvalitetsprodukt som fullt ut oppfyller dine krav.

OBS:
Installasjon, justering eller vedlikehold, bade gass- og elektriske installasjoner, ma kun utferes av kvalifisert og autorisert
personell som er kjent med gjeldende installasjonsforskrifter.

Les brukerhandboken ngye fer du installerer og bruker den. Den inneholder generelle instruksjoner for installasjon, bruk
og vedlikehold av komfyren. Det vil vaere sveert nyttig a vite detaljert bruk og vedlikehold av dette apparatet, slik at du
kan nyte fordelene og sikre best mulig resultat. Ta vare pa denne brukerhandboken sammen med apparatet hvis du gir
det videre til noen andre.

Manglende korrekt installasjon av apparatet kan ugyldiggjere enhver garanti eller ethvert ansvarskrav.

GENERELLE ADVARSLER:

Les folgende for & unnga elektrisk stet eller brann.

Det er sveert viktig at brukerhandboken oppbevares sammen med apparatet for senere referanse. Hvis apparatet selges
eller overfgres, ma du alltid serge for at brukerhandboken oppbevares sammen med apparatet, slik at den nye eieren kan
bli kient med apparatets funksjoner og relevante advarsler. Disse advarslene er gitt av sikkerhetsmessige arsaker. Du
ma lese dem ngye far du installerer eller bruker apparatet.

- Apparatet er ikke beregnet for bruk av sma barn eller funksjonshemmede personer uten tilsyn.

- Dette apparatet er ikke beregnet for bruk av personer (inkludert barn) med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller mangel pa erfaring og kunnskap, med mindre de har fatt tilsyn eller instruksjoner om bruk av
apparatet av en person som er ansvarlig for deres sikkerhet.

- Barn ber overvakes for a sikre at de ikke leker med apparatet.

- Personer med pacemakere eller andre elektriske implantater (sasom insulinpumper) skal dog konsultere deres
lege eller implantatproducent, fer de bruger dette apparat, for at sikre, at deres implantater ikke pavirkes af det
elektromagnetiske felt.

- Sma barn ber overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

- Personer med pacemakere eller andre elektriske implantater (som insulinpumper) bar imidlertid radfare seg
med legen sin eller implantatprodusenten far de bruker denne enheten for & sikre at implantatene deres ikke
pavirkes av det elektromagnetiske feltet.

- Sma barn bar overvakes for a sikre at de ikke leker med enheten.

- ADVARSEL - Sgrg for at apparatet er slatt av far du bytter lampe for a unnga risiko for elektrisk stat.

- ADVARSEL - For & forhindre at apparatet velter ved et uhell, f.eks. av at et barn klatrer opp pa den apne
ovnsdgren, ma stabiliseringsanordningen vaere installert. Se installasjonsinstruksjonene.

- ADVARSEL - Tilgjengelige deler blir varme under bruk. For & unnga brannskader og skalding, hold barn unna

- ADVARSEL - Hvis overflaten er sprukket, sla av apparatet for a unnga risiko for elektrisk stet.

- Apparatet blir varmt under bruk. Veer forsiktig sa du ikke berarer de varme elementene inni ovnen.
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ADVARSEL - Tilgjengelige deler kan bli varme under bruk. Hold sma barn unna for & unnga brannskader.

Ikke bruk sterke, slipende rengjaringsmidler eller skarpe metallskraper for a rengjere ovnsdgrglasset, da de kan
ripe opp overflaten og fare til at glasset knuses.

ADVARSEL - Serg for at apparatet er slatt av far du bytter lampe for & unnga risiko for elektrisk stet. Apparatet
er ikke ment a betjenes ved hjelp av en ekstern timer eller et separat fiernkontrollsystem. Bruksanvisningen ma
angi at det ma veere en frakoblingsmekanisme i den faste ledningen i samsvar med ledningsforskriftene.Spray
ikke aerosoler i naerheden af apparatet, nar det er i brug.

Ikke oppbevar eller bruk brennbare vaesker eller gjenstander i neerheten av dette apparatet, f.eks. aerosoler.
Tilgjengelige deler blir varme under bruk. Hold barn unna for a unnga brannskader og skalding.

Ikke modifiser dette apparatet.

Sla alltid av grillen umiddelbart etter bruk, da fett som blir igjen pa den kan antennes.

Ikke dekk til innsatsen med folie, da fett som blir igjen pa den kan antennes.

Hold alltid grillpannen ren, da fett som blir igjen pa den kan antennes.

Ikke la grillen veere uten tilsyn.

For a unnga brann, sgrg alltid for at grillristene og tilbehgret er satt inn i apparatet i samsvar med instruksjonene.
Sl av apparatet fer du fierner ovnslysglasset for a bytte lyspeere.

For & unnga ulykker, sgrg alltid for at ovnsristene og tilbehgret er satt inn i apparatet i samsvar med
instruksjonene.

Ikke bruk dgren som hylle.

Ikke trykk ned pa den apne ovnsdaren.

Ikke la store kokekar henge over koketoppen og ned pa den tilstetende benkeplaten. Dette vil forarsake
brannskader pa benkeplaten.

Apparatet ma installeres av en autorisert person.

Fer du bruker apparatet, ma du segrge for at all emballasje er fiernet.

For a unnga potensiell fare ma installasjonsinstruksjonene falges.

Sarg for at alle angitte ventilasjonsapninger, apninger og luftrom ikke er blokkert.

Kun autorisert personell skal utfgre service.

Serg alltid for at apparatet er slatt av far rengjering eller utskifting av deler.

Rengjer alltid apparatet umiddelbart etter matsal.

For a opprettholde sikker drift anbefales det at produktet inspiseres hvert femte ar av en autorisert servicetekniker.
Hvis ledningen er skadet, ma den byttes ut av produsenten, deres servicerepresentant eller en tilsvarende
kvalifisert person for & unnga fare.

ADVARSEL - Hvis dette apparatet er installert i sjgfartay eller campingvogner, ma det ikke brukes som varmeovn.
ADVARSEL - Bruk aldri varmeskuffen nederst pa komfyren til & oppbevare brennbare stoffer eller materialer
som ikke taler varme, som tre, papir, spraybokser, kluter osv.

Dette apparatet er ikke egnet for bruk i sjafartay, campingvogner eller mobile hjem med mindre hver brenner er
utstyrt med en flammedemper.

Bruk aldri apparatet som arbeidsomrade.

La aldri gjenstander eller redskaper ligge pa apparatet.

Ikke plasser eller legg igjen magnetiske gjenstander (f.eks. kredittkort, minnekort) eller elektroniske enheter (f.eks.
datamaskiner, mp3-spillere) i neerheten av apparatet, da de kan bli pavirket av det elektromagnetiske feltet.
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Sla alltid av kokesonene og koketoppen etter bruk som beskrevet i denne handboken. lkke stol pa at
panneregistreringsfunksjonen slar av kokesonene nar du fierner pannene.

Ikke bruk damprenser til a rengjare koketoppen.

Ikke plasser eller slipp tunge gjenstander pa koketoppen.

Ikke sta pa koketoppen.

Ikke bruk panner med ujevne kanter, og ikke dra panner over den keramiske glassoverflaten, da dette kan ripe
opp det keramiske glasset.

Hvis stramledningen er skadet, ma den kun byttes ut av en kvalifisert tekniker.

Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger og lignende bruksomrader, som for eksempel: -
Personalkjakken i butikker, kontorer og andre arbeidsmiljger; - Landsteder; - Av kunder pa hoteller, moteller og
andre boligomrader.

Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller manglende erfaring og kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller instruksjoner om sikker bruk av
apparatet og forstar farene som er involvert. Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjering og vedlikehold ma
ikke utfares av barn uten tilsyn.

ADVARSEL

Matlaging pa kokeplate uten tilsyn med fett eller olje kan veere farlig og forarsake brann.

Forsgk ALDRI a slukke en brann med vann, men sla av apparatet og dekk deretter til flammen, for eksempel med
et lokk eller brannteppe.

INSTALLASJONSVEJLEDNING:
2.1 KOMFYRINSTALLASJON

Produsenten fraskriver seg alt ansvar for skade pa eiendom eller personskade eller dyr som falge av feil
installasjon eller bruk av utstyret.

Dette apparatet er et isolert kjgkkenapparat, frittstdende installasjon og er beregnet for ikke-profesjonell bruk i private
hjem, for voksne og innendars bruk.

De elektriske forholdene er angitt pa etiketter i naerheten av de elektriske inngangene.
Installasjonen av ovnen skal kun utfgres av kvalifisert og autorisert personell.

Monter ovnen sikkert og sett den i vater — noen modeller har sma justeringsfatter.

=3 Tilbehar (ben til komfyren) finnes i en plastpose inni ovnen.
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Fa én person til a lgfte den ene siden av enheten.
Snu aldri enheten.
Skru bena inn i et hull under enheten, ett om gangen.

Be assistenten din om & lgfte den andre siden av enheten.
Skru na de to andre beina pa samme mate som far i forskjellige hjgrner.

Juster hgyden pa benet ved a vri den nedre delen med eller mot klokken.
Merk: Enheten ma veere i vater

2.2 ELEKTRISK TILKOBLING

SVART VIKTIG: Apparatet ma alltid vaere koblet til jord i samsvar med gjeldende forskrifter.
Elektriske tilkoblinger ma kun utferes av kvalifisert personell som er kjent med gjeldende
installasjonsforskrifter.

Far tilkobling, kontroller om det elektriske nettverket er forberedt for den nadvendige effekten (se typeskiltet eller
tabellen med tekniske spesifikasjoner).

Apparatet ma alltid jordes i samsvar med gjeldende forskrifter.
Jordlederen er grann/gul.
L)

VIKTIG - Stopselet i enheten ma vare koblet til en jordet stikkontakt.

Forsyningskabelen ma plasseres slik at ingen punkt kan na en temperatur som er 50 °C hgyere enn
omgivelsestemperaturen.

Apparatene er utstyrt med en stramkabel og er konstruert for a operere med en frekvens pa 50/60 Hz.

Sjekk stramforsyningstypen pa etiketten pa baksiden av apparatet naer kabelinngangen, pa datoplaten i komfyrens
varmeder, pa emballasjeetiketten eller i tabellen med tekniske spesifikasjoner.
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| henhold til modellene, se tabellen over tekniske spesifikasjoner, kan tilkoblingen veere,

triphasic 380 - 415 V 3N
4 4 1 conduciors

- Koble apparatet fra stramforsyningen far du utfgrer arbeid eller vedlikehold pa det.
- Tilkobling til et godt jordingssystem er viktig og obligatorisk.

- Endringer i husets ledningsnett ma kun utfares av en kvalifisert elektriker.

- Unnlatelse av a folge disse radene kan fore til elektrisk stot eller ded.

Uansett, sarg for at den elektriske koketoppen er godt ventilert og at luftinntaket og -utlgpet ikke er blokkert. Sgrg for at
den elektriske koketoppen er i god stand. Som vist nedenfor:

A MERK: Sikkerhetsavstanden mellom koketoppen og skapet over koketoppen ma vaere minst 760 mm.

A B C D E

76mm S50mm minimum 20mm minimum Luftinntak Luftutigp 5 mm

Koble koketoppen til stramnettet
Strgmforsyningen ma kobles til i samsvar med gjeldende standard eller enpolet bryter.

Apparatet har en hgy effekt og ma kobles til stremforsyningen av en kvalifisert elektriker.
57 / 100



Merknader:

1.

Hvis kabelen er skadet eller ma byttes ut, bar dette gjeres av en kundeservicetekniker med riktig verktoy for a
unnga ulykker.

Hvis apparatet er koblet direkte til stramnettet, ma det installeres en allpolarbryter med en minimumsavstand
pa 3 mm mellom kontaktene.

Installatgren ma sgrge for at riktig elektrisk tilkobling er utfart og at den overholder sikkerhetsforskriftene.
Kabelen ma ikke bayes eller komprimeres.

5. Kabelen ma kontrolleres regelmessig og kun byttes ut av en kvalifisert tekniker.
Forsiktig:
1. Koketoppen ma installeres av kvalifisert personell eller teknikere. Utfer aldri arbeidet selv.

No ok owhd

Den elektriske koketoppen ma ikke installeres pa kjglesystemer, oppvaskmaskiner og terketromler.

Den elektriske koketoppen ma installeres pa en slik mate at bedre varmestraling kan sikres for & gke paliteligheten.
Veggen og den induserte varmesonen over arbeidsflaten ma tale varme.

For & unnga skader ma komposittlaget og limet vaere varmebestandige.

En damprenser ma ikke brukes.

Denne elektriske koketoppen kan kun kobles il en stramforsyning med en systemimpedans pa ikke mer enn
0,427 ohm.

Kontakt forsyningsmyndigheten din for informasjon om systemimpedans om ngdvendig.

MERK: Noen modeller leveres med en stremledning med stepsel. | sa fall kan du koble den direkte til
stikkontakten. Oppbevar stepselet utilgjengelig for bruk. For modeller uten stopsel ma det brukes en
stremledning.

Tilkoblingsmetoden er vist nedenfor. Input (spenning) 220-240 V~. Yellow/Green (Gul/grgnn) - Jord

junction box

]
Yellow/Green @ -

junction box

-

o000
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BRUKERVEILEDNING:

3.1 INNLEDENDE RAD

ADVARSEL - Tilgjengelige deler av komfyren kan bli varme, spesielt nar ovnen eller grillen er i bruk.
Hold barn unna apparatet.

For du bruker ovnen for fgrste gang, forvarm en tom ovn til maksimal temperatur i omtrent 30 minutter for a fierne
gienvaerende lukt og rayk fra produksjonsprosessen uten a overfgre den til maten.
Far du installerer ovnen, fjern plastdekselet som dekker noen metalldeler.

Ovnen ma alltid installeres av kvalifisert og autorisert personell.

Dette apparatet er klasse 1 og er beregnet for ikke-profesjonell bruk av privatpersoner og voksne i hjemmet. Ved intensiv
og langvarig bruk kan det veere ngdvendig a eke ventilasjonen, for eksempel ved a apne flere vinduer eller gke
hastigheten pa ventilatoren eller avtrekksviften, hvis installert.

Dette apparatet er av type X: Overopphetingskategori.

Brukeren ma ikke bytte ut apparatets stramkabel. Kontakt kun kvalifisert personell for utskifting.

Materialene rundt dette apparatet ma tale en temperatur pa 90 °C.

Bruk kun gryter og panner med flat bunn.

Apparatet er ikke beregnet for bruk av sma barn eller funksjonshemmede personer uten tilsyn.

Sma barn ber overvakes for a sikre at de ikke leker med apparatet.

Ikke la barn leke i nzerheten av komfyren.

Hold oppsyn med barn nar apparatet er i bruk, slik at de ikke bergrer varme overflater og ikke er i naerheten av apparatet
mens det er i bruk.

Apparatet blir veldig varmt under tilberedning. Bergr aldri noen deler pa toppen eller innsiden av ovnen uten beskyttelse
med varmebestandige hansker.
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ADVARSEL - Ikke spray aerosoler i narheten av dette apparatet mens det er i bruk.
Hvis dette apparatet er installert i en bat eller campingvogn, ma det ikke brukes som varmeovn.
Ikke oppbevar brennbare materialer i oppbevaringsskuffen.

3.2 SLIK BRUKER DU MULTIFUNKSJONSOVNEN
Ulike tilberedningsalternativer kan velges ved a bytte mellom forskjellige elementer, og temperaturen styres av en
termostat.

Ovnslys
| denne posisjonen er bare lyset pa. Lyset forblir pa i de andre sju bruksposisjonene.

% | Tining
£ Avriming skjer pa samme mate som ved romtemperatur, men med den fordelen at det gar mye raskere. | denne
posisjonen er det bare viften som er i drift.

Konvensjonell/Oppvarmingsovn

Varmen kommer fra de @vre og nedre varmeelementene. Ovnen ma forvarmes fgr maten settes inn.
Tilberedning i en varmeovn gir optimale resultater med — kaker, pizza, brad og for skansom, langsom tilberedning av
gryteretter. Tilberedning i en varmeovn er kun mulig pa midterste rille og ber vaere sentralt plassert i ovnen.

F-i Konvensjonell og varmluft

==/ Denne funksjonen akselererer den kontinuerlige sirkulasjonen av varmluft, noe som anbefales spesielt for
matlaging pa flere nivaer i ovnen. Den planlagte temperaturen vil nas i lapet av kort tid. Ovnens gvre og nedre
varmeelementer fungerer sammen med termostaten. Viften er alltid i drift.

v~ Vifte assistert

=~ Den ytre ringen pa det @vre og nedre varmeelementet og viften aktiveres, og varmen fordeles jevnt pa alle
rilleposisjoner. Egnet for steking av paier og steking i ett lag. Ovnen ma forvarmes fgr maten legges inn. For a bruke
ovnen, velg viftefunksjonen sammen med temperaturen.

v

feey Varm luft

el Det sirkuleere varmeelementet og viften aktiveres. Varmen fordeles jevnt pa alle rilleposisjoner. Passer for alle
typer mat. Ovnen ma forvarmes fgr maten settes inn. Konveksjonsmodus gir optimale resultater med kaker, store
mengder mat og tilberedning av forskjellige retter samtidig. For & bruke funksjonen, velg konveksjonsfunksjonen
sammen med temperaturen.

v#¥] Grille
Grillelement — Brukes til a riste og smelte ost eller brune den. Steketiden er maksimalt 5 minutter. Velg full
grillfunksjon sammen med temperatur for a bruke funksjonen.

Vifte grill
Bruk av grillelementet og varmluft. Brukes til grilling av kjatt, grannsaker og fjeerkre. Forvarm ovnen, legg maten
pa grillsteinen i stekebrettet og plasser den midt i ovnen. Annen mat kan stekes under mens du griller.

Ovnsdgren ma vare lukket under alle tilberedningsfunksjoner.
De tilgjengelige delene av komfyren kan bli varme nar ovnen eller grillen er i bruk. Hold barn unna apparatet.
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3.3 BRUK AV OVNSLYSET

Av forbruks- og gkonomihensyn kan du se stekeprosessen niennom ovnsglasset uten & apne daren hvis du bruker
ovnslyset. For a sla pa ovnslyset, vri pa ovnsbryteren til symbolet for ovnslyset vises.
Noen modeller med elektrisk ovn [EV] lyser nar du vrir pa ovnsbryteren og forblir pa til du slar av ovnen.

3.4 ELEKTRONISKE PROGRAMMERERE

MANUELL MODUS:
Hvis koketid eller sluttid for koking er valgt, vises symbolet "Manuell". Klokkeslettet vises pa 7-segmentdisplayet med
mindre timeren er aktivert.

AUTOMATISK MODUS (AUTO):
Hvis koketid eller slutt pa koketiden er valgt, settes bryteren til automatisk modus. Symbolet "AUTO" vises under
koketiden eller til koketiden er ferdig.

TID:

Still inn tiden. Nar stremmen er tilkoblet, vises "12:00" pa displayet. Ved a trykke pa en hvilken som helst knapp (+, -
eller SELECT), vises symbolet "MAN", og det er mulig a justere tiden i intervaller pa 5 sekunder ved a trykke pa - eller
+. Tiden kan justeres senere ved a trykke gjentatte ganger pa "SELECT" til symbolet blinker, og juster deretter tiden
som beskrevet ovenfor.

SENSORER (+) og (-)

Ved a trykke pa disse knappene gker eller reduseres tiden med ett minutt. Ved a trykke pa disse knappene gker eller
reduseres hastigheten pa tidsjusteringen automatisk. Ved a trykke og holde inne i mellom 2 og 5 sekunder (ca. 3
min/s). Ved a trykke og holde inne i mer enn 5 sekunder (ca. 20 min/s). Innen 5 sekunder etter at en funksjon er valgt,
kan alarmvolumet justeres ved hjelp av SET (+) eller SET (-) sensoren.

VELG sensor

Ved a trykke pa "SELECT"-sensoren velges neste funksjon. Funksjonen endres ikke ved a trykke og holde inne
"SELECT". Hvis du trykker pa "SELECT" i mer enn 10 sekunder, vil en lydalarm lyde, og SELECT-modusen avsluttes
automatisk.

Alarmvolumsensor
Alarmvolumet kan endres ved a bla gjennom funksjonssekvensene og velge L1, L2 eller L3 for & endre alarmvolumet.
Juster med SET (+) eller SET (-) sensoren. Alarmen vil lyde med valgt volum. L1 - lav; L2 — middels; L3 - hay.

TIMER

For a bruke dette som en enkel timer, trykk gjentatte ganger pa SELECT til symbolet blinker, og still deretter inn gnsket
tid ved a trykke pa + eller -. Etter omtrent 5 sekunder slutter symbolet a blinke, og tiden begynner a telles ned. Trykk pa
+ eller — for a endre tiden eller tilbakestille den. Trykk pa en hvilken som helst knapp for & avbryte timeren nar tiden er
utlgpt. Maksimal innstilt tid er 99 minutter.

TILBEREDNINGSTID

Still inn sluttid for steking. For a starte stekingen umiddelbart og angi steketiden. Plasser rettene som skal varmes opp i
ovnen og velg ansket funksjon og temperatur med funksjons- og temperaturknappen.
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Trykk pa "SELECT" gjentatte ganger til * symbolet blinker, og still inn steketiden innen 5 sekunder ved a trykke pa +
eller -. Nar steketiden er over, vil klokken lyde, og ovnen slas av automatisk. Displayet vil vise 0,00, og "MAN" vil blinke.
Trykk pa en av knappene for a deaktivere alarmen, og trykk pa "SELECT" for manuell programmering. "MAN"-symbolet
vil slutte a blinke, og ovnen kan brukes igjen.

PROGRAMMETS STARTTID OG TILBEREDNINGENS SLUTTID
For & programmere starttid og sluttid.
- Trykk pa “SELECT" til symbolet 1 vises. Velg tiden ved a trykke pa + eller — i 5 sekunder, trykk pa “SELECT"
igjen til symbolet 1 er valgt og sluttidspunktet for tilberedningen vises.
- Sett rettene som skal stekes i ovnen og velg gnsket funksjon og temperatur med funksjons- og
termostatknappene.
Tilberedningen starter pa tidspunktet som beregnes ved a trekke fra tilberedningstiden fra sluttidspunktet. Gjeldende
klokkeslett vises igjen 5 sekunder etter at knappene slippes, og symbolene AUTO og start tilberedningstiden forblir
tent. Nar tilberedningstiden er fullfgrt, hares et lydsignal, og ovnen slar seg av automatisk. Trykk pa en hvilken som helst
knapp for & deaktivere alarmen; trykk pa “SELECT” for manuell omprogrammering. Symbolet "MAN" slutter a blinke, og
ovnen kan brukes igjen. Still tilberedningstiden til null for & avbryte programmeringen.

3.5 BARNESIKRING

For a forhindre ugnskede valg er det montert en barnesikringsfunksjon pa funksjonsvelgeren pa apparatet.
Barnesikringsfunksjonen kan aktiveres nar som helst pa dagen og vises i manuell modus. Den fungerer uavhengig av
steketiden og slutten av steketiden og utfares automatisk.

Barnesikringsfunksjonen kan aktiveres ved a trykke pa (+)-sensoren til symbolet “xxxxx“ vises. Alle andre funksjoner er
blokkert fra dette gyeblikket.

Avbryting: Hvis en funksjon, som for eksempel steketiden, utlgper, kan alarmen avbrytes ved a bergre en av
sensorene, selv om barnesikringen er aktivert.

Hvis en sensor bergres nar barnesikringen er aktivert, hares et lydsignal, og barnesikringssymbolet blinker i to
sekunder.

Alarmvolumet kan endres ved a bla gjennom funksjonssekvensene og velge L1, L2 eller L3 for & endre alarmvolumet.
Juster med SET (+) eller SET (-) pa bergringsplaten. Lyden vil spilles av med valgt volum. L1-Lav, L2-Middels, L3-Hgy.

3.6 ANBEFALING FOR BRUK AV OVN OG GRILL

Tilgjengelige deler av komfyren kan vaere varme nar ovnen eller grillen er i bruk.
Hold barn unna komfyren.

Ikke la barn sitte eller leke med ovnsdaren.

Ikke bruk den hengslede daren som en krakk for & na over skap.

ADVARSEL - Bruk aldri varmeskuffen som er plassert nederst pa komfyren til & oppbevare brennbare stoffer
eller vesker som ikke taler varme, for eksempel tre, papir, spray, bokser, kluter oswv. ...

Forvarm ovnen til den har nadd riktig temperatur fer du setter maten i ovnen.
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Bruk aldri grunne beholdere eller stekebrett som stekebrett til
steking.

Dette kan tilsmusse ovnsveggen og forarsake fettsprut, brennende
sauser og rgykproduksjon. Hvis fettet faller ned i ovnens brenner,
kan det antennes.

Bruk i stedet beholdere med haye kanter, helst terrakottabeholdere,
plassert pa risten omtrent halvparten av ovnshgyden.

Nar maten er rett pa risten, plasser dryppbrettet under for a samle
opp

Bruk aldri ovnen uten gummipakningen.

Nar du bruker ovnen og grillen, ma ovnsderen vare helt lukket.

Det anbefales a plassere stekebrettet midt i ovnen.
Unnga & apne deren under steking, da temperaturendringer vil gdelegge stekingen og eke energiforbruket.
Ovnen kan slas av noen minutter fer maten er ferdig. Resttemperaturen vil veere tilstrekkelig til a fullfgre stekingen.

|
3000W boost 3500W Fleksisone - hayre ‘
Glassplate 2 9
Kontrollpanel

PRODUKTOVERSIKT:
4.1 KOMFYR . 4 5
MODELL: GGIC90B
8

KOKESONE T _1_ "1

1. 1500W boost 2000W Kokesone ) 1

2. 2000W boost 2500W Kokesone | ! 3

3. 3000W boost 3500W Fleksisone - venstre | — 17

4. 2000W boost 2500W Kokesone ' )

5. 2000W boost 2500W Kokesone PR— rar  —

6. 1500W boost 2000W Kokesone e -

7.

8.

9.
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KONTROLLPANEL INDUKSJON
1. Kokesonesymbol f'g-

2. ON/OFF knapp
3. Venstre flekssoneindikator

4. Hoyre flekssoneindikator f[ :|[
- v
3 -l
OVNENS KONTROLLPANEL
= = = = =
R . - I Ll ‘ - l L | .
. .- : = . & . :

#1 #Z #3 54 #5

MERK
Produktdiagrammene i handboken er kun ment som referanse. Det kan vare sma forskjeller pa grunn av
kontinuerlige produktforbedringer.

4.2 FOR BRUK AV KOMFYREN

1. Les denne handboken, og veer spesielt oppmerksom pa avsnittet om sikkerhetsadvarsler.
2. Fjern bare beskyttelsesfilmen som fortsatt kan vaere pa den nye elektriske koketoppen din.

4.3 BRUK AV BERGRINGSKONTROLL

e Kontrollpanelet reagerer pa bergring, sa unnga a trykke.

e Bruk den flate siden av fingeren, ikke tuppen. /
e Du vil here et pip hver gang en bergring registreres. k\rj//, 4//
e Hold alltid kontrollene rene, terre og fri for gjenstander (som redskaper

eller kluter) som dekker dem. v X

o Selv et tynt lag med vann kan gjore det vanskelig a bruke
kontrollene.

4.4 VELG RIKTIG KJGKKENUTSTYR

Bruk kun kokekar med en bunn som er egnet for induksjon. Se etter induksjonssymbolet pa emballasjen eller i bunnen
av pannen.

Du kan sjekke om kokekaret ditt er egnet ved a utfare en magnettest.
Beveg en magnet mot bunnen av pannen. Hvis den tiltrekkes, er pannen &
egnet for induksjonskoketopper. ED
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Hvis du ikke har en magnet:
1. Helllitt vann i kjelen du vil sjekke
2. Hvis displayet ikke blinker og vannet varmes opp, er pannen egnet.

Kokekar laget av falgende materialer er ikke egnet for induksjonskoketopper.
1. Rent rustfritt stal
2. Aluminium eller kobber uten magnetisk base
3. Glass
4. Tre
5. Porselen
6. Keramikk
7. Steingods

Induksjonskokeplater er laget av glatt keramisk glass. Varmen kommer fra en magnetisk induksjonsspole som varmer
opp kokekaret, men ikke kokeplaten. Varmen fra kokekaret overfgres til maten.

Det er viktig at du kun bruker metallpanner som er spesielt utviklet og/eller godkjent for bruk pa induksjonskokeplater.
La aldri melamin- eller plastbeholdere komme i kontakt med varmesonene.

En panne med en diameter mindre enn 140 mm vil kanskje ikke bli oppdaget av induksjonskokeplaten.

Ikke bruk kokekar med ujevne kanter eller buet bunn.

N

Serg for at bunnen av pannen er glatt, flat mot glasset og like stor som kokesonen. Hvis du bruker en mindre panne,
kan effektiviteten bli mindre enn forventet. Plasser alltid pannen midt pa kokesonen.

Left alltid pannene av koketoppen — ikke dytt pa dem, da dette kan ripe opp glasset.

— -

Foreslatte mal for panner til induksjonstopper. Kokesonene tilpasser seg automatisk, opp til en viss grense, til
diameteren pa pannen. Det anbefales imidlertid at bunnen av denne pannen har en minimumsdiameter i
henhold til den tilsvarende kokesonen. For a oppna best mulig effektivitet pa kokeplaten, plasser pannen i
midten av kokesonen.
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Bunndiameter gryter og panner:

Kokesone Minimum (mm) Maximum (mm)
160 mm 140 160
180 mm 140 180
210 mm 160 210
280 mm 230 280
Fleksible soner 200 400 x 200
4.5 BRUK AV KOMFYREN

Slik slar du pa kokeplaten

1. Nar koketoppen er koblet til strammen og stremmen er pa, trykk og hold inne ON/OFF-
knappen i omtrent 3 sekunder til du harer et "pip" 0og koketoppen er pa. Koketoppen vil
na ga i standby-modus, og alle indikatorer for varmeinnstillinger og timerinnstillinger vil
vise "-".

2. Plasser en passende stekepanne pa kokesonen du gnsker a bruke. Segrg for at bunnen
av pannen og overflaten pa kokesonen er rene og tarre.

3. Still inn varmenivaet for kokesonen ved & vri pa bryteren for den aktuelle kokesonen du

gnsker a bruke. Verdien justeres fra 0 til 9, b, Flex i sirkelen.

1. Nar stremmen er tilkoblet, vil koketoppens summer pipe én gang. Alle indikatorene vil lyse i 1 sekund og
deretter slukkes.

2. Nar koketoppen er i standby-modus og ingen operasjon utfgres innen 1 minutt, vil den elektriske koketoppen
automatisk sla seg av med en pipelyd.

3. For a sla pa koketoppen, trykk pa ON/OFF-kontrollknappen og hold den inne i ca. 3 sekunder. For a sla den av,
trykk ganske enkelt pa ON/OFF-knappen igjen.

4. Effektnivaet kan justeres fra 0 til 9, B og Flexi for knapp nr. 1 og 5. For knapp nr. 2, 3 og 4 kan det justeres fra 0
til 9, B er omgitt av en sirkel.

5. Varmeinnstillingsindikatoren for den valgte sonen vil blinke under justeringen. Etter justeringen vil tallet blinke i 5
sekunder, deretter slutte a blinke og innstillingen er bekreftet.

Slik slar du av kokeplaten
1. Du kan sla av kokesonen ved & justere varmeinnstillingen til niva 0, der indikatoren viser

ll-ll. - \
2. Du kan ogsa sla av hele koketoppen ved a trykke pa ON/OFF-knappen ( 4
MERK: Hvis det oppstar strembrudd under matlagingen, vil alle innstillinger bli avbrutt. Du ma farst |
stille inn bryteren til 0, deretter kan du stille inn varmenivaet pa nytt. (
MERK: Kjgleviften pa induksjonskoketoppen vil forbli pa i omtrent 1 minutt etter at koketoppen er
slatt av.

4.6 BRUK AV BOOSTERFUNKSJONEN - INDUKSJONSPLATT

Noen induksjonsmodeller kan ha én eller flere kokesoner med en «booster»-funksjon. Du kan bruke «booster»-
funksjonen til & gke effekten til den aktuelle kokesonen for maksimal effekt i 5 minutter. Denne funksjonen kan
redusere koketiden, noe som er praktisk nar du lager mat i travle situasjoner!

For a bruke boosterfunksjonen nar koketoppen er i bruk, felg trinnene nedenfor:
1. Sarg for at koketoppen er slatt pa. Trykk pa ON/OFF-knappen i ca. 3 sekunder for a sla pa koketoppen.

2. Vri bryteren til b. Kokesoneindikatoren viser "b" og den blinker i 5 sekunder og stopper deretter.
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Boosterfunksjonen er na aktiv.

MERK:
1. Nar boosterfunksjonen brukes, vil ikke kokesonen i vertikal retning veere i drift samtidig.
2. Nar boosteren er ferdig (5 minutter), reduseres kokesonens effekt gradvis hvert 5. minutt.

Deaktiver booster-funksjonen
Du kan ogsa sla av boosterfunksjonen ved a vri pa knotten for a justere effektnivaet.

4.7 FLEKSIBLE SONER - INDUKSJONSPLATT

Noen modeller kan ha én eller flere fleksible soner. Disse fleksible sonene kan brukes som én enkelt sone eller som to
uavhengige soner, avhengig av matlagingsbehov.

De fleksible sonene bestar hver av to uavhengige induktorer som kan styres separat. Nar de brukes som én enkelt
sone, flyttes et kokekar fra én sone til en annen innenfor det fleksible omradet, samtidig som det opprettholder samme
effektniva for sonen der kokekaret opprinnelig ble plassert, og den delen som ikke er dekket av kokekaret, slas
automatisk av.

VIKTIG - Sarg for a plassere kokekaret sentrert pa hver kokesone. Hvis du bruker en stor kjele, oval, rektanguleer og

anodisert panne, sgrg for a plassere pannene sentrert pa kokesonen og dekke begge tverrsnittene.

| | :
O w
1 I |
1 |
Slik aktiverer du den fleksible sonen

r '
|

1

1

1
For & aktivere den venstre eller hayre fleksible sonen som én stor sone, ma du farst bytte knapp 1 til Flexi. En rad
indikator vil na vises pa glasset. Du kan deretter justere av/pa-bryteren ved & bytte knapp 2 fra 0-9, b i sirkelen. Nar den
fleksible sonen er pa, vil den rgde indikatoren over den tilsvarende fleksible sonen lyse.

Slik deaktiverer du den fleksible sonen
For a deaktivere den fleksible sonen nar den er pa, bytt knapp 1 til andre effektnivaer. Indikatoren slukkes nar den er
deaktivert.

4.8 SMA PANNER OG GRYTEDETEKTOR

For induksjonskokeplater, hvis displayet blinker “ ~“ vekselvis med varmeinnstillingen.
e Du har ikke plassert en panne pa riktig kokesone.
e Pannen du bruker er ikke egnet for induksjonskoking.
e Pannen er for liten.
e Pannen er ikke riktig sentrert pa kokesonen.

MERK:

Ingen oppvarming vil skje med mindre det er en passende panne pa kokesonen.Displayet slukker automatisk efter 2
minutter, hvis der ikke er placeret en passende gryde pa det.

Nar en panne av uegnet storrelse eller ikke-magnetisk (f.eks. aluminium) eller en annen liten gjenstand (f.eks. kniv,
gaffel, ngkkel) blir liggende igjen pa koketoppen, slar den tilhgrende kokesonen seg av automatisk etter 1 minutt.

4.9 ADVARSEL OM RESTERENDE VARME
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PASS PA varme overflater
Nar koketoppen har veert i bruk en stund, vil det veere restvarme.
Bokstaven “H* vises i stramindikatoren for & advare deg om & holde deg unna den.

\
Den kan ogsa brukes som en energisparende funksjon: H CJ
Hvis du vil varme opp flere panner, bruk den varme sonen som fortsatt er varm.

4.9.1 AUTOMATISK AVSTANGING

En annen sikkerhetsfunksjon pa koketoppen er automatisk avstenging. Dette skjer nar du glemmer a sla av en
kokesone. Standard avstengingstidspunkter er vist i tabellen nedenfor.

Effektniva 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standard arbeidstid (timer) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
4.9.2 OVEROPHETINGSVERN

En temperatursensor kan overvake temperaturen inne i koketoppen. Nar en temperatur som er for hgy registreres, slar
koketoppen seg automatisk av.

4.9.3 TILBEREDNINGSRETNINGSLINJER

ADVARSEL - Ved steking varmes olje og fett raskt opp, spesielt nar du bruker Booster-funksjonen. Olje og fett
vil na en ekstremt hgy temperatur og selvantennes, noe som utgjer en risiko for brann og brannskader.

MATLAGINGSTIPS
o Reduser effektnivaet nar maten koker.
e Bruk av lokk reduserer koketiden og sparer energi ved & holde pa varmen.
e Minimer mengden vaeske eller fett for a redusere koketiden.
o Start kokingen pa hay effekt og reduser effektnivaet nar maten er giennomvarm.

SMAKOKE
e Smakoking skjer under kokepunktet, rundt 85 °C, nar bobler s vidt stiger til overflaten av kokeveesken. Dette er
nekkelen til deilige supper og mare gryteretter fordi smakene utvikler seg uten a overkoke maten. Du ber ogsa
koke eggbaserte, melbaserte og bakte sauser under kokepunktet.
e Noen oppgaver, inkludert a koke ris med absorpsjonsmetoden, kan kreve en hayere innstilling enn den laveste
innstillingen for a sikre at maten blir gjennomkokt riktig innen anbefalt tid.

STEKEBIFF

Slik tilbereder du saftige og smakfulle biffer:

o Lakjattet hvile i romtemperatur i omtrent 20 minutter for steking.
Varm en tykkbunnet stekepanne.
Pensle begge sider av biffen med olje.
Hell litt olje i den varme pannen, og senk deretter kjattet ned i den varme pannen.
Snu biffen kun én gang under stekingen.
Den ngyaktige steketiden avhenger av biffens tykkelse og hvor gjennomstekt du vil ha den. Tiden kan variere
fra omtrent 2-8 minutter per side.
e Trykk pa biffen for & male hvor gjennomstekt den er

- Jo fastere den fgles, desto mer “gjennomstekt* blir den.

e La biffen hvile pa en varm tallerken i noen minutter for a slappe av og bli mer fgr servering.

WOKSTEKING
o Velg en keramisk kompatibel wokpanne eller en stor stekepanne. Ha alle ingredienser og utstyr klart.

68 / 100



Woksteking bar ga raskt. Hvis du steker store mengder, stek maten i flere mindre porsjoner. Forvarm pannen
kort og tilsett to spiseskjeer olje.

o Stek kjottet forst, sett til side og hold det varmt. Nar wokgrannsakene er varme, men fortsatt spra, skrur du
ned kokesonen til en lavere effekt, legger kjottet tilbake i pannen og tilsetter sausen.

o Ror forsiktig for a sikre at alt er giennomvarmt. Server umiddelbart.

VEDLIKEHOLDS- OG RENGJZRINGSANVISNINGER:

ADVARSEL - Service skal kun utferes av autorisert personell.
For du vedlikeholder eller rengjor komfyren, ma du sla av hovedbryteren og la den avkjoles.

5.1 GENERELT RENGJQRING

Tilstrekkelig vedlikehold og rengjering vil forlenge apparatets levetid og sikre problemfri drift.

Komfyren ber vaskes med varmt vann, en fuktig svamp og et vanlig vaskemiddel.

Bruk aldri skurepulver, stalull eller syrer il a rengjgre komfyren.

De rustfrie staldelene ber vaskes med vann etter bruk og terkes med en myk klut. Hvis flekkene vedvarer, er det
ngdvendig a bruke et ikke-slipende vaskemiddel eller varm eddik.

Ovnsdarglasset ber skylles med varmt vann og en nylonklut dyppet i et vanlig vaskemiddel.

Unnga & skrubbe frontpanelet, da dette vil slette designene som er sjablongert over hver knott.

De emaljerte ristene pa knotten taler oppvaskmaskin.

Ikke rengjer komfyren med damputstyr (f.eks. damprensere).

5.2 RENGJARING AV EN KERAMISK KOMFYR

Fjern sal fra koketoppens overflate s& snart som mulig etter bruk. Serg alltid for at overflaten er avkjelt nok far
rengjering. Etter bruk, nar koketoppen er avkjglt, rengjer den grundig, da selv sma mengder smuss kan veere umulig a
fierne nar den varmes opp igjen.

Ikke bruk slipesvamper, skuresvamper eller skurepulver til rengjering, da disse produktene kan ripe glassoverflaten.
Sma mengder smuss kan fjernes med en fuktig klut eller varmt sapevann. Sapeflekker ber fjernes med vann, og
glasset bar deretter tarkes grundig.

For gjenstridig smuss anbefales det a bruke en glasskrape med metallblad, som er lett
tilgjengelig i butikker. Rengjer kun nar overflatene er kalde. Bruk en myk klut eller
kjgkkenrull til & rengjare overflaten. Hvis sglet har tarket inn i overflaten, kan det veere
nedvendig a bruke et spesialisert glassrensemiddel for keramisk glass, som er tilgiengelig
i de fleste supermarkeder. lkke bruk andre slipende rengjaringsmidler og/eller stalull osv.,
da dette kan ripe opp den keramiske glassoverflaten pa koketoppen.

5.3 RENGJZRING AV OVN

Ovnen ber vaskes med varmt vann og en nylonklut dyppet i vanlig vaskemiddel. Ovnen er laget av “Lett & rengjore*-
emalje, sa det er ikke behov for slipende rengjeringsmidler.

Slik fjerner du det indre glasset i ovnsderen for rengjering:
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Trykk pa (A) og fiern de @vre toppene (B)

Lasne det indre glasset (C) fra de indre toppene (D)
Fjern det indre glasset

Rengjear glasset med varmt vann og en nylonklut dyppet i vanlig
vaskemiddel

Plasser glasset i stgttene

Skyv faringen inn til den griper inn i sporet (D) pa de indre toppene

Introduser de overlegne toppene (B)

5.4 BYTTE OVNSLYSET

Nar stremmen til apparatet er frakoblet. Skru deretter av beskyttelseshetten og
paeren og bytt den ut med en annen som er egnet for haye temperaturer
(300 °C) og som har fglgende egenskaper:

Spenning: 220-240 V
Effekt: 15/25 W

Sokkel: E14

Skru inn en ny ovnspaere og sett deretter pa beskyttelseshetten igjen, og koble
deretter stremmen til apparatet.
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5.5 BESKYTTELSESFILTER FOR OVNSVIFTEN

For a minimere mengden fett/smuss pa viften under matlaging, ber filterdekselet
monteres. Nar matlagingen er ferdig, ber filteret fiernes og vaskes.

For & installere filteret, monter filteret slik at det lener seg mot bakveggen og er pa
niva med viften, og skyv deretter "tangen" nedover. Utfar denne operasjonen i
motsatt rekkefalge for a fieme filteret.

Rengjering av viften ma utfgres av en teknisk servicetekniker.

5.6 TAUT SIDERISTENE | OVNEN

For & gjere det enklere a rengjare, kan de forkrommede sideristene i ovnen fjernes.

Felg instruksjonene fra 1 til 3 for a fierne sideristene i ovnen.
Og motsatt trinn 3 til 1 for & sette sideristene tilbake i ovnen.

1. Left grillen vertikalt og fiern pinnen i sporet foran pa
ovnen.

2. Flytt risten i angitt retning slik at den beveger seg inn i
sporet langs kanten av ovnen.

3. Flytt risten i angitt retning slik at den beveger seg inn i
sporet langs kanten av ovnen.

Laft den opp vertikalt og fiern pinnen fra sporet pa
baksiden av ovnen.

Skinnene i rustfritt stal som stetter de emaljerte pannene kan fiernes og plasseres i tre nivaer av sideristene.
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VARMINNSTILLINGER:

Innstillingene nedenfor er kun veiledende. Den ngyaktige innstillingen vil avhenge av faktorer som kokekaret ditt og
mengden mat du lager. Eksperimenter med koketoppen for a finne innstillingene som fungerer best for deg.

Varmeinnstilling Egnethet
1-2 e Forsiktig oppvarming av sma mengder mat
e Smelting av sjokolade, smar og matvarer som brenner seg raskt
o Forsiktig smakoking
e Langsom oppvarming
3-4 e Oppvarming
e Hurtigkoking
o Koking av ris
5-6 e Pannekaker
7-8 e Sautering
e Koking av pasta
9 o \Wok-steking
e Koking av suppe
e Koking av vann
TIPS OG RAD:
Hva? Hvordan? Viktig!
Daglig smuss 1. Sla av strammen. Nar koketoppen er slatt av, vil det ikke
pa glass 2. Pafar et glasskeramisk veere noen indikator for "varm
(fingeravtrykk, rengjeringsmiddel mens glasset overflate", men kokesonen kan fortsatt
merker, fortsatt er varmt (men ikke hett!). veere varm! Vear ekstremt forsiktig.
matflekker eller 3. Skyll og terk med en ren klut eller et Kraftige skureputer, noen
sgl av noe papirhandkle. nylonskureputer og sterke/slipende
annet enn 4. Sla pa stremmen til koketoppen. rengjgringsmidler kan ripe glasset. Les
sukker pa alltid etiketten for a sjekke om
glass) rengjgringsmiddelet eller skureputen er
egnet.
La aldri rengjaringsrester ligge pa
glassoverflaten pa koketoppen: glasset
kan bli flekket.
Koker over, Fjern smusset umiddelbart med en skrape som Fjern flekker fra smeltet mat,
smelter, og er egnet for glasskeramikk eller kokeplater, men sukkerholdig mat eller sgl sa snart som
varmt sukker | veer forsiktig! Kokesonen kan vare varm: mulig. Hvis de avkjgles pa glasset, kan
soles pa 1. Sla av strammen. de veere vanskelige a fierne eller til og
glasset 2. Hold redskapet i en vinkel pa 30° og med permanent skade
skrap smusset eller sglet over pa et glassoverflaten.
kjolig omrade av kokeplater. Skjeerefare: Nar sikkerhetsdekselet er
3. Rengjer smusset og sglet med en trukket inn, er bladet pa en skrape
oppvaskklut eller et papirhandkle. sylskarpt.
4. Fglg trinn 2 til 4 for a fierne «Daglig Bruk med ekstrem forsiktighet og
smuss pa glass». oppbevar utilgjengelig for barn.
Slgsing med 1. Sla av strgmmen. Koketoppen kan pipe og sla seg av av
bergrings- 2. Stevsug opp selet. seg selv, og bergringskontrollene
kontrollene 3. Terk av bergringspanelet med en ren, fungerer kanskje ikke hvis det er
fuktig svamp eller klut. vaeske pa dem. Serg for a terke av
4. Tork omradet helt med et papirhandkle. bergringskontrollomradet far du slar pa
5. Sla pa stremmen til koketoppen. koketoppen igjen
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VEDLIKEHOLD AV OVNEN:

Hvis du oppdager at noe er galt med koketoppen din, ma du sjekke felgende far du kontakter kundeservice eller stedet
der du kjgpte den:

1. Det er ingen strom til enheten:
- Sjekk om det er strgmbrudd i ditt omrade.
- Sjekk om apparatet er riktig koblet til stramforsyningen.
- Har timerinnstillingen utlgpt?
- Om den maksimale tilberedningstiden er nadd og apparatet slar seg av automatisk.
- Om kokende vaeske har nadd bergringspanelet og om overlgpsvernet pa apparatet er slatt av.

2. Knappene pa bergringspanelet er kanskje ikke aktive:
- Hovis "Barnesikring" er pa, og "Lo" vises i timerdisplayet, sla av barnesikringen.
- Hvis det er veeske/vat klut pa kontrollpanelet, aktiveres overlgpsbeskyttelsesfunksjonen.

3. Etter tilberedning vises en "H" pa displayet:
- Dette er normalt. Koketoppen er utstyrt med sikkerhetsfunksjoner som varsler om restvarme. Den vil forbli pa
til overflaten er kald nok til & bergres.

4. Etter at induksjonskoketoppviften er slatt av, fortsetter den a ga en stund:
- Dette er normalt, det er for & hjelpe enhetene med a kjole seg helt ned.

5. Noen panner og gryter lager knitrende eller klikkende lyder nar de bruker induksjon:
- Dette er normalt. Dette er lyden av induksjonsspoler under bruk, og avhengig av designet pa kokekaret ditt,
kan klikkelyden veere litt annerledes.

6. Glasset blir ripet:
- Sjekk om du bruker uegnet kokekar, for eksempel kokekar med ru kanter.
- Sjekk om du bruker uegnede, slipende skureputer eller rengjaringsmidler.

FEILMELDINGER PA INDUKSJONSPLATTEOPPEN:

HVIS det oppstar noe unormalt, vil induksjonskoketoppen automatisk ga inn i beskyttelsesmodus og vise tilsvarende
beskyttelseskoder:

Problem Mulige arsaker Hva du skal gjere
E1/E2 Sjekk om stremforsyningen er
Unormal forsyningsspenning normal. Sla pa stremmen nar

strgmforsyningen er normal.

E3 Sjekk om det er vaeske i kjelen, hvis
Hey temperatur pa pannesensoren | ikke, fyll kielen med veeske og sla
den pa igjen.
E5 Hay temperatur pa IGBT- Vennligst start induksjonskoketoppen
temperatursensoren pa nytt nar den er avkjglt.

For alle andre feilkoder, sla av enheten og kontakt tjenesteleverandgren.
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6.0 PRODUKTKONTROLL

Produsenten bekrefter at denne enheten har gjennomgatt felgende verifiseringer:
e Betjening av elektrisk apparat

Dielektrisk styrke
Jordingskontinuitet
Lekkasjekontroll

Estetisk kontroll

6.1 TEKNISKE FUNKSJONER

Sikkerhetsventilens drift

POWER, W
BRENNERE ELEKTRISK GGIC90B
Forsterker 210 mm (Booster) 2000 /2600 W 1
Forsterker 180 mm (Booster) 2000/ 2600 W 2
Forsterker 160 mm (Booster) 1500 / 2000 W 2
Stekeovn 3800 W E
Sirkulger motstand 3000 W E
Grille 2800 W E
Ovn, L 121L
11000 W

Maksimal elektrisk effekt (W) 3800 W (STEKEQVN)

7200 W (KOKETOPP)
Elektrisk forsyning 380~415V 3N
Maksimal intensitet 48 A
Strgmkabel (HO5 RR - F) 5G 2,5 mm
Innvendige mal: BxDxH (mm) 900x615x940
Bruttomal: BxDxH (mm) 960x690x1005
Vekt: Netto / Brutto (kg) 76 /79,5kg

EE-brennere - EE-koketopp — IEE-ovn - i henhold til (EU) 66/2014

RIKTIG AVFALLSHANDTERING AV DETTE PRODUKTET:

Utslitte maskiner ma tas ut av drift umiddelbart.

Innenfor EU indikerer dette symbolet at dette produktet ikke ma kastes sammen med annet husholdningsavfall.
ﬁ Elektronisk avfall inneholder verdifulle og resirkulerbare materialer som ber resirkuleres for a forhindre mulig
B skade pa miljget eller menneskers helse fra ukontrollert avfallshandtering. Lever derfor alltid elektronisk avfall
il et innsamlingssted eller send det til forhandleren for avhending. De vil da sgrge for at maskinens komponenter
resirkuleres.

Avhending av emballasje:
Kast aldri emballasjen, men kast den pa riktig og ansvarlig mate for resirkulering.

Emballasje:
Vennligst lever emballasje av papir, papp og balgepapp til gjenvinningsstasjonen.
Plast- og folieemballasjedeler ma ogsa leveres i den angitte innsamlingsbeholderen.

é‘) @5 & Eksemplene pa merking av plastmaterialer angir:
s m® R PE for polyetylen, kodenummer 02 for PE-HD, 04 for PE-LD, PP for polypropylen, PS for polystyren.
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SERVICE:

Advarsel! For a unnga betydelig skade som kan oppsta ved feil reparasjon, bar elektroniske enheter kun repareres av
autoriserte elektroreparaterer. Dette produktet bar repareres av et autorisert servicesenter, og kun originale deler bgr
brukes. Hvis maskinen din uventet trenger service, kan du kontakte oss pa falgende.

Skandinavia Internasjonal

AK Trading ApS Grand Gourmet ApS

Transitvej 12 - DK-6330 Padborg Transitvej 12 - DK-6330 Padborg

Tif.nr: +45 77 34 24 00 Tif.nr: +45 77 34 24 00

E-mail: aftersales@grand-gourmet.com E-mail: aftersales@grand-gourmet.com
Servicepartner

Ta kontakt med butikken der du kjepte produktet. Husk alltid a ta med enten hele garantikortet eller kvitteringen. Ubetalte
pakker vil ikke bli akseptert! Enheten ma veere pakket for transport.
Servicecompaniet(NO): https://www.servicecompaniet.no/

XPOS

AK Trading bruker XPOS til a handtere RMA-foresparsler. Vennligst legg AK Trading til i XPOS-dashbordet ditt som
leverandgr. Bedriftskunder som ikke bruker XPOS kan opprette en konto gratis ved a klikke pa XPOS-knappen nedenfor.
Etter validering kan AK Trading legges til som leverander, og RMA-foresparsler kan na opprettes. Hvis du ikke bruker
XPOS, kan du laste ned dokumentet ved a klikke pa knappen nedenfor og falge instruksjonene.

MERK: Du kan laste ned og fylle ut skjemaet direkte i nettleseren din.

KLAGERETT:

Du har 2 ars garanti pa tekniske feil etter kjop.

Ikke inkludert i klagen:
- Annen enn vanlig husholdningsbruk (Dette apparatet er kun beregnet for vanlig husholdningsbruk)
- Arsaker som ikke er direkte relatert til enheten, for eksempel:
- Skader forarsaket under transport eller feil bruk, som bulker, riper, adelagte deler.
- Installasjonsfeil (som feil spenning)
- Funksjonsfeil som falge av feil bruk, stgv/lo i og pa enheten og andre former for blokkering av luftsirkulasjonen, samt
brudd pa plast, gummi eller glass som har blitt defekt under annen bruk enn vanlig.

Du har 2 ar pa deg til a klage pa tekniske feil ved enheten etter kjgpsdatoen.
Reklamasjonen er kun gyldig dersom kjapsbevis/faktura kan fremvises.
Kravrettigheter kan ikke overfares.

Hvis apparatet tilbys for service, ma det veere rent, ellers kan servicen bli nektet.
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INTRODUKTION:

Basta kund

Du har just képt en produkt fran Grand Gourmet-serien. Vi tackar dig for ditt val och ditt fortroende fér vart varumarke. Vi
ar overtygade om att du med tiden kommer att halla med om att ditt fortroende var berattigat. Den omsorg vi lagger ner
pa material, tillverkning och kontroll resulterar i en kvalitetsprodukt som helt uppfyller dina krav.

OBSERVERA:
Installation, justering eller underhall, bade gas- och elinstallationer, far endast utforas av kvalificerad och auktoriserad
personal som ar bekant med gallande installationsforeskrifter.

Las noggrant igenom bruksanvisningen innan du installerar och anvander spisen. Den innehaller allmanna instruktioner
for installation, anvéndning och underhall av din spis. Det & mycket anvandbart att k&nna till detaljerad information om
hur du anvander och underhaller apparaten sa att du kan dra nytta av dess fordelar och sékerstélla basta resultat.
Forvara bruksanvisningen tillsammans med apparaten om du lamnar den vidare till nagon annan.

Underlatenhet att installera apparaten korrekt kan ogiltigforklara garantin eller ansvarskravet.

ALLMANNA VARNINGAR:

Las foljande for att undvika elektriska stotar eller brand.

Det ar mycket viktigt att anvandarmanualen forvaras tillsammans med apparaten for framtida bruk. Om apparaten séljs
eller dverlats, se alltid till att anvandarmanualen forvaras tillsammans med apparaten sa att den nya &garen kan bekanta
sig med apparatens funktioner och relevanta varningar. Dessa varningar tillhandahalls av sakerhetsskal. Du maste lasa
dem noggrant innan du installerar eller anvander apparaten.

- Apparaten &r inte avsedd att anvandas av sma barn eller personer med funktionsnedsattning utan tillsyn.

- Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formaga, eller bristande erfarenhet och kunskap, savida de inte har fatt handledning eller instruktioner om
anvandningen av apparaten av en person som ansvarar for deras sakerhet. Barn bor Overvakas for att
sakerstalla att de inte leker med apparaten.

- Personer med pacemaker eller andra elektriska implantat (som insulinpumpar) bor dock radfraga sin lakare
eller implantattillverkare innan de anvander den har enheten for att sékerstélla att deras implantat inte paverkas
av det elektromagnetiska faltet.

- Sma barn bor dvervakas for att sakerstalla att de inte leker med apparaten.

- VARNING - Se till att apparaten ar avstangd innan du byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

- VARNING - For att forhindra att apparaten tippar av misstag, till exempel om ett barn klattrar upp pa den 6ppna
ugnsluckan, maste stabiliseringsmedlet installeras. Se installationsanvisningarna.

- VARNING - Atkomliga delar blir varma under anvandning. Fér att undvika brannskador och skallningar, hall
barn borta.

- VARNING - Om ytan ar sprucken, stang av apparaten for att undvika risk for elektriska stotar.

- Apparaten blir varm under anvandning.

- Var forsiktig sa att du inte ror vid de heta elementen inuti ugnen.

- VARNING - Atkomliga delar kan bli varma under anvandning. For att undvika briannskador, hall sma barn borta.

- Anvand inte starka, slipande rengdringsmedel eller vassa metallskrapor for att reng6ra ugnsluckans glas,
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eftersom de kan repa ytan och fa glaset att splittras.

VARNING - For att undvika risk for elektriska stotar, se till att apparaten ar avstangd innan du byter lampa.
Apparaten ar inte avsedd att anvandas med hjalp av en extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.
Instruktionerna ska ange att frankopplingsmoéjligheter ska integreras i den fasta ledningen i enlighet med
ledningsforeskrifterna.

Spraya inte aerosoler nara apparaten nar den ar i bruk.

Forvara eller anvand inte brandfarliga vatskor eller féremal, sasom aerosoler, i narheten av denna apparat.
Atkomliga delar blir varma under anvéndning.

For att undvika brannskador och skallningar, hall barn borta.

Modifiera inte denna enhet.

Stang alltid av grillen omedelbart efter anvandning, eftersom fett som blir kvar dar kan antandas.

Tack inte 6ver insatsen med folie eftersom fett som blir kvar dér kan antandas.

Hall alltid grillpannan ren, eftersom fett som blir kvar dar kan anténdas.

Lamna inte grillen paslagen utan uppsikt.

For att undvika brand, se till att grillplatar och tillbehér alltid satts i apparaten enligt anvisningarna.

Stang av apparaten innan du tar bort ugnslampans glas for att satta tillbaka globen.

For att undvika olyckor, se till att ugnsgallret och tillbehdren alltid satts in i apparaten enligt anvisningarna.
Anvand inte dorren som hylla.

Tryck inte ner den 6ppna ugnsluckan.

Lat inte stora kokkéarl hanga Gver spishallen ner pa den intilliggande arbetsytan.

Detta kan orsaka brannskador pa arbetsytan.

Apparaten maste installeras av en behdrig person.

Innan du anvéander apparaten, se till att all forpackning har tagits bort fran den.

For att undvika eventuella faror maste installationsanvisningarna foljas.

Se till att alla angivna ventilationsdppningar, dppningar och luftutrymmen inte ar blockerade.

Endast behorig personal far utfora service.

Se alltid till att apparaten ar avstangd innan du rengor eller byter ut delar.

Rengdr alltid apparaten omedelbart efter att du spillt mat.

For att uppratthalla saker drift rekommenderas att produkten inspekteras vart femte ar av en auktoriserad
servicetekniker.

Om sladden &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess servicerepresentant eller en liknande kvalificerad
person for att undvika fara.

VARNING - Om denna apparat installeras i fartyg eller husvagnar far den inte anvandas som varmare.
VARNING - Anvand aldrig varmefacket langst ner pa spisen for att forvara brandfarliga amnen eller material
som inte tal varme, sasom tra, papper, sprayburkar, tygstycken etc.

Denna apparat ar olamplig for anvandning i fartyg, husvagnar eller mobila hem om inte varje brannare ar utrustad
med en flamsparr.

Anvand aldrig apparaten som arbetsplats.

Lamna aldrig foremal eller redskap pa apparaten.

Placera eller lamna inte magnetiska foremal (t.ex. kreditkort, minneskort) eller elektroniska apparater (t.ex.
datorer, mp3-spelare) nara apparaten eftersom de kan paverkas av dess elektromagnetiska falt.
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- Stang alltid av kokzonerna och hallen efter anvandning enligt beskrivningen i denna manual.

- Fdrlita dig inte pa att kastrulldetekteringsfunktionen stéanger av kokzonerna nér du tar bort kastrullerna.

- Anvand inte angtvatt for att rengdra hallen.

- Placera eller tappa inte tunga foremal pa hallen.

- Stainte pa spisen.

- Anvand inte kastruller med ojamna kanter och dra inte kastruller dver den keramiska glasytan eftersom det kan
repa keramik glaset.

- Om strémkabeln ar skadad far den endast bytas ut av en kvalificerad tekniker.

- Denna apparat ar avsedd att anvandas i hushallet och liknande tillampningar sasom:

Personalkok i butiker, kontor och andra arbetsmiljder; - Landsbygdshus; - Av kunder pa hotell, motell och
andra bostadsmiljoer.

- Dennaapparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat och personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller bristande erfarenhet och kunskap om de har fatt handledning eller instruktioner om hur
apparaten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker som ar forknippade med den. Barn far inte leka med
apparaten. Rengdring och underhall far inte utforas av barn utan handledning.

VARNING
Att laga mat pa spishall utan uppsikt med fett eller olja kan vara farligt och orsaka brand.

Forsok ALDRIG slacka en brand med vatten, utan stang av apparaten och tiack sedan dver lagan, till exempel
med ett lock eller en brandfilt.

INSTALLATIONSGUIDE:
2.1 SPISINSTALLATION

Tillverkaren franséger sig allt ansvar for egendomsskador, personskador eller skador pa djur som uppstar pa
grund av felaktig installation eller anvéandning av utrustningen.

Denna apparat &r en isolerad koksapparat, fristaende installation och ar avsedd for icke-professionellt bruk i privata
hem, fér vuxna och inomhusbruk.

De elektriska forhallandena anges pa etiketter néra de elektriska ingangarna.
Installationen av kaminen bor endast utforas av kvalificerad och auktoriserad personal.

Montera kaminen ordentligt och stéll den i jdmnhdéjd — vissa modeller har sma nivafotter.

L Tillbehor (ben till spisen) finns i en plastpase inuti ugnen.
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Lat en person lyfta ena sidan av enheten.
Vand aldrig enheten.
Skruva fast benen i ett hal under enheten, ett i taget.

Be din assistent att lyfta den andra sidan av enheten.
Skruva nu fast de andra tva benen pa samma sétt som tidigare i olika horn.

Justera benets hojd genom att vrida den nedre delen medurs eller moturs.
Obs: Enheten maste vara i vag.

2.2 ELEKTRISK ANSLUTNING

MYCKET VIKTIGT: Apparaten maste alltid vara jordad i enlighet med géllande foreskrifter.

Elanslutningar far endast utforas av kvalificerad personal som ar bekant med gallande installationsforeskrifter.
Kontrollera fore anslutning om elnatet ar forberett for den erforderliga effekten (se typskylten eller tabellen med tekniska

specifikationer).

Apparaten maste alltid vara jordad i enlighet med géallande foreskrifter.
Jordledaren ar gron/gul.

L
VIKTIGT - Kontakten i enheten maste vara ansluten till ett jordat uttag.

Natkabeln maste placeras sa att ingen punkt kan na en temperatur som ar 50 °C hégre an omgivningstemperaturen.
Enheterna ar utrustade med en stromkabel och ar konstruerade for att arbeta med en frekvens pa 50/60 Hz.

Kontrollera stromforsorjningstypen pa etiketten pa baksidan av apparaten néra kabelingangen, pa datumskylten i
spisens varmelucka, pa férpackningsetiketten eller i tabellen med tekniska specifikationer.
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Beroende pa modellerna, se tabellen med tekniska specifikationer, kan anslutningen vara,

triphasic 380 - 415 V 3N
4 41 conduciors

123435

11157 ¢

L1L2L3 N

- Koppla bort apparaten fran strémférsérjningen innan du utfér nagot arbete eller underhall pa den.
- Anslutning till ett bra jordningsringsystem &r viktigt och obligatoriskt.

- Andringar i husets elsystem far endast goras av en behdrig elektriker.

- Underlatenhet att folja dessa rad kan leda till elektrisk stot eller dodsfall.

Se till att den elektriska spisen ar valventilerad och att luftinloppet och -utloppet inte ar blockerade. Se till att den
elektriska spisen ar i gott skick. Som visas nedan:

A OBS: Sakerhetsavstandet mellan héllen och skapet ovanfor hallen maste vara minst 760 mm.

A B C D E

76 mm Minst 50 mm Minst 20 mm Luftintag Luftutlopp 5 mm

Ansluta hallen till elnatet
Stromfdrsdrjningen maste anslutas enligt gallande standard eller enpolig brytare.
Apparaten har en hog effekt och maste anslutas till elnatet av en behorig elektriker.
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Anmarkningar:

1.

Om kabeln ar skadad eller behover bytas ut bor detta goras av en kundservicetekniker med lampliga verktyg for
att undvika olyckor.

Om apparaten ar direktansluten till elnatet maste en allpolig brytare med ett minsta avstand pa 3 mm mellan
kontakterna installeras.

Installatéren maste séakerstélla att korrekt elektrisk anslutning gérs och att den uppfyller sékerhetsféreskrifterna.
Kabeln far inte bdjas eller komprimeras.

Kabeln maste kontrolleras regelbundet och endast bytas ut av en kvalificerad tekniker.

Forsiktig

1.
2.
3.

No ok~

Spishéllen maste installeras av kvalificerad personal eller tekniker. Utfor aldrig arbetet sjélv.

Den elektriska spishallen far inte installeras pa kylanlaggningar, diskmaskiner och torktumlare.

Den elektriska spishallen maste installeras pa ett sadant satt att battre varmeutstralning kan sakerstallas for att
oOka dess tillforlitlighet.

Vaggen och den inducerade varmezonen ovanfor arbetsytan maste tala varme.

For att undvika skador maste kompositskiktet och limmet vara varmebestéandiga.

Angrengérare far inte anvandas.

Denna elektriska spishall kan endast anslutas till en strémférsérjning med en systemimpedans pa hogst 0,427
ohm.

Kontakta din elleverantor for information om systemimpedans vid behov.

OBS! Vissa modeller levereras med en nétsladd med kontakt. Om sa ar fallet kan du ansluta den direkt till
végguttaget. Forvara kontakten utom synhall efter anvéndning. For modeller utan kontakt maste en natsladd
anvandas.

Anslutningsmetoden visas nedan. Input (spanning) 220-240V~. Yellow/Green (Gul/gron) - Jord

junction box

junctionbox
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ANVANDARGUIDE:
3.1 INDLEDENDE RAD

VARNING - Atkomliga delar av spisen kan bli varma, sarskilt nar ugnen eller grillen anvinds. Hall barn borta fran
apparaten.

Innan ugnen anvands for forsta gangen bor en tom ugn forvarmas till maximal temperatur i cirka 30 minuter for att
avlagsna kvarvarande lukter och rok fran tillagningsprocessen utan att dverfora dem till maten.
Innan ugnen installeras maste plasthdljet som tacker vissa metalldelar tas bort.

Ugnen maste alltid installeras av kvalificerad och auktoriserad personal.

Denna apparat ar klass 1 och avsedd for icke-professionellt bruk av privatpersoner och vuxna i hemmet.

Vid intensiv och langvarig anvandning kan det vara nddvéndigt att 6ka ventilationen, till exempel genom att ppna fler
fonster eller 6ka hastigheten pa flaktkapan eller franluftsflakten, om en sadan finns installerad.

Denna apparat &r av typ X: Overhettningskategori.

Anvandaren far inte byta ut apparatens natsladd. Kontakta endast kvalificerad personal fér byte.

Materialen runt apparaten maste kunna motsta en temperatur pa 90 °C.

Anvand endast grytor och stekpannor med platt botten.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas av sma barn eller personer med funktionsnedséttning utan tillsyn.

Sma barn bor dvervakas for att sakerstalla att de inte leker med apparaten.

Lat inte barn leka nara spisen.

Hall barn under uppsikt nar apparaten anvands, sa att de inte vidror heta ytor och inte uppehaller sig nara apparaten
medan den anvands.

Apparaten blir mycket varm under tillagning. Ror aldrig nagra delar pa ugnens ovansida eller insida utan skydd med

varmebestandiga handskar.
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VARNING - Spraya inte aerosoler nara apparaten medan den ar i drift.
Om apparaten ar installerad i en bat eller husvagn far den inte anvandas som varmare.
Forvara inte brandfarligt material i forvaringsladan.

3.2 HUR MAN ANVANDER MULTIFUNKTIONSUGNEN
Olika tillagningsalternativ kan valjas genom att vaxla mellan olika element, och temperaturen styrs av en termostat.

Ugnsljus
| det har laget lyser endast lampan. Lampan forblir tand i de dvriga sju anvandningslagena.

% | Upptining
£ ) Avfrostning sker pa samma sétt som vid rumstemperatur, men med fordelen att det gar mycket snabbare. | detta
lage ar endast flakten i drift.

Konventionell/Varmeugn

Varmen kommer fran de évre och nedre varmeelementen. Ugnen maste forvarmas innan maten placeras.
Tillagning i en uppvarmningsugn ger optimala resultat for — kakor, pizza, brdd och fér skonsam, langsam tillagning av
grytor. Tillagning i en uppvarmningsugn ar endast mojlig pa mittenhyllan och bér vara placerad i mitten av ugnen.
Fi Konventionell och varmluft

==/ Denna funktion accelererar den kontinuerliga cirkulationen av varmluft, vilket &r sérskilt rekommenderat for

tillagning pa flera nivaer i ugnen. Den planerade temperaturen uppnas inom kort tid. Ugnens 6vre och nedre
varmeelement samarbetar med termostaten. Flakten ar alltid i drift.

~~ | Flaktassisterad

=~ Den yttre ringen pa de Gvre och nedre varmeelementen och flakten aktiveras och varmen fordelas jamnt Gver
alla hyllplan. Lamplig for att baka pajer och gradda i ett lager. Ugnen maste forvérmas innan maten laggs in. For att
anvanda ugnen, valj varmluftsfunktionen tillsammans med temperaturen.

v

(e Varmluft

) Det cirkulara varmeelementet och flakten aktiveras. Varmen fordelas jamnt pa alla hyllpositioner. Lamplig for alla
typer av mat. Ugnen maste férvarmas innan maten placeras. Varmluftslage ger optimala resultat med kakor, stora
mangder mat och tillagning av olika ratter samtidigt. For att anvanda funktionen, valj varmluftsfunktionen tillsammans
med temperaturen.

v Grill
Grillelement — Anvands for att rosta och smalta ost eller bryna. Tillagningstiden ar maximalt 5 minuter. Valj full
grillfunktion tillsammans med temperatur for att anvanda funktionen.

Flaktgrill
Anvandning av grillelementet och varmluft. Anvands for att grilla kott, gronsaker och fagel. Varm ugnen, placera
maten pa grillstenen i bakplaten och placera den mitt i ugnen. Annan mat kan tillagas under medan du grillar.

Ugnsluckan maste vara stéangd under alla tillagningsfunktioner.
Spisens atkomliga delar kan bli varma nar ugnen eller grillen anvéands. Hall barn borta fran apparaten.
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3.3 ANVANDA UGNSLAMPAN

Av forbruknings- och ekonomiskt skal kan du se tillagningsprocessen genom ugnsglaset utan att oppna luckan om du
anvander ugnsbelysningen. For att tanda ugnsbelysningen, vrid ugnsvredet tills symbolen for ugnsbelysning visas. .
Vissa modeller med elektrisk ugn [EV] tands nér du vrider pa ugnsvredet och forblir tdnda tills du stanger av ugnen.

3.4 ELEKTRONISKA PROGRAMMERARE

MANUELLT LAGE:
Om tillagningstid eller tillagningens sluttid &r vald visas symbolen "Manuell". Tiden visas pa 7-segmentsdisplayen om
inte timern ar aktiverad.

AUTOMATISKT LAGE (AUTO):
Om tillagningstid eller tillagningstidens slut ar vald, stélls omkopplaren in pa automatiskt Iage. Symbolen "auto" visas
under tillagningstiden eller tills tillagningstiden ar slut.

TID:

Stall in tiden. Nar strommen ar ansluten visas "12:00" pa displayen. Genom att trycka pa valfri knapp (+, - eller
SELECT) visas symbolen "MAN" och det & mdjligt att justera tiden i 5-sekundersintervaller genom att trycka pa - eller
+. Tiden kan justeras senare genom att trycka upprepade ganger pa "SELECT" tills symbolen blinkar, justera sedan
tiden enligt beskrivningen ovan.

SENSORER (+) och (-)

Genom att trycka pa dessa knappar okar eller minskar tiden med en minut. Genom att trycka pa dessa knappar okar
eller minskar du automatiskt tidsjusteringshastigheten. Genom att halla intryckt i mellan 2 och 5 sekunder (ca 3 min/s).
Genom att halla intryckt i mer an 5 sekunder (ca 20 min/s). Inom 5 sekunder efter att en funktion valts kan
larmvolymen justeras med SET (+) eller SET (-) sensorn.

VALJ sensor
Genom att trycka pa "SELECT"-sensorn véljs nasta funktion. Funktionen &ndras inte genom att halla "SELECT” intryckt.
Om du trycker pa "SELECT” i mer &n 10 sekunder ljuder ett ljudlarm och SELECT-laget avslutas automatiskt.

Larm volymsensor
Larmvolymen kan andras genom att bladdra igenom funktionssekvenserna och valja L1, L2 eller L3 for att andra
larmvolymen. Justera med SET (+) eller SET (-) sensorn. Larmet ljuder med vald volym. L1 - lag; L2 — medel; L3 — hdg.

TIMMAR

For att anvanda detta som en enkel timer, tryck upprepade ganger pa SELECT tills symbolen blinkar, stéll sedan in
onskad tid genom att trycka pa + eller -. Efter cirka 5 sekunder slutar symbolen blinka och tiden borjar raknas ner. Tryck
pa + eller — for att andra tiden eller aterstalla den. Tryck pa valfri knapp for att avbryta timern nér tiden har gatt. Den
maximala installda tiden ar 99 minuter.

TILLAGNINGSTID

Stall in tillagningstidens slut. For att starta tillagningen omedelbart och definiera tillagningstiden. Placera ratterna som
ska varmas i ugnen och valj dnskad funktion och temperatur med funktions- och temperaturvredet.

Tryck upprepade ganger pa SELECT tills symbolen * blinkar och stall in tillagningstiden inom 5 sekunder genom att
trycka pa + eller -. Nér tillagningstiden ar slut ljuder klockan och ugnen sténgs av automatiskt. Displayen visar 0.00 och
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"MAN" blinkar. Tryck pa nagon av knapparna for att avaktivera larmet och tryck pa "SELECT" f6r manuell
programmering. Symbolen "MAN" slutar blinka och ugnen kan anvandas igen.

PROGRAMMETS STARTTID OCH TILLAGNINGENS SLUTTID
For att programmera starttid och sluttid.

- Tryck pa “SELECT" tills symbolen 1 visas. Valj tid genom att trycka pa + eller — i 5 sekunder, tryck pa
“SELECT” igen tills symbolen 1 ar vald och tillagningens sluttid visas.

- Placera ratterna som ska tillagas i ugnen och valj dnskad funktion och temperatur med hjalp av funktions- och
termostatknapparna.

- Tillagningen startar vid den tid som beréknas genom att subtrahera tillagningstiden fran sluttiden. Aktuell tid
visas igen 5 sekunder efter att knapparna slapps och symbolerna "AUTO" och start av tillagningstiden
fortsatter att lysa. Nar tillagningstiden &r klar ljuder en ljudsignal och ugnen stangs av automatiskt. Tryck pa
valfri knapp for att avaktivera larmet; tryck pa "SELECT" for manuell programmering. Symbolen "MAN" slutar
blinka och ugnen kan anvandas igen. Stall in tillagningstiden pa noll for att avbryta programmeringen.

3.5 BARNSAKERHET

For att forhindra odnskade val finns en barnsparrfunktion monterad pa apparatens funktionsvaljare.

Barnsparren kan aktiveras nar som helst pa dygnet och visas i manuellt Idge. Den fungerar oberoende av tillagningstid
och slutet av tillagningstiden och utfors automatiskt.

Barnsparren kan aktiveras genom att trycka pa (+) -sensorn tills symbolen "xxxxx" visas. Alla andra funktioner ar
blockerade fran och med nu.

Avbrytning: Om en funktion, till exempel tillagningstiden, gar ut kan larmet avbrytas genom att trycka pa en av
sensorerna, aven om barnsparren ar aktiverad.

Om en sensor trycks pa nar barnsparren ar aktiverad ljuder en ljudsignal och barnsparrsymbolen blinkar i 2 sekunder.
Larmvolymen kan @ndras genom att bladdra igenom funktionssekvenserna och valja L1, L2 eller L3 for att andra
larmvolymen. Justera med SET (+) eller SET (-) pa pekplattan. Ljudet spelas upp med vald volym. L1-Lag, L2-Mellan,
L3-Hadg.

3.6 REKOMMENDATION FOR ANVANDNING AV UGN OCH GRILL

Atkomliga delar av spisen kan vara varma nér ugnen eller grillen anvands. Hall barn borta fran spisen. L&t inte barn sitta
eller leka med ugnsluckan. Anvand inte den gangjarnsforsedda luckan som pall for att na Gver skap.

VARNING - Anvénd aldrig varmeladan som sitter langst ner pa spisen for att forvara brandfarliga amnen eller
vatskor som inte tal varme, sasom tra, papper, sprayflaska, burkar, tygstycken etc....
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Forvarm ugnen tills den uppnatt ratt temperatur innan du placerar maten i ugnen.
Anvand aldrig grunda behallare eller platar som bakformar for
stekning.

Detta kan smutsa ner ugnsvaggarna och orsaka fettstank, branda
saser och rokbildning. Om fettet faller ner i ugnens brannare kan det
antandas.

Anvand i stéllet behallare med hdga kanter, helst terrakottabehallare,
placerade pa gallret ungefar halvvags fran ugnens hojd.

Né&r maten ligger direkt pa gallret, placera droppbrickan under for att
samla upp den.

Anvand aldrig ugnen utan gummitatningen.

Nar du anvander ugnen och grillen maste ugnsluckan vara helt stéangd.

Det rekommenderas att placera bakplaten i ugnens mittersta niva.

Undvik att Oppna luckan under fillagning, eftersom temperaturforandringar forstor tillagningen och Okar
energiforbrukningen. Ugnen kan stdngas av nagra minuter innan maten ar klar. Resttemperaturen racker for att
avsluta tillagningen.

PRODUKTOVERSIKT:
4.1 SPIS ] s ;
MODELL: GGIC90B
1 8
KOKZONER L o
1. 1500W boost 2000W Kokzon . — .
2. 2000W boost 2500W Kokzon | . } 3
3. 3000W boost 3500W Flexzon - vanster ] 5
4. 2000W boost 2500W Kokzon . .
5. 2000W boost 2500W Kokzon
6. 1500W boost 2000W Kokzon | e at | _
7. 3000W boost 3500W Flexzon - hdger |
8. Glasplatta | | ’
9. Kontrollpanel 2 9 6
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r
KONTROLLPANEL INDUKTION "'g" 'g' "g"
1. Symbol for Kokzon —_
2. ON/OFF-knapp I T
3. Indikator for vanster Flexzon | i (p i |
4. Indikator for hoger Flexzon v v v
3 2 4
UGNENS KONTROLLPANEL
-] - - o L
- . - I - ‘ - l - l
: : : = : : :

#1 #2 #3 nd #5

OBS
Produktdiagrammen i manualen ar endast avsedda som referens.
Det kan forekomma sma skillnader pa grund av kontinuerliga produktforbéttringar.

4.2 INNAN DU ANVANDER SPISEN

1. Las denna manual och var sarskilt uppméarksam pa avsnittet om sakerhetsvarningar.
2. Taendast bort den skyddsfilm som eventuellt fortfarande finns kvar pa din nya elektriska spishall.

4.3 ANVANDA PEKSTYRNING
e Kontrollpanelen reagerar pa berdring, sa undvik att trycka.
e Anvand den platta sidan av fingret, inte spetsen. /
e Du kommer att hora ett pip varje gang en beréring detekteras. / //
e Hall alltid kontrollerna rena, torra och fria fran foremal (t.ex. redskap eller el 4
trasa) som tacker dem. v X

o Aven en tunn vattenfilm kan géra kontrollerna svéra att anvanda
4.4 VALJ RATT KOKSUTRUSTNING

Anvand endast kokkarl med en botten som ar lamplig for induktion. Leta efter induktionssymbolen pa forpackningen
eller pa botten av kastrullen.

Du kan kontrollera om ditt koksredskap ar lampligt genom att utfora ett
magnettest. Flytta en magnet mot botten av pannan. Om den attraheras o
ar pannan lamplig for induktionshall. ED
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Om du inte har en magnet:
1. Hall lite vatten i den kastrull du vill kontrollera.
2. Om displayen inte blinkar och vattnet varms upp ar kastrullen lamplig.

Kokkarl tillverkade av foljande material ar inte Iampliga for induktionshallar.
1. Rent rostfritt stal

Aluminium eller koppar utan magnetisk bas

Glas

Tra

Porslin

Keramik

Lergods

No o s wN

Induktionshallar &r tillverkade av slatt keramiskt glas. Varmen kommer fran en magnetisk induktionsspole som varmer
upp kokkarlet, men inte hallen. Varmen fran kokkarlet dverfors till maten.

Det ar viktigt att du endast anvander metallpannor som ar specifikt utformade och/eller godkanda f6r anvandning pa
induktionshall. Lat aldrig melanin- eller plastbehallare komma i kontakt med varmezonerna.

En kastrull med en diameter pa mindre an 140 mm kanske inte detekteras av induktionshallen.

Anvand inte koksredskap med ojamna kanter eller bojd botten.

A

Se till att botten pa din stekpanna ar slat, platt mot glaset och lika stor som kokzonen. Om du anvéander en mindre
stekpanna kan effektiviteten bli Iagre an forvantat. Centrera alltid din stekpanna pa kokzonen.

Foreslagna matt for kastruller for induktionshall. Kokzonerna anpassar sig automatiskt, upp till en viss grans,
till kokkérlets diameter. Det rekommenderas dock att botten pa denna kastrull har en minsta diameter i enlighet
med motsvarande Kokzon.

For att uppna basta effektivitet pa din spishéll, placera kastrullen i mitten av kokzonen.
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Bottendiameter pa kastruller och stekpannor:

Kokzon Minsta (mm) Max (mm)

160 mm 140 160

180 mm 140 180

210 mm 160 210

280 mm 230 280

Flexibla zoner 200 400 x 200
4.5 ANVANDA SPISEN

Hur man slar pa spisen

1.

Nar hallen ar ansluten till strdmforsdrjningen och strdmmen &r pa, tryck och hall ner R
ON/OFF-knappen i cirka 3 sekunder tills du hor ett "pip" och héllen ar paslagen. J . =
Hallen gar nu in i standby-lage och alla indikatorer for varmeinstaliningar och (1
timerinstalining visar "-". \
Placera en lamplig kastrull pa den Kokzon du vill anvénda. Se till att botten av
kastrullen och ytan pa kokzonen &r rena och torra.

3. Stallin varmenivan for kokzonen genom att vrida pa vredet for respektive Kokzon du | — &
vill anvéanda. Véardet justeras fran 0 till 9, b, BGj i cirkeln. \,._ﬁ/ E
NOTERA i
1. Nar strdmmen ar ansluten piper hallens summer en gang. Alla indikatorer tands i 1 sekund och slocknar

sedan.

Nar hallen ar i standby lage och ingen atgard utfors inom 1 minut, stangs den elektriska hallen av automatiskt
och en summersignal ljuder en gang.

For att sla pa hallen, tryck pa ON/OFF-kontrollknappen och hall den intryckt i cirka 3 sekunder. For att stanga
av, tryck helt enkelt pa ON/OFF-knappen igen.

Effektnivan kan justeras fran 0 till 9, B och Flexi for knapp #1 och #5. For knapp #2, #3 och #4 kan den justeras
fran 0 till 9, B &r omgiven av en cirkel.

Varmeinstallningsindikatorn for den valda zonen blinkar under justeringen. Efter justeringen blinkar siffran i 5
sekunder, slutar sedan blinka och installningen ar bekraftad.

Hur man stanger av spisen

1.

2. Du kan ocksa stanga av hela hallen genom att trycka pa ON/OFF-knappen.

OBS: Om ett stromavbrott intraffar under tillagningen avbryts alla installningar. Du

Du kan stanga av kokzonen genom att justera varmeinstaliningen till niva 0, - ( \

£ J

dar indikatorn visar "-".

maste forst stélla in vredet pa 0, sedan kan du stélla in varmenivan igen.

OBS: Kylflakten pa induktionshéllen forblir paslagen i cirka 1 minut efter att hallen

stangts av.

4.6 ANVANDA BOOSTERFUNKTIONEN - INDUKTIONSHALL

1.

Vissa induktionsmodeller kan ha en eller flera kokzoner med en "Booster"-funktion. Du kan anvanda
"Booster"-funktionen for att dka effekten pa relevant Kokzon fér maximal effekt i 5 minuter.

2. Denna funktion kan minska tillagningstiden, vilket ar praktiskt vid matlagning i stressiga situationer!
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For att anvanda Boosterfunktion nar hallen anvands, f6lj stegen nedan:

1. Setill att hallen ar paslagen. Tryck p4 ON/OFF-knappen i cirka 3 sekunder for att sla pa hallen.
2. Vrid vredet till b. Kokzonsindikatorn visar "b" och blinkar i 5 sekunder och stannar sedan. Booster funktionen ar
nu aktiv.

NOTERA:

1. Nar Boosterfunktion anvands kommer inte kokzonen i vertikal riktning att vara i gang samtidigt.
2. Nar Booster funktionen ar klar (5 minuter) minskas kokzonens effekt gradvis var 5:e minut.

Inaktivera Boosterfunktion
Du kan ocksa stdnga av Boosterfunktion genom att vrida pa vredet for att justera effektnivan.

4.7 FLEXIBLA ZONER - INDUKTIONSHALL

Vissa modeller kan ha en eller flera flexibla zoner. Dessa flexibla zoner kan anvandas som en enda zon eller som tva
oberoende zoner, beroende pa matlagningsbehov.

De flexibla zonerna bestar var och en av tva oberoende induktorer som kan styras separat. Nar de anvands som en
enda zon flyttas ett kokkarl fran en zon till en annan inom det flexibla omradet, samtidigt som samma effektniva
bibehalls fér den zon dar kokkéarlet ursprungligen placerades, och den del som inte tacks av kokkéarlet stangs
automatiskt av.

VIKTIGT - Se till att placera kokkarlen centrerat pa varje Kokzon. Om du anvander en stor kastrull, oval, rektangular
och anodiserad panna, se till att placera pannorna centrerat pa kokzonen och tack bada tvarsnitten.

°

For att aktivera den vanstra eller hogra flexibla zonen som en enda stor zon, stéll férst knapp 1 pa Flexi. En réd
indikator visas nu pa glaset. Du kan sedan justera ON/OFF-knappen genom att vaxla knapp 2 fran 0-9, b i cirkeln. Nar
den flexibla zonen &r pa, lyser den réda indikatorn ovanfér motsvarande flexibla zon.

@ B

«

@ =

Sa har aktiverar du den flexibla zonen

Hur man inaktiverar den flexibla zonen

For att avaktivera den flexibla zonen nér den ar pa, stéll in knapp 1 pa andra effektnivaer. Indikatorn slocknar nar den ar
avaktiverad.

4.8 SMA PANNOR OCH GRYTDETEKTOR
For induktionshallar, om displayen blinkar “ “ « yaxlande med varmeinstallningen.
e Du har inte placerat en kastrull pa ratt Kokzon.
e Den kastrull du anvander ar inte lamplig for induktionshallning.
e Stekpannan ar for liten.
e Stekpannan &r inte korrekt centrerad pa kokzonen.
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NOTERA:

Ingen uppvarmning sker om inte en lamplig kastrull placeras pa kokzonen.

Displayen stangs av automatiskt efter 2 minuter om ingen lamplig kastrull placeras pa den.

Nar en kastrull av olamplig storlek eller icke-magnetisk (t.ex. aluminium) eller ett annat litet foremal (t.ex. kniv, gaffel,
nyckel) har Idmnats pa kokzonen, stangs motsvarande Kokzon av automatiskt efter 1 minut.

4.9 VARNING FOR KVARVARME

VAR FORSIKTIG for heta ytor
Nér hallen har anvants ett tag kommer det att finnas kvarvarande varme.
Bokstaven "H" visas i stromindikatorn for att varna dig for att halla dig borta fran den.

Den kan ocksa anvandas som en energibesparande funktion:
Om du vill varma flera pannor, anvand den heta zonen som fortfarande ar varm.

4.9.1 AUTOMATISK AVSTANGNING

En annan sakerhetsfunktion pa hallen ar automatisk avstangning. Detta intréffar om du gldmmer att stinga av en
Kokzon. Standardavstangningstiderna visas i tabellen nedan.

Effektniva 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standardarbetstid (timmar) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
4.9.2 OVERHETNINGSSKYDD

En temperatursensor kan 6vervaka temperaturen inuti hallen. Nar en for hog temperatur detekteras stangs hallen av
automatiskt.

4.9.3 TILLAGNINGSANVISNINGAR

VARNING - Vid fritering varms olja och fett upp snabbt, sarskilt nar du anvander Boosterfunktion. Olja och fett nar
extremt hog temperatur och sjalvantands, vilket utgor en risk for brand och brannskador.

MATLAGNINGSTIPS

Minska effektinstéliningen nar maten kokar.

Att anvanda lock minskar tillagningstiden och sparar energi genom att behalla varmen.

Minimera mangden véatska eller fett for att minska tillagningstiden.

Bdrja tillagningen pa hog effektinstéllning och minska effektinstallningen nér maten ar genomvarmd.

SJUDNING

e Sjudning sker under kokpunkten, runt 85 °C, nar bubblor precis stiger upp till ytan av kokvatskan. Detta ar
nyckeln till lackra soppor och mora grytor eftersom smakerna utvecklas utan att maten 6verkokas. Du bor
ocksa tillaga aggbaserade, mjol-baserade och bakade saser under kokpunkten.

o \Vissa uppgifter, inklusive att tillaga ris med absorptionsmetoden, kan kréva en hogre installning &n den lagsta
for att sakerstalla att maten tillagas ordentligt inom den rekommenderade tiden.

STEKA BIFF
Sa har lagar du saftiga och goda biffar:

o Latkottet vila i rumstemperatur i cirka 20 minuter innan tillagning.
e Varm en tjockbottnad stekpanna.
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e Pensla bada sidorna av biffen med olja. Ringla lite olja i den heta pannan och sénk sedan ner kéttet i den heta
pannan.

e Vand biffen endast en gang under tillagningen. Den exakta tillagningstiden beror pa biffens tjocklek och hur
genomstekt du vill ha den. Tiden kan variera fran cirka 2-8 minuter per sida. Tryck pa biffen for att beddma hur
genomstekt den ar. — Ju fastare den kanns, desto mer "genomstekt" blir den.

e Lt biffen vila pa en varm tallrik i nagra minuter for att slappna av och bli mor innan servering.

WOK-RITNING

Valj en keramisk wokpanna eller stor stekpanna.

Ha alla ingredienser och utrustning redo. Wokstekning ska ga snabbt.

Om du lagar stora mangder, stek maten i flera mindre omgangar.

Varm pannan kort och tillsatt tva matskedar olja. Stek kottet forst, stall at sidan och hall varmt.

Nar wokgronsakerna ar varma men fortfarande krispiga, sank varmen till en lagre varme, lagg tillbaka kottet i
pannan och tillsatt sasen. Ror om forsiktigt for att sakerstélla att allt &r genomvarmt. Servera omedelbart.

UNDERHALLS- OCH RENGORINGSINSTRUKTIONER:

VARNING - Service bor endast utforas av beharig personal.
Innan du utfor underhall eller reng6ring av spisen, stang av huvudstrombrytaren och lat spisen svalna.

5.1 ALLMAN RENGORING

Noggrant underhall och rengéring forlanger apparatens livsiangd och sékerstéller problemfri drift.

Spisen bor diskas med varmt vatten, en fuktig svamp och vanligt rengdringsmedel.

Anvand aldrig skurpulver, stalull eller syror for att rengéra spisen.

De rostfria delarna bor diskas med vatten efter anvandning och torkas med en mjuk trasa. Om flackar kvarstar
ar det nodvandigt att anvanda ett icke-slipande rengoringsmedel eller varm vinager.

Ugnsluckans glas bor skéljas med varmt vatten och en nylontrasa doppad i vanligt rengéringsmedel.

Undvik att skrubba frontpanelen eftersom detta kommer att radera monstren som ar schablonerade ovanfor
varje vred.

De emaljerade gallren pa vreden tal maskindisk.

Rengor inte spisen med angutrustning (t.ex. angtvatt).

5.2 RENGORING AF ET KERAMISK KOMFUR

Avlagsna spill fran hallen sa snart som méjligt efter anvandning.

Se alltid till att ytan ar tillrackligt sval innan rengdring.

Rengor hallen noggrant efter anvandning, nar den har svalnat, eftersom aven sma mangder smuts kan vara omajliga
att ta bort vid uppvarmning.

Anvand inte slipande svampar, skursvampar eller pulver for rengéring, eftersom dessa produkter kan repa glasytan.
Sma méangder smuts kan avldgsnas med en fuktig trasa eller varmt tvalvatten.

Tvalflackar bor avlagsnas med vatten och glaset boér sedan torkas noggrant.

For envis smuts rekommenderas att anvanda en glasskrapa med metallblad, som finns latt att kdpa i butik.
Rengdr endast nar ytorna ar kalla.
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Anvand en mjuk trasa eller hushallspapper for att rengéra ytan.

Om spill har torkat fast pa ytan kan det vara nédvandigt att anvénda ett
specialiserat glasrengoringsmedel for glaskeramik, som finns i de flesta
stormarknader.

Anvand inte andra slipande rengéringsmedel och/eller stalull etc., eftersom
det kan repa den keramiska glasytan pa din spishall.

5.3 RENGORING AV UGN

Ugnen boér diskas med varmt vatten och en nylontrasa doppad i vanligt diskmedel. Ugnen ar tillverkad av "Latt att
rengora" emalj, sa det finns inget behov av slipande rengéringsmedel.

For att ta bort det inre ugnsluckans glas for rengoring:

Tryck pa (A) och ta bort de 6vre topparna (B)

Lossa innerglaset (C) fran innerlocken (D)
Ta bort innerglaset

Rengor glaset med varmt vatten och en nylonduk doppad i vanligt
rengoringsmedel

Placera glaset i stoden

Skjut in styrningen tills den griper in i sparet (D) pa de inre topparna

Introducera de dverlagsna topparna (B)
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5.4 BYTE AV UGNSLAMPAN

Nar strommen till apparaten ar frankopplad. Skruva sedan av skyddslocket och
glédlampan och byt ut den mot en annan som ar lamplig for hdga temperaturer
(300 °C) och som har foljande egenskaper:

Spanning: 220-240 V
Effekt: 15/25 W

Sockel: E14

Skruva i en ny ugnslampa och satt sedan tillbaka skyddskapan. Anslut sedan strémmen till apparaten.

5.5 SKYDDSFILTER FOR UGNSFLIKT =
i !

For att minimera méangden fett/smuts pa flakten under tillagningen bor filterlocket

monteras. Nar tillagningen ar klar bor filtret tas bort och tvattas. ; ;

EEEL
For att installera filtret, montera filtret sa att det lutar mot bakvaggen och &r i niva e '-;’-‘"':‘."
med flakten, tryck sedan "tangen" nedat. Utfér denna operation i omvand ordning - 4 ]
for att ta bort filtret. 7y L—-_

Rengdring av flakten bor utféras av en teknisk servicetekniker.
5.6 TA BORT SIDOGALLREN | UGNEN

For att underlatta rengéringen kan de forkromade sidogallren i ugnen tas bort. F6lj instruktionerna fran steg 1 till 3 for att
ta bort sidogallren i ugnen. Och vand steg 3 till 1 for att satta tillbaka sidogallren i ugnen.

1. Lyft grillen vertikalt och ta bort stiftet i sparet pa
ugnens framsida.

2. Flytta gallret i den angivna riktningen sa att det flyttas
in i sparet langs ugnskanten.

3. Flytta gallret i den angivna riktningen sa att det garin i
sparet langs ugnens kant.

Lyft upp det vertikalt och ta bort stiftet fran sparet pa
ugnens baksida.

De rostfria stalskenorna som stdder de emaljerade pannorna kan tas bort och placeras i tre nivaer pa sidogallren.
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VARMINSTALLNINGAR:

Instéliningarna nedan ar endast vagledande. Den exakta installningen beror pa faktorer som dina kokkérl och mangden
mat du lagar. Experimentera med spishallen for att hitta de installningar som fungerar bast for dig.

Varmeinstallning Lamplighet
1-2 e Skonsam uppvarmning av sma mangder mat
e Smaltning av choklad, smér och mat som branns snabbt
e Skonsam sjudning
e Langsam uppvarmning
3-4 e Uppvarmning
e Snabb sjudning
e Kokning av ris
5-6 e Pannkakor
7-8 e Frasning
e Kokning av pasta
9 o \Wok-stekning
e Koka upp soppa
e Koka vatten
TIPS OCH RAD:
Vad? Hur? Viktig!
Daglig smuts 1. Stang av strommen. Nar hallen ar avstangd visas ingen indikator
pa glas 2. Applicera ett reng6ringsmedel for for "het yta", men kokzonen kan fortfarande
(fingeravtryck, glaskeramik medan glaset vara varm! Var extremt forsiktig.
marken, fortfarande &r varmt (men inte hett!). Kraftiga skursvampar, vissa skursvampar i
matflackar eller 3. Skolj och torka med en ren trasa nylon och starka/slipande rengoringsmedel
spill av nagot eller pappershandduk. kan repa glaset. Las alltid etiketten for att
annat an 4. Sla pa strommen till hallen. kontrollera om ditt rengéringsmedel eller din
socker pa skursvamp ar lamplig.
glaset) Lamna aldrig rengoringsrester pa héllens
glasyta: glaset kan bli flackigt.
Kokar Gver, 1. Avlagsna omedelbart smutsen med Ta bort flackar fran smalt mat, sota
smalter och en skrapa lamplig for glaskeramik livsmedel eller spill sa snart som méjligt.
varmt socker eller hallar, men var forsiktig! Om de svalnar pa glaset kan de vara svara
spills ner pa Kokzonen kan vara varm: att ta bort eller till och med permanent
glaset 2. Stang av strommen. Hall verktyget i skada glasytan.
30° vinkel och skrapa bort smuts Skarrisk: Nar sakerhetsskyddet ar infallt ar
eller spill pa en sval yta pa hallen. bladet pa en skrapa rakbladsvass. Anvand
Rengdr smuts och spill med en med extrem forsiktighet och forvara utom
disktrasa eller pappershandduk. Folj rackhall for barn.
steg 2 till 4 for att ta bort "Dagliga
glasflackar".
Sléseri med 1. Sténg av strdmmen. Spishallen kan pipa och stangas av, av sig
pekkontrollerna 2. Dammsug upp spill. sjalv och touchkontrollerna kanske inte
3. Torka av pekskarmen med en ren, fungerar om det finns vatska pa dem. Se till
fuktig svamp eller trasa. att torka av touchkontrollerna innan du slar
4. Torka omradet helt med en pa spishallen igen.
pappershandduk.
5. Sla pa strommen till spishallen.
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UNDERHALL AV SPISEN:

Om du marker att nagot ar fel med din spishéll, kontrollera foljande innan du kontaktar service eller stallet dar du kopte
den:

1.

Det finns ingen strom till enheten:

- Kontrollera om det ar strémavbrott i ditt omrade

- Kontrollera om apparaten ar korrekt ansluten till stromférsorjningen

- Har timerinstallningen 16pt ut?

- Om den maximala tillagningstiden har uppnatts och om apparaten har stangts av automatiskt.

- Om kokande vatska har natt pekskarmen och om 6verfyliningsskyddet har stangts av pa apparaten.

Knapparna pa pekskarmen kanske inte ar aktiva:
- Om "Barnlas" ar aktiverat och "Lo" visas i timerdisplayen, stdng av barnlaset.
- Om vétska/en vat trasa finns pa kontrollpanelen, aktiveras éverfyliningsskyddet.

Efter tillagningen visas ett "H" pa displayen:
- Detta ar normalt. Spishéllen ar utrustad med sakerhetsfunktioner som varnar for rest varme. Den kommer att
forbli paslagen tills ytan ar tillrackligt sval for att vidréras.

Efter avstiangning fortsatter induktionshallens flakt att ga ett tag:
- Detta ar normalt, det ar for att hjalpa enheterna att svalna helt.

Vissa stekpannor och grytor avger knastrande eller klickande ljud nar de anvander induktion:
- Detta ar normalt. Det har &r ljudet fran induktionsspolar under anvandning, och beroende pa designen pa ditt
koksredskap kan klickandet vara nagot annorlunda.

Glaset blir repigt:
- Kontrollera om du anvander olampliga kdksredskap, till exempel koksredskap med ojamna kanter.
- Kontrollera om du anvander olampliga, slipande skursvampar eller rengéringsmedel.

FELMEDDELANDEN FOR INDUKTIONSHALL:

OM nagot avvikande intraffar kommer induktionshallen automatiskt att ga in i skyddslage och visa motsvarande

skyddskoder:
Problem Mojliga orsaker Vad ska man gora
E1/E2 Kontrollera om stromférsorjningen ar
Onormal matningsspanning normal. Sla pa strémmen nar
stromforsorjningen ar normal.
E3 Kontrollera om det finns vatska i
H&g temperatur pa pannsensorn kastrullen, om inte, fyll kastrullen
med vétska och satt pa den igen.
E5 Hog temperatur pa IGBT- Starta induktionshallen igen nar den
temperatursensorn har svalnat.

For alla andra felkoder, stang av enheten och kontakta din tjansteleverantor.
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6.0 PRODUKTKONTROLL

Tillverkaren bekréftar att denna apparat har genomgatt foljande verifieringar:

e Funktion hos elektriska apparater

Dielektriskt motstand
Jordningskontinuitet
Lackagekontroll

Estetisk kontroll

6.1 TEKNISKA FUNKTIONER

Funktion hos sakerhetsventilen

. POWER, W

BRANNARE ELEKTRISK GGIC90B

Forstarkare 210 mm (Booster) 2000 /2600 W 1

Forstarkare 180 mm (Booster) 2000/ 2600 W 2

Forstarkare 160 mm (Booster) 1500 / 2000 W 2

Ugn 3800 W E

Cirkulart motstand 3000 W E

Grill 2800 W E

Ugn, L 121L

11000 W

Maximal elektrisk effekt (W) 3800 W (UGN)
7200 W (SPIS)

Elférsérjning 380~415V 3N

Maximal intensitet 48 A

Stromkabel (HO5 RR - F) 5G 2,5 mm

Innermatt: BxDxH (mm) 900x615x940

Bruttomatt: BxDxH (mm) 960x690x1005

Vikt: Netto / Brutto (kg) 76 /79,5kg

EE-brannare - EE-hallar - IEE-ugn - enligt (EU) 66/2014

KORREKT AVFALLSHANTERING AV DENNA PRODUKT:

Utslitna maskiner maste omedelbart tas ur bruk.

Inom Europeiska unionen indikerar denna symbol att denna produkt inte far kasseras med annat hushallsavfall.
ﬁ Elektroniskt avfall innehaller vardefulla och atervinningsbara material som bér atervinnas for att forhindra
Emm  cventuella skador pa miljon eller ménniskors halsa fran okontrollerad avfallshantering.
Lamna darfor alltid ditt elektroniska avfall till en insamlingsplats eller skicka det till din aterforsaljare for avfallshantering.
De kommer da att se till att maskinens komponenter atervinns.

Avfallshantering av forpackningar:
Slang aldrig bara forpackningen, utan kassera den pa ratt satt och ansvarsfullt for atervinning.

Forpackning:
Vanligen ldmna pappers-, kartong- och wellpappforpackningar till atervinningsstationen.

Plast- och folieforpackningsdelar maste ocksa lamnas i avsedd insamlingsbehallare.

& & & Exempel pa markning av plastmaterial anger:
s oPFR PE for polyeten, kodnummer 02 for PE-HD, 04 for PE-LD, PP for polypropen, PS for polystyren.
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SERVICE:

Varning! For att undvika allvarliga skador som kan uppsta till f6ljd av felaktig reparation bor elektroniska apparater endast
repareras av auktoriserade elreparatorer. Denna produkt bor servas av ett auktoriserat servicecenter och endast
originaldelar bér anvandas. Om din maskin ovantat behdver service, vanligen kontakta oss pa foljande.

Skandinavien Internationell

AK Trading ApS Grand Gourmet ApS

Transitvej 12 - DK-6330 Padborg Transitvej 12 - DK-6330 Padborg

Tif.nr: +45 77 34 24 00 Tif.nr: +4577 34 24 00

E-mail: aftersales@grand-gourmet.com E-mail: aftersales@grand-gourmet.com
Servicepartner

Kontakta butiken dar du kdpte produkten. Kom alltid ihag att ta med antingen hela garantikortet eller kvittot. Obetalda
paket accepteras inte! Enheten maste vara férpackad for transport.
Garantgruppen (SE): https://garant.se/

XPOS

AK Trading anvander XPOS for att hantera RMA-forfragningar. Légg till AK Trading i din XPOS-instrumentpanel som
leverantor. Foretagskunder som inte anvander XPOS kan skapa ett konto gratis genom att klicka pa XPOS-knappen
nedan.

Efter validering kan AK Trading laggas till som leverantér och RMA-forfragningar kan nu skapas. Om du inte anvander
XPOS kan du ladda ner dokumentet genom att klicka pa knappen nedan och folja instruktionerna.

OBS: Du kan ladda ner och fylla i formularet direkt i din webblasare.

KLAGOMAL:

Du har 2 ars garanti pa tekniska fel efter kdpet.

Inte inkluderat i klagomalet:
- Annan &n normal hushallsanvandning (Denna apparat ar endast avsedd fér normal hushallsanvandning)
- Orsaker som inte ar direkt relaterade till enheten, sasom:
- Skador orsakade under transport eller felaktig anvandning, sasom bucklor, repor, trasiga delar.
- Installationsfel (t.ex. felaktig spanning)
- Funktionsfel pa grund av felaktig anvandning, damm/ludd i och pa enheten och andra former av blockering av
luftcirkulationen, samt brott pa plast, gummi eller glas som har blivit defekt vid annan anvandning an normal.

Du har 2 ar pa dig att reklamera tekniska fel pa enheten efter inkdpsdatumet.
Reklamationen ar endast giltig om kopebevis/faktura kan uppvisas.
Reklamationsratten kan inte dverforas.

Om apparaten erbjuds for service maste den vara ren, annars kan servicen nekas.
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