COOK&BAKER

BY IMERCO

AIRFRYER

BRUGSANVISNING

Lees denne manual omhyggeligt,
for du tager apparatet i brug,
og gem den til senere brug.

Model: 100422893
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AIRFRYER

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

Laes alle instruktionerne, for du bruger apparatet,
og gem brugsanvisningen til senere brug.

9. Ledningen ma ikke haenge ud over en bordkant og
ma ikke komme i kontakt med varme overflader.

Ved brug af elektriske apparater skal grund-
laeggende sikkerhedsforanstaltninger altid folges
for at reducere risikoen for brand, elektrisk stod

10. Apparatet ma ikke anbringes pa eller i naerheden
af teendte gasblus eller elektriske varmeplader eller
i en opvarmet ovn.

og/eller personskade, herunder folgende:

11. Udvis meget stor forsigtighed, hvis du skal flytte
Lees alle instruktioner et apparat, der indeholder varm olie eller anden
vaeske.
1. Apparatet er ikke beregnet til brug af personer
(herunder bern) med nedsatte fysiske, sensoriske 12. Apparatet ma kun anvendes til sit tilsigtede formal.
eller mentale evner eller manglende erfaring
eller viden, medmindre de er under opsyn af og 13. For at afbryde stremmen skal du ferst trykke pa
er blevet instrueret i brugen af apparatet af en teend/sluk-knappen. Tag derefter stikket ud af
person, der er ansvarlig for deres sikkerhed. stikkontakten.
2. Born skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke 14. Apparatet ma ikke anbringes op ad en veeg eller
leger med apparatet. teet pa andre apparater. Der skal veere mindst
35 cm fri luft omkring apparatet, nar det er i brug.
3. Ror ikke ved apparatets varme overflader. Tag i
stedet fat i apparatets handtag eller greb. Brug 15. Apparatets ventilationsabninger ma ikke til-
ovnhandsker eller grydelapper. deekkes, nar apparatet er i brug.
4. Apparatet, ledningen og stikket ma ikke ned- 16. FORSIGTIG: VARM OVERFLADE!
saenkes i vand eller anden veeske, da det kan Apparatets overflader kan blive meget varme, nar
medfore risiko for elektrisk sted. apparatet er i brug.
5. Tag stikket ud af stikkontakten, nér apparatet ikke 17. Soerg for, at kurven er fastgjort i skuffen — kurvens
er i brug, og fer det rengeres. Lad apparatet kole handtag skal feres helt ned i hakket everst i
af, for du monterer eller afmonterer dele, og for skuffen. Det skal sige klik.
rengering af apparatet.
18. Sorg altid for, at kurvens handtag er korrekt

. Apparatet ma ikke anvendes, hvis ledningen eller

stikket er beskadiget, hvis apparatet ikke fungerer
normalt, eller hvis apparatet har veeret tabt eller
er beskadiget pa nogen méde. Udskiftning

og reparation af ledningen skal udferes af
producenten, forhandleren eller en autoriseret
reparatoer for at undga fare. Undersegelser,
reparationer og mekaniske justeringer ma kun
foretages af en autoriseret reparator.

Apparatet méa ikke anvendes udenders, eller mens
det stér pa en vad overflade.

. Brug af tilbeher, der ikke anbefales eller forhandles

af producenten af apparatet, kan forarsage brand,
elektrisk sted eller personskade.

fastgjort i skuffen, og at skuffen er skubbet helt ind
i apparatet, nar apparatet er i brug.

BEMZARK: Airfryer’en kan kun teendes, hvis
skuffen er skubbet helt ind i apparatet.

FORSIGTIG: Efter brug er kurven, skuffen og
de tilberedte fadevarer meget varme. Vaer meget
forsigtig, nér du handterer den varme skuffe/kurv.
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AIRFRYER

FOR IBRUGTAGNING

1. Fjern alle emballagematerialer, Klistermaerker og etiketter.

2. Rengor kurven og skuffen med varmt vand, lidt opvaskemiddel og en bled svamp (ikke en skuresvamp).
Brug ikke skuremidler eller skuresvampe, da de vil beskadige apparatet.
BEMZERK: Disse dele (skuffe og kurv) kan ogsa vaskes i opvaskemaskine.

3. After apparatet ind- og udvendigt med en bled, fugtig klud, og ter det omhyggeligt af igen.

4. Selve airfryer’en ma ikke nedszenkes i vand.

BEMZERK: Der ma ikke fyldes olie eller friture i skuffen, da dette apparat fungerer ved hjeelp af varmiuft.

KLARGORING

1. Anbring airfryer’en pa en stabil, vandret overflade. Apparatet méa ikke anbringes pa overflader, der ikke er
varmebestandige.

2. Anbring kurven i skuffen, og skub skuffen ind i airfryer’en.

3. Sorg for, at ledningen kan na hen til en stikkontakt, og at der er tilstreekkelig luftcirkulation omkring apparatet.

SADAN ANVENDES APPARATET

1. Traek forsigtigt skuffen ud af airfryer’en ved at
treekke i kurvens handtag.

for at indstille tilberedningstiden og -temperaturen
afheengigt af de fedevarer, der skal tilberedes.

(Se afsnittet “Indstillinger” for at finde den korrekte
2. Anbring de fedevarer, der skal tilberedes, i kurven. temperatur og tilberedningstid).
BEM/ERK: Der ma ikke fyldes mere i kurven end
det angivne maksimumniveau. 5. Tryk pa startknappen wi for at starte tilberedningen.

BEMZAERK: Hvis apparatet ikke betjenes i

. Skub skuffen tilbage ind i airfryer’en. Skuffen ma
ikke bruges uden kurven.

FORSIGTIG: Ror ikke ved skuffen under og nogen
tid efter brug, da den bliver meget varm. Skuffen
ma kun handteres ved at tage fat i handtaget.

BEMAERK: Apparatet fungerer ikke, hvis skuffen
ikke er skubbet helt ind i apparatet.

. Seet stikket i en stikkontakt. Teend/sluk-knappen
(M begynder at lyse redt. Hold teend/sluk-knappen
nedtrykket i 3 sekunder. Betjeningspanelet, teend/
sluk-knappen, startknappen og menuknappen
begynder at lyse hvidt. Pa displayet star der 15
minutter og 180° C, hvilket er standardindstillingen.
Indstil tid og temperatur. Tryk pa knapperne

5 minutter, slukker det automatisk. Hvis det
sker, skal du holde teend/sluk-knappen )
nedtrykket i 3 sekunder for at teende det igen.

. Under tilberedning kan du trykke pé pauseknappen

for midlertidigt at stoppe tilberedningen. Uret
stopper og viser den tilbagevasrende tid. Tryk pa
knappen igen for at fortsaette tilberedningen.

7. Tryk pa menuknappen for at veelge et af de

praktiske standardprogrammer. P& den made
kan du indstille apparatet med et enkelt tryk,
hvilket gor apparatet meget brugervenligt.
Displayet viser programmerne med lysende
symboler:
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Pomfritter: 200° C - 18 min.
Kyllingelar: 200° C - 28 min.

Bof: 180° C - 17 min.

VaeE

Pizza: 180° C - 12 min.

BEMAERK: De forprogrammerede indstillinger svarer
til ca 1 portion. Fylder man eksempelvis kurven med

pomfritter, skal tilberedningen gentages eller manuelt
indstiles til leengere tid.

Afhaengigt af fedevaremaengde i airfryer er det altid en
god idé at holde gje med, om maden har faet nok.

Indstillinger kan aendres ved at trykke pé indstillings-
knapperne for tid og temperatur. Bekraeft programmet
ved at trykke pé startknappen.

¢ Treek skuffen ud af apparatet ved at tage fat i
handtaget. Apparatet stopper automatisk, nar
skuffen treekkes ud. Ryst fadevarerne, og skub
derefter skuffen tilbage i airfryer’en. Apparatet
fortseetter automatisk tilberedningen.

* Tryk pa pauseknappen for forst at seette apparatet
pa pause. Treek skuffen ud af apparatet, ryst
fedevarerne, og skub skuffen tilbage i airfryer’en.
Tryk pa pauseknappen igen for at fortsaette
tilberedningen.

FORSIGTIG: Pas pa ikke at trykke pa
udlgserknappen pa kurvens handtag, mens du
ryster fodevarerne.

Tip: Du kan tage kurven ud af skuffen for at reducere
vaegten. Det gor du ved at treekke skuffen ud af
apparatet, anbringe den pa en varmebestandig
overflade og trykke pé udleserknappen pa handtaget.

$ B~ QY

Fisk: 180° C - 23 min.

Rejer: 160° C - 10 min.

Kage: 160° C - 18 min.

Kyllingevinger: 180° C - 23 min.

. Apparatet bipper tre gange, nar tilberedningstiden

er gaet. Det betyder, at maden er feerdig. Treek
skuffen ud af apparatet, og anbring den pa en
varmebestandig overflade.

BEMARK: Hvis apparatet ikke betjenes i 5
minutter, efter at tilberedningen er feerdig, slukker
det automatisk.

. Kontrollér, om fedevarerne er tilberedt korrekt.

Hvis de ikke er helt faerdige, skal du skubbe
skuffen ind i airfryer’en igen og indstille
tilberedningstiden til et par minutter pa samme
temperatur.

10. Sma fedevarer som pomifritter fiernes nemmest

ved at trykke pa udleserknappen til kurven og
lofte kurven ud af skuffen. Tem indholdet i kurven
over i en skél eller ud pa en tallerken.

Starre eller skrobelige fadevarer kan loftes ud
af kurven med et passende kokkenredskab og
anbringes i en skal eller pa en tallerken.

BEMZ/ERK: Kurven ma ikke vendes med bunden
i vejret, mens den stadig er fastgjort i skuffen, da

eventuel fedt og olie, som har samlet sig i bunden
af skuffen, vil lebe ud over fodevarerne.

FORSIGTIG: Efter tilberedning i apparatet er
kurven, skuffen og de tilberedte fodevarer meget
varme. Veer meget forsigtig, nar du handterer
skuffen og kurven.
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AIRFRYER

BRUGSANVISNING

TIP

Mindre ingredienser skal som regel tilberedes en smule
kortere tid end sterre ingredienser.

Du far de bedste resultater med mindre fodevarer
som f.eks. pomfritter, legringe og kyllingenuggets ved
at ryste kurven halvvejs gennem tilberedningen, s&
fodevarerne bliver rystet rundt og fordelt i kurven. Det
kan forhindre, at fodevarerne bliver ujeevnt tilberedt.

Tilsaet en smule olie til ra kartofler for at gere dem

ekstra sprede. Steg fodevarerne i airfryer’en inden for
f& minutter, efter at du har tilsat olien.

INDSTILLINGER

Meget fedtholdige fedevarer sdsom pelser ma ikke
tilberedes i airfryer’en.

Fedevarer, der kan tilberedes i ovn, kan ogsa
tilberedes i airfryer’en.

Med pomfritter far du de bedste resultater, hvis du
tilbereder 500 gram ad gangen.

Denne airfryer er ogsa seerdeles velegnet til
genopvarmning af mad. For at genopvarme mad skal
du indstille temperaturen til 150 °C og opvarme det i
op til 10 minutter.

Tabellen herunder hjeelper dig med at veelge indstillinger afheengigt af typen af fodevare.

BEMZAERK: Disse indstillinger er kun anbefalinger.

Indstillingen af tilberedningstiden skal tilpasses

efter storrelsen og formen pa de fodevarer, du vil tilberede.

Ingredienser Min. til maks. Tid Temperatur Tip
maengde (gram) (minutter) (°cC)
Tynde frosne pomfritter 300 - 500 13-20 200 Ryst undervejs
Tykke frosne pomfritter 300 - 500 15-20 200 Ryst undervejs
Frosne kyllingenuggets 250 - 500 20-25 180 Ryst undervejs
Panerede kyllingestykker 300 - 600 10-15 180 Ryst undervejs
Rejer 200 - 400 8-12 160 Ryst undervejs
Frossen bof 350 - 700 16 -22 180 Vend undervejs
Kotelet 250 - 600 15-20 180 Vend undervejs
Croissant 240 - 480 15-20 160 Ryst undervejs
Bof 250 - 600 17 -20 180 Vend undervejs
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Apparatet skal rengeres, hver gang det har veeret i
brug, og for det seettes til opbevaring. Skuffen og
kurven er beklaedt med en keramisk beleegning.
Derfor ma du ikke bruge kekkenredskaber af metal,

Tip: Hvis der sidder fastbreendte madrester pa
kurven eller i bunden af skuffen, skal du fylde
skuffen med varmt vand tilsat lidt opvaskemiddel.
Anbring kurven i skuffen, og lad kurven og skuffen

skurepulver, skuresvampe eller lignende, da det kan std i bled i ca. 10 minutter.
beskadige belaegningen. Kurven og skuffen kan ogséa

vaskes i opvaskemaskine.

-

. Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet

4. Apparatets inderside rengeres med varmt vand og
en blad svamp (ikke en skuresvamp).

kole helt af. Hvis du tager skuffen ud af apparatet, 5. Varmelegemet rengeres med en fugtig klud eller en

koler det hurtigere af.

N

. Tor ydersiden af apparatet af med en fugtig klud.
Selve apparatet ma ikke nedsaenkes i vand eller
andre veesker, og det ma ikke skylles under
rindende vand.

3. Renger skuffen og kurven med varmt vand,
lidt opvaskemiddel og en bled svamp (ikke en
skuresvamp).

renseberste for at fierne eventuelle madrester.

6. Sorg for, at alle dele er rene. Ter dem grundigt, fer
apparatet saettes til opbevaring.

Apparatet ma aldrig szettes til opbevaring,
mens det stadig er varmt eller vadt.

7. Apparatet skal opbevares i sesken eller pa et rent
og tort sted.

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Speending og frekvens

220 - 240V, 50/60 Hz

Varmeeffekt 1700 W

Temperaturinterval 40 - 200 ° C (i trin pa& 5 grader)
Tidsinterval 1 - 60 minutter (i trin p& 1 minut)
Skuffens kapacitet 6,5 liter

Kurvens kapacitet 5 liter

COOK&BAKER



AIRFRYER

BRUGSANVISNING

REKLAMATIONER

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kabskvittering med kebsdato skal

vedlaegges i tilfeelde af reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres i den naermeste Imerco butik.

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE

Elektriske apparater og batterier méa ikke smides ud sammen med andet
usorteret husholdningsaffald. Det skal afleveres separat.

Kontakt kommunen for oplysninger om lokale indsamlingsmuligheder.
Hvis elektriske apparater og batterier smides pé en losseplads, kan
farlige stoffer sive ned i grundvandet og ende i fedekeeden til fare for
menneskers helbred.

Nar man udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren forpligtet
til at tage det gamle apparat tilbage uden beregning med henblik pa
korrekt bortskaffelse. _

Produceret af: Imerco A/S, Smedeholm 16, DK-2730 Herlev

COOK&BAKER



