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1 Bedienungsanleitung

1.1 Allgemeines

Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit Ihrem Gerat schnell vertraut
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen kénnen. lhre Mikrowelle dient
Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie sie sachgerecht behandeln und pflegen. Wir wiinschen
Ihnen viel Freude beim Gebrauch.

1.2Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil der Mikrowelle (nachfolgend als Geréat
bezeichnet) und gibt Thnen wichtige Hinweise flr die Inbetriebnahme, die Sicherheit, den
bestimmungsgemalen Gebrauch und die Pflege des Gerates. Die Bedienungsanleitung
muss standig am Geréat verfiigbar sein. Sie ist von jeder Person zu lesen und
anzuwenden, die mit der: e Inbetriebnahme, e Bedienung,

e Storungsbehebung und/oder ¢ Reinigung des Gerates beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie diese mit dem Gerét an
Nachbesitzer weiter.

1.3Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fiihrt dies zum Tod oder zu
schweren Verletzungen.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

AWARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mdégliche gefahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren
Verletzungen fihren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

AVORSICHT
Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mdgliche geféahrliche
Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder
gemaligten Verletzungen fuhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.
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HINWEIS

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit der Maschine
erleichtern.

1.4 Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise flr
die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und
erfolgen unter Bertcksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen. Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung
kénnen keine Anspruche hergeleitet werden. Der Hersteller tbernimmt keine Haftung fur
Schéaden aufgrund: ¢ Nichtbeachtung der Anleitung

e Nicht bestimmungsgemaler Verwendung e Unsachgemaller Reparaturen

e Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile e Technischer Veranderungen,
Modifikationen des Gerates Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und
sind nicht durch die Garantie gedeckt. Ubersetzungen werden nach bestem Wissen
durchgefiihrt. Wir tibernehmen keine Haftung fur Ubersetzungsfehler, auch dann nicht,
wenn die Ubersetzung von uns oder in unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein
der urspriingliche deutsche Text.

1.5Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschutzt.

Alle Rechte, auch die der fotomechanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der
Verbreitung mittels besonderer Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager
und Datennetze), auch teilweise, behalt sich die Braukmann GmbH vor.

Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerat.
Dieses Gerét entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Ein
unsachgemaéaRer Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sachschaden fuhren.

2.1 Bestimmungsgemalie Verwendung

Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haushalt in geschlossenen Raumen zum

Auftauen, Erhitzen, Garen, Grillen, Einkochen und Backen von Lebensmitteln und
Getranken bestimmt. Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und in &hnlichen
Anwendungen verwendet zu werden wie beispielsweise:

e in Kuchen fur Mitarbeiter in Laden, Biros, und anderen gewerblichen Bereichen;

¢ in landwirtschaftlichen Anwesen;

e von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

¢ in Friuhstickspensionen.

Eine andere oder dartber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgeman.
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AWARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgemale Verwendung!

Von dem Gerét konnen bei nicht bestimmungsgemaler Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Das Gerat ausschlief3lich bestimmungsgemal verwenden.
» Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

Anspriche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemalRer Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.

2.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

HINWEIS

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden allgemeinen Sicherheitshinweise:

» Vor dem Einsatz des Gerates sind diese
Gebrauchsanweisungen sorgféltig zu lesen.

» Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf aul3ere
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht
in Betrieb.

» Benutzen Sie nur Kiichengerate und Gegenstande, die flr
den Einsatz in Mikrowellengeréaten geeignet sind.

» Speisenthermometer sind nicht fir den Mikrowellenbetrieb
geeignet.

» Das Gerat ist nicht fur den Betrieb Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder Fernsteuerung vorgesehen.

» Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartiber
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
beziiglich des sicheren Gebrauch des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

» Reinigung und Wartung durch den Benutzer dirfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8
Jahre oder alter und werden beaufsichtigt.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

» Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern
junger als 8 Jahre fernzuhalten.
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HINWEIS

» Das Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Das Gerat ist nicht zum Trocknen, Erwarmen oder Erhitzen
von lebenden Tieren vorgesehen.

» Eine Reparatur des Gerates darf nur von einem vom
Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen werden,
sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein
Garantieanspruch mehr. Durch unsachgemalie Reparaturen
konnen erhebliche Gefahren fir den Benutzer entstehen.

» Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile
ausgetauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet,
dass sie die Sicherheitsanforderungen erflllen werden.

» Das Gerét ist nur zu dem in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Zweck einzusetzen. Atzende Chemikalien
oder Dampfe dirfen nicht eingesetzt werden. Dieses Gerat ist
besonders zum Erhitzen, Kochen und Trocknen von Speisen
entwickelt worden, und nicht fur industrielle Zwecke oder den
Einsatz im Labor.

» Bei diesem Gerat handelt es sich um ein ISM-Geréat der
Gruppe 2 Klasse B. Zu diesen Geraten zahlen alle industriell,
wissenschaftlich oder medizinisch genutzten Gerate, bei den
absichtlich Hochfrequenzenergie als elektromagnetische
Strahlung fur die Behandlung von Materialien erzeugt oder
benutzt wird, sowie Geréate mit einer funken-erodierenden
Wirkung. Gerate der Klasse B sind fur den Einsatz im
Haushalt und mit einem Anschluss an eine
Haushaltsstromversorgung sowie
Niederspannungseinrichtungen in Gebauden vorgesehen.
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HINWEIS

» Achtung: Das Gerat darf nicht Gber einer Kochflache oder
einer anderen Hitzequelle aufgestellt werden, da dadurch das
Gerat beschadigt werden kann und die Gewahrleistung
erlischt.

» Das Mikrowellengerat darf nur freistehend in Betrieb
genommen werden.

» Das Mikrowellengerat darf nicht in einem Schrank in Betrieb
genommen werden.

» Das Gerét ist mit der Riuckseite gegen eine Wand
aufzustellen.

» Das Mikrowellengerat ist nur flr den Hausgebrauch und
nicht fr den gewerblichen Einsatz vorgesehen.

» Niemals die Abstandshalter auf der Riickseite oder an den
Seiten des Geréates entfernen, da diese den ndétigen
Mindestabstand fiir die Luftzirkulation gewahrleisten.

» Das Mikrowellengeréat ist nur zum Kochen, Auftauen und
Dampfen von Nahrungsmitteln geeignet.

» Das Gerat darf nicht mit einem Dampfreiniger gereinigt
werden.

2.3 Gefahrenquellen

2.3.1 Gefahr durch Mikrowellen
AWARNUNG
Die Einwirkung von Mikrowellen auf den menschlichen
Korper kann zu Verletzungen fuhren.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um sich oder
andere nicht den Mikrowellen auszusetzen:

» Niemals das Gerat mit gedffneter Tur betreiben. Durch einen
fehlerhaften oder manipulierten Sicherheitsschalter besteht
die Gefahr sich direkt den Mikrowellen auszusetzen.
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AWARNUNG

» Wenn die Tur oder die Turdichtung beschadigt sind, darf das
Gerat nicht betrieben werden, bis es von autorisiertem
Fachpersonal repariert wurde.

» WARNUNG: Wartungs- und Reparaturarbeiten, bei denen
eine Schutzabdeckung vor der Mikrowellenstrahlung entfernt
wird, sind gefahrlich fir jeden und sollten nur durch eine
Fachkraft vorgenommen werden.

2.3.2 Verbrennungsgefahr
AWARNUNG

Das in diesem Gerat erhitzte Kochgut sowie das
verwendete Kochgeschirr sowie die Oberflache des
Gerates konnen sehr heild werden.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um sich oder
andere nicht zu Verbrennen oder zu Verbrihen:

» Achtung: Wenn das Gerat im Combi-Betrieb laufen soll, darf
es wegen der dabei entstehenden hohen Temperaturen von
Kindern nur unter Beaufsichtigung durch Erwachsene in
Betrieb genommen werden.

» Beim Erhitzen von Getranken in der Mikrowelle konnen diese
plotzlich zum Sieden kommen (Siedeverzug), daher sind die
Behaltnisse mit Vorsicht zu handhaben.

» Bitte keine Speisen im Ofen frittieren. HeiRes Ol kann
Geréateteile und Utensilien beschadigen und Verbrennungen
verursachen.

» Insbesondere der Inhalt von Babyflaschen und Glasern mit
Kindernahrung muss umgerthrt oder geschuttelt werden, und
die Temperatur muss vor dem Verbrauch tberprft werden,
um Verbrennungen zu vermeiden.

» Benutzen Sie beim Entnehmen der Speisen Topflappen oder
Schutzhandschuhe.
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AWARNUNG

» Kochgerate kdnnen sich durch die Hitzetibertragung von den
Nahrungsmitteln erhitzen. Als Schutz wird die Benutzung von

Topflappen empfohlen.

» Achtung! Beim Offnen von Deckeln oder Abdeckfolien kann
heil3er Dampf austreten.

» Die aufleren Oberflachen kdnnen sich bei Betrieb stark
erhitzen. Die Tur und die aul3eren Oberflachen kdnnen sich
wéahrend des Betriebs stark erhitzen. Wenn das Gerat in
Betrieb ist, konnen die berthrbaren Oberflachen eine hohe
Temperatur erreichen.

» Warnung: Das Gerat und zugéangliche Teile erhitzen sich
stark beim Betrieb. Die Heizelemente sollen daher nicht
berthrt werden, und Kinder unter 8 Jahren sollten fern
gehalten oder standig beaufsichtigt werden.

2.3.3 Brandgefahr
AWARNUNG
Bei nicht sachgemalier Verwendung des Gerates besteht
Brandgefahr durch Entztindung des Inhaltes. Beachten Sie

die folgenden Sicherheitshinweise um Brandgefahr zu
vermeiden:

» Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn Sie
Lebensmittel in Behéaltern aus Kunststoff, Papier oder
anderen brennbaren Werkstoffen erhitzen oder garen.

» Verwenden Sie das Geréat niemals zum Aufbewahren oder
Trocknen von entflammbaren Materialien.

» Erhitzen Sie keinen Alkohol im unverdiinnten Zustand.
» Das Gerat darf nicht in leerem Zustand betrieben werden.

» Einweg-Behalter aus Kunststoff missen die unter "Hinweise

zum Mikrowellenkochgeschirr" aufgeftihrten Eigenschafte
aufweisen.

n
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AWARNUNG

» Das Mikrowellen Gerat ist ausschlie3lich fir das Erhitzen
von Speisen und Getranken bestimmt. Das Trocknen von
Speisen oder Kleidung und das Erhitzen von Warmekissen,
Hausschuhen, Schwammen, feuchten Tlchern oder
ahnlichem birgt das Risiko von Verletzungen, Entziindungen
oder Feuer.

» Zur Reduzierung der Brandgefahr im Ofeninnenraum:

» a) Beim Erhitzen von Speisen in Plastik- oder
Papierbehaltnissen muss das Gerat wegen der bestehenden
Entztindungsgefahr beaufsichtigt werden.

» b) Drahtverschliisse von Papier- oder Plastikbeuteln sind vor
dem Erhitzen zu entfernen.

» c) Wenn Rauch abgegeben wird, ist das Geréat abzuschalten
oder der Stecker zu ziehen und die Tur geschlossen zu
halten, um eventuell auftretende Flammen zu ersticken.

» d) Nichts im Ofeninnenraum aufbewahren. Wenn das Geréat
nicht benutzt wird, darf es nicht zum Aufbewahren von
Papiergegenstanden, Kochgeratschaften oder
Nahrungsmitteln verwendet werden.

» Entfernen Sie grundsatzlich entstandene Fettriickstande
im Gerat, da diese sich ansonsten entziinden kdnnten.

2.3.4 Explosionsgefahr
AWARNUNG
Bei nicht sachgemalier Verwendung des Gerates besteht
Explosionsgefahr durch entstehenden Uberdruck.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um die
Explosionsgefahr zu vermeiden:

» Flissigkeiten und andere Lebensmittel dirfen nicht in
verschlossenen Gefal3en erhitzt werden, da die Gefal3e
explodieren kénnen.
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AWARNUNG

» Eier in der Schale und ganze hart gekochte Eier nicht im
Gerat erhitzen, da sie auch nach dem Ende der
Mikrowellenbehandlung noch explodieren kdnnen.

» Nahrungsmittel mit dicken Schalen, z.B. Kartoffeln, ganze

Klrbisse, Apfel oder Kastanien sind vor dem Garen im Gerét
anzustechen.

2.3.5 Gefahr durch elektrischen Strom
Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen oder
Bauteilen besteht Lebensgefahr!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um eine
Gefahrdung durch elektrischen Strom zu vermeiden:

» Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Geréates.
Werden spannungsfihrende Anschlisse berthrt und der
elektrische und mechanische Aufbau verandert, besteht
Stromschlaggefahr. Dartber hinaus kdnnen
Funktionsstorungen am Gerat auftreten.

» Das Gerat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn die
Anschlussleitung oder der Stecker beschadigt sind, wenn es
nicht ordnungsgemal funktioniert oder fallen gelassen oder
beschadigt worden ist. Bei Beschadigung der
Anschlussleitung oder des Steckers, mussen diese durch den

Hersteller oder dessen Servicebeauftragten ersetzt werden,
um Gefahren vorzubeugen.

3 Inbetriebnahme

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.
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3.1Sicherheitshinweise
AWARNUNG

» Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr.

» Auf Grund des hohen Gewichtes des Gerates den Transport sowie das Auspacken und
Aufstellen mit zwei Personen durchfihren.
3.2 Lieferumfang und Transportinspektion

Die Mikrowelle MCG25Ceramic chef wird standardmé&Rdig mit folgenden Komponenten
geliefert:

e Mikrowelle MCG25Ceramic chef e Backblech e Grillrost

e Bedienungsanleitung

HINWEIS

» Priifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

» Melden Sie eine unvollstandige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem
Lieferanten.

3.3Auspacken

Zum Auspacken des Gerates gehen Sie wie folgt vor:

Entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das Verpackungsmaterial.

Entnehmen Sie das im Garraum befindliche Zubehdr und Entfernen Sie das
Verpackungsmaterial.

Entfernen Sie den roten Sicherheitsklebestreifen am Boden des Garraums.
Entfernen Sie die blaue Schutzfolie am Gerat.

HINWEIS

» Entfernen Sie die blaue Schutzfolie erst kurz bevor das Gerat am Einsatzort aufgestellt
wird, um Kratzer und Verschmutzungen zu vermeiden.

» Bitte die Schutzfolie an der Innenseite der Tur (sofern vorhanden) nicht entfernen, da
diese der leichteren Reinigung des Geréates dient.

I 3
3.4Entsorgung der Verpackung ‘v‘

Die Verpackung schutzt das Gerat vor Transportschéaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewahit
und deshalb recycelbar.

Die Riuckfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert
das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr bendtigte Verpackungsmaterialien an den
Sammelstellen fur das Verwertungssystem »Griiner Punkt«.
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HINWEIS

» Heben Sie wenn mdglich die Originalverpackung wahrend der Garantiezeit des Gerates
auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemar verpacken zu kénnen.

3.5Aufstellung

3.5.1 Anforderungen an den Aufstellort

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der Aufstellort folgende
Voraussetzungen erfillen:

e Das Gerat muss auf einer festen, flachen, waagerechten und hitzebestandigen
Unterlage mit einer ausreichenden Tragkraft fir den Ofen und das erwartungsgemar
schwerste im Ofen zubereitete Kochgut aufgestellt werden.

Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an heil3e Oberflachen des Gerates
gelangen kénnen.

e Das Gerét ist nicht fur den Einbau in einer Wand oder einem Einbauschrank
vorgesehen.

e Stellen Sie das Gerat nicht in einer hei3en, nassen oder sehr feuchten Umgebung oder
in der N&he von brennbarem Material auf.

e Das Gerat benotigt zum korrekten Betrieb eine ausreichende Luftstromung. Lassen Sie
20 cm Freiraum Uber dem Ofen, 10 cm an der Rickseite und 5 cm an beiden Seiten.

e Decken Sie keine Offnungen am Gerat ab und blockieren Sie sie nicht.
e Entfernen Sie die Stellflile des Gerétes nicht.

e Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel notfalls leicht
abgezogen werden kann.

e Der Einbau und die Montage dieses Gerétes an nichtstationaren Aufstellungsorten (z.
B. Schiffen) dirfen nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgefiihrt werden, wenn sie
die Voraussetzungen fur den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Gerates
sicherstellen.

3.5.2 Vermeidung von Funkstdérungen

Durch das Gerat kdnnen Stérungen bei Radios, Fernsehern oder ahnlichen Geraten
auftreten.

Durch folgende MalRnahmen kénnen Storungen beseitigt oder reduziert werden:

Reinigen Sie die Tur und die Dichtungsoberflachen des Gerates.

Stellen Sie das Radio, den Fernseher etc. soweit wie moglich vom Gerat entfernt auf.

Schlieffen Sie das Geréat an einer anderen Steckdose an, so dass fur das Gerat und
den gestorten Empfanger unterschiedliche Stromkreise verwendet werden.

Verwenden Sie eine ordnungsgemal installierte Antenne fir den Empféanger, um einen
guten Empfang sicherzustellen.
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3.6 Montage des Zubehors

HINWEIS

» Der Betrieb des Gerates ist mit Grillrost und/ oder Backblech mdglich.
» Das Backblech nur bei Grillbetrieb/Hei3luftbetrieb einsetzen.

3.6.1 Grillrost

Legen Sie den Grillrost in der Richtung, wie auf dem Foto A zu sehen, in das Gerat ein.
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Grillrost schrag einsetzen, wie auf Foto B zu sehen.

Uberprufen Sie, dass der Grillrost korrekt platziert ist.

AVORSICHT

» Die Gummi-Stopfen dirfen nicht vom Grillrost entfernt werden.

» Platzieren Sie den Grillrost nur in der abgebildeten Richtung.
» Der Grillrost darf nicht auf den Keramikboden gelegt werden.
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3.6.2 Backblech

e Das Backblech auf den Keramikboden oder den Grillrost stellen.

3.7 Elektrischer Anschluss

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elektrischen Anschluss
folgende Hinweise zu beachten:

e Vergleichen Sie vor dem Anschlie3en des Geréates die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten missen
Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Gerat auftreten.

Im Zweifelsfall fragen Sie Ihre Elektro-Fachkraft.

e Der Anschluss des Gerates an das Elektronetz darf maximal tGber ein 3 Meter langes,
abgewickeltes Verlangerungskabel mit einem Querschnitt von 1,5 mmz erfolgen. Die

Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist wegen der damit
verbundenen Brandgefahr verboten.

e Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschéadigt ist und nicht unter dem Ofen
oder uber heil3e oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

e Die Steckdose muss Uber einen 16A-Sicherungsschutzschalter, getrennt von anderen
Stromverbrauchern, abgesichert sein.

¢ Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmalRig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Lassen Sie im
Zweifelsfall die Hausinstallation durch eine Elektro-Fachkraft Gberprufen.
Der Hersteller kann nicht verantwortlich gemacht werden fir Schaden, die durch einen
fehlenden oder unterbrochenen Schutzleiter verursacht werden.

4 Aufbau und Funktion

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zum Aufbau und Funktion des Gerates.
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4.1 Gesamtubersicht

Sicherheitsturverriegelung 6
Sichtfenster
Turoffner

Bedienfeld
Keramik-Bodenplatte
Backblech

o 01~ W DN P

HINWEIS

» Der Lifter kann nachlaufen, um das Gerat abzukthlen.

AVORSICHT

» Die Keramik-Bodenplatte kann nach dem Garvorgang heif3 sein: Bertihren Sie die
Keramik-Bodenplatte nicht!

24



4.2 Bedienelemente und Anzeige

Anzeigenfeld: Garzeit, Leistung, Funktionsanzeige
und aktuelle Zeit werden angezeigt.

Leistung/Sound: Zur Auswahl der
Mikrowellenleistungsstufe oder zum An/Ausstellen des
Sounds

Zeit/Gewicht: Zum Einstellen der Uhr oder des
Gewichts des Kochguts

Power / Sound Time / Weight

Grill: Zum Einstellen des Grillprogramms

Mikro.+Grill: Zum Einstellen eines der zwei
Kombinationskochprogramme (Mikrowelle und Grill)

Vorheizen/Hei3luft: Zum Programmieren der
Heil3lufttemperatur und Vorheizfunktion.

Mikro+HeifRluft: Zur Auswahl einer von vier
Einstellungen zum Kombinationsgaren

Start/Schnellstart: Zum Starten des Garprogramms
oder zum Einstellen des Schnellstart-Garprogramms

Stopp : Zum vortibergehenden Stoppen des
Garprogramms oder zum Ldschen aller vorherigen
Einstellungen.

Zeit/Menu (Drehregler) Zum Einstellen der Garzeit
oder zur Auswahl des Kochprogramms drehen.

4.3 Signaltone
Das Geréat sendet zur akustischen Rickmeldung folgende Signaltone aus:
e Ein Signalton: Das Gerat hat die Eingabe akzeptiert

e Zwei Signalténe: Das Gerat hat die Eingabe nicht akzeptiert. Die Eingabe prufen und
erneut versuchen.

e Vier Signaltone: Das Ende der Garzeit ist erreicht.
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4.4 Sicherheitseinrichtungen

44.1 Warnhinweise am Gerat
AVORSICHT

Gefahr durch heif3e Oberflache!

An der hinteren oberen Gehauseseite befindet sich ein Warnhinweis auf Gefahr durch
heiRe Oberflachen. Das Geréat kann an der Oberflache sehr heil3 werden.

» Die heil3e Oberflache des Gerates nicht berthren. Verbrennungsgefahr!
» Stellen oder legen Sie keine Gegenstande auf das Gerét.

4.4.2 Turverriegelung
In der Turverriegelung des Geréates ist ein Sicherheitsschalter eingebaut, der den Betrieb
des Gerates bei getffneter Tur verhindert.
AVORSICHT

Gefahr durch Mikrowellen!

Ist diese Sicherheitseinrichtung defekt oder wird diese Sicherheitseinrichtung umgangen,
setzen Sie sich und andere direkt der Mikrowellenstrahlung aus.

» Das Gerat nicht betreiben, wenn der Sicherheitsschalter defekt ist.
» Diese Sicherheitseinrichtung nicht auRer Kraft setzen.

4.4.3 Kindersicherung

Die Kindersicherung verhindert den unbeaufsichtigten Gebrauch des Gerates durch
Kinder.

Aktivieren der Kindersicherung:

] Dricken Sie die Taste Stopp drei Sekunden lang, bis Sie einen Signalton
D horen und die Funktionsanzeige ,Lock” aufleuchtet. Im verriegelten Zustand
ien sind alle Tasten deaktiviert.

Deaktivieren der Kindersicherung:

E Dricken Sie die Taste Stopp drei Sekunden lang, bis Sie einen Signalton
S- horen und die Funktionsanzeige erlischt. Im entriegelten Zustand sind alle
to . -
< Tasten wieder aktiviert.

4.4.4 Uberhitzungsschutz

0 Das Gerat ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgeriistet.
s Wenn die Temperatur im Garraum 250 °C uberschreitet, erscheint in der

Anzeige E 01 und ein Summer ertont. Das Geréat schaltet aus
Sicherheitsgriinden das laufende Programm ab.

Stop

Dricken Sie die Taste Stopp um die Stérung zu quittieren. Nach der Abkthlphase kann
das Gerat wieder eingeschaltet werden.
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4.5Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Rickseite
des Gerates.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten
Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

AWARNUNG

» Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen, um bei Gefahren
schnell eingreifen zu kénnen.

5.1Grundlagen des Mikrowellengarens

e Die zur Garung/Erhitzung des Kochguts erforderliche Leistung und Zeit hangt unter
anderem von der Ausgangstemperatur, der Menge, und der Art und Beschaffenheit
der Speise ab. Verwenden Sie die kirzeste angegebene Garzeit und verlangern Sie
den Garvorgang nach Bedarf.

e Ordnen Sie das Kochgut sorgfaltig an. Platzieren Sie die dicksten Bereiche am aufReren
Schisselrand.

e Decken Sie das Kochgut wahrend des Garens ab. Deckel beugen gegen Spritzer vor
und tragen zum gleichméaRigen Garen/Erhitzen bei.

e Wahrend der Erhitzung sollten Sie das Kochgut mehrfach wenden, umschichten oder
umrihren, um eine gleichmaRige Temperaturverteilung zu erhalten.

e Eventuell vorhandene Keime in den Speisen werden nur bei einer ausreichend hohen
Temperatur (> 70 °C) und bei einer ausreichend langen Zeit (> 10 min) abgetotet.

e Lebensmittel mit fester Haut oder Schale, wie Tomaten, Wrstchen, Pellkartoffeln,
Auberginen, mehrmals anstechen bzw. einkerben, damit entstehender Dampf
entweichen kann und die Lebensmittel nicht platzen.

e Eier ohne Schale dirfen Sie mit Mikrowellen nur dann garen, wenn die Haut des
Eidotters vorher mehrmals angestochen wird. Der Eidotter kann sonst nach dem
Garen mit Hochdruck herausspritzen.

e Schichten Sie Gerichte wie FleischkloRe nach der Halfte der Garzeit von oben nach
unten und von der Mitte zum &ufReren Rand hin um.

5.2Betriebsarten

Das Geréat kann in verschiedenen Betriebsarten betrieben werden. Die nachfolgende
Auflistung veranschaulicht die mdglichen Betriebsarten des Gerates:

Betriebsart ,,Mikrowelle“

Diese Betriebsart eignet sich zum normalen Erhitzen von Kochgut.
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Betriebsart ,,Grill“
Diese Betriebsart eignet sich zum Braten und Uberbacken von Kochgut.
Betriebsart ,,Mikrowelle und Grill*

Diese Betriebsart eignet sich zum gleichzeitigen Mikrowellengaren und Grillen.

Kombination 1 : Bei dieser Betriebsart arbeitet das Geréat 30 % der Garzeit im Mikrowellen-
betrieb und 70 % der Garzeit im Grillbetrieb.

Kombination 2 : Bei dieser Betriebsart arbeitet das Gerat 55 % der Garzeit im Mikrowellen-
betrieb und 45 % der Garzeit im Grillbetrieb.

Betriebsart ,,HeiBluft“

Bei dieser Betriebsart wird die heif3e Luft im Garraum umgewalzt, um eine schnelle und
gleichmafige Erwarmung des Kochguts zu erreichen.

Betriebsart ,,Mikrowelle und HeiBluft*
Diese Betriebsart eignet sich zum gleichzeitigen Mikrowellengaren und HeiR3luftbetrieb.
Betriebsart ,,Mehrstufiges Garen“

Bei dieser Betriebsart kbnnen bis zu drei automatische Abfolgen programmiert werden.
Die Reihenfolge und Dauer von Auftauen, Mikrowellengaren, Grill- oder Hei3luftbetrieb ist
einstellbar.

Betriebsart ,,Kochprogramm®

Bei dieser Betriebsart kann das Garprogramm aus 9 verschiedenen Menus ausgewahlt
werden.

Auftauautomatik

Diese Betriebsart eignet sich zum Auftauen von gefrorenem Kochgut.

5.3Hinweise zum Mikrowellenkochgeschirr

Das ideale Material fur Mikrowellenkochgeschirr ist fur Mikrowellen durchlassig und erlaubt
der Energie, den Behélter zu durchdringen und das Kochgut aufzuwarmen.

Beachten Sie die folgenden Hinweise bei der Auswahl des richtigen Kochgeschirrs:

» Mikrowellen kdnnen Metall nicht durchdringen. Utensilien aus Metall und Kochgeschirr
mit Metallverzierung sollten deshalb nicht verwendet werden.

» Verwenden Sie beim Mikrowellengaren keine Produkte aus Recycling-Papier, da sie
kleine Metallfragmente enthalten kénnen, die in einer Funkenbildung und/oder Feuer
resultieren kénnten.

» Verwenden Sie keine Aluminiumfolie bei der Nutzung von Mikrowelle oder
Kombinationen mit Mikrowelle (siehe Tabelle).
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Die folgende Tabelle dient als Anhaltspunkt zur Auswabhl des richtigen Kochgeschirrs:
Kochgeschirr Mikrowelle  Grill HeilRluft Kombination*

Hitzefestes Glasgeschirr v v v v
Nicht hitzefestes Glasgeschirr
Hitzefestes Keramikgeschirr
Mikrowellenfeste Kunststoffbehalter
Kichenpapier

Metallblech

Metallgestell; Metallbehéalter
Aluminiumfolie und -behalter

x ¥ x S N N\ X%
SN AN % % S %
SN AN % % S %
X X %X X %X %

* Mikrowelle+Grill und Mikrowelle+HeiRluft

5.4Tur Offnen/SchlieRen
Tur Offnen

- Driicken Sie die Taste Tur 6ffnen, um die Tur des Geréates zu Offnen. Sollte
das Gerat eingeschaltet sein, wird das aktuelle Garprogramm unterbrochen.

HINWEIS

» Lassen Sie die Tur einen Moment gedffnet bevor Sie in den Garraum greifen, um die
angestaute Hitze entweichen zu lassen.

Tur SchlieRen

DS Schlief3en Sie die Tir bis die Turverriegelung horbar einrastet. Sollte ein
laufendes Garprogramm durch Offnen der Tir unterbrochen worden sein,
Start / Quickstart wird das aktuelle Garprogramm nach Driicken der Taste Start/Schnellstart
fortgesetzt.

5.5Sound an/aus stellen

Dricken Sie die Taste Leistung/Sound drei Sekunden lang, um den Sound
- (Beepton) an oder aus zu stellen. Beendigungsmeldungen der Programme
und Warnsignale werden auch bei ausgestelltem Sound ertonen.

Power / Sound

5.6 Einschalten nach Programmwabhl

b I Driicken Sie nach erfolgter Programmwahl die Taste Start/Schnellstart, um
- das eingestellte Garprogramm zu starten.

Start / Quickstart

5.7 Schnellstart

> Verwenden Sie diese Funktion, um den Ofen fur das komfortable Garen bei 100
% Mikrowellenleistung zu programmieren. Driicken Sie Start/Schnellstart in

start/quickstart ~ SChneller Folge, um die Garzeit einzustellen. Driicken Sie einmal

Start/Schnellstart um die Garzeit von 30 sec. einzustellen, zweimal fir 1 min.
Der Ofen startet nach zwei Sekunden automatisch.
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Wenn das Ende der Garzeit erreicht ist, werden vier Signalténe ausgegeben und in der
Anzeige erscheint END.

5.8 Ausschalten

Um ein laufendes Garprogramm zu unterbrechen kénnen Sie wie folgt vorgehen:

O
S

Stop

> b
-

Start / Quickstart

O
-

Stop

O
Stop

Dricken Sie die Taste Stopp einmal. Das laufende Garprogramm wird
angehalten.

Offnen Sie die Tiir des Gerates. Das laufende Garprogramm wird
angehalten.

HINWEIS

> Um das unterbrochene Garprogramm fortzusetzen, driicken Sie nach
dem Schliel3en der Tur die Taste Start/Schnellstart.

Um das unterbrochene Programm zu beenden, driicken Sie die Taste Stopp
ein zweites Mal.

HINWEIS

> Beginn eines anderen Garvorganges mussen Sie die Anzeige lI6schen
und das System zurtckstellen, indem Sie die Taste Stopp driicken.

5.9 Einstellen der Uhr

Time / Weight

Time / Weight

Um die Uhr des Gerates einzustellen, gehen Sie wie folgt vor:
Einstellmodus aktivieren

Dricken Sie die Taste Zeit/Gewicht zweimal, um den Ofen vom 24- auf das
12-Stunden-System umzuschalten.

Stunden einstellen

Drehen Sie den Drehregler Zeit/Men, bis die korrekte Stunde angezeigt

wird.
O o
Dricken Sie die Taste Zeit/Gewicht um die eingestellte Stunde -

zu speichern. Time /Welght
Minuten einstellen

Drehen Sie den Drehregler Zeit/Men, bis die korrekte Minute angezeigt
wird.

Driicken Sie die Taste Zeit/Gewicht um die eingestellte Zeit zu speichern.

5.10 Betriebsart "Mikrowelle"

Beim Mikrowellengaren kdnnen Sie die Leistungsstufe und die Garzeit
(maximal 95 Minuten) anpassen.
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2 Einstellen der Leistungsstufe

- Wahlen Sie die gewiinschte Leistungsstufe, indem Sie die Taste

Leistung/Sound entsprechend oft driicken (siehe Tabelle
unten).

Power / Sound

Einstellen der Garzeit

Stellen Sie die Garzeit ein, indem Sie den Drehregler Zeit/Ment drehen.
b Garprogramm starten

- Driicken Sie nach erfolgter Programmwahl die Taste Start/Schnellstart, um
sart/Quickstart 35 eingestellte Garprogramm zu starten.

Ende des Garprogramms

Wenn das Ende der Garzeit erreicht ist, gibt das System vier Signaltdne aus und in der
Anzeige erscheint END.

Anzeige Watt Leistung Anwendung
P9 00 900 100 % Schnelles Garen und Erhitzen
P8 10 810 90 % Hoch Schonendes Garen und Erhitzen
P7 20 720 80 %
P6 30 630 70 % Erwarmen kleiner Mengen und
Mittel-hoch indli i
P5 40 540 60 % empfindlicher Speisen
P4 50 450 50 % Schwaches Fortkochen
Mittel
P3 60 360 40 %
P2 70 270 30 % _ L Schnelles Auftauen
Mittel-niedrig/
P1 80 180 20 % AU T Schonendes Auftauen empfindlicher
Speisen
PO 90 90 10 % Niedrig Warmhalten
PO 00 Niedrig Warmhalten

5.11 Betriebsart "Grill"

Die Betriebsart ,Grill* eignet sich insbesondere fir diinne Fleischscheiben, Steaks,
Koteletts, Kebabs, Wirste und Huhnerteile.

HINWEIS

Das System wahlt in dieser Betriebsart die hochste Leistungsstufe fur den Grill. Die
maximale Grillzeit betragt 95 Minuten.

Wahl des Garprogramms

um
- Wahlen Sie das Garprogramm ,Grill*, indem Sie die Taste Grill einmal
Gril dricken.
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Einstellen der Garzeit

Stellen Sie die Garzeit ein, indem Sie den Drehregler Zeit/Ment drehen.

> D> Garprogramm starten

S? Dricken Sie nach erfolgter Programmwahl die Taste
tart uickstart .
Start/Schnellstart, um das eingestellte Garprogramm zu starten.

Ende des Garprogramms

Wenn das Ende der Garzeit erreicht ist, gibt das System vier Signaltone aus und in der
Anzeige erscheint END.

5.12 Betriebsart "Mikrowelle und Grill"

Diese Funktion erlaubt Ihnen das kombinierte Mikrowellengaren und Grillen mit zwei
unterschiedlichen Einstellungen.

HINWEIS

Das System wahlt in dieser Betriebsart die hdchste Leistungsstufe fir den Grill.

5.12.1 "Kombination 1"

Bei dieser Betriebsart arbeitet das Gerat 30 % der Garzeit im Mikrowellenbetrieb und 70 %
der Garzeit im Grillbetrieb.

A Wahl des Garprogramms

- Wahlen Sie das Garprogramm ,Kombination 1, indem Sie die Taste
Micro. & Grill Mikro.+Grill einmal driicken.

-— —a

Einstellen der Garzeit

Stellen Sie die Garzeit ein, indem Sie den Drehregler Zeit/Men drehen.

b Garprogramm starten

- Dricken Sie nach erfolgter Programmwabhl die Taste Start/Schnellstart, um
sart/Quickstart - as eingestellte Garprogramm zu starten.

Ende des Garprogramms

Wenn das Ende der Garzeit erreicht ist, gibt das System vier Signaltone aus und in der
Anzeige erscheint END.

5.12.2 "Kombination 2"

Bei dieser Betriebsart arbeitet das Gerat 55 % der Garzeit im Mikrowellenbetrieb und 45 %
der Garzeit im Grillbetrieb.

A m Wahl des Garprogramms

B \/:ihlen Sie das Garprogramm ,Kombination 2“, indem Sie die Taste
Micro.&Grill - Mikro.+Grill zweimal driicken.

Die restliche Bedienung ist identisch zur oben beschriebenen
Betriebsart ,,Kombination 1

32



5.13 Betriebsart "Heil3luft"

Beim Heil3luftgaren wird die heil3e Luft im Garraum umgewalzt, um das Kochgut schnell
und gleichmaf3ig zu braunen und knusprig zu garen. Dieser Ofen kann auf zehn
unterschiedliche Gartemperaturen eingestellt werden. Die maximale Gardauer betragt 9
Stunden 30 Minuten.

555 Einstellen der Temperatur
(—

Preheat / Convection

Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur, indem Sie die Taste
Vorheizen/Heil3luft entsprechend oft driicken (siehe Tabelle). ===

Einstellen der Garzeit

Il
(€]

Stellen Sie die Garzeit ein, indem Sie den Drehregler Zeit/Menu drehen.
D D> Garprogramm starten

Dricken Sie nach erfolgter Programmwabhl die Taste Start/Schnellstart, um
das eingestellte Garprogramm zu starten.

Start / Quickstart

Ende des Garprogramms

Wenn das Ende der Garzeit erreicht ist, gibt das System vier Signaltdne aus und in der
Anzeige erscheint END.

HINWEIS

» Sie kbnnen die Heil3lufttemperatur wahrend des Garens prifen, indem Sie die Taste
Vorheizen/HeiR3luft dricken.

Tasten-dricke Temperatur Tasten-dricke Temperatur

1 200 °C 6 150 °C
2 190 °C 7 140 °C
3 180 °C 8 130 °C
4 170 °C 9 120 °C
5 160 °C 10 110 °C

5.13.1 Betriebsart "Voheizen und Hei3luftgaren"
Das Geréat kann fur kombiniertes Vorwarmen und Heif3luftgaren programmiert werden.

Einstellen der Temperatur

55§ & L : L
o Wahlen Sie die gewlinschte Temperatur, indem Sie die Taste
Preheat / Convection Vorheizen/Hei3luft entsprechend oft driicken.
Vorwarmen des Ofens starten
b P> Driicken Sie nach erfolgter Temperaturwahl die Taste Start/Schnellstart.
- Ein Signalton ertdnt und in der Anzeige blinkt PREH, bis der Ofen die

Start / Quickstart

programmierte Temperatur erreicht hat.
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Kochgut einstellen

Stellen Sie das zu garende Kochgut in das Gerat.

Einstellen der Garzeit

Stellen Sie die Garzeit ein, indem Sie den Drehregler Zeit/Ment drehen.

Garprogramm starten

Dricken Sie nach erfolgter Programmwabhl die Taste Start/Schnellstart, um
das eingestellte Garprogramm zu starten.

Start / Quickstart

Ende des Garprogramms

Wenn das Ende der Garzeit erreicht ist, gibt das System vier Signaltdone aus und in der
Anzeige erscheint END.
5.14 Betriebsart "Mikrowelle und Heil3luft"

Das Gerét bietet vier vorprogrammierte Einstellungen, die das kombinierte Garen mit
Heil3luft und Mikrowelle erméglichen. Die maximale Gardauer betragt 9 Stunden 30

Minuten.
Einstellen der Temperatur
s Wahlen Sie die gewtinschte Temperatur, indem Sie die Taste Mikro +
Micro. & Convection Heil3luft entsprechend oft driicken (siehe Tabelle).

Einstellen der Garzeit

- Stellen Sie die Garzeit ein, indem Sie den Drehregler Zeit/Menu drehen.
= ‘@ Garprogramm starten

Dricken Sie nach erfolgter Programmwahl die Taste Start/Schnellstart, um
das eingestellte Garprogramm zu starten.

D Ende des Garprogramms
- Wenn das Ende der Garzeit erreicht ist, gibt das System vier Signaltdne aus
start/ Quickstart und in der Anzeige erscheint END.

HINWEIS

» Sie konnen die HeilRlufttemperatur wahrend des Garens prifen, indem Sie die Taste
Mikro + Hei3luft driicken.

Tastendriicke  Anzeige Temperatur Tastendriicke Anzeige Temperatur
1 200 200 °C 3 140 140 °C
2 170 170 °C 4 110 110 °C

5.15 Betriebsart "Mehrstufiges Garen"

Bei dieser Betriebsart kbnnen bis zu drei automatische Garabfolgen programmiert werden.
Die Reihenfolge und Dauer von Auftauen, Mikrowellengaren, Grill- oder Heil3luftbetrieb ist
einstellbar.
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Das nachfolgende Beispiel beschreibt die Einstellungen fur ein mehrstufiges

Garprogramm in der Reihenfolge:

e Auftauen e Mikrowellengaren e Grillen oder Hei3luftgaren (ohne Vorwarmfunktion)
Auswahl der Auftauautomatik

-— =

Drehen Sie den Drehregler Zeit/Menu gegen den Uhrzeigersinn, um das
Programm ,,Auftauautomatik® (09) auszuwahlen.

Il
Q@

Eingabemodus aktivieren

Aktivieren Sie den Eingabemodus, indem Sie die Taste Zeit/Gewicht einmal
drucken.

Time / Weight

Auftauzeit einstellen

Stellen Sie die Auftauzeit ein, indem Sie den Drehregler Zeit/Men( drehen,
bis die gewlnschte Auftauzeit angezeigt wird.

Einstellen der Leistungsstufe fur das Mikrowellengaren

Wahlen Sie die gewiinschte Leistungsstufe, indem Sie die Taste
Leistung/Sound entsprechend oft driicken.

Power / Sound

Einstellen der Garzeit fir das Mikrowellengaren

» Stellen Sie die Garzeit ein, indem Sie den Drehregler Zeit/Meni drehen.

ii

Betriebsart ,,Grill“ anwahlen

um
Wahlen Sie das Garprogramm ,Grill“, indem Sie die Taste -
Grill einmal drticken. Grill

Einstellen der Grillzeit

= } X
® / J
@

Stellen Sie die Grillzeit ein, indem Sie den Drehregler Zeit/Men( drehen.
oder

Einstellen der Leistungsstufe fur das Heil3luftgaren

Wabhlen Sie die gewiinschte Temperatur, indem Sie die Taste
preheat / convecion VYOI heizen/Heil3luft entsprechend oft driicken.

Einstellen der Garzeit fur das Heil3luftgaren

Stellen Sie die Garzeit ein, indem Sie den Drehregler Zeit/Meni drehen.

Mehrstufiges Garprogramm starten

Driicken Sie nach erfolgter Programmwahl die Taste Start/Schnellstart, um
das mehrstufige Garprogramm zu starten.

D b
.

Start / Quickstart
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Ende des Garprogramms

Wenn das Ende der Garzeit erreicht ist, gibt das System vier Signaltdone aus und in der
Anzeige erscheint END.

5.16 Betriebsart "Kochprogramm*

Bei dieser Betriebsart kann das Garprogramm aus 9 verschiedenen Programmen
ausgewahlt werden. Nahere Informationen entnehmen Sie der Tabelle.

==t Auswahl des Programms

Drehen Sie den Drehregler Zeit/Menu erst kurz gegen den Uhrzeigersinn,
dann mit Uhrzeigersinn um das gewiinschte Programm auszuwahlen.

Einstellen der Menge / des Gewichtes

O o
B \Véhien Sie die gewiinschte Anzahl der Serviereinheiten bzw. das Gewicht
Time/Weight  auS, indem Sie die Taste Zeit/Gewicht entsprechend oft driicken (siehe
Tabelle).

% Garprogramm starten

st/ quicksare | DUCKEN Sie nach erfolgter Programmwahl die Taste Start/Schnellstart, um
das eingestellte Garprogramm zu starten.

Ende des Garprogramms

Wenn das Ende der Garzeit erreicht ist, gibt das System vier Signaltone aus und in der
Anzeige erscheint END.

Programm Funk- Anzahl der Tastendrlicke Zeit/Gewicht
tion
1 2 3 4 5 6 7
Kartoffeln (je 230 g) wm ! 2 3 - - ; ]
HeiRgetrank (e 200ml) ¥ 1 2 3 - - - -
Popcorn W 99 g —2:30 Min - - - -
Erhitzen (g) R 200g 300g¢ 400g 5009 600g 700g 800g
Pasta (g) W 100g 200g 3009 - - - -
Frischteig-Pizza @ 109 3009 A - - - -
@ 800g 10009 1200g 14009 - -
Gefligel (9) %
Kuchen @ 475 g — 50 Minuten - ; )
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Auftauen 10 sec. Bis 45 Minuten

HINWEIS

» Beim Garen im Grill- oder Kombinationsmodus mussen Sie das Kochgut ggf. nach der
Halfte der Garzeit umdrehen, um ein gleichméfiges Garen zu b

gewahrleisten. -

» Bei manchen Menis stoppt das Gerat nach der Halfte der Garzeit, Start / Quickstart
damit Sie das Kochgut umrihren kénnen und es gleichmafig gegart
wird. Dricken Sie danach die Taste Start/Schnellstart, um den Betrieb fortzusetzen.

544

5.17 Betriebsart "Auftauautomatik”

Mit Hilfe des Mendis ,,Auftauautomatik® (Code 09) kbnnen Sie gefrorenes Kochgut
schonend auftauen. Die maximale Auftauzeit betragt 45 Minuten.

- Gehen Sie zum Einstellen der Auftauzeit wie folgt vor:

Auswahl der Auftauautomatik

Drehen Sie den Drehregler Zeit/MenU gegen den Uhrzeigersinn, um das
Programm ,,Auftauautomatik® auszuwahlen.

O & Eingabemodus aktivieren

B Akiivieren Sie den Eingabemodus, indem Sie die Taste Zeit/Gewicht einmal
Time / Weight driicken.

-— —a

Auftauzeit einstellen

Stellen Sie die Auftauzeit ein, indem Sie den Drehregler Zeit/Menu drehen,
bis die gewunschte Auftauzeit angezeigt wird.

D> Auftauautomatik starten

- Driicken Sie nach erfolgter Programmwahl die Taste Start/Schnellstart, um
sart/Quickstart—— dJje Auftauautomatik zu starten.

HINWEIS

» Stoppen Sie den Ofen gelegentlich, um aufgetautes Gefriergut herauszunehmen bzw.
abzusondern.

» Wenn das Gefriergut nach der geschétzten Auftauzeit nicht aufgetaut ist:
Programmieren Sie den Ofen in 1-Minuten-Schritten, bis das Gefriergut vollstandig
aufgetaut ist.

» Bei Verwendung von Kunststoffoehaltern aus der Tiefkihltruhe sollte der Auftauvorgang
nur solange dauern, bis das Gefriergut aus dem Behalter genommen und in einen
mikrowellenfesten Behalter gegeben werden kann.
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517.1 Tabelle mit Auftauzeiten

Lebensmittel

Fleisch im Stick

Fleisch im Stick

Fleisch im Stick
Hackfleisch
Wurstchen

Aufschnitt

Hahnchen

H&ahnchenteile

Rehriicken

Hasenricken

Krabben, Shrimps
Forelle
Fisch im Ganzen

Fischfilet

Erd-, Himbeeren
Kirschen, Pflaumen

Apfelmus

Brotchen
Brot
Toastbrot
Ruhrkuchen
Obstkuchen

Torte

Sahne
Quark
Butter

Menge

1000 g
500 g
200 g
2509
200 g
300 g

1000 g
500 g

100 g
500 g

2509
340 g
500 g
250 g

250 ¢
250 g
500 g

4 Stuck
1000 g
500 g
500 g
1 Stuck
1200 g

200 g
250 g
250 g

Leistung

Niedrig
Niedrig
Niedrig
Niedrig
Niedrig
Niedrig

Niedrig
Niedrig

Niedrig
Niedrig

Niedrig
Niedrig
Niedrig
Niedrig

Niedrig
Niedrig
Niedrig

Niedrig
Niedrig
Niedrig
Niedrig
Niedrig
Niedrig
Niedrig
Niedrig
Niedrig

Zeit min.

25 - 30
14 - 18
4-6
6-8
4-6
4-6

20 - 25
12 -15

20-35
12 - 13

5-7
4-6

7-10
5-7

4-6
5-7
9-12

13-15
5-6
6-8
2-3

10-12

Nachtauzeit

20 - 25
10-15
5-10
5-10
5-10
5-10

10-15
5-10

20- 30
10-20

5-10
5-10
10-15

5-10

5-10
5-10
5-10

3-5
8-10
5-10
5-10

2-3
30- 60

2-3

5-10
10-15
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6 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Beschadigungen durch falsche Reinigung des Gerates zu
vermeiden und den stérungsfreien Betrieb sicherzustellen.

6.1 Sicherheitshinweise
AVORSICHT

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des Gerates
beginnen:

» Das Gerat muss regelmaRig gereinigt und Kochgutrickstande missen entfernt werden.
Mangelhafte Sauberkeit des Gerates kann zu einer Zerstérung der Oberflache fuhren,
die ihrerseits die Lebensdauer des Gerats nachteilig beeinflusst und zu einem
geféhrlichen Geratezustand sowie Pilz- und Bakterienbefall fiilhren kann.

» Schalten Sie den Ofen vor dem Reinigen aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Wandsteckdose.

» Der Garraum ist nach dem Benutzen heil3. Es besteht Verbrennungsgefahr! Warten Sie,
bis das Gerat abgekuhlt ist.

» Reinigen Sie den Garraum nach der Verwendung, sobald er abgekunhlt ist. Zu langes
Warten erschwert die Reinigung unnétig und macht sie im Extremfall unmdglich. Zu
starke Verschmutzungen kénnen unter Umstanden das Gerat beschadigen.

» Wenn Feuchtigkeit in das Gerat eindringt, kdnnen elektronische Bauteile beschadigt
werden. Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit durch die Luftungsschlitze in das
Gerateinnere gelangt.

» Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
LAsungsmittel.

» Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Gegenstanden ab.

6.2 Reinigung

Garraum und TUrinnenseite

AWARNUNG: Brandgefahr

» Entfernen Sie grundsétzlich entstandene Fettriickstande im Gerat, da diese sich
ansonsten entziinden kdnnten.

e Halten Sie den Garraum des Ofens sauber. Wischen Sie an den Wanden des
Garraums haftendes verspritztes oder verschittetes Kochgut mit einem feuchten Tuch
ab. Bei starker Verschmutzung des Ofens kann ein mildes Reinigungsmittel verwendet
werden.

e Wischen Sie Tur, Fenster und die Turdichtungen mit einem feuchten Tuch ab, um
Spritzer und verschuttetes Kochgut zu entfernen. Rickstande an der Tirdichtung
konnen dazu fuhren, dass die Tur nicht mehr richtig schlief3t und somit Mikrowellen
austreten konnen.
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e Wischen Sie Dampf, der sich an der Ofentlr niedergeschlagen hat, mit einem weichen
Tuch ab. Dies kann der Fall sein, wenn das Gerat in einer sehr feuchten Umgebung
verwendet wird und ist normal.

e Gerlche lassen sich aus dem Ofen entfernen, indem Sie eine Tasse Wasser mit dem
Saft und der Schale einer Zitrone mischen, in eine tiefe mikrowellenfeste Schussel
gief3en und funf Minuten im Mikrowellenbetrieb kochen. Wischen Sie den Ofen danach
grandlich mit einem weichen Tuch trocken.

e Lassen Sie nach der Reinigung des Innenraums die Ofentir offen, bis das Gerat innen
getrocknet ist.

Geréatefront und Bedienfeld

e Reinigen Sie die Geréatefront und das Bedienfeld mit einem weichen angefeuchteten
Tuch. Achten Sie darauf, dass das Bedienfeld nicht nass wird. Verwenden Sie zum
Reinigen ein weiches, feuchtes Tuch.

HINWEIS

» Lassen Sie die Ofentlr gedffnet, um ein versehentliches Einschalten des Gerates zu
verhindern.

Aussengehéause
e Die AulRenflachen des Gerates mit einem feuchten Tuch reinigen.
Grillrost, Backblech und Ofenboden

e Grillrost und Backblech missen gelegentlich herausgenommen und gereinigt werden.
Waschen Sie Grillrost und Blech in einer warmen Seifenldsung.

e Wischen Sie den Ofenboden mit einem milden Reinigungsmittel ab. Bei starker
Verschmutzung des Ofenbodens kann ein mildes Reinigungsmittel verwendet werden.

Storungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Stdrungslokalisierung und
Storungsbehebung. Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschéadigungen zu
vermeiden.

7.1 Sicherheitshinweise
AVORSICHT

» Reparaturen an Elektrogeraten darfen nur von Fachleuten durchgefuihrt werden, die
vom Hersteller geschult sind.

» Durch unsachgemaéale Reparaturen kbnnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer und
Schaden am Gerét entstehen.
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7.2 Storungsanzeigen

Im Fehlerfall wird im Display ein Fehlercode ausgegeben, der die Fehlerursache
beschreibt.

Anzeige Beschreibung
EO1 Temperatur im Garraum Uberschritten.
Der Uberhitzungsschutz hat bei einer Garraumtemperatur von 250 °C das
laufende Programm beendet.
Dricken Sie die Taste Stopp um die Stérung zu quittieren.
Nach der Abkihlphase kann das Gerat wieder eingeschaltet werden.
EO3 Sensorstorung

Das Gerét hat einen Fehler an einem Sensor festgestellt und das laufende
Programm beendet. Driicken Sie die Taste Stopp um die Stérung zu

quittieren.

HINWEIS

» Sollten nach langerer Wartezeit und Neustart des Gerétes weiterhin Fehleranzeigen
erscheinen, muss das Gerat zur Uberpriifung an den Kundendienst geschickt werden.

7.3Storungsursachen und -behebung

Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung kleinerer

Storungen.

Fehler

Das gewahlte
Programm lasst sich
nicht starten.

Speise nach Ablauf
der eingestellten Zeit
nicht gentigend
aufgetaut, erhitzt bzw.
gegart.

Das Gerat funktioniert,
aber die Garraum-
beleuchtung nicht.

Wahrend des
Mikrowellen-Betriebes
sind unnormale
Gerausche zu horen.

Mogliche Ursache
Geratetlr nicht geschlossen
Netzstecker nicht eingesteckt

Sicherung nicht eingeschaltet

Zeit bzw. Leistungsstufe falsch

gewahlt

Garraumbeleuchtung defekt.

Speise mit Aluminiumfolie
abgedeckt

Das Kochgeschirr enthalt Metall

und es entstehen Funken im
Garraum

Behebung
Geratetlr schlieRen
Netzstecker einstecken

Sicherung einschalten

Zeit und Leistungsstufe neu
einstellen

Vorgang wiederholen

Garraumbeleuchtung vom
Service Instand setzen
lassen.

Aluminiumfolie entfernen

Geschirrhinweise beachten
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Die Zeitim
Anzeigefeld stimmt Stromausfall Zeit neu einstellen
nicht.

HINWEIS

» Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht I6sen kénnen, wenden
Sie sich bitte an den Kundendienst.

Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle I
Materialien. Sie enthalten aber auch schédliche Stoffe, die fur ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren.

Im Restmill oder bei falscher Behandlung kénnen diese der menschlichen Gesundheit
und der Umwelt schaden. Geben Sie Ihr Altgerat deshalb auf keinen Fall in den Restmuill.

HINWEIS

» Nutzen Sie die von Ihrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Rickgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich
gegebenenfalls bei Inrem Rathaus, Ihrer Millabfuhr oder bei Ihrem Handler.

» Sorgen Sie dafir, dass Ihr Altgerat bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt wird.

Garantie

Fur dieses Produkt tlbernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 Monate Garantie
fur Mangel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zurtickzufiihren sind.

Ihre gesetzlichen Gewéhrleistungsanspriiche nach 8439 ff. BGB-E bleiben hiervon
unberdhrt.

In der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemalfie Behandlung oder
Einsatz entstanden sind, sowie Mangel, welche die Funktion oder den Wert des Gerates
nur geringfigig beeinflussen. Weitergehend sind Verschleil3teile, Transportschaden,
soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch nicht von uns
durchgefiihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch ausgeschlossen.

Dieses Gerét ist fur den Gebrauch im privaten Bereich (Haushaltseinsatz) konstruiert und
leistungsmalig ausgelegt.

Eine etwaige Nutzung im gewerblichen Einsatz fallt nur soweit unter die Garantie, wie es
sich im Umfang mit der Beanspruchung einer privaten Nutzung vergleichen I&sst. Es ist
nicht fir den weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Gerat nach unserer Wahl
reparieren oder gegen ein mangelfreies Gerat austauschen.

Offene Mangel sind innerhalb von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen.
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Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.

Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer
Rucksendung des Gerates (immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung.

10Technische Daten

Gerat Mikrowelle, Grill und Heif3luftofen
Name MCG25Ceramic chef
Artikel-Nr. 3351

Anschlussdaten

Leistungsaufnahme

Mikrowellen-
Nennausgangsleistung

Betriebsfrequenz
Aulenabmessungen (B/H/T)
Garraumabmessungen (B/H/T)
Ofenkapazitat

Nettogewicht

230V, 50 Hz

1400 W (Mikrowelle)
2050 W (HeiRluft)
1200 W (Grill)

< 1 W (Standby)

900 W

2450 MHz

483 x 281 x 483 mm
340 x 220 x 344 mm
ca.25L

16 kg
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Original
Operating Manual

Microwave, Grill and Convection Oven
MCG25Ceramic chef

Item No. 3351

44



110perating Manual
11.1 General

Please read the information contained herein so that you can become familiar with your
device quickly and take advantage of the full scope of its functions.

Your microwave will serve you for many years if you handle it and care for it properly.
We wish you a lot of pleasure in using it!

11.2 Information on this manual

These Operating Instructions are a component of the microwave (referred to hereafter as
the Device) and provide you with important information for the initial commissioning,
safety, intended use and care of the device.

The Operating Instructions must be available at all times at the device. This Operating
Manual must be read and applied by every person who is instructed to work with the
device: e Commissioning, e Operation e Troubleshooting and/or e Cleaning

Keep the Operating Manual in a safe place and pass it on to the subsequent owner along
with the device.

11.3 Warning notices

The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of death or
serious personal injuries.

AWARNUNG WARNING

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

AVORSICHT  ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of the
machine.
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11.4 Limitation of liability

All the technical information, data and notices with regard to the installation, operation and
care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled to the best of our
knowledge and belief, taking our past experience and findings into consideration.

No claims can be derived from the information provided, the illustrations or descriptions in
this manual. The manufacturer does not assume any liability for damages arising as a
result of the following:

e Non-observance of the manual e Uses for non-intended purposes
e Improper repairs o Technical alterations, modifications of the device
e Use of unauthorized spare parts

Modifications of the device are not recommended and are not covered by the guarantee.

All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not assume any liability
for translation errors, not even if the translation was carried out by us or on our
instructions. The original German text remains solely binding.

11.5 Copyright protection

This document is copyright protected.

Braukmann GmbH reserves all the rights, including those for photomechanical
reproduction, duplication and distribution using special processes (e.g. data processing,
data carriers, data networks), even partially. Subject to content and technical changes.

12Safety

This chapter provides you with important safety notices when handling the device.
The device corresponds with the required safety regulations. Improper use can result in
personal or property damages.

12.1 Intended use

This device is only intended for use in households in enclosed spaces for defrosting,
warming up, cooking, grilling, reducing and baking foods and beverages. This device is
intended for use in the household and for similar applications such as:

e in kitchens for employees in shops, offices, and other commercial areas; * in B&Bs,

e in agricultural estates; * by customers in hotels, motels and other residential
establishments. Uses for a different purpose or for a purpose which exceeds this
description are considered incompatible with the intended or designated use.

AWARNUNG  \Narni ng

Danger due to unintended use! Dangers can emanate from the device if it is used for
an unintended use and/or a different kind of use.

» Use the device exclusively for its intended use.

» Observe the procedural methods described in this Operating Manual.

Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded.
The User bears the sole risk.
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12.2General Safety information

Please note

Please observe the following general safety notices with
regard to the safe handling of the device.

Read all these instructions before using the device.

» Examine the device for any visible external damages prior to
using it. Never put a damaged device into operation.

» The device is not intended for drying, warming up or heating
up living animals.

» This device may be used by children aged 8 and above, if
they are supervised or have been instructed at to the safe use
of the device and have understood the resulting hazards.

» Cleaning and maintenance by the user must not be
performed by children unless they are at least 8 years old and
are supervised.

» Children are not allowed to play with the device.

» The device and its connecting cable must be kept away from
children who are less than 8 years old.

» The device may be used by individuals with reduced
physical, sensory or mental capabilities or a lack of
experience and / or knowledge of their use if they are
supervised or have been instructed at to the safe use of the
device and have understood the resulting hazards.

» Only customer service departments authorized by the
manufacturer may carry out repairs on the device, as
otherwise the guarantee entitlements will be null and void in
the event of any subsequent damages. Improperly performed
repairs can cause considerable dangers for the user.

» Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Only such parts will guarantee that the
safety requirements are fulfilled.
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Please note

» Only use utensils that are suitable for use in microwave
ovens.

» Use this device only for its intended use as described in this
manual. Do not use corrosive chemicals or vapors in this
device. This type of oven is specifically designed to heat,
cook or dry food. It is not designed for industrial or laboratory
use.

» Food thermometers are unsuitable to be used when the
microwave is in operation.

» This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The
definition of Group 2 which contains all ISM (Industrial,
Scientific and Medical) equipment in which radio-frequency
energy is intentionally generated and/or used in the form of
electromagnetic radiation for the treatment of material, and
spark erosion equipment. For Class B equipment is
equipment suitable for use in domestic establishments and in
establishments directly connected to a low voltage power
supply network which supplies buildings used for domestic
purpose. for domestic purpose.

» The microwave oven is only used when it is freestanding.
» The microwave oven must not be placed in a cabinet.
» The device shall be placed against a wall.

» Warning: Do not install the oven over a range cooktop or
other heat-producing device. If it is installed it could be
damaged and the warranty would be void.

» The device is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

» The microwave oven is for household use only and not for
commercial use.
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Please note

» Never remove the distance holder in the back or on the
sides, as it ensures a minimum distance from the wall for air

circulation.

» The microwave oven is intended for defrosting, cooking and
steaming of food only.

» The device must not be cleaned with a steam cleaner.

12.3Sources of danger

12.3.1 Danger due to microwaves

AWARNUNG' \Narning

Exposure to microwaves on the human body can result in
injuries.

Please observe the following safety notices in order not to
expose yourself or others to microwaves.

» Never operate the device when the door is open. Having a
faulty or manipulated safety switch results in the danger of
exposing oneself directly to the microwaves.

» If the door or door seals are damaged, the device must not
be operated until it has been repaired by an authorized
person.

» WARNING: It is hazardous for anyone other than a
competent person to carry out any service or repair operation
that involves the removal of a cover which gives protection
against exposure to microwave energy.
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12.3.2 Danger of burns
AWARNUNG Warning

The culinary items being heated up in this device as well as

the cookware that being used and the surface of the device

can become very hot. Please observe the following safety

notices in order not to burn or scald yourself or others.

» Warning: When the device is operated in the combination
mode, children should only use the oven under adult
supervision due to the temperatures generated.

» Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling (boiling retardation), therefore care must be
taken when handling the container.

» Do not fry food in the oven. Hot oil can damage oven parts
and utensils and even result in skin burns.

» In particular, the contents of baby bottles and baby food jars
must be stirred or shaken, and the temperature must be
checked before consumption to prevent scolding.

» Cooking utensils may become hot because of heat
transferred from the heated food. Potholders may be needed
to handle the utensil.

» The door or the outer surface may get hot when the device is
operating.

» The accessible surface may be hot during operation.

» The temperature of accessible surfaces may be high when
the device is operating.

» Use gloves if you remove any heated food.

» Caution! Steam will escape, when opening lids or wrapping
folil.
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AWARNUNG' \\arning

» WARNING: The device and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

12.3.3 Danger of fire

AWARNUNG' \\/arning

There is a danger of fire due to the ignition of the content in
the event the device is not used properly.

Observe the following safety notices to avoid dangers of fire:
» Never use the device to store or dry flammable materials.
» Do not warm up any alcohol in an undiluted state.

» Do not operate the oven when empty.

» To reduce the risk of fire in the oven cavity:

a) When heating food in plastic or paper container, keep an eye
on the oven due to the possibility of ignition.

b) Remove wire twist-ties from paper or plastic bags before
placing bag in oven.

c) If smoke is emitted turn off the device or unplug the device
and keep the door closed to extinguish any flames.

d) Do not use the cavity for storage purposes. Do not leave
paper products, cooking utensils or food in the cavity when
not in use.

» Never the leave the device unsupervised if you are warming
up or cooking foods in disposable containers made of plastic,
paper or other flammable materials.

» Disposable containers made of plastic must have the
properties shown under the heading “Notices on microwave
cookware”.
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AWARNUNG' \\arning

» The microwave oven is intended for heating food and
beverages. Drying of food or clothing and heating of warming
pads, slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to
risk of injury, ignition or fire.

» Always remove grease residues in the device, as these
residues can otherwise ignite.

12.3.4 Danger of explosion
AWARNUNG' \Narning

There is a danger of explosion due to excess pressure that
IS created in the event the device is not used properly.

Observe the following safety notices to avoid dangers of an
explosion:

» Liquids and other food must not be heated in closed vessels
as these may explode.

» Do not cook eggs in the shell or extremely hard boiled eggs
in the device as they can still explode, even after the
microwave operation has been completed.

» Pierce foods with heavy skins such as potatoes, whole
squashes, apples and chestnuts before cooking.

12.3.5 Dangers due to electrical power
Mortal danger due to electrical power!

Mortal danger exists when coming into contact with live
wires or subassemblies!

Observe the following safety notices to avoid dangers due to
electrical power:

» Do not operate this device if it has a damaged cable or plug,
if it is not working properly or if it has been damaged or
dropped. If the power cable or plug are damaged, then they

must be replaced by the manufacturer or its service agent in
order to avoid a hazard.
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Danger

» Do not open the housing on the device under any
circumstances. There is a danger of an electrical shock if live
connections are touched and the electrical or mechanical
structure is altered. In addition, functional faults on the device
can also occur.

12.4 Commissioning
This chapter provides you with important safety notices during the initial commissioning of
the device. Observe the following notices to avoid dangers and damages:

12.5 Safety information
AWARNUNG wWarnin g

» Packaging materials may not be used for playing. There is a danger of suffocation.
» Transport, unpack and use two persons to set down the device because of the heavy

weight of the device.
12.6 Delivery scope and transport inspection
As a rule, the MCG25Ceramic chef Microwave is delivered with the following components:
e MCG25Ceramic chef Microwave e Baking sheet e Metal rack

e Operating Instructions

Please note

» Examine the shipment for its completeness and for any visible damages.
» Immediately notify the carrier, the insurance and the supplier about any incomplete

shipment or damages as a result of inadequate packaging or due to transportation.
12.7 Unpacking
To unpack the device, proceed as follows:
e Remove the device out of the carton and remove the packaging material.

e Remove the accessories located in the cooking chamber and remove the packaging
material.

e Remove the red coloured safety adhesive strip on the floor of the cooking chamber.

e Remove the blue protective film on the device itself.

Please note

» Only remove the blue protective film shortly before setting up the device in the location
where it will be used, to prevent scratches and dirt accumulations.

» Please don’t remove the protective film from the inside of the door (if equipped), since
this makes the cleaning of the device easier.
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12.8 Disposal of the packaging

The packaging protects the device against damages during transit. The packaging
materials are selected in accordance with environmentally compatible and recycling-
related points of view and can therefore be recycled.

Returning the packaging back to the material loop saves raw materials and reduces the
guantities of accumulated waste.

99
Take any packaging materials that are no longer required to “Green Dot” recycling %.‘
collection points for disposal.

Please note

» If possible, keep the original packaging for the device for the duration of the guarantee
period of the device, in order that the device can be re-packaged properly in the event
of a guarantee claim.

12.9 Setup

12.9.1 Setup location requirements:

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the setup location
must fulfil the following prerequisites:

e The device must be set up on a firm, flat, horizontal and heat-resistant surface with
sufficient load-bearing capacity for the oven and the maximum weight of the expected
food that is to be prepared in the oven.

Choose the setup location in such a way that children cannot reach any hot surfaces on
the device.

The device is not intended to be installed in a wall or a built-in cupboard.

Do not set up the device in a hot, wet or extremely damp environment or near
flammable material.

The device requires an adequate flow of air in order to operate correctly. Leave a
clearance of 20 cm above the oven, 10 cm around the back and 5 cm on both sides.

Do not cover up any openings on the device and do not block these off.

Do not remove the device’s adjustable feet.

The electrical socket must be easily accessible so that the power lead can be
disconnected easily, in the case of an emergency.

The installation and assembly of this device in non-stationary setup locations (e.g. on
ships) must be carried out by specialist companies / electricians, provided they
guarantee the prerequisites for the safe use of this device.
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12.9.2  Avoiding radio interference

The device can cause the occurrence of interference in radios, televisions or similar
devices.

Such faults can be rectified or reduced as a result of employing the following measures:
e Clean the door and the sealing surfaces of the device.
e Set the radio, the television, etc as far as possible away from the device.

e Connect the device to a different electrical outlet, so that various power circuits are used
for the device and the receiver with the interference.

e Use a properly installed antenna for the receiver, to ensure good reception.

12.10Assembling the accessories

Please note

» The device can be operated with the metal rack and/ or the baking sheet.
» Use the baking sheet only when the grill/convection is in operation.

12.10.1 Metal rack

Place the metal rack into the
device in the same direction
as shown on photo A.
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Place the metal rack diagonally, as shown on the photo B.

Afterwards push the metal rack down, as shown on photo C.

Check that the metal rack is placed correctly.

AVORSICHT  Attention

» The rubber stoppers may not be removed from the metal rack.
» Place the metal rack only in the direction shown on the photo.
» Do not place the metal rack on the ceramic bottom.
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12.10.2 Baking Sheet
Use the baking sheet as follows:

e Place the baking sheet on the ceramic base plate or the metal rack.

12.11Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the following
instructions must be observed for the electrical connection:

e Before connecting the device, compare the connection data (voltage and frequency) on
the rating plate with those of your electrical network. This data must agree in order that
no damages occur in the device. If in doubt, ask your qualified electrician.

e The connection between the device and the electrical network may employ a 3 meter
long (max.) extension cable with a cross-section of 1.5 mm2. The use of multiple plugs
or gangs is prohibited because of the danger of fire that is involved with this.

e Make sure that the power cable is undamaged and has not been installed under the
oven or over hot or sharp surfaces.

e The electrical outlet must be protected by a 16A safety cut-out switch, separately from
other electricity consumers.

e The electrical safety of the device is only guaranteed if the device is connected to a
properly installed protective conductor system. If in doubt, have the house installation
checked over by a qualified electrician. The manufacturer cannot be made responsible
for damages that are caused by a missing or damaged protective conductor.

13Design and Function

This chapter provides you with important safety notices on the design and function of the
device.
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13.1 Complete overview

(1) Protective door latch
(2) Oven window

(3) Door opener

(4) Operating panel

(5) Ceramic base plate
(6) Baking sheet

PLEASE NOTE

» The ventilator can continue running afterwards to cool down the device.

AVORSICHT ATTENTION

» The CERAMIC base plate can be hot following the cooking time. Do not touch the
CERAMIC base plate!
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13.2 Operating elements and displays

Display panel: Cooking time, output, function display
and actual time are displayed.

Power/Sound: Press to set the power level of the
microwave or to switch on/off the sound.

Time/Weight: Press to set the clock or the weight of
the food.

Grill: Press to set a grill cooking programme.

Mikro.+Grill: Press to set a microwave and grill
combination cooking programme.

Power / Sound Time / Weight

Pre-Heat/Convection: Press to program the hot air
temperature and pre-heat function.

Micro+Convection: Press to select one of four
settings for combination cooking.

Start/Quick start: Press to start the cooking
programme or to set the Quick Start cooking

Stopp: Press to stop the cooking program and to
delete all previous settings prior to starting the cooking
procedure.

Time/Menu (control dial): Turn to set the cooking
time or to choose the automatic menu programme.

13.3 Signal tones
The device transmits the following signal sounds as an acoustic feedback signal:
e One signal tone: The device has accepted the entry.

e Two signal tones: The device has not accepted the entry. Check the entry and try
again.

e Four signal tones: The cooking time has ended.
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13.4 Safety equipment

13.4.1 Warning notices on device

AVORSICHT ATTENTION

Danger due to hot surface!

There is a warning notice referring to dangers due to hot surfaces located on the back
upper side of the housing. The surfaces of the device can become extremely hot.

» Do not touch the hot surfaces of the device. Danger of burns!
» Do not set or lay any items on the device.

13.4.2 Door latch

A safety switch is installed in the door latch of the device, which prevents the device from
being operated when the door is open.

AVORSICHT ATTENTION

Danger due to microwaves!

If this safety device is defective or if this safety device is bypassed, you can directly
expose yourself and others to microwave radiation.

» Do not operate the device if the safety switch is defective.
» Do not disable this safety device.

13.4.3 Child-proof lock
The child-proof lock prevents children from using the device without supervision.

Activating the child-proof lock:

(]
- Press the Stop button for three seconds until a signal tone is heard and the
Stop function display “Lock” lights up. In the locked state, all the buttons are
disabled.

De-activating the child-proof lock:

O
[ ] Press the Stop button for three seconds until a signal tone is heard and the
Stop illumination on the function display goes out. In the locked state, all the
buttons are disabled.

13.4.4  Overheating protection
The device is equipped with overheating protection.

If the temperature in the cooking chamber exceeds 250°C, E 01 appears on the display
and a buzzer can be heard.

0 The device switches off the programme that is in use for safety reasons
[ ] Press the Stop button to cancel this fault. The device can be re-activated
Stop after the cool down phase.
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13.5 Rating plate

The rating plate with the connection and performance data can be founded on the back of
the device.

140peration and Handing

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

AWARNUNG Warnin g

» Do not leave the device unsupervised when it is in operation, so that you can intervene
quickly in the event of dangers.

14.1 Principles of microwave cooking

e The power levels and time required for cooking / warming up food items depends on the
starting time, the quantity and the type and consistency of the food, etc. Use the
shortest indicated cooking time and extend the cooking procedure as necessary.

Arrange the food carefully. Position the thickest areas on the external edge of the bowl.

Cover the food while it is cooking. Lids protect against spatters and also contribute
towards cooking/warming up the food evenly.

During warming, the food should be turned, rearranged or stirred repeatedly, in order for
the temperature to be distributed evenly.

Any existing germs in the food are only killed off if the temperature is sufficiently high
enough (> 70°C) and if the time used is sufficiently long enough (> 10 m in).

Foods with a firm skin or shell, such as tomatoes, sausages, potatoes in the skin,
eggplants must be pierced or punctured repeatedly so that any developing steam can
escape and so that the food does not burst.

Eggs without their shell may only be cooked in the microwave if the skin of the egg yoke
has been pierced repeatedly first. Otherwise, the egg yoke can squirt out with
excessive pressure after cooking.

Rearrange layers of foods such as meat balls from top to the bottom and from the
middle to the outside edge.
14.2 Operating modes:

The unit is to be operated in various operating modes. The following list shows the
operating modes that are possible with the device:

“Microwave” mode
This operating mode is suitable for the normal reheating of food.
“Grill” mode

This operating mode is suitable for frying and browning food.
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“Microwave and Grill” mode

This operating mode is suitable for simultaneous microwave cooking and grilling.

Combination 1 : In this operating mode, the device works in microwave mode for 30% of
the cooking time and in grill mode for 70% of the cooking time.

Combination 2 : In this operating mode, the device works in microwave mode for 55% of
the cooking time and in grill mode for 45% of the cooking time.

“Convection” mode

In this operating mode, the hot air in the cooking chamber circulates in order to warm the
food quickly and evenly.

“Microwave and Convection” mode

This operating mode is suitable for simultaneous microwave cooking and convection
operations.

,,Multi-Stage Cooking“ Mode

This mode allows you to program up to three automatic sequences. It is possible to set the
sequence and duration of defrosting, microwave cooking and grilling or hot air mode.

,,Cooking Program“ Mode
This mode allows you to select the cooking program from 9 different menus.
Automatic defrost

This operating mode is suitable for defrosting frozen food.

14.3 Information on microwave cookware

The ideal material for microwave cookware is permeable for microwaves and allows the
energy to penetrate the container and warm up the food.

Please observe the following tips when selecting the correct cookware:

» Microwaves cannot penetrate metal. Therefore, you should not use utensils made of
metal or cookware with metal trim.

» For microwave cooking, do not use any products made from recycled paper, as they
could contain tiny metal fragments, which could cause sparks and/or result in fire.

» Do not use any aluminium foil when using the microwave or combinations with the
microwave (see following table).

The following table is intended as a basis for selecting the correct cookware:

Cookware Microwave Grill Convection Combination*
Heat-resistant glass dishes v v v v

Non heat-resistant glass dishes x x x x
Heat-resistant ceramic dishes v v v v
Microyvave-resistant plastic v < < <
contalner

Kitchen roll v x x x
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Metal sheet x v v x
Metal rack, metal container
Aluminium foil and container x v v x

AN
AN

*pboth, Microwave+grill and microwave+hot air

14.4 Opening / closing door _

Open door

Push the door opener to open the door of the device. If the device is switched on, the
current cooking programme will be interrupted.

Please note

» Leave the door open for a moment before reaching into the cooking chamber, to allow
the accumulated heat to escape.

Close doors
b Close the door until the door latch audibly locks in place. If a current cooking
- programme was interrupted as a result of opening the door, the current
S ETE— cooking programme will be continued after pressing the button Start/Quick
Start.

14.5 Switch on/off sound

Press the button Power/Sound for three seconds in order to switch on or off
- the sound (beep tone). You can hear messages of the programme ending
and warning signals even if the sound has been switched off.

Power / Sound

14.6 Activation after selecting the programme

b > After selecting the program, press the Start /Quick start button, to start the
- preset cooking programme.

Start / Quickstart

14.7 Quick start

Utilise this function to programme the oven for comfortable cooking at 100% microwave
performance.

> D> Press the Start/Quick start button in quick sequence to set the cooking time.
B you press the button Start/Quick once, the oven will work for 30 sec., if
start/Quickstart—— yoy press it twice, it works for 1 min. The oven starts automatically after 2
seconds. Once the end of the cooking time is reached, four signal tones will
be emitted and END will appear in the display.

14.8 De-activation:

In order to interrupt an ongoing cooking programme, you can proceed as follows:

Pres the Stop button once. The cooking programme that is in use will be
L) stopped. Open the door of the device. The cooking programme that is in use

- will be stopped.

Stop
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e Please note

] > To continue the interrupted cooking program, press the button
sart/Quickstart - Start/Quick start after closing the door.

O : . .
- To terminate the interrupted program, press the button Stop a second time.

Stop

- Please note

> Before beginning a different cooking process you must delete the
Stop display and reset the system by pressing the button Stop.

14.9 Setting the clock

o & To set the clock on the device, proceed as follows:

- Activating setup mode

Time/Weight - prass putton Time/Weight. Press the button once again to
switch the oven from the 24 hour system to the 12 hour system.

Setting the hours

Turn the control dial Time/Menu until the correct hour is displayed.
O
Bl essihe Time/Weight button to save the set hour.

Time / Weight i

Setting the minutes

Il
@

Turn the control dial Time/Menu until the correct minute is displayed.
O Press the Time/Weight button to save the set time.

Time / Weight

14.10“Microwave” mode

When microwaving you can adapt the power setting and the cooking time (maximum 95
minutes).

= Adjusting the Power Setting

P/—j Select the desired power setting by pressing the Power/Sound button as
often as necessary to get the setting you want (see table below).

Setting the cooking time

Set the cooking time by turning the Time/Menu control dial.

b b Starting the cooking programme

B After selecting the program, press the button Start /Quick start, to start the
start/Quickstart  preset cooking programme.
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End of the cooking programme

Once the end of the cooking time is reached, four signal tones will be emitted and END will
appear in the display.

Display Watt Power level

P9 00 900 100%

P8 10 810 90% High

P7 20 720 80%

P6 30 630 70%

Medium high

P5 40 540 60%

P4 50 450 50%

Medium

P3 60 360 40%

P2 70 270 30%

Medium low / Defrost

P1 80 180 20%

PO 90 90 10% Low

PO 00 Low

14.11“Grill” mode

The “Grill” operating mode is especially suitable for thin slices of meat, steaks, chops,
kebabs, sausage and chicken pieces.

Please note

In this mode the system selects the highest power setting for the grill. The maximum
grilling time is 95 minutes.

Selecting the cooking programme &
Select the cooking programme “Grill” by pressing the button Grill once. s
e Setting the cooking time
= » Set the cooking time by turning the Time/Menu control dial.
Starting the cooking programme b >
After selecting the program, press the button Start /Quick -
start, to start the preset cooking programme. Start / Quickstart

End of the cooking programme

Once the end of the cooking time is reached, four signal tones will be emitted and END will
appear in the display.
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14.12 “Microwave and Grill”’ mode

This function allows you to employ combination microwave cooking and grilling with two
different settings.

Please note

The system selects the highest power level for the grill in this operating mode.

14.12.1 “Combination 1”

In this operating mode, the device works in microwave mode for 30% of the cooking time
and in grill mode for 70% of the cooking time.

A Selecting the cooking programme

- Select the cooking programme “Combination 1” by pressing the button
Micmbanl Mikrowave+Grill once. e

Setting the cooking time

Set the cooking time by turning the Time/Menu control dial.

D> Starting the cooking programme

- After selecting the program, press the button Start /Quick start, to start the
sart/Quidstart - praget cooking programme.

End of the cooking programme

Once the end of the cooking time is reached, four signal tones will be emitted and END will
appear in the display.

14.12.2 “Combination 2”

In this operating mode, the device works in microwave mode for 55% of the cooking time
and in grill mode for 45% of the cooking time.

R Selecting the cooking programme

- Select the cooking programme “Combination 2” by pressing the button
Micro. & Grill Mikrowave+Grill twice.

The remaining operation is identical with the operating mode “Combination 1” described
above.

14.12.3 “Convection” mode

In this operating mode, the hot air in the cooking chamber circulates in order to warm and
brown the food quickly and to cook it so it is crispy. This oven can be set to ten different
cooking temperatures. The maximum cooking time is 9 hours 30 minutes.

§55 & Setting the cooking time
[

Preheat / Convection

Select the temperature you require by pressing the Preheat/Convection
button until you reach the level you require (see following table). —

Setting the cooking time

Set the cooking time by turning the Time/Menu control dial.
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DS Starting the cooking programme

- After selecting the program, press the button Start /Quick start, to start the
srt/Quidsart— nreget cooking programme.

End of the cooking programme

Once the end of the cooking time is reached, four signal tones will be emitted and END will
appear in the display.

Please note

» You can check the hot air temperature during cooking by pressing the button
Preheat/Convection.

Button presses Temperature Button presses Temperature
1 200 °C 6 150 °C
2 190 °C 7 140 °C
3 180 °C 8 130 °C
4 170 °C 9 120 °C
5 160 °C 10 110 °C

14.12.4 “Preheating and Convection cooking” mode
The device can be programmed for combination preheating and convection cooking.

555 Setting the temperature

Premﬁon Select the temperature you require by pressing the Pre-heat/Convection
button until you reach the level you require.

> To start heating the oven

- After selecting the temperature, press the button Start /Quick start. A signal
sart/Quidsat 1o is emitted and the PREH display blinks until the oven has reached the
programmed temperature.

Food setting
Set the food you wish to cook in the device.
Setting the cooking time

Set the cooking time by turning the Time/Menu control dial.

> » . :
Starting the cooking programme
s ’ I prog

start/Quickstart  After selecting the program, press the button Start /Quick start, to start the
preset cooking programme.

End of the cooking programme

Once the end of the cooking time is reached, four signal tones will be emitted and END will
appear in the display.
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14.13 “Microwave and Convection” mode

The device offers four pre-programmed settings, which facilitate combination cooking
using hot air (convection) and microwaves.

WA Setting the temperature

MKFW“W Select the temperature you require by pressing the Micro + Convection
button until you reach the level you require (see following table). -

Setting the cooking time

Set the cooking time by turning the Time/Menu control dial.

D Starting the cooking programme

- After selecting the program, press the button Start /Quick start, to start the
san/auderit 5 reset cooking programme.

End of the cooking programme

Once the end of the cooking time is reached, four signal tones will be emitted and END will
appear in the display.

Please note

» You can check the hot air temperature during cooking by pressing the button Micro +
Convection.

Button presses Display Temperature
1 200 200 °C
2 170 170 °C
3 140 140 °C
4 110 110 °C

14.14 “Multi-stage Cooking" Mode

In this mode you can program up to up to three automatic cooking sequences. The
sequence and duration of defrosting, microwave cooking and grilling or hot air mode is
adjustable. The example below describes the settings for a multi-stage cooking program in
the sequence:

e Defrost

e Microwave cook

¢ Grill or hot-air cooking (without preheating function)
Selecting Automatic Defrosting

Turn the Time/Menu knob anticlockwise in order to select the ,,Automatic
Defrosting* program (09).

O o Activating input mode

——— Select input mode by pressing the button Time/Weight once.
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Setting the defrost time

Set the new defrosting time by turning the Time/Menu control dial until the
defrosting time you require is displayed.

_ Setting the power level for microwave cooking
=
- Select the temperature you require by pressing the Power level/sound

S button until you reach the level you require.

Setting the power level for microwave cooking

Set the cooking time by turning the Time/Menu control dial.
Selecting ,,Grill“ Mode
111}
e Select the ,Grill“ cooking program by pressing the Grill button once.

Grill
Adjusting the Grilling Time
Set the grilling time by turning the Time/Menu knob.

or

& Adjusting the Power Setting for Hot-Air Cooking

Preheat / Convection

Select the desired temperature by pressing the Pre-heat/Convection button
as often as necessary until the desired temperature is displayed.

Setting the Cooking Time for Hot-Air Cooking

Set the cooking time by turning the Time/Menu knob.

il
Y
v
@

D D> Starting the multi-level cooking programme

- After selecting the program, press the button Start /Quick start, to start the
san/QudsRrt b raset the multi-level cooking programme.

End of the cooking programme

Once the end of the cooking time is reached, four signal tones will be emitted and END will
appear in the display.

14.15 “Cooking Program” Mode

In this operating mode, the cooking programme can be selected from 9 different menus.
Please refer to the table on the next page for more detailed information.

Selecting the Program

First turn the Time/Menu knob briefly anticlockwise and then clockwise to
select the desired program.

il

O o Setting the quantity / weight

Select the quantity/weight you require by pressing the Time/Weight button
until you reach the level you require (see following table).

Time / Weight




b D Starting the cooking programme

- After selecting the program, press the button Start /Quick start, to start the
start/Quickstart — preset cooking programme.

End of the cooking programme

Once the end of the cooking time is reached, four signal tones will be emitted and END will
appear in the display.

Cooking Func- Button presses Time/Weight
Program tion

1 2 3 4 5 6 7
Potatoes WA 1 2 3 - - - -
(each230g) ™
Hot drink W 1 2 3 - - - -

(200 ml/cup)

Popcorn % 99 g - 230 minutes = - = -
reheat (g) W 200 g 300 g 400 g 500 g 600g 700g 800g
Pasta (g) w 100g 200g 3009 - - _ ]
Freshdough &8 150¢ 300g 4509 - - - -
Pizza
& 800 g 1000g 1200g 1400g - -
Poultry (g) 75
Cake (6N 475 g — 50 minutes - - -
WA 10 sec. up to 45 minutes
Defrost S
HINWEIS Please note .
» When cooking in grill or combination mode, you may need to turn the e
food after half the cooking time has elapsed to ensure it is evenly S
cooked.

» With some menus, the device stops after half of the cooking time has elapsed, so that
you can stir the food, so it will be evenly cooked. After selecting the temperature, press
the button Start /Quick start.

14.15.1 “Automatic defrost” mode

You can gently defrost frozen food with the help of the “Automatic defrost”
(09) menu. To set the defrost time, proceed as follows:
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Selecting the menu

Turn the control dial Time/Menu counter-clockwise to selectthe = ®

o & programme “Automatic defrost” (09).

[ ] Activating input mode

Time / Weight

Select input mode by pressing the button Time/Weight twice.
Setting the defrost time

Set the new defrosting time by turning the Time/Menu control dial until the
defrosting time you require is displayed.

Starting automatic defrost b >
After setting the defrost time, press the button Start /Quick start, to start -
automatic defrosting. slant/Quicksiatt

Please note

» Stop the oven occasionally to remove the unthawed frozen food or to separate it. If the
frozen food has not been defrosted at the end of the estimated defrosting time, proceed
as follows:

» Programme the oven in 1 minute increments, until the frozen food is completely
defrosted.

» When using plastic containers out of the deep-freeze, the defrosting process should
only last long enough to be able to remove the frozen food out of the container, after
which it can be placed into a microwave-resistant container.

14.15.2 Table with thawing times

Food Quantity Power Time/min. Time to wait
level after thawing
Unsliced meat 1000 g low 25-30 20 - 25
Unsliced meat 500 g low 14 -18 10-15
Unsliced meat 200 ¢ low 4-6 5-10
Mince 250 g low 6-8 5-10
Sausages 200 g low 4-6 5-10
Cold cuts 300 g low 4-6 5-10
Chicken 1000 g low 20 - 25 10-15
Chicken pieces 500 g low 12 - 15 5-10
Saddle of venison 100 g low 20-35 20- 30
Saddle of rabbit 500 g low 12 -13 10 - 20
Prawns, shrimps 250 ¢ low 5-7 5-10
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Trout 3409 low 4-6 5-10

Whole fish 500 ¢g low 7-10 10-15
Fillet of fish 250 g low 5-7 5-10
Strawberries, raspberries 250 g low 4-6 5-10
Cherries, plums 250 g low 5-7 5-10
Apple puree 500 g low 9-12 5-10
Bread roll 4 Stuck low 1 3-5
Bread 1000 g low 13-15 8-10
Toast bread 500 g low 5-6 5-10
Sponge cake 500 g low 6-8 5-10
Fruit flan 1 Stick low 2-3 2-3
Gateau 1200 g low 10-12 30- 60
Cream 200 g low 4-6 2-3
Quark 250 g low 6-8 5-10
Butter 250 g low 6-8 10-15

15Cleaning and Maintenance

This chapter provides you with important notices with regard to cleaning and maintaining
the device. Please observe the notices to prevent damages due to cleaning the device
incorrectly and to ensure trouble-free operation.

15.1 Safety information
AVORSICHT  Attention

Please observe the following safety notices, before you commence with cleaning the
device:

» The device must be cleaned regularly and any food residues must be removed.
Insufficient cleanliness of the device can lead to the destruction of the surface, which for
its part can have a negative impact upon the service life of the device and can lead to a
dangerous condition of the device as well as fungal and bacterial contamination.

» Switch the oven off prior to cleaning it and unplug the plug from the wall power outlet.

» The cooking chamber is hot after it is used. There is a danger of burns! Wait until the
device has cooled down.

» Clean the cooking chamber after use as soon as it has cooled down. Extended waiting
unnecessarily complicates cleaning and can make it impossible in extreme cases.
Excessive accumulations of dirt can even damage the device under certain
circumstances.
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AVORSICHT  Attention

» If dampness penetrates into the device, this can damage the electronic components.
Please ensure that no liquid can enter the interior of the device through the ventilation
slots.

» Do not use any aggressive or abrasive cleaning agents or solvents.
» Do not scrape off stubborn dirt with hard items.

15.2 Cleaning

Cooking chamber and inside of door

AWARNUNG'| Danger of fire

» Always remove grease residues in the device, as these residues can otherwise ignite.

Keep the cooking chamber of the oven clean. Wipe off any spattered or spilt food from
the walls of the cooking chamber with a damp cloth.
If the oven is excessively dirty, you can use a mild cleaning agent.

Wipe the door, window and the door gaskets with a damp cloth, to remove any spatters
and spilt food. Residues on the door gasket can mean that the door does not close
properly any more, which will cause the microwaves to escape.

Wipe off any steam, which has settled on the oven door, with a soft cloth. This may be
the case if the device is used in an extremely damp environment and is normal.

Smells can be removed from the oven by mixing a cup of water with the juice and the
skin of a lemon, pouring this into a deep microwave-proof bowl and allowing it to cook
in Microwave mode for five minutes. Then, dry off the oven thoroughly with a soft cloth.

e After cleaning the interior space, leave the oven door open until the interior of the device
is completely dry.

Front of device and operating panel
e Clean the front of the device and the operating panel with a soft, slightly damp cloth.

e Please bear in mind that the operating panel does not get wet. Use a soft, damp cloth
for cleaning.

Please note

» Leave the oven door open to prevent the device from being re-started accidentally.

Exterior housing

¢ Clean the exterior surfaces of the device with a damp cloth.
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Metal rack, baking sheet and ceramic base plate

e The metal rack and baking sheet must be removed and cleaned occasionally. Wash
them in a warm soapy solution or in the dishwasher.

e Wipe the bottom of the oven with a mild cleaning agent. If the floor of the oven is
excessively dirty, you can use a mild cleaning agent.

16Troubleshooting

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

16.1 Safety notices
AVORSICHT  Attention

» Only qualified electricians, who have been trained by the manufacturer, may carry out
any repairs on electrical equipment.

» Improperly performed repairs can cause considerable dangers for the user and
damages to the device.

16.2 Fault indications

In the event of a fault, an error code will appear in the display; it describes the cause of the
fault.

Error code Description

EO1 Excessive temperature within cooking chamber

The overheating cut-out terminated the current program at a cooking
chamber temperature of 250°C. Press the Stop button to acknowledge this
fault. The device can be re-activated after the cool down phase.

EO3 Sensor fault:

The device has detected an error on a sensor and has terminated the
current programme. Press the Stop button to acknowledge this fault.

Please note

» If error messages continue to appear after an extended waiting period and restarting the
device, then the device will need to be sent to Customer Service to be inspected.

16.3 Causes and rectification of faults

The following table assists in localizing and rectifying minor faults.

Error Possible cause Action
The selected program will Device door is not closed Close device door
not start. Power plug is not plugged in Plug in mains plug!
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Fuse is not activated Activate fuse

Food is not sufficiently

defrosted, warmed up or  Incorrectly selected time or Re-set time and power level
cooked after presettime  power level Repeat process
has elapsed.
Th ice function . : . :
€ dewp g WLl Defective cooking chamber Have Service dept repair
the cooking chamber . . .
light. cooking chamber light.

lighting does not work.

Food is covered with aluminium . )
Remove aluminium foil

Abnormal noises can be  foil
heard during operation of  The cookware contains metal

microwave. and sparks are being created
within the cooking chamber

Observe information on
cookware!

The time in the display
field is not correct.

Please note

» If you are unable to solve the problem with the steps shown above, please
contact Customer Service.

Power failure Re-set time

17Disposal of the Old Device

Old electric and electronic devices frequently still contain valuable materials.

However, they also contain damaging substances, which were necessary for their
functionality and safety. If these were put in the non-recyclable waste or were handled
incorrectly, they could be detrimental to human health and the environment. Therefore, do
not put your old device into the non-recyclable waste under any circumstances.

Please note

» Utilise the collection point, established in your town, to return and recycle old electric
and electronic devices. If necessary, contact your town hall, local refuse collection
service or your dealer for information.

» Ensure that your old device is stored safely away from children until it is taken away.

18 Guarantee

We provide a 24 month guarantee for this product, commencing from the date of sale, for
faults which are attributable to production or material faults.

Your legal guarantee entitlements in accordance with § 439 ff. BGB-E remain unaffected
by this. The guarantee does not include damages, which were incurred as a result of
improper handling or use, as well as malfunctions which only have a minor effect on the
function or the value of the device. Consumables, transit damages, inasmuch as we are
not responsible for these, as well as damages, which were incurred as a result of any
repairs that were not performed by us, are also excluded from the guarantee entitlements.
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This device is designed for use in domestic situations and has the appropriate
performance levels. Any use in commercial situations is only covered under the guarantee
to the extent that it would be comparable with the stresses of being used in a domestic
situation. It is not intended for any additional, commercial use.

In the event of justified complaints, we will repair the faulty device at our discretion or
replace it with a trouble-free device. Any pending faults must be reported within 14 days of
delivery. All further claims are excluded.

To enforce a guarantee claim, please contact us prior to returning the device (always
provide us with proof of purchase).

19 Technical Data

Device Microwave, Grill and Convection Oven
Name MCG25Ceramic chef

Item No.: 3351

Mains data 230V, 50 Hz

1400 W (Microwave)
2050 W (Convection)
1200 W (Grill)

< 1W (Standby)

Power consumption

Nominal output of microwave 900 W

Operating frequency 2450 MHz

External measurements (W x H x D): 483 x 281 x 483 mm
Cooking chamber dimensions (W x H x D): 340 x 220 x 344 mm
Oven capacity ca.25L

Net weight 16 kg
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Original bruksanvisning

Mikrovags-, grill- och varmluftsugn
MCG25Ceramic chef

N°. d'art. 3351
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200riginal bruksanvisning: Allmant

Las informationen i denna text, sa att du snabbt lar kanna din apparat och kan utnyttja
dess funktioner i full utstrackning. Du kommer att ha nytta av din apparat under manga ar,
om du hanterar och skoter den pa ratt satt. Vi dnskar mycket noje vid anvandningen.

20.1 Information om denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgor en del av MCG25Ceramic chef (h&ar nedan kallad apparaten)
och ger dig viktiga anvisningar for drift, sékerhet, avsedd anvandning och skotsel av
apparaten. Bruksanvisningen maste alltid finnas till hands vid apparaten och ska lasas och
tillampas av alla som arbetar med:

e idrifttagning, e mandovrering,

e atgardande av storningar och/eller e rengoring

av apparaten. Forvara denna bruksanvisning val och lamna den vidare till ndsta agare
tillsammans med apparaten.

20.2 Varningstexter

| denna bruksanvisning anvands féljande varningstexter:

FARA

En varningstext i denna riskklass, markerar en hotande farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, leder denna till dodsfall eller svara personskador.

» Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika faran for dodsfall
eller allvarliga personskador.

AWARNUNG X \/ARNING

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, kan den leda till allvarliga skador.

» Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

AVORSICHT FORSIKTIGHET

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, kan den leda till latta eller medelsvara skador.

» Anvisningarna under denna varningstext maste féljas, for att undvika personskador.

OBS

En OBS-text ger ytterligare information, som underlattar arbetet med apparaten.

20.3 Ansvarsbegransning

All teknisk information i denna bruksanvisning, liksom data och anvisningar for installation,
drift och skotsel svarar mot aktuell niva vid presslaggningen och lamnas mot bakgrund av
vara hittillsvarande erfarenheter och kunskaper.
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Inga ansprak kan stéllas med anledning av uppgifterna, bilderna och beskrivningarna i
denna anvisning. Tillverkaren patar sig inget ansvar for skador till foljd av:

e att anvisningarna inte foljs e att anvandning sker pa icke avsett satt
e icke fackmassiga reparationer ¢ anvandning av otillatna reservdelar
o tekniska forandringar, modifieringar av apparaten

Modifieringar av apparaten rekommenderas inte och omfattas inte av garantin.

Oversattningar gors i god tro. Vi tar inget ansvar for 6versattningsfel, aven nar
dversattningen ar gjord av oss eller for var rakning. Bindande aterstar bara den tyska
originaltexten.

20.4 Upphovsmannarattsskydd

Denna dokumentation ar upphovsmannarattsligt skyddad. Alla rattigheter, &ven avseende
fotomekanisk reproduktion, mangfaldigande och spridning via speciella metoder (t.ex.
databearbetning, datamedium och datanat), aven delvis, ar forbehallna Braukmann
GmbH. Med reservation fér innehallsméassiga och tekniska andringar.

21Sakerhet

| detta avsnitt far du viktiga sakerhetsanvisningar for arbetet med apparaten.
Denna apparat svarar mot foreskrivna sakerhetsbestammelser. En felaktig anvandning
kan emellertid leda till person- och egendomsskador.

21.1 Avsedd anvandning

Denna apparat ar enbart avsedd att anvandas inomhus i hushallet for

e Upptining e uppvarmning e matlagning e grilining e inkokning

e bakning av livsmedel och drycker.

Denna apparat ar avsedd att anvandas i hushallet och liknande tillampningar, exempelvis:
e i kok for personal i butiker, pa kontor och andra yrkesmassiga omgivningar;

e i lantbruksmiljéer;

e av kunder pa hotell, motell och andra logianordningar; - pa frukostpensionat.

All annan eller darutéver gaende anvandning raknas som inte avsedd.

AWARNUNG X \/ARNING

Fara genom icke avsedd anvandning! Apparaten kan ge upphov till fara i samband med
icke avsedd anvandning och/eller annat bruk.

» Apparaten far uteslutande anvandas pa avsett sétt.
» De i denna bruksanvisning beskrivha metoderna ska féljas.

Ansprak av alla former pa grund av skador till féljd av icke avsedd anvandning ar
uteslutna. Enbart anvandaren star da ensam for risken.
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21.2Allmanna sakerhetsanvisningar

OBS

Fo6lj nedanstaende allmanna sékerhetsanvisningar for
saker anvandning av apparaten:

» Innan apparaten anvands, ska bruksanvisningarna lasas
noggrant.

» Kontrollera apparaten fore anvandning med avseende pa
utifran synliga skador. Ta inte en skadad apparat i drift.

» Apparaten ar inte avsedd for att torka, varma eller hetta upp
levande djur.

» En reparation av apparaten far enbart utféras hos av
tillverkaren auktoriserad kundservice, annars foreligger inte
langre nagot garantiatagande for efterféljande skador.
Allvarliga risker for anvandaren kan uppkomma genom icke
fackmassiga reparationer.

» Defekta komponenter far enbart bytas ut mot
originalreservdelar. Enbart med sadana delar, garanteras att
sakerhetskraven uppfylls.

» Stektermometrar passar inte for anvandning med
mikrovagor.

» Anvand enbart koksutrustning och féremal som ar avsedda
for anvandning i mikrovagsapparater.

» Apparaten far enbart anvandas for andamal som beskrivs i
denna bruksanvisning. Fratande kemikalier eller angor far inte
anvandas. Denna apparat har tagits fram speciellt for
upphettning, tillagning och torkning av livsmedel, och inte for
industriella syften eller for anvandning i laboratorier.

» Denna apparat kan anvandas av barn som ar 8 ar och aldre,
om de halls under uppsikt eller har instruerats om saker
anvandning av apparaten och har forstatt de risker som detta
medfor.

» Apparaten och dess natkabel maste hallas pa avstand fran
barn yngre an 8 ar.
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OBS

» Rengoring och skotsel fran anvéandarens sida far inte utféras
av barn, savida de inte &r 8 ar eller aldre och halls under
uppsikt.

» Barn far inte leka med apparaten.

» Apparaten kan anvandas av personer med reducerad fysisk,
sensorisk eller mental féormaga eller bristande erfarenhet
och/eller kunnande, om de halls under uppsikt eller har
instruerats avseende sakert bruk av apparaten och forstatt de
risker som detta medfor.

» Mikrovagsenheten far enbart tas i drift fristaende.

» OBS: Apparaten far inte stallas upp ovanpa en kokplatta eller
annan varmekalla, eftersom den darigenom kan skadas och
garantin upphora att galla.

» Mikrovagsenheten far inte tas i drift i ett skap.
» Apparaten ska stéallas upp med baksidan mot en vagg.

» Apparaten ar inte avsedd for drift via ett externt tidur eller
fjarrstyrning.

» Nar det galler denna apparat, ror det sig om en ISM-enhet i
grupp 2, klass B. Till dessa enheter réaknas alla industriellt,
vetenskapligt eller mediciniskt anvanda apparater, dar
avsiktligt hogfrekvent energi i form av elektromagnetisk
stralning alstras eller anvands fér behandling av material,
liksom apparater med en gnisteroderande verkan. Apparater |
klass B ar avsedda for anvandning i hushallet och med en
anslutning till ett hushallselnat samt lagspanningsanordningar
| byggnader.

» Mikrovagsenheten &r enbart avsedd for privat bruk och inte
for yrkesmassig anvandning.

» Avlagsna aldrig distanserna pa apparatens baksida eller
sidor, eftersom dessa sékerstaller det erforderliga
minimiavstandet for luftcirkulationen.

» Apparaten far inte rengdras med angtvattar
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OBS

» Mikrovagsenheten ar enbart lamplig for tillagning, upptining
och angberedning av livsmedel.

21.3Riskkallor

21.3.1 Risker genom mikrovagor

AWARNUNG' \/ARNING

Mikrovagors inverkan pa manniskokroppen kan leda till
skador.

Folj nedanstaende sakerhetsanvisningar for att inte utsatta dig
sjalv eller andra for mikrovagor:

» Anvand aldrig apparaten med Oppnad lucka. Till foljd av en
defekt eller manipulerad sakerhetsbrytare, foreligger risk for
att direkt utsatta sig for mikrovagor.

» VARNING: Underhalls- och reparationsarbeten, dar en
skyddsskarmen mot mikrovagsstralning avlagsnas, utgor en
allman fara och far enbart utfoéras av fackman.

» Om luckan eller dess packningar ar skadade, far apparaten
inte tas i drift, forran fackpersonal utfért motsvarande
reparationsatgarder.

21.3.2 Risk for brannskador

AWARNUNG| \/ARNING

Saval i denna apparat upphettade livsmedel som anvanda
tillagningskéarl samt apparatens yta kan bli mycket heta.

Folj nedanstaende sakerhetsanvisningar for att inte utsatta dig
sjalv eller andra for brannskador eller skallning:

» OBS: Om apparaten ska koras i kombinationsdrift, far den pa
grund av de darvid uppkommande hdga temperaturerna
enbart anvandas av barn under uppsikt av vuxna.

» | samband med uppvarmning av drycker i mikrovagsugnen
kan dessa plotsligt sjuda upp (fordrdjd sjudning), och darfor
ska karlen hanteras med forsiktighet.
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AWARNUNG! \VARNING

» | synnerhet innehallet i nappflaskor och glasburkar med
barnmat maste réras om eller skakas och temperaturen
maste kontrolleras fore anvandningen for att undvika
brannskador.

» Fritera inte livsmedel i ugnen. Het olja kan skada apparatens
delar och tillbeh6r och orsaka brannskador.

» Tillagningskarl kan hettas upp genom varmedéverforing fran
livsmedlen. Som skydd rekommenderas anvandning av

grytlappar.
» De utvandiga ytorna kan bli mycket varma under drift.

» Luckan och de utvandiga ytorna kan bli mycket varma under
drift.

» Nar apparaten ar i drift, kan de ytor, som gar att vidrora,
uppna hog temperatur.

» Anvand grytlappar eller skyddshandskar nar livsmedlen tas
ut.

» OBS: Nar lock eller folie tas av kan heta angor komma ut.

21.3.3 Brandrisk
AWARNUNG | \/ARNING

Vid felaktig anvandning av apparaten foreligger risk for
brand genom anténdning av innehallet. Folj nedanstaende
sakerhetsanvisningar for att undvika brandrisk:

» Anvand aldrig apparaten for forvaring eller torkning av
|attantandliga material.

» Hetta inte upp alkohol i outspatt tillstand.
» Apparaten far aldrig kdras tom.

» Alla kbksredskap och behallare ska kontrolleras, om de ar
lampliga for anvandning i mikrovagsenheter.

» Engangsbehallare av plast maste uppvisa de egenskaper
som anges under "Anvisningar for tillagningskarl for
mikrovagor".
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AWARNUNG| \/ARNING

» FOr att minska brandrisk inne i ugnen:

» a) Lamna inte apparaten utan tillsyn, nar du varmer eller
tillagar livsmedel i behallare av plast, papper eller andra
brannbara material.

» b) avlagsna tradforslutningar fran pappers- eller plastpasar
fore uppvarmning.

» c) Om rok upptrader, ska apparaten stangas av eller
natkontakten dras ur och luckan hallas stangd for att kvéava
eventuellt forekommande lagor.

» d) forvara ingenting i ugnen. Nar apparaten inte anvands, far
den inte anvandas som forvaringsplats for pappersprodukter,
kokkarl eller livsmedel.

» Vid rokutveckling ska apparaten slas fran, vaggkontakten
dras ur och luckan hallas stangd (for att kvava eventuella
lagor).

» Mikrovagsugnen ar uteslutande avsedd for uppvarmning av
mat och drycker. Torkning av livsmedel eller klader, liksom
uppvarmning av varmekuddar, tofflor, svampar, fuktiga trasor
eller liknande medfor risk for skador, antandning eller brand.

» Avlagsnai princip alla fettrester, som uppkommer i
apparaten, eftersom dessa annars skulle kunna antandas.

21.3.4 Explosionsrisk

AWARNUNG' \/ARNING

Om apparaten anvands pa felaktigt satt foreligger
explosionsrisk till foljd av uppkommande 6vertryck.

Folj nedanstaende sakerhetsanvisningar for att undvika
explosionsrisk:

» Vatskor och andra livsmedel far inte varmas upp i slutna
behallare, eftersom dessa latt kan explodera.

» Livsmedel med tjocka skal, t.ex. potatis, hela pumpor, applen
eller kastanjer, ska prickas med hal fore tillagning i apparaten.
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AWARNUNG! \VARNING

» Oskalade eller hela hardkokta &gg, ska inte hettas upp i en
mikrovagsugn, eftersom de kan explodera aven efter
tillagningstiden.

21.3.5 Risker genom elektrisk strom
FARA

Livsfara genom elektrisk stréom!

Vid kontakt med spanningsférande ledningar eller komponenter
foreligger livsfaral

Folj nedanstaende sakerhetsanvisningar for att undvika risker
orsakade av elektrisk strom:

» KOr inte denna apparat, om dess elkabel eller vaggkontakt ar
skadad, om den inte fungerar pa foreskrivet satt eller om den
har tappats eller skadats. Om stromkabeln eller
vaggkontakten har skadats, maste den bytas ut av tillverkaren
eller dennes serviceombud, for att undvika faror.

» Apparatens holje far under inga omstandigheter 6ppnas. Om
spanningsforande anslutningar vidrors och den elektriska och
mekaniska konstruktionen férandras, foreligger risk for
elektriska stétar. Darutover kan funktionsstorningar
uppkomma i apparaten.

22ldrifttagning

| detta avsnitt finns viktiga anvisningar for idrifttagning av apparaten. Folj anvisningarna for
att undvika risker och skador.

22.1 Sakerhetsanvisningar

AWARNUNG' \/ARNING

» Forpackningsmaterialen ar inga leksaker. Risk for kvavning.
» Till foljd av enhetens hdga vikt, ska saval transport som uppackning och uppstalining

utforas av tva personer.
22.2 Leveransomfattning och transportinspektion
Mikrovagsugnen MCG25Ceramic chef levereras som standard med foljande komponenter:
e Mikrovagsugn MCG25Ceramic chef ¢ bakplat
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e bruksanvisning

OBS

» Kontrollera att leveransen ar komplett och med avseende pa synliga skador.
» Rapportera omedelbart ofullstandig leverans eller skador till foljd av bristfallig

forpackning eller genom transporten till speditoren, forsékringsbolaget och leverantéren.
22.3 Uppackning
Apparaten packas upp enligt foljande:
e Ta ut apparaten ur kartongen och avlagsna férpackningsmaterialet.
e Ta ut tillbehdren ur ugnsutrymmet och avlagsna férpackningsmaterialet.
e Ta bort den roda sakerhetstejpremsan fran botten av ugnsutrymmet.
e Ta bort den bla skyddsfolien fran apparaten.

OBS

» Avlagsna inte den bla skyddsfolien forran alldeles innan apparaten stalls upp pa
anvandningsplatsen, for att undvika repor och nedsmutsning.

» Ta inte bort skyddsfolien péa insidan av luckan (i forekommande fall), eftersom den ar
avsedd att underlatta rengoringen.

: Y
22.4 Avfallshantering av emballaget Q’O

Emballaget skyddar apparaten mot transportskador. Forpackningsmaterialen har valts
efter miljovanliga och avfallshanteringstekniska aspekter och ar darfor atervinningsbara.

Atervinning av forpackningen i materialkretsloppet sparar rAmaterial och minskar
avfallsberget. Lamna férpackningsmaterial som inte langre behgvs till ett
uppsamlingsstalle pa din ort.

OBS

» Behall om mojligt originalférpackningen under apparatens garantitid, for att vid ett
garantifall pa foreskrivet satt ater kunna forpacka apparaten.

22.5 Uppstéllning

22.5.1 Krav pa uppstallningsplatsen

For saker och felfri drift av apparaten, maste uppstallningsplatsen uppfylla féljande
forutsattningar:

e Apparaten maste stallas upp pa en fast, jamn, horisontell och varmebestandig yta med
tillracklig barférmaga for ugnen och den tyngsta matratt som forvantas bli tillagad i
ugnen.

e Valj uppstallningsplatsen sa, att barn inte kommer at heta ytor pa apparaten.
e Apparaten &r inte avsedd for inbyggnad i vagg eller placering i inbyggt skap.

e Stall inte apparaten i en het, vat eller mycket fuktig omgivning eller i narheten av
bréannbara material.
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For korrekt funktion behdver apparaten ett tillrackligt luftflode. Lamna fritt utrymme 20
cm ovanfor ugnen, 10 cm pa baksidan och 5 cm péa bada sidor.

Tack inte for, eller blockera nagra 6ppningar pa apparaten.

Avlagsna inte apparatens stéllbara fotter.

Eluttaget maste vara latt atkomligt, sa att det i en nddsituation gar latt att dra ur
natsladden.

Uppstalining av apparaten pa icke-stationara uppstallningsplatser (t.ex. fartyg) far
enbart utforas av fackforetag/fackpersonal, om de sakerstéller forutsattningar for
sékerhetsmassigt korrekt anvandning av denna apparat.

22.5.2 Undvikande av radiostdrningar
Genom enheten kan storningar uppsta i radio- och TV-mottagare eller liknande apparater.

e Storningar kan atgardas eller minskas genom foljande atgarder:
e Rengor apparatens lucka och tatningsytor.
e Stall radion, TV:n etc sa langt som mojligt fran apparaten.

e Anslut enheten till ett annat vagguttag, sa att skilda stromkretsar anvands for enheten
och den stérda mottagaren.

e Anvand en foreskriftsenligt installerad antenn till mottagaren, for att sdkerstalla god
mottagning.

22.6 Montering av tillbehor

OBS

» Apparaten kan anvandas med bakplat eller grillgaller.
» Anvand enbart bakplaten i grillningslaget/varmiuft.
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22.6.1  CGrillgaller
Lagg in grillgalliret i apparaten i den riktning som visas pa bild A.
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Tryck sedan grillgallret nedat som visas pa bild C.

AVORSICHT  FORSIKTIGHET

» Gummipluggarna far inte tas bort fran grillgallret.
» Placera enbart grillgallret i den riktning som bilden visar.
» Grillgallret far inte laggas pa keramikplattan

22.6.2 Bakplat
o Stall bakplaten pa den keramiska bottnen eller grillgallret.

22.7 Elektrisk anslutning

For séker och felfri drift av apparaten, ska foljande anvisningar iakttas i samband med den
elektriska anslutningen:

e Innan apparaten ansluts, ska anslutningsdata (spanning och frekvens) pa markskylten
jamforas med ditt elnat. Dessa data maste dverensstamma, for att apparaten inte ska
skadas. Radfraga din elektriker, om du &r tveksam.

e Anslutning av apparaten till elnatet, far maximalt ske via en 3 meter lang, utrullad
skarvsladd med en area om minst 1,5 mmz2. Anvandning av grenuttag eller —dosor ar
forbjudet pa grund av den darmed forknippade brandfaran.

e Forsakra dig om att elkabeln &r oskadad och inte dras 6ver eller under apparaten eller
Over ytor som ar heta och/eller har vassa kanter.

e Vagguttaget maste sakras via en 16 A felstromsbrytare, separerad fran andra
stromforbrukare.

o Apparatens elektriska sakerhet garanteras enbart, om den ansluts till ett pa
foreskriftsenligt satt monterat jordningssystem. Lat en behorig elektriker kontrollera
installationen i ditt hem, om du &r tveksam. Tillverkaren ansvarar inte for skador,
fororsakade genom saknad eller trasig jordledare.
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23 Uppbyggnad och funktion

| detta avsnitt ges viktig information om apparatens uppbyggnad och funktion.

23.1 Totaloversikt

1) Sakerhetslucklas

2) Ugnsfonster

3) Luckoppnare

4) Mangverpanel

5) Bottenplatta i keramik
6) Bakplat

OBS

» Flakten kan fortsatt vara igang, for att kyla av apparaten.

AVORSICHT FORSIKTIGHET

» Bottenplattan i keramik kan vara varm efter tillagningen: Ta inte pa bottenplattan i
keramik!
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23.2 Mandverorgan och display

Displayfalt: tillagningstid, effekt, funktion och aktuell
tid visas.

Effekt/ljud: tryck for val av mikrovagseffektniva eller
for att satta pa/stanga av ljudet.

Tid/vikt: tryck for att stélla in klockan eller vikten pa
ravarorna.

Grill: tryck for installning av grillprogrammet.

Power / Sound Time / Weight

Mikro & grill: tryck for instalining av ett av de bada
kombinationstillagningsprogrammen (mikrovagor och
grill).

Forvarmning/varmluft: fér programmering av
varmluftstemperatur och féorvarmningsfunktion.

Mikro & varmluft: tryck for att valja en av fyra
installningar for kombinationstillagning.

Start/snabbstart: tryck for att starta
tillagningsprogrammet eller for installning av
snabbstarttillagningsprogrammet.

Stopp: for att tillfalligt stoppa tillagningsprogrammet
eller for att radera alla tidigare installningar.
Tid/meny (vridreglager): vrid for instalining av
tillagningstid eller val av tillagningsprogram.

23.3 Piptoner
Som akustisk information avger apparaten foljande piptoner:
e En pipton: Apparaten har accepterat indata

e Tva piptoner: Apparaten har inte accepterat indata. Kontrollera angivna indata och
forsok pa nytt.

e Fyra piptoner: Slutet pa tillagningstiden har uppnatts.
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23.4 Sakerhetsanordningar

23.4.1 Varningsanvisningar pa apparaten

AVORSICHT FORSIKTIGHET

Fara genom heta ytor!

Baktill pa holjets ovansida finns en varningsanvisning fér fara genom heta ytor.
Apparatens yta kan bli mycket het.

» Vidror inte den heta apparatytan. Risk for brannskador!
» Stall eller lagg inga foremal pa apparaten.

23.4.2 Lucklasning

| apparatens lucklas finns en inbyggd sakerhetsbrytare, som férhindrar drift av apparaten
med Oppen lucka.

AVORSICHT FORSIKTIGHET

Fara genom mikrovagor!

Om denna sékerhetsanordning ar defekt eller forbikopplad, utsatter du dig sjalv och andra
for direkt mikrovagsstralning.

» Kor inte apparaten, om sakerhetsbrytaren ar defekt.
» Satt inte denna sakerhetsanordning ur funktion.

23.4.3 Barnsparr
Barnsparren hindrar barn fran att anvanda apparaten utan tillsyn.

€ Aktivering av barnsparren:

O Tryck in knappen Stopp i tre sekunder tills en pipton ljuder och
- funktionsdisplayen "Lock” tands. | last tillstand &r alla knappar avaktiverade.

Stop
€ Avaktivering av barnspérren:

O Tryck in knappen Stopp i tre sekunder tills en pipton ljuder och
- funktionsdisplayen slocknar. | frikopplat tillstdnd ar alla knappar ater

Stop aktiverade.
23.4.4 Overhettningsskydd
Apparaten ar forsedd med ett 6verhettningsskydd.
0 Om temperaturen i ugnsutrymmet 6verskrider 250 °C, visas E 01 pa
- displayen och en summerton ljuder. Av sédkerhetsskal stdnger apparaten av

A det pdgaende programmet.

Tryck pa knappen Stopp for att kvittera storningen. Efter en avsvalningsfas
gar det att ater satta igdng apparaten.

23.5 Markskylt

Markskylten med anslutnings- och effektdata finns pa apparatens baksida.
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24 Manovrering och drift

| detta avsnitt far du viktig information kring mandvreringen av apparaten. Fo6lj dessa
anvisningar for att undvika risker och skador.

AWARNUNG X \/ARNING

» For att du snabbt ska kunna ingripa vid fara, far apparaten inte lamnas utan tillsyn under
drift.

24.1 Principer for tillagning med mikrovagor

Den for tillagning/upphettning av det som ska tillagas erforderliga effekten och tiden
beror bl a pa ravarornas utgangstemperatur, mangd, typ och beskaffenhet. Anvand
kortaste angivna tillagningstid och férlang tillagningen efter behov.

e Arrangera det som ska tillagas omsorgsfullt. Placera de tjockaste bitarna vid ytterkanten
pa skalen.

e TAack over det som ska tillagas under tillagningen. Lock forebygger stank och bidrar till
en jamn tillagning/upphettning.

e For att fa en jamn temperaturfordelning, ska du under upphettningen flera ganger
vanda, blanda om eller rora om det som ska tillagas.

e Desinficering av eventuellt forekommande bakterier i maten sker bara vid en tillrackligt
hog temperatur (> 70 °C) och med tillrackligt Iang tid (> 10 min).

e Gor flera hal resp skaror i livsmedel med fast skinn eller skal, t ex tomater, korv, oskalad
potatis och auberginer, sa att den anga som bildas kan slappas ut och livsmedlet inte
brister.

e Agg utan skal far enbart tillagas i mikrovagsugnen, om dessforinnan flera hal stuckits i
hinnan pa aggulan. Annars kan aggulan spruta ut under hogt tryck efter tillagningen.

e Blanda om ratter som kottbullar uppifran och nedat och fran mitten mot ytterkanten efter
halva tillagningstiden.

24.2 Driftarter

Apparaten kan koras i olika driftarter. Nedanstaende upprakning askadliggor apparatens
mojliga driftarter:

# Driftart ”Mikrovagor”
Denna driftart passar fér normal upphettning av det som ska tillagas.
@ Driftart ”Grill”

Denna driftart passar for stekning och inbakning av det som ska tillagas.

# Driftart ”"Mikrovagor och grill”

Denna driftart passar for samtidig mikrovagstillagning och grillning.
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Kombination 1

| denna driftart arbetar apparaten under 30 % av tillagningstiden i mikrovagslage och 70 %
av tillagningstiden i grillage.

Kombination 2

| denna driftart arbetar apparaten under 55 % av tillagningstiden i mikrovagslage och 45 %
av tillagningstiden i grillage.

@ Driftart ”Varmluft”

| denna driftart cirkuleras den varma luften i ugnsutrymmet, for att &stadkomma snabb och
jdmn uppvarmning av det som ska tillagas.

# Driftart ”Mikrovagor och varmiuft”
Denna driftart passar for samtidig mikrovagstillagning och varmiluftsdrift.
# Driftart "Tillagning i flera steg”

| denna driftart gar det att programmera upp till tre automatiska forlopp. Det gar att stalla in
ordningsfoljd och varaktighet for upptining, mikrovagstillagning och grill- eller varmluftsdrift.

@ Driftart "Tillagningsprogram”
| denna driftart kan tillagningsprogrammet valjas fran 9 olika menyer.
€ Upptiningsautomatik

Denna driftart passar for upptining av djupfrysta matvaror.

24.3 Anvisningar om matlagningskarl fér mikrovagsugn

Det idealiska materialet for matlagningskarl fér mikrovagsugn slapper igenom mikrovagor
och later energin tranga igenom karlet och varma upp ravarorna.

Tank pa foljande anvisningar vid val av ratta matlagningskarl:

» Mikrovagor kan inte tranga igenom metall. Redskap av metall och karl med metalldekor
ska darfor inte anvandas.

» Anvand inga produkter av atervunnet papper vid tillagning i mikrovagsugn, eftersom de
kan innehalla sma metallfragment, vilka kan resultera i gnistbildning och/eller brand.

» Anvand ingen aluminiumfolie i samband med utnyttjande av mikrovagor eller
kombinationer med mikrovagor (se tabell).

Nedanstaende tabell tjianar som utgangspunkt for val av ratta matlagningskarl:

Matlagningskatrl Mikrovagor  Grill Varmluft  Kombination*
Eldfasta glaskarl v v v v
Ej eldfasta glaskarl x x x x
Eldfasta keramikkarl v v v v
Mikrovagsbestandiga plastkarl v x x x
Hushallspapper v x x x
Metallplat x v v x
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Metallstativ, Metallbehallare x v v x

Aluminiumfolie och -behallare x v v x

@ * Mikrovagor+grill och mikrovagor+varmiuft

24.4 Oppnal/stanga luckan
# Oppna luckan

Tryck pa knappen for lucképpning, for att 6ppna luckan pa apparaten. Om
apparaten ar igang, avbryts det aktuella tillagningsprogrammet.

OBS

» Lat luckan sta 6ppen en kort stund for att slappa ut den instangda hettan, innan du tar
ut nagot ur ugnen.

(

® Stanga luckan

b > Stang luckan, sa att du hor att Iaset slar igen. Om ett pagaende
tillagningsprogram avbrutits genom att luckan dppnats, fortsatts det aktuella
start/Quickstat Programmet efter tryckning pa knappen Start/snabbstart.

24.5 Satta pa/stanga av ljud

Tryck pa knappen Effekt/ljud i tre sekunder, for att satta pa eller stanga av
il W ljudet (pipton).

Power / Sound

Avslutningsmeddelanden fér program och varningssignaler ljuder aven néar
ljudet ar avstangt.

24.6 Aktivering efter programval

[}& Efter utfort programval, tryck pa knappen Start/snabbstart pa apparaten, for

att starta installt tillagningsprogram.

Start / Quickstart

24.7 Snabbstart
b b Anvand denna funktion, for att programmera ugnen for bekvam tillagning
s med 100 % mikrovagseffekt.
sart/uickstare TTYCK i snabb foljd p& Start/snabbstart, for att stalla in tillagningstiden.

Tryck en gang pa Start/snabbstart for att stalla in tillagningstiden pa 30 s,
D tva ganger for 1 min.

- Efter tva sekunder startar ugnen automatiskt.

san/addet T Nar slutet pa tillagningstiden uppnatts, ljuder fyra piptoner och pa displayen
visas END.
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24.8 Frankoppling
For att kunna avbryta ett pagaende tillagningsprogram, kan du gora enligt
O foljande:
N Tryck en gang pa knappen Stopp. Det pagaende tillagningsprogrammet
Stop
stoppas.
Oppna apparatens lucka. Det pagaende tillagningsprogrammet stoppas.

OBS

> D>
- > For att fortsatta det avbrutna tillagningsprogrammet, tryck pa knappen
sert/auidsart - gtart/snabbstart sedan luckan stangts.

For att avsluta det avbrutna programmet, tryck en andra gang pa knappen
Stopp.

stop HINWEIS OBS

C » Innan ett annat tillagningsforlopp paborjas, maste du slacka displayen och
- aterstalla systemet genom att trycka pa knappen Stopp.

Stop

E

24.9 Installning av klockan

= Gor pa foljande satt, for att stélla in apparatens klocka:
- Aktivera installningslaget

nime/weight  1TYCK tva ganger pa knappen Tid/vikt, for att sla om ugnen fran 24- till 12-

timmarssystem. —
® & & Stallain timmar
[ ] Vrid p& reglaget Tid/meny, tills ratt timme visas.
Time / Weight

Tryck pa knappen Tid/vikt for att spara timinstallningen.
@ Stallain minuter

O Vrid pa reglaget Tid/meny, tills ratt minut visas.
- Tryck pa knappen Tid/vikt for att spara tidsinstallningen.

Time / Weight

24.10Driftart "Mikrovagor”
Vid mikrovagstillagning kan du anpassa effektniva och tillagningstid (maximalt 95 minuter).
@ Installning av effektniva

0w Valj 6nskad effektniva genom att tillrackligt manga ganger trycka pa knappen
Effekt/ljud (se tabell nedan).
N

Power / Sound
€ Installning av tillagningstid

Stall in tillagningstiden genom att vrida reglaget Tid/meny.

96



€ Startatillagningsprogrammet

> D> Efter utfort programval, tryck pa knappen Start/snabbstart pa apparaten,
] for att starta installt tillagningsprogram.

Start / Quickstart

€ Tillagningsprogrammets slut

Nar slutet pa tillagningstiden uppnatts, ljuder fyra piptoner och pa displayen

visas END.
Display Watt Effekt Anvandning
P9 00 900 100 % Snabb tillagning och upphettning
P8 10 810 90 % Hog Skonsam tillagning och upphettning

P7 20 720 80 %

P6 30 630 70% ) Uppvarmning av mindre mangder och kansliga
Medelhdg matvaror
P5 40 540 60 %
P4 50 450 50 % Langsam vidaretillagning
Mellan
P3 60 360 40%
P2 70 270 30% Snabb upptining
Medellag/ upptining
P1 80 180 20% Skonsam upptining av kansliga matvaror
PO 90 90 10% Lag Varmhallning
PO 00 Lag Varmhallning

24.11Driftart 7 Grill”

Driftart "Grill” passar speciellt for tunna skivor av kott, stekar, kotletter, kebab, korv och
kycklingdelar.

OBS

| denna driftart valjer systemet hdgsta effektniva for grillen. Den maximala grilltiden uppgar
till 95 minuter.

& € Val av tillagningsprogram
Gril Valj tillagningsprogrammet ”Grill” genom att trycka en gang pa knappen
Grill.
- € Installning av tillagningstid
= ©  Stall in tillagningstiden genom att vrida reglaget Tid/meny.
b € Startatillagningsprogrammet

] Efter utfort programval, tryck pa knappen Start/snabbstart pa apparaten,
et/ Qulckstart for att starta installt tillagningsprogram.
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@ Tillagningsprogrammets slut

Nar slutet pa tillagningstiden uppnatts, ljuder fyra piptoner och pa displayen visas END.

24.12Driftart ”Mikrovagor och grill”

Denna funktion ger dig mdjlighet till kombinerad tillagning med mikrovagor och grillning
med tva olika installningar.

OBS

| denna driftart valjer systemet hogsta effektniva for grillen.

24.12.1 "Kombination 1"

| denna driftart arbetar apparaten under 30 % av tillagningstiden i
mikrovagslage och 70 % av tillagningstiden i grillage.

55

{11}

] € Val av tillagningsprogram

s Valj tillagningsprogrammet ”Kombination 1” genom att trycka en gang pa
knappen Mikro+Grill.

€ Installning av tillagningstid
Stall in tillagningstiden genom att vrida reglaget Tid/meny.
€ Startatillagningsprogrammet

Efter utfort programval, tryck pa knappen Start/snabbstart pa apparaten, for
att starta installt tillagningsprogram.

Start / Quickstart

€ Tillagningsprogrammets slut

Nar slutet pa tillagningstiden uppnatts, ljuder fyra piptoner och pa displayen
visas END.

24.12.2 "Kombination 2"

| denna driftart arbetar apparaten under 55 % av tillagningstiden i mikrovagslage och 45 %
av tillagningstiden i grillage.

L 2 Val av tillagningsprogram

W m
- Valj tillagningsprogrammet ”Kombination 2” genom att trycka tva ganger pa
Misro: & GHl knappen Mikro+Grill.

Tillvagagangssattet i 6vrigt ar identiskt med det som beskrivits ovan for driftart

”Kombination 1”.

24.13Driftart ”Varmluft”

Vid varmluftstillagning cirkuleras den heta luften i ugnen, fér snabb och jamn tillagning av
ravarorna till fin och krispig stekyta. Denna ugn kan stéllas in pa tio olika
tillagningstemperaturer. Den maximala tillagningstiden uppgar till 9 timmar och 30 minuter.
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@ Instéllning av temperatur

5 O Valj nskad temperatur genom att trycka motsvarande antal ganger pa knappen
Forvarmning/varmluft (se tabell). o=

Preheat / Convection

v mstallning av tillagningstid

Stéll in tillagningstiden genom att vrida reglaget Tid/meny.
® Starta tillagningsprogrammet

Efter utfort programval, tryck pa knappen Start/snabbstart pa apparaten, for att
b D starta installt tillagningsprogram.

- @ Tillagningsprogrammets slut

Start / Quickstart

Nar slutet pa tillagningstiden uppnatts, ljuder fyra piptoner och pa displayen
visas END.

et
— . OBS

Preheat/Convection - [ Jnder tillagningen kan du kontrollera varmluftstemperaturen genom att trycka
pa knappen Forvarmning/varmluft.

Knapptryckning Temperatur  Knapptryckning  Temperatur

1 200 °C 6 150 °C
2 190 °C 7 140 °C
3 180 °C 8 130 °C
4 170 °C 9 120 °C
5 160 °C 10 110 °C
24.13.1 Forvarmningsfunktion "Forvarmning och varmluftstillagning”

Apparaten kan programmeras for kombinerad forvarmning och varmluftstillagning.
55 @ L 4 Installning av temperatur

Preheat/ﬂﬁon Valj 6nskad temperatur genom att trycka motsvarande antal ganger pa
knappen Férvarmning/varmluft.

b 2 Starta forvarmning av ugnen

] Tryck efter utfdrt temperaturval p& knappen Start/snabbstart. En pipton
Start / Quickstart ljuder och pa displayen blinkar PREH till dess att ugnen kommit upp till
programmerad temperatur.

2 Stéalla in ravarorna

Stall in de ravaror som ska tillagas i apparaten.

L 4 Installning av tillagningstid

Stall in tillagningstiden genom att vrida reglaget Tid/meny.
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> D> 2 Starta tillagningsprogrammet

- Efter utfort programval, tryck pa knappen Start/snabbstart pa apparaten, for
san/aadsat - att starta installt tillagningsprogram.

@ Tillagningsprogrammets slut

Nar slutet pa tillagningstiden uppnatts, ljuder fyra piptoner och pa displayen visas END.

24.14 Driftart ”Mikrovagor och varmluft”

Apparaten har fyra forprogrammerade instéliningar som majliggér kombinerad tillagning
med varmluft och mikrovagor. Den maximala tillagningstiden uppgar till 9 timmar och 30
minuter.

s ® Instéllning av temperatur

[ Valj nskad temperatur genom att trycka motsvarande antal ganger pa
Micro.&Convection  knappen Mikro & varmluft (se tabell).

@ Instéllning av tillagningstid

Stall in tillagningstiden genom att vrida reglaget Tid/meny.
= (©)
# Starta tillagningsprogrammet

Efter utfort programval, tryck pa knappen Start/snabbstart pa apparaten, for
att starta installt tillagningsprogram.

> >
B ¢ Tillagningsprogrammets slut

Start / Quickstart

Nar slutet pa tillagningstiden uppnatts, ljuder fyra piptoner och pé displayen
visas END.

OBS

» Under tillagningen kan du kontrollera varmluftstemperaturen genom att trycka pa
knappen Mikro & varmluft.

Knapptryckning  Display Temperatur
1 200 200 °C
2 170 170 °C
3 140 140 °C
4 110 110 °C

24.15Driftart "Tillagning i flera steg”

| denna driftart gar det att programmera upp till tre automatiska tillagningsférlopp. Det gar
att stalla in ordningsfélijd och varaktighet for upptining, mikrovagstillagning och grill- eller
varmluftsdrift. Nedanstdende exempel beskriver installningarna for ett tillagningsprogram i
flera steg i ordningsféljden:

e Upptining e mikrovagstillagning

e grillning eller varmluftstillagning (utan forvarmningsfunktion)
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*

Installning av effektniva fér mikrovagstillagningen

€ Val av upptiningsautomatik

Vrid reglaget Tid/meny moturs, for att valja programmet ® &
”Upptiningsautomatik® (09). — |
€ Aktiverainstallningslaget Time (Weight

Aktivera installningslaget genom att trycka pa knappen Tid/vikt.
€ Stallain upptiningstid

Stall in upptiningstiden genom att vrida pa reglaget Tid/meny tills den
Oonskade upptiningstiden visas. o

Power / Sound

Valj 6nskad effektniva genom att tillrackligt manga ganger trycka pa knappen Effekt/ljud.

@ Installning av tid for mikrovagstillagningen

Preheat / Convection

Grill

55 &©
A

> P>

Start / Quickstart

Stall in tillagningstiden genom att vrida reglaget Tid/meny.

€ Vilja driftart ”Grill”

Valj tillagningsprogrammet "Grill“ genom att trycka en gang pa knappen
Grill.

a— =

€ Installning av grillningstid

Stéll in grillningstiden genom att vrida reglaget Tid/meny. =

eller
€ Instéallning av effektniva for varmluftstillagning

Valj 6nskad temperatur genom att trycka motsvarande antal ganger pa
knappen Forvarmning/varmluft.

2 Installning av tid for varmluftstillagning
Stall in tillagningstiden genom att vrida reglaget Tid/meny.
€ Startatillagningsprogram i flera steg

Tryck efter utford installning pa knappen Start/snabbstart, for att starta
tillagningsprogrammet i flera steg.

€ Tillagningsprogrammets slut

Nar slutet pa tillagningstiden uppnatts, ljuder fyra piptoner och pa
displayen visas END.

24.16Driftart ”Tillagningsprogram”

| denna driftart kan tillagningsprogrammet valjas fran 9 olika program. Se
tabellen for mer detaljerad information.
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2 Val av program

Vrid forst reglaget Tid/meny kort moturs och sedan medurs, for att valja
onskat program.

L 4 Installning av mangd/vikt
Valj 6nskat antal portioner resp vikt genom att trycka motsvarande antal
O & ganger pa knappen Tid/vikt (se tabell).
L 4 Starta tillagningsprogrammet
Time / Weight
Efter utfort programval, tryck pa knappen Start/snabbstart pa apparaten, for
o att starta installt tillagningsprogram.
>
2 Tillagningsprogrammets slut
ST/ Ichstart Nar slutet pa tillagningstiden uppnatts, ljuder fyra piptoner och pa displayen
visas END.
Program Antal knapptryckningar tid/vikt
W Potatis (per 230 1 2 3 - - - -
9)
WA Varm dryck (per 1 2 3 - - - -
WA 200 ml)
W Popcomn 99 g — 2:30 minuter - - - -
W Upphettning (g) 200 g 300 g 400 g 500 g 600g 700g 800g
W Pasta (g) 100 g 200 g 300 g - - - -
@&  Farsk pizzadeg 1900 3009 450 g - - - -
6N 800 g 1000g 12009 14009 - -
Fagel
% gel (9)
@  Kakor 475 g - 50 minuter - - -
WA  upptining 10 s till 45 minuter

OBS

» Vid tillagning i grill- eller kombinationslage maste du i forekommande fall véanda
ravarorna efter halva tillagningstiden, for att sékerstélla jamn tillagning.

b I > | manga menyer stoppar apparaten efter halva tillagningstiden, sa att
s du kan réra om i ravarorna och fa en jamn tillagning.
Tryck darefter pa knappen Start/snabbstart, for att fortsatta forloppet.

Start / Quickstart
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24.17Driftart ”Upptiningsautomatik”

Med hjalp av menyn ”Upptiningsautomatik* (kod 09) kan du tina upp djupfrysta ravaror
pa ett skonsamt satt. Den maximala upptiningstiden uppgar till 45 minuter.

Gor pa foljande satt for att stalla in upptiningstiden:

-— =

€ Val av upptiningsautomatik

= ®»  Vrid reglaget Tid/meny moturs, for att valja programmet

”Upptiningsautomatik®.
O s

L 4 Aktivera installningslaget Time / Weight
Aktivera instéallningslaget genom att trycka pa knappen Tid/vikt.
o € Stallain upptiningstid

Stall in upptiningstiden genom att vrida pa reglaget Tid/meny tills den
onskade upptiningstiden visas.

€ Starta upptiningsautomatik

> D> Tryck efter installning av upptiningstiden pa knappen Start/snabbstart for
] att starta upptiningsautomatiken.

Start/ Quickstart HINWEIS OBS

» Stoppa ugnen da och da for att ta ut resp avlagsna redan upptinade frysta ravaror. Om
de frysta produkterna inte ar upptinade efter den uppskattade upptiningstiden.

» Programmera ugnen i 1-minutssteg tills de frysta ravarorna ar helt upptinade.

» Vid anvandning av plastkarl fran frysboxen ska upptiningen bara paga till dess att det
gar att ta ut de frysta ravarorna ur detta karl och lagga dver dem i ett
mikrovagsbestandigt karl.

24.17.1 Tabell med upptiningstider

Livsmedel Mangd Effekt Tid min. Eftertiningstid
Kott i bitar 1000 g Lag 25 - 30 20 - 25

Kott i bitar 500 g Lag 14 - 18 10 - 15

Kott i bitar 200 g Lag 4-6 5-10
Kottfars 250 g Lag 6-8 5-10
Smakorvar 200 g Lag 4-6 5-10
Smorgasmat 300¢g Lag 4-6 5-10
Kyckling 1000 g Lag 20 - 25 10 — 15
Kycklingdelar 500 g Lag 12 -15 5-10
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Radjursstek 100 g Lag 20-35 20- 30

Harstek 500 g Lag 12 - 13 10 - 20
Krabba, rakor 250 g Lag 5-7 5-10
Oring 340 ¢g Lag 4-6 5-10
Hel fisk 500 g Lag 7-10 10 - 15
Fiskfilé 250 g Lag 5-7 5-10
Jordgubbar, hallon 250 g Lag 4-6 5-10
Korsbar, plommon 250 g Lag 5-7 5-10
Appelmos 500 g Lag 9-12 5-10
Smafranska 4 st Lag 1 3-5
Limpa 1000 g Lag 13- 15 8-10
Rostbrod 500 g Lag 5-6 5-10
Mjuka kakor 500 g Lag 6-8 5-10
Fruktkakor 1st Lag 2-3 2-3
Tarta 1200 g Lag 10-12 30- 60
Gradde 200 g Lag 4-6 2-3
Kvarg 250 g Lag 6-8 5-10
Smor 250 g Lag 6-8 10 - 15

25Rengoring och skotsel

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om rengoring och skétsel av apparaten. Fol]
anvisningarna for att undvika skador pa apparaten till f6ljd av felaktig rengéring.

25.1 Sakerhetsanvisningar

AVORSICHT FORSIKTIGHET

Tank pa foljande sékerhetsanvisningar innan du pabdrjar rengéring av apparaten:

» Apparaten maste rengoras regelbundet och matrester avlagsnas. Bristfallig renlighet i
apparaten kan leda till att dess yta forstors, vilket i sin tur negativt paverkar apparatens
livslangd och kan leda till saval ett farligt skick for apparaten som svamp- och
bakterieangrepp.

» Stang av ugnen foére rengdring och dra kontakten ur vagguttaget.

» Ugnen ar het efter anvandning. Rsik for brannskador foreligger! Vanta tills apparaten
har svalnat.
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AVORSICHT FORSIKTIGHET

» Rengor ugnen efter anvandning, sa snart som den har svalnat. Vantar du for lange
forsvaras rengoringen i onédan och kan i extrema fall bli omojlig. Alltfor kraftig
nedsmutsning kan i vissa fall skada apparaten.

» Om fukt tranger in i apparaten, kan elektroniska komponenter skadas. Se noga till att
ingen vatska kommer in i apparaten genom ventilationséppningarna.

» Anvand inga aggressiva eller slipande rengéringsmedel och inga I6sningsmedel.
» Skrapa inte bort hart sittande féroreningar med harda féremal.

25.2 Rengoring

€ Ugnsutrymmet och luckans insida

AWARNUNG | Brandfara

» Avlagsnai princip alla fettrester, som uppkommer i apparaten, eftersom dessa
annars skulle kunna antandas.

e Hall ugnen ren invandigt. Torka bort ravaror som stankt eller kastats ut pa ugnens
vaggar med en fuktig trasa. Anvand ett milt rengéringsmedel, om ugnen ar kraftigt
nedsmutsad.

e Torka av lucka, fonster och lucktatningarna med en fuktig trasa, for att avlagsna stank
och ravaror som kastats ut. Rester pa lucktatningen kan leda till, att luckan inte langre
sluter tatt och att mikrovagor darmed kan tranga ut.

e Torka bort anga, som avsatt sig pa ugnsluckan, med en mjuk trasa. Detta kan vara
fallet, om apparaten anvands i en mycket fuktig omgivning och ar normalt.

e Du kan ta bort lukt ur ugnen genom att blanda en kopp vatten med saften och skalet
fran en citron, halla detta i en djup mikrovagsbestandig skal och kéra mikrovagsdrift i
fem minuter. Torka darefter ugnen ordentligt torr med en mjuk trasa.

e Lat ugnsluckan sta 6ppen efter rengdringen tills apparaten har torkat invandigt.
@ Apparatens framsida och manéverpanel
e Rengor apparatens framsida och mandverpanelen med en mjuk, latt fuktad trasa.

e Se noga till att mandverpanelen inte blir vat. Anvand en mjuk, fuktad trasa for
rengdringen.

OBS

» Lat ugnsluckan sta dppen, for att forhindra oavsiktlig igangsattning av apparaten.
@ Ytterholje

e Rengor apparaten utvandigt med en fuktig trasa.
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€ Grillgaller, bakplat och ugnsbotten

e Da och da maste grillgaller och bakplat tas ut och rengoras. Diska grillgaller och bakplat
i varm tvallosning.

e Torka av ugnsbotten med ett milt rengéringsmedel. Anvand ett milt rengoringsmedel,
om ugnsbotten &ar kraftigt nedsmutsad.

26Atgardande av stérningar

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om lokalisering och atgardande av storningar. Fol]
anvisningarna for att undvika risker och skador.

26.1 Sakerhetsanvisningar

AVORSICHT FORSIKTIGHET

» Elektriska apparater far enbart repareras av fackpersonal, som utbildats av tillverkaren.

» Genom felaktiga reparationer kan betydande risker uppsta for anvandaren och for
skador pa apparaten.

26.2 Storningsmeddelanden
Vid ett eventuellt fel visas pa displayen en felkod, som beskriver orsaken till felet.
Display = Beskrivning

E 01 Temperaturen i ugnen har éverskridits:

Overhettningsskyddet har avslutat det pAgaende programmet vid en
ugnstemperatur om 250°C. Tryck pa knappen Stopp for att kvittera
storningen. Efter en avsvalningsfas gar det att ater satta igang apparaten.

E 03 Sensorstorning: Apparaten har konstaterat ett fel pa en sensor och avslutat
det pagaende programmet. Tryck pa knappen Stopp for att kvittera
stérningen.

OBS

» Skulle efter en langre véantetid och omstart av apparaten alltiamt felmeddelanden visas,
maste apparaten lamnas till var kundtjanst for kontroll.
26.3 Orsaker till och atgardande av storningar

Nedanstaende tabell utgor ett hjalpmedel for lokalisering och atgardande av mindre
stérningar.

Fel Mojlig orsak Atgard

Ugnsluckan inte stangd Stang ugnsluckan
DESEEN 1 @l Sl Vaggkontakten inte isatt Satt i vaggkontakten
valt program

Séakringen inte aktiverad Aktivera sékringen
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For stort karl Anvand ett annat karl

Maten inte tillrackligt Stall in tid och effektniva pa
upptinad, uppvarmd _ . . nytt

resp tillagad sedan Tid resp effektniva felaktigt vald Upprepa forloppet

installd tid 16pt ut.

Apparaten fungerar Lat servicestalle reparera
men inte belysningen i ugnsbelysningen.

ugnen. Defekt ugnsbelysning.

_ Maten téackt med aluminiumfolie  Avlagsna aluminiumfolien
Onormala ljud hors o .
under mikrovagsdrift. ~ Kokkérlet innehaller metall och

gnistor bildas i ugnen Folj kokkarlsanvisningarna

Tiden pa displayen
stammer inte.

OBS

» Om du inte kan l6sa problemet genom ovanstaende steg, ber vi dig ta kontakt med var
kundtjanst.

Stromavbrott Stall in tiden pa nytt

27 Avfallshantering av uttjant apparat

Uttjanta elektriska och elektroniska apparater innehaller ofta alltiamt vardefulla
material. De innehaller emellertid ocksa skadliga &mnen, vilka varit nodvandiga KN
for apparaternas funktion och sakerhet.

| hushallssoporna eller felaktigt hanterade kan dessa skada saval den manskliga halsan
som miljon. Under inga férhallanden far du kasta din uttjanta apparat i hushallssoporna.

OBS

» Vand dig till pa din bostadsort anordnat uppsamlingsstélle for aterlamning och
atervinning av uttjant elektrisk och elektronisk apparatur. Information finns hos din
kommun eller din handlare.

»  Se till att din uttjanta apparat forvaras barnsakert tills den forslas bort.

28 Garanti

For denna produkt lamnar vi frAn och med forsaljningsdatum 24 manaders garanti med
avseende pa bristfalligheter, vilka kan héarledas till tillverknings- eller materialfel.

Dina garantiatagandeansprak enligt gallande lagstiftning — i Tyskland §439 ff. BGB-E —
paverkas inte av detta.

Garantin omfattar inte skador, vilka uppkommit genom felaktig hantering eller anvandning,
inte heller bristfalligheter vilka enbart i ringa grad paverkar apparatens funktion eller varde.
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Vidare &r slitdelar, transportskador, savida vi inte ska bara ansvaret for dessa, samt
skador, vilka uppkommit genom reparationer som vi inte utfort, uteslutna fran
garantiansprak.

Denna apparat ar konstruerad och kapacitetsmassigt berdknad for privat anvandning (i
hushallet).

Ett eventuellt nyttjande for yrkesmassigt bruk omfattas enbart av garantin, i den man detta
till sin omfattning kan jamforas med pakanningarna vid privat nyttjande. Apparaten ar inte
avsedd foér mer omfattande, yrkesmassigt bruk.

| samband med beréttigade reklamationer kommer vi att i eget val reparera den defekta
apparaten eller byta ut den mot en felfri apparat.

Uppenbara brister ska anmalas inom 14 dagar efter leverans. Ytterligare ansprak ar
uteslutna. For att havda ett garantiansprak, ska ni kontakta oss innan apparaten skickas
tillbaka (alltid med inkdpskvitto).

29 Tekniska data

Apparat Mikrovags-, grill- och varmluftsugn
Benamning MCG25Ceramic chef
Artikel-nr. 3351
Anslutningsdata 230V, 50 Hz
Effektbehov 1400 W (mikrovagor)
2050 W (varmluft)
1200 W (grill)
<1 W (vilolage)
Mikrovagsmarkuteffekt 900 W
Driftsfrekvens 2450 MHz
Yttermatt (BxHxD) 483 x 281 x 483 mm
Ugnens matt (BxHxD) 340 x 220 x 344 mm
Ugnsvolym ca.25L
Nettovikt 16 kg
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U
DESIGN

Original-
betjeningsvejledning
Mikrobgalge, grill og varmluftsovn
MCG25Ceramic chef

CE B (%
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30 Betjeningsvejledning
30.1 Generelt

Lees de heri indeholdte informationer, s& du hurtigt bliver fortrolig med dit apparat og kan
udnytte dets funktioner i fuldt omfang. Din mikrobglgeovn vil tiene dig i mange ar, hvis du
behandler og plejer den korrekt. Vi gnsker dig god forngjelse ved brugen!

30.2 Informationer om denne vejledning

Denne betjeningsvejledning er del af mikrobglgeovnen (efterfglgende kaldt apparat) og
giver dig vigtige henvisninger om ibrugtagning, sikkerhed, formalsbestemt anvendelse og
pleje af apparatet. Betjeningsvejledningen skal altid veere tilgeengelig ved apparatet. Den
skal leeses og anvendes af enhver person, som er betroet med:

ibrugtagning, e betjening,
fejlafhjeelpning og/eller e renggring

af apparatet. Opbevar denne betjeningsvejledning og giv den videre til nye ejere af
apparatet.

30.3 Advarselshenvisninger

Der anvendes fglgende advarselshenvisninger i denne betjeningsvejledning:

FARE

En advarselshenvisning med dette faretrin kendetegner en overhaengende farlig
situation.

Hvis denne farlige situation ikke undgas, kan dette medfare ded eller alvorlige kvaestelser.

» Fglg anvisningerne i denne advarselshenvisning for at undga faren for dad eller
alvorlige personskader.

AWARNUNG: ADVARSEL

En advarselshenvisning med dette faretrin kendetegner en muligvis farlig situation.
Hvis denne farlige situation ikke undgas, kan dette medfgre alvorlige kveestelser.

» Fglg anvisningerne i denne advarselshenvisning for at undga faren for personskader.

AVORSICHT FORSIGTIG

En advarselshenvisning med dette faretrin kendetegner en muligvis farlig situation.

Hvis denne farlige situation ikke undgas, kan dette medfgare lette eller moderate
kveestelser.

» Falg anvisningerne i denne advarselshenvisning for at undga faren for personskader.

HENVISNING

En henvisning kendetegner ekstrainformationer, som letter handteringen af maskinen.
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30.4 Ansvarsbegreensning

Alle i denne vejledning indeholdte tekniske informationer, data og henvisninger om
installation, drift og pleje svarer til det aktuelle niveau ved trykningen og sker i god tro
under hensyntagen til vores hidtidige erfaringer og viden.

Der kan ikke afledes nogle krav af angivelser, afbildninger og beskrivelser i denne
vejledning. Producenten overtager intet ansvar for skader som fglge af:

Manglende overholdelse af vejledningen o Ikke-formalsbestemt anvendelse

Forkert udfgrte reparationer e Anvendelse af ikke godkendte reservedele
Tekniske sendringer, modifikationer af apparatet

Modifikationer af apparatet anbefales ikke og er ikke deekket af garantien.

Overseettelser er lavet i god tro. Vi overtager intet ansvar for overseettelsesfejl, heller ikke,
hvis overseettelsen er bestilt af os eller pa vores vegne. Bindende er kun den oprindelige
tyske tekst.

30.5 Ophavsretlig beskyttelse

Er ophavsretslig beskyttet.

Alle rettigheder, ogséa fotomekanisk gengivelse, reproduktion og udbredelse via saerlige
metoder (f.eks. databehandling, datamedier og datanetveerk), ogsa delvist, er forbeholdt
Braukmann GmbH. Indholdsmeessige og tekniske aendringer forbeholdt.

31Sikkerhed

| dette kapitel far du vigtige sikkerhedshenvisninger om handtering af apparatet.

Dette apparat svarer til de relevante sikkerhedsbestemmelser. Forkert brug kan dog fare til
person- og tingskader.

31.1 Formalsbestemt anvendelse

Dette apparat er kun beregnet til brug i husholdningen og i lukkede rum til

e Optaning e Opvarmning e Tilberedning

e Grilning e Indkogning e Bagning af fade- og drikkevarer.

Denne enhed er beregnet til brug i husholdningen og lignende anvendelser, sasom:

i kgkkener til medarbejdere i butikker, kontorer og andre forretningsomrader;

i landbrugsbedrifter

af kunder i hoteller, moteller og andre boliger

i Bed and Breakfast lokaliteter.

En anden eller derudover gaende anvendelse anses som ikke-formalsbestemt.
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AWARNUNG| ADVARSEL

Fare pa grund af ikke-formalsbestemt anvendelse! Der kan ved ikke-formalsbestemt
anvendelse og/eller anderledes anvendelse udga fare fra dette apparat.

» Anvend kun apparatet formalsbestemt.

» Overhold de i denne betjeningsvejledning beskrevne fremgangsmader.
Krav af enhver art pa grund af ikke-formalsbestemt anvendelse er udelukket.
Risikoen beaeres alene af ejeren.

31.2Generelle sikkerhedshenvisninger

HENVISNING
Til en sikker handtering af apparatet skal du overholde de
falgende generelle sikkerhedshenvisninger:

» Laes disse brugsanvisninger inden brug af apparatet.

» Kontrollér apparatet for ydre synlige skader inden brug. Brug
ikke et beskadiget apparat.

» Brug kun kgkkenudstyr og genstande, der er egnede til brug
| mikrobglgeovne.

» Stegetermometre er ikke egnet til mikrobglgeovne.

» Apparatet er ikke bergnet i brug via en ekstern timer eller
fiernstyring.

» Denne enhed kan anvendes af bgrn i alderen 8 ar og
derover, hvis de er under opsyn eller vedrgrende sikker
anvendelse af enheden er blevet treenet og har forstaet de
dermed forbundne risici.

» Renggaring og vedligeholdelse gennem brugeren ma ikke
udfares af bgrn, medmindre de er 8 ar og aldre og er under
tilsyn.Barn ma ikke lege med apparatet.

» Enheden og dens tilslutningskabel skal holdes vaek fra bgrn
under 8 ar.
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HENVISNING

» Enheden kan bruges af personer med nedsat fysisk,
sensorisk eller mentale evner eller manglende erfaring og /
eller viden, nar de er under opsyn eller far instruktion i sikker
brug af enheden og har forstaet de dermed forbundne risici.

» Apparatet er ikke beregnet til tarring eller opvarmning af
levende dyr.

» En reparation af apparatet ma kun udfares af en af
producenten autoriseret kundeservice, ellers bortfalder
garantien ved fglgeskader. Der kan som fglge af forkert
udfarte reparationer opsta betydelig fare for brugeren!

» Defekte komponenter ma kun udskiftes med originale
reservedele. Kun ved sadanne dele er det garanteret, at disse
opfylder sikkerhedskravene.

» Apparatet er kun beregnet til det i betjeningsvejledningen
beskrevne formal. Der ma ikke anvendes aetsende kemikalier
eller dampe. Dette apparat er i seerdeleshed konstrueret til
opvarmning, tilberedning og tarring af fadevarer, og ikke til
industrielle formal eller til brug i laboratorier.

» Ved dette apparat drejer det sig om et ISM-apparat af gruppe
2 klasse B. Disse apparater omfatter alle industriel,
videnskabeligt eller medicinsk anvendte apparater, hvor der
forseetligt produceres eller anvendes hgjfrekvensenergi som
elektromagnetisk straling til behandling af materialer, samt
apparater med en gnist eroderende virkning. Klasse B
apparater er beregnet til brug i husholdningen med tilslutning
til en husholdningsstramforsyning samt til
lavspaendingsudstyr i bygninger.

» OBS: Apparatet ma ikke placeres over en kogeflade eller en
anden varmekilde, da apparatet derved kan tage skade og
garantien bortfalder.
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HENVISNING
» Mikrobglgeovnen ma kun bruges fritstaende.

» Mikrobglgeovnen ma ikke indbygges i et skab.
» Apparatet skal placeres med bagsiden op ad en vaeg.

» Mikrobglgeovnen er kun beregnet til brug i husholdningen og
ikke til erhvervsmaessig brug.

» Fjern aldrig afstandsholderne pa bagsiden eller pa siden af
apparatet, da disse sikrer den ngdvendige minimumsafstand
til luftcirkulationen.

» Denne mikrobglgeovn er egnet til tilberedning, optgning og
dampning af fadevarer.

» Enheden ma ikke renggres med en damprenser.
31.3Farekilder

31.3.1 Fare pagrund af mikrobglger

AWARNUNG ADVARSEL

Virkningen af mikrobglger pa det menneskelige legeme kan

fare til skader. Overhold fglgende sikkerhedshenvisninger for

ikke at udseette dig selv eller andre for mikrobgilger:

» Brug aldrig apparatet med aben dgr. Ved en defekt eller
manipuleret sikkerhedsafbryder er der fare for at udseette sig
direkte for mikrobglger.

» ADVARSEL: Hvis dgren eller teetningslisten er beskadiget,
ma apparatet ikke bruges mere, indtil det er blevet repareret
af en fagmand.

» ADVARSEL: Vedligeholdelses- og reparationsarbejder, hvor
beskyttelsesafdeekningen foran mikrobglgeenheden fjernes,
skal udfares af en fagmand. Dette gaelder ogsa for udskiftning
af belysningen og stramkablet. Hertil skal apparatet
indsendes til et servicecenter.
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31.3.2 Forbraendingsfare!

AWARNUNG| ADVARSEL

De i dette apparat opvarmede fgdevarer, det anvendte

kakkengrej og apparatets overflader kan blive meget

varme. Overhold fglgende sikkerhedshenvisninger for ikke

at forbraende eller skolde dig selv eller andre:

» Bemeerk: Hvis apparatet skal kare i Combi-drift, ma det kun
bruges af barn, hvis de er under opsyn af voksne, pa grund af
de meget hgje temperaturer.

» Ved opvarmning af drikkevarer i mikrobglgeovnen kan disse
pludselig begynde af koge (pludselig kraftig kogning), derfor
skal man handtere beholderne forsigtigt.

» Der ma ikke friteres fadevarer i ovnen. Den varme olie kan
beskadige apparatets dele og udstyr og forarsage
forbreendinger.

» Isaer indholdet af sutteflasker og glas med babymad skal
omrgres eller rystes, og temperaturen skal kontrolleres far
indtagelse for at undga forbreendinger.

» Brug grydelapper eller handsker nar fadevarerne tages ud af
ovnen.

» Kakkengrej kan opvarmes pa grund af varmeoverfarslen fra
fgdevarerne. Det anbefales at bruge grydelapper.

» OBS! Ved abning af lag og folier kan der undslippe varm
damp.

» De udvendige overflader kan blive meget varme under brug.

» Dgren og de udvendige overflader kan blive meget varme
under brug.

» Nar apparatet er i brug, kan de bergrbare overflader blive
meget varme.

115



AWARNUNG| ADVARSEL

Advarsel: Enheden og tilgaengelige dele bliver meget varme
under drift. Varmeelementerne bar derfor ikke bergres, og
barn under 8 ar skal holdes veek eller konstant overvages.

31.3.3 Brandfare

AWARNUNG| ADVARSEL

Ved forkert brug af apparatet er der brandfare pa grund af

antendelse af indholdet. Overhold fglgende

sikkerhedshenvisninger for at undga brandfare:

» Brug aldrig apparatet til opbevaring eller tarring af
brandfarlige materialer.

» Opvarm ikke alkohol i ufortyndet tilstand.
» Apparatet ma ikke bruges i tom tilstand.

» Efterlad ikke enheden uden opsyn, nar der opvarmes eller
tilberedes mad i beholdere af plast, papir eller andre
brandfarlige materialer.

» Engangsbeholdere af plastik skal have de under
"Henvisninger om mikrobglgekgkkengrej" opfarte
egenskaber.

» Mikrobglgeapparatet er kun beregnet til brug ved
opvarmning af mad- og drikkevarer. Tarring af madvarer eller
t@) og opvarmning af varmepuder, hjemmesko, svampe,
fugtige klude eller lignende indebaerer risiko for personskader,
anteendelser eller brand.

» Reducering af brandfaren i ovhrummet:

» a) Lad ikke apparatet veere uden opsyn, nar der opvarmes
eller tilberedes mad i beholdere fremstillet af plast, papir eller
andet braendbart materiale.

» b) Lukkeclips fra papir- eller plastikposer skal fijernes inden
opvarmning.
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AWARNUNG ADVARSEL

» c) Hvis der udsendes rgg, skal du slukke for enheden eller
tage stikket ud af stikkontakten og holde dgren lukket for at
slukke for eventuelt opstaede flammer.

» d) Brug ikke ovnen til opbevaring. Nar ovnen ikke benyttes,
ma den ikke bruges til opbevaring af papirgenstande,
kakkengrej eller fadevarer.

» Fjern altid opstaede fedtrester i apparatet, da de i modsat
fald kan blive antaendt.

31.3.4 Eksplosionsfare
AWARNUNG ADVARSEL

Ved forkert brug af apparatet er der eksplosionsfare pa
grund af overtryk.

Overhold falgende sikkerhedshenvisninger for at undga
eksplosionsfare:

» Advarsel: Veesker og andre fadevarer ma ikke opvarmes i
lukkede beholdere, da disse let kan eksplodere.

» Ikke pillede seg og hele hardkogte seg ma ikke opvarmes i
mikroovnen, da disse ogsa kan eksplodere efter
tilberedningstiden.

» Fadevarer med tykke skaller, som f.eks. kartofler, hele

greeskar, aebler eller kastanjer skal prikkes inden tilberedning i
apparatet.

31.3.5 Fare som fglge af elektrisk strgm

FARE

Livsfare pa grund af elektrisk strgm!

Ved kontakt med stramfgrende ledninger eller komponenter er
der livsfare.

Overhold fglgende sikkerhedshenvisninger for at undga fare pa
grund af elektrisk stram:
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FARE

» Apparatet ma ikke tages i brug, hvis ledning eller stik er
beskadiget, hvis det ikke fungerer rigtigt, er blevet tabt eller er
beskadiget. Hvis ledning eller stik er beskadiget, skal disse
udskiftes af producenten eller dennes kundeservice for at
forebygge farer.

» Abn under ingen omsteendigheder apparatets hus. Bergres
stramfgrende tilslutninger eller a&endres den elektriske og
mekaniske konstruktion er der fare pa grund af elektrisk
strgom. Desuden kan der opsta funktionsfejl pa apparatet.

32lbrugtagning

| dette kapitel far du vigtige henvisninger om ibrugtagning af apparatet. Overhold disse
henvisninger for at undga farer og beskadigelser!

32.1 Sikkerhedshenvisninger
AWARNUNGT ADVARSEL

» Der ma ikke leges med emballeringsmaterialer. Der er fare for kveelning.
» Pa grund af apparatets hgje veegt skal transport, udpakning og opstilling udfgres af to

personer.
32.2 Leveringsomfang og transportinspektion
Mikrobglgeovn MCG25Ceramic chef leveres som standard med falgende komponenter:
e Mikrobglgeovn e Bageplade o Grillrist
¢ Betjeningsvejledning
HENVISNING

» Kontrollér leveringen for fuldsteendighed og synlige skader.
» Meld straks en ufuldsteendig levering eller skader som fglge af darlig emballering eller

transport til speditgren, forsikringen og leverandgren.
32.3 Udpakning
Pak apparatet ud pa fglgende made:
e Tag apparatet ud af kartonen og fjern emballeringsmaterialet.
e Tag tilbehgret ud af ovnen og fjern emballeringsmaterialet.
e Fjern ikke folien over ovnens aftreeksabning!

e Fjern den bla beskyttelsesfolie pa apparatet.
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HENVISNING

» Fjern farst den bla beskyttelsesfolie kort far apparatet opstilles pa anvendelsesstedet
for at undga ridser og tilsmudsning.

» Fjern ikke beskyttelsesfolien pa indersiden af daren (hvis tilstede), da denne letter
renggringen af apparatet.

9y,
o

Emballagen beskytter apparatet mod transportskader. emballeringsmaterialerne er valgt i
henhold til miljgvenlige og bortskaffelsestekniske synspunkter og er derfor
genanvendelige. Tilbagefarsel af emballeringsmaterialer til materialekredslgbet sparer
rastoffer og nedseetter affaldsmaengden. | Tyskland bortskaffes udtjente
emballeringsmaterialer pa indsamlingsstederne til genanvendelsessystemet »Grgnne
punkt«.

HENVISNING

» Opbevar om muligt den originale emballage i apparatets garantiperiode for at kunne
pakke apparatet korrekt ind ved et garantitilfaelde.

32.4 Bortskaffelse af emballagen

32.5 Opstilling

32.5.1 Krav til opstillingsstedet

For at apparatet kan fungere sikkert og fejlfrit skal opstillingsstedet opfylde fglgende
forudsaetninger:

e Apparatet skal opstilles pa et fast, jaevnt, vandret og varmebestandigt underlag med
tilstreekkelig baereevne til ovnen og de forventede tungeste fgdevarer.

e Veelg opstillingsstedet sdledes, at barn ikke kan komme i kontakt med apparatets varme
overflader.

e Apparatet er ikke beregnet til indbygning i en veeg eller indbygningsskab.

o Opstil ikke apparatet i varme, vade eller meget fugtige omgivelser eller i neerheden af
braeendbart materiale.

e For at kunne fungere korrekt behgver apparatet en tilstraekkelig luftcirkulation. Sgrg for
20 cm plads over ovnen, 10 cm pa bagsiden og 5 cm péa begge sider.

e Tildeek og blokér ingen af apparatets abninger.
e Fjern ikke apparatets stillefgdder.

o Stikkontakten skal veere let tilgeengelig, sa netledningen om ngdvendigt let kan traekkes
ud.

e Indbygning og montering af dette apparat pa ikke-stationaere opstillingssteder (f.eks.
skibe) ma kun udfares af specialfirmaer/fagfolk, hvis disse sikrer forudsaetningerne for
en sikker anvendelse af dette apparat.
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32.5.2 Undgaelse af radiostgj
Apparatet kan forarsage forstyrrelser af radioer, fiernsyn eller lignende udstyr.
Folgende foranstaltninger kan eliminere eller reducere disse forstyrrelser:

e Renggr dgren og apparatets teetningsflader.
¢ Stil radioen, fijernsynet etc. sa langt vaek fra apparatet som muligt.

e Tilslut apparatet til en anden stikkontakt, sdledes at apparatet og den forstyrrede
modtager bruger forskellige stramkredse.

e Brug en korrekt installeret antenne til modtageren for at sikre en god modtagelse.

32.6 Montering af tilbehgr
HENVISNING

» Apparatet kan bruges med bageplade eller grillrist.
» Bagepladen eller grillrist ma kun indsaettes ved grillfunktion/varmluft.

32.6.1 Grillrist

Placer grillen i enheden i retning som vist pa foto A.
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Seet grillristen i en vinkel som vist pa billede B.

Skub derefter grillen ned som vist pa foto C.

Kontroller, at grillen er placeret korrekt.

AVORSICHT FORSIGTIG

» Gummipropperne ma ikke fiernes fra grillen.
» Placer kun grillen i den viste retning.
» Grillristen ma ikke placeres pa det keramiske gulv.
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32.6.2 Bageplade
Anbring bagepladen pa det keramiske gulv eller grill.

32.7 Elektrisk tilslutning

For at apparatet kan fungere sikkert og fejlfrit skal falgende henvisninger overholdes ved
den elektriske tilslutning:

e Sammenlign inden tilslutning af apparatet tilslutningsdataene (spsending og frekvens)
pa typeskiltet med dit stramnet. Disse data skal stemme overens, sa apparatet ikke
tager skade.

Hvis du er i tvivl, sa sperg din elektriker.

e Stikkontakten skal veere sikret via en 16 A-sikringsafbryder adskilt fra andre
stramforbrugere.

e Apparatets tilslutning til stramnettet ma hgijst forega med et 3 meter langt, afviklet
forleengerkabel med er tvaersnit pa 1,5 mmz2. Brugen af dobbelt- eller multistikdaser er
pa grund af brandfaren forbudt.

e Kontrollér, at stramkablet er ubeskadiget og ikke ligger under ovnen eller pa varme eller
skarpkantede flader.

e Dette apparats elektriske sikkerhed kan kun garanteres, hvis det bliver tilsluttet til et
forskriftsmaessigt installeret beskyttelsesledersystem. Brug af en stikkontakt uden
beskyttelsesleder er forbudt. Fa i et tvivistilfaelde husets elektriske ledningsnet
kontrolleret af en elektriker.

Producenten kan ikke gares ansvarlig for skader, som er forarsaget af en manglende
eller afbrudt beskyttelsesleder.

33Konstruktion og funktion

| dette kapitel far du vigtige henvisninger om apparatets konstruktion og funktion.
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33.1 Samlet oversigt

Sikkerhedsdgarlas
Ovnrude
lagedbningstasten
Betjeningsfelt
Keramisk bundplade

o O~ WON B

Bageplade

HENVISNING

» Ventilatoren kan kare et stykke tid efter brugen for at kale apparatet af.

AvorsicHT  \/AER FORSIGTIG

» Den keramiske bundplade kan veere varm efter tilberedning: Rar ikke ved den
keramiske bundplade!
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33.2 Betjeningselementer og indikationer

Power / Sound

Time / Weight

33.3 Signal bip

Som akustisk feedback udsender apparatet fglgende signal bip:

Display: Der vises tilberedningstid, effekt,
funktionsindikation og den aktuelle tid.

Effekt/Lyd: Tryk til valg af mikrobglgeeffekt eller til
aktivering/deaktivering af lyden.

Tid/Veegt: Tryk for at indstille uret eller veegten pa det,
der skal tilberedes.

Grill: Tryk for indstilling af grillprogrammet.

Mikro og grill: Tryk for at et af de to
kombinationstilberedningsprogrammer (mikrobglge og
grill).

Forvarme/Varmluft: Til programmering af
varmlufttemperatur og forvarmefunktion.

Mikro og varmluft: Tryk for at veelge en af de fire
indstillinger af kombinationstilberedningen.

Start / Quickstart: Tryk til start af
tilberedningsprogrammet eller til indstilling af
quickstart-tilberedningsprogrammet.

Stop: Til midlertidigt stop af tilberedningsprogrammet
eller sletning af alle tidligere indstillinger.

Tid/Menu (drejekontakt) Drej for at indstille

tilberedningstiden eller for at veelge
tilberedningsprogrammet.

e Et signal bip: Apparatet har accepteret indtastningen.

e To signal bip: Apparatet har ikke accepteret indtastningen.
Kontrollér indtastningen og prav igen.

e Fire signaltoner: Tilberedningstiden er udlgbet.
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33.4 Sikkerhedsudstyr

33.4.1 Advarselshenvisninger pa apparat

AVORSICHT FORSIGTIG

Fare pa grund af varm overflade!

@verste pa husets bagside befinder der sig en advarselshenvisning om fare for varme
overflader. Apparatets overflade kan blive meget varm.

» Bergr ikke apparatets varme overflade. Fare for forbraending!
» Stil eller leeg ingen genstande pa apparatet.

33.4.2 Dgrlas

Der er indbygget en sikkerhedsafbryder i apparatets dgrlas, som forhindrer, at apparatet
kan bruges med aben dgr.

AVORSICHT FORSIGTIG

Fare pa grund af mikrobglger!

Hvis denne sikkerhedsanordning er defekt eller bliver omgaet, udseetter du dig selv og
andre for direkte mikrobglgestraling.

» Brug ikke apparatet, hvis denne sikkerhedsafbryder er defekt.
» Deaktiver ikke denne sikkerhedsanordning.

33.4.3 Bgrnesikring
Barnesikringen forhindrer at barn bruger apparatet utilsigtet.

0 4 Aktivering af bgrnesikringen:
- Tryk p& Stop knappen i tre sekunder til du harer et signal bip og
stop funktionsindikationen "Lock” lyser. | |ast tilstand er alle knapper deaktiveret.
O 2 Deaktivering af bgrnesikringen:
] Tryk pa Stop knappen i tre sekunder til du harer et signal bip og
Stop funktionsindikationen slukker. | oplast tilstand er alle knapper aktiveret igen.

33.4.4 Overophedningsbeskyttelse
Apparatet er udstyret med en overophedningsbeskyttelse.

Hvis temperaturen i tilberedningsrummet kommer over 250 °C, vises E 01 pa
- displayet, og der hgres en summetone.

Sto
’ Apparatet kobler af sikkerhedsgrunde det igangveerende program fra.

Tryk én gang pa tasten Stop for at afhjeelpe fejlen. Efter afkalingsfasen kan apparatet
kobles til igen.

33.5 Typeskilt
Typeskiltet med tilslutnings- og effektdata befinder sig pa bagsiden af apparatet.
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34Betjening og drift

| dette kapitel far du vigtige henvisninger om betjening af apparatet. Overhold disse
henvisninger for at undga farer og beskadigelser!

AWARNUNG: ADVARSEL

» Lad ikke apparatet vaere uden opsyn under brug for at kunne gribe hurtigt ind ved fare.

34.1 Grundleeggende om mikrobglgetilberedning

e Dentil tilberedning/opvarmning af fedevarerne ngdvendige effekt og tid afhaenger bl.a.
af udgangstemperatur, maengde, fadevarernes type og beskaffenhed. Brug den
korteste anfarte tilberedningstid og forleeng denne efter behov.

e Arranger fadevarerne omhyggeligt. Placér de tykkeste stykker/omrader yderst i
kakkengrejet.

e Tildeek fadevarerne under tilberedningen. Lag beskytter mod sprgijt og bidrager til en
ensartet tilberedning/opvarmning.

e Under opvarmningen bgr du vende, omplacere eller rare i fadevarerne flere gang for at
fa en ensartet temperaturfordeling.

e Eventuelt i fadevarerne tilstedeveerende bakterier draebes kun ved en tilstraekkelig hgj
temperatur (> 70° C) og en tilstraekkelig lang tid (> 10 min.).

e Fgdevarer med fast hud eller skal, som tomater, pglser, pillekartofler, auberginer, skal
prikkes flere gange eller forsynes med sma snit, sd damp kan undslippe og
fedevarerne ikke brister.

e /g uden skal ma du kun tilberede med mikrobglger, hvis du forinden har prikket
a&ggeblommens hud flere gange. Ellers kan seggeblommen sprgjte ud med hgijt tryk
efter tilberedningen.

e Omplacer retter som kgdboller efter halvdelen af tilberedningstiden oppefra til bunden
og fra midten til den yderste kant.

34.2 Driftsmader

Apparatet har forskellige driftsmader. Den falgende liste anskueliggar apparatets
forskellige driftsmader:

L 2 Driftsmade ,,Mikrobglgeovn*
Denne driftsmade egner sig til normal opvarmning af fadevarer.
4 Driftsform "Grill"
Denne driftsform er egnet til stegning og gratinering af madvarer.
4 Driftsform "Mikrobglge og grill"
Denne driftsform er egnet til samtidig mikrobglgetilberedning og grilning.

Kombination 1

Ved denne driftsform arbejder apparatet 30 % af tilberedningstiden i mikrobglgedrift og 70
% af tilberedningstiden i grilldrift.
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Kombination 2

Ved denne driftsform arbejder apparatet 55 % af tilberedningstiden i mikrobglgedrift og 45
% af tilberedningstiden i grilldrift.

L 2 Driftsform "Varmluft"

Ved denne driftsform tilbagefares den varme luft i tilberedningsrummet for at opna en
hurtig og regelmaessig opvarmning af madvaren.

4 Driftsform "Mikrobglge og varmluft"
Denne driftsform er egnet til samtidig mikrobglgetilberedning og varmluftdrift.
4 Driftsformen "Flertrinstilberedning”

Ved denne driftsform kan der programmeres op til tre automatiske tilberedninger efter
hinanden. Raekkefglgen og varigheden af optgning, mikrobglgetilberedning, grill- eller
varmluftsfunktion kan indstilles.

L 2 Driftsmade ,,Menu tilberedning*

Ved denne driftsmade kan tilberedningsprogrammet vaelges fra 9 forskellige menuer.
4 Optgningsautomatik

Denne driftsmade egner sig til optening af frosne fadevarer.

34.3 Henvisninger om kgkkengrej til mikrobglgeovne

Det ideelle materiale til mikrobglgekgkkengrej er gennemtraengeligt for mikrobglger og
tillader energien at traenger igennem beholderen og opvarmer fgdevarerne.
Veaer opmeerksom pa fglgende henvisninger ved valget af det rigtige kakkengre;:

» Mikrobglger kan ikke treenge igennem metal. Derfor bgr der ikke bruges redskaber af
metal og kekkengrej med metaldele.

» Brug ved tilberedning med mikrobglger ingen produkter af genbrugspapir, da disse kan
indeholde sma metalstykker, som kan forarsage gnistdannelse og/eller brand.

» Anvend ikke alufolie ved brug af mikrobglgeovnen (se tabel).

Foalgende tabel tjiener som vejledning ved valg af det rigtige kekkengrej:

Kagkkengrej Mikrobglgeovn  Grill Varmluft Kombination*
Varmebestandigt glaskekkengrej v v v 4
Ikke varmebestandigt glaskekkengrej % x x x
Varmebestandigt keramikkgkkengrej v v v v
Mikrobglgesikre plastikbeholdere v x x x
Kgkkenrulle v x x x
Metalplade x v v x
Metalstel x v v x
Metalbeholdere x v v x
Aluminiumsfolie og beholdere x v v x

e * Mikrobglge+grill og mikrobglge+varmluft
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34.4 Abne/lukke lage
@ Abne lage

Tryk pa lageabningstasten for at abne apparatets lage. Hvis apparatet er
-~ teendt, vil det igangveerende program blive afbrudt.

HENVISNING

» Lad daren sta aben et gjeblik inden du griber ind i ovnen, sa ophobet varme kan
undvige.

2 Lukning af dgren

D> Luk dagren med darhandtaget til darldsen gar harbart i indgreb. Hvis et lgbende
B rrogram er blevet afbrudt ved &bning af deren, fortseettes det aktuelle program
start/Quickstart ~ ved tryk pa Start / Quickstart knappen.

34.5 Lyd on/off

Tryk pa Effekt/Lyd knappen i tre sekunder for at aktivere eller deaktivere lyden

- (bip). Programmer og advarselssignalernes faerdigmeldinger er fortsat aktive
ved dekaktiveret lyd.

Power / Sound

34.6 Teend efter programvalg

> D> Tryk efter valg af et program pa Start / Quickstart knappen pa apparatet for at
starte det indstillede tilberedningsprogram.

Start / Quickstart

34.7 Quickstart

Brug denne funktion for at programmere ovnen til komfortabel tilberedning ved 100 %
mikrobglgeeffekt.
Tryk pa Start / Quickstart i hurtig reekkefalge for at indstille tilberedningstiden.
& Tryk pa Start / Quick Start én gang for at indstille tilberedningstiden pa 30
S sekunder, to gange til 1 minut.

Ovnen starter automatisk efter to sekunder.

Nar tilberedningstiden er udlgbet, hares der fire signal bip og displayet viser
END.

34.8 Sluk

O For at afbryde et lgbende tilberedningsprogram kan du gere som fglger:
Tryk pa Stop knappen en gang. Det Igbende tilberedningsprogram stoppes.
Abn apparatets dgr. Det lgbende tilberedningsprogram stoppes.
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> D>

Start / Quickstart

E

Stop

O
L

Stop

HENVISNING

» For at fortsaette det afbrudte tilberedningsprogram, trykker du pa Start /
Quickstart knappen efter lukning af daren.

For at afslutte det afbrudte program, trykker du pa Stop knappen igen.

HENVISNING

» Inden du begynder pa en ny tilberedning skal du slette displayet og
nulstille systemet ved at trykke pa Stop knappen.

34.9 Indstilling af uret

O

Time / Weight

O

Time / Weight

O o

Time / Weight

For at indstille apparatets ur, gor du som falger:
L 4 Aktivering af indstillingsfunktion
Tryk pa Tid/Vaegt knappen.

Tryk pa knappen igen for at omstille ovnen fra 24 til 12 timers system.

a— —a

4 Indstilling af timer

Drej pa Tid/Menu drejeknappen, til den korrekte time vises.

Tryk pa Tid/Vaegt knappen for at gemme den indstillede time.

L 4 Indstilling af minutter

Drej pa Tid/Menu drejeknappen, til det korrekte minut vises.

Tryk pa Tid/Veegt knappen for at gemme den indstillede tid.

34.10Driftsmade ,,Mikrobglgeovn“

== W
.

Power / Sound

a—

Start / Quickstart

Ved mikrobglgetilberedning kan du tilpasse effekt og tilberedningstid. Den
lzengste tilberedningstid er 95 minutter.

2 Indstilling af effekt

Veelg den gnskede effekt ved at trykke pa Effekt/Lyd knappen tilsvarende
mange gange (se nedenstaende tabel).

L 4 Indstilling af tilberedningstid
Indstil tilberedningstiden ved at dreje pa Tid/Menu drejeknappen.
2 Start af tilberedningsprogram

Tryk efter valg af et program pa Start / Quickstart knappen pa apparatet
for at starte det indstillede tilberedningsprogram.
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2 Tilberedningsprogram slut

Nar tilberedningstiden er udlgbet, hgres der fire signal bip og displayet viser END.

Display watt ydelse anvendelse
P9 00 900 100% Hurtig madlavning/gaering og
opvarmning
P8 10 810 90% e Blid madlavning/gaering og opvarmning
P7 20 720 80%
P6 30 630 70% _ _ Opvarmning af sma maengder og sarte
P5 40 540 oo oo fadevarer
P4 50 450 50% Svag fortsat kogning
medium
P3 60 360 40%
P2 70 270 30% medium-lav / Hurtig optgning
P1 80 180 20% optgning Blid optgning af fglsom mad
PO 90 90 10% lav Holde varm
PO 00 Lav Holde varm

34.11Driftsform "Grill"

Driftsformen "Grill" er specielt velegnet til tynde skiver kad, steaks, koteletter, kebab,
palser og kyllingestykker.

HENVISNING

Systemet veelger i denne driftsform det hgjeste effekttrin for grillen. Den maksimale grilltid
er 95 minutter.

(111}

L 4 Valg af tilberedningsprogram
- ; 95prog
Grill Veelg tilberedningsprogrammet "Grill" ved at trykke én gang pa tasten Grill.
> >

B Indstilling af tilberedningstid

Start / Quickstart

Indstil tilberedningstiden ved at dreje pa Tid/Menu drejeknappen.

2 Start af tilberedningsprogram

Tryk efter valg af et program pa Start / Quickstart knappen pa apparatet for at starte det
indstillede tilberedningsprogram.

L 4 Tilberedningsprogram slut

Nar tilberedningstiden er udlgbet, hgres der fire signal bip og displayet viser END.
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34.12Driftsform "Mikrobglge og grill"

Denne funktion giver mulighed for kombineret mikrobglgetilberedning og grilning med to
forskellige indstillinger.

HENVISNING

Systemet veelger i denne driftsform det hgjeste effekttrin for grillen.

34.12.1 "Kombination 1"

Ved denne driftsform arbejder apparatet 30 % af tilberedningstiden i mikrobglgedrift og 70
% af tilberedningstiden i grilldrift.

W € Valg af tilberedningsprogram

- Veelg tilberedningsprogrammet "Kombination 1" ved at trykke én gang
Micro. & Gril pa tasterne Mikro+Grill.

-— —a

2 Indstilling af tilberedningstid

Indstil tilberedningstiden ved at dreje pa Tid/Menu drejeknappen.
¢ Start af tilberedningsprogram

Tryk efter valg af et program pa Start / Quickstart knappen pa apparatet for

: . . : > D>
at starte det indstillede tilberedningsprogram. o
4 Tilberedningsprogram slut Start / Quickstart

Nar tilberedningstiden er udlgbet, hgres der fire signal bip og displayet viser END.
erreicht ist, gibt das System vier Signaltone aus und in der Anzeige erscheint END.

34.12.2 "Kombination 2"

Ved denne driftsform arbejder apparatet 55 % af tilberedningstiden i mikrobglgedrift og 45
% af tilberedningstiden i grilldrift.

4 Valg af tilberedningsprogram

Sl Veelg tilberedningsprogrammet "Kombination 2" ved at trykke to gange pa
w- tasterne Mikro+Grill. Den videre betjening er identisk med den ovenfor

vico s Deskrevne driftsform "Kombination 1".

34.13Driftsfunktion "Varmluft"

Ved varmluftstilberedning tilbagefgres den varme luft i tilberedningsrummet for at opna en
hurtig og regelmaessig bruning og sprad overflade pa madvaren. Denne ovn kan indstilles
pa ti forskellige tilberedningstemperaturer. Den maksimale tilberedningstid er 9 timer og 30
minutter.

@ Indstilling af temperatur 55§ ©
—

Preheat / Convection

Veelg den gnskede temperatur ved at trykke pa tasten Forvarme/varmluft det
ngdvendige antal gange (se tabel).
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2 Indstilling af tilberedningstid

Indstil tilberedningstiden ved at dreje pa Tid/Menu drejeknappen.

2 Start af tilberedningsprogram > D>

Tryk efter valg af et program pa Start / Quickstart knappen pa apparatet for -
at starte det indstillede tilberedningsprogram. sStart/Quickstare

2 Tilberedningsprogram slut

Nar tilberedningstiden er udlgbet, hgres der fire signal bip og displayet viser END.

HENVISNING 55 @
[ ]

Preheat / Convection

» Du kan kontrollere varmlufttemperaturen under tilberedningen ved at trykke
pa tasten Forvarme/varmluft.

Tastetryk Temperatur  Tastetryk Temperatur
1 200 °C 6 150 °C
2 190 °C 7 140 °C
3 180 °C 8 130 °C
4 170 °C 9 120 °C
5 160 °C 10 110 °C

34.13.1 Forvarmefunktion "Forvarme og varmluftstilberedning"
Apparatet kan programmeres til kombineret forvarme og varmluftstilberedning.

55§ D €  Indstilling af temperatur

Preheat/cﬁﬁon Veelg den gnskede temperatur ved at trykke pa tasten Forvarme/varmluft
det ngdvendige antal gange.
S €  Start af ovnens forvarme

e Nar valg af temperatur er gennemfart, trykkes pa tasten Start/lynstart. Der
sart/quickstare NBTES €t signal, og pa displayet blinker PREH, indtil ovnen har net den
programmerede temperatur.

L 4 Indsaetning af madvaren
Indseet den madvare, der skal tilberedes, i apparatet.

L 4 EinsIndstilling af tilberedningstid

Indstil tilberedningstiden ved at dreje pa Tid/Menu drejeknappen.

2 Start af tilberedningsprogram

> P>

Tryk efter valg af et program pa Start / Quickstart knappen pa apparatet for s
at starte det indstillede tilberedningsprogram.

Start / Quickstart
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L 4 Tilberedningsprogram slut

Nar tilberedningstiden er udlgbet, hgres der fire signal bip og displayet viser END.

34.14Driftsform "Mikrobglge og varmluft”

Apparatet har fire forprogrammerede indstillinger, der giver mulighed for at kombinere
varmluft- og mikrobglgetilberedning. Den maksimale tilberedningstid er 9 timer og 30
minutter.

S @ Indstilling af temperatur
L

Micro. & Convection

Veelg den gnskede temperatur ved at trykke pa tasten Mikro & varmluft
det ngdvendige antal gange (se tabel).

a— =

L 4 EinslIndstilling af tilberedningstid

Indstil tilberedningstiden ved at dreje pa Tid/Menu drejeknappen.

b € Start af tilberedningsprogram

B vk efter valg af et program pa Start / Quickstart knappen pa apparatet
start/Quickstart  fOr at starte det indstillede tilberedningsprogram.

€ Tilberedningsprogram slut
Nar tilberedningstiden er udlgbet, hgres der fire signal bip og displayet viser END.
@ Indstilling af temperatur

Veelg den gnskede temperatur ved at trykke pa tasten Mikro & varmluft det ngdvendige
antal gange (se tabel).

HENVISNING

» Du kan kontrollere varmlufttemperaturen under tilberedningen ved at trykke pa tasten
Mikro//varmluft.

Tastetryk Visning  Temperatur Tastetryk Visning Temperatur
1 200 200 °C 3 140 140 °C
2 170 170 °C 4 110 110 °C

34.1 Driftsformen "Flertrinstilberedning”

Ved denne driftsform kan der programmeres op til tre automatiske tilberedninger efter
hinanden. Raekkefglgen og varigheden af optgning, mikrobglgetilberedning, grill- eller
varmluftsfunktion kan indstilles. Det efterfalgende eksempel beskriver indstillinger til et
flertrins tilberedningsprogram i reekkefglgen:

* Opt@ning * Mikrobglgetilberedning

* Grilning eller varmluftstilberedning (uden forvarmefunktion)
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® Valg af automatisk optgning

Drej grebet Tid/menu mod uret for at veelge programmet
"Optgningsautomatik” (09).

@ Aktivér indtastningsmodus

€]
H

Aktivér indtastningsmodus ved at trykke én gang pa tasten Tid/veegt.

Time / Weight I . .
@ Indstilling af optgningstid
- Indstil opt@ningstiden ved at dreje pa grebet Tid/menuen én gang, til den
gnskede optgningstid vises.
o

@ Indstilling af effekttrin for mikrobglgetilberedning

Veelg det gnskede effekttrin ved at trykke pa tasten Effekt/lyd det tilsvarende
Power / Sound antal gange.

"

i
i
i

@ Indstilling af tilberedningstid for mikrobglgetilberedning

®  Indstil tilberedningstiden ved at dreje pa grebet Tid/menu én gang.
-t @ Velg Driftsform "Grill"
[ ] Veelg tilberedningsprogrammet "Grill" ved at trykke én gang pa tasten Grill.
sl . Indstilling af grilltiden: =

Indstil grilltiden ved at dreje pa grebet Tid/menu én gang.

eller

§5§ @D @ Indstilling af effekttrin for varmluftstilberedning

P,eh_eat,Convemon Veelg den gnskede temperatur ved at trykke pa tasten Forvarme/varmluft

det ngdvendige antal gange.

a— —a

4 Indstilling af tilberedningstid for varmluftstilberedning

Indstil tilberedningstiden ved at dreje pa grebet Tid/menu én gang.

D> @ Start flertrins-tilberedningsprogram

— Tryk pa tasten Start/lynstart, nar du har foretaget indstilling, for at starte det
sart/audestt - flartrins tilberedningsprogram.

L 4 Tilberedningsprogram slut

Nar tilberedningstiden er udlgbet, hares der fire signal bip og displayet viser END.

134



34.2 Driftsmade ,,Menu tilberedning“

Ved denne driftsmade kan tilberedningsprogrammet vaelges fra 9 forskellige
menuer. Neermere informationer finder du i tabellen pa naeste side.

a— =

Il
(€]

2 Valg af programmer

Drej farst grebet Tid/menu kort mod uret og dernaest med uret

OF for at veelge det gnskede programmet.
- 2 Indstilling af meengde/vaegt
Time / Weight

Veelg det gnskede antal portioner eller veegten ved at trykke pa tasten

b > Tid/veegt det ngdvendige antal gange (se tabel).

B ¢ Start af tilberedningsprogram

sart/ Quicketart Tryk efter valg af et program pa Start / Quickstart knappen pa apparatet
for at starte det indstillede tilberedningsprogram.
L 4 Tilberedningsprogram slut

Nar tilberedningstiden er udlgbet, hgres der fire signal bip og displayet viser END.

Program Funk- Antal Tastetryk Tid/Veegt
tion

01 Kartofler(@ w 1 2 3 i i ) )
230 g) ™

o2 Varme R 1 2 3 ) ) i i
drikke (& WA
200 ml)

03 popcorn WA 99 g—2:30 minutter - - - ]

04 Opvarmnin 'wa 2009 300g 400g 500g 600g 700g 800g
9 (9)

05 pasta(g) W 100g 200g 3009 - i i )

06  Frisk dej 6y 150g 300g 4509 - - - -
pizza

07  Ferkre () @ 8009 1000g 1200g 14009 - ;

08 Kager @ 4759 - 50 minutter - - -

09  Optgning W&  10sek- 45 minutter

HENVISNING

» Nar du laver mad i grillen eller i kombinationstilstand, er du muligvis ngdt til at vende
fedevaren efter halve tilberedningstiden for at sikre jeevn tilberedning.
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T HENVISNING .
» | nogle menuer stopper enheden efter halv tilberedningstid, s& du kan [ ]
omragre maden og koge den jeevnt. Tryk derefter pa Start/Quick Start- Start / Quickstart

knappen for at fortsaette driften.

34.3 Driftsform "Automatisk optgning"”

Ved hjeelp af menuen "Automatisk optgning” (Kode 09) kan du skdnsomt ta frossen
mad op. Den maksimale optgningstid er 45 minutter.

5‘6
O

Time / Weight

E‘e
> b
N

Ga til indstilling af optgningstiden pa denne made:
€ Valg af automatisk optgning

Drej grebet Tid/menu mod uret for at veelge programmet
"Optgningsautomatik”.

€ Aktivér indtastningsmodus

Aktivér indtastningsmodus ved at trykke én gang pa tasten Tid/veegt.
€ Indstilling af optgningstid

Indstil optaningstiden ved at dreje pa grebet Tid/menuen én gang, til den
gnskede optgningstid vises.

€ Start Automatisk optening

Tryk pa tasten Start/lynstart, efter indstilling af opteningstid for at starte
den automatiske optgning.

Start / Quickstart HENVISNING

» Stop ovnen ind imellem for at tage maden ud eller tjekke den. Hvis maden ikke er
optget efter den skgnnede optgningstid.

» Programmeér ovnen i trin & 1 minut, til den frosne mad er fuldsteendig optaet.

» Ved brug af plastbeholdere, der kommer lige fra fryseren, skal optgningen vare laenge
nok, til at maden kan tages ud af beholderen og lsegges over i en mikrobglgefast

beholder.

34.3.1 Tabel

Levnedsmidler

Kad i stykker
Kad i stykker
Kad i stykker
Hakket kad
Palser

Paleeg

med optgningstider

Meengde  Effekt Tid i min. Efteroptgningstid
1000 g Lav 25 - 30 20 - 25

500 g Lav 14 - 18 10 - 15

2009 Lav 4-6 5-10

2509 Lav 6-8 5-10

2009 Lav 4-6 5-10

3009 Lav 4-6 5-10
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Kylling 1000 g Lav 20 - 25 10 - 15

Kyllingestykker 500 g Lav 12 - 15 5-10
Radyrsteg 100 g Lav 20 - 35 20 - 30
Haresteg 500 g Lav 12 - 13 10 - 20
Rejer 250¢g Lav 5-7 5-10
Forel 340 g Lav 4-6 5-10
Hele fisk 500 g Lav 7-10 10-15
Fiskefilet 250 ¢ Lav 5-7 5-10
Jordbeer, hindbaer 250 ¢ Lav 4-6 5-10
Kirsebeer, blommer 2509 Lav 5-7 5-10
AEblemos 500 g Lav 9-12 5-10
Rundstykker 4 stk. Lav 1 3-5
Brad 1000 g Lav 13-15 8-10
Toastbrad 500 g Lav 5-6 5-10
Rarekager 500 g Lav 6-8 5-10
Frugtkager 1 stk. Lav 2-3 2-3
Teerte 1200 Lav 10- 12 30 - 60
Flgde 200 g Lav 4-6 2-3
Quark 250 ¢ Lav 6-8 5-10
Smgr 2509 Lav 6-8 10 - 15

35Renggring og pleje

| dette kapitel far du vigtige henvisninger om apparatets rengaring og pleje. Overhold
disse henvisninger for at undgar skader pa grund af forkert rengaring af apparatet og for at
sikre en fejlfri drift.

35.1 Sikkerhedshenvisninger
AVORSICHT FORSIGTIG

Veer opmaerksom pa falgende sikkerhedshenvisninger inden du ger apparatet rent:

» Enheden skal renggres regelmaessigt, og eventuelle resterende fadevarer skal fjernes.
Manglende renholdelse af enheden kan fare til en gdelaeggelse af overfladen, hvilket
igen forringer enhedens levetid og kan fgre til en farlig tilstand af enheden, samt
svampe- og bakterieangreb.

» Sluk ovnen inden renggringen og traek stikket ud af stikkontakten.
» Ovnrummet i varmt efter brug. Der er fare for forbreending! Vent til apparatet er kglet af.
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AVORSICHT FORSIGTIG

» Rengar ovnrummet straks efter brugen, sa snart det er kalet af. Venter man for leenge
kan dette vanskeligggre renggringen ungdigt og i ekstreme tilfeelde ggre den umulig.
Kraftig tilsmudsning kan eventuelt skade apparatet.

» Hvis der treenger fugt ind i apparatet, kan elektroniske komponenter tage skade. Pas
pa, at de ikke kommer veeske ind i apparatet gennem ventilationsslidserne.

» Brug ikke aggressive eller skurende renggringsmidler og ikke oplgsningsmidler.
» Krads ikke fastsiddende smuds af med harde genstande.

35.2 Renggaring

€ Ovnrum og dagrens inderside

AWARNUNG | Brandfare

» Fjern altid opstaede fedtrester i apparatet, da de i modsat fald kan blive anteendt.

Hold ovnrummet rent. Tar vedhaeftende sprait eller spildte fedevarer af med en fugtig klud.
Hvis ovnen er kraftig tilsmudset kan der bruges et mildt renggrings-middel.

Tar dar, rude og teetningsliste af med en fugtig klud for at fjerne sprgijt eller spildte
fadevarer. Urenheder pa teetningslisten kan fare til at daren ikke lukker korrekt og at der
saledes undslipper mikrobglger.

Tar damp, der har sat sig pa ovndaren af med en blad klud. Dette kan veere tilfeeldet, hvis
apparatet bruges i meget fugtige omgivelser og er normalt. Lugt kan fjernes fra ovnen ved
at blande en kop vand med saften og skallen fra en citron, haelde denne blanding i en dyb
mikrobglgesikker skal og koge det i fem minutter med mikrobglgefunktionen. Tar derefter
ovnen grundigt tar med en blagd klud.

Lad ovndgren sta aben efter rengaringen af ovnrummet, indtil apparatet er helt tart
indvendigt.

€ Apparatets front og betjeningsfelt

Rengar apparatets front og betjeningsfeltet med en blgd, fugtig klud.
Pas pa, at betjeningsfeltet ikke bliver vadt. Brug en blgd, fugtig klud til renggring.

HENVISNING

» Lad ovndgren sta aben for at forhindre at apparatet teendes ved en fejltagelse.
€ Udvendigt hus

Renggar apparatets yderflader med en fugtig klud.
De rustfrie flader kan plejes med et almindeligt middel til rustfrit stal.

@ Grillrist & bagepladen & ovnbunden

e Grillristen og bagepladen skal fijernes og renggres lejlighedsvis. Vask grillristen og
bakken i en varm saebeoplgsning.
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e Tgar ovnbunden af med et mildt renggringsmiddel. Hvis ovnbunden er kraftig tilsmudset
kan der bruges et mildt renggringsmiddel.

36Fejlafhjeelpning
| dette kapitel far du vigtige henvisninger om fejlfinding og fejlafhjeelpning. Overhold disse

henvisninger for at undga farer og beskadigelser!

36.1 Sikkerhedshenvisninger
AVORSICHT  FORSIGTIG

» Reparationer pa elektriske apparater ma kun udfgres af fagfolk, som er undervist af
producenten.

» Ved forkert udfgrte reparationer kan der opsta betydelig fare for brugeren og skader pa
apparatet.

36.2 Fejlmeddelelser
| tilfeelde af fejl vises der en fejlkode pa displayet, som beskriver fejlarsagen.
Visning  Beskrivelse

E-01 Temperaturen i tilberedningsrummet overskredet.

Overophedningssikringen har afsluttet det kgrende program ved en temperatur
i tilberedningsrummet pa 250 °C. Tryk én gang pa tasten Stop for at afhjeelpe
fejlen. Efter afkglingsfasen kan apparatet kobles til igen.

E-03 Sensorfejl: Apparatet har detekteret en fejl ved en sensor og afsluttet det
kgrende program. Tryk én gang pa tasten Stop for at afhjeelpe fejlen.

HENVISNING

» Hvis der stadig vises fejl efter leengere tids venten og genstart af apparatet, skal
apparatet sendes til kontrol hos kundeservice.

36.3 Fejlarsager og afhjeelpning

Foalgende tabel hjeelper ved lokalisering og afhjeelpning af mindre fejl.

Fejl Mulig arsag Afhjaelpning
Dor ikke lukket Luk dgren

Det valgte program kan ikke _ . . :
Netstik ikke sat i Seet netstikket i

startes.
Sikring ikke slaet til Sla sikring til

Fadevarer ikke tilstreekkeligt

toet tell Indstil tid og effekt
opteet, opvarmet eller _ S
Alseranh ster e ap e ||l e

indstillede tid. Gentag processen
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Apparatet fungerer, men Fa& ovnrumsbelysningen
ovnrumsbelysningen lyser Ovnrumsbelysning defekt. repareret af en
ikke. kundeservice.

Fadevarer tildeekket med

. . Fjern aluminiumsfolien
aluminiumsfolie

Unormal stgj nar

mikrobglgeovnen arbejder.  Kokkengrejet indeoholdgr Overhold henvisninger om
metal og der opstar gnister

i ovnrummet TG

Tiden pa displayet passer
ikke.

HENVISNING

» Hvis du ikke kan lgse problemet med de ovennaevnte skridt, bedes du henvende dig til
kundeservicen.

Stramsvigt Indstil tiden igen

37Bortskaffelse af det gamle apparat

Gamle elektriske og elektroniske apparater indeholder mange veerdifulde I
materialer.

De indeholder dog ogsa skadelige stoffer, som var ngdvendige for deres funktion og
sikkerhed. Som restaffald eller ved forkert handtering kan disse stoffer skade menneskers
sundhed og miljget. Bortskaf derfor under ingen omsteendigheder dit gamle apparat som
restaffald.

HENVISNING

» Benyt det lokale samlested til aflevering og genbrug af gamle elektriske og elektroniske
apparater. Informér dig om ngdvendigt hos din kommune, renovationsselskab eller hos
din forhandler.

» Sgrg for, at dit gamle apparat er bgrnesikkert opbevaret indtil du bringer det veek.

38 Garanti

Pa dette produkt yder vi 24 maneders garanti fra kgbsdatoen for mangler, som stammer
fra produktions- eller materialefejl. Dine lovpligtige garantikrav i henhold til § 439 ff BGB-E
er ikke pavirket af dette. Garantien daekker ikke skader, som er opstaet pa grund af forkert
handtering eller brug, samt mangler, som kun ubetydelig pavirker apparatets funktion eller
veerdi. Desuden er sliddele, transportskader, safremt vi ikke er ansvarlig for disse, samt
skader, som er opstaet pa grund af reparationer, som ikke er udfgrt af os udelukket fra
garantien. Dette apparat er konstrueret og dimensioneret til brug i den private husholdning.

En eventuel erhvervsmaessig brug er kun deekket af garantien i det omfang som kan
sammenlignes med belastningen ved privat brug. Det er ikke beregnet til videregaende,
erhvervsmaessig brug. Ved berettigede reklamationer reparerer eller ombytter vi det
defekte apparat med et fejlfrit apparat efter vores skan.
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Abenlyse mangler skal meldes senest 14 dage efter levering. Yderligere krav er udelukket.
Ved fremseettelse af et garantikrav bedes du henvende dig til os inden indsendelse af

apparatet (altid med kgbsbevis).
39Tekniske data

apparatet

navn
artikel-nr.
tilslutningsdata

stramforbrug

mikrobglgeovnens nominelle
udgangseffekt

driftsfrekvens
ydermal (b/h/d)
ovnrumsmal (b/h/d)
ovnkapacitet

nettovaegt

Mikrobglge, grill og varmluftsovn
MCG25Ceramic chef

3351

230V, 50 Hz

1400 W (mikrobglge)

2050 W (varmluft)

1200 W (grill)

< 1W (standby)

900 W

2450 MHz

483 x 281 x 483 mm
340 x 220 x 344 mm
ca.25L

16 kg
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