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• Pizzaovn til træ, trækul 

(kan fungere med gas ved tilkøb af Ooni Karu 16 gasbrænder)

• Klar til brug på kun 15 minutter

• Temperaturer på op til 500 °C 

• Indbygget digitalt termometer (inkl. 3x AAA batterier)

• Glasdør med ViewFlame™-teknologi, optimeret isolering

og køligt håndtag - mindsker opbygning af sod 

og forbedrer udsynet

• Tilberedningsareal: 42,4 x 42,4 cm |  Passer til 16”-pizzaer

• Brændselskammer til træ og trækul. Gasmodul kan 

tilkøbes, så Karu 16 kan fungere med propangas

• Pulverlakeret kulstofstål + keramisk fiberisolering

• Mål: 50 x 80 x 85 cm | Vægt: 23 kg

• Inkl. todelt 15mm cordierit-pizzasten

Fyr op med træ, kul  eller gas og justér varmen med Karu 16s 

dobbelte luftgennemstrømningskontrol, optimeret for bedre 

temperaturkontrol og udnyttelse af brændsel. 

Bag kæmpepizzaer på kun 60 sekunder eller udnyt den brede 

åbning og det store tilberedningsareal til at bage og grille 

forskellige madvarer samtidig. Den nydesignede ovnlåge med 

ViewFlame™-teknologi holder på varmen og mindsker opbyg-

ning af sod. 

Fremstillet af pulverlakeret kulstofstål med keramisk fiberisolering.

TILBEHØR:

Karu 16-cover

TILBEHØR:

Ooni Karu 16

gasbrændermodul

TILBEHØR:

Witt gasregulator
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