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At spiralisere

At spiralisere fungerer bedst med lige stykker frugt eller
grentsager. Er din frugt eller grantsag krum eller ujevn
er det bedst ot skeere den i lige stykker.

For det bedste resultat, skal diameteren of frugten eller
grentsagen vaere mindst 3,8 cm.

Du kan spiralisere felgende frugter og grentsager

Squash Gulerod Kinaradise
Agurk Kal Pastinak
Sad kartoffel Lag Pasre
Kartoffel Radbede Knoldselleri
Kble Peberfrugt Broccolistilk

Butternut graeskar -
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(A) Base (C) Holder

Laft boksen med rivejer (D) op

(B) Roterende (D) Opbevaringshoks fra basen (A).

handtag fil rivejern
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roterende hdndtag (B) til basen
(). Tryk hdndtaget pd siden ned.

Fastgar basen (A) til underlaget
ved af dreje det grd hdndtag.
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Indszst det enskede rivejern pd basen ~ Skeer enden af frugten/ Pres handtaget pd siden mod Efter endt spiralisering fiernes
.?U;‘Tg‘w.em’i(f,g ) grentsagen sd den er helt lige. rivejemet samfidig med at du drejer rivejemet fra basen (A).
ertucine (6,0 mm) 2 .
@ Bandspaghetti (lige knivblad) dET rqterende hondmg (B) for ot
spiralisere.
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Contrér midten of frugen/ Pres holder (C) fast pé den Lasn bose_n (h) fraounnder\uget Efter rengaring of alle d_e\e{
grontsagen pé det runde udhuler  modsatte side of frugten,/ ved af dreje det gré hindtag og ~ monteres boksen med rivejernene

knivblad. grantsagen. traekke i den grd sugekop. (D) pd basen (A) for opbevaring.



Gode rad
For at undga vide squashnudler Hvis du ensker at skaere tynde separate skiver med det
anbefales det, at tarre dem med kekkenrulle efter endt spiralisering. lige knivblad

anbefales det, at lave et snit ind fil midten i hele grentsagens/
frugtens leengde (perfekt for gransags- eller ablechips,
gratinerede kartofler m.v.)

Ved spiralisering laves meget lange nudler.
Det anbefales at skeere dem i mere handtérbare strimler med
en kniv.

Har du sveert ved at lave lange strimler? Efter at du har fastgjort spiralizeren med sugekoppen

Serg for at frugten,/grantsagen er centreret pd det runde leegges f.eks. et stykke b({gepupir e.l. pd underlaget som
udhuler knivblad. nudleme kan samles op pd.

Far du spiraliserer bler og péerer Besag www.oxo.com for flere Spiralizer tips og opskrifter.

anbefales det, at udkerne frugten for at undgd kemer.



A spiralisere

A spiralisere fungerer best ndr frukten eller grannsaken
har en jevn tykkelse pd minst 3,8 cm.

Er den krum eller ujevn, er det best & skijare den i rette
stykker.

Spiraliser disse frukter og grannsaker

Squash Gulrot Reddik

Agurk Kal Pastinakk
Setpotet Lok Pasre

Potet Radbet Sellerirot

Eple Paprika Brokkolistamme

Gresskar

s

(A) Base (C) Holder Laft boksen med riviemene (D)

(B) Roterende (D) Oppbevaringshoks °PP fra basen (A).
handtak fil riviern

Fest holderen (C) og det Fest basen (A) til underlaget ved
roterende handtaket (B) til basen  d dreie den grd spaken.

(A). Trekk ned handtaket pd

siden.



Monter det valgte riviemet pé basen.
@ Spaghetti (3,4 mm)

Fettuccine (6,8 mm)
@ Bandspaghetti (rett knivblad)

Skicer endene of frukten/
grennsaken s de er helt rette.

Fest midten av frukten/
grennsaken pd det runde uthuler-
knivbladet.
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Press holderen (C) fast pd
den andre siden av frukten/
grannsaken.

«B

Press handtaket pd siden mot
riviernet samtidig som du dreier

Nar du er ferdig med d spiralisere,
loft riviemet opp fra basen (A).

det roterende hdndtaket (B) for @

spiralisere frukten/grannsaken.
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Lasne basen (A) fra underlaget
ved d dreie den grd spaken og
trekke i den grd sugekoppen.

Nar alle komponentene er
rengjort, monter boksen med
riviemene (D) pd basen (A) for
oppbevaring.



Gode rad

For @ unngd vasne squash-nudler,
tark dem med papirhdndkle etter spiralisering.

Spiralisering gir virkelig lange nudler.
Vi anbefaler at du skjcerer dem i litt kortere strimler.

Finner du det vanskelig a fd lange strimler?
Sikre deg at frukten /grannsaken er sentrert pd det runde uthuler-
knivbladet.

Fiern kjernehuset fra epler og parer for du spiraliserer
dem.

Hvis du vil lage tynne, smd, separate stykker med det
rette knivbladet,

skier et kutt inn il midten i hele frukten/grennsakens lengde.
(Perfekt til grannsaks- eller eplechips, gratinerte poteter, osv.)

Etter at du har festet Spiralizeren med sugekoppen,
plasser et stykke bakepapir e.l. pd underloget som nudlene kan
lande pd.

Besak www.oxo.com for d fd flere Spiralizer tips og oppskrifter.



Att svarva

Gronsakssvarven fungerar bist nér frukien eller
gronsaken dr rak, dr den ej det, dela den i raka bitar.

Ravaran bor ha en diameter pd minst 3,8cm for att
fungera optimalt.

Forslag pd frukter och gronsaker som kan svarvas

Lucchini Morot Rittika
Gurka Rad vitkdl Palsternacka
Sot potatis Lok Piiron
Potatis Rddbeta Rotselleri
Apple Paprika Broccolistidilk

Butternutpumpa -
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(M) Bas () Hallare

(B) Roterande (D) Knivbladshox
Handtag

Lyft knivbladsboxen (D) rakt upp
for att frigdra frn basen (A).

handtag (B) till basen (A) Fil
ner sidogreppet.

Stkra basen (A) mot arbetsytan
genom att filla ner det grd
handtaget.



Montera dnskat knivblad

@ Spaghetti knivblad (3,4 mm spiral)
Fettuccine knivblad (6,8 mm spiral)

@ Band knivblod (Rakt blod)

Skir av dndarna pa révaran s
det dr jimna.

Centrera rdvaran mot det
cylindriska bladet.
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Pressa sidohandtaget mot bladet
samtidigt som du vevar pd det
roterande handtaget (B) for att
svarva rvaran.

Nair du dr fardig med svarvningen,
tag bort knivbladet genom aft
Iyfta det rakt upp fran basen (A).
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Pressa fast hdllaren (C) mot
rdvarans andra sida.
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Losgr basen (A) frdn arbetsytan
genom att fiilla tillbaka

det grd handtaget och dra i
sugkoppsfliken.

Néir alla delama @r rengjorda,
montera tillbaka knivbladsboxen
(D) pd basen (A) for forvaring.



Goda rad.

For att undgd vatiniga zuccininudlar
torka dem pd en pappershandduk.

Svarvningen ger viildigt langa nudlar,
vi rekommenderar att du delar dem i mindre bitar.

Problem att fad sammanhallna nudlar?
Kontrollera aft rdvaran dr centrerad pd cylinderbladet.

Kérna ur dpplen och péron innan du svarvar dem.

Vill du géra tunna separata skivor med bandskdret,
skiir ett ldngsgdende snitt i rivaran ner fill cylinderbladet.
(Perfekt till gronsaks- eller pplechips, potatisgrating osv.)

Efter att ha stkrat gronsakssvarven pa arbetsytan,
anviind bakpldtspapper eller liknade for nudlama att ladda pa.

Besck www.oxo.com for fler tips och recept



Sorvata

Sorvi toimii parhaiten kun hedelmd tai vihannes on
suora. Jos se ei ole, leikkaa se soriin, pienempiin osiin.

Ruokakappaleen on oltava ainakin n. 4em halkaisijaltaan
sorvauksen onnistumiseksi.

Sorvaa niiitd hedelmid ja vihanneksia

Kesdkurpitsa Porkkana Palsternakka
Kurkku Kaali Pddrynd
Bataatti Sipuli Selleri
Peruna Punajuuri Parsan varsi
Omena Paprika
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(A) Runko (C) Ruoanpidin

(B) Kahva (D) Terdrasia

Liv'uta Terdirasia (D) ylos irti
Rungosta (A).

(B) runkoon (A).

Imukuppikiinnitd Runko (A)
poytatasoon kddntdmdlld harmaa
vipu alos.



Kiinnitd haluttu Terd

@ Spagetti terd (3mm spiraali)
Fettucine (6mm spiraali)

@ Nouha (Suora ferd)

Leikkaa hedelmin/vihanneksen

piddyt niin, ettd ne ovat tasaiset.

Tiihtiid jo aseta hedelmdn/
vihanneksen keskus kuorimaterdn
yldpisteeseen.
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Tydnnd ruoanpitimen (C)
hampaat hedelmén,/vihanneksen
toiseen pédhn.
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Samalla kun tyonndt Terdd
Sivukahvaa kohti, pydriti Kahvaa
(B) sorvaamiseksi.

Kun olet sorvannut, irrota Terd
vetdmiilld se ylds Rungosta (A).
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Irrota Runko (A) pdydast
avagmalla harmaa sivuvipu ja
nosta Runko poydstd.

Liv'uta Terdrasia (D) takaisin
Runkoon (A).



Hyviti vihjeiti
Viiltd vetisid kurpitsanauhoja,
kuivaa nauhat talouspaperilla sorvauksen jdlkeen.

Sorvaaminen tekee todella pitkic nauhoja.
Suosiftelemme nauhojen katkaisemista lyhemmiksi veitselld
helpottamaan kdsittelyd.

Eikd saa tarpeeksi pitkit nauhoja ?
Varmista, eftd hedelmdn,/vihanneksen keskus on kohdennettu
keskelle terid.

Ennen kuin sorvaat omenoita ja prynditd,
erota keskus ja poista siemenet.

Tehdiksesi vain viipaleita suoralla Terilld,

leikkaa veitselli hedelmdn /vihanneksen pituudelta aina
keskustaan saakka. (Saat hyvid vihannes-, peruna-ja
omenachipsejd ym.)

Kun olet kiinnittdinyt Sorvin poydn pinfaan,
Levitd vaha- tai talouspaperia péyddlle vastaanottamaan
sorvatut nauhat.

Katso lisdd vinkkejd ja reseptejd : www.oxo.com



Rengering

e Afmontér forsigtigt rivejemnet, holderen og det roterende
handtag for grundig rengering.

e Alle dele pd 0XO Spiralizer tdler opvaskemaskine.

e (pbevaringshoksen fil rivejernene skal vaskes i handen.

Rengjering
e Demonter forsikfig riviemet, holderen og det roterende
handtaket for grundig rengjaring.

e Alle delene il din Spiralizer tdler oppvaskmaskin.
e Handvask oppbevaringshoksen fil riviernene.

Rengdrning
e Demontera forsiktigt knivblad, héllare samt roterande
handtaget for grundlig rengdring.

o Alla delar tal maskindisk.
e Handdiska knivbladsboxen.
Kaytto & huolenpito

® |rrota varovasti Terd, Ruoanpidin jo Kahva puhdistamiseksi
e Kaikki Sorvin osat ovat konepestivid

o Pese Terdrasia kdsin

A\ Ndvarsel: Rivejemene fil OX0 Good Grips Spiralizer er

alle meget skarpe. Handtér dem forsigtigt ndr de pakkes ud,
anvendes, ved opbevaring og ved rengaring. Opbevar aldrig din
Spiralizer eller nogle af dens dele tilgeengeligt for barn. Md ikke
bruges il kad eller ost.

A\ Ndvarsel: 0X0 Good Grips Spiralizer riviemene er veldig
skarpe. Handter dem varsomt ndr du pakker dem ut, samler
dem, bruker dem og oppbevarer Spiralizeren, og ved rengjaring.
Oppbevar aldri Spiralizeren eller noen av dens komponenter
tilgiengelig for barn. Ma ikke brukes til kiatt eller ost.

A\ Vaming: 0X0 Good Grips Spiralizer knivblad r vildigt
skarpa. Hantera dem varsamt nér du monterar i och ur dem,
samt vid anviindning och rengdming. Forvara aldrig Spiralizer
eller ndigon av delama tillgdngligt for barn. Fér ej brukas fill kot
eller ostprodukter.

A\ VAROITUS : 0X0 Good Grips Sorvin Terdt ovat erittdin
terdvid. Kdsitfele kaikkia osia varoen kun purat, kokoat, kiytdt
ja sdilytdt. Sorvia jo kun puhdistat sen osia. Al jitdi mitiidn
Sorvin osaa lasten ulottuville. Sorvi ei sovellu lihan tai juuston
kiisittelyyn.
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