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Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen taman laitteen kayttoa. Suosittelemme
sailyttamaan nama ohjeet. Oman turvallisuutesi vuoksi sinun on noudatettava naita
turvallisuusohjeita kayttaessasi sahkolaitteita.

1) YLEISET TURVALLISUUSOHJEET

Sahkolaitetta kaytettaessa tulee aina noudattaa perusvarotoimia, mukaan lukien
seuraavat:

1. TARKEAA: Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen ensimmaista kayttokertaa.

2. Ala koske kuumiin pintoihin, osa pinnoista kuumenee kayton aikana.

3. VAROITUS: Sahkdiskun vaaran vahentamiseksi kypsenna ruokaa vain
irrotettavilla levyilla.

4. Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon, eika sita saa kayttaa
kaupalliseen kayttotarkoitukseen.

5. Laitetta saa kayttaa vain siihen tarkoitukseen, johon se on suunniteltu.

6. Pida laite ja pistoke loitolla vedesta ja muista nesteista. Jos laite putoaa
veteen, irrota pistoke valittomasti pistorasiasta alaka kayta laitetta ennen kuin
valtuutettu teknikko on tarkastanut laitteen.

7. Naiden ohjeiden noudattamatta jattaminen voi aiheuttaa henkilévahinkoja ja/tai
vahingoittaa tuotetta.

8.  Ald koskaan yrita avata laitteen runkoa itse.

9. Ala tydnna mitaan esineits laitteen sisalle.

10.  Ala koske pistokkeeseen marill tai kosteilla kasilla.

11.  Sahkaiskun vaara! Al yrita korjata laitetta itse. Vikatapauksissa korjaukset
tulee antaa valmistajan, valmistajan huoltoedustajan tai vastaavan patevyyden
omaavan henkilon tehtavaksi.

12. A3 koskaan kéyta vaurioitunutta laitetta! Irrota laite pistorasiasta ja ota yhteys
jalleenmyyjaan, jos laite on vaurioitunut.

13.  Kytke laite vain pistorasiaan, jonka jannite ja taajuus vastaavan laitteen
etiketissa iimoitettuja arvoja.

14. Varoitus! Al4 upota laitteen sahkdosia veteen tai muuhun nesteeseen. Ala
koskaan pida laitetta juoksevan veden alla.

15. Tarkasta virtapistoke ja virtajohto saanndllisesti vaurioiden varalta. Jos
virtapistoke tai virtajohto on vaurioitunut, se tulee toimittaa valmistajan,
valmistajan huoltoedustajan tai vastaavan patevyyden omaavan henkilon
vaihdettavaksi vaaran tai henkilovahingon valttamiseksi.

16. Varmista, etta virtajohto ei joudu kosketuksiin teravien tai kuumien esineiden
kanssa, ja pida se poissa avotulen laheisyydesta. Irrota pistoke pistorasiasta

4  vetamalla aina pistokkeesta, ala virtajohdosta.
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Varmista, etta virtajohto (tai jatkojohto) on sijoitettu siten, etta se ei aiheuta
kompastumisvaaraa.

Tarkkaile laitetta aina kdyton aikana. Ald koskaan jaté laitetta iiman valvontaa
kayton aikana.

Varoitus! Laite on kytkettyna virtalahteeseen aina, kun pistoke on pistorasiassa.
Sammuta laite ennen kuin irrotat pistokkeen pistorasiasta. Ala koskaan riiputa
laitetta virtajohdosta.

Al kayta lisélaitteita, joita ei ole toimitettu laitteen mukana.

Liita pistoke helppopaasyiseen pistorasiaan, jotta laite voidaan
hatatapauksessa irrottaa pistorasiasta valittomasti.

Al koskaan irrota laitetta pistorasiasta virtajohdosta vetamalla. Tama voi
vaurioittaa virtajohtoa tai pistorasiaa. Irrota virtajohto pistorasiasta vetamalla
varovasti virtajohdon pistokkeesta.

Al koskaan kéyta muita kuin valmistajan suosittelemia lisdvarusteita. Taman
ohjeen noudattamatta jattaminen voi aiheuttaa turvallisuusriskin kayttajalle ja
vaurioittaa laitetta. Kayta vain alkuperaisia osia ja lisavarusteita.

Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset seka henkildt, joilla on fyysisia tai
psyykkisia rajoitteita tai joilla ei ole kokemusta laitteen kaytosta, voivat

kayttaa tata laitetta, jos heita valvotaan asianmukaisesti tai heita on opetettu
kayttamaan tuotetta turvallisesti ja he ymmartavat sen kayttoon liittyvat riskit.
Lapset eivat saa suorittaa kayttajan vastuulla olevia puhdistus- ja
huoltotoimenpiteita iiman valvontaa.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Pida tama laite ja sen virtajohto alle
8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

Irrota laite aina pistorasiasta, jos se jatetaan ilman valvontaa tai sita ei kayteta,
seka ennen kokoamista, purkamista tai puhdistusta.

Laitetta El SAA sijoittaa kuuman kaasu- tai sahkdpolttimen paalle tai lahelle
eika kuumaan uuniin.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaatimella.

Tassa laitteessa on maadoitusliitanta vain toiminnallisia tarkoituksia varten.
Laitetta ei saa kayttaa teollisuusymparistossa eika ulkona eika muihin
tarkoituksiin kuin mihin se on suunniteltu.

Laitetta ei saa asettaa sahko- tai kaasuliedelle eika niiden laheisyyteen, poydan
reunalle eika epavakaalle alustalle. Sijoita laite vain tasaiselle, kuivalle ja
tukevalle alustalle.

Varmista ennen laitteen kayttoa, ettd tippakaukalo on kunnolla paikallaan
laitteen alaosassa. 3



35.  Turvallisen kayton ja parhaan suorituskyvyn varmistamiseksi lue koko
Kayttoohje ja takuu -vihkonen.

36. SAASTA NAMA OHJEET. Ala heité niita pois. Lue ne ennen kuin kéytét uutta XL-
grilia/~teppanyakia LESS SMOKE -toiminnolla. Sailyta myohempaa tarvetta varten.

VIRTAJOHTOA KOSKEVAT ERITYISOHJEET

Laitteessa on lyhyt virtajohto, minka tarkoituksena on vahentaa johtoon sotkeutumisen ja
kompastumisen vaaraa. Jatkojohtoja voidaan kéyttaa, jos niiden kaytossa noudatetaan
varovaisuutta. Pitkaa jatkojohtoa kaytettdessa jatkojohtoon merkittyjen sahkdarvojen
tulee vastata vahintaan laitteen sahkdarvoja, ja pidempi virtajohto tulee asetella siten,
etta se ei roiku tyotason tai pdydan yli niin, etté lapset tai lemmikit paasevat vetdmaan
siita tai siihen voi kompastua. Jatkojohdon tulee olla maadoitettu 3-johtiminen virtajohto.

2) OSIEN KUVAUS

1. Perusyksikko
Vankka rakenne ruostumattomasta teraksesta.
2. Ohjauspaneeli
START/STOP (KAYNNISTYS/PYSAYTYS) ja SEAR (RUSKISTUS) -painikkeet ja
merkkivalot, valitsimet ja LCD-nayttéruutu.
3. () Grilli- / (b) Teppanyaki-levyt
Irrotettavat ja vaihdettavat levyt keraamisella, tarttumattomalla Thermolon™ Volt
-pinnoitteella.
4. Levyjen vapautuspainikkeet
Paina, kun haluat vapauttaa ja irrottaa grilli- tai teppanyaki-levyt.
5. Roiskesuoja
Irrotettava roiskesuoja ruostumattomasta teraksesta.
6. Tippakaukalo
Johdattaa ja ker&é rasvan yhteen paikkaan, mik& helpottaa laitteen puhdistamista.
7. Tippakouru
Johdattaa ja ker&é rasvan yhteen paikkaan, mik& helpottaa laitteen puhdistamista.
8.  Virtajohdon sailytysteline
Kateva laitteen alla sijaitseva sailytysteline virtajohdolle.
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3) ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

1. Lue kaikki ohjeet ja keskeiset varotoimet.

2. Poista kaikki pakkausmateriaalit ja tarkista, etté kaikki osat ovat hyvéssa kunnossa.

3. Revi kaikki muovipussit ja havitd ne asianmukaisesti, koska ne voivat aiheuttaa
tukehtumisvaaran lapsille.

4. Pyyhi runko puhtaaksi kostealla linalla. HUOM. Ala kayta voimakkaita hankaavia
puhdistusaineita, hankaussienia tai tuotteita, joita ei pideta turvallisina tarttumattomille
pinnaitteille. Jos levyt ja tippakaukalo pestéan astianpesukoneessa, levyjen ja tippakaukalon
vari voi haalistua hieman. Muutos on vain kosmeettinen eika vaikuta niiden toimintaan.

5. Seuraavat 4 osaa voidaan irrottaa laitteesta puhdistusta varten: (1) grilli-teppanyakilevy —
(2) roiskesuoja — (3) tippakouru — (4) tippakaukalo

6.  Puhdista grilli-/teppanyakilevyt, tippakouru ja tippakaukalo ja kuivaa ne huolellisesti ennen
kuin asetat ne takaisin laitteeseen. Levyt ja tippakaukalo ovat astianpesukoneen kestavia.

7. Aseta tippakaukalo ja tippakouru paikalleen.

8. Asenna levyt noudattamalla ohjeita, jotka annettu kohdassa 4) Kokoamisohjeet.

HUOM. Ensimmaisen kaytén aikana laitteesta voi padsta vahaista hajua. Tama on taysin
normaalia ja katoaa kayton myota.

4) KOKOAMISOHJEET

A. Kokoamisohjeet eri levysarjoille

Aloita sijoittamalla laite puhtaalle, tasaiselle pinnalle. Laitteen levyja voidaan kayttaa
kolmella eri tavalla:

Taysikokoinen grilli Taysikokoinen teppanyaki Grillin ja teppanyakin
yhdistelméa



B. Paistolevyjen asentaminen

Laitteen virran tulee olla poissa paalta, ja laitteen tulee olla jadhtynyt. Kiinnita levyt
yksi kerrallaan. Kallista levyn keskiosaa alaspéin ja paina levyn ulkoreunaa varovasti
alas. Kuulet, kun se napsahtaa paikalleen. Al paina sitd alas vékisin, vaan varmista,
etta tapit ja kiinnikkeet ovat kohdakkain, ja yrita sitten uudelleen. Al3 yritd kayttaa
apuvalineitd tyontaessasi levya paikoilleen.

HUOM. Kaavio on vain ohjeellinen, varsinaisessa tuotteessa ei ole merkintoja.

C. Paistolevyjen irrottaminen

Laitteen virran tulee olla pois paalta, ja laitteen tulee olla jadhtynyt. Varmista,
ettd START/STOP-painiketta on painettu. Etsi laitteen kyljissa olevat levyjen
vapautuspainikkeet. Paina yhtd painiketta lujasti. Paistolevy ponnahtaa ulos
perusyksikdsta. Nosta ja siirra paistolevy sivuun kayttden molempia késid. Noudata
varovaisuutta laskiessasi levyja toiselle pinnalle. Ala paina levyja liikaa, jotta niiden
alapuolella olevat tapit eivat vahingoitu.

5) KAYTTO

Noudata aina varovaisuutta, koska laite kuumenee kayton aikana.

A!TA KOSKETA LEVYJA TAl ROISKESUOJAA KYPSENNYKSEN AIKANA TAI
VALITTOMASTI SEN JALKEEN.

Jos roiskesuojaa on tarpeen saatéa kypsennyksen aikana, kdyta uunikinnasta palovammojen
valttdmiseksi.

Myos laitteen perusyksikko tulee erittéin kuumaksi. Jos laitteen siirtdminen on tarpeen, anna
laitteen jadhtya ennen kasittelya (vahintaan 30 minuutin ajan).

Kun laite on koottu oikein, kytke johto pistorasiaan, niin voit aloittaa ruoanlaiton. Kun teet
valintoja, LCD-naytdlle syttyy valo, mutta kypsennys alkaa vasta, kun painat START/STOP-
painiketta.

PLATE SELECT (LEVYN VALINTA) -valitsimella voit valita, ohjataanko molempia levyja
samanaikaisesti vai ohjataanko kummankin levyn ldampétilaa, aikaa ja ruskistustoimintoa
erikseen. Lampatilan asetusvali on 80-230 °C ja ajan 1-30 minuuttia.



Jos TIME (AIKA) -valitsinta kdannetaan myotapaivaan yli 30 minuuttiin, nayttoon tulee teksti
ON (PAALLA). Ajastin ei ndyta jaljella olevaa aikaa, mutta levy sammuu automaattisesti 60
minuutin kuluttua.

Jos vain LEFT (VASEN) tai RIGHT (OIKEA) levy on valittuna, voit kytke yksittdisen levyn pois
padlta kaantamalla TEMPERATURE (LAMPOTILA) -painikkeen alle 80 °C:seen / kaantamalla
TEMPERATURE (LAMPOTILA) -painikkeen kokonaan vastapaivaan. Tama voidaan tehda
vain ennen ruoanlaiton aloittamista.

Asetusvalitsimella voit valita manuaalisen tilan tai less smoke -tilan. Less smoke -tila sisaltaa
optimaaliset esiasetukset naudanlihalle, siipikarjalle, kalalle ja sianlihalle.

SEAR (RUSKISTUS) -painikkeella voit ruskistaa ruokia 260 °C:ssa enintaan 5 minuutin
ajan. Ohjauspaneelin kummallakin puolella on oma ruskistustoimintonsa. Voit ruskistaa
kummallakin puolella erikseen.

Kun olet valinnut haluamasi asetukset, paina START/STOP (KAYNNISTYS/PYSAYTYS)
-painiketta. PREHEAT (ESILAMMITYS) iimestyy LCD-nayttédn, ja palkit kulkevat vasemmalta
oikealle.

Kun laite on esilammitetty, se piippaa kolme kertaa, sana PREHEAT (ESILAMMITYS) katoaa
naytolta ja minuuttimaara alkaa vilkkua.

Paina START/STOP (KAYNNISTYS/PYSAYTYS) -painiketta, kun haluat kdynnistaa ajastimen
ja lisata ruokaa levy(i)lle.

Kypsennyksen jéljelld olevat minuutit vilkkuvat nyt néyt6llé ja aika alkaa kulua. Minuuttien
alapuolella olevat kuusi palkkia osoittavat sekunteja (kukin palkki vastaa 10:t& sekuntia).
Kun haluat lopettaa ruuanlaiton, sammuta laite painamalla START/STOP (KAYNNISTYS/
PYSAYTYS) -painiketta.

Levyjen keraamisen tarttumattoman pinnoitteen kéytt6ian pidentamiseksi suosittelemme
kayttdmaan muovisia, silikonisia tai puisia keittibvalineita.

Ala koskaan jata muovisia keittiovalineitd kosketuksiin kuumien levyjen kanssa.
Ruoanlaiton jalkeen poista mahdolliset ja@mat talouspaperilla ennen seuraavan aterian
valmistamista.

Kaada hieman 6ljyé levyille ennen jokaista kayttokertaa. Suosittelemme leivontaan
ja paistamiseen sopivaa 0ljya (eli rasvaa, jolla on korkea savuamispiste). Tarkista Gljyn
pakkausmerkinnat ja varmista, ettd se sopii paistamiseen. Ald kéyta mitédén suihkutettavia
tuotteita, kuten aerosoleja, sumuttimia tai pumppusuihkeita.

Puhdista levyt aina kayton jalkeen.

HUOM. LCD-naytdlla nakyy oletusajastin ja -lampotila. Tehdyt aika- ja lampétilamuutokset sailyvat
laitteen muistissa niin kauan kuin laite on kytkettyna virtalahteeseen. Kun virtajohto irrotetaan
pistorasiasta, aika- ja lampdtila-asetukset palautuvat tehdasasetuksiin.

HUOMAA: Lampdtilayksikon vaihtaminen Celsius-asteiden (°C) ja Fahrenheit-asteiden (°F) valilla:
paina START/STOP (KAYNNISTYS/PYSAYTYS) -painiketta ja SEAR (RUSKISTUS) -painiketta
samanaikaisesti 6 sekunnin ajan.



KYPSENNYSOPAS

Ruokalaji

Levy

Lampdtila- ja aikasuositus

Bacon (pekoni)

Grilli tai teppanyaki

Aseta pekoni kylmélle levylle. Kuumenna 230 “C:n
lampdtilaan. Kypsenna, kunnes pekoni on sopivan
rapeaa. 450 g pekonia kypsyy noin 15 minuutissa.

hampurilaispihvit)

Beef, Boneless Grilli Esilammité 230 “C:seen. Paina SEAR-painikefta ja

Steak ruskista 2 minuutin ajan. Aseta pihvit esilammitetyille

(naudanliha, luuton grillilevyille. Kypsenna kummaltakin puolelta noin 46

pihvi) minuuttia riippuen pihvin paksuudesta ja halutusta
kypsyysasteesta.

Chicken Breast Grilli Esildammita 200 ‘C:seen. Paista kummaltakin

(kananrinta) puolelta 8—10 minuuttia. (Sisalampadtilan tulee
olla 80 *C - lihaneste on kirkasta, eika siina nay
vaaleanpunertavaa varia.)

Chicken Thighs Grilli Esilammita 200 C:seen. Paista kummaltakin

(kanankoivet) puolelta 8-10 minuuttia. (Sisalampétilan tulee
olla 80 °C - lihaneste on kirkasta, eika siind ndy
vaaleanpunertavaa varia.)

Fish Steaks Grilli Esilammita 200 ‘C:seen. Paista kummaltakin

(kalapihvit) puolelta 7-8 minuuttia.

Hamburgers Grilli Esilammita 230 "C:seen.

(hampurilaispihvit)

Cheeseburgers Grilli Sama kuin hampurilaispihvissa, mutta kun

(juusto- pihvit ovat melkein kypsia ja aikaa on jaljella

noin 1,5 minuuttia, aseta siivu juustoa kunkin
hampurilaispihvin paalle. Kypsennd, kunnes juusto
on sulanut.

Sausages
(uncooked)
(raakamakkarat)

Grilli tai teppanyaki

230 °C. Aseta makkaralenkit esilammitetyille
grilli-teppanyakilevyille: grillin kohoumat pitavat
makkarat katevasti paikoillaan ja helpottavat
niiden kaantamista, jotta ne kypsyvét tasaisesti.
Grillaa kummaltakin puolelta noin 5 minuuttia.

(kdyhat ritarit)

Eggs (kananmunat) | Teppanyaki 180 "C. Riko munat kuumille teppanyaki-levyille.
Kaanna, kun valkuaiset ovat jahmettyneet
(noin 2-3"2 minuuttia), ja poista levyilta, kun
kananmunat ovat sopivan kypsia.

French Toast Teppanyaki 180 °C. K&anna 2-3 minuutin kuluttua

paksuudesta riippuen. Kypsenna vield 2-3
minuuttia.
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Ruokalaji Levy Lampdtila- ja aikasuositus

Steak & Eggs Grilli ja teppanyaki | Esilammita 180 ‘C:seen. Aseta maustetut pihvit
(pihvi ja esilammitetylle grillilevylle. Grillaa kummaltakin
kananmunat) puolelta noin 4-6 minuuttia riippuen paksuudesta

ja halutusta kypsyysasteesta. Kaannettyasi

pihvit kerran lisda kananmunat esilammitetylle
teppanyakilevylle ja kypsenna kummaltakin puolelta
2-3 minuuttia. Talldin pihvikin on todennékdisesti

valmis.
Vegetables Grilli 200 °C. Grillaa kypsaksi. Aika vaihtelee kasviksista
(kasvikset) riippuen, mutta yleensa 20-30 minuuttia riittaa.

HUOM. Annetut ajat ovat vain ehdotuksia. Todellinen kypsennysaika vaihtelee ainesten, lampétilan
ja henkilokohtaisten mieltymysten mukaan. Tarkista lihan sisaldmpétila varmuuden vuoksi aina
paistomittarilla. Paksut lihapalat on ehka leikattava ohuemmiksi, jotta ne kypsentyvat tasaisesti.

6) HOITO JA PUHDISTUS

. Ennen puhdistusta irrota laite aina pistorasiasta ja anna sen jaahtya (vahintaan 30 minuuttia).
Poista ja havita tippakaukaloon ja tippakouruun kertynyt rasva.

. Irrota levyt puhdistusta varten painamalla levyjen vapautuspainikkeita. Varmista, etta
paistolevyt ovat jadhtyneet taysin ennen niiden kasittelya (vahintdan 30 minuuttia). Levyt ja
tippakaukalo ovat astianpesukoneen kestavia.

. Al raaputa paistolevyja metalliesineilld kuten veitsilld tai haarukoilla &laka kéyta
puhdistamiseen hankaussientd. Tama voi vaurioittaa levyjen keraamista, tarttumatonta
pinnoitetta.

. Jos olet valmistanut kala- tai &yridisruokia, pyyhi paistolevy sitruunamehulla, jotta niiden
maku ei tartu seuraavaksi valmistettavaan ruokalajiin.

. Perusyksikko ja ohjauspaneeli voidaan pyyhkia puhtaiksi pehmealla, kuivalla linalla. Isommat
sotkut voidaan pyyhkia kostealla liinalla.

. Roiskesuoja, tippakaukalo, tippakouru ja levyt voidaan puhdistaa kasin kostealla liinalla.
Tippakaukalo ja irrotettavat levyt ovat astianpesukoneen kestavia.

. Al3 kéyta puhdistamiseen hankaussienid, jauheita tai kemiallisia pesuaineita.

7) SAILYTYS

. Varmista, ettd laite on jaahtynyt ja kuiva ennen sen varastoimista. Kiedo virtajohto laitteen
alla olevan johtotelineen ympérille.

. Paras séilytystapa: aseta 2 levya paikoilleen laitteeseen ja 2 levya niille tarkoitettuihin
sailytyspusseihin.

. Parhaan ja turvallisimman séilytyksen takaamiseksi sailyta pakkausmateriaalit ja aseta laite
ja levyt takaisin laatikkoon, kun niité ei kayteta.

11



8) VARAOSAT

Huomaa, etta talle laitteelle ei ole saatavilla varaosia.

9) LAITTEEN HAVITTAMINEN

Tama laite on merkitty EU:n s@hko- ja elektroniikkalaiteromua (WEEE) koskevan
direktiivin 2012/19/EU mukaisesti. Laitetta ei saa kasitella kotitalousjatteena. Vie
laite sen sijaan s&hko- ja elektroniikkalaitteiden kerdyspisteeseen. Saadaksesi
lisatietoa laitteen kasittelysta, materiaalien talteenotosta ja kierratyksesta, kaanny
oman kuntasi, talousjatteen kerdyspalvelun tai tuotteen jalleenmyyjén puoleen.
Oikea hévittamistapa ehkaisee ympéristdon ja ihmisten terveyteen kohdistuvia
I haittoja. Uudelleenkayttamalla, kierrattdmalla ja/tai muuten kayttdmalla vanhoja
laitteita panostat tarkeélla tavalla ympéaristdmme suojeluun.

Koskee vain Isoa-Britanniaa:

Sahko- ja elektroniikkaromua koskevien saanndsten (SI 2013/3113) (muutoksineen) mukaisesti
kayttoikansa padhan tulleet tuotteet tulee kerata erikseen ja havittaa ymparistoystavéllisella tavalla.

10) TAKUU

Euroopan talousalueella ja Isossa-Britanniassa myytyjen tuotteiden vikoihin sovelletaan 2 vuoden
takuuta direktiivin (EU) 2019/771 ja kuluttajansuojalain 2015 (UK) mukaisesti.

Takuu kattaa ainoastaan tuotteen ei-ammattimaisen kayton.

Emme ole missaan tapauksessa vastuussa vioista, joiden syy on

- hoito- ja kayttdohjeiden noudattamatta jattaminen

- tavanomainen kuluminen (esim. varimuutokset tai naarmut) ja/tai

- ulkoisten tekijoiden vaikutukset, esim. saa-, kuljetus- tai iskuvauriot.

Tuotevirheiden kohdalla olosuhteista riippuen

- tuote korjataan

- tuote vaihdetaan uuteen

- tuotteen hinnasta mydnnetaén osittainen maksunpalautus tai
- tuotteesta maksettu hinta palautetaan kokonaan.

Séilytathan osto- tai toimitustositteen, josta kay iimi tuotteen osto- tai toimituspaiva. Osto- tai
toimitustositetta tarvitaan, jos haluat esittaa vaateen tuoteviasta.

Né@ma ehdot eivat vaikuta sovellettavien kansallisten sédannosten (esim. kuluttajatuotteiden
myyntisdannokset) mukaiseen kuluttajansuojaan, joka voi vaihdella maakohtaisesti. Néama
ehdot annetaan vain tiedoksi, eivdatka ne muodosta kaupallista takuuta, joka antaisi muita
oikeuksia kuin sovellettavien kansallisten sdéé@nnosten mukaiset oikeudet.
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Asiakaspalvelumme vastaa tuotetta koskeviin kyselyihin séhkdpostitse osoitteessa
info@cookware-co.com

Asiakaspalvelu antaa tarvittavat ohjeet.
Toivottavasti nautit laitteen kaytostal

Iso-Britannia: ylla kuvatun takuun tarjoaa The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Mpiv atmd T xpron authG TNG GUOKEUNS, DIOPBATTE TIPOTEKTIKA TIC TTAPAKATW 0dNYiES.
20G ouvIoTOUWE VO QUAGEETE aUTEC TIG 0dnyieg. I'a T diki oag acedAeia, TTPETTEN va
OKOAOUBEITE QUTEG TIC 00NYiEG ATQANEING KATA TN XPrON NAEKTPIKWY GUCKEUWV.

1) FENIKEXZ OAHrFIEZ AZ®OAANEIAZ

Kard tn XpRon p10g nAEKTPIKAG OUOKEUNG, Ba TTpéTrel va AapBdavovTtal Tavta ol

Baoikég TpouAatels aopaAeing, oupTrepIAapBaVOUEVWY TV EENG:

1. ZHMANTIKO: AioBaaTe TIpOTEKTIKA OAES TIC 08NyieS TIPIV TG TNV TIPWTN XPAOM.

2. Mnv ayyilete 11¢ Bepuéc em@dveles. OpIopEVES aTtd TIC ETTIPAVEIES Ba Kaive
KaTA TN XPNHON.

3. MPOZOXH: INa va peiwdei o Kivduvog NAEKTPOTTANEiaG, va ayeIpeUETe
MOVO OTIC AQAIPOUHEVES TTAAKEG.

4. Autf n ouokeun TpoopileTal HOVO YIa OIKIAKA XPron Kal dev TTPETTEN va
XPNOIPOTIOIEITAI VIO EYTTOPIKA XPAON.

5. H ouokeun Ba Tpémel va xpnaidoTrolEiTal udvo yia Tov oKOTTO yid ToV
0TT0i0 TTPOOpPICETaI KOI OXEQIAOTNKE.

6. Aiatnpeite T CUOKEUN KaI TO BUCUA Hakpid armd vepd kail amd
oTToIadNTIOTE AAAA UYPA. ZE TTEPITITWAT) TTOU N GUCKEUN TTIECEI OE VEPO,
aQaIpEéaTe auéowg 10 PUCHA OTTO TNV TTPICa KAl PN XENOIUOTIOIEITE TN
OUOKEUN €av dev eAeyXBEi TTPWTA OTTO TTIGTOTTOINUEVO TEXVIKO.

7. Hpun mpnon autwy Twv 0dnyiwy, EVOEXETAI VA 00NYNOEl € TTPOKANGN
owpaTikAg BAGRNGS kai/f {nuiag aTo TTPoidv.

8.  Toté pnv emixelpeite va avoigeTe Povol aag 1o TePiBANUA TNG GUCKEURAC.

9. Mnv TomoBeTeite avTikeipeva péaa aTo TEPIBANUA TN CUOKEUNC.

10. Mnv ayyilete 0 Buopa pe Bpeyuéva i uypd xépia.

1. Kivduvog nAektpotrAngiag! Mnv emixeIpeite va ETTIOKEUAOETE TN GUCKEUR
HOVOI 0a¢. Z€ TrEPITITWAT SUTAEITOUPYIWY, OI ETTIOKEUES Ba TTPETTEN val
TTPAYMATOTIOIOUVTAI ATTO TOV KATOOKEUADTH, TOV avTITTpdowTro a€pRIC Tou
A OMOIWG EEEIBIKEUPEVO TEXVIKO.

12, TloTE un Xpno1PoTIOIEITE PIa XOAAOWEVN OUOKEUR! ATTOGUVOEDTE Tr) OUOKEUN
aTmo TV TPICa Kal ETTIKOIVWVACTE WE TOV TTWANTH, €AV Eival XaAaauévn.

13. 2uvdéete TN ouokeur) pdvo o€ TpiCa e TNV TAON Kal T guxvoTnTa TTOU
avaeépovTal aTNV ETIKETA TNS CUOKEUNG.

14. Tpogidomoinan! Mn Bubilete Ta nAekTPIKA PEPN TNG GUOKEUNG O€ VEPD )
GMa uypa. MMoTE pnv KpaTare T oUOKeUR KATW aTTd TPEXOUEVO VEPO.

15.  EAéyxere TakTiKé TO BUoa kai To KaAwdIo Tpo@odoaiag yia Tuxdv (nuigs. Eav
10 BUoa A To kaAwdIo TPOPOdOTIag eival PBAPUEVO, TTPETTEI VOl AVTIKOTOOTOBEI
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16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

QIO TOV KATAOKEUAGTH, TOV QVTITTPOCWTTO G£PPIG TOU ) OHOIWG ECEIDIKEUPEVO
TEXVIKO, TTPOKEILEVOU VO ATOPEUXBET TUXOV KiVOUVOG ) TPAUHOTIOUAC.
BeBaiwbeite 611 T0 kaAwdI0 TPOYOdOTIAG dEV EPXETAI O€ ETTAPY| E AIXUNPA
A Bepud avTikeipeva kal dIOTNPEEITE TO YOKPIA ATt yupvr @Adya. lNa va
ByaAeTe 1o Buopa amd Ty Tpida, Tavrote va TpaBate 1o BUoa Kal OxI To
kaAwd10 TpoYodoaiag.

BeBaiwBeite 611 T0 kaAWBIO TPOPOdOTIAG () TO KAAWDIO ETTEKTACTC)
TOTTOBETEITAI JE TPATTO WOTE VA PNV UTTAPXE! KivOUVOG VO OKOVTAWEI KATTOIOG.
Mavrote va emPBAETIETE T OUOKEUR OTAV XpnaipoTroleital. MoTé unv
AQRVETE Tr) CUOKEUN XWwpig emiBAewn kard t didipkeia Tng xpriong.
Mpogidotroinon! Epdoov 1o Bucpa givar TomoBetnuévo atnv Tpila, n
OUOKEUN €ival ouvdedepévn aTnv TPOYOdOTia PEUMATOC.

ZBrVveTe TN GUOKEUN TTPOTOU ByAAETe TO BUopa amd v Tpica. MMoTé un
HETAQEPETE TN CUOKEUN KPATWVTAG TV aTTO TO KOAWDI0 TPOYodOTiag.

Mn xpnoipotolgite emTPO0BETEG CUOKEUEG TTOU BEV TTapéxovTal Jadi he n
OUOKEUN.

2uvdEeTe 10 BUOUA TPOYODOTIag O€ PIa EUKOAD TTPOCRACIUN TTPIa, WOTE
O€ TIEPITITWON EKTOKTNG OVAYKNG VO UTTOPEITE VO OTTOCTUVOETETE APETWE TN
ouokeury amd v Tpia.

Mnv atroguVvOEETE TN GUOKEUN aTTO TNV TTPICa TPABWVTAS TO KAAWDIO
Tp0®0d0oaiag. Autd Ba ummopoloe va TTPOKAAEDE! (NHIA OTO KOAWDIO
TP0Q0dOCiag i aTnv TPifa. ATTOGUVOEETE TO KAAWAIO TPOPOdOTIAg OTIO
v TPia, TPapwvTag atraAd 10 PUCHA TOU KaAwdiou Tpo®odoaiag.

[MoTé un XPNOIUOTIOIEITE ECAPTAUATA TIEQAV EKEIVWV TTOU CUVICTWVTAI OTIO
TOV KATAOKEUAOTH. AIaQOPETIKA, Ba YTTopouae va TTpokANnBEi Kivduvog yia
TNV A0QAAEIQ TOU XPrOTN KAl {NuIA 0T OUOKEUT|. XPNOIUOTIOIEITE UOVO
auBevTikd pépn Kal eCapTruaTa.

AuTth n ouokeun uTropei va xpnaipotroinei amé maidid nAikiag 8 etwv

Kl Gvw Kal atmd ATopa Ue WHATIKES A dlavonTikES PAGRES i amd atopa
TT0U OEV BIaBETOUV epTTEIPia, EQAOOV BpiokovTal UTTO KATAAANAN €TTIRAEWN
N €XOUV evnuEPWOEI yIa TOV TPOTTO ACPAAOUG XPHONG TOU TIPOIGVTOG KAl
karavooUv Toug Bavoug KIvoUvoug.

O kaBapioudg kal n ouvTrpnaon Tou ekteAoUvTal aTTO TOV XProTN dev Ba
TIpETTEl va ekTEAoUVTaI aTrd Traidid, Trapd Povo Qv BpiokovTal utrd eTTiAEYN.
Tamaidid dev Ba TrpéTel va TTaiCouv e Tn ouoKeur|. PUAGCOETE QUTV T GUOKEUN
Kl TO KOAwIO Tpopodoaiag PaKPIA oo TIaidIA NAIKIAS KATwW Twv 8 ETWV.

19



28. T1AvToTE VO ATTOOUVOEETE TN GUCKEUN OTTO TNV TTAPOXH PEULATOG AV
agriveral wpig eTTiBAewn f dev XpNOILOTIOIEITAI, KABWG KAl TTPIV OTT6 TN
ouvapuoAdynaon, Tnv amocuvapuoAdynon A Tov kabapioo.

29. MHN TomoBerteite Tn ouokeur emavw i kovtd o€ (eoTr €aTia ykadiol 1
NAEKTPIKA €0Tia 1) pEoa o€ Beppd poupvo.

30. AutA n ouokeur| Bev Exel OXEDIAOTEI WOTE VO AEITOUPYE HECW ECWTEPIKOU
XPOVOJIAKOTITN 1) EEXWPIOTOU GUOTAUATOS TNAEXEIPITHOU.

31.  AutA n ouokeur| B106¢Tel EVOWHATWWEVN YEIWON POVO YIA TOUG OKOTTOUG
NG AsIToupyiag tng.

32.  Mn XpnOIPOTIOIEITE TN CUCKEUR O€ BIounxaviko TepIBAAOV 1) O€ eGTePIKOUG
XWPOUG 1 yIa GKOTTOUG TTEPAV EKEIVIIV IO TOUG OTTOIOUG TTPOOPICETA.

33. Mnv tomroBeteite TN CUCKEUN ETTAVW A KOVTA O€ NAEKTPIKN £0TIa 1| OTIA
uypaepiou, aTnv akpn Tpateliol 1 o€ un oTabepr) em@eAvela. TomobeTeiTe
TN CUOKEUN HOVO O€ Agia, oTeyvh Kal aTabepn ETIQAVEIQ.

34. Tpiv Béoete T ouokeur| o€ Asitoupyia, Befaiwbeite 011 0 diokog oTdAagng
gival owaoTa ToTToBeTNPEVOS OTNV KATW TTAEUPA TNG GUCKEUNG.

35. Ta va diacahioete TNV ac@ali Aeitoupyia kail Tn BEATIOTN amddoan,
dlapdaaTe oAOKANpo 1o Eyxelpidio odnyiwv Kai 1o BIBAIaPAKI TG £yyunong.

36. OYAA=TE AYTEX TIZ OAHIIEZ Mnv Ti¢ TeTaete. AiaBdoTe Tig TTpoToU
XPNOIUOTIOINCETE TN VEA 0aG auakeun XL kpINTeTavyIaki Pe Aeitoupyia
AIFOTEPQY KAMNQY. ®uAatre yia PeAovTIKr avagopd.

OAHTIEZ TOMOOETHZHZ EIAIKOY KAAQAIOY TPO®OAOZIAZ

Mapéxetal éva pikpou Wrikoug kaAwdio Tpogodoaiag, yia va Welwbei o Kivduvog va
MTTAEXTEITE A VO OKOVTAWETE O€ £val OKPUTEPO KAAWBI0. MTTOPEITE va XpnOILOTIOIRNCETE
HOKPUTEPO KAAWAIO ETTEKTACTG, EQV EIOTE TIPOTEKTIKOI. EQV XpnOIUOTIOINCETE JAKPUTEPO
KOAWJIO ETTEKTACNG, N OVORACTIKY TAON TTOU avaypd@eTal 0TO KAAWDIO ETTEKTAONG
Ba TpETTel va gival TOUAGYIOTOV ion e TNV OVOPAOTIKA TAON TG OUCKEUNS Kal TO
HaKPUTEPO KOAWBIO TpoPodoaiag Ba Trpémel va ToToBeTBei e TPOTTO WOTE v Unv
KPEUETAI OTTO TOV TTAYKO TNG KOUCivag ) atrd To TPATTEC) KOl ETTOPEVWIG VO NV ITTOPOUV
va 10 Tpaphgouv TaIdIA A {wa fi va OKOVTAWEI KATTOI0G TTAVW 0€ auTo. To KaAwdIo
ETEKTAONG B0 TIPETTEN VAl Eivall Eva YEIWPEVO KOAWDIO TPOPOdOTIag 3 GUPHATWV.
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2) NEPITPA®H TQN MEPQN THZ ZYZKEYHZ

1.

2.

Béon

ZupTTayng KaTaokeun ammo avogeidwro atadAl.

Mivakag eAéyyou

Koupm& START/STOP (ENAP=H/AIAKOMH) kai SEAR (ZOTAPIZMA pe evOeIKTIKEG
Auyvieg, TepioTpe@Opeva koupTid eAéyxou kal 086vn LCD.

(o) MAGka ykpIA / (B) MAdka TeTavyidki

A@aipoUpeveg Kal VOAAEIHES TTAAKES PE KEPAWIKF aVTIKOANTIKA emioTpwaon Thermolon™
Volt.

KoupTid amodéopeuong TAakwv

MéoTe TPOG Ta PEOTA YIa VA OTTODETUEUTETE KOl VO AQaIPETETE TIG TIAGKEG YKPIA )
TETAVYICKI,

MpooTateuTikG MITOINIGPATOG

A@aipoUpEVO TTPOCTATEUTIKO TITOIAIOPOTOS atTd avogeidwTo aTadAl.

Aiokog aTaAagng

ZUMEyel Ta AT kai Ta agaipei a6 ) Baan yia e0koAo kabapioo.

Auldki aTpdyyiong

ZUMEyel Ta AT kai Ta agaipei a6 ) Baan yia e0koAo kabapiopo.

Atrofnkeuon kaAwdiou Tpopodoaiag

Bpioketal o€ BoAikd anueio KaTw amd T ouokeur], WOTe va KpUBETal To KaAwdIo
TpOQYOdOTiag.




3) MPIN ANO THN NPOQTH XPHZH

1.
2.

3.

AlaBéaTe OAeg TIC 0dnyieg KaI T GNPAVTIKA PETPA TIPOCTATTOG.

AgaipéaTte OAa Ta UAIKA guokeuaaiag Kal eAEyETe 0TI OAa Ta avTIKEIUEVA EXOUV
TapaAn®Bei ae KaAA kataaTaon.

ZkioTe 6Aa Ta TTAACOTIKA GaKOUAGKIa Kal aTroppiyTe Ta Je ToV KAaTAAANAO TpOTTO, KaBwg
ptropei va amoteAégouv kivouvo ao@uéiag f Tviypou yia Ta Traidid.

ZKOUTTIOTE TO GWWA TNG GUOKEUAG e Eva Bpeyuévo Travi. ZHMEIQZH: Mn xpnoiyotolgite
okANPa AciavTika KaBapiaTika, TTPATIVa c@ouyyapdkia koulivag ) TTpoidvTa Tou dev
BewpolvTal ac@aAr yia xpran o€ avtikoANTIKEG EmIQAveleS. EQv TTAEveTe TIC TTAGKEG

Kai Tov 6ioko oTaAagng aTo TAUVTAPIO TIATWY, UTTOPET va epgaviaTe Evag eAagpug
QTTOXPWHATIONAG OTIG TIAGKEG Kal aTov 8ioko oTaAagng. Autd eival pdvo BEpa aigBnTikrg
kai 6ev Ba emnpedoel v amédoan.

Ta mapakdTw 4 pépn pmropouv va agaipeBolyv amd Tn ouakeur| yia kaBapioud: (1) TAdka
YKpINTETTOVYIAKI — (2) TIpoaTaTEUTIKG TITaIAIGUATOS — (3) QUAdKI aTpdyyiong — (4) diokog
oTaAagng

KaBapioTe v TTAGKa yKpINTETTAVYIAKI, TOV 8ioKo OTAAAENG KaI TO QUAGKI GOTPAYYIoNG

Kl OTEYVWOTE Ta KAAA TTpoTOoU Ta ToTroBeTAgeTe 0TN GUaKeUR. O TTAGKES Kall 0 igKOg
oTOAagnG TAEvovTal GTO TTAUVTAPIO TTIATWY.

TomoBethaTe TOV BioKo aTAAAENG Kal TO AUAGKI OTPAyYIoNG.

TomoBemaTe TIG TTAGKES OTTWG TTEPIYPAPETal GTnV evoTnTa 4) Odnyiec auvapuoAdynang.
ZHMEIQZH: Katd v mpwn Xprion, N CUGKEUN UTTopEi va £XEl ia eha@pid pupwdid. Autd
eival amoAUTwg eualoloyiké kai Ba e¢alelpbei pe T xprion.

4) OAHTIEZ ZYNAPMOAOINHzZHZz

A.  0dnyieg ouvappoAdynong yio o SI0QOPETIKA OET TTAAKWV

lNa va &ekivaoeTe, TOTTOBETACTE TN oUCKEUR O€ Jia kabapr, emmimedn emeaveia. H
OUOKEUR £XEI 3 DIOPOPETIKEG ETTINOYEG TTAAKWV:
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MkpIA TARpoug peyéBoug  Temavyidiki TARPOUG peyEBoug ZuvOuaa g YKPIA Kal
TETavyIdK

B. TomoBétnon TAaKwv HoyEIpELOTOG
H ouokeun Ba mpémel va givar ofnoTh Kol va €XEl KPUWOEL. TOTTOBETAOTE KABE
TAGKa EEXWPIOTA. [EipETE TO KEVTPO TNG TTAAKAG TTPOG TAl KATW Kall THEDTE TIPOTEKTIKA
TTPOG Ta KATW TNV EWTEPIKI TTAEUPA TNG TTAGKAG. Oa TNV AKOUGCETE VOl KOUNTIWVEI OTN
Bean G. Mnv Tv médeTe e dUvapn Tpog Ta KaTw. Befaiwbeite 611 o1 akideg kai Ta



AyKIoTPa £XOUV EUBUYPapMIOTET Kl ETTEITA TTPOOTTABACTE Cavd. Mnv TTpoaTrabroeTe
va xpnoipotroifoete AaBideg yia va TECETE TIPOG TA ETT.

IHMEIQZH: To didypaupa TrapéxeTal Povo wg kabodrynan. Aev utdpyouv
£MONPAvVOEIC OTO id10 TO TTPOIdV.

C. Ag@aipeon TAOKWV HOYEIPEPATOG

H ouokeun Ba mpétmel va gival ammevepyoTroINUEVN KOl VO €XEl KPUWOEL.
BeBaiwBeite 671 £xeTe Tarnoel To koupti START/STOP (ENAP=H/AIAKOIH).
Bpeite Ta Kouptd amodéapeuong Thakwy ota TAaiva. MiEaTe aTaBepd T0 Eva KoupTr
kal n TAdka payeipéparog Ba Pyer amé ™ Baon. MaoTe Ty TAAGKA JayEIPEPATOS Kal
pe Ta U0 XEpIa, YIa VO TNV VO TKWOETE Kal va Tnv agaipéaete. Na €ioTe TTPOOEKTIKOI
otav ToTToBeTETE TIC TTAAKES 0 AAAN ETTIQAVEID - UNV OOKEITE UTTEPPOAIKY| TTiEDN, WOTE
va Unv TpokAnBei {nuid oTig akideg aTnv KATw TTAEUpA.

5) XPHEIH

Kabwg n auokeur| Ba BeppavBei kard tn d1GpKeia TG XpRonG, va €i0Te TTAVTOTE TTPOTEKTIKOI
katd T Aeiroupyia Tng.

MHN AITIZETE TIZ NAAKEZ 'H TO NPOZTATEYTIKO NITZIAIZMATOZ KATA TH
AIAPKEIA TOY MATEIPEMATOZ 'H AMEZQZ META.

XpNOIPOTIOIAATE €va YAvVTI GOUPVOU €AV BEAETE va TTPOCAPUOCETE TO TTIPOCTATEUTIKO
MTOINIOPATOG, WATE VO ATTOPUYETE TUXOV EyKaUaTA.

H paon g ouokeung Ba eival emmiong TOAU CeaTr. Edv BENETE val ETAKIVATETE T GUOKEUN
yia omrolovOATIoTE AOY0, AQAOTE T GUCKEUN VA KPUWOEI TIPOTOU TNV TIACETE (TOUAGYIOTOV
30 Aetrrdr).

M6Aig auvappoAoynBei cwaTé n GUOKEUN 0ag, GUVOEDTE TO KOAWDIO TPoPodoaiag aE pia
TUTTIKA TTpiCal NAekTPIKOU peluaTog kal Ba eioTe Toihol va EekivioeTe To payeipepa. Ogo
kaveTe TIG TMIAOYEG GG, N 086vn LCD Ba gwrileTal, aAd To payeipepa 0ev Ba EekIVATE! Ewg
otou Taroete 10 KoupTi START/STOP (ENAP=H/AIAKOIH).

Xpnaoipomolwvtag 1o mepiaTpe@ouevo kouuti PLATE SELECT (EMIAOTH MAAKAY),
MTTOPEITE VO ETIAEEETE va EAEYXETE Kall TIG U0 TTAGKES TAUTOXPOVA R va EAEYXETE aveEdpTnTa
TN Beppokpaaia, Tov Xpovo Kai Tn Asitoupyia gotapiouarog o€ kabe TAdka. O1 puBpiceig
Bepuokpaaiag kupaivovtar amd 80°C éwg 230°C kai 0 xpdvog kupaiveral amd 1 €wg 30 AeTrTd.
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F'upvwvrag To TepioTpe@opevo kouptri TIME (XPONOZ) degidéaTtpoa perd ta 30 Aetrd Ba
epgavioTei n évoeign ON atnv 086vn. To xpovouETPo Bev CekIvA avTioTpo®n PETpnaT, aANG
n TAdka Ba amevepyotroinBei autopaTa petd amod 60 AetTd.

EmiAéyovrag pévo v APIZTEPH A 1 AE=IA TAdKaQ, UTTOPEITE VO ATTEVEPYOTTOIATETE TN
pepovwpévn TAAKa yupidovtag 1o kouptri TEMPERATURE (OEPMOKPAZIA) ot Beppokpaaia
kaTw Twv 80°C / yupicovtag To kouptri TEMPERATURE (QEPMOKPAZIA) apioTepoaTpopa
€wg 10 TéEPWA. AUTO PTTOPET val yivel JOvo TTPIV EEKIVATETE TO payeipepa.

To TTePITTPEPOLEVO KOUUTTI pUBUioEWY OAG ETTITPETIEN Va ETTIAEYETE METACD TNG N AUTOUATNG
Aeiroupyiag kai Tg Aemoupyiag Aiyotepou kamvoU. H Aeimoupyia Aiyotepou Karmvou TrepIAauBAve
TIG BEATIOTEG TTPOETTIAEYHEVES PUBHITEIC YIa HOTXAPI, TIOUAEQIKA, WApI Kal XOIPpIVO.

To koupTri SEAR (ZOTAPIZMA) 0a¢ emmiTpETEl va GOTAPETE KATTOIEG TPOYEG O€ BepOKPATia
260°C yia éwg 5 Aetrtd. KaBe mAsupd Tou Trivaka eAEyxou £xel Tn dIKA TNG Acimoupyia
ootapiopatog. Mmopeite va emAéEETe goTAPITUA avEEapTNTa O€ KABE TTAEUPA.

Orav éxete emAégel TIg emBuunTég pubyioeig, TamoTe 10 Kouutri START/STOP (ENAP=H/
AIAKOIMH) kai 6a eugavioTei n évdeitn PREHEAT (MPOOEPMANZH) atnv 066vn LCD,
KaBWG kal UTTApEG TTOU JETAKIVOUVTAI OTTO TA ApIGTEPA TIPOG Ta OECIA.

MoAig ohokAnpwBei n TpoBEpuavan, Ba akouaTei Eva nynTiko OAUa TPEIS PopEG, Ba eCapavioTei
n évdeign PREHEAT (MTPOGEPMANZH) kai a Aetité Ba apyioouv va avaBoaBrvouy.
MarAaTe 10 koupTti START/STOP (ENAP=H/AIAKOIH) yia va eKIVATET TO XPOVOUETPO TV
avtioTpoen PETPNON Kal TPoaBEéaTe To PaynTod aag aTnv(aTig) TTAGKa(g).

H pUBuion Tou xpdvou oe Aetrtd Ba apyioel va avaBoafrivel kai Ba Eekivaaer n avTioTpoen
pETPNON £WG T0 PUNdEV. O1 £€1 PTTAPES KATW OO T AETTITA €ivanl pia EVOEIE Twv DEUTEPOAETTTIIV
(kGBe pmapa avriaToixei o€ 10 deutepdAETITA).

la va otapathoete 1o payeipeua, atote 1o Kouutri START/STOP (ENAP=H/AIAKOIH)
(WOTE VO OTTEVEQYOTTOIRTETE Tr) CUCKEUN.

['a va raparteivete T SIGPKeI (wAS TG KEPAPIKAGS AVTIKOAANTIKAG ETHIOTPWONG TWV TTAAKWY
00ag, 0ag guvIaToUpE va XpnaIpoTTolEiTe epyaAeia koudivag oo TAAOTIKS, aIAIkovn A §UAo.
[Moté pnv a@Avete TAAOTIKA epyaAsia koudivag va EpxovTal o€ eTaQn e TIG CEOTEG TIAAIKEG.
MeTagu Twv xprocwv, agalpeite TUXOV Katahorma pe xapTi koudivag, TTpoTol {eKIVATETE va
payelpeUETe TO ETTOHEVO YEUUA GAG.

TomoBeteite Aiyo AGdI emavw oTIG TTAGKEG TTpIV aTTO KABE XPrion. ZuvIoToUWE TN Xpron
AadioU katAnAou yia wroiyo kai tyaviopa (dnA. Addia pe uynAd anpeio karvou). EAEyCre
TV €TIKETA TOU Aadiou oag, yia va Befaiwbeite 611 gival katdAnAo yia payeipepa. Mn
Xpnoiyotolgite kavévav TUTTo Aadiol o€ Jopen oTpél, cupTrepIAUBavOpéVWY agpolOA,
WeKaaTAPWY aTayovIdiwv Kal avTAIV Wekaapou.

Mévtote va kabBapilete TI TAGKEG PETA a6 KGBE Xprom.

ZHMEIQZH: To mpoetIAeyuévo XPOVOUETPO Kal N TIPOoETTIAeyuévn Bepuokpaaia Ba
eupaviatolv oty 086vn LCD. O1 TpoTroToInaEIS TIOU YivovTal OTa JEVOU WG TIPOE TOV XpOvo
Kkai Tn Bepuokpaaia diarnpolvTal 6G0 N GUOKEUN Trapapével GUVOEdEUEV GTNV TTOPOXA
pedparog. QaT6oo, HOAIG amoauvoedei amd Ty Tpila To kaAwdio TPoPodoaiag, oI pubpiceIg
TOU Xpdvou Kal TG BepuoKpaaiag ETTAVEPXOVTAI GTIG TIPOETTIAEYHEVES EPYOOTATIOKEG TIHES.



ZHMEIQZH: MNa evahayry g Bepuokpaaiag petagu Babuwv KeAaiou: °C kai Fahrenheit:
°F, marhoTte maparetapéva 1o koupti START/STOP (ENAP=H/AIAKOIMH) kai o KouyTi
SEAR (ZOTAPIZMA) Tautdypova yia 6 deutepOAeTTTaL.

OAHIOz MATEIPEMATOZ

®aynté

[MAaka

[Mpoteivopevn Bepuokpaaia kar Xpévog

Bacon (Mméikov)

FkpIA /) Temravyidki

TomobetoTe TO WTEIKOV O KPUEG TTAGKEG.
l'upiaTe 10 KoupTr aToug 230°C. MayelpéwTe £wg
otou TETUXETE TNV €MOUUNTA Tpayavoetnta. Oa
XpelaoTolv epitrou 15 Aetrtd yia 450 yp. UTTéIKOV.

(Aoukavika) (wud)

Beef, Boneless TKPIA MpoBepudvete atoug 230°C. MamaTe To KoupTT
Steak (Mooyapioia SEAR (ZOTAPIZMA) kai GOTApETE yia 2 AeTITA.
pTTPICOA XWwpig TomoBetAaTe TIG UTTPICOAES OTIC TIPOBEPATEVES
KOKaAO) TAGKES YKPIA. Mayeipéyre yia TrepiTou 4 £wg 6
AetrTé amd kdBe TAcupd, avahoya e To TIAX0G TG
pTTpICdAag kai Tov mBUUNTS Babu6 YnaiuaTog,
Chicken FKpIA MpoBeppavere atoug 200°C. Mayelpéyte yia 8
Breast (X1180¢ ¢wg 10 Aettd amé kGBe TTAeupd. (H eOWTEPIKN
KOTOTTOUAO) Beppokpaaia Ba pémel va ivar 80°C - Ta uypd
Ba Byaivouv diauyn, xwpi¢ pol amdxpwan.)
Chicken FKPIA MpoBeppavete otoug 200°C. Mayelpéwte yia 8
Thighs (MmouTi ¢wg 10 Aetrtd a6 kaBe Aeupd. (H ecwrepikn
KOTOTTOUAO) Beppokpaaia Ba pémel va ivar 80°C - Ta uypd
Ba Byaivouv diauyn, xwpig pog amoxpwaor.)
Fish Steaks TKPIA MpoBepuavere atoug 200°C. Mayeipéyrte yia 7
(PiAéTa wapiol) £wg 8 AeTrTl ammd kGBe TMAeUPA.
Hamburgers FKpIA Mpobeppavere atoug 230°C.
(Mmigtékia)
Cheeseburgers TKPIA Omwg apatavw, aAAG HONIG Ta UTIQTEKI
(MmigTékia pe Tupi) éxouv oxeddv wnBei kai ammopével 1,5 AeTTTo,
TOTTOBETAOTE £Val KOUUATI TUPI €TTAVW aTTO Ta
pmeTékia. MayeipéwTe éwg 610U AIOEI TO TUPI.
Sausages TkpIA i Temavyidki | 230°C. TomoBetaTe Ta AOUKAVIKA OTIG

TTPOBEPUOTEVES TIAGKES YKPIN TETTAVYIGKI - OI
PABOWOEIG TOU YKPIA Eivai IDAVIKEG yia val
TIOPAWPEVOUV Ta AOUKAVIKA OTn B0 TOUG Kall val Tal
YUPICeTe EUKOAQ WOTE VOl HAYEIPEUTOUV OHOIOHOPAOL.
WhoTe yia Trepitou 5 AeTité amoé kabe Aeupd.
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®aynté MAdKka [Mpoteivopevn Bepuokpaaia kai Xpovog

Eggs (Auyd) Temavyiaki 180°C. ZmaoTe Ta AUYA EMAVW OTIG (EOTEG TIAGIKES

TemavyIdki. AvarmodoyupiaTe Ta POAIG wnBei 1o
aoTTpad!, YET@ oo TepiTTou 2 Ewg 3,5 AeTITd, Kal
0QaIPEDTE TO POAIG payeIpeUTOUV aTOV ETIBUNNTO

Babuéd ynaiparog.
French Toast Temavyidki 180°C. AvamodoyupiaTe To HETA a6 2 £wg 3
(TaA\ik6 ToOT) AeTrTd, avahoya pe 10 TAX0¢. Mayelpéwrte yia 2
€wg 3 emITAEov AeTrTd.
Steak & Eggs TKpIA kal MpoBepudvete atoug 180°C. TotroBetaTe TN(TIG)
(MmpiC6Aa e Teravyiaki papvapIgpévn(eq) UTmpICOAa(ES) Emavw aTny
auya) TpoBepuaapévn TAGka ykpIA. WAGTE yia Trepitou 4

€wg 6 Aetrtd amd kd&Be Acupd, avaAoya e To TIaK0g
™G PTTPICOAAG kail Tov mBUUNTS Babud wnaiuatog,
Aol avarrodoyupiaeTe TV(TIG) UTTPICOAA(ES) yia

va ynBei n GAAn Aeupd, TTpoaBéaTe Ta auyd oty
TPoBEPUATEVN TIAGKQ TETTAVYIAKI KalI AYEIDEWTE
yia 2 éwg 3 AeTTa a6 Kabe TTAeupd. Ekeivn
oTiyun Ba TpéTrel va xouv wnBeikal o1 UTTPICOAEC.

Vegetables TKpIA 200°C. Wrverte éwg 61ou padakwaouy. O xpdvog
(Aaxavikd) Ba TroIKiAel avahoya pe TOV TUTTO Twv AaXavIKWY

TIOU XPNOIMOTIOIEITE, MG XpeIdlovTal ammd 20 Ewg
30 Aerrrd.

ZHMEIQZH: Autoi givar uévo TpoTeIvOPEVOl XPOVOI KOl UTTOPET val TTOIKIAoUv avaAoya e Ta UAIKG,
TIG BEPUOKPATIES KO TV TTPOTWTTIK TTPOTIUNGT). MAvTOTE VO EAEYXETE TIC EOWTEPIKES BeplOKpaTies
TWV KPEATWV HE Eva BEPUOUETPO TPOPIUWY YIa ao@AAela. Ta KOPUATIO KPEATOG EYAAOU TTAXOUG
pTTOpPEi va XPeIGovTal Gvolyua yia OHOoIGHoPPO WHGIHO.

6)
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ZYNTHPHZH KAl KAGAPIZMOZz

Mpiv amé Tov KaBapiaud, va atroouvOEETE TTAVTOTE TN GUOKEUN ag amd Ty Trpida Kal va
NV aQrVeTe va Kpuwoel (TouAdyioTtov 30 Aetrtd). ApaipéaTe kal amoppiyTe Ta Addia Kal Ta
NITI TTOU €X0UV CUCTWPEUTET aTOV BioKO OTAAGENS KaI GTO AUAGKI OTPAYYIONG.

MéoTe 10 KOUPTTIA OTTOBECHEUONG TTAOKWV VI VO AQAIPETETE TIG TIAGKES Y10 KaBapITo.
BeBaiwbeite 011 01 TAGKEG payEIPEUOTOG €XOUV KPUWOEI EVIEAWG TTPOTOU TIG TTIGOETE
(TouhayiaTov 30 Aetrtd). O1 TAGKeG kal 0 6ioKOG aTAAAENS TTAEVOVTQI OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
Mnv E0veTe TIG TTAGKEG payelpEaTOS WE PETAAIKA avTikeideva OTTwg payaipia f mpolvia
KQl N XpnOIHOTIOIEITE TIPATIVO OQOUYYAPAKI KOUGivag yia va TI kabapioeTe. Autd UTTopei
va @Beipel TV KEPaWIKA avTIKOANTIKH ETTIGTPWAN TWV TTAAKWV.

Edv éxete payeipéwel Balaaaiva, okouTriaTe TNV TTAGKA HOYEIPEUATOS HE XUNO Aepoviou,
WOTE va amoUyeETe TN WeTapopd TG yelang Twv Baacaiviwy aTo eTopEVO yelua aag.



. H Baon kai o Trivakag eAéyxou pmopolv va kaBapiaTolv pe Eva palakd, ateyvo Tavi. MNa
TIEQITITWOEIS DUOKOANG BPWHIAG, XPNOIMOTIOIRATE Eva BPEYHEVO TTAVI.

. To TTpoCOTaTEUTIKG TITGIAIOHATOG, 0 dioKOG GTAAAENG, TO AUAGKI OTPAYYITNG KAl Of TIAGKES
pmropoUv va TAuBolv aTo Xép! e Eva Bpeypévo Travi. O diokog aTAAAENS KAl 01 aQaIPOULEVEG
TAGKEG TIAEVOVTAI OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

. ATTOQEUYETE va XPNOIUOTIOIEITE TTPACIVA TQOUYYAPAKIA Koulivag, OKOVEG ) XNUIKA
QTTOPPUTTAVTIKAL.

7) ANOOHKEYZH

. Bepaiwbeite 6T N GUOKEUN £xEl KPUWOEI KAl OTEYVWAOEI TIPOTOU TV ammoBnkeuaeTe. TuAiCte
70 KaAwdI0 TPoYodoaiag yipw amd T fAan kaAwdiou TpPoPod0Tiag KATW aTTO T GUCKEUN.

. [0 va emITOXETE TOV KAAUTEPO TPOTTO ATTOBAKEUONG: TOTTOBETAOTE 2 TTAAKES OTN GUOKEUR Kal

2 TTAGKeg OTIC TIPOPAETTOUEVES BAKES aTTOBAKEUONG.

['a KahUTepn kal ac@aréaTepn amobrkeuan, KpATHOTE T UAIKA GUOKeUAaiag kai TOTToBETACTE

T CUOKEUN Kal TIG TTAGKEG §ava aTo KouTi dTav dev TIC XPNOIUOTIOIENTE.

8) ANTAAAAKTIKA

Napete urown 6t dev OlatiBevral aviaAAaKTIKG yia QUTAV T GUGKEUN.

9) ANOPPIWH THZ ZYZKEYHZ

AuTA n GUOKEUN QEPEI TAAVAN TUPWVA [ TV eupwraiki 0dnyia 2012/19/EU

OXETIKA e Ta ammORANTA €100V NAEKTPIKOU Kail nAekTpovIKOU £0TTAIoNOU (AHHE).

To Tp0oidv dev TTPETTEI VO QVTIPETWTTICETAI WG OIKIAKA aTToppiupaTa. PépTe TO O€

€Va KEVTPIKO ONpEio GUMOYAG YIa avaKUKAWGT NAEKTPIKWY KOl NAEKTPOVIKWY

OIKIOKWY GUGKEUWV. 101 TTI0 ASTITOLEPEIS TTANPOQOpIES OXETIKA [ TNV ETTECEQYATIA,

. TNV aQvaKTNan Kal TNy avakUKAWaN autol Tou TPOIOVTOE, ETTIKOIVWVIACTE [E TOV

dfuo oag, v utmpeaia 016eaNG OIKIOKWY ATTOPPIMKATWY A TO KATAGTNA OTTOU

ayopdaoare 1o TPoidv. H owaTr amdppiyn cuuBaAAel 0NV ammoQuyn apvnTIKWY EMITITWOEWY GTO

mrepIB&AAov kal T avBpwTivn uyeia. Me v emavaypnaipoTroinan, avakikhwan f/kar GAAn xprion
TWV TTaAQIWY GUOKEUWY, GULBAAAETE anpavTikd aTny TTpocTaaia Tou TrePIBAAOVTOG.

loyuel povo yia 1o Hvwpévo BaaiAcio:

20pgwva pe Toug KavoviopoUg Tou 2013 yia Ta amroBAnTa nAEKTPIKOU Kal NAEKTpOVIKOU £0TTAITOU
(S12013/3113) (6Twg TPOTTOTIOINBNKAV), TA TTPOIGVTA TIOU BV UTTOPOUV TTAEOV Va XpnalpoTroinBolv
TTPETEl va GUAEYovTal EEXWPIOTA KAl va aTTOpPITITOVTal e TPOTTO QIAIKG TTPOG TO TrEPIBAANOV.

10) EFFYHZH
la Ta mpoiévra ou TwAolvTal evids Tou Eupwraikol Oikovouikod Xwpou Kal aTo Hvwpévo
BaaiAeio, emwoeAeioTe amod eyyinan 24 unvwv yia 1o TPoidv w¢ TTpoaTadia amd v EAAEIYN
ouppatétnTag, aUuewva pe v odnyia (EE) 2019/771 kair Tov Népo tou 2015 Trepi SiIKaIwpaTwy
Tou kartavaAwth (Hvwpévo BaaiAeio).
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H eyyunan 10x0€l HOVo €AV XPNOIPOTIOIEITE TO TTPOIOV VIO W) ETTAYYEAUATIKY XProN.

2e kGBe TepiTTwan, dev euBuvOpaoTE yia ehatTwpaTa TTou ogeilovtal aTa EAG:
un CUPPOPOWOTN e TIG 0dnyieg GpovTidag Kal Xprong,
QualoAoyIKr) @BOPA (TT.X. ATTOXPWUATITHOI F] YPATOOUVIEG) /KAl
ETTITITWOEIG EGTEPIKWV TIAPAYOVTWY, TT.X. {NUIG a6 KaIPIKES TUVBAKES, {nuIG aTmd PETagpopa,
{nuid Trou TTPOKANRBNKE aTTO XTUTTAHATA 1) KPOUCEIG.

Ze mepimTwan EMeIYPNS oUPHOPPWANG, avaoya e TIG TTEPIOTATEIC,
10 TTPOIGV Ba emIoKeVAlETal,
70 TTPOIGV Ba avTikaBioTaral,
éva avaloyikd Pépog Tou avTiTipou Trou KaTaBARBnke yia 1o Tpoidv Ba emaTpégeTal, A
0AOKANPO TO avTiTIHO TToU KaTaBAABNKE yia TO TTPoidv Ba emIOTPEPETA.

®uhdre Tnv amddeign ayopag A TapahaBng Tou TTPOIGVTOG TTOU avagépel TNV nUepopnvia ayopdg
i mapahaBic. Oa Tn xpelaaTeite, €Gv EMIOULEITE va AOKATETE TOUG TPOTTOUG £TAVOPBWANg yia
ENEIYN ouppdpewWong.

Autég o1 diarageig dev emnpeddouv Ta VOHOBETIKG KATOXUPWHEVA SIKOIWMPOTO TTOU EXETE
WG TEAATNG OTO TANICIO TWV IGXUOVTWVY EBVIKWV KAVOVIGHWYV (TT.X. YIo TV TTWAnon
KATAVOAWTIKWY ayabwy), Ta otroia PTropei va dia@épouv atrd pia xwpa o€ dAAN. Autég ol
Siarageig €xouv HOVO EVIHEPWTIKO XAPUKTAPA Kol SEv guvIOTOUV EUTTOPIKN €yyUnon TTouU
oag divel DIaQOPETIKG SIKAIWHATA ATTO AUTA TTOU £XETE OTO TTAQIGIO TWV IGXUOVTWY EBVIKWV
KQVOVIGHWV.

Edv éxeTe amropieg yia 10 TIP0idV, HTTOPEITE v ETTIKOIVWVATETE JE TO TUAKA EGUTTNEETNONG TIEAATWVY
pag yéow email ot dievBuvan info@cookware-co.com

To TuARua e€utpéTnong TreAatwy Ba gag evnuepwatel yia Ta PARATA TTOU TIPETTEI VO OKOAOUBATETE.
AmoAauaTe T xprion TG ouokeuns oag!

MNa o Hvwpévo Baaileio: n mapamévw eyyunon mapéxeral amd m The Cookware Company
UK & Ireland Ltd.
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Pred pouzitim tohoto spotfebice se peclivé seznamte s nize uvedenymi pokyny. Tyto
pokyny doporucujeme uschovat. Tyto bezpecnostni pokyny je pfi pouzivani elektrickych
spotfebiCl nutné dodrzovat v zajmu vasi viastni bezpecnosti.

1) VSEOBECNE BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pfi pouzivani elektrického spotfebice je tfeba dodrzovat zakladni bezpe€nostni

opatreni véetné nasledujicich:

1. DULEZITE: Pfed prvnim pouZitim se peclivé seznamte se vSechny pokyny.

2. Nedotykejte se horkych ploch, nékteré plochy se béhem pouZivani zahfivaji.

3. UPOZORNENI: Abyste snizili riziko trazu elektrickym proudem, pfipravujte
pokrmy pouze na vymeénitelnych deskach.

4. Tento spotfebiC je urCen pouze pro pouZiti v domacnosti a nesmi se pouzivat ke
komer¢nim uceltm.

5. SpotfebiC se smi pouzivat pouze k Ucelu, ke kterému byl uréen a navrzen.

6. Zajistéte, aby spotiebi¢ a zastréka zustavaly mimo dosah vody a jinych kapalin.
Pokud dojde k padu spotfebice do vody, okamZité vytahnéte zastrcku ze
zasuvky a spotfebi¢ nepouzivejte, dokud jej nezkontroluje certifikovany technik.

7. NedodrzZeni téchto pokynd mize mit za nasledek zranéni osob nebo poskozeni
vyrobku.

8.  Nikdy se nepokousejte otevrit kryt spotfebice svepomoci.

9. Pod kryt spotrebice nevkladejte Zadné pfedméty.

10. Nedotykejte se zastrcky mokryma nebo vihkyma rukama.

11. NebezpeCi Urazu elektrickym proudem! Nepokousejte se spotfebiC opravit
svepomoci. V pfipadé poruchy musi opravu provest vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo podobné kvalifikovana osoba.

12.  Nikdy nepouzivejte poskozeny spotfebic! Pokud dojde k poSkozeni spotebice,
odpojte jej od elektrické zasuvky a kontaktujte prodejce.

13.  Spotfebi€ pfipojujte pouze k elektrické zasuvce s napétim a frekvenci
uvedenymi na Stitku spotfebice.

14. Varovani! Elektricke Casti spotfebice neponofujte do vody ani jinych kapalin.
Spotiebic nikdy neoplachuijte pod tekouci vodou.

15.  Pravidelné kontrolujte zastr¢ku a napajeci kabel, zda nejsou poskozené. Pokud jsou
zastrcka nebo napéjeci kabel poskozené, musi je vyménit vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se predeslo nebezpedi zranéni.

16. Dbejte na to, aby se napajeci kabel nedostal do kontaktu s ostrymi ani horkymi
pfedméty, a chranite jej pfed otevienym ohném. Chcete-li vytahnout zastrcku ze

zasuvky, vzdy tahnéte za zastrcku, nikoli za napajeci kabel.
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17.

18.

19.
20.

21.
22.

23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.
32.

33.

Dbejte na to, aby byl napajeci (nebo prodluzovaci) kabel umistén tak, aby
nehrozilo nebezpeci zakopnuti.

Pfi pouzivani méjte spotfebi€ neustéle pod kontrolou. Pokud se spotfebi¢
pouZiva, nikdy jej nenechavejte bez dozoru.

Varovani! Dokud je zastrcka v zasuvce, je spotfebic stale pfipojen ke zdroji napajeni.
Pred vytazenim zastrcky ze zasuvky spotfebi¢ vypnéte. Nikdy spotrebi¢
nepfenasejte uchopenim za napéjeci kabel.

NepouZivejte zadna dalSi zafizeni, ktera nebyla dodana spolu se spotfebicem.
Sitovou zastrcku zapojte do snadno pristupné elektrické zasuvky, abyste
spotfebi¢ v pfipadé nouze mohli okamZité odpajt.

Neodpojujte spotrebiC od zasuvky tahem za napajeci kabel. Mohlo by dojit

k poSkozeni napajeciho kabelu nebo zasuvky. Napajeci kabel odpojte od
zasuvky Setrnym zatazenim za zastrcku.

Nikdy nepouZivejte jiné prislusenstvi nez to, které doporucuje vyrobce.
Nedodrzeni tohoto pokynu mlze mit za nasledek ohrozeni bezpe€nosti uZivatele
a poSkozeni spotebice. PouZivejte pouze originalni dily a prisluSenstvi.

Tento spotfebiC smi pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi a osoby bez potfebnych
znalosti a zkuSenosti, pokud jsou pod Fadnym dohledem nebo byly pouceny o
bezpeCném pouzivani spotrebice a pokud rozumi nebezpecim, které pouzivani
spotrebite obnasi.

Déti smi uzivatelské Cisténi a udrzbu provadét pouze v pfipadé, Ze jsou pod
dohledem.

Zabrarite détem, aby si se spotfebi¢em hraly. Tento spotfebic a napéjeci kabel
uchovavejte mimo dosah déti mladSich 8 let.

Pokud spotebi¢ ponechavéte bez dozoru nebo jej nepouzivate, odpojte jej od
elektrické sité. Stejné postupuijte také pred sestavenim, rozebranim nebo Cisténim.
Spotfebi¢ NEPOKLADEJTE na horkou plynovou &i elektrickou plotynku, do
jejich blizkosti, ani do horké trouby.

Tento spotfebiC neni urcen k ovladani externim ¢asovym spinacem ani
samostatnym systémem déalkového oviadani.

Tento spotfebiC je vybaven pouze funkénim uzemnénim.

Spotiebi¢ nepouzivejte v primyslovém prostfedi, venku ani k jinym uceltm,
neZ pro které je urcen.

Nepokladejte spotfebi€ na elektricky nebo plynovy sporak ani do jeho blizkosti,
na okraj stolu ¢i na nestabilni plochu. Spotfebi¢ pouzivejte vyhradné na rovné,

suché a stabilni ploSe.
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34. Pred uvedenim spotfebice do provozu zkontrolujte, zda je ve spodni ¢asti
spotrebite fadné umisténa odkapavaci miska.

35. 'V zajmu zajisténi bezpecného provozu a dosazeni optimalnich vysledk si
prostudujte cely névod k pouZiti a zarucni list.

36. TENTO NAVOD SI USCHOVEJTE. Nevyhazuite jej. Pfed pouZitim nového
grilu XL/teppanyaki s funkci LESS SMOKE si prostudujte tento navod.
Uschovejte pro budouci pouZiti.

SPECIALNi POKYNY TYKAJICi SE POUZITi SADY NAPAJECICH KABELU

SpotrebiC se dodava s kratkym napajecim kabelem, aby se sniZilo riziko zamotani do
kabelu ¢i zakopnuti hrozici u delSiho kabelu. Del$i prodluzovaci napajeci kabel Ize
pouZit, pokud zachovate opatmost. Pokud pouzivate dlouhy prodluZovaci napajeci
kabel, mély by jmenovité elekirické hodnoty uvedené na kabelu byt alespon tak velké
jako hodnoty uvedené na spotfebici a delsi napéjeci kabel by mél byt umistén tak, aby
se nevisel pfes kuchyiskou desku nebo desku stolu, kde by za néj mohly tahat déti
nebo zvifata, a také tak, aby o néj nebylo mozné zakopnout. Prodluzovaci napajeci
kabel by mél sestavat z uzemnéného tivodi¢ového napajeciho kabelu.

2) POPIS SOUCASTIi VYROBKU

1.  Télo spotiebice
Pevna konstrukce z nerezové oceli.
2.  Ovladaci panel
Tlacitka START/STOP a SEAR (opékani zprudka) s kontrolkami; otoéné ovladace a LCD
displej.
3. (a) Grilovaci/ (b) teppanyaki desky
Vyjimatelné a vyménitelné desky s keramickym nepfilnavym povrchem Thermolon™ Volt.
4.  Tlacitka pro uvolnéni desek
Stiskem tlacitka grilovaci nebo teppanyaki desku uvolnite, aby ji bylo mozné vyjmout.
5. Kryt proti odstfikujicimu tuku
Odnimatelny kryt proti odstfikujicimu tuku z nerezové oceli.
6. Odkapavaci miska
SlouZi k zachyceni tuku a Ize ji vyjmout pro snadnéjsi ¢isténi.
7.  Odkapavaci zlabek
Slouzi k zachyceni tuku a Ize jej vyjmout pro snadnéjsi CiSténi.
8.  Ulozny prostor pro napajeci kabel
PohodIné umistény zespodu, aby kabel nepfekazel.
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3) PRED PRVNIM POUZITIM

1.
2.

3.

Seznamte se se viemi pokyny a dileZitymi bezpecnostnimi opatfenimi.

Odstrarite veSkeré obalové materialy a zkontrolujte, zda byly vSechny polozky doruceny v
neposkozeném stavu.

V8echny plastové sacky roztrhejte a fadné zlikvidujte, protoZze mohou pro déti
predstavovat riziko uduseni nebo vdechnuti.

Télo spotfebige otfete vihkym hadfikem. POZNAMKA: NepouZivejte agresivni abrazivni
Cistici prostfedky, draténky ani pfipravky, které nejsou vhodné k pouZiti na nepfilnavé
povrchy. Pokud desky a odkapavaci misku myjete v my¢ce nadobi, mize dojit k mirné
zméné jejich zabarveni. Jedna se pouze o estetickou zménu, ktera nemé vliv na jejich
funkénost.

Nasledujici 4 Casti Ize ze spotiebice odpojit a vyCistit: (1) grilovaci/teppanyaki deska — (2)
kryt proti odstfikujicimu tuku — (3) odkapavaci zlabek - (4) odkapavaci miska

Pred vloZzenim do spotfebice grilovaci desky / desky teppanyaki, odkapavaci misku a
odkapavaci Zlabek ocistéte a dikladné osuste. Grilovaci desky a odkapavaci misku Ize
myt v my&ce nadobi.

VloZte do spotfebie odkapavaci misku a zlabek.

Desky vsadte podle pokyn( uvedenych v ¢asti 4) Navod k sestaveni.

POZNAMKA: Pii prvnim pouziti mize byt spotfebié mirné citit. Tento prévodni jev je zcela
normalni a s pouzivanim ustane.
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4) NAVOD K SESTAVENI

A

Navod k sestaveni pro rtizné sady desek
Zacnéte tim, Ze spotfebiC umistite na Cistou rovnou plochu. Tento spotiebic Ize pouzivat
se tfemi rdznymi konfiguracemi desek:
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Dvé grilovaci desky Dvé teppanyaki desky Kombinace grilovaci a

teppanyaki desky

Vlozeni grilovacich desek

Spotiebi¢ by mél byt vypnuty a vychladly. Vkladejte samostatné jednu desku po
druhé. Naklonte stfed desky smérem doli a opatrné zatlaCte na horni stranu desky.
Méli byste slySet, jak deska zapadne na své misto. Nesnazte se desku zatladit silou.
Zkontrolujte, zda jsou Cepy zavésu a hacky v jedné roving, a pfipadné to zkuste znovu.
Nesnazte se desku zatlagit pomoci trn0.

POZNAMKA: Schéma slouzi pouze k instruktaznim geltim, na skutedném vyrobku
neni Zadné oznaceni.

VYJMUTI GRILOVACICH DESEK

Spotiebi¢ by mél byt vypnuty a vychladly a nezapomente stisknout tla¢itko
START/STOP. K uvolnéni desek slouzi tlacitka po stranéch pfistroje. Silou stisknéte
jedno z tlacitek a pfisluSna grilovaci deska se uvolni od téla pfistroje. Uchopte desku
ob&ma rukama, abyste ji mohli zvednout a vyjmout. Pfi odkladani desek stranou budte
opatrni — na desky pfili§ netlacte, abyste neposkodili trny na spodni strané.



5) POUZITI

Protoze se spotiebi¢ pfi pouzivani zahfiva, budte pfi manipulaci s nim vzdy opatrni.
BEHEM PRIPRAVY POKRMU ANI BEZPROSTREDNE PO Ni SE NEDOTYKEJTE DESEK
ANI KRYTU PROTI ODSTRIKUJICIMU TUKU.

Pokud potfebujete upravit polohu krytu, pouZzijte kuchyriské rukavice, abyste se nepopalili.
Takeé télo spotfebice bude velmi horké. Pokud potiebujete spotfebic z jakéhokoli divodu
premistit, pockejte pfed manipulaci, nez vychladne (alespori 30 minut).

Po fadném sestaveni spotfebi¢ zapojte kabelem do standardni elektrické zasuvky a miizete
zacCit s pfipravou jidla. Pfi nastavovani se rozsviti LCD displej, ale grilovani se spusti teprve
poté, co stisknete tlacitko START/STOP.

Pomoci otoéného ovladate PLATE SELECT (vybér desky) mlZete zvolit nastaveni pro obé
desky sou€asné, nebo nastavit teplotu, as a funkci opékani pro kazdou z nich zvlast. Teplotu
Ize nastavit v rozmezi 80 °C az 230 °C a Cas v rozmezi 1 az 30 minut.

Pokud pretocite ovlada¢ TIME (Cas) ve sméru hodinovych ruci¢ek za hodnotu 30 minut,
zobrazi se na displeji ON (zapnuto). V takovém pfipadé ¢asova¢ neodpocitava Cas, ale
deska se po 60 minutach vypne automaticky.

Pokud zvolite pouze LEFT (leva deska) nebo RIGHT (prava deska), muzete ohfev pfislusné
desky vypnout otoéenim tlacitka TEMPERATURE (teplota) pod 80 °C nebo otocenim tladitka
TEMPERATURE zcela proti sméru hodinovych ruci¢ek. Toto nastaveni Ize provést pouze
pfed zahajenim grilovani.

Oto¢ny ovlada¢ SETTING (nastaveni) umozriuje zvolit mezi manualnim rezimem a rezimem
s funkci less smoke (méné koure). Rezim less smoke obsahuje optimalni pfedvolby pro
grilovani hovéziho, dribeziho, ryb a veprového.

Tlacitko SEAR (opékani) umoZiiuje az 5 minut zprudka opékat potraviny pii teploté 260 °C.
Funkce SEAR je k dispozici na kaZdé strané ovladaciho panelu samostatné. Na kazdé strané
grilu tedy miZete opékat samostatné.

Po zvoleni pozadovaného nastaveni stisknéte tlacitko START/STOP a na LCD displeji se
zobrazi napis PREHEAT (pfedehfivani) a pruhy bézici zleva doprava.

Po dokonceni pfedehfevu pfistroj tfikrat pipne, napis PREHEAT zmizi a zanou blikat minuty.
Stisknutim tlacitka START/STOP spustite ¢asovac a pfipravované potraviny miZete umistit
na desku (desky).

Zaéne blikat nastaveny ¢as v minutach a spusti se odpoet do nuly. Sest sloupcovych
ukazateld pod minutami udava pocet sekund (kazdy sloupec odpovida 10 sekundam).
Chcete-li grilovani ukoncit, stisknéte tlacitko START/STOP a spotfebiC vypnéte.

Pro prodlouzeni Zivotnosti keramického nepfilnavého povrchu desek doporuéujeme pouzivat
plastové, silikonové nebo dfevéné kuchyrské nacini.

Plastové nacini nikdy nenechavejte v kontaktu s horkymi deskami.

NeZ zacnete pfipravovat dal8i pokrm, setfete pfipadné zbytky po pfedchozim grilovani
papirovou utérkou.

Pfed kazdym pouzitim nalijte na desky trochu oleje. Doporu¢ujeme pouzivat olej vhodny pro
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peceni a smazeni (). olej s vysokou teplotou prepaleni). Zkontrolujte si na etiketé oleje, zda
je olej vhodny ke grilovani. NepouZivejte zadné typy rozpraSovacl oleje véetné aerosoll,
mlhovych rozpraSovacl ¢i pumpickovych rozprasovacu.
. Desky po kazdém pouZiti vzdy vycistéte.
POZNAMKA: Na LCD displeji se zobrazi vychozi nastaveni ¢asovace a teploty. Zmény v nastaveni
Casu a teploty zUstavaji ulozeny v paméti, dokud je spotrebi€ pfipojen ke zdroji napajeni. Po odpojeni
napajeciho kabelu se ale nastaveni ¢asu a teploty vrati zpét na vychozi hodnoty nastavené z vyroby.
POZNAMKA: Pro piepnuti jednotek teploty mezi stupni Celsia ( °C) a stupni Fahrenheita ( °F)
soucasné stisknéte a po dobu 6 sekund podrzte tlacitka START|STOP a SEAR.

PRUVODCE GRILOVANIM

Potravina Deska Doporucovana teplota a ¢as
Bacon (slanina) Grilovaci nebo Slaninu poloZte na studené grilovaci desky. Nastavte
teppanyaki teplotu na 230 °C. Opékejte do kfupava. Grilovani

450 g slaniny by mélo trvat asi 15 minut.

Beef, Boneless Grilovaci Predehfejte na 230 “C. Stisknéte tlacitko SEAR

Steak (hovézi a zprudka opékejte 2 minuty. Steaky polozte na

maso, steak bez predehfatou grilovaci desku. V zavislosti na tloustce

kosti) steaku a pozadované mife propeceni opékejte z
kazdé strany asi 4 az 6 minut.

Chicken Breast Grilovaci Predehfejte na 200 °C. Grilujte 8 az 10 minut z

(kufeci prsa) kazdé strany. (Vnitfni teplota by méla doséhnout
80 °C - pri této teploté bude Stava Cira a bez
rizového zabarveni.)

Chicken Thighs Grilovaci Predehfejte na 200 “C. Grilujte 8 az 10 minut z

(kufeci stehna) kazdé strany. (Vnitfni teplota by méla dosahnout
80 °C - pfi této teploté bude $tava ira a bez
rizového zabarveni.)

Fish Steaks (rybi | Grilovaci Predehfejte na 200 °C. Grilujte 7 az 8 minut z

steak) kazdé strany.

Hamburgers Grilovaci Predehfejte na 230 °C.

(burger)

Cheeseburgers Grilovaci Stejné jako vySe, ale kdyz budou burgery témérf

(cheeseburger) upecené a bude zbyvat asi 1,5 minuty, polozte
na né kousek syra. Opékejte, dokud se syr
nerozpusti.
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Potravina Deska Doporucovana teplota a ¢as

Sausages Grilovaci nebo 230 °C. Polozte jednotlivé klobasky na predehratou

(uncooked) teppanyaki grilovacifteppanyaki desku — zebrovani desky

(klobasky ze pomaha udrzet jednotlivé klobasky ve spravné

syrového masa) poloze a umozriuje je snadno otacet, abyste dosahli
rovnomémého propeceni. Grilujte asi 5 minut z
kazdé strany.

Eggs (vejce) Teppanyaki 180 °C. Vejce rozklepnéte na horkou teppanyaki
desku. Po ztuhnuti bilku (asi 2 az 3,5 minuty)
vejce obratte, a kdyz je pfipraveno dle vasich
pfedstav, z grilu jej sundejte.

French Toast Teppanyaki 180 °C. V zavislosti na tloustce po 2 az 3

(francouzsky toast) minutach obratte. Opékejte dalSi 2 az 3 minuty.

Steak & Eggs Grilovaci a Predehfejte na 180 °C. Na pfedehratou grilovaci

(steak s vajitkem) | teppanyaki desku poloZte ochuceny steak (steaky). V zavislosti
na tloustce steaku a pozadované mife propeceni
opékejte z kazdé strany asi 4 az 6 minut. Po otoCeni
steaku rozklepnéte na pfedehratou teppanyaki desku
vejce a opékejte z kazdé strany 2 az 3 minuty. Az
bude vejce hotové, mél by byt hotovy i steak.

Vegetables Grilovaci 200 °C. Grilujte do zmé&knuti. Doba pfipravy se liSi

(zelenina) v zavislosti na druhu pouzité zeleniny. ale méla by

se pohybovat mezi 20 aZ 30 minutami.

POZNAMKA: Jedna se pouze o doporugené ¢asy, které se mohou lisit v zavislosti na pouzitych
potravinach, teploté a osobnich preferencich. Z bezpeénostnich dlvodu vzdy kontrolujte vnitfni
teplotu masa pomoci potravinafského teploméru. Silné platky masa mize byt nutné pro rovnomérmné
propeceni nafiznout tzv. na motylka.

6) UDRZBA A CISTENI

. Pred cisténim vzdy vypojte spotfebi¢ ze sité a nechte jej vychladnout (alespori 30 minut).
Odstrarite mastnotu a zbytky tuku, které se nahromadily v odkapavaci misce a zlabku.
. Desky pred Cisténim uvolnéte pfislusnym tlaCitkem. Pfed manipulaci s deskami se ujistéte,
Ze jsou zcela vychladlé (alespori 30 minut). Grilovaci desky a odkapavaci misku Ize myt v

mycce nadobi.

. Grilovaci desky neoSkrabavejte kovovymi pfedméty, jako jsou noze nebo vidlicky, ani je
nedrhnéte draténkou. Mohlo to zplsobit poSkozeni keramického nepfilnavého povrchu.
. Pokud jste grilovali mofské plody, otfete grilovaci desku citronovou Stavou, aby jimi nenacichl
dalSi pfipravovany pokrm.
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. Télo spotiebite a ovladaci panel Ize o€istit mékkym suchym hadfikem. Odolné&j$i neCistoty
odstrante navlhéenym hadfikem.

. Kryt proti odstfikujicimu tuku, odkapavaci misku, odkapavaci Zlabek a desky Ize myt ru¢né
vihkym hadfikem. Odkapavaci misku a vyménitelné desky Ize myt v my¢ce nadobi.

. K Cisténi nepouzivejte draténku, pisek na nadobi ani chemické Cistici prostredky.

7) ULOZENI

. Pred ulozenim spotfebite zkontrolujte, zda je spotfebic vychladly a suchy. Omotejte napajeci
kabel kolem k tomu uréenych Gchytli na spodni strané spotfebice.

. Pro zajisténi nejlepSiho zplisobu skladovani: dvé desky vioZte do spotfebice a zbyvajici dvé
umistéte do k tomu uréenych skladovacich sacku.
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spotfebi¢ a desky vlozte zpét do krabice.

8) NAHRADNI DiLY

Upozoriiujeme, Ze pro tento spotiebi¢ nejsou dostupné Zadné nahradni dily.

9) LIKVIDACE SPOTREBICE

Tento spotrebi€ je oznacen v souladu s evropskou smémici 2012/19/EU o odpadnich

elekirickych a elektronickych zafizenich (WEEE). S vyrobkem se nesmi nakladat jako

s komunalnim odpadem. Vyrobek namisto toho odvezte na sbémé misto urené k

recyklaci elektrickych a elektronickych domacich spotfebicli. Podrobnéjsi informace

0 dalSim zpracovani, vyuZiti a recyklaci tohoto vyrobku ziskéte na mistnim méstském

Uradé, u poskytovatele sluzeb pro likvidaci odpadu z domécnosti nebo v obchodé, kde jste

I vyrobek zakoupili. Spravny zpisob likvidace poméaha pfedchazet nepriznivym dopadim

na zivotni prostfedi a lidské zdravi. Op&tovnym pouZitim, recyklaci ainebo jinym vyuzitim starych spotfebici
vyznamné pfispivate k ochrané Zivotniho prostfedi.

Plati pouze pro Spojené kralovstvi:

Podle nafizeni o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich z roku 2013 (SI 2013/3113) (v
platném znéni) musi byt jiz nepouZitelné vyrobky shromazdovany oddélené a likvidovany zpisobem
Setrnym k Zivotnimu prostedi.

10) ZARUKA

Na vyrobky prodavané v Evropském hospodarském prostoru a ve Spojeném kralovstvi se vztahuje
24mésicni zaruka jako ochrana proti neshodé v souladu se smérmnici (EU) 2019/771 a zakonem o pravech
spotfebitell z roku 2015 (Spojené kralovstvi).

Zaruka plati pouze v pfipadé, Ze vyrobek slouzi k neprofesionalnimu pouziti.
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V Zadném pfipadé neodpovidame za vady zpUsobené:
nedodrzenim pokyn( pro péci a pouzivani;
béznym opotfebenim (napf. zménou zabarveni nebo poskrabanim) a/nebo
vlivem vnéjSich faktord, napf. po$kozenim vlivem pocasi, poSkozenim pfi preprave,
poskozenim zplisobenym nérazy nebo otfesy.

V pfipadé nesouladu bude v zavislosti na okolnostech
produkt opraven;
produkt vyménén;
vracena pomeérna ¢ast ceny zaplacené za produkt, nebo
vracena cela cena zaplacena za vyrobek.

Uschovejte si prosim doklad o nakupu nebo dodani vyrobku s uvedenim data nakupu nebo dodani.
Pokud budete chtit uplatnit opravné prostiedky z divodu nesouladu, budete potfebovat doklad o koupi
nebo dodani.

Témito ustanovenimi nejsou dotéena zadna zakonna prava, ktera vam jako zakaznikovi nalezi
podle platnych vnitrostatnich predpisti (napi. o prodeji spotiebniho zbozi), které se mohou v
jednotlivych zemich lisit. Tato ustanoveni maji pouze informativni charakter a nepredstavuiji
obchodni zaruku, ktera by vam poskytovala jina prava, nez jaka mate podle platnych vnitrostatnich
predpist.

Mate-li jakékoli dotazy k produktu, miZete kontaktovat na$ zakaznicky servis e-mailem na adrese
info@cookware-co.com

Zakaznicky servis vas bude informovat o dalSim postupu.
UZivejte si svého spotfebice!

Pro Spojené kralovstvi: vySe uvedena zéruka je poskytovana spole¢nosti The Cookware Company
UK & Ireland Ltd.
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Prima di utilizzare 'apparecchio, leggere attentamente le seguentiistruzioni. Si consiglia
di conservare le istruzioni. Per la vostra sicurezza, seguite queste istruzioni quando
utilizzate apparecchi elettrici.

1) ISTRUZIONI DI SICUREZZA GENERALI

Quando si utilizza un apparecchio elettrico, si dovrebbero sempre rispettare
alcune misure di sicurezza, come ad esempio quelle qui riportate:

1. IMPORTANTE: Leggere attentamente tutte le istruzioni prima del primo
utilizzo.

2. Non toccare le superfici calde, alcune di queste raggiungono temperature
elevate durante I'utilizzo.

3. ATTENZIONE: Per ridurre il rischio di scosse elettriche, cucinare solo sulle
piastre estraibili.

4. Questo apparecchio € destinato esclusivamente all'uso domestico e non
all'uso commerciale.

5. L'apparecchio deve essere utilizzato solo per i fini per i quali & stato
progettato e realizzato.

6. Mantenere I'apparecchio e la spina elettrica lontani da acqua e altri
liquidi. Nel caso in cui I'apparecchio dovesse cadere in acqua, staccare
immediatamente la spina dalla presa e non utilizzare I'apparecchio fino a
quando non ¢ stato verificato da un tecnico certificato.

7. Il mancato rispetto delle istruzioni d'uso potrebbe provocare lesioni
personali e/o danneggiare il prodotto.

8. Mai tentare di aprire per proprio conto l'involucro dell'apparecchio.

9. Non inserire alcun oggetto all'interno dell'involucro dell'apparecchio.

10. Non toccare la spina con le mani umide o bagnate.

11. Rischio di scossa elettrical Non cercare di riparare per proprio conto
I'apparecchio. In caso di malfunzionamento, le riparazioni devono essere
eseguite dal produttore, da un suo incaricato per I'assistenza o da persona
analogamente qualificata.

12.  Mai utilizzare un apparecchio danneggiato! Scollegare I'apparecchio dalla
presa elettrica e contattare il rivenditore, se danneggiato.

13. Collegare |'apparecchio a una presa elettrica che abbia gli stessi valori di
tensione e frequenza riportati sull'etichetta dell'apparecchio.

14. Attenzione! Non immergere i componenti elettrici dell'apparecchio in acqua
o altri liquidi. Mai tenere I'apparecchio sotto I'acqua corrente.

15. Controllare regolarmente la spina e il cavo per escludere eventuali danni.
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16.

17.

18.

19.

20.

21.
22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

Se la spina o il cavo di alimentazione sono danneggiati, devono essere
sostituiti dal produttore, da un suo incaricato per I'assistenza o da persona
analogamente qualificata per evitare rischi.

Accertarsi che il cavo di alimentazione non venga in contatto con oggetti
appuntiti 0 ad elevata temperatura e mantenerlo lontano da fiamme libere. Per
estrarre la spina dalla presa, tirare sempre impugnando la spina e non il cavo.
Accertarsi che il cavo di alimentazione (o la sua prolunga) sia posizionato
correttamente, in modo da non generare pericolo di inciampo.

Controllare sempre l'apparecchio quando € in uso. Non lasciare mai
I'apparecchio incustodito mentre € in funzione.

Attenzione! Fino a quando la spina & nella presa, I'apparecchio € connesso
alla rete elettrica.

Spegnere I'apparecchio prima di staccare la spina dalla presa. Mai
trasportare |'apparecchio tirandolo dal cavo di alimentazione.

Non utilizzare altri dispositivi che non siano forniti insieme all'apparecchio.
Collegare la spina a una presa elettrica facilmente accessibile in modo che
in caso di emergenza possa essere staccata immediatamente.

Non scollegare |'apparecchio dalla presa tirando il cavo di alimentazione.
Cio potrebbe danneggiare il cavo o la presa. Scollegare il cavo dalla presa
tirando delicatamente la spina del cavo di alimentazione.

Mai utilizzare accessori che non siano quelli consigliati dal produttore.

I mancato rispetto di queste istruzioni potrebbe provocare un rischio in
termini di sicurezza per I'utente e il danneggiamento dell'apparecchio.
Utilizzare solo ricambi e accessori originali.

L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di almeno 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche o mentali, o da persone prive di
esperienza o della necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza
oppure dopo che le stesse abbiano ricevuto istruzioni relative all’'uso sicuro
dell'apparecchio e abbiano compreso tutti i potenziali pericoli.

La pulizia e la manutenzione non devono essere affidate ai bambini se non
sotto sorveglianza.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio. Tenere l'apparecchio e il cavo
di alimentazione lontani dalla portata dei bambini di eta inferiore a 8 anni.
Scollegare sempre l'apparecchio dalla presa se viene lasciato incustodito e
prima delle operazioni di montaggio, smontaggio o pulizia.

NON posizionare su o vicino a fornelli elettrici o a gas caldi, né in forni

riscaldati.
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30.

31.
32.

33.

34.

35.

36.

Il presente apparecchio non deve essere azionato da un timer esterno o da
un telecomando indipendente.

L'apparecchio contiene un collegamento a terra a scopo funzionale.

Non utilizzare I'apparecchio in un ambiente non domestico, all'esterno o
per fini diversi da quelli a cui € destinato.

Non posizionare |'apparecchio su fornelli elettrici 0 a gas o nelle loro
vicinanze, sul bordo del tavolo o su di una superficie instabile. Appoggiare
I'apparecchio solo su una superficie uniforme, asciutta e stabile.

Prima di mettere in funzione I'apparecchio, accertarsi che il vassoio di
raccolta sia posizionato correttamente nella parte inferiore dell'apparecchio.
Per garantire un funzionamento sicuro e risultati ottimali, leggere
interamente il manuale d’uso e il libretto della garanzia.

CONSERVARE LE PRESENTI ISTRUZIONI. Non buttare via queste
istruzioni. Leggerle prima di utilizzare la nuova Griglia XL/Piastra teppanyaki
con funzione MENO FUMO. Conservarle per futura consultazione.

ISTRUZIONI SPECIALI PER IL CAVO DI ALIMENTAZIONE

L'apparecchio ha in dotazione un cavo di alimentazione corto per ridurre il rischio
di rimanere impigliati o inciampare su un cavo piu lungo. Cavi di alimentazione
con prolunghe possono essere utilizzati prestando la dovuta attenzione. Se si
utilizza un cavo di prolunga lungo, le caratteristiche elettriche del cavo di prolunga
devono corrispondere o essere superiori a quelle dell'apparecchio e la prolunga
deve essere disposta in modo da non pendere dal bancone o dal tavolo, per evitare
che bambini o animali possano tirarla o inciamparci. La prolunga deve essere un
cavo di alimentazione a 3 fili con messa a terra.

2) DESCRIZIONE DELLE PARTI

1.

2.
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Base

Involucro solido con design in acciaio inossidabile.

Pannello di controllo

Pulsanti START/STOP e SEAR [Rosolare] con spie luminose; manopole di controllo e
display LCDSTART/STOP

(a) Griglia / (b) Piastra teppanyaki

Piastre estraibili e interscambiabili con rivestimento in ceramica antiaderente Thermolon™
Volt.

Pulsanti di sblocco piastre

Premerli per sbloccare ed estrarre le piastre per griglia o teppanyaki.

Paraspruzzi

Paraspruzzi estraibile in acciaio inossidabile.



Vassoio di raccolta

Raccoglie il grasso ed & possibile rimuoverlo dalla base per una facile pulizia.
Canalina antigocciolamento

Raccoglie il grasso ed & possibile rimuoverla dalla base per una facile pulizia.
Spazio avvolgicavo

Situato comodamente sotto I'apparecchio per nascondere il cavo di alimentazione.

3) PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1.
2.

3.

Leggere tutte le istruzioni e le misure di sicurezza importanti.

Togliere tutto il materiale di imballaggio e verificare che ogni elemento sia stato ricevuto in
buone condizioni.

Strappare tutti i sacchetti di plastica e smaltirli correttamente poiché possono costituire un
rischio di soffocamento per i bambini.

Pulire la struttura con un panno umido. NOTA: Non usare detergenti abrasivi, pagliette
ruvide o prodotti non considerati sicuri per i rivestimenti antiaderenti. Se si decide di lavare
le piastre e il vassoio di raccolta in lavastoviglie, questi potrebbero scolorirsi leggermente.
E solo un problema estetico che non influira sulle prestazioni.

Le seguenti 4 parti possono essere estratte dall'apparecchio per procedere alla pulizia: (1)griglia/
piastra teppanyaki — (2) paraspruzzi — (3) canalina antigocciolamento — (4) vassoio di raccolta
Pulire la griglia/piastra teppanyaki, il vassoio di raccolta e la canalina antigocciolamento

e asciugarli accuratamente prima di reinserirli nell'apparecchio. Le piastre e il vassoio di
raccolta sono lavabili in lavastoviglie.

Inserire il vassoio di raccolta e la canalina antigocciolamento. 49
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Posizionare le piastre come descritto al punto 4) Istruzioni per il montaggio. )
NOTA: Durante il primo utilizzo, I'apparecchio potrebbe sprigionare un leggero odore. E una
cosa assolutamente normale che scomparira col tempo.

ISTRUZIONI PER IL MONTAGGIO

A. lIstruzioni per il montaggio delle diverse serie di piastre

Per iniziare, posizionare I'apparecchio su di una superficie pulita e piatta. L'apparecchio
ha 3 diverse opzioni di piastre:

Solo griglia Solo piastra teppanyaki Combinazione di griglia e
piastra teppanyaki

B. Installare le piastre di cottura

L'apparecchio dev’essere spento e freddo. Inserire ogni piastra singolarmente.
Inclinare la piastra verso il basso e spingerla delicatamente in basso sul lato
esterno della piastra. Si dovrebbe sentire uno scatto di posizionamento. Non forzare
nell'abbassarla, accertarsi che i perni di aggancio e i relativi ganci siano allineati e
riprovare. Non utilizzare strumenti appuntiti per spingere la piastra.

NOTA: L'immagine ha il solo scopo di fornire istruzioni; non ci sono segni di riferimento
sul prodotto.

C. Rimuovere le piastre di cottura

L'apparecchio deve essere spento e freddo; accertarsi di aver premuto il pulsante
START/STOP. Individuare i pulsanti di sblocco piastre presenti sui lati. Premendo
un pulsante con decisione la piastra di cottura si sgancera dalla base. Afferrarla con
entrambe le mani per sollevarla ed estrarla. Prestare attenzione nel posizionare le
piastra su un'altra superficie - appoggiarla con delicatezza, in modo da non danneggiare
i perni inferiori.



5) UTILIZZO

Poiché I'apparecchio si riscaldera durante I'uso, prestare molta attenzione durante il
funzionamento.

NON TOCCARE LE PIASTRE O IL PARASPRUZZI DURANTE O IMMEDIATAMENTE
DOPO LA COTTURA

Qualora fosse necessario regolare il paraspruzzi, usare un guanto da forno per non scottarsi.

Anche la base dell'apparecchio diventera molto calda. Se per qualche motivo occorre spostare
I'apparecchio, farlo raffreddare prima di toccarlo (almeno 30 minuti).

Una volta assemblato I'apparecchio in modo corretto, inserire il cavo di alimentazione in
una presa standard per iniziare a cucinare. Una volta impostata la selezione prescelta, il
display LCD si accende, ma la cottura non si avvia fino a quando non si preme il pulsante
START/STOP.

Ruotando la manopola di SELEZIONE DELLA PIASTRA, & possibile scegliere di controllare
contemporaneamente entrambe le piastre, o di controllare la temperatura in modo
indipendente, cosi come il tempo e la rosolatura (sear), per ciascuna piastra. Le impostazioni
di temperatura variano da 80 °C a 230 °C e i tempi di cottura da 1 a 30 minuti.

Ruotando la manopola TIME in senso orario dopo i 30 minuti sul display comparira la scritta
ON. II timer non esegue il conto alla rovescia, ma la piastra si spegne automaticamente
dopo 60 minuti.

Selezionando solo piastra SINISTRA o solo piastra DESTRA, & possibile spegnere una
piastra ruotando il pulsante della TEMPERATURA a meno di 80 °C / ruotando del tutto il
pulsante della TEMPERATURA in senso antiorario. Questa operazione si pud eseguire solo
prima di iniziare a cucinare.

Questo selettore consente di scegliere tra le modalita manuale e meno fumo. La modalita
meno fumo comprende preimpostazioni ottimali per cuocere a puntino carni di manzo, pollo,
pesce e maiale.

Con il pulsante SEAR (rosolare) & possibile rosolare i cibi a 260 °C per un massimo di 5
minuti. Ciascun lato del pannello di controllo ha la sua funzione "sear". Si pud scegliere di
rosolare ciascun lato in modo indipendente.

Una volta selezionate le impostazioni desiderate, premere START/STOP per visualizzare
PREHEAT (preriscaldamento) sul display LCD e le barre che progrediscono da sinistra a
destra.

Eseguito il preriscaldamento, 'apparecchio emettera tre bip, la scritta “PREHEAT” scomparira
€ i minuti inizieranno a lampeggiare.

Premere START/STOP per avviare il timer e mettere il cibo sulla o sulle piastre.

Il tempo di cottura in minuti adesso lampeggera e partira il conto alla rovescia. Le sei barre
al di sotto dei minuti indicano i secondi (ciascuna barra corrisponde a 10 secondi).

Per interrompere la cottura, premere il pulsante START/STOP per spegnere I'apparecchio.

Per prolungare la vita del rivestimento antiaderente in ceramica delle piastre, consigliamo di
utilizzare utensili in plastica, silicone, o legno.
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. Non lasciare mai utensili di plastica a contatto con le piastre roventi.

. Tra una cottura e I'altra, rimuovere ogni residuo con un tovagliolo di carta prima di iniziare
a cuocere un’altra pietanza.

. Prima di ogni utilizzo versare un po' di olio sulle piastre. Raccomandiamo di utilizzare un olio
idoneo per cottura in forno e frittura (ad esempio oli con un punto di fumo elevato). Leggere
I'etichetta dell'olio per accertarsi che sia adatto per la cottura. Non utilizzare nessun tipo di
olio spray, inclusi aerosol, nebulizzatori e spray a pompa.

. Pulire sempre le piastre dopo ogni uso.

NOTA: Sul display compariranno una temperatura e un timer preimpostati. Le modifiche apportate ai
menu relativi al tempo e alla temperatura di cottura rimangono attive fino a quando I'apparecchio &
collegato alla corrente. Tuttavia, una volta staccata la spina, le impostazioni di tempo e temperatura
ritornano a essere quelle predefinite.

NOTA: Per modificare la temperatura tra gradi centigradi: °C e Fahrenheit: °F, premere
contemporaneamente il pulsante START|STOP e quello SEAR per 6 secondi.

GUIDA DI COTTURA

Cibo Piastra Temperatura e tempo di cottura suggeriti
Bacon Griglia o piastra Posizionare il bacon sulle piastre fredde.
teppanyaki Impostare la temperatura a 230 °C. Cuocere fino

alla croccantezza desiderata. Per 450 g di bacon
dovrebbero bastare circa 15 minuti

Beef, Boneless Griglia Preriscaldare a 230 ‘C. Premere il pulsante SEAR
Steak (Manzo, e rosolare per 2 minuti. Mettere le bistecche sulle
bistecca senz'0sso) griglie preriscaldate. Cuocere dai 4 ai 6 minuti per

lato, in base allo spessore delle bistecche e al punto
di cottura desiderato.

Chicken Breast Griglia Preriscaldare a 200 °C. Cuocere 8 - 10 minuti per
(Petto di pollo) lato. (La temperatura interna dovrebbe essere di
80 °C, in quel caso dalla carne coleranno succhi
trasparenti e non di colore rosa).

Chicken Thighs Griglia Preriscaldare a 200 “C. Cuocere 8 - 10 minuti per
(Cosce di pollo) lato. (La temperatura interna dovrebbe essere di
80 °C, in quel caso dalla carne coleranno succhi
trasparenti e non di colore rosa).

Fish Steaks (Tranci | Griglia Preriscaldare a 200 “C. Cuocere 7 - 8 minuti per
di pesce) lato.
Hamburger Griglia Preriscaldare a 230 °C.
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Cibo Piastra Temperatura e tempo di cottura suggeriti

Cheeseburger Griglia Come sopra, ma quando i cheesburger
sono quasi cotti, nell'ultimo minuto e mezzo,
appoggiarci sopra una fettina di formaggio.
Cucinare finché il formaggio non sara fuso.

Sausages Griglia o piastra 230 °C. Mettere le salsicce sulla griglia / piastra

(Salsicce non
cotte)

teppanyaki

teppanyaki preriscaldate. Le striature della griglia
sono perfette per tenere ferme le salsicce e
consentire di girarle per una cottura uniforme.
Grigliare circa 5 minuti per lato.

Eggs (Uova)

Teppanyaki

180 “C. Rompere le uova sulle piastre teppanyaki
ben calde. Girarle quando gli albumi saranno
pronti, dopo circa 2 - 3,5 minuti, e toglierle quando
saranno cotte al punto desiderato.

French Toast

Teppanyaki

180 °C. Girarlo dopo 2 0 3 minuti, a seconda dello
spessore. Cuocere per altri 2 0 3 minuti.

Steak & Eggs Griglia e piastra Preriscaldare a 180 “C. Mettere la carne insaporita

(Bistecca con teppanyaki sulla piastra della griglia preriscaldata. Grigliare dai 4

l'uovo) ai 6 minuti per lato, in base allo spessore e al punto
di cottura desiderato. Dopo aver girato le bistecche
per cuocere l'altro lato, aggiungere le uova sulla
piastra teppanyaki e cuocere 2 - 3 minuti per lato. A
quel punto, anche le bistecche dovrebbero essere
pronte.

Vegetables Griglia 200 °C. Grigliare finché non sono tenere. Il tempo di

(Verdure) cottura puo variare in base al tipo di verdura usata,

ma dovrebbe aggirarsi intorno ai 20 - 30 minuti.

NOTA: Questi tempi di cottura sono solo suggerimenti e possono variare in base agli ingredienti,
alle temperature e alle preferenze personali. Per sicurezza, verificare sempre la temperatura interna
delle carni con un termometro per uso alimentare. Tagli spessi di carne bovina richiedono di essere
aperti "a libro" per risultati di cottura omogenei.

6) MANUTENZIONE E PULIZIA

. Prima di procedere alla pulizia, scollegare sempre I'apparecchio e farlo raffreddare (per
almeno 30 minuti). Rimuovere e buttare la materia grassa e i residui accumulatisi nel vassoio
di raccolta e nella canalina antigocciolamento.

. Premere i pulsanti di sblocco per rimuovere e pulire le piastre. Assicurarsi che siano
completamente raffreddate prima di maneggiarle (almeno 30 minuti). Le piastre e il vassoio
di raccolta sono lavabili in lavastoviglie.
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8)

Non graffiare le piastre di cottura con oggetti metallici come coltelli o forchette e non usare
pagliette ruvide per pulirle perché potrebbero danneggiare il rivestimento in ceramica
antiaderente.

Se si & cucinato del pesce, passare sulla griglia un po' di succo di limone per evitare di
trasferire il sapore di pesce alle pietanze successive.

La base e la manopola di controllo possono essere pulite con un panno morbido e asciutto.
In caso di sporco piu ostinato, inumidire il panno.

Il paraspruzzi, il vassoio di raccolta e le piastre si possono lavare a mano con una spugna
umida. Le piastre estraibili e il vassoio di raccolta sono lavabili in lavastoviglie.

Non usare pagliette ruvide, polveri o detergenti chimici.

CONSERVAZIONE

Assicurarsi che I'apparecchio sia freddo e asciutto prima di riporlo. Avvolgere il cavo di
alimentazione nell'avvolgicavo presente sotto I'apparecchio.

Per una conservazione ideale, si consiglia di lasciare 2 piastre montate nell'apparecchio e
di riporre le altre 2 negli appositi sacchetti per la conservazione.

Per una conservazione ottimale e sicura, conservare i materiali di imballaggio e riporre
I'apparecchio e le piastre nella scatola quando non in uso.

PARTI DI RICAMBIO

Per questo apparecchio non sono disponibili parti di ricambio.

9)

SMALTIMENTO DELL’APPARECCHIO

Questo apparecchio & contrassegnato secondo la direttiva europea 2012/19/EU sui
rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE). Il prodotto non puo essere
trattato come rifiuto domestico. Portarlo invece a un punto di raccolta centrale per il
riciclo degli elettrodomestici e delle apparecchiature elettroniche. Per informazioni
pil dettagliate sul trattamento, il recupero e il riciclaggio di questo prodotto, rivolgersi

. all'ufficio comunale locale, al servizio di smaltimento dei rifiuti domestici o al negozio

in cui & stato acquistato il prodotto. Un corretto smaltimento aiuta a prevenire

conseguenze negative per l'ambiente e la salute umana. Riutilizzando, riciclando e/o facendo altro uso
di vecchi elettrodomestici, viene dato un importante contributo alla protezione dellambiente.

Solo per il Regno Unito:

In base al regolamento del 2013 sui rifiuti elettrici ed elettronici (Waste Electrical and Electronic Equipment
Regulations 2013 - S1 2013/3113) (e successive modifiche), i prodotti che non sono piu utilizzabili devono
essere raccolti separatamente e smaltiti in modo rispettoso dell'ambiente.
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10) GARANZIA

Per i prodotti venduti nello Spazio economico europeo e nel Regno Unito, & disponibile una garanzia di
24 mesi sul prodotto a tutela della mancanza di conformita a norma della direttiva (UE) 2019/771 e della
legge sui diritti dei consumatori del 2015 (Regno Unito).

La garanzia ¢ valida solo se il prodotto € destinato a un uso non professionale.

In nessun caso siamo responsabili per difetti causati da:
mancato rispetto delle istruzioni per l'utilizzo e la manutenzione;
normale deterioramento (ad esempio scolorimento e graffi); e/o

impatto di fattori esterni, come danni dovuti alle condizioni meteo, danni da trasporto, danni
provocati da urti e colpi.

In caso di mancata conformita, in base alle circostanze,
il prodotto sara riparato;
il prodotto sara sostituito;
sara rimborsata una percentuale del prezzo del prodotto;
sara rimborsato l'intero prezzo del prodotto.

Mantenere la ricevuta d'acquisto o di consegna del prodotto recanti la data di acquisto o di consegna.
La prova d'acquisto o di consegna € necessaria per esercitare il diritto al risarcimento per mancanza
di conformita.

Le presenti disposizioni non riguardano diritti statutari che il cliente possieda ai sensi dei
regolamenti nazionali applicabili (ad es. la vendita di beni di consumo), che possono variare
da paese a paese. Le presenti disposizioni sono fornite unicamente a scopo informativo e non
costituiscono garanzia commerciale che offre diritti diversi da quelli applicabili a norma dei
regolamenti nazionali.

Per qualsiasi domanda sul prodotto, contattare il nostro servizi scrivendo a: info@cookware-co.com

I servizio clienti vi indichera la procedura da seguire.
Buon divertimento con ['utilizzo del vostro apparecchio!

Per il Regno Unito: la garanzia come qui descritta & fornita da The Cookware Company UK & Ireland
Ltd.
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Antes de usareste aparato, lea atentamente las siguientes instrucciones. Recomendamos
que conserve estas instrucciones. Por su seguridad, siga estas instrucciones de
seguridad cuando utilice aparatos eléctricos.

1) INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD

Al utilizar un aparato eléctrico, deben seguirse siempre unas precauciones
basicas de seguridad, que incluyen las que indicamos a continuacion:

1. IMPORTANTE: lea todas las instrucciones atentamente antes del primer uso.

2. No toque las superficies calientes (algunas de las superficies se calientan
durante el uso).

3. ATENCION: para reducir el riesgo de descarga eléctrica, cocine tnicamente
sobre las placas extraibles.

4.  Este aparato esta destinado Unicamente a uso doméstico y no debe emplearse
para uso comercial.

5. Elaparato debe utilizarse exclusivamente para el fin para el que fue destinado
y disefiado.

6. Mantenga el aparato y el enchufe alejados del agua y de cualquier otro liquido.

Si el aparato cayese en agua, desenchufelo inmediatamente de la toma de

corriente y no lo utilice hasta que lo revise un técnico certificado.

Si no sigue estas instrucciones pueden producirse darios a personas y al producto.

Nunca intente abrir la carcasa del aparato.

No inserte ningun objeto en la carcasa del aparato.

No toque el enchufe con las manos mojadas o himedas.

iPeligro de descarga eléctrica! No intente reparar el aparato usted. En caso de

averia o mal funcionamiento, las reparaciones debe realizarlas el fabricante, su

agente de servicio 0 una persona con cualificacion similar.

12. jNunca utilice un aparato si esta dafiado! Si el aparato sufre algin dafio,
desenchufelo de la toma de corriente y contacte con el vendedor.

13. Conecte el aparato Ginicamente a tomas de corriente con el voltaje y frecuencia
que se indican en la etiqueta del aparato.

14.  jAtencidn! No sumerja las partes eléctricas del aparato en agua ni en ninguin otro
liquido. Nunca ponga el aparato bajo €l grifo ni ninguna otra forma de agua comiente.

15.  Examine con regularidad el enchufe y el cable de alimentacion para comprobar
que no estén dafiados. Si el enchufe o el cable de alimentacion esta(n)
dafado(s), debera(n) ser sustituido(s) por el fabricante, su agente de servicio o
una persona con cualificacion similar, para evitar peligros y lesiones.

16. Asegurese de que el cable de alimentacidn no entre en contacto con objetos
60
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17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

afilados o calientes y manténgalo alejado de fuegos. Para desenchufar el
aparato de la toma de corriente, tire siempre del enchufe, nunca del cable.
Asegurese de que el cable de alimentacién, y si usa un cable alargador,
también este Ultimo, estén colocados de tal forma que no haya peligro de
tropezar con ellos.

Cuando el aparato esté encendido, manténgalo siempre vigilado. Nunca deje el
aparato desatendido mientras lo esté utilizando.

iAtencion! Siempre que el enchufe esté conectado a la toma de corriente, el
aparato tendra corriente.

Antes de desenchufar el aparato de la toma de corriente, apaguelo. Nunca
lleve ni mueva el aparato agarrandolo del cable.

No utilice ningun dispositivo adicional que no haya sido suministrado junto con
el aparato.

Enchufe el aparato a una toma eléctrica facilmente accesible, para poder
desenchufarlo inmediatamente en caso de emergencia.

No desenchufe el aparato de la toma de corriente tirando del cable de
alimentacidn, ya que esto podria dafiar el cable de alimentacion y la propia
toma. Para desenchufar el aparato, agarre el enchufe y tire con cuidado de él.
Nunca utilice accesorios que no estén recomendados por el fabricante.
Incumplir esta norma puede dar lugar a riesgos de seguridad para el usuario y
darios en el aparato. Utilice unicamente piezas y accesorios originales.

Este aparato pueden utilizarlo nifios mayores de ocho afios y personas sin
experiencia o con discapacidades fisicas 0 mentales siempre que se les
supervise adecuadamente o se les haya instruido sobre como usar el aparato
de forma segura y comprendan los posibles riesgos.

La limpieza y los cuidados que corresponden al usuario no deben realizarlos
nifios salvo si se les esta supervisando.

Los nifios no deben jugar con el aparato. Mantenga este aparato y su cable de
alimentacidn fuera del alcance de los nifios menores de ocho afios.
Desenchufe el aparato de la corriente si ya no lo usa, si va a quedar sin
vigilancia o antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

NO coloque el aparato sobre un fuego de gas o un fogdn eléctrico caliente 0 en
un horno caliente, ni cerca de ellos.

El aparato no esta destinado a utilizarse mediante un temporizador externo o
un sistema de control remoto independiente.

El aparato incorpora conexion a tierra Unicamente para fines funcionales.
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32. No lo utilice en un entorno industrial ni al aire libre ni para fines distintos de
aquellos para los que esta destinado.

33.  No coloque el aparato sobre una cocina eléctrica o de gas, ni cerca de ella ni
en el borde de una mesa ni en una superficie inestable. Coldquelo unicamente
en una superficie plana, nivelada, seca y estable.

34. Antes de poner el aparato en funcionamiento, asegurese de tener la bandeja
recogegrasas correctamente colocada en la parte inferior del aparato.

35. Para garantizar un uso seguro y unos resultados 6ptimos, lea todo el manual
de instrucciones y garantia.

36. GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES. No las tire. Léalas antes de utilizar
su nueva parrilla/plancha XL con funcién de REDUCCION DE HUMO.
Consérvelas para poder consultarlas en el futuro.

INSTRUCCIONES ESPECIALES SOBRE EL CABLE DE ALIMENTACION

Se suministra un cable de alimentacion corto para reducir los riesgos derivados de
enredarse o tropezar con un cable mas largo. Sin embargo, es posible utilizar un
cable alargador de mayor longitud si se tiene cuidado. Si se usa un cable alargador,
la clasificacion eléctrica indicada en el cable alargador tiene que ser al menos tan alta
como la del aparato. Ademas, el cable alargador deberé colocarse de tal forma que no
quede colgando sobre el borde de la encimera 0 mesa, donde un nifio 0 animal pueda
tirar de él 0 pueda dar lugar a enganches o tropiezos. El cable alargador debe ser un
cable de tres hilos, con toma de tierra.

2) DESCRIPCION DE LAS PIEZAS

1. Base
Disefio sélido, con acero inoxidable.
2. Panel de control
Botones de START/STOP (inicio/parada) y SEAR (sellar) con luces indicadoras;
selectores de control y pantalla LCD.
3. Placas de parrilla (a) y plancha (b)
Placas extraibles e intercambiables con revestimiento antiadherente ceramico
Thermolon™ Volt.
4.  Botones de desbloqueo de las placas
Presionar para soltar y extraer las placas de parrilla 0 plancha.
5.  Protector antisalpicaduras
Protector antisalpicaduras extraible de acero inoxidable.
6. Bandeja recogegrasas
Recoge la grasa y permite su extraccion de la base, para una limpieza mas facil.
7.  Canaleta recogegrasas
Recoge la grasa y permite su extraccion de la base, para una limpieza facil.
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Hueco recogecables
Situado en la parte inferior, lo cual es muy practico para guardar oculto el cable de
alimentacion.

3) ANTES DEL PRIMER USO

1.
2.

3.

Lea atentamente todas las instrucciones y precauciones, que son importantes.

Retire todo el material de embalaje y compruebe que haya recibido todos los elementos
en buen estado.

Rompa todas las bolsas de plastico y deséchelas correctamente, ya que pueden suponer
un riesgo de asfixia o0 atragantamiento para los nifios.

Limpie la superficie del aparato con un pafio himedo. NOTA: no utilice productos de
limpieza fuertes o abrasivos, estropajos ni productos que no se consideren aptos para
utilizar sobre revestimientos antiadherentes. Si lava las placas y la bandeja recogegrasas
en el lavavajillas, puede producirse una ligera decoloracién de las placas y de la bandeja
recogegrasas. Esto es puramente cosmético y no afecta al funcionamiento ni los
resultados del aparato.

Las siguientes cuatro piezas pueden extraerse del aparato para limpiarlas: (1) placas de
parrilla/plancha — (2) protector antisalpicaduras — (3) canaleta recogegrasas — (4) bandeja
recogegrasas

Limpie las placas de parrilla/plancha, la bandeja recogegrasas y la canaleta recogegrasas,
y séquelas bien antes de volver a colocarlas en el aparato. Las placas y la bandeja
recogegrasas son aptas para lavavajillas.
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7. Inserte la bandeja recogegrasas y la canaleta recogegrasas.

8. Instale las placas tal y como se describe en la seccidn 4) Instrucciones de montaje.
NOTA: en el primer uso, el aparato puede desprender un ligero olor. Esto es totalmente
normal y desaparecera con el uso.

4) INSTRUCCIONES DE MONTAJE

A. Instrucciones de montaje para las distintas combinaciones de placas

Antes de nada, coloque el aparato sobre una superficie plana, nivelada y limpia. El
aparato tiene tres opciones distintas de combinaciones de placas:

Parrilla completa Plancha completa Combo de parrilla y plancha

B. Colocacion de las placas

El aparato tiene que estar desenchufado y frio. Inserte cada placa individuaimente.
Incline hacia abajo el lado de la placa que va hacia el centro y empuje con cuidado
hacia abajo por el otro extremo. Deberia notarse como encaja en su sitio. No fuerce
la placa; si no entra a la primera, asegurese de que los enganches y los pasadores
que hacen de bisagra estén alineados e inténtelo de nuevo. No intente utilizar otros
objetos (como destornilladores o similares) para encajar las placas.

NOTA: el diagrama es Unicamente explicativo; estas marcas no aparecen en el
producto en si.
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C. Extraccion de las placas

El aparato tiene que estar desenchufado (comprobar el boton START/STOP)
y frio. Localice los botones de desbloqueo de las placas, en los lados. Apriete un
boton firmemente y la placa se soltara de la base. Sujete la placa con ambas manos
para levantarla y extraerla. Tenga cuidado si coloca las placas sobre otra superficie;
asegUrese de no apretarlas, ya que podria provocar dafios en los soportes que tienen
por abajo.

5) USO

El aparato se calienta durante el uso, por lo que es necesario tener siempre precaucion
cuando se utilice.

NO TOQUE LAS PLACAS NI EL PROTECTOR ANTISALPICADURAS DURANTE EL USO
NI INMEDIATAMENTE DESPUES.

Si necesita ajustar el protector antisalpicaduras, utilice un guante de horno para evitar
quemarse.

La base del aparato también se calienta mucho. Si necesita mover el aparato por la razon
que sea, antes de manipularlo espere a que se enfrie (al menos 30 minutos).

Con el aparato correctamente montado, enchufe el cable de alimentacidn a una toma eléctrica
adecuada y estara listo para el uso. Al seleccionar opciones la pantalla se iluminara, pero el
aparato no empezara a cocinar hasta que se pulse el boton de START/STOP.

Con el selector de PLATE SELECT (seleccion de placas) puede optar por controlar ambas
placas a la vez o por controlar la temperatura, tiempo y funcién de sellado en cada placa
independientemente. Los ajustes de temperatura van de 80 °C a 230 °C y los de tiempo
de 1 a 30 minutos.

Si gira el selector de TIME (tiempo) en sentido horario mas all& de los 30 minutos, en la
pantalla se activara la opcion ON. No habra cuenta atras del temporizador, pero la placa se
apagara automaticamente al pasar 60 minutos.

Si selecciona solo la placa LEFT (izquierda) o RIGHT (derecha), puede apagar esa placa
individual girando el boton de TEMPERATURE (temperatura) a menos de 80 °C / girando el
botén de TEMPERATURE (temperatura) en el sentido opuesto a las agujas del reloj hasta
que no pueda mas. Esto solo puede hacerse antes de empezar a cocinar.

El selector de configuracion permite seleccionar entre el modo manual y el de reduccién de
humo. EI modo de reduccién de humo incluye preconfiguraciones dptimas para came de
vacuno, pollo, pescado y cerdo.

El boton de SEAR (sellar) permite sellar los alimentos a 260 °C durante hasta 5 minutos.
Cada lado del panel de control tiene su propia funcién de sellado. Puede optar por sellar
cada lado independientemente.

Una vez seleccionados los ajustes deseados, pulse START/STOP. En la pantalla apareceran
la palabra PREHEAT (precalentar) y unas barras que van de izquierda a derecha.

Al terminar de precalentar, pitara tres veces, la palabra PREHEAT desaparecera y los minutos
empezaran a parpadear.
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Pulse START/STOP para que el temporizador empiece a contar. Ponga los alimentos en
la(s) placa(s).

El tiempo (en minutos) parpadeara y haré una cuenta atras hasta llegar a cero. Las seis barras
que hay debajo de los minutos indican los segundos (cada barra representa 10 segundos).
Para parar de cocinar, pulse el botéon de START/STOP y el aparato se apagara.

Para prolongar la vida til del revestimiento antiadherente ceramico de las placas, le
recomendamos que utilice utensilios de plastico, silicona o madera.

Nunca deje utensilios de plastico en contacto con las placas calientes.
Entre una comida y otra, retire los posibles residuos con un papel de cocina.

Antes de cada uso, ponga un poco de aceite en las placas. Recomendamos utilizar un
aceite apto para asar y freir (es decir, aceites con un elevado punto de humeo). Compruebe
la etiqueta del aceite para asegurarse que sea apto para cocinar. No utilice ningun tipo de
aceite en spray, incluidos aerosoles, vaporizadores y pulverizadores a presion.

Limpie siempre las placas después de cada uso.

NOTA: en la pantalla apareceran el temporizador y la temperatura por defecto. Las opciones de
tiempo y temperatura configuradas con los menUs se mantienen mientras el aparato siga estando
conectado a la corriente. Sin embargo, una vez que se desenchufe el cable de alimentacion, la
configuracion de tiempo y temperatura volvera a los parametros preconfigurados de fabrica.

NOTA: para cambiar la temperatura de grados Celsius (°C) a Fahrenheit (°F) o viceversa, pulse a
la vez los botones de START/STOP y SEAR y manténgalos pulsados durante 6 segundos.

GUIA DE COCINA

Alimento Placa Temperatura y tiempo recomendados

Bacon (Beicon) Parrilla o plancha | Coloque el beicon sobre la placa fria. Ponga a 230
°C. Cocine hasta el punto crujiente que se desee.
Deberia llevar unos 15 minutos para 450 g de
beicon.

Beef, boneless Parrilla Precaliente a 230 °C. Pulse el boton de SEAR

steak (Carne (sellar) y selle durante 2 minutos. Ponga la carne

de vacuno, sobre las placas de parrilla precalentadas. Cocinela

bistec o chuleta entre 4 y 6 minutos por cada lado, segun el grosor

deshuesada) de las piezas y el punto que desee.

Chicken breast Parrilla Precaliente a 200 "C. Cocine entre 8 y 10 minutos

(Pechuga de pollo) por cada lado. La temperatura interna debe llegar
a 80 °C y los jugos al pinchar la parte mas gruesa
deben ser claros, sin ninguna traza de color
rosado.
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Alimento Placa Temperatura y tiempo recomendados

Chicken Thighs Parrilla Precaliente a 200 °C. Cocine entre 8 y 10 minutos

(Muslos de pollo) por cada lado. La temperatura interna debe llegar
a 80 °C y los jugos al pinchar la parte mas gruesa
deben ser claros, sin ninguna traza de color
rosado.

Fish steaks Parrilla Precaliente a 200 "C. Cocine entre 7 y 8 minutos

(Pescado en por cada lado.

rodajas)

Hamburgers Parrilla Precaliente a 230 °C.

(hamburguesas)

Cheeseburgers Parrilla Igual que para la opcion anterior pero, una vez

(Hamburguesas que las hamburguesas estén casi listas, cuando

cON queso) falte alrededor de un minuto y medio, coloque
una loncha de queso encima. Cocine hasta que el
queso empiece a fundirse.

Sausages Parrilla o plancha | 230 "C. Coloque las salchichas sobre las placas de

(Salchichas parrilla o plancha. Con los rebordes de las placas de

crudas) parrilla es mas facil mantener las salchichas en su
sitio y darles la vuelta para que se cocinen igual por
todos lados. Cocine unos 5 minutos por cada lado.

Eggs (Huevos) Plancha 180 °C. Casque los huevos y échelos sobre las
placas de plancha calientes. Una vez que cuaje
la clara, al pasar entre 2 y 3,5 minutos, deles la
vuelta. Retirelos cuando estén al punto deseado.

French toast Plancha 180 “C. Dé la vuelta a los 2 0 3 minutos, segln el

(Torrijas y grosor. Cocine 2 0 3 minutos mas.

similares)

Steak & eggs Parrillay plancha | Precaliente a 180 “C. Sazone la came y coldquela

(Chuleta o bistec
con huevos)

en la placa de parrilla precalentada. Cocine entre 4 y
6 minutos por cada lado, segun el grosor y el punto
deseado. Al dar la vuelta a la carne para hacerla por
el segundo lado, ponga los huevos en la placa de
plancha precalentada y cocinelos 2 0 3 minutos por
cada lado. Para entonces, la carne también deberia
estar hecha.

Vegetables
(Verduras)

Parrilla

200 °C. Cocine hasta que estén tiernas. Esto varia
en funcién del tipo de verdura, pero deberia llevar
entre 20 y 30 minutos.
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NOTA: estos son tiempos recomendados y pueden variar segun los ingredientes, temperaturas y
preferencias personales. Por seguridad, debe comprobarse siempre la temperatura interna de las carnes
con un termémetro para came. En el caso de las piezas de came gruesas, puede ser necesario abrirlas
en forma de libro para cocinarlas de manera homogénea.

6)

8)

CUIDADO Y LIMPIEZA

Antes de limpiar, siempre desenchufe el aparato y espere a que se enfrie (al menos 30
minutos). Retire y deseche la grasa que se haya acumulado en la bandeja recogegrasas y
la canaleta recogegrasas.

Apriete los botones de desbloqueo de las placas para sacarlas y limpiarlas. Antes de manipular
las placas, asegurese de que se hayan enfriado completamente (al menos 30 minutos). Las
placas y la bandeja recogegrasas son aptas para lavavaijillas.

No raspe las placas con objetos metalicos, como cuchillos o tenedores, ni utilice un estropajo
para limpiarlas, ya que esto podria dafiar el revestimiento antiadherente ceramico.

Si ha cocinado pescado o marisco, frote la placa con zumo de limén para evitar que dé sabor
a pescado/marisco a la proxima comida.

La base y el panel de control pueden limpiarse pasando un pafio suave seco. Si hay manchas
resistentes, humedezca el pafio.

El protector antisalpicaduras, la bandeja recogegrasas, la canaleta recogegrasas y las
placas pueden lavarse a mano con un pafio humedo. La bandeja recogegrasas y las placas
extraibles son aptas para lavavajillas.

No utilice estropajos, polvos ni detergentes quimicos.

ALMACENAJE

Antes de guardar el aparato, asegurese de que esté frio y seco. Enrolle el cable de
alimentacion en el sistema que hay para ello en la parte inferior del aparato.

Para guardarlo de forma correcta, dos placas deben ir colocadas en el aparato y las otras
dos en las bolsas que hay para guardarlas.

La mejor forma, y la mas segura, de guardar el aparato es conservar los materiales de
embalaje y volver a meter el aparato y las placas en la caja cuando no los use.

PIEZAS DE REPUESTO

Tenga en cuenta que no hay piezas de repuesto para esta unidad.
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9) ELIMINACION DEL APARATO

Este aparato esta marcado segun la directiva europea 2012/19/EU sobre residuos

de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE). El producto no debe desecharse con

la basura doméstica. En su lugar, llévelo a un punto de recogida para el reciclaje de
electrodomésticos y similares. Si desea obtener informacién mas detallada sobre

el tratamiento, la recuperacion y el reciclaje de este producto, pongase en contacto

con la oficina local de su ciudad, el servicio de eliminacion de residuos domésticos

I o el establecimiento donde adquiri6 el producto. Su correcta eliminacion evitara
consecuencias adversas para el medio ambiente y la salud humana. Al reutilizar, reciclar o dar otro
uso a los aparatos viejos, contribuira de manera importante a la proteccion de nuestro medio ambiente.

Solo valido para el Reino Unido:

Segun el Reglamento sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos britanico de 2013
(S12013/3113) (en su version modificada), los productos que ya no se pueden utilizar deben recogerse
por separado y eliminarse de forma respetuosa con el medio ambiente.

10) GARANTIA

Los productos vendidos en el Espacio Econdémico Europeo y Reino Unido, poseen una garantia de
24 meses por falta de conformidad, en virtud de la Directiva (UE) 2019/771 y la Ley de Derechos del
Consumidor de 2015 (Reino Unido).

Esta garantia solo se aplica si utiliza el producto para fines no profesionales.

No nos hacemos responsables de los defectos derivados de:
El incumplimiento de las instrucciones de cuidado y uso.
El desgaste normal (por ejemplo decoloraciones o arafiazos).

Elimpacto de factores externos, como los dafios causados por las condiciones meteoroldgicas,
el transporte o los golpes.

En caso de falta de conformidad, y segun las circunstancias:
El producto sera reparado.
El producto sera sustituido.
Se reembolsara una parte proporcional del precio pagado por el producto.
O se reembolsara el precio integro pagado por el producto.

Conserve un justificante de compra o entrega del producto en el que se indique la fecha de compra o

entrega. Necesitara dicho comprobante de compra o entrega para poder ejercer los recursos por falta
de conformidad.
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Estas disposiciones no afectan a ningtin derecho legal que usted, como cliente, tenga en virtud
de la normativa nacional aplicable (por ejemplo, sobre la venta de bienes de consumo), que puede
variar de un pais a otro. Estas disposiciones son meramente informativas y no constituyen una
garantia comercial que le otorgue derechos distintos de los que le otorga la normativa nacional
aplicable.

Sitiene alguna pregunta sobre el producto, puede ponerse en contacto con nuestro servicio de atencion
al cliente por correo electronico en info@cookware-co.com

El servicio de atencion al cliente le indicara como proceder.
Esperamos que disfrute de su aparato.

Para Reino Unido: la garantia indicada anteriormente es prestada por The Cookware Company UK
& Ireland Ltd.
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Cihazi kullanmaya baslamadan 6nce lUtfen bu talimatlari dikkatle okuyun. Bu talimatlari
saklamanizi tavsiye ederiz. Elekirikli cihazlar kullanirken kendi givenliginiz igin buradaki
talimatlara uymalisiniz.

1) GENEL GUVENLIK TALIMATLARI
Elektrikli cihaz kullanirken agagidakiler de dahil temel giivenlik 6nlemlerine daima

uyulmahidir:

1. ONEMLI: Kullanmaya baglamadan dnce tim talimatlart dikkatle okuyun.

2. Kizgin ylzeylere dokunmayin. Bazi ylzeyler kullanim sirasinda ¢ok isinip kizar.

3. DIKKAT: Elektrik carpmas! riskini azaltmak icin yiyeceginizi sadece yerinden
cikarilabilir levhalar Uzerinde pisirin.

4. Bu cihaz yalnizca ev tipi kullanim igindir ve ticari amacla kullaniimamalidir.

5. Cihaz yalnizca tasarim ve uretim amaci dogrultusunda kullaniimalidir.

6. Cihazile fisini sudan ve baska sivilardan uzak tutun. Cihaz kazara suya
diserse hemen fisini prizden cekin ve ehliyetli bir teknisyen tarafindan kontrol
edilene kadar cihazi kullanmayin.

7. Bu talimatlara uyuimamasi durumunda yaralanmalar ve/veya Uriinde hasar
meydana gelebilir.

8.  Cihazin g6vdesini asla kendi basiniza agmaya kalkmayin.

9.  Cihazin gbvdesinin igine hicbir nesne sokmayin.

10. Islak veya nemli ellerle fise dokunmayin.

1. Elektrik carpma tehlikesi! Cihazi higbir kosulda kendi basiniza tamir etmeye
kalkmayin. Ariza durumunda tamirat ancak uretici, servis temsilcisi veya
esdeger ehliyet sahibi biri eliyle yapilabilir.

12. Hasarli bir cihazi asla kullanmayin! Cihazda hasar varsa hemen fisini gekin ve
satin aldiginiz yere bagvurun.

13. Cihazi yalnizca cihaz etiketinde belirtilen voltaj ve frekanstaki bir elektrik prizine
baglayin.

14. Uyarl! Cihazin elektrikli bilesenlerini suya veya bagka bir siviya batirmayin.
Cihazi asla akan suya tutmayin.

15. Elekirik fisi ve elektrik kablosunda duizenli olarak hasar kontrolii yapin. Elektrik
kablosu hasar gormusse tehlikeyi onlemek igin dretici, servis temsilcisi veya
esdeger ehliyetli bir usta tarafindan degistirimelidir.

16. Elektrik kablosunun keskin veya kizgin nesnelere temas etmemesine dikkat
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fisten tutarak gekin, kabloyu gekmeyin.
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18.
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30.

31.

32.
33.

Elektrik kablosunu (veya uzatma kablosunu), gegerken takilip diisme tehlikesi
yaratmayacak sekilde yerlestirin.

Cihaz caligir durumdayken daima goziinuz tzerinde olmalidir. Caligan bir cihazi
gOzetimsiz birakarak bagindan ayrimayin.

Uyan! Fisi prize takili oldugunda cihazin elektrik kaynagi ile baglantisi vardir.
Fisini prizden gikarmadan dnce cihazi gug salterinden kapatin. Cihazi higbir
zaman elektrik kablosundan gekerek tasimayin.

Cihazla birlikte sunulmus olmadikca higbir harici aygit kullanmayin.

Acil bir durumda cihazin figini hemen gekebilmek icin elekrik fisini kolayca
erisilebilen bir prize takin.

Cihazin figini ¢clkarmak igin asla kablosundan tutup cekmeyin. Yoksa elektrik
kablosu veya elektrik prizi zarar gorebilir. Cihazin elektrik baglantisini kesmek
istediginizde kabloyu fisinden tutun ve hafifce cekerek prizden ¢ikarin.
Ureticinin tavsiye etmedigi aksesuarlart kullanmayin. Aksi halde cihazi
kullananlar igin gvenlik riski, cihaz igin de hasar riski ortaya gikar. Sadece
orijinal parga ve aksesuarlari kullanin.

Bu cihaz, en az 8 yasinda olan gocuklar, fiziksel veya zihinsel engelli kisiler
veya deneyimsiz kisiler tarafindan da yeterli gézetimin saglanmasi veya GrinQ
guvenli bir sekilde kullanma konusunda bilgilendirilmis ve potansiyel tehlikeleri
anlamig olmalari kosuluyla kullanilabilir.

Kullanici eliyle yapilacak olan temizleme ve bakim islemlerini ise gozetim
olmaksizin gocuklar yapmamalidir.

Gocuklar bu cihazla oynamamalidir. Cihazi ve elektrik kablosunu 8 yasindan
kuiguk gocuklarin erisemeyecedi bir yerde saklayin.

Cihazin baginda kimse yoksa veya cihaz zaten kullanim dislysa daima fisi
cekilmis olmalidir. Ayni sekilde cihazi monte veya demonte etmeden ve
temizligine baslamadan dnce de fisi cekimelidir.

Cihazi kizgin durumdaki bir gaz veya elektrik ocaginin tzerine veya yakinina ya
da isitilmig bir firmin igine KOYMAYIN.

Bu cihaz, harici bir zamanlama aygiti veya ayri uzaktan kumanda sistemiyle
calistinimak Uzere tasarlanmig degildir.

Bu cihazda yalnizca islevsel amaglarla olmak Uzere bir toprak baglantisi yer
almaktadir.

Cihazi endUstriyel ortamda veya aglk havada ya da amaci disinda kullanmayin.
Cihazi bir elektrik veya gaz firninin tzerine ya da yakinina, bir masa veya
tezgéhin kenarina, dengede sabit durmayan yizeylere koymayin. Cihazi

yalnizca diiz, kuru ve sabit bir yizeye yerlestirin.
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34. Cihazi galigtirmaya baglamadan 6nce damlama tepsisinin cihazin alt kismina
dogru bir sekilde yerlestirilmis oldugunu kontrol edin.

35.  Cihazinizin guvenli galismasi ve optimum performansi gostermesi icin lutfen
kullanim talimatlarini ve garanti kitapgigini sonuna kadar okuyun.

36. BU TALIMATLARI SAKLAYIN. Atmayin. Yeni satin aldiginiz DAHAAZ DUMAN
islevli XL Izgara/Teppanyaki cihazini calistirmadan énce okuyun. ileride
basvurmak igin saklayin.

ELEKTRIK KABLOSU iCIN OZEL TALIMATLAR

Uzun elektrik kablosunun getirecedi dolanma veya ayak takilmasi gibi riskleri en aza
indirme amaciyla kisa bir elektrik kablosu saglanmistir. Gerekli onlemleri alarak uzatma
kablosu kullanilabilir. Uzatma kablosu kullanilacaksa tizerinde gosterilen elektrik degeri
en az cihazinki kadar olmalidir. Ayrica uzatma kablosunun, masanin veya tezgahin
kenarindan sarkmasi 6nlenmelidir, yoksa gocuklar veya ev hayvanlari tarafindan kolayca
cekilebilir veya ayaga takilarak kazalara sebep olabilir. Kullanilan uzatma kablosu
topraklanmis 3 telli bir elektrik kablosu olmalidir.

2) PARCALARIN TANIMI

1. Govde
Yiksek kaliteli paslanmaz ¢elik tasarim.
2.  Kumanda paneli
START/STOP (Galistir/Durdur) ve SEAR (Cizbiz) diigmelerinde gdsterge 1s1d1; ¢evirmeli
digmeyle kumanda ve LCD gésterge ekrani.
3.  (a)lzgara/ (b) Teppanyaki levhalari
Thermolon™ Volt yapismaz seramik kaplamali, yerinden cikarilabilir ve gift tarafli
kullanilabilir levhalar.
4,  Levha gikartma diigmeleri
Izgara veya teppanyaki levhalarini kilidinden kurtararak yerinden ¢ikartmanizi saglar.
5.  Sigrama kalkani
Paslanmaz celikten yapilmig, yerinden ¢ikarilabilir sigrama kalkani.
6. Damlama tepsisi
Damlayan yag toplar ve gdvdeden uzaklastirir; bdylece kolay temizlik saglar.
7.  Damlama olugu
Damlayan yagi toplayip gévdeden uzaklastirarak kolay temizlik saglar.
8.  Elektrik kablosu sarma yeri
Cihazin alt kismindadir ve elektrik kablosunun kolaylikla toplanmasini saglar.
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3) iLK KULLANIMDAN ONCE

1.
2.

3.

Btln talimatlari ve énemli giivenlik dnlemlerini okuyun.

Bitlin ambalaj malzemelerini gikarin ve biitiin bilesenleriyle cihazi saglam durumda teslim
almis oldugunuzdan emin olmak i¢in gerekli kontrolleri yapin.

Biitiin plastik torbalari yirtin ve kurallara uygun bicimde elden gikarin, ¢linkl bunlar, kafaya
gegirme veya yutma yoluyla gocuklar icin tehlike olusturur.

Cihaz gdvdesini nemli bir bezle silerek temizleyin. NOT: Asindirici sert temizlik maddeleri,
ovalama pedi veya yapismaz kaplamalar icin giivenli kabul edilmeyen Grlnler kullanmayin.
Levhalari ve damlama tepsisini bulasik makinesinde yikarsaniz levhalarin ve damlama
tepsisinin rengi hafif solabilir. Ancak bu yalnizca gériintilyi etkiler ve cihazin performansi
degismez.

Su 4 parca, temizlik icin cihazdan gikarilabilir: (1) 1zgara/teppanyaki levhasi — (2) sigrama
kalkani — (3) damlama olugu — (4) damlama tepsisi

Izgaralteppanyaki levhalarini, damlama tepsisini ve damlama olugunu yikadiktan sonra
iyice kurulamadan cihaza geri takmayin. Levhalar ve damlama tepsisi bulagik makinesinde
yikanabilir.

Damlama tepsisi ve damlama olugunu cihaza yerlestirin.

Levhalari Bélim 4) Montaj Talimatlari bashg altinda anlatildigi sekilde takin.

NOT: ilk kullanimda cihazdan hafif bir koku ¢ikabilir. Bu tamamen normaldir ve kullandikca
gegecektir.
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4) MONTAJ TALIMATLARI

A.  Degisik levha setleri igin montaj talimatlar
Once cihazi temiz ve diiz bir yiizeye koyun. Cihazda 3 ayri levha segenegi vardir:

Tam izgara. Tam teppanyaki. Kombine izgara ve teppanyaki.

B. Pigirme levhalarini takma

Cihaz kapali ve sogumus olmalidir. Levhalari teker teker takin. Levhanin orta kismini
asagl dogru egin ve dis ylizeyine dikkatle bastirin. Bir tik sesiyle yerine oturacaktrr.
Oturmazsa bastirarak zorlamayin, pimler ile kancalari ayni hizaya getirip tekrar deneyin.
Alet kullanarak igeri ittirmeyin.

NOT: Cizim sadece agiklayici olma amacina yoneliktir, Grlinin Ustiinde gercekten
isaret bulunmaz.
C.  Pisirme levhalarini ¢ikarma

Cihaz kapali ve sogumus olmali ve START/STOP diigmesine basiimalidir.
Kenarlarda levha ¢ikartma diigmelerini bulun. Bir digmeye kuvvetle bastirdiginizda
pisirme levhasi gévdeden ayrilacaktir. Levhayi iki elinizle tutup kaldirarak gikarin.
Levhalari baska bir yiizeye yerlestirirken dikkatli olun, fazla bastirmayin, yoksa alt
kisimdaki pimler zarar gorebilir.

5) KULLANIM
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Cihaz kullanim sirasinda i1sinacagi igin daima dikkatli olmalisiniz.

PiSIRME SIRASINDA VEYA HEMEN SONRASINDA LEVHALARA VEYA SIGRAMA
KALKANINA DOKUNMAYIN.



Kapaga dokunmaniz gerekiyorsa elinizin yanmamasi icin firin eldiveni takin.

Cihaz gdvdesi de ¢ok Isinip kizmis olacaktir. Herhangi bir nedenle cihazi yerinden kaldirmaniz
gerekiyorsa ellemeden 6nce (en az 30 dakika siireyle) sogumasini beklemelisiniz.

Cihazin montaji tamamlandiktan sonra fisini standart bir elektrik prizine taktiginizda artik
yemek pisirmeye hazirsiniz. Ayarlar ve islevler arasinda secim yaptikga LCD 1siklari yanar,
ama cihaz, pisirme islevine ancak START/STOP diigmesine basildijinda baslar.

PLATE SELECT (Levha secimi) cevirmeli dugmesini kullanarak ayni anda iki levhaya birden
kumanda etmeyi segebilecediniz gibi sicakligi, stireyi ve cizbiz islevini her levha igin bagimsiz
olarak belirlemeniz de miimkundtr. Sicaklik ayari 80 °C ila 230 °C arasinda, siire ise 1 ila
30 dakika arasinda degisir.

TIME (Stre) cevirmeli digmesini 30 dakikay gegene kadar saat yoninde gevirdiginizde
gosterge ekraninda ON (Agik) durumu etkinlesir. Zamanlayici geri sayim yapmaz, ama levha
60 dakika sonra otomatik olarak kapanir.

Sadece LEFT (Sol) veya RIGHT (Sag) levha diigmesini segtiyseniz TEMPERATURE (Sicaklik)
digmesini 80 °C'nin altina getirerek / TEMPERATURE diigmesini saat yonlniin tersine
sonuna kadar gevirerek bir levhayi digerinden ayri kapatabilirsiniz. Bu ancak pisirmeye
baglamadan dnce yapilabilir.

Cevirmeli ayar digmesini kullanarak manuel ve daha az duman modlari arasindan segim
yapabilirsiniz. Daha az duman modu sigir, kiimes hayvani, balik ve domuz igin optimum 6n
ayarlar icerir.

SEAR digmesini kullanarak yiyecekleri 5 dakikaya kadar 260 °C'de cizbiz yapabilirsiniz.
Kumanda panelinde her taraf igin ayri cizbiz islevi vardir. iki tarafi ayri ayri cizbiz yapmayi
segebilirsiniz.

istediginiz ayari sectikten sonra START/STOP digmesine bastiginizda LCD gostergede
PREHEAT (On 1sitma) yazisi ve soldan sada dogru ilerleyen gubuklar belirir.

On 1sitma sona erince ii¢ kez bip sesi duyulur, ardindan PREHEAT yazis! kaybolur ve dakikalar
yanip sonerek gorinmeye baslar.

START/STOP dligmesine basarak geriye sayimi baslatin ve yiyecegi levhaya veya levhalara
yerlestirin.
Simdi stre ayari dakika olarak yanip sénecek ve sifira kadar geri sayacaktir. Dakikalarin
altindaki alti gubuk saniyeleri gésterir (her gubuk 10 saniye demektir).
Pisirmeyi sona erdirmek icin START/STOP digmesine basarak cihazi kapatin.
Tavsiyemiz, yapismaz seramik kaplamanin émrlnu uzatmak igin plastik, silikon veya ahsap
aletler kullanilmasidir.
Ancak plastik aletleri kizgin levhaya asla temas ettirmeyin.
Bir dahaki kullanimdan 6nce her tiirli gida atigini kagit havluyla silerek temizleyin.
Her kullanimdan énce levhalarin (izerine biraz yag damlatin. Bizim tavsiyemiz, firinda pisirmeye
veya tavada kizartmaya uygun (yani dumanlanma noktasi yiiksek) bir yag kullaniimasidir.
Yagin pisirmeye uygun olup olmadigini kontrol etmek icin etiketine bakin. Aerosol, mister,
pompali sprey vb. gibi yag spreylerini kullanmayin.
Levhalari her kullanimdan sonra mutlaka temizleyin.
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NOT: Varsayilan zamanlama ve sicakligi LCD gdstergede gorirstiniiz. Stire ve sicaklik ayarlari
Uzerinde mentlerde yapilan degisiklikler, cihaz elektrik kaynagina bagli kaldigi stirece gegerli
olur. Ancak cihazin fisini gektiginiz anda stire ve sicaklik ayarlari varsayilan degerlere (fabrika
ayarlarina) déner.

NOT: Sicaklik birimini Celsius (°C) ile Fahrenheit (°F) arasinda degistirmek i¢in START|STOP
digmesini basili tutarken SEAR diigmesine 6 saniye siireyle basin.

PiSIRME KILAVUZU
Gida Levha Onerilen Sicaklik ve Siire
Bacon (Jambon) Izgara veya Jambonu (bacon veya pastirma da olabilir) soguk
Teppanyaki levhalara vyerlestirin. Sicakhgi 230 °C olarak
ayarlayin ve istediginiz kitirliga gelene kadar pisirin.
Pisirme sUresi 450 g jambon igin 15 dakika kadar
olmalidur.

Beef, Boneless lzgara 230 °C'ye kadar dnceden isitin. SEAR dligmesine

Steak (Sigir Eti, basarak 2 dakika stireyle cizbiz yapin. Biftekleri

Kemiksiz Biftek) dnceden isitilmig olan 1zgara levhalarina yerlestirin.
Biftegin kalinligina ve ne kadar pismis istediginize
gore iki tarafini da 4 ila 6 dakika pisirin.

Chicken Breast Izgara 200 °C'ye kadar dnceden 1sitin. Her tarafini

(Tavuk Gogs) 8-10 dakika pisirin. (Dahili sicaklik 80 °C olmaldir,
0 zaman etin suyu kirmizimsi renk olmadan
berrak akar.)

Chicken Thighs Izgara 200 °C'ye kadar 6nceden isitin. Her tarafini

(Tavuk Kalga) 8-10 dakika pisirin. (Dahili sicaklik 80 °C olmalidir,
0 zaman etin suyu kirmizimsi renk olmadan
berrak akar.)

(Fish Steaks) Balik | Izgara 200 °C'ye kadar dnceden 1sitin. Her tarafini

Takoz Dilim 7-8 dakika pisirin.

Hamburger Izgara 230 °C'ye kadar 6nceden isitin.

Cheeseburger Izgara Yukaridaki islemi tekrarlayin, ancak
hamburgerlerin pismesine 1,5 dakika kadar
kalmisken (izerlerine peynir dilimleri yerlestirin.
Sonra peynir eriyene kadar pisirin.

Sausages, Izgara veya 230 °C. Onceden isitiimis 1zgara/teppanyaki

Uncooked (Sosis, | Teppanyaki levhalarina sosisleri yerlestirin. Izgaranin oluklari

Gig) sosislerin levha tizerinde kalmasini saglar ve her
tarafi esit pisecek sekilde cevrilmesine de imkan
verir. Her tarafini 5 dakika pisirin.
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Gida

Levha Onerilen Sicaklik ve Siire

Eggs (Yumurta) Teppanyaki 180 °C. Yumurtalari kizgin teppanyaki levhalarina

kirin. Beyazlari pigince gevirin, yaklasik
2-3,5 dakika, istediginiz kivamda pismis olunca alin.

French Toast Teppanyaki 180 °C. Kalinligina bagl olarak 2-3 dakika sonra
(Yumurtali Ekmek) cevirin. Bir 2-3 dakika daha pisirin.

Steak & Eggs Izgara ve Alt levhay 6nceden 180 °C'ye kadar isitin. Baharat
(Biftek ve Yumurta) | Teppanyaki vb. ile hazirlamis oldugunuz biftekleri dnceden

isitilmis 1zgara levhasina yerlestirin. Biftegin
kalinligina ve ne kadar pismis istediginize gore

iki tarafini da 4 ila 6 dakika pisirin. Diger tarafini
pisirmek Uzere biftedi cevirdikten sonra isitiimig
durumdaki teppanyaki levhasina yumurtalari ekleyip
her tarafini 2-3 dakika pisirin. Bu siire iginde biftekler
de pismis olacaktir.

Vegetables (Sebze) | Izgara 200 °C. Yumusayana kadar 1zgarada pisirin. Sire,

kullanilan sebzenin cinsine gore degismekle birlikte
20 ile 30 dakika arasindadir.

NOT: Bu slreler yalnizca éneridir ve kullanilan malzemeye, sicaklia ve kisisel tercine gore
degisebilir. Guvenliginiz icin cihazin igindeki etin sicakligini daima bir yiyecek termometresiyle
dlgtin. Kalin et dilimlerinin daha iyi pismesi igin kelebek fileto seklinde kesilmesi tavsiye olunur.

6) BAKIM VE TEMIZLIiK

Cihazi temizlemeye baglamadan énce daima fisini ¢ekin ve tamamen sogumasini (en az
30 dakika) bekleyin. Damlama tepsisi ve damlama olugunda biriken kati ve sivi yaglari
temizleyip atin.

Temizlemek (lizere levhalar ¢ikarmak icin levha gikartma digmelerine basin (bkz. Montaj
Talimatlari). Pisirme levhalari ile herhangi bir islem yapmadan 6nce (en az 30 dakika stireyle)
tamamen sogumalarini bekleyin. Levhalar ve damlama tepsisi bulasik makinesinde yikanabilir.
Levhalari gatal bigak gibi metal aletlerle kazimaya kalkmayin ve temizlerken ovalama pedi
kullanmayin. Yoksa levhalarin yapismaz seramik kaplamasi zarar gorebilir.

Deniz Urinleri pisirdiyseniz kokusunun bir dahaki yiyecege sinmesini 6nlemek igin levhayi
limon suyuyla silin.

Govde ve kumanda paneli yumusak, kuru bir bezle silerek temizlenebilir. Fazla kir varsa
nemli bezle silin.

Sigrama kalkani, damlama tepsisi, damlama olugu ve levhalar elde yikanir ve bezle silerek
temizlenir. Damlama tepsisi ile yerinden ¢ikarilabilir levhalar bulagik makinesinde yikanabilir.

Ovalama pedi, tozu veya kimyasal deterjan kullanmaktan kaginin.
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7) SAKLAMA

. Cihazi saklamak Uzere kaldirmadan énce sogumus ve kuru olmasi gerektigini unutmayin.
Elektrik kablosunu, cihazin alt kismindaki kablo sarma yerine dolayin.

. Cihazi saklamak icin en rahat yol 2 levhay! cihaza takili birakip diger 2'sini saklama torbalarina

koymaktir.

En iyi ve glvenli saklama i¢in ambalaji atmayin ve cihazi, kullaniimadigi zamanlarda

levhalariyla birlikte tekrar kutusuna koyun.

8) YEDEK PARCALAR

Bu cihaz igin yedek parga bulunmadigini unutmayin.

9) CIiHAZIN ELDEN GIKARILMASI

Bu cihazda Avrupa Birligi 2012/19/EU Direktifi (Atik Elektrikli ve Elektronik Esya/AEEE)

dogrultusunda isaretler kullaniimigtir. Bu (iriin ev atiklariyla birlikte atilamaz. Elektrikli

ve elektronik ev tipi cihazlari toplayan bir geri doniistim merkezine géturtiimesi gerekir.

Bu urline uygulanacak islemler, toplama ve geri kazanim ile ilgili olarak Ititfen bagl

oldugunuz belediyenin ilgili mercilerine, ev tipi atiklari toplama merkezine veya Uriin

satin aldi§iniz magazaya basvurun. Uriiniin kurallara uygun olarak elden cikariimasi

L ile gevre ve insan sagligi lizerindeki olumsuz etkileri dnlenebilir. Eski cihazlari tekrar

kullanarak, geri donlstime gondererek ve/veya baska yollarla elden ¢ikararak gevrenin korunmasinda
énemli bir rol oynamis olursunuz.

Sadece Birlesik Krallik i¢in gegerlidir:

Atik Elektrikli ve Elektronik Esya Yonetmeligi 2013 (SI2013/3113) (degistirildigi sekliyle) uyarinca, artik
kullanilamayan Grtnler ayri olarak toplanmali ve ¢evre dostu bir sekilde imha edilmelidir.

10) GARANTI

Avrupa Ekonomik Alani ve Birlesik Krallik'ta satilan trtinler igin (AB) 2019/771 sayili Direkif ve 2015 tarihli
Tlketici Haklari Yasasi (Birlesik Krallik) htikiimleri uyarinca uygunluk eksikligine karsi koruma olarak Grtin
uzerinde 24 aylik bir garantiden yararlanirsiniz.

Bu garanti yalnizca Griiniin profesyonel olmayan kullanimi durumunda gegerlidir.

Asagidaki hususlardan kaynaklanan herhangi bir kusurdan sorumlu degiliz:
Bakim ve kullanim talimatlarina uyulmamasi
Normal aginma ve yipranma (6rn. renk dedgisiklikleri veya cizikler) velveya

Dis faktorlerin etkisi, drn. hava sartlarindan kaynaklanan hasar, nakliye hasari, garpma ya
da darbe sonucu olusan hasarlar
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Uygunluk eksikligi olmasi durumunda ve sartlara bagl olarak:
Urdin onarilrr.
Uriin yenisiyle degistirilir.
Uriin igin 6denen bedelin orantili bir kismi iade edilir.
Uriin igin 8denen bedelin tamami iade edilir.

Litfen Urliniin satin alindigi veya teslim edildigi tarihi gdsteren satis veya teslimat belgesini saklayin.
Uygunluk eksikligi durumundaki ¢dziim yollarini kullanmak istiyorsaniz satis veya teslimat belgesini ibraz
etmeniz gerekecekdir.

Bu hiikiimler, lilkeden iilkeye degisebilen gecerli ulusal diizenlemeler (6rn. tiiketim mallarinin
satigina iligkin mevzuat) kapsaminda bir miisteri olarak yasal haklarinizi etkilemez. Bu hiikiimler
yalnizca bilgilendirme amaghdir ve yiiriirliikteki ulusal diizenlemeler uyarinca sahip oldugunuz
haklardan farkli haklar veren ticari bir garanti teskil etmemektedir.

Uriin hakkinda sorulariniz varsa miisteri hizmetlerimize e-posta géndererek bilgi alabilirsiniz:
info@cookware-co.com

Misteri hizmetleri, izlenecek adimlar hakkinda gerekli bilgileri saglar.
Cihazinizi keyifle kullanin!

Birlesik Krallik igin: Yukarida belirtilen garanti The Cookware Company UK & Ireland Ltd tarafindan
verilmistir.
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Zanim zaczniesz uzywac tego urzadzenia, przeczytaj uwaznie ponizsze informacje.
Zalecamy zachowac te instrukcje. Dla wlasnego bezpieczenstwa nalezy przestrzega¢
ponizszych zalecen dotyczacych bezpieczenstwa podczas korzystania z urzadzen
elektrycznych.

1) OGOLNEZALECENIADOTYCZACEBEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegaé
podstawowych zasad bezpieczenistwa, do ktérych naleza ponizsze zagadnienia.

1.
2.

3.

10.

1.

12.

13.

14.

15.
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WAZNE: Przed pierwszym uzyciem zapoznaj sie z instrukcja.

Nie dotykaj goracych powierzchni, niektore powierzchnie nagrzewajq sie
podczas uzytkowania.

PRZESTROGA: Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem elektrycznym, gotuj
tylko na wyjmowanych ptytach.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i nie moze
by¢ wykorzystywane do uzytku komercyjnego.

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie do celdw, do ktdrych zostato
przeznaczone i zaprojektowane.

Trzymaj urzadzenie i wtyczke z dala od wody i innych ptynow. W przypadku, gdyby
urzadzenie wpadto do wody, natychmiast wyjmij wtyczke z gniazdka i nie uzywaj
urzadzenia, dopdki nie zostanie sprawdzone przez certyfikowanego technika.
Niestosowanie sie do tych instrukcji moze spowodowac obrazenia ciata i/lub
uszkodzenie urzadzenia.

Nigdy nie prébuj samodzielnie otwiera¢ obudowy urzadzenia.

Nie wktadaj Zadnych przedmiotow do obudowy urzadzenia.

Nie dotykaj wtyczki mokrymi lub wilgotnymi rekoma.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie probuj samodzielnie naprawia¢
urzadzenia. W przypadku awarii naprawy musi przeprowadzac¢ producent, jego
autoryzowany serwisant lub osoba o podobnych kwalifikacjach.

Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! Jesli dojdzie do uszkodzenia,
odtacz urzadzenie od gniazdka elektrycznego i skontaktuj sie ze sprzedawca.
Podtaczaj urzadzenie wytacznie do gniazdek elektrycznych dostarczajacych
prad o napieciu i czestotliwosci podanych na etykiecie urzadzenia.
Ostrzezenie! Nie zanurzaj elektrycznych elementéw urzadzenia w wodzie ani w
Zadnej innej cieczy. Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod biezacg woda.
Regularnie sprawdzaj wtyczke i przewdd zasilajgcy, czy nie sg uszkodzone.
Uszkodzony przewdd zasilajgcy lub wtyczka muszg zosta¢ wymienione przez
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producenta, w autoryzowanym serwisie lub przez wykwalifikowang osobe, aby
unikng¢ niebezpieczenstwa lub obrazen.
Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy nie styka sie z ostrymi lub goracymi
przedmiotami i trzymaj go z dala od otwartego ognia. Aby wyciagna¢ wtyczke z
gniazdka, zawsze ciggnij za wtyczke, a nie za przewdd zasilajacy.
Upewnij sig, ze przewdd zasilajacy (lub przedtuzacz) jest utozony w taki
Sposab, ze nie stwarza zagrozenia potkniecia si¢ 0 niego.
Zawsze obserwuj urzadzenie podczas jego uzytkowania. Nigdy nie pozostawiaj
dziatajacego urzadzenia bez nadzoru.
Ostrzezenie! Dopoki wtyczka znajduije sie w gniazdku, urzadzenie jest
podigczone do Zrodta zasilania.
Whytacz urzadzenie przed wyciagnieciem wtyczki z gniazdka. Nigdy nie przenos
urzadzenia, trzymajac za przewod zasilajacy.
Nie uzywaj zadnych dodatkowych elementéw, ktore nie zostaty dostarczone
wraz z urzadzeniem.
Podfacz wtyczke do tatwo dostepnego gniazdka elekirycznego, aby w nagtych
przypadkach urzadzenie mozna byto natychmiast odtgczyc.
Nie odtaczaj urzadzenia od gniazdka elekirycznego, ciggnac za kabel. Moze to
spowodowac uszkodzenie przewodu zasilajgcego lub gniazdka elektrycznego.
Odtaczaj przewdd zasilajacy od gniazdka elektrycznego, delikatnie pociagajac
za wtyczke przewodu zasilajacego.
Nigdy nie uzywaj akcesoriow innych niz zalecane przez producenta.
Niezastosowanie si¢ do tego zalecenia moze stanowi¢ zagrozenie dla
bezpieczenstwa uzytkownika i moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.
Uzywaj wylgcznie oryginalnych czesci i akcesoridw.
To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz
przez osoby z uposledzeniem fizycznym lub umystowym lub przez osoby
niedo$wiadczone, jesli sg one odpowiednio nadzorowane lub zostaty
poinformowane o tym, jak bezpiecznie korzystac z produktu i rozumiejg
potencjalne niebezpieczenstwa.
Czyszczenie i konserwacja, ktore powinien wykonywac uzytkownik nie mogg,
by¢ przeprowadzane przez dzieci, chyba Ze sg pod nadzorem.
Nie wolno pozwala¢ dzieciom bawic sie urzadzeniem. Urzadzenie i przewdd zasilajacy
nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku Zycia.
Zawsze odiaczaj urzadzenie od sieci elektrycznej, jesli jest pozostawione bez
nadzoru lub nie jest uzywane, a takze przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.
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NIE UMIESZCZAJ urzadzenia na goracym palniku gazowym lub elektrycznym
badz w jego poblizu, ani w nagrzanym piekarniku.

Urzadzenie nie moze by sterowane za pomocg zewnetrznego timera ani
osobnego systemu zdalnego sterowania.

To urzadzenie jest wyposazone w uziemienie wytacznie w celach
funkcjonalnych.

Nie uzywaj urzadzenia w srodowisku komercyjnym lub na zewnatrz ani do
celow innych niz te, do ktdrych jest przeznaczone.

Nie stawiaj urzadzenia na kuchence elektrycznej lub gazowej ani w jej poblizu,
na krawedzi stotu ani na niestabilnej powierzchni. Ustawiaj urzadzenie na
rownej, suchej i stabilnej powierzchni.

Przed uruchomieniem urzadzenia upewnij sie, ze taca ociekowa jest
prawidtowo umieszczona w dolnej czesci urzadzenia.

Aby zapewni¢ bezpieczne i jak najlepsze dziatanie urzadzenia, prosimy o
doktadne zapoznanie sig z catg instrukcjg obstugi oraz gwarancja.
ZACHOWAJ NINIEJSZA INSTRUKCJE. Nie wyrzucaj jej. Przeczytaj jq przed
uruchomieniem Twojego nowego grilla/teppanyaki XL z funkcjg MNIEJ DYMU.
Zachowaj do wgladu w przysziosci.

SPECJALNE INSTRUKCJE DOTYCZACE ZESTAWU PRZEWODOW
ZASILAJACYCH

Urzadzenie ma krotki przewdd zasilajacy, aby zmniejszy¢ ryzyko wynikajace z zaplatania
sie lub potkniecia o diuzszy przewdd. Mozna uzywac przediuzaczy, o ile podczas
korzystania z nich zachowuje sie ostroznoS¢. Jezeli uzywany jest dtugi przedtuzacz,
znamionowe parametry elektryczne przedtuzacza powinny by¢ co najmniej takie
same jak parametry elekiryczne urzadzenia, a dtuzszy przewdd zasilajacy powinien
by¢ umieszczony w taki sposdb, aby nie zwisat z blatu lub stotu, poniewaz mogtby
zostac pociggniety przez dzieci lub zwierzeta albo mozna by byto sie 0 niego potknac.
Przedtuzacz musi mie¢ 3-zytowy przewod zasilajacy z uziemieniem.

2) OPIS CZEScCI

1.

2.
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Podstawa

Solidna konstrukcja ze stali nierdzewne;j.

Panel sterowania

Przyciski START/STOP i SEAR (Opiekanie) z lampkami kontrolnymi; pokretta sterujace i
ekran wyswietlacza LCD.

Plyty grillowe (a) / teppanyaki (b)

Wyjmowane, wymienne plyty z ceramiczng powtokg zapobiegajaca przywieraniu
Thermolon™ Volt.



4.  Przyciski zwalniajace plyty
Naciénij, by zwolni¢ i wyjac ptyty grillowe/teppanyaki.
5.  Ostona przed pryskaniem
Zdejmowana ostona przed pryskaniem ze stali nierdzewne;.
6.  Tacka ociekowa
Zbiera ttuszcz, mozna jg wyja¢ z podstawy i tatwo wyczyscic.
7. Rynna ociekowa
Zbiera ttuszcz, mozna jg wyja¢ z podstawy i tatwo wyczyscic.
8.  Schowek na przewdd zasilajacy
Dogodnie umieszczony pod urzadzeniem, umozliwia schowanie przewodu zasilajacego.

6 8

3) PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Przeczytaj wszystkie instrukcje i wazne ostrzezenia.

2. Usun wszystkie materiaty opakowania i sprawdz, czy wszystkie elementy zostaty
dostarczone w dobrym stanie.

3. Podrzyj wszystkie plastikowe torebki i usun je we wiasciwy sposdb, poniewaz mogq
stanowi¢ ryzyko uduszenia lub zadtawienia dla dzieci.

4. Przetrzyj obudowe do czysta wilgotng szmatka. UWAGA: Nie uzywaj sciernych srodkow
czyszczacych, ostrych zmywakow ani produktéw, ktérych nie mozna bezpiecznie
stosowac¢ na powtokach zapobiegajacych przywieraniu. Podczas mycia plyt i tacki
ociekowej w zmywarce moze dojs¢ do ich lekkie odbarwienia. Jest to wytacznie kwestia

estetyczna i nie wptywa na wiasciwosci uzytkowe urzadzenia. o1



5. Zurzadzenia mozna wyjac do czyszczenia nastepujace 4 czesci: (1) ptyta grillowa/
teppanyaki — (2) ostona przed pryskaniem — (3) rynna ociekowa — (4) tacka ociekowa

6.  Wyczys¢ i doktadnie wysusz piyty grillowe/teppanyaki, tacke i rynne ociekowg przed
umieszczeniem ich w urzadzeniu. Piyty i tacke ociekowg mozna myé w zmywarce.

7. W6z tacke i rynne ociekowa,

8. Zamontuj ptyty zgodnie z opisem w punkcie 4) Instrukcje montazu.
UWAGA: Podczas pierwszego uzycia urzadzenie moze wydziela¢ lekki zapach. Jest to
catkowicie normalne i zniknie w miare uzytkowania.

4) INSTRUKCJA MONTAZU

A. Instrukcja montazu dla réznych zestawow plyt

By rozpoczaé, umies¢ urzadzenie na czystej, ptaskiej powierzchni. Urzadzenie moze
dziataC z trzema réznymi uktadami ptyt:

Tylko ptyty grillowe Tylko ptyty teppanyaki Kombinacja ptyty grillowej
i teppanyaki

B. Wkladanie plyt do smazenia

Urzadzenie powinno by¢ wylaczone i zimne. Wi6Z kazda z ptyt oddzielnie. Przechyl
Srodek ptyty w dét i ostroznie dociénij zewnetrzng strone ptyty. Powinien rozlec sig
dzwiek zatrzaskiwania sie ptyty na miejscu. Nie naciskaj na site, upewnij sie, ze
sworznie zawiaséw i haczyki sgq wyréwnane wzgledem siebie, a nastepnie sprobuj
ponownie. Dociskajac ptyty, nie probuj uzywac sztuccow.

UWAGA: Schemat stuzy wytgcznie do celdw instruktazowych, na produkcie nie ma
oznaczen.
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C. Wyjmowanie plyt do smazenia
Urzadzenie nalezy wylaczy¢ i poczekac, az ostygnie, nastepnie nalezy nacisna¢
przycisk START/STOP. Znajdz przyciski zwalniajace ptyty po bokach. Mocno nacisnij
jeden przycisk, a ptyta wyskoczy z podstawy. Aby podnies¢ i wyjaé ptyte, chwytaj
ja obiema rekami. Zachowaj ostrozno$¢ podczas umieszczania ptyt na innych
powierzchniach — nie wywieraj na nie zbyt duzego nacisku, aby nie uszkodzi¢ bolcow
na spodniej stronie.

5) UZYTKOWANIE

Poniewaz urzadzenie nagrzewa sie w trakcie pracy, nalezy zawsze zachowywac ostrozno$¢
podczas jego obstugi.

NIE DOTYKAJ PLYT ANI OSLONY PRZED PRYSKANIEM PODCZAS GOTOWANIA ANI
ZARAZ PO JEGO ZAKONCZENIU

Jesli musisz poprawi¢ ostone przed pryskaniem, uzyj rekawicy kuchennej, by sie nie poparzy¢.
Podstawa urzadzenia réwniez sie bardzo nagrzewa. Jesli musisz z jakiegokolwiek powodu
przenies¢ urzadzenie, poczekaj az ostygnie (co najmniej 30 minut).

Po prawidtowym montazu urzadzenia wsadz wtyczke przewodu zasilajacego do gniazdka i

mozesz zaczaé grillowaé. Podczas dokonywania wyboru wyswietlacz LCD bedzie sig $wiecic,
ale gotowanie nie rozpocznie sie, dopdki nie nacisniesz przycisku START/STOP.

Za pomocg pokretta PLATE SELECT (Wybor ptyt) mozesz sterowa¢ obiema ptytami
jednoczesnie lub niezaleznie kontrolowaé temperature, czas i funkcje smazenia dla kazde;
z plyt. Zakres ustawien temperatury wynosi od 80°C do 230°C, a czas od 1 do 30 minut.

Po przekreceniu pokretta TIME (Czas) zgodnie z ruchem wskazowek zegara po uptywie
30 minut na wy$wietlaczu pojawi sie komunikat ON (Witgczone). Timer nie bedzie odlicza¢
czasu, ale plyta wytaczy sie automatycznie po 60 minutach.

Wybierajac tylko LEWA lub PRAWA ptyte, mozesz wytaczy¢ poszczegdlne pyty, przekrecajac
przycisk TEMPERATURE (Temperatura) na warto$¢ ponizej 80°C / przekrecajac przycisk
TEMPERATURE do korica w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara. Mozna to
zrobi¢ tylko przed rozpoczeciem gotowania.

Pokretto ustawient umozliwia wybor pomiedzy trybem recznym i trybem mniej dymu. Tryb
Mniej dymu oferuje optymalne ustawienia wstepne dla wotowiny, drobiu, ryb i wieprzowiny.
Przycisk SEAR (Opiekanie) umozliwia opiekanie potraw w temperaturze 260°C przez
maksymalnie 5 minut. Kazda strona panelu sterowania ma wtasna funkcje opiekania. Mozna
obsmaza¢ niezaleznie na kazdej stronie.

Po wybraniu zgdanych ustawien nacisnij przycisk START/STOP, a na ekranie LCD pojawi
sie napis PREHEAT (Nagrzewanie) i paski przesuwajace si¢ od lewej do prawe;.

Gdy urzadzenie sie nagrzeje, wyda trzy sygnaty dzwiekowe, po czym napis ,PREHEAT”
(Nagrzewanie) zniknie, a miga¢ zaczng minuty.

Nacisnij przycisk START/STOP, by uruchomi¢ odliczanie czasu przez timer i pot6z swoje
danie na plyte (lub plyty).
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Ustawiony czas w minutach zacznie wtedy migac i rozpocznie si¢ odliczanie do zera. Sze$¢
stupkéw ponizej liczby minut wskazuje sekundy (kazdy stupek odpowiada 10 sekundom).
Aby zatrzymac¢ gotowanie, nacisnij przycisk START/STOP, aby wytaczy¢ urzadzenie.

Aby przediuzy¢ zywotno$¢ ceramicznej powtoki zapobiegajacej przywieraniu na ptytach,
zalecamy uzywanie plastikowych, silikonowych lub drewnianych przyboréw kuchennych.
Nigdy nie zostawiaj plastikowych przyboréw kuchennych w kontakcie z goracymi ptytami.
Zanim zaczniesz przygotowywac kolejny positek, usun wszystkie resztki jedzenia recznikiem
papierowym.

Przed kazdym uzyciem zwilz ptyty odrobing oleju. Zalecamy stosowanie olejéw nadajacych
sie do pieczenia i smazenia (tj. olejow o wysokim punkcie dymienia). Najlepiej sprawdzi¢
etykiete na pojemniku z olejem, by upewni¢ sie, ze produkt nadaje sie do smazenia. Nie
stosowa¢ zadnych olejow w spreju, w tym aerozoli, mgietek i sprejéw na pompke.

Zawsze przetrzyj ptyty do czysta po kazdym uzyciu.

UWAGA: DomyslIny czas i temperatura pojawig sie na wyswietlaczu LCD. Dokonane w menu zmiany
dotyczace czasu i temperatury obowiazujq tak diugo, jak diugo urzadzenie pozostaje podigczone
do zrodia zasilania. Po odtaczeniu przewodu zasilajgcego dla ustawien czasu i temperatury sg
przywracane domysine wartosci fabryczne.

UWAGA: Aby przetgcza¢ sposob wysSwietlania temperatury migdzy stopniami Celsjusza (°C) i
stopniami Fahrenheita (°F), naciénij i przytrzymaj jednocze$nie przyciski START|STOP i SEAR
(Opiekanie) przez 6 sekund.

INSTRUKCJA GOTOWANIA

Danie Ptyta Sugerowana temperatura i czas

Bacon (Bekon) Grill lub teppanyaki | Potdz bekon na zimnych ptytach. Wiacz urzadzenie

na 230°C. Piecz do uzyskania zadanej chrupkoci.
Przygotowanie powinno potrwa¢ okofo 15 minut dla

450 g bekonu
Beef, Boneless Grill Rozgrzej plyte do 230°C. Nacisnij przycisk SEAR
Steak (Wotowina, (Opiekanie) i smaz przez 2 minuty. Pol6z steki na
stek bez kosci) rozgrzanych ptytach grillowych. Opiekaj przez 4

do 6 minut na strone, zaleznie od grubo$ci migsa i
pozadanego stopnia wypieczenia.

Chicken Breast Grill Rozgrzej ptyte do 200°C. Smaz 8 do 10 minut
(Pier$ z kurczaka) z kazdej strony. (Temperatura wewnatrz miesa

powinna wynosi¢ 80°C — wyptywajace soki bedg
przejrzyste, bez $ladow rézowego koloru.)

Chicken Thighs Grill Rozgrzej ptyte do 200°C. Smaz 8 do 10 minut
(Udka z kurczaka) z kazdej strony. (Temperatura wewnatrz migsa

powinna wynosi¢ 80°C — wyptywajace soki bedg
przejrzyste, bez $ladow rézowego koloru.)
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Danie Plyta Sugerowana temperatura i czas

Steki rybne Grill Rozgrzej ptyte do 200°C. Smaz 7 do 8 minut z
kazdej strony.

Hamburgers Grill Rozgrzej ptyte do 230°C.

(Hamburgery)

Cheeseburgers Grill Jak wyzej, lecz na chwile przed upieczeniem

(Cheeseburgery) sie burgeréw (gdy pozostato ok. 1,5 minuty

opiekania), pot6z po plastrze sera na burgery.
Opiekaj, az ser sie roztopi.

Sausages Grill lub teppanyaki | 230°C. Potéz peta na rozgrzane plyty grillowe/
(uncooked) teppanyaki — zeberka grilla idealnie utrzymujg peta
(Kietbaski surowe) na miejscu i pozwalajg na ich tatwe obracanie,

zapewniajac rbwnomiemne smazenie. Grilluj przez
okoto 5 minut z kazdej strony.

Eggs (Jajka) Teppanyaki 180°C. Rozbij jajka na gorace ptyty teppanyaki.
Obréé, gdy biatka sie zetng (po ok. 2-3,5 min.),
po czym zdejmij z plyty, gdy jajka osiggng zadanag,

konsystencje.
French Toast (Tost | Teppanyaki 180°C. Obrd¢ po 2-3 minutach, zaleznie od
francuski) grubosci. Opiekaj przez dodatkowe 2-3 minuty.
Steak & Eggs Grill lub teppanyaki | Rozgrzej ptyte do 180°C. Umies¢ przyprawione
(Steki z jajkami) mieso na rozgrzanej pycie grillowej. Grilluj przez 4

do 6 minut na strone, zaleznie od grubosci migsa

i pozadanego stopnia wysmazenia. Po obroceniu
miesa na druga strone, whij jajka na rozgrzana ptyte
teppanyaki i smaz przez 2-3 minuty na strone. Wtedy
steki powinny by¢ juz réwniez gotowe.

Vegetables Grill 200°C. Grilluj do migkkosci. Czas obrobki cieplnej
(Warzywa) zalezy od rodzaju warzyw, lecz powinno to trwac od
20 do 30 minut.

UWAGA: S3 to jedynie sugerowane czasy i moga by¢ rézne w zaleznosci od sktadnikéw, temperatury
i osobistych preferenciji. Dla bezpieczenstwa zawsze sprawdzaj temperature wewnatrz miesa za
pomocg termometru do zywnosci. Grube kawatki miesa mogg wymagac naciecia i roztozenia, aby
uzyskac rownomierne wysmazenie.

6) KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

. Przed czyszczeniem zawsze odtgczaj urzadzenie od zasilania i odczekaj, az catkowicie
ostygnie (co najmniej 30 minut). Usun ttuszcz i tluste osady, jakie sie nagromadzity w tacce
i rynnie ociekowe;.
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8)

Nacisnij przyciski zwalniajace ptyty, by wyja¢ ptyty do czyszczenia. Zanim wezmiesz ptyty do
rak, upewnij sie, ze catkowicie ostygty (co najmniej 30 minut). Pyty i tacke ociekowa mozna
my¢ w zmywarce.

Nie skrob ptyt do smazenia metalowymi przedmiotami, jak noze lub widelce oraz nie uzywaj do
mycia ostrych zmywakéw. Mozna w ten sposéb uszkodzi¢ ceramiczng powtoke zapobiegajaca,
przywieraniu.

Jesli na plycie przygotowywano owoce morza, przetrzyj ptyte sokiem z cytryny, by unikng¢
przeniesienia tego specyficznego zapachu na nastepna potrawe.

Podstawe i panel sterowania mozna przetrze¢ do czysta suchg, miekka szmatka, W przypadku
bardziej opornych zabrudzen nalezy zwilzy¢ szmatke.

Ostong przed pryskaniem, tacke i rynne ociekowg oraz ptyty mozna my¢ recznie wilgotng
szmatka, Tacke ociekowg i wyjmowane ptyty mozna my¢ w zmywarce.

Nie uzywaj ostrych myjek, proszkéw ani chemicznych detergentow.

PRZECHOWYWANIE

Przed schowaniem upewnij sig, ze urzadzenie jest chtodne i suche. Owin kabel zasilajacy
wokot uchwytu znajdujacego sie na spodzie urzadzenia.

Najlepszy sposob przechowywania to umieszczenie 2 ptyt zamontowanych w urzadzeniu, a
pozostatych 2 ptyt w przewidzianych do tego celu torbach do przechowywania.

Aby zapewni¢ najlepsze i najbezpieczniejsze przechowywanie, zachowaj materiaty
opakowaniowe i umieszczaj urzadzenie i ptyty z powrotem w pudle, gdy nie sg uzywane.

CZES$CI ZAMIENNE

Do tego urzadzenia nie ma zadnych czesci zamiennych.

9)

UTYLIZACJA URZADZENIA

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z europejska dyrektywa 2012/19/EU w sprawie
zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego (WEEE). Produkt ten nie moze
by¢ traktowany jako odpad komunalny. Urzadzenie nalezy odda¢ do punktu zbidrki
organizujacego recykling elektrycznych i elektronicznych urzadzen gospodarstwa
domowego. Aby uzyska¢ wiecej szczegdtowych informacji na temat postepowania,
odzyskiwania i recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem

I miejskim, przedsiebiorstwem zajmujacym sie utylizacjg odpaddw lub punktem, w
ktérym zakupiono produkt. Prawidtowa utylizacja pomaga zapobiec negatywnym skutkom dla $rodowiska
i zdrowia ludzkiego. Ponownie wykorzystujac, oddajac do recyklingu lub wykorzystujac w inny sposéb
stare urzadzenia wnosisz wazny wktad w ochrone srodowiska.

Dotyczy tylko Zjednoczonego Krdlestwa:

Zgodnie z przepisami dotyczacymi zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego z 2013 r.
(S12013/3113) (z pdzniejszymi zmianami), produkty, ktdre nie nadaja sie juz do uzytku nalezy oddzielnie
odbiera¢ i utylizowaC w sposéb przyjazny dla Srodowiska.
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10) GWARANCJA

W przypadku produktéw sprzedawanych na terenie Europejskiego Obszaru Gospodarczego i
Zjednoczonego Krélestwa, kupujacy otrzymuije 2-letnig gwarancje na produkt jako ochrone przed brakiem
zgodnosci zgodnie z dyrektywa (UE) 2019/771 i ustawa o prawach konsumenta z 2015 r. (Zjednoczone
Krélestwo).

Gwarancja ma zastosowanie tylko wtedy, gdy produkt uzytkowany jest w warunkach domowych.

W zadnym wypadku nie ponosimy odpowiedzialno$ci za szkody powstate w wyniku:
postepowania niezgodnego z instrukcjg konserwacji i uzytkowania
normalnego zuzycia produktu (np. odbarwienia lub zarysowania), i/lub

wplywu czynnikéw zewnetrznych, np. szkody powstate w wyniku warunkéw atmosferycznych,
szkody powstate w transporcie lub na skutek uderzen badz upadkow.

W przypadku braku zgodnosci, zaleznie od okoliczno$ci:
produkt zostanie naprawiony
produkt zostanie wymieniony
zwrdcona zostanie proporcjonalna czes¢ kwoty zaptaconej za produkt
zwrdcona zostanie cata kwota, jakg zaptacono za produkt.

Nalezy koniecznie zachowa¢ dowdd zakupu lub dostawy produktu, na ktérym widnieje data zakupu lub
dostawy. Dowéd zakupu lub dostawy bedzie potrzebny w razie checi egzekwowania $rodkéw zaradczych
z tytutu braku zgodnosci.

Niniejsze postanowienia nie majg wplywu na prawa ustawowe, jakie ma kupujacy jako klientzgodnie
z obowiazujacymi przepisami krajowymi (dotyczacymi np. sprzedazy débr konsumenckich),
ktére moga sie réznic, zaleznie od kraju. Niniejsze postanowienia majg charakter wytacznie
informacyjny i nie stanowia gwarancji handlowej zapewniajacej kupujacemu inne prawa niz te,
ktére mu przystuguja zgodnie z obowigzujacymi przepisami krajowymi.

W razie jakichkolwiek pytar dotyczacych produktu nalezy kontaktowaé sie z naszym dziatem obstugi
klienta, piszac na adres info@cookware-co.com

Biuro obstugi klienta przekaze informacje na temat nastepnych krokow.
Zyczymy mitego korzystania z zakupionego urzadzenia!

Dla Zjednoczonego Krélestwa: gwarancja okre$lona powyzej jest udzielana przez
The Cookware Company UK & Ireland Ltd.

97









Y

PAP
Raccolta carta www.greenpan.com 1400025271



