COOKSBAKER

PANINIGRILL

BRUGSANVISNING

Lees denne manual omhyggeligt,
for du tager apparatet i brug,
0g gem den til senere brug.

Model: 100428254
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PANINIGRILL

INTRODUKTION

Tak fordi du har valgt et produkt fra COOK&BAKER. Du har kebt et kvalitetsprodukt, som overholder alle
geeldende standarder i EU i forhold til funktion og sikkerhed.

Vi anbefaler, at du overholder nedenstdende anvisninger, saledes at du behandler dit produkt korrekt og dermed
opnar en lang levetid pa produktet.

Du bedes lzese brugervejledningen grundigt igennem og iseer vaere opmaerksom pé sikkerhedsanvisningerne, for
du tager produktet i brug. Gem denne brugervejledning sammen med produktet, sa alle brugere kan sla op i den,
nér de bruger produktet.

GENERELLE SIKKERHEDSANVISNINGER

e Forkert brug af produktet kan medfere skader pa personer og ting.

* Brug kun produktet til det, det er beregnet til. Producenten patager sig intet ansvar for skader i forbindelse med
forkert brug eller handtering.

* Anbring altid produktet pé et tert, plant og stabilt underlag med god afstand til bordkanten eller tilsvarende.
¢ Produktet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug. Produktet er ikke beregnet til erhvervsmaessig brug.
e Produktet mé& kun tilsluttes 220-240 V~/50-60 Hz.

¢ Produktets motor/elektronik, ledning eller stik ma ikke nedsaenkes i vand, og motoren/elektronikken ma ikke
komme i kontakt med vand.

e Ror aldrig ved produktet, ledningen eller stikket med vade eller fugtige hasnder.
¢ Produktet ma ikke udsasttes for direkte sollys, haje temperaturer, hej fugtighed, stev eller korroderende stoffer.
o Ga ikke fra produktet, nér det er teendt.

e Produktet skal altid veere under opsyn, nér det er i brug. Bern skal altid veere under opsyn, nér de anvender
produktet, for at sikre, at de ikke leger med produktet. Produktet er ikke legetoj.

e Produktet kan have skarpe dele og skal derfor opbevares utilgeengeligt for barn.
* Brug kun det tilbeher, der felger med produktet, eller som anbefales af producenten.

® Produktet kan bruges af bern i alderen 8 &r og derover og af personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller med manglende erfaring og viden, safremt de er under opsyn eller har modtaget anvisninger
om sikker brug af produktet, og de forstar eventuelle farer.

® Sorg for, at produktet og ledningen ikke kan nas af bern, der er under 8 ar.

¢ Rengoring og vedligeholdelse ma ikke udferes af bern uden opsyn.
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LEDNING OG STIK

e Ledningen ma ikke haenge ud over kanten.
e Ledningen og produktet skal holdes pa afstand af varmekilder, varme genstande og aben ild.

e Tag stikket ud af stikkontakten fer rengering, og nar produktet ikke er i brug. Treek ikke i ledningen, nér stikket
tages ud af stikkontakten, men tag fat om selve stikket.

® Sorg for, at ledningen er rullet helt ud.

o Kontrollér jeevnligt, at ledningen og stikket ikke er beskadiget, og undlad at bruge produktet, hvis dette er
tilfeeldet, eller hvis det har veeret tabt pa gulvet, tabt ned i vand eller pa anden made er blevet beskadiget.

¢ Hvis produktet eller stikket er beskadiget, skal produktet ses efter, og det skal om nedvendigt repareres af en
autoriseret reparator.

® Forspg aldrig at reparere produktet selv. Kontakt butikken for at finde ud af, om det er en reparation, der herer
ind under garantien. Garantien opheeves, hvis du forsgger at reparere produktet selv.

REGLER FOR KLAGER, HVOR GARANTIEN IKKE
G/ZELDER:

e Hvis ovenstaende ikke overholdes.
* Hvis der er forsegt uautoriseret reparation eller modifikation af produktet.

e Hvis produktet er blevet handteret forkert eller udsat for hard behandling eller andre former for skade.

TEKNISKE DATA

220-240V~
50/60HZ
1600W
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PANINIGRILL

BRUGSANVISNING

OM DIN PANINIMASKINE

1. Venstre loftegreb

2. Qverste hus

3. Hojre loftegreb

4. Vinkeltrykknap til lukning
5. Nederste hus

6. Keramisk grillplade

7. Handtag

8. Knap for teendt (rod)

9. Knap for klar (gron)

10. Termostatknap

11. Drypbakke
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FOR FORSTE BRUG

® | aes hele brugsanvisningen grundigt, og opbevar til fremtidig brug.
 Fjern al emballage.

® Rengor varmepladerne ved at terre dem med en svamp eller klud, der er fugtet med varmt vand. Enheden ma
ikke nedsaenkes i vand, og der ma ikke heeldes vand direkte pa varmepladerne.

e Tor med en klud eller en papirserviet.

e For de bedste resultater paferes en smule madlavningsolie eller -spray pa varmepladerne.

Bemeerk: Nar din paninimaskine opvarmes forste gang, kan den afgive en smule rgg eller lugt. Dette
er normalt for mange apparater, der afgiver varme. Det har ingen betydning for apparatets sikkerhed.

SADAN BRUGES APPARATET

Inden apparatet tages i brug ferste gang, tages eventuelle reklamemaerkater og emballagemateriale af.
Kontroller, at varmepladerne er rene og stevfri. Ter om nedvendigt med en fugtig klud. De bedste resultater
opnas ved at heelde en teskefuld madolie pa pladerne. Fordel med et absorberende viskestykke, og ter eventuelt
overskydende olie af.

SADAN KLARGORES DIN PANINIMASKINE

¢ L uk paninimaskinen, drej termostatknappen til positionen MAX, og seet den i stikkontakten. Det rode
lys angiver, at paninimaskinen er begyndt at varme op. Efter et par minutter angiver det grenne lys, at
paninimaskinen er feerdig med at varme op. Du kan nu tilberede maden, som du ensker den, ved at justere
termostatknappen til den enskede indstilling: “MIN” for lettere tilberedt mad, “MAX” for leengere tilberedt mad.

e Opvarm i omkring 3 til 5 minutter for at na den rette temperatur. Det grenne lys teendes, og paninimaskinen er
Klar til brug.

TILBEREDNING
SADAN BRUGES DEN SOM KONTAKTGRILL

* Tryk pa trykknappen for at dbne det overste hus.

e Klarger burgere, kad uden ben og tynde kedudskeeringer eller andre fedevarer som angivet, og leeg det pa den
nederste varmeplade.

¢ Luk den overste varmeplade, som har et haengsel, der er designet til at lukke jeevnt ned omkring maden. Den
overste plade skal seenkes helt for at f& grillmaerker péa fedevarerne.

COOKS&BAKER



PANINIGRILL

o Nar maden er feerdigtiloeredt, slukkes maskinen pa knappen, og handtaget bruges til at &bne laget. Tag maden
ud med en plastspatel (medfolger ikke). Brug aldrig en metaltang eller kniv, da de kan beskadige den keramiske
beleegning pa varmepladerne.

* Brug paninimaskinen som en kontaktgrill il at tilberede burgere, ked uden ben og tynde kedudskeeringer og
grontsager.

® Brug paninimaskinen som en kontaktgrill, nér du vil tilberede noget pa kort tid, eller nar du ensker en sund
méde at grille pa. Nar maden tilberedes pa en kontaktgrill, tilberedes den hurtigt, fordi den grilles pa begge
sider pa samme tid.

SADAN BRUGES DEN SOM EN PRESSEGRILL

o Tryk pa trykknappen for at &bne det overste hus.

e Forbered din sandwich som angivet, og leeg den pa den nederste varmeplade. Leeg altid din sandwich péa den
bageste del af den nederste varmeplade.

e | uk den averste varmeplade, som har et haengsel, der er designet til at lukke jeevnt ned omkring din sandwich.
Den overste plade skal seenkes helt ned for at tilberede din sandwich.

e Tilbered i ca. 3 til 6 minutter, eller indtil den er gyldenbrun.

o Nér din sandwich er feerdigtilberedt, slukkes maskinen pa knappen, og handtaget bruges til at dbne laget. Tag
din sandwich ud med en plastspatel (medfelger ikke). Brug aldrig en metaltang eller kniv, da de kan beskadige
den keramiske belaegning pa varmepladerne.

® Brug paninimaskinen som en pressegrill til at grille sandwiches, bred og quesadillas.

¢ Paninimaskinen er designet med et unikt handtag og et haengsel, der ger, at den everste del kan tilpasses
madens tykkelse. Du kan nemt grille alt lige fra tyndskarne kartofler til en tyk sirloin steak med gode resultater.

o Néar du tilbereder mere end ét stykke mad i pressegrillen, er det vigtigt, at tykkelsen pa fedevarerne er ens, sa
l&get lukker sig jeevnt pa maden.
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SADAN BRUGES DEN SOM EN ABN GRILL

e Anbring paninimaskinen pa en ren og plan overflade, hvor maden skal tiloeredes. Paninimaskinen kan
anbringes i en flad position.

¢ Den overste plade/det overste lag flugter med den nederste plade/
bunden. De overste og nederste plader danner én stor flade.

Vinkelknap

Hold venstre hand pa handtaget, og brug din hejre hand til at
skubbe vinkeltrykknappen op.

Eller brug din hejre hand til at skubbe knappen hen mod dig, hvis
laget er lukket.

Skub handtaget tilbage, indtil Iaget hviler fladt pa kekkenbordet.

Enheden bliver i denne position, indtil du lefter handtaget og laget for
at fa den tilbage til lukket position.

Husk at slukke knappen, nar tilberedningen er feerdig.

¢ Brug paninimaskinen som en aben grill til at tilberede burgere,
steak, fierkree (vi anbefaler ikke at tilberede kylling med ben, da de
ikke tilberedes jeevnt pa en aben grill), fisk og grentsager.

e Tilberedning pa den abne grill er den mest alsidige metode at
bruge paninimaskinen pa. | den abne position har du en dobbelt
flade at grille pa.

* Du har mulighed for at tilberede forskellige typer fedevarer separat
uden at blande deres smag, eller du kan tilberede store maengder
af den samme type mad. Den &bne position kan ogsa bruges
til forskellige kedudskaeringer med forskellig tykkelse, s& du kan
tilberede hvert stykke, som du ensker det.

RENGORING OG PLEJE

e Tag altid paninimaskinen ud af stikkontakten, og lad den kele af, inden du renger den.
* Heeld altid olien ud, og vask oliebakken grundigt, inden du tilbereder maden.

e Enheden er nemmere at gare ren, nér den er lidt varm.

 Det er ikke nadvendigt at skille paninimaskinen ad for rengering.

e Paninimaskinen mé ikke nedsasnkes i vand og mé ikke vaskes i opvaskemaskinen.

 Tor kogepladerne af med en blad klud for at fierne madrester. For at fierne fastbraendte madrester dryppes
varmt vand med opvaskemiddel over madresterne. Renger derefter med en ikke-slibende grydesvamp af plast,
eller anbring vadt kekkenrulle over grillen for at bledgere madresterne.

* Brug aldrig noget slibende, som kan ridse eller beskadige den keramiske belaegning.
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PANINIGRILL

* Brug ikke metalredskaber til at fierne madresterne. De kan beskadige den keramiske overflade.

® Tor kun den udvendige side af paninimaskinen md en fugtig klud. Renger ikke den udvendige side med en
slibende grydesvamp eller staluld, da det vil beskadige beleegningen.

* Mé ikke nedseenkes i vand eller anden veeske.

o Ma ikke komme i opvaskemaskinen.

OPBEVARING

 Tag altid paninimaskinen ud af stikkontakten for opbevaring.
® Sorg altid for, at paninimaskinen er kold og ter inden opbevaring.

¢ Paninimaskinen ma ikke opbevares med olie i oliebakken.

REKLAMATIONER

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kebskvittering med kebsdato skal
vedlaegges i tilfeelde af reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres i den neermeste Imerco butik.

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE

Elektriske apparater og batterier ma ikke smides ud sammen med andet
usorteret husholdningsaffald. Det skal afleveres separat.

Kontakt kommunen for oplysninger om lokale indsamlingsmuligheder.
Hvis elektriske apparater og batterier smides péa en losseplads, kan
farlige stoffer sive ned i grundvandet og ende i fadekeeden til fare for
menneskers helbred.

Nar man udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren forpligtet

til at tage det gamle apparat tilbage uden beregning med henblik pa _
korrekt bortskaffelse.
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