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Before using this
appliance, please
read the following
instructions
carefully. We
recommend that
you keep these
instructions. For
your own safety,
you must follow
these safety
instructions when
usin? elecrical
appliances.



GENERAL SAFETY
INSTRUCTIONS

1.

This appliance can

be used by children
aged from 8 years and
above and persons

with reduced physical,
sensory or mental
capabilities or lack

of experience and
knowledge if they have
been given supervision
or instruction concerning
use of the appliance in a
safe way and understand
the hazards involved.
Children shall not play
with the appliance.
Cleaning and user
maintenance shall not be
made by children unless
they are older than 8 and
supervised.

Keep the appliance and
cable out of reach of
children under 8.

Do not leave the
appliance unattended
when in use.

4.

6.

Do not immerse the
appliance, or its power
supply connector in water
or other liquids and do
not allow it to become
wet.

Do not operate any
appliance with a
damaged cord or plug
or after the appliance
malfunctions or has been
damaged in any manner.
Return appliance to

the nearest authorized
service facility for
examination, repair, or
adjustment.

Only use the appliance
for its intended domestic
use. We will not accept
any liability if the
appliance is subject to
improper use, or failure
to comply with these
instructions.

Intended for counter top
use only as directed.

Do not use outdoors.



10.

11.

12.

13.

14.

Do not place on or near
a hot gas / naked flame
or electric burner, or in a
heated oven.

Do not use this appliance
near bathtubs, showers,
basins or other vessels
containing water.

Don't use the appliance
near or below
combustible materials
(e.g. curtains).

Do not let the power
cable hang over the edge
of the table or worktop
or touch hot surfaces.
(This also applies to an
extension lead if used).

The appliance must be
connected to a socket-
outlet having an earthing
contact.

To disconnect, turn the
unit off, then remove the
plug from the wall outlet.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

If this appliance is used
with an extension lead,
ensure that it is suitable
for the rating of the
Waffle Maker and that
the extension lead is
reliably earthed, If unsure
check with a qualified
electrician.

The supply cord should
be regularly examined
for signs of damage and
the appliance must not
be used if the cord is
damaged.

Unplug the appliance
from the power supply
when not in use.

Don't connect the
appliance via a timer or
remote control system.

DO NOT touch hot
surfaces A\ . Accessible
surfaces are liable to get
hot during use. Always
use the handle and
controls.

The use of accessory
attachments not
recommended by the
appliance manutfacturer
may cause injuries.



21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Use tongs or other

heat safe utensils to
remove food. Do not lift
appliance.

With some foods large
quantities of smoke are
emitted - ensure there is
adequate ventilation.

Don't use your Waffle
Maker for any purpose
other than cooking food.

Don't use your Waffle
Maker if it is damaged or
malfunctions.

Prior to first use, please
make sure that the
electrical rating of

the appliance is in
conformity with the
current electric rating.

WARNING: Charcoal or
similar combustible fuels
must not be used with this
appliance.

This appliance complies
with European Economic
Community Directive

2014/30/EU.

THIS APPLIANCE IS FOR
HOUSEHOLD USE ONILY.



DESCRIPTION OF
THE PARTS

. UPPER LID

. REMOVABLE UPPER PLATE
. REMOVABLE LOWER PLATE
. BASE UNIT

. PLATE STORAGE

. PLATE RELEASE BUTTONS

o~ O AN —

WAFFLE PLATES

Classic Waffle plate Liege (Brussels) Waffle plate Belgian Waffle plate

(Buy additional Belgian Waffle plates
suitable for this Wa%fle Maker!)



BEFORE FIRST USE

Remove all packaging, stickers and various
accessories on the inside and outside of
the appliance and check that all items have
been received in good condition or check
for any defects.

¢ Tear up all plastic bags and dispose of
proEerly as they can pose a suffocation or
choking risk to children.

CLEAN BEFORE FIRST USE:

1. Remove the waffle plates and wash with
warm soapy water and dry thoroughly
before returning to the base unit.

2. Wipe body clean with a dry cloth.

Confirm plates are securely fastened to the
upper lid and lower base unit.

4. Before plugging in, make sure your
electricity supply is the same as the one
shown on the underside of your appliance.

5. WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE
EARTHED.

6. Your Waffle Maker is now ready for use.

7. Only the waffle plates are dishwasher safe.

NOTE: Do not use harsh abrasive cleaners,
scouring pads or products that are not
considered safe to use on ceramic non-stick
coatings. If washing in the dishwasher,

a slight discolouration to the plates may
occur. This is cosmetic only and will not
affect performance.

GENERAL USE

KNOW YOUR CONTROL
PANEL

e Start / Stop Button — Starts or Stops a
cooking cycle

e Settings Dial — Selects the type of waffle
(Belgian, Classic, Liége or Custom)

e Backlit LCD Display

e Light / Dark Dial - Selects the doneness of
the waffle (Levels 1-7)

e Texture Button — Selects the fexture (Fluffy to
Crunchy, Levels 1-3)

Your Waffle Maker automatically selects a
temperature and time once you choose a waffle
program. While cooking, the display will count
down as time elapses. At the end of the cooking
program, the unit will switch to standby mode
(display off) after 10 minutes.

OPERATION

Prior to using this appliance for the first

time, wash the waffle plate, base and lid in
accordance with the instructions given under the
“Before first Use” section. Dry thoroughly and
place the desired plates into the wcff?e maker
as decscribed in “Changing Plates”.

Lightly brush the surface of the waffle plate with
cooking oil. Never use the waffle plate directly
on the work surface, always use with the base.
Connect to the Waffle MaZer to the power
supply and switch on.

This appliance should only be used on a heat
resistant and easy to wipe clean surface.

As the Waffle Maker will become hot during
use, always use caution when operating Waffle
Maker. Always use the front handle to open

the Waffle Maker, as this part of the handle

is designed to stay cool to the touch while
cooking. The top cover will become hot during
use.



PROGRAMMED OPERATION

1.

Turn setting dial to select the type of waffle.
The waffle types scroll among the choices.
For best results, be sure that ?he correct
plates are used with the appropriate
setting.

Belgian = Belgian waffle plates
Classic = classic waffle plates

Liege = Liege waffle plates

Custom = Choose your favorite waffle
plates

Turn shading dial to select shading. Turning
clockwise increases shading and turning
counterclockwise decreases shading.

Press Texture button to scroll among the
levels of texture from 1 to 3.

As soon as the selection is done, press
Start / Stop button to begin the preheat
mode, “PREHEAT” appears on the display.
When preheat is complete, a beep will
sound and “PREHEAT” will no longer
appear on the display.

Add batter to the plate and close the

lid. Cooking will begin automatically.

In the rare case that cooking does not
automatically begin (such as when making
less than a full plate of waffles), the Start /
Stop button can be used to initiate the
cooking cycle.

Shading can be adjusted during the
cooking cycle as long as the new shading
sefting is rﬁe same or longer than the
elapsed time.

When time elapses to zero, cooking
finishes and the crunch cycle starts,
indicated by the blinking crunchiness bar.
When crunchiness time is up, a beep
sounds indicating the end of the complete
cooking cycle.

Remove the waffle using heatresistant, non-

scratch utensils or tongs.

If cooking more than one waffle, new
batter can be added immediately.

. When done, unplug the Waffle Maker and

allow to cool before cleaning.

CUSTOM OPERATION

1.

Turn setting dial to “Custom” — The time
will blink and show default values.

Turn the light / dark dial to adjust the
cooking time in increments of 15 seconds.

Press the Texture button to accept the
cooking time.

Now, turn the light / dark dial to adjust the
shade.

Press the Texture button to accept the
shade.

The texture setting itself is not available
during Custom Operation.

To begin the preheat mode, press the
Start / Stop button.

When preheat is complete, a beep will
sound and “PREHEAT” is no longer on the
display.

Add batter to the plate and close the

lid. Cooking will begin automatically.

In the rare case that cooking does not
automatically begin (such as when makin
less than a full plate of waffles), the Start /
Stop button can be used to initiate the
cooking cycle.

. When time elapses to zero, a beep sounds

indicating the end of the cooking cycle.

. Remove the waffle using heat-resistant, non-

scratch utensils or tongs.

. If cooking more than one waffle, new

batter can be added immediately to repeat
the program.

. When done, unplug the Waffle Maker and

allow to cool before cleaning.

Note: Craving for tasty waffles? The preset
temperatures / cooking times from the
appliance are optimal for the GreenPan
recipes we suggest on www.greenpan.com.
Results with preset settings may vary when
different watfle recipes are used. Please
use “CUSTOM” settings to find the best
time for your waffle recipe”



QUICK TIPS

FOR BEST RESULTS
e Keep Waffle Maker closed while preheating.

e Allow Waffle Batter to rest for a few minutes
before pouring onto hot Waffle Plates.

o Waffles are best when made fresh, but can
also be frozen for later use (wrap separately)
and reheated in toaster or oven.

* For evenly sized waffles, pour batter into the
center of the waffle plate and spread out to
the edges of the plate.

e Be careful not to overfill the waffle plates.

* Do not use non-stick spray on the Thermolon
Volt coating.

e Always clean your waffle plates after each
use (see below).

CHANGING PLATES

IMPORTANT: When changing plates, first
unplug the unit and make sure it has cooled
comp]%tely to room temperature. Never attempt
to remove waffle plates while still hot.

To remove the waffle plates:

1. Open the Waffle Maker. Press the side
button on the upper housing to release
the top plate wi’rﬁ one hand and remove
the plate with the other hand. Take care
that the plate does not fall out, as it may
damage the Thermolon Volt ceramic non-
stick coating.

2.  Press the side button on the lower housin
to release the bottom plate with one hang,
and gently lift to remove it with the other
hondp.

To insert new waffle plates:

1. Open the Waffle Maker, and insert a new
plate into the bottom housing, inserting the
rear portion of the plate first fo engage the
retention clipscssee image), and press until
a click is heard.

2. Insert a new plate into the top housing,
rear edge first, and press upwards until a
click is heard.

CLEANING AND
MAINTENANCE

1. Before cleaning, unplug the appliance
and let it cool down before cleaning or
storing away. See below table for cleaning

guidance.

PART | DISHWASHER | WIPE WITH
& HAND DAMP
WASH SAFE CLOTH

Waffle

Plates X X

Base

Unit X

2. Ifyou prefer, you can wash the plates with
a gentle detergent after removing them
from the base.

3. Refrain from using scouring pads, powders
or chemical detergents on the Wagfjle
Maker. It is recommended fo clean the
waffle plates after every use to maintain
optimal non-stick performance.

At the places where the top and bottom plates
make contact, the non-stick surfaces may show
signs of wear. This is purely cosmetic, and will
not affect the operation of the Waffle Maker.

STORAGE

Be sure the plates are completely dry before
storing or reinserting into the base unit. Always
store ﬁna base unit with one set of plates
attached. One additional set of plates can

be stored underneath the unit using the plate
storage feature.
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TROUBLESHOOTING

PROBLEM | SOLUTION

Display is | Check the connection to the
blank wall outlet. If Waffle Maker

is plugged in, unit may be in
sleep mode, press any button
to wake up. If problem persists,
try using a different outlet.

Timer does | The auto-start function may not
not begin to | detect small amounts of batter,
count down | such as when only a partial
when batter | waffle plate is being used.
is added We recommend to only make
whole waffle plates, or to use
the manual Start / Stop button
to begin the cooking cycle.
Waffles are | Plates are dirty or cooking
sticking to | time may not be long enough.
the plates Increase cooking time to
prevent under-done waffles.
Waffles are | Cooking time is too long.
burning Decrease the shade / time

settings.

DISPOSAL OF THE
APPLIANCE

This appliance is marked
according to the European
directive 2002/96/EC
on Waste Electrical and
Electronic Equipment
(WEEE). The product may
not be treated as household
waste. Instead bring it to @
central collection point for
_ the recycling of electrical
and electronic household
appliances. For more detailed information
quut treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the
shop where you purchased the product. Correct
disposal helps prevent adverse consequences
for the environment and human health. By
reusing, recycling and / or other use of old
appliances, you make an important contribution
to protecting our environment.

COMMERCIAL
WARRANTY

We offer a 24-month warranty on the product
for manufacturing and material defects. The
warranty is only valid if the appliance is used
in accordance with the instructions and for the
infended use.

Retain the till receipt clearly stating the purchase
date and the product you have purchased at all
times. You will need it if you wish to invoke the
warranty, if it is applicable.

Our customer service is available to help you
with any questions you might have about the
product. Go to www.greenpan.com to find the
e-mail address and telephone number of our
customer service.

Happy cooking!

NEED SOME INSPIRATION? VISIT OUR
WEBSITE AND TRY OUR DELICIOUS
WAFFLE RECIPES!

GREENPAN.COM



GREENPAN
WAFELUZER

GEBRUIKSAANWIUZING
& GARANTIE
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WAFELS VAN
WERELDNIVEAU

INHOUD

Algemene Veiligheidsvoorschriften

Beschrijving Van De Onderdelen
Véoér Het Eerste Gebruik
Algemeen Gebruik

Het Toestel Afdanken
Commerciéle Garantie

Lees de volgende
instructies zorg-
vuldig voor je het
toestel gebruikt.
We raden je aan
om deze instructies
te bewaren. Neem
voor je eigen
veiliglheid deze
veiligheidsvoor-
schriften in acht
bij het gebruik
van elektrische
toestellen.



ALGEMENE
VEILIGHEIDSVOOR-
SCHRIFTEN

1.

Dit apparaat mag
worden gebruikt door
kinderen vanaf acht jaar
en door personen met
een fysieke, zintuiglijke
of geestelijke beperking
of een gebrek aan kennis
en ervaring als dat onder
toezicht gebeurt, of als
ze de nodige instructies
hebben gekregen om

dit apparaat veilig

te gebruiken en zich
bewust zijn van de
mogelijke gevaren.

Dit toestel is geen
speelgoed. Reiniging en
gebruikersonderhoud
mogen niet door
kinderen worden
vitgevoerd, tenzij ze
ouder zijn dan 8 jaar en
onder toezicht staan.

Houd het toestel en het
snoer buiten het bereik
van kinderen jonger dan
8 jaar.

Laat het apparaat
tijdens het gebruik niet
onbewaakt achter.

4. Dompel het apparaat
of het snoer niet onder
in water of andere
vloeistoffen en zorg dat
beide niet nat worden.

5. Gebruik dit apparaat
nooit wanneer het
snoer of de stekker
beschadigd is of
wanneer het apparaat
niet goed functioneert
of beschadigd is. Breng
het apparaat naar de
dichtstbijzijnde erkende
serviceleverancier voor
controle, reparatie of
aanpassing.

6. Gebruik het apparaat
enkel voor het beoogde
huishoudelijke gebruik.
Wij wijzen elke
aansprakelijkheid af
indien het apparaat
ondeskundig wordt
gebruikt, of indien deze
instructies niet worden
opgevolgd.

13
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10.

11.

12.

13.

Uitsluitend bedoeld voor
gebruik op het aanrecht,
zoals voorgeschreven.

Gebruik het apparaat
niet buiten.

Plaats het apparaat niet
op of in de buurt van
gas, directe vlammen.
een elekirische brander,
of in een verwarmde
oven.

Gebruik dit apparaat
niet in de buurt van een
bad, douche, reservoir of
ander met water gevuld
recipient.

Gebruik het apparaat
niet in de buurt van
of onder brandbare
materialen (bv.
gordijnen).

Zorg dat het snoer niet
over de rand van de tafel
of het werkblad hangt of
in contact komt met hete
oppervlakken. (Hetzelfde
geldt voor het gebruik
van een verlengsnoer.)

Het apparaat moet
worden aangesloten
op een stopcontact met
aarding.

14.

15.

16.

17.

18.

Om de stekker vit het
stopcontact te halen,
schakel je het apparaat
uit en verwijder je
vervolgens de stekker uit
het stopcontact.

Bij gebruik met een
verlengsnoer moet

je controleren of het
snoer geschikt is voor

het vermogen van het
Wafelijzer en of het goed
is geaard. Neem bij
twijfel contact op met een
erkende elektricien.

Controleer het snoer
geregeld op tekenen van
beschadiging en gebruik
het apparaat niet als het
snoer beschadigd is.

Haal de stekker uit het
stopcontact als je het
apparaat niet gebruikt.

Sluit het apparaat niet
aan via een timer of een
afstandsbediening.



19. Raak hete oppervlakken
NIET aan A,
Toegankelijke
oppervlakken kunnen
heet worden tijdens het
gebruik. Gebruik altijd
de handgreep en de
bedieningselementen.

20. Het gebruik van
hulpstukken die niet
aanbevolen zijn door
de fabrikant van het
apparaat, kan letsels

veroorzaken.

21. Gebruik een tang of
ander hittebestendig
keukengerei om voedsel
te verwijderen. Til het

apparaat niet op.

22. Bij sommige
voedingsmiddelen komt
veel rook vrij: zorg voor

voldoende ventilatie.

Gebruik je Wafelijzer
niet voor andere
doeleinden dan het
bereiden van voedsel.

Gebruik je Wafelijzer
niet als het beschadigd is
of niet goed functioneert.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Controleer véér het
eerste gebruik of het
elektrische vermogen
van het apparaat
overeenstemt met |e
huidige elektrische
vermogen.

WAARSCHUWING:
Houtskool of soortgelijke
brandstoffen mogen niet
met dit apparaat worden
gebruikt.

Dit apparaat voldoet
aan de richtlijn
2014/30/EU van de
Europese Economische
Gemeenschap.

DIT TOESTEL IS
UITSLUITEND BESTEMD
VOOR HUISHOUDELIJK
GEBRUIK.

15
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BESCHRIJVING VAN
DE ONDERDELEN

. BOVENSTE DEKSEL

. UITNEEMBARE BOVENSTE PLAAT
. UITNEEMBARE ONDERSTE PLAAT
. BASISAPPARAAT

. OPBERGVAK VOOR PLAAT

. ONTGRENDELKNOPPEN PLATEN

o~ O AN —

WAFELPLATEN

Plaat voor klassieke wafels Plaat voor Luikse (Brusselse) Plaat voor Belgische wafels

wafels (Koop optionele platen voor Belgische

wafels voor dit wafelijzer!)



VOOR HET EERSTE
GEBRUIK

e Verwijder alle verpakkingen, stickers en
accessoires aan c[; binnen- en buitenkant
van het toestel en controleer of alle artikelen
in goede staat zijn ontvangen of controleer
ze op eventuele gebreken.

e Scheur alle plastic zakken en gooi weg
volgens de lokale regelgeving. Ze kunnen
immers een verstikkingsgevaar vormen voor
kinderen.

REINIGING VOOR HET
EERSTE GEBRUIK:

1. Verwijder de wafelplaten, maak schoon
met warm zeepsop en droog zorgvuldig
af alvorens terug in het basisapparaat te
plaatsen.

2. Veeg de behuizing schoon met een droge
doek.

3. Controleer of de platen in het deksel en het
basisapparaat goed vastzitten.

4. Controleer véér je de stekker in het
stopcontact steekt of je elektriciteit
overeenstemt met deze vermeld op de
onderkant van je apparaat.

5. WAARSCHUWING: DIT APPARAAT MOET
GEAARD WORDEN.

6. Je Wafelijzer is nu klaar voor gebruik.

7. Enkel de wafelplaten zijn
vaatwasbestendig.

OPMERKING: Gebruik geen agressieve
schurende reinigingsmiddelen,
schuursponsjes of producten die niet

veilig zijn voor gebruik op keramische
anfiaanbaklagen. In de vaatwasser kunnen
de platen licht verkleuren. Dat is louter
esthetisch en heeft geen invioed op de
prestaties.

ALGEMEEN

GEBRUIK

KENNISMAKEN MET JE
BEDIENINGSPANEEL

20l 1o}

e Start / Stop — Start of stopt een kookcyclus

e Instellingenknop - Stelt het type wafel in
(Belgisch, Klassiek, Luiks of Aangepast)

e Verlicht lcd-scherm

e Knop Light / Dark — Stelt de bakintensiteit
van de wafel in (Niveau 1-7)

e Texture-knop — Stelt de textuur in (Luchtig tot
Knapperig, Niveau 1-3)

Je Wafelijzer stelt automatisch een temperatuur
en tijd in wanneer je de wafelmodus hebt
gekozen. Tijdens het koken felt het display

af naarmate de tijd verstrijkt. Aan het einde
van het kookprogramma gaat het apparaat

na 10 minuten in stand-bymodus (scherm
vitgeschakeld).

BEDIENING

Reinig, voor je dit apparaat voor het eerst

ebruikt, de wafelplaat, het basisapparaat en
Ee’r deksel volgens de instructies in de rubriek
'Véér het eerste gebruik’. Droog goed af en
plaats de gewenste platen in het wafelijzer
zoals vermeld in ‘Platen vervangen'.

Wrijf het oppervlak van de wafelplaat licht in
met bakolie. Gebruik de wafelplaat nooit direct
op het werkblad, maar altijd met het onderstel.
Stop de stekker in het stopcontact en schakel het
Wafelijzer in.

Gebruik dit apparaat alleen op een
hittebestendig en gemakkelijk schoon te maken
oppervlak.

Aangezien het Wafelijzer heet wordt tijdens
het gebruik, is voorzichtigheid geboden bij het
bedienen. Gebruik altijd de voorste handgreep
om het Wafelijzer te openen. Dat deel van de
handgreep is speciaal ontworpen om tijdens
het koken koel te blijven. Het deksel wordt heet
tiidens het gebruik.

17



KOOKMODI GEBRUIKEN

1.

Draai aan de instelknop om het type
wafel te kiezen. De wafeltypes verschijnen
als keuze. Zorg ervoor dat je de juiste
platen gebruikt bij elke instelling voor een
optimaal resultaat.

Belgian = Platen voor Belgische wafels
Classic = Platen voor klassieke wafels
Lige = Platen voor Luikse wafels
Custom = Kies je favoriete wafelplaten

Draai aan de kleurintensiteitsknop om de
kleurintensiteit te selecteren. Draai met de
klok mee om de kleurintensiteit te verhogen
en tegen de klok in om de kleurintensiteit te
verminderen.

Druk de Texture-knop in om door de
textuurniveaus te scrollen (van 1 tot 3).

Druk na het selecteren van de
instellingen op Start / Stop om de
voorverwarmingsmodus te starten.
‘PREHEAT’ verschijnt op het scherm.
Wanneer het voorverwarmen voltooid
is, weerklinkt een pieptoon en verdwijnt
‘PREHEAT’ van het scﬁerm.

Breng het beslag aan op de plaat en

sluit het deksel. Het bakproces wordt
automatisch gestart. In het zeldzame geval
dat het bakproces niet automatisch begint
(bv. wanneer de plaat niet volledig gevuld
is), kun je Start / Stop indrukken om de
bakcyclus te starten.

De kleurintensiteit kan worden aangepast
ti}dens de bokczclus, zolang deze dezelfde
of een langere baktijd vereist.

Als de tijd op nul staat, is de bakeyclus
voltooid en start de knapperigheidscyclus,
aangegeven door de knipperende
knapperigheidsbalk. Wanneer die
verstreken is, weerklinkt een pieptoon om
het einde van de volledige bakcyclus aan
te geven.

Verwijder de wafel met hittebestendig, niet-
krassend keukengerei of met een tang.

Als je meer dan één wafel bakt, kun je
onmiddellijk nieuw beslag toevoegen.

. Haal na het bakken de stekker uit het

stopcontact en laat het wafelijzer afkoelen
alvorens het schoon te maken.

AANGEPASTE KOOKMODI

1.

Draai de instelknop naar ‘Custom’ - De tijd
knippert en geeft de standaardwaarden
weer.

Draai aan de knop Light / Dark om de
baktijd aan te passen per 15 seconden.

Druk de Texture-knop in om de baktijd te
bevestigen.

Draai vervolgens aan de knop Light / Dark
om de kleurintensiteit aan te passen.

Druk de Texture-knop in om de
kleurintensiteit te bevestigen.

De textuurinstelling zelf is niet beschikbaar
tiidens de aangepaste kookmodi.

Druk op Start / Stop om de
voorverwarmingsmodus te starten.

Wanneer het voorverwarmen voltooid
is, weerklinkt een pieL)’roon en verdwijnt
‘PREHEAT’ van het scherm.

Breng het beslag aan op de plaat en

sluit het deksel. Het bakproces wordt
automatisch gestart. In het zeldzame geval
dat het bakproces niet automatisch begint
(bv. wanneer de plaat niet volledig gevuld
is), kun je Start / Stop indrukken om de
bakcyclus te starten.

. Wanneer de tijd verstreken is, weerklinkt

een pieptoon om het einde van de
bakcyclus aan te geven.

. Verwijder de wafel met hittebestendig, niet-

krassend keukengerei of met een tang.

. Als je meer dan één wafel bakt, kun je

onmiddellijk nieuw beslag toevoegen en
de cyclus opnieuw doorlopen.

. Haal na het bakken de stekker vit het

stopcontact en laat het wafelijzer afkoelen
alvorens het schoon te maken.

Opmerking: Zin in heerlijke wafels?

De vooraf ingestelde temperaturen /
bereidin sti]gen van het apparaat zijn
optimaal voor de voorgesreﬁie GreenPan-
recepten op www.greenpan.com. De
resultaten met de vooraf ingestelde
instellingen kunnen variéren wanneer
andere wafelrecepten worden gebruikt.
Gebruik de aangepaste instellingen om
de optimale baktijd voor je wafelrecept te
vinden.



SLIMME TIPS

VOOR HET BESTE RESULTAAT

e Sluit het Wafelijzer tijdens het
voorverwarmen.

® laat het wafelbeslag een paar minuten
rusten alvorens het op de wafelplaten te
gieten.

o Wafels zijn het lekkerst als ze vers
gebakken zijn, maar je kunt ze ook
invriezen (afzonderlijk ingepakt) en opnieuw
opwarmen in de broodrooster of oven.

* Voor wafels van gelijke grootte giet je het
beslag in het michden van de wafelp,ao'r en
spreid je het uit tot aan de randen van de
plaat.

e Zorg dat je de wafelplaten niet te vol giet.

e Gebruik geen anti-aanbakspray op de
Thermolon Volt-laag.

* Reinig je wafelplaten altijd na elk gebruik
(zie hieronder).

PLATEN VERVANGEN
BELANGRIJK: Haal bij het vervangen van platen

eerst de stekker vit het stopcontact en zorg dat
het apparaat afgekoeld is tot kamertemperatuur.
Probeer wafelplaten nooit te verwijderen als ze
nog heet zijn.

Om de wafelplaten te verwijderen:

1. Open het Wafelijzer. Druk met de
ene hand op de Lnop opzij van de
bovenbehuizing om de bovenplaat los
te maken en verwijder de plaat met de
andere hand. Let op dat de plaat er
niet vitvalt, anders kan de keramische
Thfrmolon Volt-antiaanbaklaag beschadigd
raken.

2. Druk met de ene hand op de knop opzij
van de onderbehuizing om de onderplaat
los te maken en verwijder de plaat
voorzichtig met de andere hand.

Om nieuwe wafelplaten te plaatsen:

1. Open het Wafelijzer en plaats een nieuwe
L)locﬁ in de onderbehuizing. Plaats eerst
et achterste gedeelte van de plaat om de
klemmen te activeren (zie afbeelding) en
duw tot je een klik hoort.

2. Plaats een nieuwe plaat in de
bovenbehuizin (ochterziLde eerst) en duw
naar boven fotdat je een klik hoort.

REINIGING EN
ONDERHOUD

1. Haal de stekker uit het stopcontact
en laat het apparaat afkoelen
alvorens het schoon te maken of op te
bergen. Zie onderstaande tabel voor
reinigingsrichtlijnen.

ONDERDEEL | VAATWAS | AFVEGEN
& AFWAS | MET
MET DE VOCHTIGE
HAND DOEK
Wafelplaten X X
Basisapparaat X
2. Je kunt de platen ook schoonmaken met

een mild afwasmiddel nadat je ze uit het
basisapparaat hebt genomen.

3. Gebruik geen schuursponsies, poeders
of chemische reinigingsmiddelen op het
Wafelijzer. Het wordt aanbevolen de
wafe|p‘aten na elk gebruik te reinigen
om optimale antiaanbakprestaties te
waarborgen.

Waar de boven- en onderplaten elkaar raken,
kunnen de oppervlakken met antiaanbaklaag
tekenen van slijtage vertonen. Dat is louter
esthetisch en heeft geen invloed op de prestaties
van het Wafelijzer.

OPBERGEN

Zorg dat de platen volledig droog zijn voor je
ze opbergt of terugplaatst in het basisapparaat.
Berg het basisapparaat altijd op met één set
Elo’ren erin bevestigd. Eén exira set platen

an opgeborgen worden in het opbergvak
onderaan het apparaat.
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PROBLEMEN OPLOSSEN

branden aan

PROBLEEM | OPLOSSING

Scherm blijft | Controleer of het apparaat

leeg in het stopcontact zit. Zo ja,
dan kan Ee’r apparaat in de
slaapstand staan: druk op een
willekeurige knop om het te
activeren. Probeer een ander
stopcontact als het probleem
aanhoudt.

Timer Het kan zijn dat de auto-

begint niet | startfunctie een te kleine

af te tellen hoeveelheid beslag niet

wanneer detecteert, bv. wanneer de

beslag wordt | wafelplaat maar gedeeltelijk

toegevoegd | gevuld is. We rodqen aan de
wafelplaten volledig te vullen
of de Start / Stop-knop in te
drukken om de bakeyclus te
beginnen.

Wafels De platen zijn vuil of de

blijven aan | baktijd is te Lorf. Verhoog

de platen de baktijd om te voorkomen

kleven dat de wafels onvoldoende
gebakken zijn.

Wafels De baktijd is te lang. Verlaag

de instellingen voor kleur /tijd.

HET TOESTEL
AFDANKEN

Dit apparaat valt onder
de Europese richtlijn
2002/96/EG betreffende
afgedankte elekirische en
elektronische apparatuur
(AEEA). Het product mag
niet behandeld worden als
huishoudelijk afval. Breng
het naar een centraal
_ inzamelpunt voor de
recyclage van elekirische
en elektronische huishoudelijke apparaten.
Voor meer informatie over het verwerken,
terugwinnen en recycleren van dit product
kun je contact opnemen met je gemeente, je
ctfva‘verwerkin sbedrijf of de winkel waar je
het hebt ekocﬁt Als je dit product op de juiste
manier q?donk’r, voorkom je een negatieve
impact op het milieu en de volksgezondheid.
Door oude apparaten te hergebruiken, te
recycleren en / of anderszins te gebruiken
lever je een belangrijke bijdrage aan de
bescherming van ons milieu.

COMMERCIELE
GARANTIE

We geven 24 maanden garantie op het product
voor productiefouten en 9of materiaaldefecten.
De garantie is alleen geldig als het toestel
gebruikt werd in overeenstemming met de
instructies en voor het beoogde gebruik.

Bewaar altijd de kassabon met duidelijke
vermelding van de aankoopdatum en het
aangekochte product. Die heb je nodig als je
eventueel een beroep wilt doen op de garantie.

Onze klantendienst helpt je graag verder bij
vragen over het product. Ga naar
www.greenpan.com voor het e-mailadres en het
telefoonnummer van onze klantendienst.

We wensen je een fijne kookervaring!

INSPIRATIE NODIG? GA NAAR ONZE
WEBSITE EN PROBEER ONZE HEERLIJKE
WAFELRECEPTEN!

GREENPAN.COM
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DES GAUFRES
D’EXCEPTION

SOMMAIRE

Instructions Générales De Sécurité

Description Des Différents Eléments
Avant La Premieére Utilisation
Utilisation Générale

Mise Au Rebut De L'appareil
Garantie Commerciale

Veuillez lire
attentivement

les instructions
suivantes avant
d'utiliser I'appareil.
Nous vous
recommandons
de conserver

ces instructions.
Pour votre propre
sécurité, vevillez
respecter ces
consignes de
sécurité lors

de I'utilisation
d’appareils
électriques.



INSTRUCTIONS
GENERALES DE
SECURITE

1.

Cet appareil peut étre
utilisé par des enfants

a partir de 8 ans et

par des personnes

dont les capacités
physiques, sensorielles
ou intellectuelles sont
réduites ou par des
personnes manquant
d’expérience et de
connaissances, d
condition que ce soit
sous la surveillance d’une
personne responsable
OU apreés avoir regu

des instructions sur

la maniére d'utiliser

cet appareil en toute
sécurité et avoir pris
connaissance des
dangers encourus. Les
enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Le
nettoyage et |'entretien
ne doivent pas étre
effectués par des enfants
agés de moins de 8 ans
et sans surveillance.

Gardez |'appareil et le
céble hors de portée des
enfants de moins de 8
ans.

Ne laissez pas |'appareil
étre utilisé sans
surveillance.

immergez pas

N’ gez p

I'appareil ou sa fiche
d’alimentation dans |'eau
ou tout autre liquide.
l'appareil ne peuten
aucun cas étre mouillé.

N'utilisez pas I'appareil
si le cordon ou la fiche
sont endommagés ou

si 'appareil a subi une
quelconque panne ou
un quelconque dégat.
Renvoyez |'appareil au
centre de service agréé
le plus proche pour
examen, réparation ou
modification.
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6.

10.

11.

N'utilisez I'appareil que
pour |'usage domestique
pour lequel il est

prévu. Nous déclinons
toute responsabilité si
I"appareil est utilisé de
maniere incorrecte ou en
cas de non-respect des
présentes instructions.

Exclusivement destiné
& une utilisation sur
le comptoir, selon les
instructions.

Ne |'utilisez pas a
I"extérieur.

Ne le placez pas sur ou
prés d'un brileur & gaz
ou électrique chaud, ni

dans un four chaud.

N'utilisez pas cet
appareil prés d'une
baignoire, d'une douche,
d’un lavabo ou d’autres
récipients contenant de
I'eau.

N'utilisez pas I'appareil
a proximité ou en
dessous de matériaux
combustibles (comme des
rideaux).

12.

13.

14.

15.

16.

Ne laissez pas le cable
d’alimentation pendre sur
le bord de la table ou du
plan de travail ou entrer
en contact avec des
surfaces chaudes. (Cela
s'applique également

a I"éventuelle rallonge
utilisée).

L'appareil doit étre
connecté & une prise de
courant reliée & la terre.

Pour débrancher
I'appareil, éteignez-le
puis retirez la fiche de la
prise.

Si cet appareil est utilisé
avec une rallonge,
veillez & ce qu’elle soit
adaptée a la puissance
du gaufrier et reliée & la
terre de maniére fiable.
En cas de doute, vérifiez
auprés d’un électricien
qualifié.

Le cordon d’alimentation
doit étre régulierement
examiné pour détecter
tout signe de dommage
et I'appareil ne doit

pas étre utilisé avec un
cordon endommagé.



17. Débranchez |'appareil de

18.

19.

20.

21.

22.

I"alimentation électrique
lorsqu’il n’est pas utilisé.

Ne connectez pas
I"appareil via une
minuterie ou un systeme
de télécommande.

Ne touchez PAS les
surfaces chaudes A\

Les surfaces accessibles
sont susceptibles de
chauffer pendant
I"utilisation. Utilisez
toujours la poignée et les
commandes.

L' utilisation d’accessoires
non recommandés par
le fabricant de |'appareil
peut provoquer des
blessures.

Utilisez des pinces

ou d’autres ustensiles
isolants (pour la chaleur)
pour retirer les aliments.
Ne soulevez pas
I'appareil.

Certains aliments
émettent de grandes
quantités de fumée -
veillez & suffisamment
aérer.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

N'utilisez pas votre
gaufrier a d’autres fins

que la cuisson d’'aliments.

N'utilisez pas votre
gaufrier s'il est
endommagé ou s'il
présente des défauts.

Avant la premiére
utilisation, vérifiez que la
puissance nominale de
I'appareil est conforme &
la puissance nominale de
I"installation électrique.

AVERTISSEMENT : Aucun
combustible, comme

le charbon de bois, ne
peut étre utilisé avec cet
appareil.

Cet appareil est
conforme & la directive

2014/30/UE du

parlement européen.

CET APPAREIL EST
DESTINE A UN
USAGE DOMESTIQUE
UNIQUEMENT.
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DESCRIPTION DES
DIFFERENTS ELEMENTS

. COUVERCLE SUPERIEUR

. PLAQUE AMOVIBLE SUPERIEURE

. PLAQUE AMOVIBLE INFERIEURE

. UNITE DE BASE

. STOCKAGE DES PLAQUES

. BOUTON DE DEVERROUILLAGE DES PLAQUES

o~ O AN —

PLAQUES A GAUFRES

Plaques & gaufres classiques Plaques & gaufres de Liége Plaque & gaufres belges

(Bruxe”es) (achetez des plaques & gaufres bel

es
supplémentaires adaptées & ce gau?rier 1)



AVANT LA
PREMIERE
UTILISATION

® Retirez tous les emballages, autocollants et
accessoires & |'intérieur et & |'extérieur de
I'appareil et vérifiez que tous les éléments
sont en bon état et ne présentent aucun
défaut.

e Déchirez tous les sacs en plastique et
jetez-les comme il se doit. Ils pourraient
représenter un risque d’étouf@ment pour les
enfants.

NETTOYEZ-LE AVANT LA
PREMIERE UTILISATION:

1. Retirez les plaques & gaufres et lavez-les
& I'eau chaude savonneuse. Séchez-
les ensuite soigneusement avant de les
repositionner sur I'unité de base.

2. Nettoyez |'extérieur avec un linge sec.

Vérifiez que les plaques sont solidement
fixées au couvercle supérieur et & I'unité de
base inférieure.

4. Avant de brancher I'appareil, vérifiez que
votre alimentation électrique correspond
a celle indiquée sur le dessous de votre
appareil.

5. AVERTISSEMENT : CET APPAREIL DOIT
ETRE RELIE A LA TERRE.

6. Votre gaufrier est maintenant prét &
I'emploi.

7. Seules les plaques & ?aufres peuvent étre
lavées au lave-vaisselle.

REMARQUE : N'utilisez pas de nettoyants
abrasifs, d’éponges & récurer ou de
produits qui ne sont pas considérés comme
sOrs pour des revétements antiadhésifs en
céramique. En cas de lavage au lave-
vaisselle, une légére décoloration des
plaques est possible. Il s’agitla d'une
altération purement cosmétique qui
n’affecte en rien les performances.

U'I"IL[SATION
GENERALE
PRESENTATION DU
PANNEAU DE COMMANDE

=20l 10}

e Bouton Start / Stop — Démarrer ou arréter un
cycle de cuisson

* Molette de réglage — Sélectionner le type
de gaufre (belge, classique, de Liege ou
personnalisé)

e Ecran LCD rétroéclairé

* Molette Light / Dark — Sélectionner la
cuisson de la gaufre (niveaux 1 a7)

e Bouton Texture — Sélectionner la texture
(aérienne & croquante, niveaux 1 & 3)

Lorsque vous avez choisi un programme

de gaufre, votre gaufrier sélectionne
automatiquement une température et un temps
de cuisson. Pendant la cuisson, I'écran officﬁerc
le temps restant. Dix minutes aprés la fin du
programme de cuisson, |'appareil passe en
mode veille (affichage éteint).

UTILISATION

Avant d'utiliser cet appareil pour la premiére fois,
lavez la plaque & gaufre, la base et le couvercle
conformément aux instructions fournies dans la
section « Avant la premiére utilisation ». Séchez-
les soigneusement et placez les plaques de votre
choix gans le gaufrier en suivant les instructions
décrites dans « Changer les plaques ».

Badigeonnez légérement la surface de la plaque
a gaufres avec ge I'huile de cuisson. N'utilisez
jamais la plaque & gaufre directement sur la
surface de travail, utilisezla toujours avec la
base. Branchez le gaufrier & I'alimentation
électrique et allumezle.

Cet appareil doit uniquement étre utilisé sur une
surface résistante & la chaleur et facile & nettoyer.

Comme le gaufrier chauffe pendant I'utilisation,
veuillez toujours I'utiliser avec prudence. Utilisez
toujours la poignée avant pour ouvrir le gaufrier,
car cette partie de la poignée est congue pour
rester froide au foucher pendant la cuisson. Le
couvercle supérieur chauffe pendant I'utilisation.
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FONCTIONNEMENT PROGRAMME

1.

Tournez la molette de réglage pour
sélectionner le type de gouge, Les types
de gaufres défilent parmi les choix. Pour
de meilleurs résultats, utilisez les plaques
adaptées au réglage sélectionné.

Belge = Plaques & gaufres belges
Classique = Plaques & gaufres classiques
Liege = Plaques a gaufres de Liege
Custom = Choisissez vos plaques & gaufres
préférées

Tournez la molette Light / Dark pour
sélectionner le brunissement. Tournez-la
dans le sens des aiguilles d'une montre
pour obtenir des gaufres plus dorées et
dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre pour des gaufres moins dorées.

Apfpuyez sur le bouton Texture pour faire
défiler les niveaux de texture de 1 & 3.

Une fois la sélection opérée, appuyez

sur le bouton start / stop pour démarrer
le mode de préchauffage ; « PREHEAT

» apparait sur Iécran. Lorsque le
préchauffage est terminé, un bip retentit et
« PREHEAT » disparait de I'écran.

Ajoutez la pate dans la plaque et fermez
le couvercle. La cuisson commence
automatiquement. Dans les rares cas ov la
cuisson ne démarre pas automatiquement
(par exemple lorsque la plaque n’est pas
remplie), utilisez le bouton Start / Stop
pour lancer le cycle de cuisson.

Le brunissement peut étre ajusté pendant
le cycle de cuisson pour autant que le
nouveau réglage corresponde au temps
écoulé ou soit plus long.

La cuisson se fermine lorsque le temps
passe & zéro. Commence alors le cycle
de croustillance, indiqué par la barre de
croustillance clignotante. Lorsque le temps
de croustillance est écoulé, un bip sonore
indique la fin du cycle de cuisson complet.

Retirez la gaufre & I'aide d'ustensiles ou de
pinces isolants et antirayures.

Si vous cuisinez plus d'une gaufre, vous
pouvez immédiatement ajouter une
nouvelle dose de péte.

. Lorsque vous avez terminé, débranchez le

gaufrier et laissez-le refroidir avant de le
nettoyer.

FONCTIONNEMENT PERSONNALISE

1.

Réglez la molette sur « Personnalisé » — Le
temps clignotera et affichera les valeurs
par défaut.

Tournez la molette Light / Dark pour régler
le temps de cuisson par incréments de
15 secondes.

Appuyez sur le bouton Texture pour
accepter le temps de cuisson.

Tournez & présent la molette Light / Dark
pour régler le brunissement.

Appuyez sur le bouton Texture pour
accepter le réglage.

Le réglof;e de texture n’est pas disponible
lorsque "appareil fonctionne en mode
personnalisé.

Pour démarrer le mode de préchauffage,
appuyez sur le bouton Start / Stop.

Lorsque le préchauffage est terminé, un
bip refentit et « PREHEAT » disparait de
I"écran.

Ajoutez la pate dans la plaque et fermez
le couvercle. La cuisson commence
automatiquement. Dans les rares cas o la
cuisson ne démarre pas automatiquement
(par exemple lorsque la plaque n’est pas
remplie), utilisez le bouton Start / Stop
pour lancer le cycle de cuisson.

. Lorsque le temps passe & zéro, un bip

sonore retentit pour indiquer la fin du cycle
de cuisson.

. Retirez la gaufre & I'aide d'ustensiles ou de

pinces isolants et antirayures.

. Si vous cuisinez plus d’une gaufre, ajoutez

immédiatement une nouvelle dose de péte
pour recommencer le programme.

. Lorsque vous avez terminé, débranchez le

gaufrier et laissez-le refroidir avant de le
nettoyer.

Remarque : Envie de déguster de
délicieuses gaufres 2 Les températures /
temps de cuisson prédéfinis de I'appareil
sont optimaux pour les recettes GreenPan
que nous suggérons sur
www.greenpan.com. Les résultats avec
les paramétres prédéfinis peuvent varier
lorsque différentes recettes de gaufres sont
utilisées. Veuillez utiliser les paramétres «
PERSONNALISES » pour trouver le temps
de cuisson optimal pour votre recette de
gaufres.



CONSEILS PRATIQUES

POUR DE MEILLEURS RESULTATS

* Gardez le gaufrier fermé pendant le
préchauffage.

® laissez reposer la pate & gaufres pendant
quelques minutes avant de la verser sur les
plaques & gaufres chaudes.

* les gaufres sont meilleures lorsqu’elles
sont fraiches, mais peuvent également
&tre congelées (emballées séparément) et
&tre consommées plus tard aprés avoir été
réchauffées dans un grille-pain ou un four.

e Pour obtenir des gaufres de taille uniforme,
versez la péte au centre de la plaque &
aufres et répandezla jusque sur les bords
ge la plaque.

e Veillez & ne pas trop remplir les plaques &
gaufres.

e N'utilisez pas de spray antiadhésif sur le
revétement Thermolon Volt.

e Nettoyez toujours vos plaques & gaufres
aprés chaque utilisation (voir ci-dessous).

CHANGER LES PLAQUES

IMPORTANT : Lorsque vous changez de plaque,
débranchez d'abord I'appareil et assurez-vous
qu'il soit complétement refroidi & température
ambiante. N'essayez jamais de refirer les
plaques & gaufres lorsqu’elles sont encore
chaudes.

Pour retirer les plaques & gaufres :

1. Ouvrez le gaufrier. Enfoncez le bouton
latéral du boitier supérieur pour libérer la
laque supérieure d’une main et retirez
r:: plaque de I'autre main. Veillez & ne
pas faire tomber la plaque pour ne pas
endommager le revétement antiadhésif en
céramique Thermolon Volt.

2. Enfoncez le bouton latéral du boitier
inférieur pour libérer la plaque inférieure
d’une main et soulevez doucement la
plaque de I'autre main.

Pour insérer de nouvelles plaques & gaufres :

1. Ouvrez le gaufrier et insérez une nouvelle
plaque dans le boitier inférieur, insérez
d’abord la partie arriére de la plaque
pour engager les clips de refenue (voir
illustration), puis appuyez jusqu’a ce que
vous entendiez un clic.

2. Insérez une nouvelle plaque dans le boftier
supérieur, en commencant par le bord
arriére, et poussez vers le haut jusqu’a ce
que vous entendiez un clic.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Avant de nettoyer et de ranger I'appareil,
débranchezle et laissezle refroidir.
Consultez le tableau ci-dessous pour
connaitre les conseils de neftoyage.

PIECE | COMPATIBLE ESSUYEZ
AVEC LE LAVE- | AVEC UN
VAISSELLE ET | LINGE
LAVABLE A LA | HUMIDE
MAIN

Plaques & X X

gaufres

Unité de

base X

2. Sivous le préférez, vous pouvez laver les
plaques avec un produit de vaisselle doux
aprés les avoir refirées de la base.

3. Evitez d'utiliser des éponges ou poudres
a récurer ou des détergents chimiques sur
le gaufrier. Il est recommandé de nettoyer
les plaques & gaufres aprés chaque
utilisation pour maintenir des pe?Formonces
antiadhésives optimales.

Les surfaces antiadhésives peuvent présenter
des signes d'usure au niveau des zones de
contact entre la plaque supérieure et inférieure.
Cette usure est purement esthétique et n'affecte
pas le fonctionnement du gaufrier.

RANGEMENT

Vérifiez que les plaques sont complétement
séches avant de les ranger ou de les réinsérer
dans l'unité de base. Rangez toujours |'unité
de base avec un jeu de plaques Eixé. Un jeu de
Floques supﬁblémentoire peut étre rangé sous
; .

s

unité dans |'espace de rangement prévu.
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RESOLUTION DE PROBLEMES

PROBLEME | SOLUTION
L'écran Vérifiez le raccordement
n’affiche 4 la prise. Si le gaufrier

rien est branchg, il se peut que
I"appareil soit en mode veille.
Appuyez sur n'importe quel
bouton pour I'activer. Si le
robléme persiste, essayez de
e brancher & une autre prise.

Le compte & | La fonction de démarrage

rebours ne automatique peut ne pas
commence | détecter je petites quantités
qu'aprés de péte, nolamment lorsque
I'ajout de seule une partie de la plaque

péte a gaufres est utilisée. Nous
recommandons d'utiliser
I'intégralité de la plaque

a gaufres ou d’u'riﬁser le
bouton Start / Stop manuel
pour commencer le cycle de
cuisson.

Les plaques sont sales ou le
temps de cuisson n’est pas
suffisamment long. Augmentez
le temps de cuisson pour éviter
de sous-cuire les gaufres.

Les gaufres
collent aux
plaques

Le temps de cuisson est trop
long. Réduisez les paramétres
brunissement / temps.

Les gaufres
brolent

MISE AU REBUT
DE L’APPAREIL

Cet appareil est marqué
conformément & la
Directive 2002/96/CE du
Parlement européen relative
aux déchets d’équipements
électriques et électroniques
(DEEE). Ce produit ne
peut pas étre traité comme
un déchet ménager.
_ Apportez-le dans un point
de collecte central destiné
au recyclage des appareils électroménagers
et électriques. Pour plus d'informations sur
le recyclage de ce produit, veuillez vous
renseigner auprés de votre commune, de votre
service de traitement des déchets ménagers ou
du magasin oU vous |'avez acheté. En é%iminant
correctement ce produit, vous contribuez &
révenir les conséquences négatives pour
‘environnement eﬂo santé humaine. En
réutilisant, en recyclant et / ou en réaffectant
d’anciens appareils usagés, vous contribuez
de maniére importante & la protection de notre
environnement.

GARANTIE
COMMERCIALE

Nous offrons une garantie de 24 mois sur le
produit pour les défauts de fabrication et de
matériel. Cette garantie est valable uniquement
si I'appareil est utilisé conformément aux
instructions et & |'usage prévu.

Veillez & toujours conserver le ticket de caisse
en indiquant clairement la date d’achat et le

roduit que vous avez acheté. Vous en aurez
Eesoin si vous souhaitez faire jouer la garantie,
le cas échéant.

Notre service clientéle se tient & votre
disposition pour répondre & toutes vos questions
concernant ce produit. Surfez sur
www.greenpan.com pour trouver I'adresse
e-mail et le numéro de téléphone de notre
service clientéle.

Bon amusement en cuisine |

BESOIN D’INSPIRATION? ALLEZ SUR
NOTRE SITE WEB ET ESSAYEZ NOS
SUCCULENTES RECETTES DE GAUFRES !

GREENPAN.COM
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KOSTLICHE WAFFELN

INHALT

Wichtige Sicherheitshinweise

Gerateibersicht

Vor Dem Ersten Gebrauch
Allgemeine Gebrauchshinweise
Entsorgung

Garantie

Bitte lesen Sie diese
Gebrauchsanleitung
vor der Benutzung
des Gerdtes
aufmerksam durch.
Es wird empfohlen,
diese Anleitung
aufzubewahren.
Bei der Benutzung
von Elekirogerdten
sollten Sie zu lhrem
eigenen Schutz

die nachfolgenden
Sicherheitshinweise
beachten.



WICHTIGE SICHER-
HEITSHINWEISE

1.

Dieses Gerat darf

von Kindern ab 8

Jahren, Personen mit
korperlichen, sensorischen
oder kognitiven
Beeintrachtigungen

und Personen ohne die
erforderlichen Kenntnisse
nur dann benutzt werden,
wenn sie unter Aufsicht
stehen oder genaue
Anweisungen zur sicheren
Benutzung des Gerdtes
erhalten und verstanden
haben, welche Gefahren
von dem Gerdt ausgehen
konnen. Dieses Gerat

ist kein Spielzeug fur
Kinder. Die Reinigung
und Pflege des Gerdtes
darf nicht von Kindern
durchgefihrt werden, es
sei denn, sie sind dlter als
8 Jahre und werden dabei
beaufsichtigt.

Achten Sie darauf, dass
sich das Gerdt und das
Netzkabel stets auf3erhalb
der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren befindet.

Lassen Sie das Gerat
wahrend des Gebrauchs
nicht unbeaufsichtigt.

Halten Sie das Gerdt und
seinen Netzstecker von
Wasser oder anderen
Flussigkeit fern. Achten Sie
darauf, dass das Gerat
nicht feucht wird.

Nehmen Sie das Gerat
nicht in Betrieb, wenn

das Netzkabel oder der
Netzstecker defekt ist
oder wenn das Gerdt
anderweitig beschadigt ist
oder eine Funktionsstrung
hat. Geben Sie das

Gerdt in diesem Fall

zur Kontrolle, Reparatur
oder Wartung an den
zustandigen autorisierten
Kundendienst.

Dieses Gerdt ist
ausschlieBBlich fir den
bestimmungsgemafen,
hauslichen Gebrauch
vorgesehen. Wir
Ubernehmen keine
Haftung, wenn das Gerét
nicht bestimmungsgemaf?
verwendet oder diese
Anleitung nicht befolgt
wurde.
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7.

10.

11.

12.

Das Gerdt ist nur fur den
bestimmungsgemafen
Gebrauch als Tischgerat
bestimmt.

Verwenden Sie das Gerat
nicht im Freien.

Halten Sie das Gerat

von hei3en Gas-/
Elektroherden oder heifBen
Ofen fern.

Verwenden Sie das Gerdat
nicht in der Nahe von
Badewannen, Duschen,
Waschbecken oder
anderen potenziell nassen
Bereichen.

Verwenden Sie das Gerat
nicht in der Ndahe von
oder unter brennbaren
Materialien (wie z. B.
Vorhdngen).

Lassen Sie das Netzkabel
nicht Gber den Rand

des Tisches oder der
Arbeitsplatte hdngen oder
mit heilen Oberflachen
in Berhrung kommen
(dies gilt auch fir ein

ggf. verwendetes
Verlangerungskabel).

13.

14.

15.

16.

17.

Das Gerdt muss an eine
Schutzkontaktsteckdose
angeschlossen werden.

Schalten Sie das Gerat,
um es vom Netz zu
trennen, aus und ziehen
Sie den Stecker aus der
Netzsteckdose.

Wenn dieses Gerdt an

ein Verlangerungskabel
angeschlossen wird,

ist sicherzustellen, dass
dieses Verlangerungskabel
for die Nennleistung des
Gerdtes ausgelegt und
geerdet ist. Im Zweifelsfall
ist ein Elektriker
hinzuzuziehen.

Das Netzkabel ist
regelmaBig auf
Beschadigungen zu
kontrollieren. Das Gerat
darf nicht benutzt werden,

wenn das Netzkabel
defekt ist.

Ziehen Sie grundsatzlich
den Netzstecker, wenn
das Gerat nicht benutzt
wird.



18.

19.

20.

21.

22.

Das Gerdt ist nicht for

die Benutzung mit einer
externen Zeitschaltuhr
oder einer Fernbedienung
konzipiert.

Beriihren Sie keine heifden
Oberflchen A\, Im Betrieb
werden zugdngliche
Flachen am Gerdat heif3.
Verwenden Sie zur
Bedienung des Gerates
immer den Griff und die
Bedienelemente.

Die Verwendung von
Zubehor, das nicht
vom Gerdtehersteller
empfohlen wird, birgt
Verletzungsrisiken.

Verwenden Sie zum
Entnehmen von
fertiggebackenen Waffeln
eine hitzebestandige
Zange oder anderes
geeignetes Kochbesteck.
Heben Sie das Gerat,
wenn es in Benutzung ist,
nicht hoch.

Bei der Zubereitung

einiger Lebensmittel

kann es zu einer starken
Rauchentwicklung kommen.
Sorgen Sie daher fir eine
ausreichende Beliftung.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Benutzen Sie das
Waffeleisen ausschlief3lich
fur die Zubereitung von

Waffeln.

Benutzen Sie das
Waffeleisen nicht, wenn es
beschadigt ist oder nicht
richtig funktioniert.

Vergewissern Sie

sich vor dem ersten
Gebrauch, dass die auf
dem Typenschild des
Gerdtes angegebene
Netzspannung mit der
Netzspannung lhrer
elektrischen Anlage
Ubereinstimmt,

ACHTUNG: Verwenden
Sie keine Holzkohle oder
dhnliche Brennstoffe mit
diesem Gerat!

Dieses Gerdt entspricht
der Richtlinie 2014/30/
EU des Europdischen
Parlaments und des Rates.

DIESES GERAT IST
AUSSCHLIESSLICH FUR
DEN HAUSLICHEN
GEBRAUCH
VORGESEHEN.
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GERATEUBERSICHT

1. DECKEL

. ENTNEHMBARE OBERE PLATTE

. ENTNEHMBARE UNTERE PLATTE

. UNTERTEIL

. PLATTENFACH

. PLATTENENTRIEGELUNGSTASTEN

o O AN

WAFFELPLATTEN

Platte fir klassische Waffeln Platte fir Litticher (Brisseler) Platte fiir Belgische Waffeln
Waffeln

(nicht im Lieferumfang dieses Gerdites
enthalten)



VOR DEM ERSTEN
GEBRAUCH

* Nehmen Sie das Gerdt aus der Verpackung
und entfernen Sie alle Aufkleber von
der Innen- und Auenseite des Gerdtes.
Kontrollieren Sie, ob das Gerdét
unbeschadigt und samtliches Zubehor
vorhanden ist.

e Offnen Sie alle Plastikbeutel und entsorgen
Sie diese ordnun?sgemdﬁ, da sie ein

Erstickungsrisiko fur kleine Kinder darstellen
kénnen.

REIN|GEN SIE DAS
GERAT VOR DEM ERSTEN
GEBRAUCH:

1. Ldsen Sie die Waffelplatten aus dem
Gerét und spilen Sie sie in warmer
Spilmittellauge. Achten Sie darauf, dass
die Platten ganz trocken sind, bevor Sie sie
wieder einsetzen.

2. Wischen Sie das Gehduse des Gerdtes mit
einem trockenen Tuch ab.

3. Achten Sie darauf, dass die Platten fest im
Unterteil und im Deckel sitzen.

4. Vergewissern Sie sich vor dem Einstecken
des Netzsteckers, dass die auf der
Unterseite des Gerdtes angegebene
Netzspannung mit der Netzspannung lhrer
elekirischen Anlage ibereinstimmt.

5. ACHTUNG: DIESES GERAT DARF NUR
AN EINE GEERDETE STECKDOSE
ANGESCHLOSSEN WERDEN.

6. |hr Waffeleisen ist nun einsatzbereit.
7. Nur die Waffelplatten sind

spilmaschinengeeignet.

HINWEIS: Verwenden Sie zur Reinigung
keine aggressiven Scheuermittel,
Scheuerschwémme oder andere fir
keramische Antihaftbeschichtungen
ungeeignete Mittel. Bei der Reinigung in
der Spilmaschine kénnen sich die Platten
leicht verfarben. Hierdurch wird ihre
Funktion jedoch nicht beeintrachtigt.

ALLGEMEINE
GEBRAUCHS-

HINWEISE
DAS BEDIENFELD

=20l 10}

e Taste ,Start / Stop” — Driicken Sie diese
Taste, um den Backvorgang zu starten oder
zu beenden.

e Schalter ,Settings” — Mit diesem Drehschalter
wiéihlen Sie die gewiinschte Waffelart
(Belgian, Classic, Liégge oder Custom) aus.

e |CD-Anzeige mit Hintergrundbeleuchtung

e Schalter ,Light / Dark” — Mit diesem
Drehschalter legen Sie die Garstufe der
Waffel fest (Stufen 1-7).

e Taste ,Texture” — Mit dieser Taste wird die
Textur der Waffel eingestellt (von fluffig bis
knusprig, Stufen 1-3).

Sobald Sie ein Backprogramm ausgewdhlt
haben, bestimmt das Gerdt automatisch die
Backzeit und die Backtemperatur. Wéhrend des
Backvorgangs wird die verbleibende Zeit auf
der LCD-Anzeige angezeigt. 10 Minuten nach
Ende des Backprogramms schaltet das Gerét in
den Standby-Modus (LCD-Anzeige aus).

BENUTZUNG

Vor der ersten Benutzung sollten Sie die
Waffelplatten, das Unterteil und den Deckel
des Gerdtes wie im Abschnitt ,Vor dem
ersten Gebrauch” beschrieben reinigen.
Trocknen Sie alles grindlich ab und setzen
Sie die gewinschten Platten wie im Abschnitt
,Plattenwechsel” beschrieben in das
Waffeleisen ein.

Bestreichen Sie dann die Waffelplatten mit
etwas Speised|. Benutzen Sie die Waffelplatten
ausschlieBlich, wenn sie in das Gerét eingesetzt
sind und legen Sie sie, wenn sie heif3 sing, nicht
direkt auf der Arbeitsflache ab. Schlieffen Sie
das Waffeleisen an eine Netzsteckdose an und
schalten Sie es ein.
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Verwenden Sie dieses Gerdt nur auf einer
hitzebestandigen und leicht zu reinigenden
Arbeitsfldche.

Seien Sie bei der Benutzung des Waffeleisens
stets vorsichtig, da es im Betrieb heif3 wird.
Klappen Sie das Waffeleisen immer am
vorderen Teil des Griffs auf, da dieser Teil so
konzipiert ist, dass er sich im Betrieb nicht
aufheizt. Der Deckel wird im Betrieb heif.

PROGRAMMBETRIEB

1. Wahlen Sie mit dem Schalter ,Settings” die
ewiinschte Waffelart aus. Durch Drehen
es Schalters werden die verschiedenen

Waffelarten auf der LCD-Anzeige
angezeigt. Achten Sie darauf, dass fir die
gewdhlte Waffelart die richtigen Platten
eingesetzt sind.

Belgian = Platten fir Belgische Waffeln
Classic= Platten fir klassische Waffeln
Liege = Platten fir Litticher Waffeln
Custom = Wahlen Sie lhre bevorzugten
Waffelplatten aus

2. Legen Sie mit dem Drehschalter ,Light /
Dark” die gewiinschte Brdunung fest.
Rechtsherum drehen: starkere Braunung,
linksherum drehen: schwdchere Braunung.

3. Stellen Sie mit der Taste ,Texture” die
Textur (Knusprigkeit) der Waffel ein (Stufen
1-3).

4. Driicken Sie anschlieBend die Taste ,Start /
Stop”, um das Waffeleisen vorzuheizen.
Auf der LCD-Anzeige erscheint das Wort
,PREHEAT” @/orheizen). Sobald das
Vorheizen abgeschlossen ist, erlischt diese
Anzeige und ein akustisches Signal ertént.

5. Geben Sie nun Teig auf die Platte
und schlieBen Sie den Deckel. Der
Backvorgang beginnt automatisch. Sollte
das BocEen nicht automatisch beginnen
(z. B., weil zu wenig Teig fir eine ganze
Waffel auf die Platte gegeben worden ist),
kann der Backvorgang mit der Taste
,Start / Stop” gestartet werden.

6. Die Brau nung kann wéahrend des Backens
noch gedndert werden, solange die neue
Braunungseinstellung mindestens so lang
wie die bereits verstrichene Zeit ist.

7. Wenn die Brdunung abgeschlossen ist,
beginnt der Backvorgang zum Erreichen
der gewiinschten Knusprigkeit, was durch
einen blinkenden Balken ?ﬁr die Textur
angezeigt wird. Sobald dieser Vorgang
abgeschlossen ist, ertont ein akustisches
Signal, das auf das Ende des gesamten
Backvorgangs hinweist.

Nehmen Sie die Waffel mit
hitzebestandigem Kochbesteck, das keine
Kratzer verursacht, aus dem Waffeleisen.

Fir weitere Waffeln kann sofort never Teig
auf die Platte gegeben werden.

. Ziehen Sie nach dem Backen den

Netzstecker und lassen Sie das Waffeleisen
abkihlen, bevor Sie es reinigen.

BACKEN MIT INDIVIDUELLEN
EINSTELLUNGEN (CUSTOM)

1.

Drehen Sie den Schalter ,Settings” auf die
Einstellung ,Custom”. Daraufhin wird ein
Standardwert fir die Backdauer angezeigt

(blinki).

Legen Sie mit dem Drehschalter ,Light /
Dark” die gewiinschte Backdauer in
15-Sekunden-Schritten fest.

Driicken Sie die Taste ,Texture”, um die
eingestellte Backzeit zu bestdtigen.

Legen Sie nun mit dem Drehschalter ,Light/
Dark” die Bréunung fest.

Driicken Sie die Taste ,Texture”, um die
eingestellte Bréunung zu bestdtigen.

Die Textur selbst kann beim Backen mit
individuellen Einstellungen nicht gewdhlt
werden.

Dricken Sie die Taste ,Start / Stop”, um
das Waffeleisen vorzuheizen.

Sobald das Vorheizen abgeschlossen ist,
erlischt die Anzeige ,PREHEAT”.

Geben Sie nun Teig auf die Platte

und schlieBen Sie den Deckel. Der
Backvorgang beginnt automatisch. Sollte
das BocEen nicht automatisch beginnen
(z. B., weil zu wenig Teig fir eine ganze
Waffel auf die Platte gegeben worden ist),
kann der Backvorgang mit der Taste
,Start / Stop” gestartet werden.

. Sobald die Zeit abgelaufen ist, ertdnt ein

akustisches Signal, das auf das Ende des
Backvorgangs hinweist.

. Nehmen Sie die Waffel mit

hitzebestandigem Kochbesteck, das keine
Kratzer verursacht, aus dem Waffeleisen.

. Fir weitere Waffeln kann sofort neuer Teig

auf die Platte gegeben werden, um den
Backvorgang erneut zu starten.



13. Ziehen Sie nach dem Backen den
Netzstecker und lassen Sie das Waffeleisen
abkihlen, bevor Sie es reinigen.

Hinweis: Lust auf leckere Waffeln?2

Die voreingestellten Temperaturen /
Backzeiten des Gerdtes sind optimal auf
die GreenPan-Rezepte abgestimmt, die

wir auf www.greenpan.com empfehlen.
Wenn andere Rezepte verwendet

werden, kann es mit den voreingestellten
Temperaturen / Backzeiten des Gerdtes

zu abweichenden Ergebnissen kommen.
Nutzen Sie die Einstellung ,CUSTOM”, um
die optimale Backdauer f%r lhr bevorzugtes
Waffelrezept zu finden.

PRAKTISCHE TIPPS

WIE DIE WAFFELN BESONDERS GUT
GELINGEN

¢ Halten Sie das Waffeleisen beim Vorheizen
immer geschlossen.

* Lassen Sie den Waffelteig ein paar Minuten
ruhen, bevor Sie ihn in das Waffeleisen
geben.

e Waffeln schmecken am besten, wenn sie
frisch zubereitet sind, kénnen aber auch
fir spater eingefroren (einzeln einpacken)
und im Toaster oder Backofen wieder
aufgebacken werden.

* GleichmaBig grofie Waffeln erhalten
Sie, wenn Sie den Teig in die Mitte der
Waffelplatte geben und bis zu den Réndern
verstreichen.

e Achten Sie darauf, nicht zu viel Teig in das
Waffeleisen zu fillen.

e Besprihen Sie die Thermolon-Volt-
Beschichtung nicht mit Antihaftspray.

e Reinigen Sie die Waffelplatten nach jedem
Gebrauch (siehe weiter unten).

PLATTENWECHSEL
WICHTIG: Ziehen Sie vor dem Wechseln der

Platten den Netzstecker und vergewissern

Sie sich, dass das Gerdt vollstandig auf
Raumtemperatur abgekihlt ist. Versuchen Sie
unter keinen Umstéanden, die Waffelplatten zu
entnehmen, solange sie noch heif3 sind.

Entnehmen der Waffelplatten:

1.

Klappen Sie das Waffeleisen auf. Driicken
Sie zum L&sen der oberen Platte mit einer
Hand die Plattenentriegelungstaste an

der Seite des Deckels und nehmen Sie

die Platte mit der anderen Hand aus dem
Gerdt. Achten Sie darauf, dass die Platte
dabei nicht herunterfdllt, da hierdurch

die keramische Antihaftbeschichtun
Thermolon Volt beschadigt werden Eénn’re.

Drijcken Sie zum L&sen der

unteren Platte mit einer Hand die
Plattenentriegelungstaste an der Seite des
Unterteils und nehmen Sie die Platte mit
der anderen Hand aus dem Gerdit.

Einsetzen neuer Waffelplatten:

1.

Klappen Sie das Waffeleisen auf und
setzen Sie die neue Platte mit der hinteren
Kante voran in das Unterteil ein, so

dass die Halteklammern einrasten (siehe
Abbildung). Dricken Sie die Platte, bis ein
Klicken zu héren ist.

Setzen Sie eine neue Plafte mit der hinteren
Kante voran in den Deckel ein und driicken
Sie sie nach oben, bis es horbar klickt.

REINIGUNG & PFLEGE

1.

Vor der Reinigung des Gerdtes immer den
Netzstecker ziehen. Lassen Sie das Gerat
abkihlen, bevor Sie es reinigen oder
wegstellen. Hinweise zur Reinigung kénnen
Sie der nachstehenden Tabelle entnehmen.

TEIL REINIGUNG ZUR REI-
PER GE- NIGUNG
SCHIRRSPU- MIT
LER & HAND- | FEUCHTEM
WASCHE TUCH AB-
MOGLICH WISCHEN

Waffel-

platten X X

Unterteil X

Wenn Sie méchten, kénnen Sie die
Platten mit einem milden Reinigungsmittel
abwaschen, nachdem Sie sie aus dem
Gerdat genommen haben.

Verwenden Sie auf keinen Fall
Scheuerschwémme, Scheuerpulver

oder chemische Reiniger. Es wird
empfohlen, die Woffe%plcﬂen nach jedem
Gebrauch zu reinigen, damit diese ihre
Anﬁhoﬁeigenschof?en méglichst lange
behalten.
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An den Stellen, an denen sich die obere

und die untere Platte beriihren, kann die
Antihaftbeschichtung Spuren von Verschleif3
zeigen. Dies ist normal und hat keinen Einfluss
auf die Funktionsféhigkeit der Waffelplatten.

LAGERUNG

Achten Sie darauf, dass die Platten vollkommen
trocken sind, bevor Sie sie wegstellen

oder wieder in das Plattenfach des Gerdts
einschieben. Wahrend der Lagerung sollte
immer ein Satz Platten in das Gerdt eingesetzt
sein. Ein zusatzlicher Plattensatz kann in dem
Plattenfach des Gerdtes verstaut werden.

STORUNGSBESEITIGUNG

STORUNG | LOSUNG

Die LCD- Prifen Sie, ob der Netzstecker
Anzeige eingesteckt ist. Ist dies der
zeigt nichts | Fall, befindet sich das Gerat

an. méglicherweise im Standby-
Modus. Zur Beendigung des
Standby-Modus eine be%iebige
Taste am Gerdt driicken.
Bleibt das Problem bestehen,
probieren Sie eine andere
Netzsteckdose aus.

Der Timer Die Teigmenge ist
startet nicht, | mdglicherweise zu klein
wenn Teig | und bedeckt nur einen Teil
in das der Platte, so dass sie von
Waffeleisen | der Auto-Start-Funktion nicht
gegeben erkannt wird. Wir empfehlen,
wird. immer ausreichend Teig fur
eine ganze Waffel auf die
Platte zu geben, oder den
Backvorgang mit der Taste
LStart / Stop” zu starten.
Die Waffeln | Die Platten sind verschmutzt,
kleben an | oder die Backzeit ist

den Platten | maglicherweise zu kurz.
fest. Ver?dngern Sie die Backzeit,
um zu verhindern, dass

die Waffeln nicht ganz
durchgebacken werden.

Die Waffeln | Die Backzeit ist zu lang.

sind Setzen Sie die Einstellungen fir
verbrannt. | Bréunung und Backdauer auf
kleinere Werte.

ENTSORGUNG

Dieses Gerdt ist nach
der europdischen WEEE-
Richtlinie 2002/96/EG
uUber Elekiro- und Elekironik-
Altgerdte gekennzeichnet.
Das Produkt darf nicht als
Haushaltsabfall entsorgt
werden, sondern muss zur
_ sachgemdBen Entsorgung
zu einer zentralen
Sammelstelle, die elekirische und elektronische
Haushaltsgerdte annimmt, gebracht werden.
Néhere Auskiinfte zur Behandlung, zur
Verwertung und zum Recycling dieses Produkts
erteilt die zustandige Stadtverwaltung,
das ortliche Entsorgungsunternehmen fir
Haushaltsabfall oder der Handler, bei dem
das Produkt gekauft wurde. Eine sachgeméBBe
Entsorgung tragt dazu bei, schadliche
Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit zu
vermeiden. Durch die Wiederverwendung,
das Recycling und / oder eine anderweitige
Nutzung von Altgeréten wird ein wichtiger
Beitrag zum Umweltschutz geleistet.

GARANTIE

Wir gewdhren fir das Produkt eine Garantie
von 24 Monaten auf Herstellungs- oder
Materialfehler. Diese Garantie ist nur unter
der Voraussetzung giltig, dass das Produkt
entsprechend der Gebrauchsanleitung
bestimmungsgemd&f verwendet wird.

Bewahren Sie den Kaufbeleg, aus dem das
Kaufdatum und das erworbene Produkt
eindeutig hervorgehen, auf. Der Beleg muss
vorgelegt werden, wenn die Garantie in
Anspruch genommen werden soll.

Unser Kundendienst steht Ihnen fir Fragen
zum Produkt gerne zur Verfiigung. Die
E-Mail-Adresse und die Rufnummer unseres
Kundendienstes finden Sie unter
Www.greenpan.com.

Wir wiinschen lhnen viel Spaf3 beim Backen!

BRAUCHEN SIE ANREGUNGEN? DANN
BESUCHEN SIE DOCH UNSERE WEBSITE
UND PROBIEREN SIE UNSERE TOLLEN
WAFFELREZEPTE AUS!

GREENPAN.COM
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VAF LE R I :;f;fpcoi;rlqrir: §|r ddl:atte
VE RDENSKLASSE grajgsc?n%?;i:g

omhyggeligt.

Vi anbefaler,

at du gemmer
brugsanvisningen.
For din egen
sikkerhed skal

du felge denne
brugsanvisning, nar
du gruger elekiriske
apparater.

INDHOLD

Generelle Sikkerhedsanvisninger

Beskrivelse Af Dele

For Forste Brug

Generel Anvendelse
Boriskaffelse Af Apparatet
Kommerciel Garanti



GENERELLE SIKKER-
HEDSANVISNINGER

1. Dette apparat kan bruges
af bern fra 8 ar og
derover samt personer
med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale
evner eller mangel
pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn
eller far instruktioner
i brugen af apparatet
pd en sikker made og
forstar risiciene derved.
Barn md ikke lege med
apparatet. Rengering
og vedligeholdelse ma
ikke udferes af bern,
medmindre de er aeldre
end 8 &r og er under

opsyn.

2. Hold apparatet og
ledningen utilgaengelige
for bern under 8 ér.

3. Efterlad ikke apparatet
uden opsyn under brug.

4. Nedszenk ikke apparatet
eller dets stremstik i vand
eller andre vaesker, og

lad det ikke blive vadt.

Betjen ikke et apparat
med beskadiget ledning
eller stik, eller hvis
apparatet pd nogen
mdade ikke fungerer
korrekt eller er blevet
beskadiget. Returner
apparatet il det
naermeste autoriserede
servicevaerksted

eller forhandler til
undersggelse, reparation
eller justering.

Brug kun apparatet

til dets tiltaenkte

husholdningsbrug. Vi
pdtager os intet ansvar,
hvis apparatet er
genstand for ukorrekt
brug eller manglende
overholdelse af
brugsanvisningen.

Kun beregnet til brug pé
bordplade som anvist.

Mé ikke bruges

udenders.
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10.

11.

12.

13.

14.

Ma ikke placeres pé
eller i naerheden af en
varm gas / ében ild eller
elektrisk braender eller i
en opvarmet ovn.

Brug ikke dette apparat
i naerheden af badekar,
brusere, bassiner eller
andre beholdere, der
indeholder vand.

Brug ikke apparatet naer
eller under braendbare
materialer (fx gardiner).

Lad ikke stremkablet
haenge ud over kanten af
bordet eller bordpladen
eller rere ved varme
overflader. (Gzelder ogsa
ved eventuel brug af
forleengerledning).

Apparatet skal tilsluttes
en stikkontakt med
jordforbindelse.

Afbrydelse af
forbindelsen skal ske ved
at slukke for enheden og
derefter tage stikket ud af
stikkontakten.

15.

16.

17.

18.

19.

Hvis dette apparat
bruges med en
forleengerledning, skal
du sikre dig, at den er
egnet til vaffeljernets
klassificering, og at
forleengerledningen

har en palidelig
jordforbindelse. Hvis du
er i tvivl, skal du kontakte
en kvalificeret elektriker.

Forsyningsledningen ber
regelmaessigt undersages
for tegn pd skade,

og apparatet mé ikke
bruges, hvis ledningen er
beskadiget.

Tag apparatet ud af
stramforsyningen, nér det
ikke er i brug.

Tilslut ikke apparatet via
en timer eller system fil
fiernbetjening.

RAR IKKE ved varme
overflader A\
Overflader kan blive
varme under brug. Brug
altid handtaget og andre
elementer til betjening.



20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

Brug af tilbehgr, der 27 . Dette apparat overholder
ikke er anbefalet of Det Europaeiske

apparatets producent, Dkonomiske Faellesskabs
kan forérsage skader. direktiv 2014/30/EU.

Brug tang eller andre 28. DETTE APPARAT
varmesikre redskaber fil ER KUN TIL

at fierne mad. Left ikke HUSHOLDNINGSBRUG.
apparatet.

Nogle typer fedevarer

udsender store maengder
reg — serg altid for
tilstraekkelig ventilation.

Brug ikke dit vaffeljern
til andre formal end
madlavning.

Brug ikke dit vaffeljern,
hvis det er beskadiget
eller ikke fungerer
korrekt.

Inden brug ferste gang
skal du serge for, at
apparatets elektriske
klassificering er i
overensstemmelse med
den aktuelle elektriske
klassificering.

ADVARSEL! Traekul eller
lignende breendbare
braendstoffer mé ikke
anvendes med dette
apparat.
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BESKRIVELSE AF DELE

1. @VERSTE LAG

. AFTAGELIG @VRE PLADE

. AFTAGELIG UNDERPLADE

. GRUNDENHED

. PLADEOPBEVARING

. KNAP TIL FRIGIVELSE AF PLADE

o O A WON

VAFFELPLADER

Klassisk vaffelplade Plade til Liége-vafler Belgisk vaffelplade

(keb flere belgiske vaffelplader, der passer
til dette vaffeljern!)



FOR FORSTE
BRUG

Fiern al emballage, klistermaerker og diverse
ﬁ|behzr pé& indersiden og ydersiden af
apparatet og kontroller, at alle genstande
er modtaget i god stand, og at de ikke har
eventuelle defekter.

e Alle plastikposer skal rives i stykkes og
bortskaffes p& korrekt vis, da de kan udgere
en kvaelningsrisiko for bern.

RENGOR FOR BRUG
FORSTE GANG:

1. Fjern vaffelplader, og vask med varmt
saebevand og ter grundigt, fer de filsluttes
grundenheden igen.

2. Ter hele apparatet af med en ter klud.

Bekraeft, at pladerne er forsvarligt fastgjort
til det gverste l8g og grundenheden.

4. For du saetter stikket i stikkontakten, skal
du serge for, at din stremforsyning er den
samme som den, der er vist p& undersiden
af dit apparat.

5. ADVARSEL! DETTE APPARAT SKAL VARE
JORDET.

6. Dit vaffeliern er er nu klar til brug.

7. Kun vaffelpladerne té&ler opvaskemaskinen.

BEMARK! Brug ikke skrappe
rengaringsmid]ger, skuresvampe eller
produkter, der kan vaere slibende, og
som ikke anses for sikre at bruge pé
keramiske non-stick-beleegninger. Ved
vask i opvaskemaskinen kan der opstd en
let misfarvning af tallerkenerne. Dette er
udelukkende Eosmeﬁsk og pavirker ikke
ydeevnen.

GENEREL

ANVENDELSE
KEND BETJENINGSPANEL

=20l 10}

e Knap til Start / Stop- starter eller stopper en
tilberedningscyklus

e Drejeknap med indstillinger - vaelger
vaffeltypen (belgisk, klassisk, Liege eller
tilpasset)

® Baggrundsbelyst LCD-display

e Drejeknap til lys / merk-forholdet - vaelger
vaflens feerdighed (niveau 1-7)

e Knap til tekstur — vaelger teksturen (luftig fil
spred, niveau 1-3)

Din vaffelmaskine vaelger automatisk temperatur
og tid, afhaengig af hvilket vaffelprogram du
valger. Under ’rﬁberedningen raelTer displayet
ned, s& du kan holde gje med den resterende
tid. Ved afslutning af tilberedningsprogrammet
skifter enheden ﬁ?tilstonden Srondﬁy (display er
slukket) efter 10 minutter.

BETJENING

Inden du bruger dette apparat ferste gang,
skal du vaske vaffelpladen, bund og l&g i
overensstemmelse med vejledningen i sektionen
“For ferste brug”. Ter grundigt, og leeg plader,
du gerne vil bruge, i vaffelmaskinen som
besirevet i ”Uds?(if’rning af plader”.

Berst let overfladen af vaffelpladen med
madolie. Brug aldrig vaffelpladen direkte
pé bordpladen eller lignende, men brug i
stedet altid med under?oget. Slut vaffeliernet til

stremforsyningen og teend.

Dette apparat ber kun bru%es pé en overflade,
der er varmebestandig og let at terre af.

Da vaffeljernet bliver varm under brug, skal

du altid veere forsigtig ved handtering af
vaffeljernet. Brug altid héndtaget foran til at
dbne vaffeliernet, da denne del af hdndtaget
er designet til at holde sig kelig ved bergring -
selv under madlavning. Dverste del bliver varm
under brug.
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PROGRAMMERET DRIFT

1.

Drej pé& skiven med indstillinger for at
vaelge vaffeltype. Du har Foriellige
valgmuligheder. Hvis du vil opné det
bedste resultat, skal du serge for, at de
korrekte plader bruges med den korrekte
indstilling.

Belgisk = belgiske vaffelplader
Klassisk = klassiske vaffelplader
Liege = Liege-vaffelplader
Tilpasset = Veelg dine foretrukne
vaffelplader

Drej p& knappen for at veelge farve. Hvis
den drejes med uret bliver farven mere
?yldenbrune, og drejning mod uret ger
arven lysere.

Tryk pé& knappen for tekstur, og vaelg
mellem teksturniveauerne fra 1 til 3.

Sé& snart du har udfert disse valg, skal

du trykke p& knappen Start / Stop, for
forvarmning begynder, Ordet “PREHEAT”
vises pa displayet. Né&r forvarmningen er
feerdig, afgiver den et bip, og “PREHEAT”
vises ikke ?aengere pé displayet.

Kom dejen pa pladen, og luk laget.
Tilberedningen starter automatisk. | det
sizeldne tilfelde, hvor tilberedningen ikke
starter automatisk (som hvis du fx laver
mad med mindre end en fuld plade vafler),
kan du bruge knappen Start ))Stop til at
starte tilberedning.

Farve kan justeres under
tilberedningscyklussen, s& laenge den nye
indstilling for R(Inrve er den samme eller
lengere end den forlgbne tid.

Naér tiden gér i nul, afsluttes
tilberedningen, og cyklussen for tekstur
starter, angivet af den blinkende bjzelke.
Nar tiden for tekstur er gdet, lyder der
et bip, som angiver afslutningen af hele
tilberedningen.

Fiern vaflen med en tang eller redskaber,
der kan téle varmen, og som ikke ridser.

Hvis du tilbereder mere end én vaffel, kan
en ny omgang dej tilfzjes med det samme.

. Naér du er feerdig, skal du tage stikket ud

af vaffeliernet og lade det kele af inden
rengering.

TILPASSET DRIFT

1.

Dre'Leknoppen saettes til “Tilpasset” — tiden
blinker og viser standardvaerdier.

Drej knappen for forholdet mellem lys /
merk for at justere tilberedningstiden i
intervaller af 15 sekunder.

Tryk pé knappen for tekstur for at
acceptere den valgte tilberedningstid.

Drej nu pé& drejeknappen for lys / merke
for at justere farven.

Tryk pé knappen for tekstur for at
acceptere farven.

Selve indstilling for tekstur er ikke
tilgaengelig under tilpasset drift.

Tryk pé& knappen Start / Stop for at
pébegynde forvarmning.

Nar forvarmningen er feerdig, afgives der
et bip, og “PREHEAT" vises ikke leengere
pé displayet.

Kom dejen pa pladen, og luk laget.
Tilberedningen begynder automatisk. | det
sizeldne tilfelde, hvor tilberedningen ikke
starter automatisk (som hvis du fx laver
mad med mindre end en fuld plade vafler),
kan du bruge knappen Start /JStop til at
starte tilberedning.

. Nér tiden gér | nul, indikerer et bip

afslutningen pé tilberedningen.

. Fjern vaflen med en tang eller redskaber,

der kan téle varmen, og som ikke ridser.

. Hvis du tilbereder mere end én vaffel, kan

en ny omgang dej tilfzjes med det samme
for at gentage programmet.

. Nér du er feerdig, skal du togfe stikket ud

af vaffeliernet og lade det kele af inden
rengering.

Bemaerk! Lyst til laekre vaffler? De
forudinds’riﬁede temperaturer /
tilberedningstider pd apparatet er optimale
for GreenPan-opskrifter, som du kan finde
via www.greenpan.com. Resultater med
forudindstillede indstillinger kan variere
ved forskellige vaffelopskrifter. Bru
indstillingen “TILPASSET” for at finde de
bedste tider for din vaffelopskrift.



HURTIGE TIPS

FOR BEDSTE RESULTATER
e Hold vaffeljernet lukket under forvarmning.

* Lad vaffeldejen hvile i et par minutter, for
den haldes p& de varme vaffelplader.

o Vafler er bedst, nér de er friske, men kan
ogsé fryses ned til senere (pakkes separat)
og genopvarmes i bradrister eller ovn.

* For lige store vafler haldes de||en i midten of
vaffeljernet og fordeles ud til pladens kanter.

e Overfyld ikke vaffelpladerne.

* Brug ikke non-stick-spray pé Thermolon Volt-
belaegningen.

® Renger altid dine vaffelplader efter brug
(se nedenfor).

UDSKIFTNING AF PLADER

VIGTIGT! Nér du skifter pladerne, skal du ferst
tage stikket ud af kontakten og sikre dig, at
pladerne er komplet afkelet til stuetemperatur.
Forsag aldrig at fierne vaffelplader, mens de
stadig er varme.

Nér du fierner vaffelpladerne, skal du gere
felgende:

1. Abn vaffeljernet. Tryk pd knappen pé siden
af den gvre del for at Eigzre toppladen
med den ene h&nd og fierne pladen
med den anden. Pas p@, at pladen ikke
falder ud og ned, da den kan beskadige
den Thermolon Volt keramiske non-stick-
belzegning.

2. Tryk pé knappen pé siden af den nederste
del for at frigere bundpladen med den ene
hand, og |zﬁ forsigtigt for at fierne den
med den anden.

Nér du saetter nye vaffelplader ind, skal du
gere folgende:

1. Abn vaffeliernet, og indsaet en ny plade i
bunden. Indszet den bagerste del af pladen
forst, sa den sidder i clipsene, der holder
den fast (se billede), og tryk, indtil der
hares et klik.

2. Indseet en ny plade i tophuset, bagerste del
forst, og ’rryZ opad, indtil der heres et klik.

RENGOQRING OG
VEDLIGEHOLDELSE

1. Apparatet skal tages ud af stikkontakten
og kele of, for det rengeres eller
opbevares. Se nedenstéende tabel for
rengeringsvejledning.

DEL TALER OPVA- | TOR AF
SKEMASKINE | MED EN
OG VASK | FUGTIG
HANDEN KLUD

Vaffelplader X X

Enhed X

2. Hvis du foretraekker, kan du vaske pladerne
med et skdnsomt rengeringsmiddel, nar de
fiernet fra selve enheden.

3. Undlad at bruge skuresvampe, pulvere
eller kemiske rengeringsmidler pa
vaffeljernet. Det anbefales at rengere
vaffelpladerne efter hver brug, sé& du
bevarer optimal non-stick-ydeevne.

P& de steder, hvor top- og bundpladerne
kommer i kontakt, kan non-stick-overfladerne
vise tegn pd slid. Det er rent kosmetisk og
pévirker ikke funktion af vaffeljernet.

OPBEVARING

Serg for, at pladerne er helt terre, for de
opbevares eller sattes tilbage i enheden.
Opbevar altid enheden med ét seet plader
pasat. Et ekstra saet plader kan opbevares
under enheden med funktionen til opbevaring
af plader.
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FEJLFINDING

PROBLEM | LOSNING

Displayet er | Tjek forbindelsen il

tomt stikkontakten. Hvis vaffeljernet
er tilsluttet, kan enheden vaere
i dvaletilstand. Tryk pa en
vilkérlig knap, fer den végner
op. Hvis proEIemet fortseetter,
skal du preve en anden
stikkontakt.

Timeren Funktionen for automatisk

teeller start registrerer muligvis ikke

ikke ned, smé maengder dej, f.eks. hvis

nér dejen | en voffelp?ode kun delvist er

tilseettes i brug. Vi anbefaler kun at
lave %e|e vaffelplader eller at
bruge den manuelle knap til
Start / Stop til at pabegynde
tilberedningen.

Vaflerne Pladerne er snavsede, eller

klistrer il tilberedningstiden er muligvis

pladerne ikke lang nok. Faj mere tid til
for at forhindre understegte
vafler.

Vafler Tilberedningstid er for lang.

breender p&

Reducer indstillingerne for
farve / tid.

BORTSKAFFELSE
AF APPARATET

Dette apparat er maerket
i henhold til EU-direktivet
2002/96/EC om affald
af elekirisk og elektronisk
udstyr (WEEE). Produktet
mé ikke behandles som
husholdningsaffald. Bring
det i stedet til et centralt
indsamlingssted til genbrug
_ af elekfrisEe og elektroniske
husholdningsapparater.
For mere detaljeret information om behandling,
genvinding og genanvendelse af dette
produkt, sEol du kontakte dit lokale ré&dhus,
dit affaldscenter eller forretningen, hvor du
kagbte produktet. Korrekt bortskaffelse er
med tiloot forhindre negative konsekvenser
for miljget og menneskers sundhed. Ved at
genbruge, genanvende og / eller anden brug
af gamle apparater yder du et vigtigt bidrag il
beskyttelsen af vores milje.

KOMMERCIEL
GARANTI

Vi har 24 méneders garanti p& produktet

for fabrikations- og materialefejl. Garantien

er kun gyldig, hvis apparatet anvendes i
overensstemmelse med anvisningerne og til den
tilsigtede brug.

Opbevar til enhver tid kvitteringen, der tydeligt
angiver kgbsdatoen og det produkt, du har
kebt. Den skal bruges, hvis du vil gere brug af
garantien, og hvis den er gaeldende.

Vores kundeservice er klar il at hjzelpe dig
med alle spergsmdl, du métte have om
produktet. G& ind pd www.greenpan.com for
at finde e-mailadresse og re?efonnummer til
kundeservice.

God madlavning!

BRUG FOR INSPIRATION? BES@G VORES
HJEMMESIDE, OG PRGV VORES LAKRE
VAFFELOPSKRIFTER!

GREENPAN.COM
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VAFFELARN

BRUKSANVISNING &
GARANTI



o
VAFFLOR | e g
VARLDSKLASS oo ot

rekommenderar att
du behaller dessa
anvisningar. For

din egen sakerhet
méste du félja dessa
sakerhetsanvisningar
ndr du anvénder
elektriska apparater.

INNEHALL

Allménna Sédkerhetsanvisningar

Beskrivning Av Delarna

Fore Forsta Anvédndningen
Anvédndning - Allmént
Boriskaffande Av Apparaten
Kommersiell Garanti



ALLMANNA SAKER-
HETSANVISNINGAR

1.

Denna apparat far
anvdndas av barn som
ar atta ér eller aldre,
personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller
mental férmaga och
personer som saknar
erfarenhet och kunskap,
forutsatt att de stér
under uppsikt eller har
fatt anvisningar om hur
apparaten anvands
sakert samt forstar den
fara som ar férenad
med dess anvandning.
Barn fér inte leka med
apparaten. Rengoring
och underhall far utféras
av barn enbart om de ar
minst &tta &r och under
uppsikt.

Férvara apparaten och
sladden utom rackhall for
barn under &tta ar.

Ldmna inte apparaten
utan uppsikt nar den
anvdnds.

4.

Lagg inte ned apparaten
eller dess stickkontakt i
vatten eller andra vatskor
och l&t den inte bli blot.

Anvand inte ndgon
apparat med en skadad
sladd eller stickpropp
eller om apparaten

inte fungerar som den
ska eller har skadats

pd nagot satt. Lamna

in apparaten hos
ndrmaste auktoriserade
servicestdlle for
undersdkning, reparation
eller justering.

Anvand apparaten
endast for avsett
hushallsbruk. Vi
fransager oss allt ansvar
om apparaten anvands
felaktigt eller dessa
anvisningar inte féljs.

Endast avsedd for
anvandning pé
kéksbank i enlighet med
anvisningarna.

Far inte anvdndas
utomhus.



10.

11

12.

13.

14.

Stall inte pa eller néra en
gasladga / dppen laga,
eller en varm elplatta,
eller in i en varm ugn.

Anvand inte apparaten
ndra badkar, duschar,
handfat eller andra karl
med vatten i.

. Anvand inte apparaten

ngra eller under
lattantandligt material
(t.ex. gardiner).

L&t inte natsladden
hanga éver en bords-
eller bankkant eller
vidréra varma ytor.
(Detta galler Gven om
en férlangningssladd
anvands.)

Apparaten mdste
anslutas till eft jordat
uttag.

For att koppla frén
enheten stanger du av
den och drar sedan

ut stickproppen ur
vagguttaget.

15. Om apparaten
anvands med en
férlangningssladd ar det
viktigt att kontrollera att
sladden ar lamplig for
véffeljarnets markdata
och ordentligt jordad.
Hér med en behdrig
elektriker om du ar
osaker.

16. Du bor regelbundet
undersdka om elsladden
uppvisar tecken p&
skada. Apparaten

far inte anvandas om

sladden ar skadad.
17. Koppla bort apparaten

fran elndatet ndar den inte
anvands.

18. Anslut inte apparaten
via en timer eller ett
fiarrkontrollsystem.

19. Vidrér INTE varma
ytor A\, Apparatens
ytor kan bli varma under
anvandning. Anvand
alltid handtaget och
reglagen.



20. Anvandning av tillbehor

21

22

23.

24

25.

26.

och delar som inte
rekommenderas av
apparatens tillverkare
kan orsaka personskada.

. Anvand en stektang eller

annat vérmebestandigt
redskap for att ta

ur maten. Lyft inte
apparaten.

. Med vissa livsmedel

kan stora mangder rok
utvecklas — sérj for god
ventilation.

Anvand inte ditt
véffeljarn fér annat
andamal an att tillaga
mat.

. Anvand inte ditt

véffeljarn om det ar
skadat eller inte fungerar
som det ska.

Fore férsta anvandningen
ar det viktigt aft
kontrollera att
apparatens markdata
dverensstammer med den
aktuella natspanningen.

VARNING: Trakol eller
liknande brdanslen fér
inte anvdndas med
apparaten.

27 . Apparaten uppfyller
villkoren i Europeiska
ekonomiska
gemenskapens direktiv

2014/30/EU.

28. DENNA APPARAT AR
ENBART AVSEDD FOR
HUSHALLSBRUK.



BESKRIVNING AV
DELARNA

1. LOCK

. LOSTAGBAR OVRE PLATTA

. LOSTAGBAR UNDRE PLATTA

. BASENHET

. PLATTFORVARING

. PLATTORNAS FRIGORINGSKNAPPAR

>~ 0 A WON

VAFFELPLATTOR

Platta for klassiska véfflor Platta for Liggevéfflor Platta fér belgiska véfflor

(Brysse|vc|ff|or) (kép tillhérande plattor fér belgiska vafflor

som dr lémpliga for det har vaffeljdrnet!)



FORE FORSTA
ANVANDNINGEN

* Ta bort allt emballage samt alla dekaler och
olika tillbehdr inuti och utanpé apparaten
och kontrollera att allting &r i bra skick och
att inga fel freligger.

e Klipp hél i alla plastpésar och bortskaffa
dem pé lampligt sétt eftersom de kan
medfora en risk for att barn kvavs eller satter
i halsen.

RENGOR FORE FORSTA
ANVANDNINGEN:

1. Ta bort véffelplattorna och diska dem
med varmt vatten och diskmedel. Torka
noggrant innan du satter tillbaka dem i
basenheten.

2. Torka av héliet med en torr trasa.

Kontrollera att plattorna sitter fast ordentligt
i locket och basenheten.

4. Innan du kopplar in apparaten - se efter
att natspanningen motsvarar den spanning
som anges p& apparatens undersida.

5. VARNING: APPARATEN MASTE JORDAS.
Ditt v&ffeliarn &r nu klart att anvéndas.

7. Endast véffelplattorna tél maskindisk.

OBSERVERA: Anvénd inte starkt slipande
rengdringsmedel, skursvampar eller
produkter som inte beddms som sdkra

att anvénda pé keramiska nonstick-
belaggningar. Om plattorna diskas i
diskmaskin kan viss missfargning uppsté.
Detta &r bara kosmetiskt och paverkar inte
funktionen.

ANVANDNING -

ALLMANT

SA HAR SER
KONTROLLPANELEN UT

=20l 10}

e Knappen START / STOP - Startar eller
stoppar en tillagningscykel

e Ratten SETTINGS - Vdljer typen av vaffla
(Belgisk, Klassisk, Liege eller Anpassad)

e Bakgrundsbelyst LCD-display
* Ratten LIGHT / DARK - Véljer hur gréddad

véfflan ska vara (nivéerna 1-7)

* Knappen TEXTURE - Véljer konsistensen
(Fluffig till frasig, nivéerna 1-3)

Ditt vaffeljarn valier automatiskt temperatur

och tid nar du véi\'er eft véffelprogram. Tiden
som visas p& disp‘q en raknas ned under
tillagningen. Nar tillagningsprogrammet &r slut,
gér enheten &ver il stand%yldge (displayen
stangs av) effer 10 minuter.

HUR APPARATEN
ANVANDS OCH
FUNGERAR

Innan du anvénder apparaten fér férsta géngen
bor du diska véffelplattan, basen och locket i
enlighet med de anvisningar som ges i avsnittet
"Fére férsta anvandningen”. Torka noggrant
och sétt i de dnskade plattorna i véffeﬁérnet pa
det satt som beskrivs i “Hur du byter plattor”.

Pensla véffelplattans yta l&t med matolja.
Anvand aldrig véffelplattan direkt p&
arbetsytan, utan alltid tillsammans med basen.
Anslut véffeljarnet till elndtet och satt p& det.

Apparaten bér anvéndas endast Eé ytor som &r
varmebestandiga och latta att torka av.

laktta alltid férsiktighet nér du handhar
véffeligrnet eftersom det blir varmt nar det
anvénds. Fatta alltid framtill p& handtaget nér
du éppnar véffeljarnet, eftersom den delen av
handtaget dr konstruerad for att inte bli varm
ndr vaffeljarnet ér péslaget. Overdelen blir
varm under anvdndning.



PROGRAMMERAD ANVANDNING

1.

Vrid pé ratten SETTINGS fér att vélja
typ av véffla. De olika véffelalternativen
bladdras igenom. Se till att rétt plattor
anvands med respektive instdllning fér
basta resultat.

Belgian = Plattor fér belgiska véfflor
Classic = Plattor for klassiska véfflor
Liege = Plattor fér Liegevafflor
Custom = Valj plattorna fér dina
favoritvéfflor

Vrid pé& ratten LIGHT / DARK fér att vélja
graddningsgrad. Om du vrider medsols
okar graddningsgraden och vrider du
motsogfs minskar graddningsgraden.

Tryck p& knappen TEXTURE fér att bladdra
igenom konsistensnivéerna (1-3).

Nér du ér fardig med dina val trycker du

& START / STOP-knappen fér att aktivera
Eﬁrvdrmningsk’jge’r — "PREHEAT” syns pa
displayen. Nér férvérmningen &r avlel)J'rod
hérs eft pip och "PREHEAT” férsvinner frén

displayen.

Hall smet pa plattan och stéing locket.
Tillagningen pabdrjas automatiskt. Om
tillagningen négon gdng inte pdbdrjas
automatiskt (till exempe?om du gér mindre
an en full véffelplatta), kan START / STOP-
knappen anvéndas for att sétta i géing
tillagningscykeln.

Graddningsgraden kan justeras under
tillagningscykeln s& lénge som den nya
Fré dningsinstdllningen &r densamma eller
angre an den fid som gétt.

Nér tiden &r nere pa noll avslutas
tillagningen. Frasighetscykeln startar och
frasighetsindikatorn bérjar blinka. Né&r
frasighetstiden @r ute hors eft pip, som
indikerar slutet p& hela tillagningscykeln.

Ta ur véfflan med hjdlp av eft
varmebestandigt redskap (f.ex. en
stektéing) som inte repar ytan.

Om du tillagar mer &n en véffla kan ny
smet tillsattas omedelbart.

. Naér du ar fardig drar du ur sladden

till vaffeljgrnet och l&ter det svalna fére
rengoring.

ANPASSAD ANVANDNING

1.

12.

Vrid ratten SETTINGS till “Custom” — Tiden
bérjar blinka och standardvarden visas.

Vrid pd ratten LIGHT / DARK fér att justera
tillagningstiden i intervall om 15 sekunder.

Tryck p& TEXTURE-knappen for att
acceptera tillagningstiden.

Vrid nu pé ratten LIGHT / DARK fér att
justera graddningsgraden.

Tryck p& TEXTURE-knappen for att
acceptera gréddningsgraden.

Det gér inte att stdlla in konsistensen vid
anpassad anvandning.

Tryck p& START / STOP-knappen fér att

aktivera férvarmningslaget.

Nar Férvdrmnin%en ar avslutad hors ett pip
och "PREHEAT” férsvinner frén displayen.

Hall smet p& plattan och stéing locket.
Tillagningen pé&bérjas automatiskt. Om
tillagningen négon géng inte p&barjas
automatiskt (till exem e?om du gér mindre
an en full véffelploﬂoﬁj, kan START / STOP-
knappen anvandas for att sétta i géng
tillagningscykeln.

. Nar tiden &r nere pa noll hérs ett pip, som

indikerar slutet pd tillagningscykeln.

. Ta ur véfflan med hjélp av ett

varmebestdandigt redskap (t.ex. en
stektéing) som inte repar ytan.

Om du tillagar mer &n en véffla kan ny
smet tillséttas omedelbart och programmet

upprepas.

. Nér du &r fardig drar du ur sladden

till vaffeljarnet och later det svalna fére
rengoring.

Observera: Sugen pé goda véfflore
Apparatens férinstallda temperaturer/
’ri|Ezgnings’rider &r optimala fér de
GreenPan-recept vi foreslér p&
www.greenpan.com. Resultaten med
férinstallda instdllningar kan variera

ndr olika véffelrecept anvénds. Anvénd
"CUSTOM"-instdliningarna fér att hitta den
bésta tiden for ditt véffelrecept.



SNABBA TIPS

FOR BASTA RESULTAT
* Ha vaffeljgrnet stangt under férvarmningen.

o &t véffelsmeten vila i ndgra minuter innan
den hélls p& varma véffelplattor.

e Vafflor ar godast nygraddade men kan dven
frysas in for att étas senare (plasta in en och
en). De vérms sedan enklast i en brédrost
eller ugnen.

e Hall smeten i mitten av véffelplattan och
sprid ut den till plattans kanter for att f& lika
stora véfflor.

* Var férsiktig sé att du inte fyller
véffelplattorna fér mycket.

® Anvand inte nonstick-spray p& Thermolon
Volt-beléggningen.

e Rengdr alltid dina véffelplattor efter varje
anvandning (se nedan).

HUR DU BYTER PLATTOR

VIKTIGT: Nér du vill byta plattor drar du férst
ur sladden till enheten och férsdkrar dig om
att enheten har svalnat helt fill rumstemperatur.
Forsok aldrig ta bort véffelplattor medan
apparaten fortfarande &r varm.

Ta bort vé&ffelplattorna sé& hér:

1. Oppna véffelidrnet. Tryck med en hand in
sidoknappen pé 6verd>(le|ens utsida for aft
frigéra den &vre plattan och ta bort plattan
med den andra handen. Var férsiktig
s& att plattan inte ramlar ut, eftersom
det kan skada den keramiska non-stick-
beldaggningen Thermolon Volt.

2. Tryck med en hand in sidoknappen pé
basenhetens utsida fér aft frigora den
undre plaftan och lyft varsamt bort plattan
med den andra handen.

Sétt i nya véffelplattor s& har:

1. Oppna véffeljgrnet och sétt i en ny platta
i basenheten, med plattans bakre del forst
s& att den griper i fasthdllningsclipset (se
bild), och tryck tills ett klick hors.

2. Séttien ny plafta i verdelen, med
bakkanten forst, och tryck uppét till ett klick
hors.

RENGORING OCH
UNDERHALL

1. Dra ur sladden fill apparaten och lat
apparaten svalna innan den rengérs
eller stalls undan. Se tabellen nedan fér
rengoringsanvisningar.

DEL TAL TORKA
MASKIN- MED
OCH FUKTIG
HANDDISK TRASA

Vaffelplattor X X

Basenhet X

2. Du kan ocksd valja att diska plattorna med
eft milt rengdringsmedel sedan du tagit
bort dem ur basenheten.

3. Anvéand inte skursvampar, skurpulver eller
kemiska rengéringsmedel pé vaffeljarnet.
Det rekommenderas att véﬁelploﬂorno
rengdrs efter varje anvéndning fér aft
bibehélla optimal non-stick-prestanda.

P& de stéllen dér den 6vre och den undre
plattan kommer i kontakt kan nonstick-ytorna
uppvisa tecken pé slitage. Detta &r rent
kosmetiskt och péverkar inte vaffeljarnets
funktion.

FORVARING

Férsakra dig om att plattorna &r helt forra
innan du férvarar dem eller sétter tillbaka dem
i basenheten. Férvara alltid basenheten med en
UT)pséj’r’rning plattor isatt. En extra uppsdttning
plattor kan forvaras pd undersidan av enheten i
det fér andamélet avsedda facket.
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FELSOKNING

branner fast

PROBLEM | LOSNING
Displayen Kontrollera att stickkontakten
visar sitfer i vagguttaget. Om
ingenting véffeligrnet r inkopplat kan
enheten vara i vilolage. Tryck
pé valfri knapp for d?(tivering.
Om problemet kvarstér kan du
prova med eft annat uttag.
Timern Det kan hénda att den
bérjar inte | automatiska startfunktionen
rdkna ned | inte upptacker smé& mangder
ndr smet smet, till exempel nér endast en
tillsatts del av véffelplattan anvénds.
Vi rekommenderar att du
endast gor hela vaffelplattor
eller anvander den manuella
START / STOP-knappen fér aft
pabdria tillagningscykeln.
Vafflorna Plattorna &r smutsiga eller s& ar
fastnar i tillagningstiden inte fillrackligt
plattorna l&ng. Oka tillagningstiden for
att férhindra att véfflorna blir
ograddade.
Véfflorna Tillagningstiden &r for

l&ng Minska graddnings-/
tidsinstallningen.

BORTSKAFFANDE
AV APPARATEN

Denna apparat &r
markt i enlighet med det
europeiska direktivet
2002/96/EG om
avfall fran elektrisk och
elekironisk utrustnin
(WEEEL. Produkten ?ér
infe behandlas som
hushéllsavfall. Ta den
_ i stallet till ett centralt
insamlingsstdlle for
atervinning av elektriska och elektroniska
hushéllsapparater. Fér mer detaljerad
information om behandling, atervinning och
atervinning av denna produkt kan du kontakta
din kommun, din insamling av hushéllsavfall
eller den butik dér du képte produkten. En riktig
hantering hjalper till aft férhindra negativa
konsekvenser Fér miljén och manniskors hélsa.
Genom att ateranvdnda, &tervinna och / eller
anvénda gamla apparater pé ett nytt satt bidrar
du vasentligt till att skydda vér miljo.

KOMMERSIELL
GARANTI

Vi erbjuder tjugofyra (24) ménaders garanti
pd produkten %r abrikations- och materialfel.
Garantin gdller endast om apparaten anvénds
i enlighet med anvisningarna och till det den éar
avsedd for.

Behall alltid kassakvittot, av vilket tydligt ska
framgé inkdpsdatum och vilken produkt du
har kopt. Du kommer att behdva det om du vill
&beropa garantin, i tillampliga fall.

Vér kundtjanst hjglper dig gérna med
eventuella frégor du kan%w om produkten. P&
www.greenpan.com hittar du e-postadress och
telefonnummer till var kundtjnst.

God matlagning!

BEHOVER DU INSPIRATION? BESOK VAR
WEBBPLATS OCH PROVA VARA GODA
VAFFELRECEPT!

GREENPAN.COM



GREENPAN
VAFFELJERN

INSTRUKSJONSHANDBOK
OG GARANTI



VAFLER | s res
VE RDE NSKI—ASSE aggpourc:?err.l Viniznbzpoeler

at du felger disse
instruksjonene. For

din egen sikkerhet

mé& du felge disse
sikkerhetsinstruksjonene
nér du bruker elekiriske
apparater.

INNHOLD

Generelle Sikkerhetsinstruksjoner

Beskrivelse Av Delene
For Forstegangs Bruk
Generell Bruk
Avhending Av Apparatet
Kispsgaranti



GENERELLE
SIKKERHETS-
INSTRUKSJONER

1. Dette apparatet kan
brukes av barn fra étte
ar og oppover og av
personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
mangel p& erfaring og
kunnskap hvis de har
fatt oppleering, eller
informasjon om bruken
av apparatet pé en
sikker méte og forstar
farene som er involvert.
Barn mé ikke leke med
apparatet. Rengjering og
brukervedlikehold skal
ikke utferes av barn med
mindre de er eldre enn
atte ar og under tilsyn.

2. Oppbevar apparatet
og streamkabelen
utilgjengelig for barn
under atte ar.

3. lkke la apparatet vaere
uten tilsyn nar det er i

bruk.

lkke senk apparatet eller
stremforsyningskontakten
i vann eller andre
vaesker, og ikke la det bl
vatt.

lkke bruk et apparat
med en skadet ledning
eller stopsel eller etter
at apparatet ikke
fungerer eller p& noen
méte har blitt skadet.
Returner apparatet til
naermeste autoriserte
serviceverksted for
undersgkelse, reparasjon
eller justering.

Apparatet skal kun
brukes til tiltenkt
hjemmebruk. Vi patar
oss ikke noe ansvar hvis
apparatet utsettes for
feil bruk eller unnlatelse
av & felge disse
instruksjonene.

Kun beregnet for bruk pé
benkeplate som anvist.

Ma ikke brukes utenders.
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10.

11.

12.

13.

14.

lkke plasser pa eller i
naerheten av en varm
gass / épen ild eller
elekirisk brenner, eller i
en oppvarmet ovn.

lkke bruk dette apparatet
i naerheten av badekar,
dusj, basseng eller andre

kar som inneholder vann.

lkke bruk apparatet i
naerheten av eller under
brennbare materialer

(F.eks. gardiner).

lkke la stremkabelen
henge over kanten av
bordet eller benkeplaten
eller bergre varme
overflater. (Dette gjelder
ogsa skjeteledning hvis

brukt).

Apparatet mé kobles til
en stikkontakt med jordet
kontak.

Sl& av enheten og ta
deretter stopselet ut av
stikkontakten for & koble
fra.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Hvis dette apparatet
brukes med en
skjeteledning, serg

for at den er egnet for
vaffeljernets klassifisering
og at skjeteledningen

er pdlitelig jordet.

Sjekk med en kvalifisert
elektriker hvis du er
usikker.

Stremledningen ber
undersgkes regelmessig
for tegn pé& skade, og
apparatet md ikke brukes
hvis ledningen er skadet.

Koble apparatet fra
stramforsyningen nér det

ikke er i bruk.

lkke koble til apparatet
via en timer eller
fiernkontroll.

IKKE RDR varme
overflater AN
Tilgjengelige overflater
kan bli varme under

bruk. Bruk alltid

handtaket og kontrollene.

Bruk av tilbehar som
ikke er anbefalt av
apparatprodusenten kan
forarsake skader.



21

22.

23.

24.

25.

26.

27.

. Bruk tang eller andre 28. DETTE APPARATET

varmesikre redskaper ER KUN FOR
for & fierne mat. lkke loft HUSHOLDNINGSBRUK.
apparatet.

Med noen matvarer
slippes det ut store
mengder rayk - serg for
tilstrekkelig ventilasjon.

lkke bruk vaffeljernet til
andre formdl enn & lage
mat.

lkke bruk vaffeljernet hvis
det er skadet eller har
feil.

Serg for at den elektriske
spenningen til apparatet
er i samsvar med
gjeldende elektrisk
spenning fer farstegangs

bruk.

ADVARSEL: Kull eller
lignende brennbart stoff
md ikke brukes med dette
apparatet.

Dette apparatet er
i samsvar med Det
europeiske skonomiske

fellesskapets direktiv
2014/30/EU

15
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BESKRIVELSE AV
DELENE

1. @VRE LOKK

. AVTAGBAR QVRE PLATE

. AVTAGBAR NEDRE PLATE

. BUNNENHET

. LAGRING AV PLATER

. PLATEFRIGJORINGSKNAPPER

>~ 0 A WON

VAFFELPLATER

Klassisk vaffelplate Lige (Brussel) vaffelplate Belgisk vaffelplate

(kiep ekstra belgiske vaffelplater som
passer til dette vaffeljernet!)



FOR
FORSTEGANGS
RUK

e Fjern all emballasje, klistremerker og
ollf tilbeher p& innsiden og utsiden av
apparatet, og siekk at alle elementene er
mottatt i god stand. Kontroller apparatet for
eventuelle feil.

* Riv opp alle plastposer og kast dem pé
forsvarlig mate, da de kan utgjere en
kvelningsfare for barn.

VASK FOR FORSTEGANGS
BRUK:

1. Fjern vaffelplatene, vask med varmt
sdpevann og terk Erundig for du sefter de
tilbake p& bunnenheten.

2. Terk av enheten med en fuktig klut.

Serg for at platene er godt festet fil det
ovre lokket og den nedre bunnenheten.

4. Segrg for at stremforsyningen er den samme
som den som vises pd undersiden av
apparatet fer du kobler det fil.

5. ADVARSEL: DETTE APPARATET MA
JORDES.

6. Vaffeljernet er n& klart til bruk.

7. Det er kun vaffelplatene som téler
oppvaskmaskin.

MERK: lkke bruk sterke skuremidler,
skureputer eller produkter som ikke anses &
vaere trygge & bruke pd non-stick-belegg.
Ved vask i oppvaskmaskinen kan det
oppstd lett misfarging av platene. Dette er
kun kosmetisk og pavirker ikke resultatet.

GENERELL BRUK

GJOR DEG KJENT MED
KONTROLLPANELET

e Start / Stopp-knappen - starter eller stopper
en stekesyklus

e Innstillingshjul - velger type vaffel (belgisk,
klassisk, Liege eller tilpasset)

® Bakgrunnsbelyst LCD-skjerm

* lys / mark-hjul - velger stekegraden il
vaffelen (niva 1-7)

* Konsistensknapp — velger konsistens (luftig til
sprg, niva 1-35)

Vaffeljernet velger automatisk temperatur og
tid nar du velger et vaffelprogram. Under
tilberedningen teller skjermen ned etter hvert
som tiden gar. Nér sfeLe rogrammet er slutt vil
enheten g& over til standby-modus (skjerm av)
etter ti minutter.

BRUK

Vask vaffelplaten, bunnen og lokket i henhold
til instruksjonene gitt under avsnittet “For
ferstegangs bruk” fer du bruker dette apparatet
for ferste gang. Terk godt og plasser de
onskede p%qtene i vaffeljernet som beskrevet i
“Bytte plater”.

Pensle overflaten pé vaffelplaten lett med
matolje. Bruk aldri vaffelplaten direkte pa
arbeidsflaten, bruk alltid med bunnen. Koble
vaffeljernet til stramforsyningen og sl& pé.

Dette apparatet skal kun brukes pé en
varmebestandig overflate som er left & tarke av.

Siden vaffeliernet blir varmt under bruk, mé

du alltid veere forsiktig nér du bruker det.

Bruk alltid det Fremre%éndfcket til & &pne
vaffeljernet, siden denne delen av handtaket er
utformet for & holde seg kiglig under steking.
Topplokket blir varmt ved rui.

17



PROGRAMMERT BRUK

1. Vri pa innstillingshjulet for & velge
vaffeltype. Derion du bla mellom
vaffeltypene. Serg for at de riktige platene
brukes med riktig innstilling for best
resultat.

Belgisk = belgiske vaffelplater

Klassisk = klassiske vaffelplater

Liege = Liege vaffelplater

Tilpasset = velg favorittvaffelplatene dine

2. Vri pa stekegrad-hjulet for & velge
stekegrad. A vri med klokken gker
stekegraden og & vri mot klokken reduserer
stekegraden.

3. Trykk pé konsistensknappen for & bla
mellom konsistensnivéene fra 1 fil 3.

4. Sa& snart valget er gjort, trykk p&
Start / Stopp-knappen for & starte
forvarmingsmodus, “FORVARM” vises p&
skjermen. Nér forvarmingen er fullfert,
vil du here et pip og “FORVARM” vil ikke
lenger vises pé& skjermen.

5. Hell rere pé& platen og lukk lokket.
Stekingen starter automatisk. Hvis ikke
stekingen starter automatisk }For eksempel
ndr du lager mindre enn en full vaffelplate),
kan start / Stopp-knappen brukes til &
starte sfekesyklﬁsen.

6.  Stekegraden kan justeres under
stekesyklusen sa lenge den nye
stekeinnstillingen er den samme eller lengre
enn medgétt tid.

7. Nér tiden kommer til null, avsluttes
stekingen og sprohetssyklusen starter,
indikert av den blinkende sprohetssaylen.
Naér sprohetstiden er ute, heres et pip som
indikerer slutten p& hele stekesyklusen.

8. Fiern vaffelen med varmebestandige,
ripefrie redskaper eller tang.

9. Hvis du skal steke mer enn én vaffel, kan
ny rore tilsettes umiddelbart.

10. Koble fra vaffeljernet og la det avkjeles fer
rengjering nar du er ferdig.

TILPASSET BRUK

1. Vri innstillingshjulet il “Tilpasset” — klokken
blinker og viser standardverdier.

2. Vrilys / merk-hjulet for & justere steketiden
i trinn p& 15 sel(under.

3. Trykk pé& konsistensknappen for & velge
steketiden.

4. Vriné lys / merk-hjulet for & justere
stekegraden.

5. Trykk p& konsistensknappen for & velge
stekegraden.

6. Selve konsistensinnstillingen er ikke
tilgjengelig under tilpasset bruk.

7. Trykk pé& Start / Stopp-knappen for & starte
forvarmingsmodus.

8.  Naér forvarmingen er fullfert, vil du here et
pip og “FORVARM” vil ikke lenger vises p&

skjermen.

9. Hell rere pd platen og lukk lokket.
Stekingen starter automatisk. Hvis ikke
stekingen starter automatisk }For eksempel
nér du lager mindre enn en full vaffelplate),
kan Start / Stopp-knappen brukes fil &
starte stekesyklusen.

10. Nér tiden er ute, hares et pip som indikerer
slutten pd& hele stekesyklusen.

11. Fjern vaffelen med varmebestandige,
ripefrie redskaper eller tang.

12. Hvis du skal steke mer enn én vaffel, kan
ny rere tilsettes umiddelbart for & gjenta
programmet.

13. Koble fra vaffeljernet og la det avkigles for
rengjering ndr du er ferdig.

Merk: Lyst pd smakfulle vafler2 De
forhéncf;innsiilte temperaturene /
steketidene fra apparatet er optimale
for GreenPan-oppskriftene vi foreslér

& www.greenpan.com. Resultater med
E)rh&ndsinnsﬁl're innstillinger kan variere
ved bruk av ulike vaffeloppskrifter. Bruk
“TILPASSET"-innstillingene for & finne den
beste steketiden for vaffeloppskriften din.



KJAPPE TIPS

FOR BEST RESULTATER
e Hold vaffeljernet lukket under forvarming.

® |a vaffelreren hvile i noen minutter fer den
helles p& varme vaffelplater.

o Vafler er best nér de er ferske, men kan ogsé
fryses il senere bruk (pakk dem inn hver for
seg) og varmes opp i bradrister eller ovn.

® Hell reren i midten av vaffelplaten og fordel
ut til kantene pd platen for jevnstore vafler.

e Veer forsiktig sé& du ikke overfyller
vaffelplatene.

e lkke bruk non-stick-spray p& Thermolon Volt-
belegget.

* Rengijer alltid vaffelplatene etter hver bruk
(se nedenfor).

BYTTE PLATER

VIKTIG: Nér du skifter plater, mé& du farst koble

fra enheten og serge for at den er helt avkjelt fil
romtemperatur. lkke forsek & fierne vaffelplatene
mens de fortsatt er varme.

Slik fierner du vaffelplatene:

1. Apne vaffeljernet Trykk pé sideknappen pé&
det gvre dekselet for & frigjere topplaten
med den ene hénden og ?ierne platen med
den andre handen. Pass pé at platen ikke
faller ut, da det kan skade det Thermolon
Volt keramiske non-stick-belegget.

2. Trykk pé sideknappen pé det nedre
dekselet for & frigjgre bunnplaten med den
ene handen og f%rsikﬁg lofte for & fierne
den med den andre handen.

Slik sefter du inn nye vaffelplater:

1. Apne vaffeljernet, og sett inn en ny plate i
bunnen. Sett inn den bakre delen av platen
forst for & feste klipsene (se bilde), og trykk
til du herer et klikk.

2. Settinn en ny plate i topplokket, bakkant
ferst, og tryk{ oppover tirdu herer et klikk.

RENGJORING OG
VEDLIKEHOLD

1. Koble fra apparatet og la det avkL@les for
rengjering eller oppbevaring. Du finner
r&d om rengjering i tabellen nedenfor.

DEL TALER TORK AV
OPPVASK- | MED EN
MASKIN OG | FUKTIG
HANDVASK | KLUT

Vaffelplater X X

Bunnenhet X

2. Hvis du ensker, kan du vaske platene med
et mildt vaskemiddel etter at du har fjernet
dem fra bunnen.

3. Ikke bruk skuresvamper, pulver eller
kjemiske vaskemidler p& vaffeljernet. Det
anbefales & rengjere vaffelplatene efter
hver bruk for & opprettholde best mulig
non-stick-resultater.

P& de stedene der topp- og bunnplaten kommer
i kontakt, kan non-stick-overflatene vise tegn

til slitasje. Dette er rent kosmetisk, og vil iEke
pavirke funksjonen til vaffeljernet.

LAGRING

Pass pa at platene er helt terre for du
oppbevarer eller setter dem inn i bunnenheten
igjen. Oppbevar alltid bunnenheten med

ett sett med plater festet. Et ekstra sett med
plater kan lagres under enheten ved & bruke
platelagringsfunksjonen.

19



20

FEILSOKING

PROBLEM | LOSNING

Skjermen er | Sjekk at stikkontakten er koblet
tom til strem. Hvis vaffeljernet er
koblet til, kan enheten vaere

i hvilemodus. Trykk p& en
hvilken som helst knapp for

& vekke det. Prav & bruke

en annen stikkontakt hvis
problemet vedvarer.

Klokken Autostartfunksjonen oppdager
begynner kanskje ikke sm& mengder
ikke & rore, !or eksempel nar bare
telle ned en delvis vaffelplate brukes.
ndr reren Vi anbefaler & steke kun
tilseftes hele vaffelplater, eller &
bruke den manuelle Start /
Stopp-knappen for & starte
stekesyklusen.
Vaflene Platene er skitne eller steketiden
klistrer seg | er kanskje ikke lang nok. @k
til platene | steketiden for & Forﬁindre at
vaflene blir r&.
Vaflene Steketiden er for lang. Reduser

brenner seg | innstillingene for stekegrad /

tid.

AVHENDING AV
APPARATET

Dette apparatet er merket i
henhold til det europeiske
direktivet 2002/96/
EC om avhending av
elekirisk og elektronisk
utstyr (WEEE). Produktet
mé ikke behandles som
husholdningsavfall.
Ta i stedet produktet
_ med til et sentralt
innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og e?e troniske
husholdningsapparater. For mer detaljert
informasjon om behandling, gjenvinning og
resirkulering av detfte produktet, ta kontakt med
kommunen, renovasjonstienesten eller butikken
der du kjepte produktet. Riktig avhending
bidrar til & forﬁindre negative konsekvenser for
miljget og menneskers helse. Ved & gjenbruke,
resirkulere og / eller annen bruk av gamle
apparater gir du et viktig bidrag il & beskytte
miljget vart.

KJOPSGARANTI

Dette produktet leveres med 24 méneders
garanti mot produksjons- og materialfeil.
Garantien er kun g idig hvis apparatet brukes i
samsvar med instruls]onene og til den tiltenkte
bruken.

Ta alltid vare pé kvitteringen som tydelig angir

kjepsdatoen og hvilket produkt du har kjgpt. Du
trenger kvitteringen hvis du ensker & paberope

deg garantien, s&fremt den gjelder.

Kundeservice hjelper deg gjerne med sparsmaél
angdende prodlukiet. Gé ’risf www.greenpan.com
for & finne e-postadressen og telefonnummeret
il kundeservice.

God matlaging!

TRENGER DU INSPIRASJON? BES@K
NETTSIDEN VAR OG PRGV DE DEILIGE
VAFFELOPPSKRIFTENE!

GREENPAN.COM
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MAAILMANLUOKAN L_;z;?ﬁlgggrz;zzi:e*
Vo HVE LE ITA L%?rcrlgéégfss?nebmme

s@ilyttdmaan nama
ohjeet. Oman
turvallisuutesi vuoksi
sinun on noudatettava
nditd turvallisuusohijeita
kayttdessdsi
sahkolaitteita.

SISALTO

Yleiset Turvallisuusohjeet

Osien Kuvaus

Ennen Ensimmadista Kayttokertaa
Yleiset Kayttoohjeet

Laitteen Havittaminen
Kaupallinen Takuu



YLEISET TURVALLI-
SUUSOHJEET

1.

Yli 8-vuotiaat lapset
seka henkildt, joilla

on alentuneet fyysiset,
aisteihin liittyvat tai
henkiset kyvyt tai
puutteelliset tiedot

ja kokemus, saavat
kayttad laitetta, jos

heitd valvotaan tai
neuvotaan kaytamadn
laitetta turvallisesti ja jos
he ymmartavat laitteen
kayttoon liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa leikki
laitteella. Lapset eivat voi
tehda kayttajan vastuulla
olevia puhdistus- ja
huoltotoimenpiteitd,
paitsi yli 8-vuotiaat ja
valvottuina.

Pida laite ja johto alle
8-vuotiaiden lasten
uloftumattomissa.

Alg jatd laitetta
vartioimatta, kun se on
kaytossa.

Alg upota laitetta tai sen
virtalahteen liitintd veteen
tai muihin nesteisiin
alaka anna niiden
kastua.

7.

Alg kéytd laitetta, jonka
johto tai pistoke on
vaurioitunut tai jos laite
vioittuu tai vaurioituu
milléan tavalla. Vie laite
l&himpadn valtuutettuun
huoltopisteeseen
tutkittavaksi, korjattavaksi
tai saadettavaksi.

Kaytd laitetta vain
tarkoituksen mukaiseen
kotitalouskayttoon.
Emme ota vastuuta
laitteen sopimattomasta
kaytostd tai ndiden
ohjeiden noudattamatta
|attamisesta.

Tarkoitettu kaytettavaksi
keittiotasolla, annettujen
ohjeiden mukaisesti.

Alg kaytd laitetta ulkona.

Al sijoita laitetta
kuuman kaasuldhteen/
avotulen tai
sahkopolttimen lahelle tai
kuumaan vuniin.
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10. Alg kayté laitetta

11

12.

13.

14.

kylpyammeen, suihkun,
altaan tai muun vettd
sisaltavan astian
laheisyydessa.

. Alg kaytd laitetta

helposti syttyvien
materiaalien (esim.
verhot) |aheisyydessa tai
alapuolella.

Al anna virtajohdon
roikkua péydan tai
tydtason reunan yli tai

koskettaa kuumia pintoja.

(Téma koskee myds
jatkojohtoa, jos sellainen
on kaytdssa).

Laite on kytkettava
maadoitettuun
pistorasiaan.

Poista laite kaytosta
kytkemallé ensin

virta pois p&dlta ja
irrottamalla pistoke sitten
pistorasiasta.

15. Jos laitetta kaytetadn
jatkojohdon kanssa,
varmista, ettd jatkojohto
soveltuu vohveliraudan
teholle ja ettd se on
maadoitettu. Mikali
olet epdvarma asiasta,
kaanny patevéan
sahkdasentajan puoleen.

16. Virtajohto on tarkistettava
saanndllisin valiajoin
vaurioiden varalta.
Laitetta ei saa kayttag,
jos johto on vaurioitunut.

17. Irrota laite virtalghteesta,
kun laitetta ei kaytetd.

18. Alg kytke laitetta
ajastimeen tai kauko-
ohjausjarjestelmaan.

19. ALA koske kuumiin
pintoihin A\
Kosketettavissa olevat
pinnat kuumenevat
kayton aikana. Kayta
aina kahvaa ja ohjaimia.

20. Muiden kuin laitteen
valmistajan suosittelemien
lisavarusteiden
kayttdminen voi aiheuttaa
vammoja.



21.

Kasittele ruokaa pihdeilla
tai muilla kuumuutta
kestavilla keittiovalineilla.
Ala nosta laitetta.

22. Joidenkin ruokien

23.

24.

25.

26.

kypsentdminen voi tuottaa
paljon savua. Varmista,
etta tilan ilmanvaihto on
riittava.

Ala kaytda vohvelirautaa
muuhun tarkoitukseen kuin
ruoan valmistukseen.

Alg kayta vohvelirautaa,
jos se on vaurioitunut tai
vioittunut.

Varmista ennen
ensimmaista kayttdkertaa,
etta laitteen sahkoluokitus
vastaa kdytéssd olevaa
sahkoluokitusta.

VAROITUS: Palavia
polttoaineita kuten
kivihiilta ei saa kayttaa
tdman laitteen kanssa.

27.Tama laite noudattaa EU-

28.

direktiivia 2014/30/EU.

TAMA LAITE ON
TARKOITETTU VAIN

KOTITALOUSKAYTTOON.
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OSIEN KUVAUS

1. YLAKANSI

. IRROTETTAVA YLALEVY

. IRROTETTAVA ALALEVY

. PERUSYKSIKKO

. LEVYJEN SAILYTYSTILA

. LEVYJEN VAPAUTUSPAINIKKEET

o O A WON

VOHVELILEVYT

Perinteinen vohvelilevy Liegeldinen (brysselildinen) Belgialainen vohvelilevy

vohve|||evy (hanki liséivarusteena téhén vohvelirautaan

sopivat belgialaiset vohvelilevyt!)



ENNEN
ENSIMMAISTA
KAYTTOKERTAA

o Poista kaikki Ipokkqusmateriocllit, tarrat
ja tarvikkeet laitteen sisa- ja ulkopuolelta

Lq tarkista, eftd kaikki osat ovat hyvassa
unnossa eikd niissa ndy vaurioita.

® Revi kaikki muovipussit ja havita ne
asianmukaisesti, koska ne voivat aiheuttaa
tukehtumisvaaran lapsille.

PUHDISTA LAITE |
ENNEN ENSIMMAISTA
KAYTTOKERTAA:

1. Irrota vohvelilevyt, pese ne lampimalla
saippuavedelld ja kuivaa huolellisesti
ennen kuin kiinnitat levyt perusyksikkésn.

2. Pyyhi runko puhtaaksi kuivalla liinalla.

Varmista, ettd levyt on kiinnitetty kunnolla
ylékanteen ja perusyksikén alaosaan.

4. Ennen kuin kytket virran laitteeseen,
varmista, etta paikallinen sahkévirta vastaa
laitteen pohjassa mainittua sahkévirtaa.

5. VAROITUS: TAMAN LAITTEEN KANSSA
ON KAYTETTAVA MAADOITETTUA
PISTORASIAA.

6. Vohvelirauta on nyt valmiiina kéyttdan.

7. Vain vohvelilevyt kestévat konepesua

HUOM. Ala kaytd voimakkaita hankaavia
puhdistusaineita, hankaussienié tai
tuotteita, joita ei pidetd turvallisina
keraamisille, tarttumattomille pinnoitteille.
Jos peset levyt astianpesukoneessa,

niiden véri voi muuttua hieman. Muutos
on vain kosmeettinen eik& vaikuta niiden
toimintaan.

YLEISET

KAYTTOOHJEET

OHJAUSPANEELIN
TOIMINNOT

20l O]

e Start / Stop (kéynnistys / pysdytys):
kéynnistaa tai pysayttaa kypsennystoiminnon

e Settings (asetukset) -valitsin: valitsee
vohvelityypin (beliioloinen, perinteinen,
liegeldinen tai mukautettu)

e Taustavalaistu LCD-néyttd

e Llight / Dark (vaalea / tumma) -valitsin:
valitsee vohvelin kypsyysasteen (tasot 1-7)

e Texture (rakenne) -painike: valitsee vohvelin
rakenteen (muhkeasta rapeaan, tasot 1-3)

Vohvelirauta valitsee automaattisesti
|&dmpéatilan ja ajan, kun vohveliohjelma

on valittu. Kypsennyksen aikana jdljella
oleva kypsennysaika ndkyy naytolla.
Kyf)senn?/sohielmon paatyttyd ?;ite siirtyy
valmiustilaan (néyttd pois padlta) 10 minuutin
kuluttua.

KAYTTO

Ennen kuin kaytdt laitetta ensimmdistd kertaa,
pese vohvelilevy, perusyksikk ja kansi “Ennen
ensimmaistd kdyttokertaa” -osassa annettujen
ohjeiden mukaisesti. Kuivaa huolellisesti ja
aseta haluamasi vohvelilevyt vohvelirautaan
“Levyjen vaihtaminen” -osassa kuvatulla tavalla.

VYoitele vohvelilevyn pinta kevyesti ruokaslijylla.
Alg koskaan kayta vohvelilevyd suoraan
tydtasolla, kdyta aina perusyksikkdd. Kytke
vohvelirauta virtalghteeseen ja kytke laitteeseen
virta.

Laitetta saa kayttad vain kuumuutta kestavélla ja
helposti puhdistettavissa olevalla alustalla.

Noudata aina varovaisuutta kéyttdessdsi
vohvelirautaa, koska se kuumenee kayton
aikana. Avaa vohvelirauta aina etukahvasta,
silla tama kahvan osa on suunniteltu pysymddn
viileéing kypsennyksen aikana. Ylgkansi
kuumenee kayton aikana.
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OHJELMOITU KAYTTO

1.

Valitse vohvelityyppi kaantamalla
asetusvalitsinta. Voit selata
vohvelityyppeijd. Parhaan lopputuloksen
varmistamiseksi kaytd oikeanlaista levya
vastaavine asetuksineen.

Belgian (belgialainen) = belgialaiset
vohvelilevyt

Classic (perinteinen) = perinteiset
vohvelilevyt

Liege (liegeldinen) = liegeldiset vohvelilevyt
Custom (mukautettu) = valitse suosikkisi
vohvelilevyistd

Valitse tummuusaste kadntamalla
tummuusvalitsinta. Kadantamalla valitsinta
my&tapdivadn lisadt tummuutta,
kaantamalla valitsinta vastap&ivadn
vahenndt tummuutta.

Paina Texture (rakenne) -painiketta ja selaa
rakennetasoja 1-3.

Tehtydsi valinnan paina Start / Stop
(kéynnistys / pysaytys) -painiketfta
aloittaaksesi esilémmitystoiminnon.
Néytllé nékyy teksti “PREHEAT”
("ESILAMMITYS”). Kun laite on
esilammitetty, laite_ piippaa ja teksti
“PREHEAT” ("ESILAMMITYS") ei endd nay

naytolla.

Liséé taikinaa levylle ja sulje kansi.
Kypsennys alkaa automaattisesti. Mikali
kypsennys ei ala automaattisesti (esim.
kun valmistetaan véhemmén kuin koko
levyllinen vohveleita), kypsennystoiminto
voidaan kéynnistad painamalla Start /
Stop (kdynnistys / pysdytys) -painiketta.

Vohvelin tummuutta voidaan saataa
kypsennystoiminnon aikana, kunhan uuden
tummuusasteen aika on sama tai pidempi
kuin jo kulunut kypsennysaika.

Kun aikalaskuri alenee nollaan, kypsennys
padttyy ja rapeustoiminto kdynnistyy.
Taman i,mcisee vilkkuva rapeuspalkki. Kun
rapeusaika paattyy, aanimerkki ilmaisee,
etta vohveli on valmis.

Poista vohveli kuumuutta kestavilld,
naarmuttamattomilla keitticvalineilld tai

pihdeilla.

Jos valmistat useita vohveleita, voit lisétd
taikinaa valittdmasti.

. Irrota lopuksi vohvelirauta virtalghteestd ja

anna sen jadhtyd ennen puhdistamista.

MUKAUTETTU KAYTTO

1.

Kaanna asetusvalitsin kohtaan “Custom”
("Mukautettu”): aika vilkkuu ja nayttaa
oletusarvot.

Saada kypsennysaikaa kaantamalla light /
dark (vaalea / tumma) -valitsinta 15
sekunnin jaksoissa.

Vahvista kypsennysaika painamalla Texture
(rakenne) -painiketta.

Saada tummuusastetta kaantamalla light/
dark (vaalea / tumma) -valitsinta.

Vahvista tummuusaste painamalla Texture
(rakenne) -painiketta.

Itse rakenneasetus ei ole kaytettavissd
mukautetussa kéytdohjelmassa.

K&ynnista esilémmitystoiminto painamalla
Start / Stop (kéynnistys / pysdytys)
-painiketta.

Kun laite on esilammitetty, se piippaa eiké
teksti “PREHEAT” ("ESILAMMITYS") engd
ndy naytslla.

Lisad taikinaa levylle ja sulje kansi.
Kypsennys alkaa automaattisesti. Mikali
kypsennys ei ala automaattisesti (esim.
kun valmistetaan véhemman kuin koko
levyllinen vohveleita), kypsennystoiminto
voidaan kéynnistad painamalla Start /
Stop (ké&ynnistys / pysdytys) -painiketta.

. Kun aikalaskuri alenee nollaan, dénimerkki

ilmaisee, ettd vohveli on valmis.

. Poista vohveli kuumuutta kestavilla,

naarmuttamattomilla keitticvalineilld tai
pihdeilla.

. Jos valmistat useita vohveleita, voit toistaa

ohjelman lisaamallé taikinaa vélittdmasti.

. Irrota lopuksi vohvelirauta virtalghteestd ja

anna sen j@dhtyd ennen puhdistamista.

Huom. Tekeekd mielesi herkullisia
vohveleita? Laitteen esiasetetut lampétilat/
kypsennysajat ovat ihanteelliset GreenPan-
resepteille, jotka 16ytyvdt osoitteesta
www.greenpan.com. Esiasetuksilla saadut
tulokset voivat vaihdella, jos kéytdssa

on jokin muu vohveliresepti. Kayta
"CUSTOM” ("MUKAUTETTU") -asetuksia
|6ytaaksesi parhaan kypsennysajan omalle
vohvelireseptillesi.



PIKAVINKKEJA

PARHAISIIN TULOKSIIN

e Pida vohvelirauta suljettuna esilammityksen
aikana.

* Anna vohvelitaikinan levatd muutaman
minuutin ajan ennen kuin kaadat sité
kuumille vohvelilevyille.

e Vohvelit ovat parhaimmillaan tuoreina, mutta

ne voidaan myds pakastaa myshempad
kayttéa varten (pakkaa vohvelit erikseen) ja
ladmmittad vudelleen leivénpaahtimessa tai
uunissa.

e Saadaksesi tasaisen kokoisia vohveleita
kaada taikina vohvelilevyn keskelle ja levita
se keskeltd reunoja kohti.

o Ala ylitayta vohvelilevyjd.

o Ala kayta suihkutettavaa rasvavalmistetta
Thermolon Volt -pinnoitteella.

e Puhdista vohvelilevyt aina kéyton jalkeen
(katso alla).

LEVYJEN VAIHTAMINEN

TARKEAA: Kun vaihdat levyjd, irrota laite ensin
verkkovirrasta ja varmjsta, eftd se on jGdhtynyt
huoneenlampaiseksi. Ala koskaan yrité vaihtaa
vohvelilevyja, kun laite on vield kuuma.

Vohvelilevyjen irrottaminen:

1. Avaa vohvelirauta. Vapauta ylélevy
painamalla ylakotelon sivupainiketta
hdellé kadelld ja irrota levy toisella
Kddell(’j. Varmista ettei levy putoa,
silld t&ma voi vaurioittaa keraamista,
tarttumatonta Thermolon Volt -pinnoitetta.

2. Vapauta alalevy painamalla alakotelon
sivupainiketta toisella kadelld ja nosta levy
varovasti pois toisella kadella.

Uusien vohvelilevyjen kiinnittéminen:

1. Avaa vohvelirauta ja kiinnita uusi levy
alakoteloon. Tyénnd levyn takaosa
koteloon ensin, jolloin liitin kiinnittyy
(katso kuva), ja paina kunnes kuulet
napsahduksen.

2. Tydnna uusi levy ylakoteloon, takareuna
ensin, ja rlénné yléspdin, kunnes kuulet
napsahduksen.

PUHDISTUS JA HUOLTO
1.

Irrota laitteen pistoke virtalGhteestd ja
anna laitteen (adhtyd ennen puhdistamista
tai sdilytykseen laittamista. Katso
puhdistusohijeet alla olevasta taulukosta.

OSA ASTIANPE- | PYYHI
SUKONEEN | KOSTEALLA
JA KASIN- | LIINALLA
PESUN
KESTAVA

Vohvelilevyt X X

Perusyksikkd X

2. Voit halutessasi pestd levyt miedolla
pesuaineella, kun olet irroftanut ne
perusyksikdsta.

3. Alg kayta vohveliraudan puhdistamiseen
hankaussienid, hankaavia jauheita tai
kemiallisia pesuaineita. VoLvelilevyien
puhdistaminen jokaisen kayttékerran
jalkeen on suositeltavaa, jotta pinnoite
pysyy tarttumattomana.

Tarttumattomat pinnat voivat kulua kohdista,
joissa yl&- ja alalevyt ovat kosketuksissa.
Téma on taysin kosmeettista eikd vaikuta
vohveliraudan kéyttésn.

SAILYTYS

Varmista, ettd levyt ovat taysin kuivia ennen
kuin varastoit ne tai kiinnitat ne perusyksikkoon.
Sailytd perusyksikkdd aina siten, eftd yksi
levysarja on Ziinnitettync'j siihen. Yhtd

|isd|evysc1r\c|0 voidaan sdilyttdad yksikon alla
levyjen sailytystilassa.
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VIANMAARITYS

ONGELMA | RATKAISU
Naytté on Tarkista pistorasialiitantd.
tyhja Jos vohvelirauta on kytketty
pistorasiaan, yksikké voi
olla lepotilassa. Heréta se
painamalla mitd tahansa
ainiketta. Jos ongelma jatkuu,
okeile kytked laite toiseen
pistorasiaan.
Ajastin Automaattinen aloitustoiminto
ei lahde ei ehkd havaitse pienid
laskemaan taikinamdadrid, esimerkiksi
aikaa, kun | jos kdytdssé on vain osa
taikinaa vohvelilevystd. Suosittelemme
lisataan kokonaisten vohvelilevyjen
valmistamista tai manuaalisen
Start / Stop (ké&ynnistys/
Eysdytys) —poini(keen
dyttamista kypsennyksen
kéynnistémiseksi.
Vohvelit Levyt ovat likaisia tai
tarttuvat kypsennysaika ei ole riittévén
levyihin pitk&. Lisaa kypsennysaikaa,
jofta vohvelit eivét jaisi
racoiksi.
Vohvelit Kypsennysaika on liian pitkd.
palavat Vi:i‘l)\ennd tummuus- / aika-
asetuksia.

LAITTEEN
HAVITTAMINEN

Témé laite on merkitty
EU:n sahké- ja
elekironiikkalaiteromua
(WEEE) koskevan direktiivin
2002/96/EY mukaisesti.
Laitetta ei saa késitelld
kotitalousjatteend. Vie
laite sen sijaan sahké- ja
elektroniikkalaitteiden
_ kerdyspisteeseen.

Saadaksesi lisdtietoa
laitteen késittelystd, materiaalien talteenotosta
ja kierratyksestd, kaanny oman kuntasi,
talousjatteen kerdyspalvelun tai tuotteen
jalleenmyyijén puoleen. Oikea havittdmistapa
ehkdisee ymparistéon ja ihmisten terveyteen
kohdistuvia haittoja. Uudelleenkéayttamalla,
kierrattamalla ja / tai muuten kayttamalla
vanhoja laitteita panostat tarkedlla tavalla
ympdristémme suojeluun.

KAUPALLINEN
TAKUU

Tuotteella on valmistus- ja materiaalivikoja
koskeva 24 kuukauden takuu. Takuu on
voimassa vain, jos laitetta kéytetdan ohjeiden
mukaisesti ja suunniteltuun kayttdtarkoitukseen.

Sailyta ostokuitti, jossa nakyvat selkedsti
ostopdiva ja ostettu tuote. Tarvitset

sitd, jos haluat vedota takuuseen sen
voimassaoloaikana.

Asiakaspalvelumme auttaa sinua tarvittaessa
tuotetta koskevissa kysymyksissd. Sivustolta
www.greenpan.com |6ydat asiakaspalvelumme
séhkdpostiosoitteen ja puhelinnumeron.

Mukavia ruoanlaittohetkia!

KAIPAATKO INSPIRAATIOTA? VIERAILE
SIVUILLAMME JA KOKEILE HERKULLISIA
VOHVELIRESEPTEJAMME!

GREENPAN.COM
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KOPY®AIEZ BAGAEX
Xpnon autng Tng
OUOKeung, d1aBaoTe
TTPOOEKTIKA TIG
TTAPOKATW 0dNYiEG.
>0G ouviaToUpE
va QUAGEETE
QUTEG TIG 0ONYiEG.
Ma n &Ik} oag
ao@AAEIq, TTPETTEI
va akoAouBeite
QUTEG TIG 00NYieg
AoPAAEIOG KATA TN
XPNON NAEKTPIKWYV
OUOKEUWV.

NMEPIEXOMENA

Fevikeg O8nyiec Acalelag

Meprypapn Twv Mepwv TnG ZuoKeung
Mpwv Ao Tnv Mpwtn Xpnon

levikn Xpnon

Amoppipn Tng Tuokeung

Epmopikn Eyyunon



FENIKEZ OAHTIIEZ
AZQAAEIAZ

1.

AUTA N CUOKEUN UTTOPEI
va XpnolyoTroinBei ato
TTaIdIA NAIKIag 8 €Twv Kal
avw Kal aTrdé atoua Je
MEIWMUEVEC CWHATIKEG,
alo0NTNPIaKES A
YVWOTIKEG IKAVOTNTEG N
dtopa TTou dev dIaBETouV
EUTTEIPIO KOl YVWON,
eQoooV BpiokovTtal UTTO
eTiBAewn N AapBdvouv
odnyieg yia TNV ao@ain
XPNon TNG CUOKEUNG

KAl KOTAVOOUV TOUG
OXETIKOUG KIvOUvoug. Ta
TTa1dIG dev Ba TTPETTEl VO
TTAiCOUV JE TN OUOKEUN.
O kaBapioudg kai n
ouvtipnon armoé Tov
XPNOoTN OEV TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI
atro Tadid, EKTOG AV
gival nAIkiag dvw Twv 8
ETWV Kal BpiokovTal UTTO

ETTIBAEYN.

PuAAoOoETE TN CUOKEUN
Kal TO KAAWJIo pakpId
atrd maidid NAIKiag KATwW
TWV 8 ETWV.

Mnv a@riveTe TN CUOKEUN
XWpPIG emmiAewn, oTav
XPNOIYOTIOIEITAl.

4. Mn BuBileTe TN oUOKEUN

n 10 BUopa TNG TTAPOXNAG
NAEKTPIKOU PEUPOATOG

o€ vePO N GAAa uypa

KAl unV Ta QQrVveTE va
Bpaxouv.

Mn B€TeTe O0€ AciToupyia
OTTOIadATTOTE CUOKEUN
ME @Bapuévo KaAwdlo

N Buopa i agol n
OUOKEUIN €XEI EJPAVIOEI
TTPORANUA AsiToupyiag

N €XEl UTTOOTEI (NI

ME OTTOIOVONATTOTE

TPOTTO. ETTIOTPEYTE TN
OUOKEUI OTO KOVTIVOTEPO
€€ou1000TNPEVO KEVTPO
o€pPIG yIa eTTIBEwpPNON,
ETTIOKEUN ) TTPOCAPUOYN.

Na XpnOIJOTIOIEITE

TN OUOKEUR Povo yia

TNV TTPOOPICOMEVN
oIKIaKnA Xpnon. Agv Ba
atmmodexbouue Kapia
€UBUVN o€ TTEPITITWON
akatdAANANG xpnong Tng
OUOKEUNG 1 aduvapiag
OUPHOPPWONG PE TIG
TTAPOUCEG OONYiEG.
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7.

10.

11.

12.

MpoopiceTal yia xpron
MOVO O€ ETIPAVEIQ
TTadykou Koudivag,
oUp@WVa PE TIG 0dNYiEG.

Na un xpnoluoTtrolgital
o€ EWTEPIKOUG XWPOUG.

Mnv ToTTOBETEITE TN
OUOKEUN ETTAVW N
KOVTQ 0€ €0TN €0TIQ
ykadiou / yupvi @Adya i
NAEKTPIKA €0Tia ) péoa
o€ TTPOBEPUATPEVO
poupVvo.

Mn xpNOIUOTTOIEITE AUTAV
TN OUOKEUN KOVTA O€
MTTAVIEPEG, VTOUQIEPEG,
VITITAPEG 1 AAAa doxeia
TTOU TTEPIEXOUV VEPOD.

Mn XpnNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN KOVTA O€ N
KATW aT1TO EUPAEKTA
UAIKA (TT.X. KOUPTIVEQ).

Mnv apAveTe TO
KaAwdIo Tpopodoaiag
Va KPEUETAI ETTAVW ATTO
TNV AKPN Tou TPATTECIoU
N TNG ETIPAVEIQG
gpyaoiag r va ayyicel
BePUES ETTIPAVEIEG.
(AuTé 10XUEl KOl yIa TO
KAAWDIO £TTEKTAONG, EQV
XpnolJoTrolEiTal).

13.

14.

15.

16.

H ouokeur Ba TpéTTel va
ouvoéeTal O€ TTPICa JE
yeiwaon.

MNa va v
QATTOOUVOECETE, ORNVETE
TN povada Kal KaToTTIv
aQaIPEITE TO BUCUA ATTO
TNV ETTITOIXIO TTPICQ.

Edv auti n ouokeun
XPNolJoTToINBEi e
KaAWOIO ETTEKTAONG,
BeBaiwBeite 611 €ival
KAaTtdAAnAo yia Tnv
OVOUQOTIKA TAoN TNG
BagAiépag kai 611 TO
KAAWDIO ETTEKTAONG €ival
OWOTA YEIWUEVO. 2€
TTEPITITWON AuPIBOAIaC,
atreuBuvleite o€

évav emmayyeApaTia
NAEKTPOAGYO.

To kaAwdIo TpoYodoaiag
Ba TTPETTEI VO EAEYXETAI
TOKTIKA YIO EVOEIEEIG
@OOPAC KAl N CUCKEUN
Oev Ba TTpéTTEl va
XPNOIUOTIOIEITAI EQV EXEI
@Bapei T0 KAAwDIO.

17. ATToouvoéeTe TN

OUOKeUn atd Tnv
TTAPOXI NAEKTPIKOU
PEUMATOG OTAV OEV
XPNOIKOTTOIEITA.



18. Mn ouvdéeTe TN CUOKEUNA
MEOW XPOVODBIOKOTITN
] CUCTAMATOG
QATTOJOKPUOMEVOU
eAEyXOU.

19. MHN ayyiceTe TIg
KAUTEG ETTIQAVEIEG N,
O1 TTpooBaocipeg
emM@AveIES gival TIOavO
va BepuavBouv Katd

TN Xpnon. MNavrote va
XpnolyoTrolEiTe TN AaBn

KAl T KOUUTTIA EAEYXOU.

20. H xpnon mpoécbetwyv
€CapTNUATWY TTOU dEV
ouvIOTWVTAIl ATTO TOV
KOTAOKEUAOTH TNG
OUOKEUNG PTTOPEI va
odnynoel o TTPOKANGCN
TPAUMATIOPWV.

21. Xpnoiyotrolgite AaBidec R
AAAa TTupipaxa epyaleia
yla TV aTTOPAKpuUvon
TOoU @aynTtou. Mnv
AVAONKWVETE TN
OUOKEUN.

22. Mg opIOUEVEG TPOYEG,
EKTTEUTTOVTAI HEYAAEG
TTO0OTNTEG KATTVOU.
BeBaiwbeite o011 UTTGPXE!

ETTAPKAG QEPIOHOG.

23.

24.

25.

26.

Mn XpNOIUOTIOIEITE

N BagAiépa oag yia
OTTOIOVONTIOTE OKOTTO
TTEPAV TOU PAYEIPEPATOG
paynTou.

Mn XpNOIUOTTOIEITE

TN BagAiépa oag eav
EXEl UTTOOTEI PBOPAG N
TTapoucidlel TTPORANUa
AeIToupyiag.

Mpiv a1Td TNV TTPWTN
XpAon, BePaiwbdeite

OTI N OVONACTIKN)

TAON TNG OUOKEUNG
OUMMOPPUVETAI JE TNV
UQIOTAUEVN OVOUAOTIKA
Tdon.

MPOEIAOMOIHZH:
Aev Ba TpéTTEl va
XPNOIUOTIOIEITE
KappBouvo 1 TTapouoia
KAUOIUQ JE QUTHV TN
OUOKEUN.

27. AuTrl n OUOKEUN

28.

OUMMOPPUVETAI JE TNV
odnyia 2014/30/EE

NG EupwTraikng
OikovouikAg KoivoTtntag

AYTHH 2Y2KEYH
NMPOOPIZETAI MONO
A OIKIAKH XPHZH.
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MEPIFPA®H TQON MEPQN
THZ 2Y2KEYHZ

1. ENANQ KAAYMMA

. AOGAIPOYMENH ENANQ NAAKA

. ®AIPOYMENH KATQ NMAAKA

. BAZH MONAAAZ

. AMMOOHKEYZH NAAKQN

. KOYMMIA ANMOAEZMEYZHZ NAAKQN

o 0 NN

NMAAKEZ INA BAOAEZ

MAGKa yia KAaOOIKEG BAPAES MAdka yia BagpAeg AiEyng
(Bpu&eAAwv)

MAGKa yia BeAyIKEG BAPAEG

(AyopdaTe TIg TTPOOBETEG TTAAKEG YIa
BeAyikéG BapAeg, TTou eival KATAAANAEG yia
auTiv TN BagAigpal)



MPIN AMO THN
NMPQTH XPHzH

* Agaip€éoTe OAn TN ouOKeuaaia, Ta
auTokOAANTa Kail Ta Sidpopa eEapTApaTa
aTTO TO ECWTEPIKO KAl TO EEWTEPIKO TNG
OUOKEUNG Kal EAEYETE OTI OAa Ta PEPN EXOUV
AneBei og KaAf katdoTtaon A eAEyETE yia
TUXOV EAATTWHATA.

® >kioTe 6Aa Ta TTAAOTIKG COKOUAJKIO Kal
ATTOPPIYTE Ta PE TOV KATAAANAO TPATTO,
KaBwg PTTopEi va armoteAéoouv Kivouvo
aoc@uéiag A TTvIiydou yia Ta TTaidid.

KAOAPIZTE IMNPIN ANO THN

NMPQTH XPHZH:

1. AQaipéoTe TIG TTAAKEG VIO BAPAES Kal
TTAUVTE TIG PE {EOTO GATTOUVOVEPO
KO OKOUTTIOTE TIG OXOAQCTIKA TTPOTOU
TIG TOTTOBETAOETE EAvA OTn BAon TNG
povadag.

2. ZKOUTTIOTE TO OWUA TNG OUOKEUNG HE éva
oTeYVO TTAVI.

3. BePaiwbeite 0TI oI TTAAKEG £XOUV OTEPEWOET

UE ao@AAEIa OTO ETTAVW TTAQICIO Kal OTnV
KaTW Bdon NG povadag.

4. TpoToU CUVOEDETE TN CUCKEUN OTNV
Tpida, BePaiwBeiTe OTI N TTAPOXN
NAEKTPIKOU pelipaTog gival N idla Ye eKeivn
TTOU AVAQEPETAI TNV KATW TTAEUPA TNG
OUOKEUNG 0aG.

5. TMPOEIAOMOIHZH: AYTH H XYZKEYH
MPEMEI NA EINAI TEIQMENH.

6. H Baghiépa aag gival TAéov éToiun yia
xerion.

7. Movo ol TTAAGKEG yia BAPAeg TTAévovTal OTO
TTAUVTHPIO TTIATWV.

ZHMEIQZH: Mn xpnoidoTrolgite

OKANPa AgiavTikd KaBapIoTIKA, TTPAaIva
o@ouyyapdkia Kougivag ) TTpoiévTa TTou
Oev BewpouvTal acPaAR yia Xprion o€
KEPAUIKEG AVTIKOAANTIKEG ETTIPAVEIEG. Z€
TTEPITITWON TTAUCIUOTOG OTO TTAUVTHPIO
TATWY, HTTOPE va eppavioTei EAa@pUg
ATTOXPWHATIOPOG OTIG TTAGKES. AuTO
gival pévo BEpa ailoBnTIKAG Kal dev Ba
€TTNPEATEI TNV ATTOS00N.

’ENIKH XPHzH

E=OIKEIQZH ME TON
MINAKA EAEMXOY

9 ()|

e Kouprtri Start / Stop (Evapén / Alokotr) —
ZEKIVA 1) oTaPaTd évav KUKAO JOyEIPEPATOG

e [lepioTpe@duevo KoupTi Settings
(PuBpioeig) — EmiAéyel Tov TUTTO
BagAag (BeAyikn, Khaoaoikn, Aiyng
Mpocapuoapévn)

e 006vn LCD pe otioBio @wTioud

® [epioTpe@odpevo koupTri Light / Dark
(EAag@pU wAaoiyo / KaAd whaoiyo) — ETAéyel
Tov BaBué wnaiparog TnG BapAag (EmiTeda
1-7)

e KoupTri Texture (Yor) — EmA£yel TRV uen
(A@paTn R Tpayavn, Emimeda 1-3)

H BagAiépa aag emmAéyel autépaTa
Bepuokpaacia kal XpOvo HOAIG TTIAEEETE Eva
TPOYPAUPa TTapaoKeung BAagAag. Katd tn
SIGPKEID TOU payelpéPaTog, n 08évn Ba peTpd
QavTIOTPO@A TOV XPOVO TTOU TTEPVA. XTO TEAOG
TOU TTPOYPAUHATOG HOYEIPEPATOG, N Hovada
Ba €10€AB¢el o€ AeiToupyia avapovAg (ofnvel n
006vn) petd atrd 10 AeTrTd.
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AEITOYPTIA

[MpoTOU XPNOIKOTIOINTETE QUTHV TN CUOKEUNR Yia
TPWTN Popd, TTAUVETE TNV TTAAKA YIa BAPAEG,
TN BAon Kal To KAAUPPO CUPQWVA PE TIG
00nyieg TTou TTapéxovTal oTnv evotnta «lpiv
aTTd TNV TTPWTN XPrioN». ZKOUTTIOTE OXOAACTIKA
Kal TOTTOBETAOTE TIG ETMOUPNTEG TTAGKEG OTN
BaAiEpa, OTTWG TTEPIYPAPETAI TNV EVOTNTA
«ANAQyT TTAOKWVY».

ATTAWOTE EAA@PE pE Eva TTIVEAO payelpikd AGdI
ETTAVW OTNV ETTIPAVEIQ TNG TTAGKAG VI BAPAEG.
MoTé pn XxPNOoIPOTIOIEITE TNV TTAGKA yia BAPAEG
aTtreubeiag eTTavVW OTNV ETIPAVEIA EPYOTIAG.
MavToTte va TN XpNoIYOTIOIEITE Wadi pe Tn BAon.
2uvdéaTe TN BagAiEépa oTtnv TTapoxi NAEKTPIKOU
PEUUOTOG KAl EVEPYOTTOINOTE TN.

AuTA n ouoKeur| Ba TTPETTEI VO XPNOIPOTTOIEITAl
pévo ag TTupipayn eTiQavela TTou KabapideTal
€UKOAQ.

Kabwg n BagAiépa Ba BepuavOei kartd
SIGPKEID TNG XPONG, TTAVTOTE Va ETTIOEIKVUETE
TTpoooxn Katd Tn Asimroupyia TnG BagAiépag.
MavToTe va XPNOIPOTIOIEITE TNV PTTPOCTIVH
AaBn yia va avoiyete Tn BagAiépa, kaBwg
auTo To TUAMA TNG AaBng eival oxedlacuévo
Va TTOPAUEVEI KPUO KOTA TN SIGPKEIA TOU
MayelpEPaTog. To eTTavw KAAUppa Ba
Beppaivetal KAaTd TN XpHon.

NPOrPAMMATIZMENH AEITOYPTIA

1. TupioTe TO TTEPIOTPEPOUEVO KOUMTT]
Settings (PuBpioeig) yia va eTmAEEeTE
TOoV TUTTO TNG BA®Aag. Epgavidovtai ol
d1Gpopeg emmIAoyEG TUTTOU BagAag. MNa Ta
BéATIOTO aTTOTEAéOUOTA, BEBaIwOEiTE OTI
XPNOIUOTIOIEITE TIG CWOTEG TTAAKEG JE TNV
KOTAAANAN pUBpuIoN.

Belgian = MAdkeg yia BeAyIKEG BAPAEG
Classic = MAAkeg yia KAAoOIKEG BAPAES
Liege = MNMAAkeg yia BagAeg Aigyng
Custom = ETIAéyeTe TIG TIAGKEG yIa TIG
ayarrnuéveg oag BAPAES

2. TupioTe TO TTEPIOTPEPOUEVO KOUMTTI
BaBuou YnoipaTog yia va eTTIAECETE
Babud wnaoipatog. MNupifovtdg To TTPOG Ta
0¢ed1d, augavel o Babudg wnaiyatog kai
YUPICoVTAG TO TTPOG TA OPIOTEPA, HEIWVETOI
0 Babudég wnaoiparog.

3. MarAoTe To koupTri Texture (Yon) yia va

UETOKIVNOEITE HETAEU TWV ETTITTEDWV UPNG
amé 10 1 éwg 10 3.

4. MOAIG OAOKANPWOETE TNV £TMIAOYI 0OG,
TIaTAOTE TO KoupTri Start / Stop (évapgn/
SI0KOTI) VIO va EEKIVAOEI N AeiIToupyia
TpoBéppavong. H évdeign «PREHEAT»
(MPOBGEPMANZH) epgavigetal
oTnv 086vn. MoAIG oAokAnpwOei n
TTPoBEpUavaon, Ba akouaTel éva NXNTIKO
onua kai n évoeign «PREHEAT»
(MPOGEPMANZH) 6a awel va
ey@avigetal aTnv 066vn.

5. TMpooBéoTe TN UPN oTNV TTAGKA KOl
KAgioTe TO KAAUPPa. To payeipepa
Ba &ekivAoel auTtopaTa. X1 oTravia
TIEPITITWOTN TTOU BEV EEKIVG QUTOPATA TO
payeipepa (6TTwg éTav @TIGYVETE AIYOTEPEG
BapAeg atd pia 0AOKANPN Pepida),
UTTOPEITE VO XPNOIMOTTIOINCETE TO KOUUTTH
Start / Stop (Evapén / AiakoTr)) yia va
EEKIVAOETE TOV KUKAO POYEIPEPATOG.

6. O BoBuog YnoipaTog UTropei va
TTPOCAPUOOTEI KOTA TN BIGPKEID TOU
KUKAOU POyEIPEUATOG, EPOTOV N VEQ
pUBuIoN BaBuol wnaoiyatog aTaiTei Tov
id10 ) TTEPITOOTEPO XPOVO OTTO TOV XPOVO
TTOU €XEI OTTOMEIVEL.

7. MOAIG undevioTei 0 XpOvog, OAOKANPWVETAI
TO Payeipepa Kal EEKIVE 0 KUKAOG
TpayavoTnTag, 0 OTT0I0G ETTIONUAiIVETAI
atré T ypapun TpayavotnTog TTou
avapooBrivel. MOAIG ohokAnpwbei o
XPOVOG TPayavoTNTOG, AKOUYETAI £V
nNXNTIKG OrUa TToU UTTOSNAWVEI TO TEAOG
TOU TTAR)POUG KUKAOU PayEIpEUaTOG.

8. A@aipéoTe TN BAPAC XPNOILOTIOIWVTOG
TTUpipaxa epyaheia koudivag r Aapideg
10U O¢ev xapddlouv.

9. Eav payeipeleTe TEPIOOOTEPES ATTO Hia
BapAeg, putropeite va TpooBéaeTe véa CUUN
AUEOWG.

10. MOAIG TEAEIWOETE, ATTOCUVOEDTE TN
BagAiépa atmod tnv TTpila Kal apAoTE TN va
KPUWOoel TTpoToU TNV KabapioeTe.

NMPOZAPMOZMENH AEITOYPTIA

1. TupioTe TO TTEPIOTPEPOUEVO KOUMTTI
Settings (PuBuioeig) atnv €mioyn
«Custom» (Mpocappoopévn) — O xpdvog
Ba avaBoaBrvel kal Ba eppavider Tig
TTPOETTIAEYMEVEG TIUEG.

2. TupioTe TO TTEPIOTPEPOUEVO KOUWTTI Light/
Dark (EAa@pU wnoipo / KaAé wroiuo) yia
Va TTPOCOPHOCETE TOV XPOVO HAYEIPEPATOG
KOTG dlaoTAPaTa 15 SeUTEPOAETTTWV.

3. NatAoTe 1o koupTri Texture (Yor)) yia va
atrodexBeite TOV XPOVO ayEIPEPATOG.



Twpa, yupioTe TO TTEPICTPEPOUEVO KOUMTTI
Light / Dark (EAa@pU wroipo / Kaho
WAGIYO) VIO VO TTPOCApPUOCETE TOV Babud
wnoiyaTog.

MatAoTe To KoupTri Texture (YoR) yia va
ammodeyOeite Tov BaBud wnaipaTtog.

H pubuion tng ueng dev eival diaBéaiun
KaTd TNV MNpocappoouévn Asitoupyia.

MNa va gekivoeTe TN AeiToupyia
TTPOBEPUavVONG, TTATAOTE TO KoupTri Start/
Stop (Evapén / Aiakotrn).

MOoAIG oAokAnpwBei n TTpoBEpuavan, Ba
aKOUOTEl éva NXNTIKO oApa Kal n £vOeign
«PREHEAT» (MPOGEPMANZH) 6a
TIAWEl va epeavigetal atnv 00ovn.

MpocBéoTe TN {UPN otV TTAdKa Kal
KAgioTe T0 KGAuppa. To payeipepa

Ba &ekivAael auTtopaTa. X oTTavia
TTEPITITWON TTOU BEV EEKIVA QUTOUATA TO
Jayeipepa (OTTwG O1av QTIAXVETE AIYOTEPEG
BdpAeg atd pia 0AOKANpPN PePida),
UTTOPEITE VO XPNOIUOTIOINTETE TO KOUMTTH
Start / Stop (Evapén / AlakoTrh) yia va
CEKIVAOETE TOV KUKAO POYEIPEPATOG.

. M6Aig undevioTei o xpbvog, akouyeTal Eva

NXNTIKG Orpa TTOU UTTOBNAWVEI TO TEAOG
TOU KUKAOU PaYEIPEPATOG.

. Apaip€aTe TN BAPAQ XPNOILOTIOIWVTAG

TTUpipaxa epyaheia koudivag r Aapideg
10U 8¢ev Xapddlouv.

. Edv payeipeleTe TTEPIOOOTEPEG ATTO ia

BapAeg, pytropeite va TpocBEoeTe vEQ
CUpN apéowg YIa va eTTAVOAABETE TO
TPOYpPaUMa.

. MOAIig TeAeiwoeTe, OTTOOUVOEDTE TN

BagAiépa atmd Tnv TTpida Kal apACTE TN va
KPUWOEI TTPOTOU TNV KOBAPIoETE.

Inueiwon: AaxtapdTte VOOTIMEG BAPAEG;
O1 rpoeTmAeypéveg Beppokpaaieg / ol
TIPOETTIAEYHEVOI XPOVOI PHAYEIPEPATOG TNG
OUOKEUNG €ival 1I5aVIKA yIa TIG CUVTAYEG
NG GreenPan TToU TTpOTEiVOUPE OTOV
10TOTOTTO Www.greenpan.com. Ta
QATTOTEAETUATA UE TIG TIPOETTIAEYUEVES
puBpioeig pTTopei va Troikidouv étav
xpnaoigotrolouvTal SIaQOPETIKEG TUVTAYEG
yia BAPAeG. XpnoIPoTTOINOTE TIG PUBPICEIG
«CUSTOM» (MPOZAPMOXMENH) yia va
Bpeite TOV KAAUTEPO XPOVO yia TN SIKA 0ag
guvtayn yia BAQAEG

F’PHIOPEZ 2YMBOYAEZ

FlA BEATIZTA ANNIOTEAEZMATA

Aiatnpeite TN BagAiEpa KAEIOTH KaTd TN
SIGpKeIa TNG TTPOBEPUavanG.

Aprvete TN BagAiépa yia Aiya AeTrté TpoTou
TTPocBEoeTe CUUN OTIG KAUTEG TTAGKEG IO
BapAeg.

O1 BagAeg eival kaAUTEPEG OTAV PTIAYVOVTQI
€KEIVN TN OTIYMN, OAAG UTTOPEITE €TTIONG Va
TIG KOTAWUEETE VIO VA TIG KATAVAAWDOETE
apyoTepa (TUAIYPEVEG EeXwPIoTd) Kal va

TIG {OVAETTAVETE TNV TOOTIEPA ) GTOV
@oupvo.

Ma BagpAeg opoidpoppou peyéBoug, pigTe Tn
CUuN OTO KEVTPO TNG TTAAKAG Yia BAPAEG Kal
ATTAWOTE TN OTA AKPA TNG TTAAKAG.

Mpooéxete va unv uTrEPXEINICETE TIG TTAGKEG
yia BApAEG.

Mn XpnOIPOTTOIEITE AVTIKOAANTIKG OTTPEI
oTtnv emioTpwon Thermolon Volt.

MavTote va kabapileTe TIG TIAAKEG YIa
BapAeg peTd atTd KABE XProN (BAETTE
TTOPAKATW).

AAANATH MAAKQN

>HMANTIKO: Otav aAAG{eTe TIAGKEG, TTIPWTA
Va ATTOOUVOEETE TN Jovada aTrd Tnv TTpida Kal
va BeRalwveoTe OTI £XEI KPUWOEI EVTEAWG OE
Beppokpacia dwuaTiou. MNoTE unv €TTIXEIPEITE
Va aQaIPECETE TIG TTAGKEG YIa BAPAEG v givail
QaKOUN KAUTEG.

Mo va apaipéoeTe TIG TTAAKEG VIO BAPAEGS:

1.

Avoi¢te Tn BagAiépa. Miéate 1o TTACIVO
KOUUTTi O0TO €TMAvVW TTEPIBANUA yia va
ATTOOECUEVOETE TNV ETTAVW TIAGKA UE TO
£va XEpI Kal a@aIpECTE TNV TTAAKA YE TO
AAAo Xépl. MpooéTe va pnv éoel £EEw
n TTAAKA, KABWG PTTOPEI VO TTPOKAAETEI
®Bopd OTNV KEPAPIKA AVTIKOAANTIKN
etTioTpwon Thermolon Volt.

MéoTe 1O TTAQIVO KOUUTT OTO KATW
TePiBANUa yia va amodeopeUoETE
TNV KATW TTAGKA PE TO €va XEPI Kal
AVOAONKWOTE TNV EAAPPWG YIA VO TNV
aQaIpécETe e TO AAAO XEPI.
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Ma va ToTroBeTACETE VEEG TTAAKEG YIa BAPAEG:

1. Avoigte Tn BagAiépa kal ToTToBeTAOTE
Mo véa TTAAKa aTo KATW TTEPIBANUQ,
€1I0aydyovTag TTPWTa TO TTHIoW TUANA
TNG TTAGKOG WOTE VA a0PAAIOEl OTA KAITT
OuYKpPATnong (BAETTE eiIkOva), Kal TTIECTE
£WG OTOU AKOUOETE €va KAIK.

2. TomoBeTOTE Yia VEQ TTAGKO OTO ETTAVW
TTEPIBANMQA, TTPWTA PE TNV TTIOW AKPn, Kai
TTECTE TIPOG T ETTAVW £WG OTOU OKOUOETE
£va KAIK.

KAOGAPIZMOZ KAI
ZYNTHPHZH

1. Mpiv atmd Tov KOBAPITUO, OTTOCUVOEDTE TN
OUOKEUN atrd TNV TTPida Kal agroTe TN va
KPUWOEI yIO va TNV KaBapioeTe A va TNV
ammodnKeUoeTE. AVOTPESTE OTOV TTAPAKATW
TTivaka yia odnyieg kaBapiopou.

AMNOOHKEYZH

BeBaiwbeite 61 01 TTAAKEG €XOUV OTEYVWOEI
eVTEAWG TTPOTOU TIG ATTOBNKEUCETE A TIG
TOTTOBETAOETE Eava TN BAon TNG Hovadag.
MavTote va atmobnkeleTe TN BAon TG povadag
éxovTag ToTroBeTACEl £va 0T TTAAKWYV. ‘Eva
ETTITTAOV OET TTAGKWY UTTOPEI VA aTTOBNKEUTET
KATW a1rd TN Yovada, XPNOIKOTIoIWVTOG TN
0éan atmoBrkeuanG TTAAKWV.

MEPOX | MAENETAI TKOYMIZMA
2TO ME
MAYNTHPIO | BPETMENO
MIATQN KAI | NANI
XTO XEPI

MAGKeg

yia X X

BapAeg

Bdon %

Hovadag

2. Edv mpotiydre, Ytropeite va TTAUVETE TIG
TTAGKEG PE Eva ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO, apoU
TIG aQaIpéoeTe aTTO TN BACN.

3.  AToQeUyETE Va XPNOILOTIOIEITE TTPACIVA
OQOUYYOPAKIO KOUZivag, OKOVEG i XNMIKA
aTropPUTTAVTIKG 0Tn BagAiEpa. ZuvioTdral
va KaBapideTe TIG TTAGKEG yia BAPAEG PETA
atré KGBe Xprion yia va dIoTnPACETE TN
BEATIOTN avTIKOAANTIKA aTTédooT.

210 onueia ETOQAG TNG ETTAVW TTAGKAG HE

TNV KATW TTAAKQA, Ol AVTIKOAANTIKEG ETTIQAVEIEG
MTTOpPEl VO ep@avigouv evoeigelg Bopag.
AuTé gival kaBapd Bépa aioOnTIkAG Kal dev Ba
eTTnpedoel Tn Asitoupyia Tng BagAiépag.

ANTIMETQMIZH
NMPOBAHMATQN

MPOBAHMA | AYZH

H 086vn gival | EAEyETe TN oUvdeon pe

KevA TNV emToixia Tpida. Edv n
BagAiépa gival ouvdedepévn
oTnv Tpida, N yovada PTTopEi
va Bpioketal og Asitoupyia
adpavelag. MNatnoTe
OTTOIOOATTOTE KOUUTTI VIO
ETTAVAQPOPA OE KAVOVIKA
Aeitoupyia. Edv to TpoRAnua
TTaPapEVEl, OOKIUAOTE va
XPNOIYOTIOINCETE DIAPOPETIKA
pida.

To H Asitoupyia autépatng

XPOVOUETPO | évapng Oev PTTOpPEi va

Oev EVTOTTIOEI MIKPEG TTOOOTNTEG

gekiva v ¢upng, 0TTwg éTav PTIAYVETAI

avTioTpopn povo pior| pepida BAPAEG.

uérpnon otav
npoon’esml n
Qoun

>0G GUVIOTOUME VO QTIAXVETE
povo TTARPEIG PEPIDES

1 va XPNOIJOTTOINCETE

1o KoupTri Start / Stop
(Evapgn / AlakoTtR) yia pn
autoparn évapén Tou KUKAoU
JayeipéuaTog.

O1 BagpAeg O1 TTAGKEG gival BPWHIKEG
KOAGVE OTIG | 1} 0 XPOVOG HaYEIPEPATOG
TIAAKEG JTTOpPEi va unv eivai
apKeTOG. AUEAOTE TOV XPOVO
HaYEIPEPOTOG YIa va pnv gival
aynTeg o1 BAPAES.
O1 BdapAeg O xpdvog payelpéPaTog givai
KaiyovTal TTIOAU peyaAog. MelwoTe

TIG puBpioeig Babuou
wnaoipatog/xpbévou.




AMNOPPIVYH THZ
2YZKEYHZ

AuTA n CUoKeUn QEPEI
oApavon ocUPeWva e TNV
€UPWTTAiKr odnyia 2002/96/
EK oxeTikd pe 1o ammoBAnTa
€1I0WV NAEKTPIKOU Kal
NAeKTpOVIKOU €EOTTAICOU
(AHHE). To trpoidv dev
TIPETTEI VA QVTIMETWTTICETA
WG OIKIOKA ATTOPPIUKaTa.
_ PEPTE TO OE VA KEVTPIKO
onueio cuhoyAg yia
AVAKUKAWON NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWV
OIKIOKWV CUCKEUWV. [Ma TTI0 AETITOPEPEIG
TTANPOYOPIEG OXETIKA WE TNV ETTEEEPYQTIa,
TNV QVAKTNON Kal TRV avakKUKAwan autol Tou
TTPOIOVTOG, ETTIKOIVWVACTE PE TOV BUO 0ag, TNV
utnpeaia d1B£onG OIKIAKWY ATTOPPINPATWY
f TO KATAOTNUA GTTOU AYOPACaTE TO TTPOIOV.
H owoTr améppiyn GUPBAAAEl GTNV aTToPuUYA
APVNTIKWV ETTITITWOEWY OTO TTEPIBAAAOV Kal TNV
avBpwTrivn uyeia. Me Tnv eTmavaypnaipotroinon,
avakUKAwoN A/Kkal GAAN xprion Twv TToAQIwY
OUOKEUWYV, CUMBAAAETE ONUAVTIKG OTNV
TIpooTaagia Tou TTEPIBAAAOVTOG.

EMIMNOPIKH
EMTYHZH

MapéExoupe eyyunon 24 unvwy yia To TTPOIoV yia
eAATTWHATA KATAOKEUAG Kal UAIKOU. H gyylunon
10XU€EI HOVO €AV N CUCKEUN XPNOIKOTTOIEITal
oUuewva PE TIg 0dnyieg Kai yia TNV
TTPOOPICOHEVN XPriON TNG.

KpatAoTe Tnv Tapeiakn atrédeign n omoia
AVOPEPEI COPUWIG TNV NUEPOMNVIa ayopdg Kal TO
TTPOIGV TTOU ayopdcaTe. Oa Tn XPEIAOTEITE, EQV
OeAAOETE Va ETTIKAAEDTEITE TNV €yyUnon, OGOV
I0XUEL

To TpAPa EUTTNPETNONG TTEAQTWY Jag gival
S1aBéaipo yia va gag Bonbroel ue oTroIadATIOTE
EPWTHHOTA TTOU EVOEXETAI VO EXETE OXETIKA UE TO
Tpoidv. MeTaBeite aTOV I0TOTOTTO
www.greenpan.com, yia va Bpeite Tn dielbuvon
email kai Tov apiBuod TNAEPWVOU Tou THAUATOG
€CUTTNPETNONG TTEAATWV PAG.

Kahoé payeipepal

XPEIAZEZTE EMIMNEYZH; ENIZKE®OEITE
TON IZTOTOMNO MAZ KAI AOKIMAZTE TIz
YNEPOXEZ ZYNTAIEZ MAZ I'lA BAOAEZ.

GREENPAN.COM
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VAFLE SVETOVE TRIDY

OBSAH

Vseobecné Bezpecnostni Pokyny

Popis Jednotlivych Soucasti
Pired Prvnim Pouzitim
Obecné Pokyny K Pouziti
Likvidace Spotiebice
Obchodni Zaruka

Pfed pouzitim
tohoto spotfebice se
peclivé seznamte

S nize uvedenymi
pokyny. Tyto pokyny
doporucéujeme
uschovat. Tyto
bezpecnostni pokyny
je pfi pouzivani
elektrickych
spotrebicl nutné
dodrzovat v

zajmu vasi vlastni
bezpecnosti.
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VSEOBECNE
BEZPECNOSTNI
POKYNY

1.

Tento spotrebi¢ smi
pouzivat déti ve véku
od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi
a osoby bez potfebnych
znalosti a zkuSenosti,
pokud jsou pod
dohledem nebo byly
poucCeny o bezpe¢ném
pouzivani spotfebiCe

a pokud rozumi
nebezpecim, které
pouzivani spotfebiCe
obnasi. Se spotiebi¢em
si nesmi hrat déti.
Cisténi a uZivatelskou
udrzbu nesmi provadét
déti, pokud nejsou
starsi 8 let a nejsou pod
dohledem.

Spotfebi¢ a napajeci
kabel uchovavejte mimo
dosah déti mladsSich 8
let.

Pokud se spotfebic
pouZziva, nenechavejte
jej bez dozoru.

4. Spotfebi¢ ani jeho

napajeci konektor
neponofujte do vody ani
jinych tekutin a zabrante
jejich namoceni.

Pokud zjistite posSkozeni
kabelu nebo zastrCky
nebo pokud pfistroj
nefunguje spravné nebo
je jakkoli poSkozen,
nepouzivejte jej.
Spotiebi¢ nechte
zkontrolovat, opravit
nebo sefidit v nejblizSim
autorizovaném servisu.
Spotfebi€ pouzivejte
pouze k urcenému
pouziti v domacnosti.
Neneseme zadnou
odpovédnost za
pfipadné nespravné
pouziti spotfebi¢e nebo
nedodrzeni téchto
pokyn.

SpotFebic€ je uren pouze
pro pouziti na pracovni
desce podle uvedenych
pokyn.



10.

11.

12.

13.

Spotiebi¢ neni uréen k
pouZziti venku.

Nepokladejte na horkou
plynovou plotynku
nebo v jeji blizkosti /

na otevieny plamen,
elektrickou plotynku ani
do horké trouby.

Nepouzivejte tento
spotrebic v blizkosti
van, sprch, umyvadel
nebo jinych nadob
obsahujicich vodu.

Nepouzivejte tento
spotrebic v blizkosti
hoflavych materiall
(napf. zaclon) ani pod
nimi.

Nenechavejte napajeci
kabel viset pres okraj
stolu nebo pracovni
desky a nedotykejte se
horkych ploch. (Tyka
se také prodluzovaciho
kabelu, pokud jej
pouzivate).

Spotiebi¢ musi byt
pripojen k elektrické
zasuvce s uzemneénim.

14. Chcete-li pfistroj odpoijit,

15.

16.

17.

18.

nejdfive jej vypnéte a
teprve poté vytahnéte
zastréku ze zasuvky.

Pokud spotfebié
pouzivate s
prodluzovacim
kabelem, ujistéte se,
Ze kabel odpovida
jmenovitym udajim
uvadénym pro vaflovac
a Ze je spolehlivé
uzemnén. Pokud si
nejste jisti, poradte
se s kvalifikovanym
elektrikarem.

Napajeci kabel
spotrebicCe je nutno
pravidelné kontrolovat,
zda nejevi znamky
poskozeni, a v pripadé
poskozeni kabelu

se spotrebi€ nesmi
pouzivat.

Pokud spotfebic
nepouZzivate, odpojte jej
od elektricke sité.

Nepfipojujte spotrebic
prostfednictvim
¢asového spinace ani
systému dalkoveho
ovladani.
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19.

20.

21.

22.

23.

24.

NEDOTYKEJTE SE
horkych ploch AN
Volné pfistupné plochy
spotiebice mohou

byt béhem pouzivani
horké. Pfi manipulaci se
spotiebiCem pouZzivejte
vzdy rukojet’ a ovladaci
prvky.

Pfi pouziti pfisluSenstvi,
které neni doporuceno
vyrobcem spotiebice,
muze dojit ke zranéni.

K vyjimani potravin
pouzivejte klesté nebo
jiné tepelné izolované
nacini. Spotrebic
nezvedejte.

Pfi pfipravé nékterych
potravin se uvolnuje
velké mnozstvi koure
— zajistéte dostateCné
vétrani.

VaflovaC€ nepouzivejte
Kk jinym uceliim nez k
pripravé jidla.

Pokud je vaflovac
poskozen nebo
nefunguje spravné,
nepouzivejte je;.

25.

26.

27.

28.

Pfed prvnim pouzitim
se ujistéte, zda jsou
elektrické rozvody
schopny zvladnout
jmenovity vykon
spotrebice.

VAROVANI: S timto
spotifebiCem se nesmi
pouzivat difevéné uhli
ani jina podobna hoflava
paliva.

Tento spotfebi€ splnuje
pozadavky smérnice
Evropského parlamentu
a Rady 2014/30/EU.

TENTO SPOTREBIC
JE URCEN POUZE
PRO POUZITI V
DOMACNOSTI.



POPIS JEDNOTLIVYCH
SOUCASTI

1. HORNiI ViKO

. VYMENITELNA HORNi FORMA

. VYMENITELNA SPODNi FORMA

. TELO PRISTROJE

. PROSTOR NA ULOZENi FOREM

. TLACITKA PRO UVOLNENi FORMY

o 0 NN

FORMY NA VAFLE

Forma na klasické vafle Forma na lutySské (bruselské)
vafle

Forma na belgické vafle

(Pofidte si dal$i formy na belgické vafle
vhodné pro tento vaflovac!)
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PRED PRVNIM
POUZITIM

Odstrarnite vsechny obaly, nalepky a dalSi
prvky zvnéjsku i zevnitf spotfebice a
zkontrolujte, zda jsou vSechny soucasti
baleni v neposkozeném stavu bez zavad.

e V/Sechny plastové sacky roztrhejte a
fadné zlikvidujte, protoze mohou pro
déti pfedstavovat riziko uduseni nebo
vdechnuti.

PRED PRVNIM POUZITIM
PRISTROJ OCISTETE

1. Vyjméte formy na vafle a pfed vliozenim
zpét do spotiebice je umyjte teplou vodou
s pfidavkem saponatu a dukladné osuste.

2. Télo spotiebice otfete suchym hadfikem.

Zkontrolujte, zda jsou formy pevné
pfipevnény k hornimu viku a k télu
pristroje.

4. Pred zapojenim do elektrické sité se
ujistéte, Ze parametry napajeni odpovidaji
Udajum uvedenym na spodni strané
spotrebice.

5. VAROVANI: TENTO SPOTREBIC MUSI
BYT UZEMNEN.

6. Vas vaflovac je nyni pfipraven k pouziti.

7.V mycce Ize myt pouze formy na vafle.

POZN.: Nepouzivejte agresivni abrazivni
Cistici prostfedky, draténky ani pfipravky,
které nejsou vhodné k pouziti na
keramické nepfilnavé povrchy. PFi myti v
mycce mohou desky mirné vyblednout.
Jedna se pouze o estetickou zménu, ktera
nema vliv na jejich funkénost.

OBECNE POKYNY
K POUZITI

SEZNAMTE SE S
OVLADACIM PANELEM

90|

* Tlacitko Start / Stop — tlaCitkem spustite
nebo zastavite zvoleny rezim pfipravy

e Oto¢ny ovladac pro vybér typu vafle — volba
typu vafle (belgicka, klasicka, lutySska nebo
vlastni)

® Podsviceny LCD displej

e Oto¢ny ovlada¢ urovné propeceni — voli

stupen propeceni vafle (drovné 1-7)

® Tlacitko textury — umozriuje nastavit
pozadovanou texturu (nadychana az
kfupava, urovné 1-3)

Vaflova¢ po vybéru pfednastaveného
programu automaticky nastavi teplotu a

dobu peceni. Béhem peceni se na displeji
odpogitava uplynuly ¢as. Po dob&hnuti
programu se pfistroj po 10 minutach pfepne do
pohotovostniho rezimu (displej je vypnuty).

POUZITi PRISTROJE

PFed prvnim pouzitim spotfebi¢e umyjte formu
na vafle, télo pfistroje a viko podle pokynu
uvedenych v ¢asti ,Pfed prvnim pouzitim®.
Formy, které se chystate pouzit, dukladné
osuste a viozte je do vaflovace dle postupu
uvedeného v ¢asti ,Vyména forem®.

Povrch formy na vafle lehce potfete olejem.
Formu na vafle nikdy nepouzivejte pfimo na
pracovni plose, vzdy ji pouzivejte se zbytkem
pristroje. Pripojte vaflovac k elektrické siti a
zapnéte jej.

Tento spotrebic by se mél pouzivat pouze na
tepelné odolném povrchu, ktery Ize snadno
Cistit.

Protoze se vaflovac pfi pouzivani zahfiva,
budte pfi manipulaci s nim vzdy opatrni. K
otevirani vaflovace vzdy pouzivejte predni
rukojet, protoze tato ¢ast rukojeti zlstava i pfi
pec€eni na dotek chladna. Horni viko je b&éhem
pouzivani horké.



POUZITI PREDNASTAVENYCH PROGRAMU

1. Oto¢nym ovladaem pro vybér typu vafle
zvolte pozadovany typ vafle. Jednotlivymi
moznostmi mizete prochazet otacenim.
Pro dosazeni co nejlepSich vysledkl se
ujistéte, Ze pouzivate formy uréené pro
zvoleny typ vafli.

Belgické = formy na belgické vafle
Klasické = formy na klasické vafle
LutySské = formy na lutySské vafle
Vlastni = pouzijte oblibenou formu na
vafle

2. Otacenim ovladace urovné propeceni
vyberte pozadovanou miru propeceni.
Otacenim ve sméru hodinovych rucicek
se uroven propeceni zvySuje a otacenim

proti sméru hodinovych ruci¢ek se snizuje.

3. Stisknutim tladitka Texture mizete
prochazet textury na stupnici od 1 do 3.

4. Po dokonéeni pozadovaného nastaveni
stisknéte tlacitko Start / Stop. Spusti se
rezim predehfevu a na displeji se zobrazi
+PREHEAT". Po dokoné&eni pfedehfevu
zazni zvukovy signal a napis ,PREHEAT*
z displeje zmizi.

5. Nalijte do formy tésto a priklopte
viko. Peceni se spusti automaticky. V
ojedinélych pfipadech, kdy se peceni
automaticky nespusti (napfiklad pokud
pecete méné vafli nez na celou formu),
Ize pecici cyklus zahajit stiskem tlacitka
Start / Stop.

6. Miru propeceni Ize zménit v prabéhu
peceni, pokud je ¢as pe€eni odpovidajici
nové nastavené mife propeceni alespor
tak dlouhy, jako jiz uplynuly ¢as.

7. Po dobéhnuti ¢asu se peceni ukonci
a spusti se cyklus pro propeceni do
kfupava, coz indikuje blikajici ukazatel
kfupavosti. Po uplynuti doby pro
propeceni do kifupava zazni zvukovy
signal, ktery signalizuje dokonceni celého
peciciho cyklu.

8. Vafle vyjméte pomoci tepelné odolného
nacini nebo klesti, které neposkrabe
povrch formy.

Q. Pokud chcete péct dalsi vafli, mizete
ihned do formy nalit novou davku tésta.

10. Po skonceni peceni vaflova¢ odpojte
ze zasuvky a pred CiSténim jej nechte
vychladnout.

PECENI DLE VLASTNIHO NASTAVENI

1. Otocnym ovladacem pro vybér typu vafle
zvolte ,Custom* (vlastni nastaveni) —
rozblika se nastaveni ¢asovace, ktery
bude nastaven na vychozi hodnotu.

2. Otacenim ovladace urovné propeceni
zvolte dobu peceni v krocich po 15
sekundéach.

3. Stisknutim tladitka Texture potvrdite
nastavenou dobu peceni.

4. Nyni ota¢enim ovladace urovné propeceni
nastavte pozadované propeceni.

5. Stisknutim tlacitka Textura potvrdite
zvolenou miru propeceni.

6. Nastaveni textury neni v rezimu vlastniho
nastaveni k dispozici.

7. Stisknutim tlacitka Start / Stop spustite
rezim predehfevu.

8. Po dokonceni predehievu zazni
zvukovy signal a z displeje zmizi napis
LPREHEAT".

9. Nalijte do formy tésto a priklopte
viko. PecCeni se spusti automaticky. V
ojedinélych pfipadech, kdy se peceni
automaticky nespusti (napfiklad pokud
pecete méné vafli nez na celou formu),
Ize pecici cyklus spustit tlaitkem Start/
Stop.

10. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni
zvukovy signal signalizujici ukon&eni
peciciho cyklu.

11. Vafle vyjméte pomoci tepelné odolného
nacini nebo klesti, které neposkrabou
povrch formy.

12. Pokud chcete pfipravit dal$i vafli, mizete
ihned do formy nalit novou davku
tésta a peceni bude pokracovat dle
prednastavenych voleb.

13. Po skonceni peceni vaflovac odpojte
ze zasuvky a pred Cisténim jej nechte
vychladnout.

Pozn.: Touzite po lahodnych vaflich?
Teplota a doba pfipravy pfednastavené
ve spotfebici jsou optimalni pro recepty
GreenPan, které doporu¢ujeme na
www.greenpan.com. PFi pouziti rdznych
receptl na tésto na vafle se mohou
vysledky peceni dle pfednastaveného
programu liSit. Pouzijte prosim nastaveni
,CUSTOM?", abyste nasli ¢as nejlépe
odpovidajici vami pouzivanému receptu
na tésto.
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RYCHLE TIPY

JAK DOSAHNOUT CO NEJLEPSICH
VYSLEDKU

e \/ pribéhu predehtivani nechte vaflova¢
zavfeny.

* Nez tésto na vafle nalijete na horkou formu,
nechte jej par minut odpocinout.

e Vafle jsou nejleps$i Cerstvé, ale mizete je
také zmrazit k pozdéjSimu pouziti (zabalte
kazdou zvlast) a pozdéji rozmrazit v
toustovaci nebo troubé.

® Chcete-li, aby vafle mély stejnou velikost,
lijte tésto do stfedu formy a rozetfete ho az
k okrajam.

* Dbejte na to, aby té€sto z formy pfi nalivani
nepreteklo.

* Na povrch Thermolon Volt nepouZivejte
sprej proti pfipékani.

® Formy po kazdém pouziti vzdy vycCistéte
(viz nize).

VYMENA FOREM

DULEZITE: Pi vymé&né forem nejprve odpojte
pristroj od sité a ujistéte se, ze vSechny ¢asti
vychladly na pokojovou teplotu. Nikdy se
nepokousejte formy vyjmout, pokud jsou jesté
horké.

Formy na vafle vyjmete nasledovné:

1. Oteviete vaflovac. Stisknutim bo¢niho
tlacitka na hornim krytu uvolnéte jednou
rukou horni formu a druhou rukou formu
vyjméte. Davejte pozor, aby forma
nevypadla, protoze by mohlo dojit k
poskozeni nepfilnavého keramického
povlaku Thermolon Volt.

2. Stisknutim boc¢niho tlacitka na spodnim
krytu uvolnéte jednou rukou spodni formu
a druhou rukou formu opatrné zvednéte a
vyjméte.

Vlozeni novych forem na vafle:

1. Oteviete vaflova¢ a novou formu viozte
do spodni ¢asti pristroje tak, Ze nejprve
zasunete zadni ¢ast formy, aby zapadla
do prichytek (viz obrazek), a nasledné
formu zatlacite, dokud neuslySite
zacvaknuti.

2. Vlozte novou formu do horni ¢asti
pristroje. Nejprve zasurite zadni ¢ast
a zatlacte ji smérem nahoru, dokud
neuslysite zacvaknuti.

CISTENI A UDRZBA

Pred Cisténim odpojte spotiebi€ od sité

a nechte jej vychladnout. Teprve poté jej
vycistéte a ulozte. Pokyny pro cisténi jsou
uvedeny v nasledujici tabulce.

CAsT LZE MYT | OTRETE
VYROBKU VMYCCE | VLHKYM

A RUCNE | HADRIKEM
Formy na vafle X X
Télo pristroje X

2.  Formy muzete po vyjmuti z téla pfistroje
také umyt Setrnym mycim prostfedkem.

3. K Zisténi vaflovace nepouZivejte draténku,
pisek na nadobi ani chemickeé Cistici
prostfedky. Pro zachovani optimalnich
vlastnosti nepfilnavého povrchu
doporucéujeme formy na vafle po kazdém
pouziti vygistit.

V mistech, kde se stykaji horni a dolni forma,
muZze nerezovy povrch vykazovat znamky
opotfebeni. Jedna se o Cisté estetickou
zélezitost, ktera nema vliv na funkénost
vaflovace.

ULOZENI

Pfed ulozenim forem nebo jejich opétovnym
vloZzenim do pfistroje se ujistéte, Ze jsou formy
zcela suché. Pristroj ukladejte vzdy osazeny
jednou sadou forem. Pod pfistroj Ize do
prostoru uréeného pro tento Ucel ulozit jednu
dal$i sadu forem.



RESENi PROBLEMU

PROBLEM RESENI
Displej nic Zkontrolujte pfipojeni k
nezobrazuje | elektrické zasuvce. Pokud

je vaflovac¢ zapojen do sité,
muze byt pfistroj v rezimu
spanku. Zkuste jej probudit
stiskem libovolného tlacitka.
Pokud problém pretrvava,
zkuste pristroj pfipojit k jiné
zasuvce.

Po naliti t&sta
se nespusti
¢asovac

Funkce automatického
spusténi nemusi rozpoznat
malé mnozstvi tésta,
napriklad pokud tésto
nalijete pouze do ¢asti formy.
Doporuc¢ujeme pfi pe€eni
vafli plnit formu vzdy celou
nebo spustit cyklus peceni
ru¢né stiskem tlacitka Start/
Stop.

Vafle se
pfichycuji k
formam

Formy jsou u$pinéné nebo
doba peceni neni dostatec¢né
dlouha. Prodluzte dobu
peceni, aby vafle nebyly
nedopecené.

Vafle jsou
pfipalené

Doba peceni je pfilis
dlouha. Snizte nastaveni
propecenosti/¢asu peceni.

LIKVIDACE
SPOTREBICE

Tento spotfebic je oznacen
v souladu s evropskou
smérnici 2002/96/ES o
odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich
(WEEE). S vyrobkem se
nesmi nakladat jako s
komunalnim odpadem.
Namisto toho jej odvezte
_ na sbé&rné misto uréené
k recyklaci elektrickych
a elektronickych domacich spotfebicu.
Podrobnéjsi informace o dalSim zpracovani,
vyuziti a recyklaci tohoto vyrobku ziskate na
mistnim méstském uradé, u poskytovatele
sluzeb pro likvidaci odpadu z domacnosti
nebo v obchodg, kde jste vyrobek zakoupili.
Spravny zpusob likvidace pomaha predchazet
nepfiznivym dopadlm na Zivotni prostfedi a
lidské zdravi. Opétovnym pouzitim, recyklaci
a/ nebo jinym vyuzitim starych spotfebici
vyznamng pfispivate k ochrané Zivotniho
prostredi.

OBCHODNI
ZARUKA

Poskytujeme 24mési¢ni zaruku na vyrobni
vady a vady materialu. Zaruka je platna v
pripadeé, Ze je spotfebi¢ pouzivan v souladu s
pokyny a k zamyslenému ucelu.

Pedlivé si uschovejte doklad o prodeji, na
némz je zfetelné uvedeno datum nakupu a
nazev zakoupeného vyrobku. Tento doklad
budete potfebovat, pokud se pfipadné
rozhodnete vyrobek reklamovat.

Nas zakaznicky servis vam rad zodpovi
pfripadné dotazy ohledné vyrobku. E-mailovou
adresu a telefonni €islo zakaznického servisu
najdete na www.greenpan.com.

Mnoho uspéch pfi vareni!

HLEDATE INSPIRACI? NAVSTIVTE NASE
WEBOVE STRANKY A VYZKOUSEJTE NASE
RECEPTY NA VYNIKAJICI VAFLE!
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