COOKSBAKER

CHOKOLADESMELTER

BRUGSANVISNING

Lees denne manual omhyggeligt,
for du tager apparatet i brug,
0g gem den til senere brug.

Model: 100456045
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CHOKOLADESMELTER

GENERELLE ADVARSLER

Kontroller, at netspeendingen svarer til den, der
er angivet pa apparatets meerkeplade, inden du
bruger det.

e Kontroller, at stikkontakten, du tilslutter apparatet
til, er jordet.

e Placer altid apparatet pa en stabil og plan
overflade, hvor det ikke kan veelte.

e Visse dele af apparatet kan blive varme eller
meget varme. Undgé at rere ved dem, da du kan
braende dig.

e Sorg for, at dine heender er terre, nar du rerer ved
apparatet, ledningen eller stikket.

e FElektriske apparater skal kunne afgive varme for
at undga brandfare. Serg derfor for, at der er
tilstreekkelig afstand rundt om apparatet, og at det e
ikke kommer i kontakt med breendbare materialer.
Elektriske apparater mé aldrig deekkes til.

e Sorg for, at apparatet, ledninger eller stik ikke
kommer i kontakt med vand.

e Nedseenk aldrig apparatet, ledninger eller stik i .
vand eller andre veesker.

e Ror aldrig ved apparatet, hvis det er faldet i vand. .
Tag straks stikket ud af kontakten og stop med at
bruge apparatet.

e Sorg for, at apparatet, ledninger og stik ikke
kommer i kontakt med varmekilder, sdsom et
varmt komfur eller aben ild.

Lad aldrig ledninger haenge ud over kanten af en
vask, bordplade eller et bord.

Tag altid stikket ud af kontakten, nér apparatet
ikke er i brug.

Fjern stikket ved at traekke i selve stikket — ikke i
ledningen.

Kontroller jeevnligt, at apparatets ledning ikke er
beskadiget. Brug ikke apparatet, hvis ledningen
er beskadiget. Hvis ledningen er beskadiget,
skal den udskiftes af producenten, et autoriseret
serviceveerksted eller en person med tilsvarende
kvalifikation for at undga fare.

Apparatet ma ikke teendes ved hjeelp af en
ekstern timer eller et separat fiernstyringssystem.

Dette apparat kan bruges af bern over 8 ar
samt personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller manglende erfaring og
viden, men kun hvis de er under opsyn eller er
blevet instrueret i sikker brug af apparatet og er
opmaerksomme pa de mulige farer.

Born ma ikke rengere eller vedligeholde apparatet,
medmindre de er over 8 ar og under opsyn.

Hold apparatet og ledningen uden for rackkevidde
af bern under 8 ar.

Hold gje med bern for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

HVAD DU BOR VIDE OM DETTE APPARAT

Veer forsigtig ved brug af apparatet udenders.

e Brug aldrig apparatet i fugtige eller vade .
omagivelser.

e Renger apparatet grundigt efter brug (se

FOR FORSTE BRUG

1. Fjern emballagen.

Rengering og vedligeholdelse).

Hvis apparatet er defekt, ma du ikke selv forsege
at reparere det. Reparationer skal altid udferes af
en kvalificeret tekniker.

2. Renger apparatet grundigt med en varm, fugtig klud for at fierne eventuelle produktionsrester (se Rengering

og vedligeholdelse).
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TEKNISK INFO [,

Kontakt

Indikatorlampe

Base med varmeelement
Skal

Spatel

Spyd (10 stk.)

Gafler (10 stk.)

N o o kN

BRUG

Med dette apparat kan du dyppe sma fedevarer i smeltet chokolade, f.eks. til en leekker dessert. Du kan bruge
de medfelgende gafler eller spyd. Apparatet er ogsa ideelt som smelter til chokolade og candy melts ved
dekoration af cupcakes, cakepops, donuts, kager m.m.

BETJENING - SMELTNING AF CHOKOLADE

Placer apparatet pa en plan overflade og fyld skélen (4) med den enskede maengde chokolade.

2. Sast kontakten (1) pa position ‘II" (se figur 2).
Indikatorlampen (2) lyser nu. 2 |

3. Lad chokoladen smelte og rer den jeevn med © l é
spatlen (5). Position 0: Off
Position | : Keeping warm

4. Nar du vil holde chokoladen flydende og varm efter Position Il : Melting

smeltning, skal du saette kontakten pa position ‘I’
(se figur 2).

FONDUE

Du kan bruge gafler (7) og/eller spyd (6) til at dyppe neaesten alt i den varme chokolade. F.eks. frugt, ladyfingers,
smaé pandekager eller smékager — alt smager laekkert, nér det er deekket af et lag varm chokolade.

1. Nér chokoladen er smeltet, saettes kontakten pé position ‘I'.
2. Seet evt. maden pa en gaffel eller et spyd ferst for at undga at breende dig.

3. Dyp maden i den flydende chokolade.

OBS: ror at goare chokoladen lettere at holde flydende kan du tilseette 50 ml piskeflede (upisket) til 200 g
chokolade.

COOKS&BAKER



CHOKOLADESMELTER

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Renger apparatet og de enkelte dele grundigt efter OBS:
brug.
: e Brug grydelap, nér du tager skalen ud, mens den
1. Sluk for apparatet, og tag stikket ud af kontakten. stadig er varm.
2. Rengering af chokoladesmelteren: e Gem ikke rester af chokolade til senere brug.
a. Lad apparatet kele af, men ikke s& meget, at e Kontrollér, at apparatet ikke er tilsluttet stram, nar
chokoladen stivner. Chokolade er lettere at du renger det.

fierne, mens den stadig er flydende.
. ) ) ) ) e Brug aldrig aetsende eller skurende
b. Renger skdlens inderside og yderside grundigt rengeringsmidler eller skarpe genstande (f.eks.
i varmt vand tilsat lidt opvaskemiddel. Brug knive eller harde berster) til rengering.
IKKE skuresvampe. Ter derefter grundigt.

3. Renger apparatets yderside med en fugtig klud,
evt. tilsat et par draber opvaskemiddel. Ter
derefter enheden grundigt.

REKLAMATIONER

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kebskvittering med kaebsdato skal
vedlaegges i tilfeelde af reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres i den neermeste Imerco butik.

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE

Elektriske apparater og batterier ma ikke smides ud sammen med andet
usorteret husholdningsaffald. Det skal afleveres separat.

Kontakt kommunen for oplysninger om lokale indsamlingsmuligheder.
Hvis elektriske apparater og batterier smides pé en losseplads, kan
farlige stoffer sive ned i grundvandet og ende i fadekeeden til fare for
menneskers helbred.

Né&r man udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren forpligtet
til at tage det gamle apparat tilbage uden beregning med henblik pa _
korrekt bortskaffelse.
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Produceret af: Imerco A/S, Smedeholm 16, DK-2730 Herlev
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