COOK&BAKER

VAFFELJERN, FYLDTE VAFLER

BRUGSANVISNING

Laes denne manual omhyggeligt,
for du tager apparatet i brug,
og gem den til senere brug.

Model: 100422649
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VAFFELJERN, FYLDTE VAFLER

INTRODUKTION

For at du kan f& mest mulig gleede af dit nye vaffeliern, beder vi dig gennemlaese denne brugsanvisning, fer du
tager vaffeliernet i brug. Veer sezerligt opmaerksom pa sikkerhedsforanstaltningerne. Vi anbefaler dig desuden at
gemme brugsanvisningen, hvis du senere skulle fa brug for at genopfriske din viden om apparatets funktioner.

SIKKERHEDSANVISNINGER

Apparatet ma anvendes af bern pa over 8 ar og personer med nedsat felsomhed, fysiske eller mentale
handicap, forudsat at de overvages eller er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og forstér de dermed
forbundne risici. Barn mé ikke lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af barn,
medmindre de er under opsyn.

e Apparatet og ledningen skal veere utilgeengelig for bern under 8 ar.

e Born forstar ikke de risici, der kan forekomme ved brug af elektriske apparater. Hold derfor altid bern pa
sikker afstand af apparatet.

e Apparatet ma kun sluttes til en stremkilde pa 230 V, 50 Hz.
e Apparatet ma ikke anvendes sammen med et teend/sluk-ur eller et separat fiernbetjeningssystem.
e Apparatet og stikket ma ikke nedseenkes i vand eller vaesker under brug eller rengering.

e Apparatet bliver meget varmt under brug! Pas pa ikke at blive forbraendt. Undgé at berere de varme dele. Rer
kun ved handtagene.

e Forsigtig! Visse dele pa apparatet kan blive meget varme og medfere forbreendinger ved berering. Veer iseer
opmaerksom pa dette, hvis der er bern eller sarbare personer til stede.

e Hold altid eje med apparatet, mens det er teendt.

* Brug ikke apparatet, hvis:
e apparatet eller ledningen viser tegn pa beskadigelse.
e apparatet har veeret tabt pa et hardt underlag.

e Tag stikket ud af stikkontakten:
® nar apparatet ikke er i brug.
e jtilfeelde af fejlfunktion.
® inden rengering.

e Ledningen ma ikke beijes eller vikles omkring apparatet.

* Pas p4, at ledningen ikke kommer i kontakt med apparatets varme dele.

e Treek aldrig i ledningen eller selve apparatet, nér du tager stikket ud af stikkontakten.

e Lad ikke ledningen haenge frit under brug.

e Anbring og brug ikke apparatet og ledningen neer varmekilder (f.eks. kogeplader) eller &ben ild.
e Anbring altid apparatet pa et plant, tert, stabilt og varmebestandigt underlag.

e Apparatet ma ikke anbringes under et gardin eller kekkenskab, og det ma ikke bruges udenders.
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e Apparatet er udelukkende beregnet til privat brug indenders og ma ikke bruges kommercielt.

e Producenten kan ikke drages til ansvar for skader som folge af forkert brug eller manglende overholdelse af
brugsanvisningen.

e For at overholde de geeldende sikkerhedsregler og undgé eventuelle risici skal reparation af apparatet eller
udskiftning af ledningen foretages af en fagmand.

e Undersog jeevnligt ledningen og stikket for skader, og brug ikke apparatet, hvis det har veeret tabt eller
pé anden méde er blevet beskadiget. Hvis apparatet, ledningen eller stikket er beskadiget, skal apparatet
efterses og repareres af en autoriseret reparater. Forseg aldrig at reparere apparatet selv. Kontakt kebsstedet,
hvis der er tale om en reparation, der falder ind under reklamationsretten. Hvis der foretages uautoriserede
indgreb i apparatet, bortfalder reklamationsretten.

e Brug ikke tilbeher eller reservedele, som ikke anbefales af producenten af apparatet.

FOR IBRUGTAGNING

Fjern al emballagen fra produktet, for det tages i brug. Renger alle de dele af produktet, som er i kontakt med
fodevarer under brug. Apparatet er ikke vandtaet og skal derfor altid rengeres med en borste eller afterres med
en ren klud. Teend for apparatet, og lad det varme op i ti minutter for at fierne den lugt, der typiske udvikles,
nar apparatet tages i brug. Opvarmning af apparatet inden rengering skal altid ske pé et sted med tilstraskkelig
udluftning.
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VAFFELJERN, FYLDTE VAFLER

BRUGSANVISNING

PRODUKTETS DELE
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. Gron kontrollampe

BRUG

* Anbring apparatet pa et plant underlag. Saet stikket i en stikkontakt. Den rede kontrollampe (5) lyser, og
bagepladerne varmes op.

o Vaffeljernet er Klar til brug, nar den grenne kontrollampe begynder at lyse.

e Apparatet har to indstillinger til bagning af henholdsvis traditionelle vafler (ca. 25 mm tykkelse) og fyldte vafler
(ca. 48 mm tykkelse). Folg vejledningen nedenfor for at eendre haengselindstillingen og skifte mellem at lave
traditionelle vafler og fyldte vafler.
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INDSTILLING AF APPARATET

Apparatet er indstillet til at lave fyldte vafler, nar det leveres fra fabrikken.

Traditionelle vafler:
Abn laget, og hold det lodret i forhold til den nederste bageplade. Fjern midterbageformen (3). Tag fat i handtaget
(1), og tryk ned for at flytte haengselindstillingen til den nederste position til tilberedning af traditionelle vafler.

Fyldte vafler:

Traek op i handtaget for at flytte haengselindstillingen fra den nederste til den everste position til tilberedning
af fyldte vafler. Der lyder et Klik for at angive, at heengselindstillingen er fastlast og Klar til brug. Indsast derefter
midterbageformen.

Vaer opmaerksom pa, at heengselindstillingen kun kan eendres, nar laget holdes lodret i forhold til den nederste
bageplade som vist pa illustrationen herover.
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VAFFELJERN, FYLDTE VAFLER

Benyt nedenstéende fremgangsméde for at tilberede enten en traditionel vaffel eller en fyldt vaffel.

Start med at indstille apparatet til den valgte vaffel type (se afsnittet “Indstilling af apparatet”). Apparatet forvarmes
og er klar til brug, nér den grenne kontrollampe lyser.

TRADITIONEL VAFFEL:

Heeld den tilberedte vaffeldej ud over den nederste bageplade, og fordel den jeevnt over hele pladen. Luk l&get,
og vend vaffeljernet for at tilberede vaflen.

FYLDT VAFFEL:

Heeld den tilberedte vaffeldej ud over den nederste bageplade, og fordel den jeevnt over hele pladen. Leeg
herefter det klargjorte fyld i midterbageformen (3).

Fyldet mé ikke fylde mere end ca. 2/3 af midterbageformens kapacitet og placeres ikke helt ud til kanten.

Herefter haeldes vaffeldej i midterbageformen (3), sa fyldet deekkes helt. Dejen skal na op til midterbageformens
overste kant. Luk laget, og vend vaffeljernet for at tiloerede den fyldte vaffel.

BAGETID

Det tager normalt ca. 7-8 minutter at tilberede en traditionel vaffel og mellem 12-15 minutter at tilberede en

fyldt vaffel. Vaer opmaerksom pa, at bagetiden for en fyldt vaffel afhaenger af hvilken type vaffeldej der bruges og
tykkelsen af dejen — samt af det valgte fyld. Tyndtflydende fyld samt fyld der afgiver meget veeske under bagning
(f.eks. friske baer og visse frugter) vil forleenge bagetiden.

e Abn laget, og fiern forsigtigt den feerdigbagte vaffel fra bagepladerne/midterbage-formen med en
paletkniv eller lignende. Brug ikke metalredskaber med skarpe kanter, som kan ridse bagepladernes og
midterbageformens keramiske belaegning. Brug i stedet varmebestandige plast- eller traeredskaber.

o Traek stikket ud af stikkontakten, nér apparatet ikke er i brug.

e Advarsell Metaldelene bliver meget varme under brug. Rer kun ved handtaget. Pas pa steenk fra olie, fedt eller
andre veesker.
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OPSKRIFT

5 dl hvedemel

1 spiseske sukker

1 spiseske bagepulver

3 spiseske olie

4 teske salt

4,5 dl meelk

2 &g

Mix mel, sukker, bagepulver og salt i en stor skél. Pisk maelk, eeg, olie i en medium skal.

Pisk meelkeblandingen i med de terre ingredienser. Mix indtil det har en ensartet konsistens.

RENGQRING

For rengering skal stikket tages ud af stikkontakten, og apparatet skal kele af med abent Iag.

* Nedseenk aldrig apparatet i vand eller anden vaeske i forbindelse med rengering. Der er risiko for elektrisk
sted.

e Rengor apparatet udvendigt med en fugtig klud. Brug eventuelt en lille smule opvaskemiddel. Bagepladerne
med keramisk beleegning kan rengeres med en blad berste og afterres med en fugtig klud. De aftagelige dele
taler ikke vask i opvaskemaskine.

e Eventuelle madrester pa bagepladerne kan lesnes med lidt madolie. Lad olien virke i nogle minutter, og after
derefter bagepladerne med et stykke kokkenrulle.
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VAFFELJERN, FYLDTE VAFLER

BRUGSANVISNING

REKLAMATIONER

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kabskvittering med kebsdato skal
vedlaegges i tilfeelde af reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres i den naermeste Imerco butik.

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE

Elektriske apparater og batterier méa ikke smides ud sammen med andet
usorteret husholdningsaffald. Det skal afleveres separat.

Kontakt kommunen for oplysninger om lokale indsamlingsmuligheder.
Hvis elektriske apparater og batterier smides pé en losseplads, kan
farlige stoffer sive ned i grundvandet og ende i fedekeeden til fare for
menneskers helbred.

Nar man udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren forpligtet

til at tage det gamle apparat tilbage uden beregning med henblik pa
korrekt bortskaffelse. _

Produceret af: Imerco A/S, Smedeholm 16, DK-2730 Herlev
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