COOK&BAKER

BY IMERCO

FRITURE
BRUGSANVISNING

Lees denne manual omhyggeligt,
for du tager apparatet i brug,
0g gem den til senere brug.

Model: 100350642
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FRITURE

TEKNISK INFO

220-240V
50/60 Hz
1850-2200 W

BRUGSANVISNING

1. Beerehandtag 5. Kurv

2. Kabinet 6. Varmelegeme

3. Handtag 7. Styreboks

4. Beholder 8. Rad kontrollampe

9. Logo 13. Lagets handtag
10. Knap 14, Lag
11. Gran kontrollampe 15. Fod
12. Netledning 16. Kontakt

VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

« Friturekogeren skal altid anbringes pa et stabilt
underlag og pé sikker afstand af breendbare
materialer.

« Friturekogeren ma ikke anbringes pa eller i
neerheden af en teendt varmeplade.

« For friturekogeren tages i brug, skal den fyldes
med den kraevede maengde olie eller fedt.
Friturekogeren ma ikke anvendes, hvis der ikke er
pafyldt olie eller fedt, da det vil beskadige den.

« Friturekogeren ma ikke flyttes, mens den er i
brug. Olien bliver meget varm og kan forarsage
alvorlige forbreendinger. Vent med at flytte
friturekogeren, indtil olien er kolet af.

¢ Friturekogeren er udstyret med en sikkerheds-
termostat, der automatisk afbryder streammen,
hvis friturekogeren bliver overophedet.

o Friturekogeren ma ikke nedsaenkes i vand.

« Friturekogeren ma ikke efterlades uden opsyn,
nar den er i brug. Pas ekstra godt pa baern,
der opholder sig i naerheden af friturekogeren.

« Hvis friturekogeren og/eller ledningen bliver
beskadiget, skal de repareres af en autoriseret
reparater. Du ma ikke selv forsgge at reparere
friturekogeren eller at udskifte ledningen. Der
skal bruges specialveerktg.

« Vaer omhyggelig med ikke at beskadige varme-
legemet. Det mé ikke bgjes eller bules.

 Friturekogeren er udstyret med en sikkerheds-
anordning, der forhindrer varmelegemet i at
fungere, hvis det ikke er anbragt korrekt i friture-
kogeren.

* Hvis sikkerhedstermostaten afbryder strammen
til friturekogeren pa grund af overophedning, skal
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strgmmen slas til igen, for friturekogeren igen kan
tages i brug. Der sidder en lille rad knap enten

i bunden af friturekogerens elektriske styreboks
eller i det rum, hvor ledningen kan opbevares.
Stremmen slas til igen ved at trykke pa denne
rede knap med en spids genstand (f.eks. en

kuglepen). Stikket skal tages ud af stikkontakten,
for stremmen slas til igen.

« Nar friturekogeren ikke er i brug tages stikket ud
af kontakten.

SADAN BETJENES FRITUREKOGEREN

1. Denne type friturekoger ma kun anvendes
sammen med olie eller flydende fedt, ikke
sammen med fedt i fast form. Fedt i fast form
kan indeholde lommer med vand. Nar fedtet
opvarmes, kan dette vand fa det varme fedt
til at sprojte voldsomt, hvilket kan medfore
personskade i form af forbraendinger.

2. Friturekogeren ma ikke teendes, hvis der ikke er
pafyldt olie eller fedt, da det vil beskadige den.
Der ma ikke heeldes andre vaesker, f.eks. vand,
i friturekogeren.

3. Anbring friturekogeren pa en ter, stabil over-
flade. Eftersom friturekogeren bliver varm, nar
den er i brug, skal den anbringes pa sikker
afstand af andre genstande.

4. Tag laget af friturekogeren, og tag tilbehgret op.

5. Fyld friturekogeren op med den gnskede
maengde olie eller fedt. Den skal mindst fyldes
op til minimum-maerket og ma ikke fyldes mere
op end til maksimum-meerket inde i beholderen.
Du far de bedste resultater ved at undlade at
blande forskellige typer olie.

6. Tag fat i kurvens handtag, og tag kurven op af
friturekogeren.

7. Anbring de fadevarer i kurven, som du vil stege.
Du far de bedste resultater, hvis fgdevarerne er
torre.

8. Seenk langsomt kurven ned i olien for at undga,
at olien spragjter.

9. Kontrollampen slukker, nar den valgte tempera-
tur er naet. Vent altid med at saenke fadevarer
ned i olien, indtil den valgte temperatur er naet.
Termostaten serger for at holde olien pa den
valgte temperatur ved med jeevne mellemrum
at teende og slukke for strammen til varme-
legemet. Kontrollampen taender og slukker i takt
med varmelegemet.

10. Nar den enskede stegetid er gaet, tages kurven
op af olien.

11. Tag stikket ud af stikkontakten.

12. Skyl handtaget og kurven efter brug, og ter
begge dele omhyggeligt.

13. Nar friturekogeren er kglet helt af, kan du seette
kurven tilbage i friturekogeren til opbevaring.
Anbring friturekogeren med lukket 1&g pé et
merkt, tert sted. Olien og kurven kan opbevares
i friturekogeren.

RENGORING & VEDLIGEHOLDELSE

1. Friturekogeren skal med jeevne mellemrum
renggres bade ind- og udvendigt.

2. Udvendigt renggres den med en fugtig klud og
aftarres derefter med en blad, ter klud.

3. Der ma ikke anvendes slibende rengarings-
midler eller skuresvampe.

4. Kurven og handtaget kan rengeres i varmt
saebevand. De skal afterres grundigt, for de ma
bruges igen.

5. Nar du udskifter olien, kan du samtidig rengare
friturekogeren indvendigt. Tem friturekogeren, og
start sa med at afterre indersiden med kgkken-
rulle. Bagefter renggres indersiden med en klud
opvredet i seebevand. Ter til sidst efter med en
fugtig klud, og lad friturekogeren terre helt.

6. Alle friturekogerens dele undtagen de elektriske
dele kan renggres med varmt seebevand. De
skal terre helt for brug.

7. Det kan ikke anbefales at rengere delene i
opvaskemaskine.
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BRUGSANVISNING

REKLAMATIONER

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kebskvittering med kebsdato skal
vedleegges i tilfeelde af reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres i den neermeste Imerco butik.

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE

Elektriske apparater og batterier ma ikke smides ud sammen med andet
usorteret husholdningsaffald. Det skal afleveres separat.

Kontakt kommunen for oplysninger om lokale indsamlingsmuligheder.
Hvis elektriske apparater og batterier smides pa en losseplads, kan
farlige stoffer sive ned i grundvandet og ende i fadekeeden til fare for
menneskers helbred.

Nar man udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren forpligtet

til at tage det gamle apparat tilbage uden beregning med henblik pa _
korrekt bortskaffelse.

Produceret af: Imerco A/S, Smedeholm 16, DK-2730 Herlev
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