COOK&BAKER

SKABT AF IMERCO TIL HVERDAGEN

SOUS VIDE STAV

MED CIRKULATIONSPUMPE
BRUGSANVISNING

Lees hele brugsanvisningen omhyggeligt
og gem den til senere brug.
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SOUS VIDE STAV

BRUGSANVISNING

SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Ved brug af elektriske apparater skal man altid
overholde grundleeggende sikkerhedsforan-
staltninger:

e Sous Vide stavens varme overflader og det
varme vand mé ikke bergres. Rar kun ved
handtag og knapper.

Cirkulatoren méa kun anvendes til tilberedning af
mad.

For at forhindre elektrisk sted ma ledningen,
stikket og hele Sous Vide staven ikke nedsaenkes
i vand eller anden veeske.

Apparatet ma ikke anvendes, hvis ledningen
eller stikket er blevet beskadiget, hvis Sous Vide
staven ikke fungerer, eller hvis den er blevet tabt
eller beskadiget. | disse tilfeelde skal Sous Vide
staven undersgges og repareres af en autoriseret
reparater.

Det kan medfere personskade at benytte tilbeher,
der ikke anbefales af producenten.

Ledningen ma ikke haenge ud over bordkanten
eller bergre varme overflader.

Sous Vide staven ma ikke anbringes oven pa
eller i nzerheden af taendte gasbraendere, teendte
elektriske kogeplader eller i en opvarmet ovn.

Sous Vide staven ma kun teendes, nar den
nederste del er nedsaenket i vand. Vandstanden
skal vaere mellem de angivne min.- og maks.
niveauer. Sous Vide staven méa kun bruges til
det tilsigtede formal.

Den del af Sous Vide staven, som ikke er
beregnet til nedseenkning i vand, ma ikke blive
vad. Sous Vide staven ma ikke taendes, med-
mindre den nederste del er nedseenket i vand,
og vandstanden nar op til mellem de angivne
min.- og maks.niveauer. Kun varmelegemet og
cirkulatordelen ma nedsaenkes i vand. Den
overste del af Sous Vide staven og dens
ledning og stremforsyning ma ikke nedsaenkes

i vand. Hvis hele Sous Vide staven eller nogle
af dens dele har veeret tabt eller nedsaenket i
vand, skal du straks kontakte forhandleren eller
distributeren.

Tag stikket ud af stikkontakten fer Sous Vide
staven flyttes, fer den rengeres, og nar den
ikke er i brug. Lad Sous Vide staven kgle af for
du flytter den eller opbevarer den.

Sous Vide staven méa kun anvendes i sikre,
indenders omgivelser. Sous Vide staven ma ikke
bruges udenders eller i naerheden af eksplo-
sive eller brandbare materialer. Der skal fares
ng@je opsyn, nar Sous Vide staven anvendes i
naerheden af barn. Sous Vide staven ma ikke
anbringes oven pa eller i naerheden af teendte
gasbreendere, elekiriske kogeplader eller i en
opvarmet ovn. Bemaerk: Sous Vide staven er
kun beregnet til brug i private husholdninger.

Lad Sous Vide staven kale af, fgr du flytter den.
Rer ikke ved varme overflader.

Husk, at det cirkulerende vand kan veere meget
varmt. Den beholder, der anvendes sammen
med Sous Vide staven, skal anbringes pa en
bordskaner. Benyt et velegnet kakkenredskab,
hvis du skal handtere madvarer, der befinder sig i
vandet. Udvis stor forsigtighed, hvis du skal flytte
beholderen, mens den indeholder varmt vand.

Udvis sund fornuft. Hvis Sous Vide staven tabes
ned i vand, bliver beskadiget, ikke virker som
forventet, eller hvis stikket eller ledningen ser
beskadiget ud, ma du ikke bruge Sous Vide
staven. Kontakt forhandleren eller distributgren
for oplysninger om, hvordan Sous Vide staven
kan repareres. Det kan medfgre personskade
at benytte tilbehgr, der ikke er godkendt af
producenten.

Overdaek evt. beholderen. Du kan spare energi
ved at deekke beholderen med vand til med
husholdningsfilm. Selve Sous Vide staven ma
ikke tildeekkes med husholdningsfilm.
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SADAN BRUGES SOUS VIDEN STAVEN

1. Fyld den beholder (maks. 20 liter), du vil bruge 6. Nar tiden er géet, er maden feerdig, og Sous

til tilberedning, op med vand. Du skal bruge sa
meget vand, at vandet nar op mellem markerin-
gerne for min. og maks. vandstand foran pé cir-
kulatoren. Husk, at den mad, der skal tilberedes,
far vandstanden til at stige, nar du putter den i
vandet, sa pas pa ikke at fylde for meget vand i.

BEMAERK:

Nar vandets temperatur stiger, vil vandet begynde
at fordampe. Cirkulatoren er udstyret med en
alarm, der giver besked, hvis vandstanden bliver
for lav. Hvis vandstanden kommer under det
tilladte min. niveau, slukker cirkulatoren.

. Tryk pa Sous Vide stavens skeerm. Hold teend/
sluk-knappen pa skeermen nede i mindst fem
sekunder. Den gverste linje pa displayet vil vise
den indstillede vandtemperatur (tilberednings-
temperaturen), anden linje viser den aktuelle
temperatur, og tredje linje den indstillede
tilberedningstid og den forlgbne tid. Hold teend/
sluk-knappen og indstillingsknappen nede sam-
tidig i to sekunder for at skifte mellem °C og °F.

Tryk én gang pa indstillingsknappen for at
indstille timetallet, tryk to gange for at indstille
minuttallet. Nar time- eller minuttallet blinker i
displayet, kan du indstille tallet ved at dreje pa
drejeknappen. Temperaturen kan indstilles nar
som helst, men ikke nar time- eller minuttallet
blinker.

Du kan veelge mellem at angive temperaturen i
°C (celsius) eller °F (fahrenheit).

. Temperatur og tilberedningstid indstilles ved
at dreje pa drejeknappen. Drej drejeknappen
op eHer ned for at forgge eller reducere tempera-
turen, time- eller minuttallene. Tallene skifter i
takt med, at du drejer pa knappen. Den hgjeste
temperatur er 95°C (203°F), og tilberednings-
tiden kan indstilles til mellem 00:00 og 59:59.

. Tilbered maden. Tryk én gang pa teend/sluk-
knappen for at fa cirkulatoren til at begynde at
opvarme og cirkulere vandet. Anbring maden i
beholderen, nar vandets temperatur opnar den
indstillede temperatur. Husk at maden skal vaere
indpakket, sa der ikke kan treenge vand ind —
f.eks. i en vakuumpose.

. Nar vandets temperatur opnar den indstillede
temperatur, afgiver Sous Vide staven en lyd
hvert tredje sekund. Det betyder, at vandet er
klar, og at du kan anbringe maden i vandet.
Hold indstillingsknappen nede i to sekunder for
at afbryde lydsignalet. Hvis du har indstillet en
tilberedningstid, vil uret, der falger den forlgbne
tid, begynde at ga.

Vide staven afgiver igen et lydsignal hvert tredje
sekund. Det betyder, at du skal tage maden op af
beholderen. Hold indstillingsknappen nedtrykket i
to sekunder for at afbryde lydsignalet.

BEM/ERK:

Sous Viden vil fortseette med at opvarme vandet,
selv om tiden er gaet, og lydsignalet hares. Der-
for skal du vaere opmaerksom pa lydsignalet, sa
du kan tage maden op af beholderen, nar tiden
er gaet.

. Sluk for Sous Vide staven. Sous Vide staven

skal slukkes, nar maden er feerdig, og Sous Vide
staven ikke skal bruges mere. Sous Vide staven
slukkes ved at holde teend/sluk-knappen nede i

fem sekunder.

Oversigt over displayet

Teend/sluk-knap  Indstillingsknap

Drejeknap til
indstilling af
temperatur

Vandstand mel-
lem de angivne
min.- og maks.
niveauer
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SOUS VIDE STAV

RENGORING

Hvis du bruger cirkulatoren ofte, skal den afkalkes
en gang om maneden eller oftere, hvis du bor i et
omrade med hardt vand.

1. Monter Sous Vide staven i en beholder pa
samme made, som hvis du skal tilberede mad.
Fyld beholderen op med vand, sa vandstanden
nar markeringen for maksimumniveauet.

2. Indstil apparatet til 70°C.

FEJLFINDING

BRUGSANVISNING

. Tilsaet 5 g citronsyrepulver (godkendt til

renggring af kekkenudstyr) pr. liter vand.

. Nar vandet er naet til 70°C, skal det cirkulere

i yderligere 20 minutter.

. Sluk Sous Vide staven og tag stikket ud af stik-

kontakten.

. Lad Sous Vide staven kole af. Skyl den nederste

del i koldt vand og ter Sous Vide staven af, for
du leegger den til opbevaring.

Cirkulatoren kan ikke taendes

Displayet viser fejlkoden E05

Displayet viser fejlkoden E02

* Kontrollér, at Sous Vide staven
er tilsluttet til en stikkontakt
med jordforbindelse.

o Se efter, om ledningen er
beskadiget. Sous Vide staven
ma ikke anvendes, hvis
ledningen er beskadiget.

® Prgv at trykke pa teend/sluk-
knappen. Hvis Sous Vide
staven er teendt, skal der
veere lys i displayet.

¢ Vandstanden skal vaere
mellem de angivne min.- og
maks.niveauer. Hvis vand-
standen falder til under min.
niveauet, hares et lydsignal,
og Sous Vide staven slukker
for varmen og cirkulationen.

e Hyvis det sker, skal du slukke
Sous Vide staven, fylde mere
vand i beholderen og teende
Sous Vide staven igen.

¢ Den digitale termostat er gaet
i stykker. Kontakt forhandleren
eller distributeren.

REKLAMATION

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet kassebon/kegbskvittering med
kebsdato skal vedlaegges i tilfeelde af reklamation. Ved reklamation skal Sous Vide staven indleveres

i den naermeste Imerco butik.

OPLYSNINGER OM BORTSKAFFELSE

Elektriske apparater ma ikke smides ud sammen med andet usorteret
husholdningsaffald. Det skal afleveres separat.

Kontakt kommunen for oplysninger om lokale indsamlingsmuligheder.
Hvis elektriske apparater smides péa en losseplads, kan farlige stoffer sive
ned i grundvandet og ende i fadekaeden til fare for menneskers helbred.

Nar man udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren forpligtet til
at tage det gamle apparat tilbage uden beregning med henblik pa korrekt
bortskaffelse.
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